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II.

MOTIVERING

UTFORANDE

1.

Den 11 juli 2002 antog kommissionen Europaparlamentets och rddets
forordning om faststéllande av sérskilda bestimmelser for genomforandet av
offentliga kontroller av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas
som livsmedel (KOM(2002) 377 slutlig). Forslaget 6verlamnades till rddet och
Europaparlamentet samma dag for att antas i enlighet med artikel 251 i
fordraget.

Den 5 juni 2003 avgav Europaparlamentet sitt yttrande om forslaget i samband
med forsta behandlingen.

Det ursprungliga forslaget har é&ndrats for att inforliva de av
Europaparlamentets dndringar som godkidndes av kommissionen.

Europaparlamentet antog 136 &dndringar till det ursprungliga forslaget.
Kommissionen meddelade vid plenarsammantrddet den 6 juni 2003 att den
kunde godta over hilften av &ndringarna, helt eller delvis, och efter viss
omformulering. De dndringar som kommissionen inte kan godta ar f6ljande: 2,
4, 6,10, 14, 15, 21 (punkt 6), 25, 30, 31, 33, 36, 37, 38, 44, 46, 55, 58, 59, 60,
62, 63, 64, 65, 67, 68, 69, 70, 71, 72, 73, 75, 76, 77, 78, 80, 81, 83, 86, 87
(mellandelen), 88 (forsta delen), 90, 100, 101, 102, 103, 105, 106, 107, 109,
112, 114, 117, 118, 119, 122 (forsta delen), 123, 125, 126, 127, 128, 129, 135,
136, 137, 139, 140, 143.

De godkidnda dndringarna i det reviderade forslaget dr understrukna och 1
fetstil. Ett antal dndringar har omformulerats for att sdkerstdlla konsekvent
terminologi i forslaget, eller for att anpassa texten till radets linje. Aven
numreringen av artiklarna har anpassats.

FORSLAGETS SYFTE

6.

Forslaget giller omarbetning och modernisering av sérskilda gemenskapsregler
om offentliga kontroller av livsmedel av animaliskt ursprung. Forslaget
innehaller sérskilda bestimmelser for offentliga kontroller av kott och
kottprodukter, levande musslor, fiskeriprodukter samt mjolk och
mjolkprodukter. Forslaget ingér i paketet om omarbetning av gemenskapens
bestimmelser om livsmedelshygien, forslaget KOM(2000) 438 slutlig.

Forslagets huvudsakliga syfte dr att gora befintliga bestimmelser mer
vetenskapligt baserade och riskbaserade, och att anpassa dem till de hygienkrav
for livsmedels- och foderforetag som foreslds i1 andra delar av paketet om
omarbetning av hygienbestimmelserna.



I11.

OVERSIKT OVER EUROPAPARLAMENTETS ANDRINGAR

Tekniska och redaktionella Andringar

8.

En stor del av de foreslagna éndringarna syftar till att forbattra forslaget ur
tekniskt och redaktionellt perspektiv. Detta géller andringarna 1, 5, 7, 8, 9, 13,
14, 16, 17, 18, 20, 22, 23, 24, 26, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 50, 53, 54, 55,
56, 58, 59, 66, 67, 74, 76, 78, 79, 84, 104, 105, 106, 108, 110, 111, 112, 113,
114,115,117, 118, 129, 137.

Kommissionen vidlkomnar de flesta av dessa dndringar (i vissa fall efter
redaktionella &ndringar). Vissa av &ndringarna innebédr dock att kraven i
forslaget blir onddigt strikta. 1 andra fall har en ldmpligare formulering
foreslagits i samband med det arbete som radet utfort. Dessa dndringar bor
darfor avvisas. Det giller dndringarna 2, 14, 44, 46, 55, 58, 59, 67, 68, 69, 75,
76,77, 78, 80, 105, 106, 112, 114, 117, 118, 119, 128, 129, 137.

Overforing av krav fran bilagor till artiklar (artikel 4)

10.

Syftet med andring 21 dr att sékerstélla att alla de grundliggande kraven vad
giller offentliga kontroller av kott finns med 1 artiklarna. Detta skulle innebdra
rittslig sikerhet for livsmedelsforetagen. Andring 21 kan i princip godtas
forutsatt att viss omredigering gors. Punkt 6 1 dndringen kan dock inte godtas
eftersom den inte dverensstimmer med kommissionens policy vad géller att
lata foretagens egen personal utfora vissa kontroller.

Koppling till den framtida forordningen om offentlig foder- och
livsmedelskontroll

11.

Andringarna 4, 25 och 70 giller imnen som tas upp i kommissionens forslag
till forordning om offentlig foder- och livsmedelskontroll (KOM(2003) 52
slutlig), sérskilt kostnader, ritten att 6verklaga och, i mindre omfattning, fragan
om péfoljder. Dessa dndringar kan inte godtas eftersom fragan bor behandlas i
samband med forslaget till forordning om offentlig foder- och
livsmedelskontroll.

Flexibilitet for sméa foretag (skél 9 och artikel 16)

12.

13.

Tre andringar (3, 15 och 138) syftar till att infora extra flexibilitet avseende
offentliga kontroller i sma kottforetag.

Andringarna 3 och 138 kan godtas (efter viss omarbetning av texten) eftersom
de hénvisar till den flexibilitet man kommit dverens om i samband med den
politiska 6verenskommelsen i1 radet om andra delar av paketet om omarbetning
av gemenskapens hygienbestimmelser [forslag KOM(2000) 438 slutlig].
Andring 15 kan inte godtas eftersom den infor begreppet “hantverksmissiga
smaforetag”, ett begrepp som strider mot kommissionens politik om allmén
livsmedelssédkerhet.



Kommittéforfarandet (artikel 17, artikel 18 och bilaga I kapitel 3 avsnitt IX.G)

14.

15.

Ett antal dndringar giller frigan om kommittéforfarandet. Andring 38 innebir
att mojligheten att tillimpa kommittéforfarandet fOrsvinner, men detta
aterinfors delvis genom édndringarna 116, 120 och 131 (samt vissa andra
dndringar som tas upp nedan) samt sérskilt genom dndring 130.

Andring 38 kan inte godtas eftersom den innebir att kommissionen berdvas
mdjligheten att fatta genomforandebeslut och att indra bilagorna. Andringarna
116, 120 och 131 kan i princip godtas helt eller delvis, forutsatt att de
omformuleras. Andring 130 vilkomnas eftersom den aterinfor kommissionens
mojlighet att under kommittéforfarandet fatta genomforandebeslut eller dndra
vissa bestdmmelser.

Import (artiklarna 8-15)

16.

Andringarna 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36 och 37 syftar till att infora de
importkrav som tidigare ingick 1 "Hygien 2”. Detta §verensstimmer i princip
med kommissionens och rédets instdllning. De detaljerade krav som dessa
andringar innebdr dr dock inte alltid konsekventa med kommissionens och
rddets &sikt, och de Overlappar ibland kommissionens forslag om offentlig
foder- och livsmedelskontroll. Andringarna 30, 31, 33, 36 och 37 kan dirfor
inte godtas. Ovriga 4ndringar kriver omfattande omarbetning.

Information om livsmedelskedjan (bilaga I kapitel 1 avsnitt [.2.A)

17.

18.

Ett antal dndringar syftar till att 6ka flexibiliteten i systemet for information om
produktionskedjan (information frdn jordbruksforetaget som skall atfolja
djuren vid slakt). Det géller andringarna 47, 48, 49, 51, 71, 72, 73, 101, 102,
103 och 107.

Andringarna 47, 48, 49 och 51 kan godtas. Andringarna 71, 72, 73, 101, 102,
103 och 107 skulle ddremot forsvaga systemet och gora det ineffektivt. Sarskilt
vad géller identifiering av djuren sé skall djurs vars identitet inte kan faststdllas
1 princip inte slaktas for att konsumeras av méinniskor. Darfor kan dessa
dndringar inte godtas.

Kontrollméarkning (bilaga I kapitel 1 avsnitt 1.2.G.3)

19.

20.

I samband med den politiska Overenskommelsen i rddet om “Hygien 2”
beslutades det att kontrollmérkning 1 slakteriet endast skall gélla rott kott (dvs.
inte fjiderfd och kaniner), eftersom man ansag att det bara dr ddr som det ér
nodviandigt med en systematisk och officiell inspektion av samtliga
slaktkroppar.

Andringarna 60, 62, 63, 64 och 65 kan inte godtas eftersom de inte
overensstimmer med detta forslag. Andring 61 kan godtas delvis, forutsatt att
den omformuleras, da den anpassar vissa aspekter av kontrollméarkningen till
den praktiska situationen vid slakterierna.



Okulir besiktning efter slakt (bilaga I kapitel 3 avsnitt II IV.B.2)

21.

P& grundval av de vetenskapliga rdd som Vetenskapliga kommittén {6r
veterindra dtgéirder till skydd for ménniskors hilsa (SCVPH) har gett hade man
1 kommissionens text infort mojligheten att utfora okulédr besiktning efter slakt
av vissa typer av gddsvin. Andring 109 innebir att denna méjlighet utgar.
Andringen kan dirfor inte godtas.

Lata livsmedelsforetagens personal utfora kontroller (artikel 4)

22.

23.

24.

I kommissionens text foreskrivs mojligheten att lata livsmedelsforetagens
personal utfora vissa kontroller. Ett antal dndringar har antagits som syftar till
att Overfora denna foretagspersonal under den behoriga myndighetens
behdrighet. Kommissionen anser att dessa tva bor hallas atskilda. Andringarna
81, 83 och 87 (delvis) kan dérfor inte godtas.

Resten av dndring 87 kan dock godtas d& kommissionen kan g med pd att
infOra vissa extra krav for de foretag som later sin personal utféra kontroller.
Andring 100 kan déremot inte godtas eftersom den innebir att den nddvindiga
flexibiliteten nér det géller utbildning av foretagens personal forsvinner.

Ett antal dndringar har antagits som innebér en stor begransning av mojligheten
att lata foretagens personal utféra kontroller. Dessa kan inte godtas. Det géller
dndringarna 127, 135, 136, 139 och 140.

Den officiella veterindrens narvaro (bilaga I kapitel 2 avsnitt I1 2 a i)

25.

Andring 85 kan godtas, forutsatt att den omformuleras, d& den innebir att det
genom riskanalys skall faststéllas huruvida den officiella veterindren behover
nidrvara 1 mindre slakterier. Detta Overensstimmer med kommissionens
ursprungliga forslag.

Utbildning (bilaga I kapitel 2 avsnitt IV.A)

26.

27.

Miljéutskottet har antagit flera @ndringar som giller utbildningskraven for
officiella veterindrer och assistenter. Det géller dndringarna 88, 89, 90, 91, 92,
93, 94, 95, 96, 97, 98 och 99. S& gott som samtliga dessa dndringar &r mycket
tekniska. Vissa syftar dock till att infora flexibilitet vad géller
utbildningskraven for veterindrer som redan arbetar med sma hantverksmaissiga
foretag.

Sa gott som alla dessa &dndringar kan godtas da de integrerar tekniska
specifikationer som mer eller mindre Gverensstimmer med den allménna
politiken om livsmedelssikerhet. Andringarna 88 (delvis) och 90 kan inte
godtas eftersom de géar ut pa att oka flexibiliteten ndr det géller veterindrernas
utbildning, och den flexibilitet som foreskrivs i kommissionens ursprungliga
forslag ar fullt tillracklig.



Levande musslor och fiskeriprodukter (bilaga II avsnitt I punkterna 4 b och ¢
samt bilaga III punkt 1)

28.

29.

Ett antal dndringar géller sdrskilt levande musslor och fiskeriprodukter. De
flesta giller frdgan om marina biotoxiner i bldtdjur. Det géller dndringarna 6,
121, 122, 123, 124, 125 och 126. Andringarna 121 och 124 innehaller
anvéandbara specifikationer och vilkomnas déarfor.

Andringarna 6, 122 (delvis) och 123 kan inte godtas eftersom de i onddan
forsvagar bestimmelserna om marina biotoxiner. Andring 125 kan inte godtas
eftersom den innehaller en specifikation som kan vara forvirrande. Andring
126 kan inte godtas eftersom den 1 onddan begriansar den behoriga
myndighetens handlingsfrihet vid risker.

Diverse

30.

31.

Hir tas de Andringar upp som giller diverse andra frigor. Andringarna 11 och
12 géller forordningens tillimpningsomrade (artikel 1), dndring 19 giller
mdjligheten att konsultera forteckningarna dver godkinda anldggningar (artikel
3.3), dndring 52 giller djurskydd (bilaga I kapitel 1 avsnitt 1.2.C), dndring 57
géller nodslakt (bilaga I kapitel 1 avsnitt 1.2.D.6), dndring 82 den officiella
assistentens uppgifter (bilaga I kapitel 2 avsnitt I b), dndring 110 den godkinda
veterindren (bilaga I, kapitel 3, avsnitt VIL.B.3), dndringarna 132 och 133 géller
“luktfrihet” 1 svinkott (bilaga I kapitel 1 avsnitt ILE p) och dndring 134 giller
den behoriga myndighetens ndrvaro vid styckningsanlidggningar (bilaga I
kapitel 2 avsnitt IL.5).

Det har gjorts en del tekniska é&ndringar av texten fOr att forbéttra
overensstimmelsen med det interinstitutionella avtalet av den 22 december
1998 om gemensamma riktlinjer for gemenskapslagstiftningens redaktionella
kvalitet (EGT C 73, 17.3.1999, s. 1), som utarbetats i enlighet med forklaring
nr 39 till Amsterdamfordragets slutakt om kvaliteten pa gemenskapens
lagstiftning. I enlighet med b och g i avtalet har texten omarbetats med hénsyn
till de gemensamma riktlinjerna och den praktiska gemensamma
handledningen enligt a 1 avtalet.

Slutsatser

Med stod av artikel 250.2 1 EG-fordraget dndrar kommissionen sitt forslag 1 enlighet
med ovanstaende.



2002/0141 (COD)
Andrat forslag till
EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING

om faststillande av sirskilda bestimmelser for genomforandet av offentliga kontroller
av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anviindas som livsmedel

(Text av betydelse for EES)

EUROPAPARLAMENTET OCH EUROPEISKA UNIONENS RAD HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska gemenskapen, sérskilt artikel
152.4 b 1 detta,

med beaktande av kommissionens forslag',

med beaktande av Europeiska ekonomiska och sociala kommitténs yttrande?,
med beaktande av Regionkommitténs yttrande®,

i enlighet med forfarandet i artikel 251 i fordraget®, och

av foljande skal:

(1) I Europaparlamentets och ridets forordning (EG) nr ...[.. om livsmedelshygien’
faststills allmdnna hygienbestimmelser som géller for alla livsmedel, och sérskilda
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung faststills i Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr .../... av den ... om faststdllande av sirskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung®..

(2) I Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr .../... av den ... om offentlig foder-
och livsmedelskontroll” faststills de allminna bestimmelserna for genomforande av
offentliga livsmedelskontroller.

3) Radets direktiv 2002/99/EG av den 16 december 2002 om faststillande av
djurhélsoregler for produktion, bearbetning, distribution och inforsel av produkter av
animaliskt ursprung avsedda att anvindas som livsmedel®.

EUTC]I...],
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(12)

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1774/2002 av den 3 oktober 2002
om hélsobestimmelser for animaliska biprodukter som inte dr avsedda att anvéndas
som livsmedel’.

Utover allménna bestimmelser om genomforande av offentliga kontroller av
livsmedel bor sérskilda bestimmelser faststéllas for offentlig kontroll av produkter av
animaliskt ursprung for att ta hénsyn till sdrskilda aspekter i samband med sadana
produkter.

Offentliga kontroller av produkter av animaliskt ursprung bor ticka alla aspekter av
betydelse for skydd av ménniskors och djurs hélsa och djurskydd eeh—f6r—att
kensumenterna-skalHa-lampliga-och-hilsosammalivsmedel. De bor bygga pa senaste
tillgéngliga information och skall anpassas efter relevant ny information som blivit
tillgénglig.

EG-lagstiftningen om sidkra livsmedel bor vila pa en gedigen vetenskaplig grund.
Dérfor maste samrad vid behov ske med FEuropeiska myndigheten for
livsmedelssikerhet.

Typen och intensiteten av de offentliga kontrollerna maste bygga pa en bedomning av
riskerna for ménniskors och djurs hélsa, aspekter som géller djurs vélbefinnande och
produktens lamplighet 1 forhallande till art och kategori av djur, typ av process och
berérda livsmedelsforetagare.

Vid de offentliga kontrollerna skall man beakta den flexibilitet avseende
traditionell produktion, avligsna omraden och strukturkrav som foreskrivs i
forordning (EG) nr .../... [om livsmedelshygien] samt forordning (EG) nr .../... [om
faststillande av sarskilda hygienregler for livsmedel av _animaliskt ursprung].
Denna flexibilitet far inte medfora att den 6vergripande hygiennivin sinks.

Offentliga kontroller av kottproduktionen bor utforas for att man skall kunna garantera
att hygienbestimmelserna alltid efterlevs och att livsmedelsforetagen uppfyller de
kriterier och mal som faststdlls i EG-lagstiftningen. Dessa offentliga kontroller bor
bestd av granskning av foretagarnas verksamhet, inklusive god hygienpraxis och
HACCP-baserade rutiner (Hazard Analysis Critical Control Point, riskanalys
och kritiska styrpunkter) samt av besiktningar.

Offentliga kontroller av produktionen av levande musslor och fiskeriprodukter maste
utforas for att man skall kunna forvissa sig om att kraven och malen 1 EG-
lagstiftningen efterlevs. De offentliga kontrollerna av levande musslor maste bland
annat omfatta levande musslors upptagnings- och aterutliggningsomraden och sjélva
slutprodukten.

Vidare maste offentliga kontroller av produktionen av mjélk och mjolkprodukter
utforas for att man skall kunna fOrvissa sig om att kraven och mélen i EG-
lagstiftningen uppfylls. Offentliga kontroller av produktionen av mjolk och
mjolkprodukter méste bland annat omfatta jordbruksforetag, insamling av obehandlad
mjolk och mjélkprodukter.

EGT L 273, 10.10.2002, s. 1.



(13) For_att siikerstiilla_att produkter av_animaliskt ursprung som importeras till
gemenskapen uppfyvller kraven i gemenskapens lagstiftning om livsmedel och
foder, sirskilt Europaparlamentets och riadets forordning (EG) nr 178/2002 av
den 28 januari 2002'°, eller de krav som gemenskapen anser ir minst lika
strianga, ar det lampligt att faststilla sirskilda bestimmelser for offentliga
kontroller av import av sidana produkter.

(14) De étgirder som krivs for att tillimpa denna forordning bor antas i enlighet med
radets beslut 1999/468/EG av den 28 juni 1999 om de forfaranden som skall
tillimpas vid utovandet av kommissionens genomforandebefogenheter''. De

(15) I enlighet med proportionalitetsprincipen dr det, for att uppnd syftet med forordningen,
nodvandigt och ldmpligt att faststélla bestimmelser om tekniska fragor i samband med
offentliga kontroller. Den hdr férordningen omfattar inte mer &n vad som krévs for att
uppna de efterstrdvade mélen 1 enlighet med artikel 5.3 i fordraget.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.
KAPITEL I

SYFTE, TILLAMPNINGSOMRADE OCH DEFINITIONER

Artikel 1
Svyfte och tillimpningsomrade

I denna forordning faststélls sérskilda bestdmmelser for genomforandet av offentliga
kontroller av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvéndas som livsmedel som
komplement till de bestimmelser som faststélls i Europaparlamentets och radets forordning
(EG) nr .../.. [om offentlig foder- och livsmedelskontroll].

Den skall vara tillimplig enbart pa de offentlisa kontroller som giller verksamhet vid
livsmedelsforetag och de personer som omfattas av forordning (EG) nr .../... [om
faststallande av sirskilda hvgienregler for livsmedel av animaliskt ursprung].

Denna forordning skall tillimpas utan att det piverkar de djurhilsoregler for inforsel
av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas som livsmedel som faststills
i radets direktiv 2002/99/EG.

10 EGT L 31, 1.2.2002, s. 31.
i EGT L 184, 17.7.1999, s. 23.



Artikel 2
Definitioner

I denna forordning skall i tillampliga fall de definitioner gilla som faststélls i
a)  forordning (EG) nr 178/2002,

b)  forordning (EG) nr .../... [om offentlig foder- och livsmedelskontroll],
c)  forordning (EG) nr.../...Jom livsmedelshygien],

d)  forordning (EG) nr ../.. [om faststillande av sdrskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung],

e) forordning (EG) nr 1774/2002.
I denna forordning avses dessutom med

a)  officiell veterindr: veterindr med behdrighet att 1 enlighet med artikel 8.1 arbeta
som officiell veterinidr och som utses av den behdriga myndigheten.

b)  godkdind veterindr: veterindr som av den behdriga myndigheten utsetts att for
dess rakning utfora sirskilda kontroller.

c) officiell assistent: befattningsinnehavare med behdrighet att i enlighet med
artikel 8.1 och utsedd av den behoriga myndigheten arbeta som officiell
assistent under den officiella veterindrens dverinseende och pa dennes ansvar.

d)  kontrollmdrke: marke som anvinds av den officiella veterinéren eller pa dennes
ansvar fOr att ange att alla bestimmelser i denna forordning ar uppfyllda.

KAPITEL 11

OFFENTLIGA KONTROLLER AV ANLAGGNINGAR I GEMENSKAPEN

Artikel 3
Godkiinnande ay anliggningar

Om gemenskapens eller medlemsstatens lagstiftning kraver att en anldggning skall
godkénnas, skall den behdriga myndigheten gora besok pa platsen.

Den behoriga myndigheten skall godkdnna anlédggningar endast om det pavisats att
de uppfyller de tillimpliga kraven i forordning (EG) nr .../.... [om
livsmedelshygien] och forordning (EG) nr .../... [om faststillande av sarskilda
krav_for livsmedel av_animaliskt ursprung] samt andra tillimpliga krav i
livsmedelslagstiftningen.

For anldggningar som inleder sin verksamhet fir den behoriga myndigheten bevilja
ett villkorligt tillstind om det vid ett besok pa platsen framgér att alla krav péa
infrastruktur och utrustning som foreskrivs i denna férordning ar uppfyllda.
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Den skall bevilja ett slutligt godkédnnande forst d4 det vid ett nytt besok pé platsen,
inom tre manader efter det att det villkorliga godkénnandet har beviljats, framgar att
ovriga krav i relevant foder- och livsmedelslagstiftning uppfylls.

Godkdnda anldggningar skall ha ett godkdnnandenummer som skall byggas pa med
koder som anger vilken typ av produkter av animaliskt ursprung som framstélls.

For grossistcentraler far godkdnnandenumret kompletteras med ytterligare ett
nummer, som anger vilka enheter eller grupper av enheter som séljer eller tillverkar
produkter av animaliskt ursprung.

Medlemsstaterna skall upprétthalla aktuella forteckningar over sina godkdnda
anldggningar och deras godkédnnandenummer.

Medlemsstaterna skall gora sidana forteckningar tillgdnglisa for oOvriga
medlemsstater och for allminheten pa ett sidtt som far specificeras i enlighet
med det forfarande som avses i artikel 19.2.

Artikel 4
Farskt kott

Medlemsstaterna skall se till att offentliga kontroller av farskt kott genomfors i enlishet

med bilaga 1. For detta indamal skall

1.

officiella veterinirer och officiella assistenter vara kvalificerade och genomgi

utbildning i enlighet med kapitel 2 avsnitt IV i bilaga 1.

Den officiella veteriniren skall, i enlichet med kapitel 1 avsnitt I punkt I 1 i

bilaga I, genomfora granskning i slakterier, viltbearbetningsanliggningar och
styckningsanligeningar som slipper ut firskt kott pdA marknaden, sirskilt
avseende

a) ood hygienpraxis.

b) forfaranden som bygger pa principerna for riskanalys och Kkritiska
styrpunkter (HACCP).

Den officiella veteriniren skall, i enlichet med kapitel 1 avsnitt I punkt I 2 i

bilaga I och de sirskilda bestimmelserna i kapitel 3 i bilaga I, genomfora
besiktningar i slakterier, viltbearbetningsanlaggningar och
styckningsanliiggningar som slipper ut firskt kott pa marknaden, sirskilt
avseende

a) information om livsmedelskedjan,

b)  besiktning fore slakt,

c) djurskydd,
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d) Dbesiktning efter slakt,

e) specificerat riskmaterial och andra animaliska biprodukter samt

1) laboratorietester.

Kontrollmirkningen av slaktkroppar fran tama hov- och klovdjur, hignat vilt

annat An hardjur samt storvilt liksom halva slaktkroppar, Kkvartsparter och
styckningar som styckats i hogst tre styckdelar skall senomforas pa slakteriet
respektive viltbearbetningsanliggningen i enlichet med kapitel 1 avsnitt I.1.2 i

bilaga 1.

Kontrollmirkningen skall goras av, eller under overseende av, den officiella
veterinidren om den offentlica kontrollen inte pivisar nigra brister som gor att
kottet blir otjéinligt som livsmedel.

Efter att ha genomfort de kontroller som foreskrivs i punkterna 2 och 3 skall

den officiella veteriniren vidta limpliga itgirder i enlishet med Kkapitel 1
avsnitt 1.2.H samt avsnitt Il i bilaga I, sarskilt avseende

a) information om besiktningsresultat,

b)  beslut om information om produktionskedjan,

c) beslut om levande djur,

d)  beslut i djurskyddsfragor samt

e)  beslut om kott.

Officiella assistenter far bitrida den officiella veteriniren vid de offentliga

kontroller som genomfors i enlichet med kapitel 2 avsnitt I i bilaga 1. De
officiella assistenterna skall i sidana fall arbeta som en del av en oberoende

grupp.

Medlemsstaterna skall se till att de har tillrickliet med personal for att

osenomfora de offentlica kontrollerna enligt kapitel 1 avsnitt I i bilaga I samt
med den frekvens som foreskrivs i kapitel 2 avsnitt II i den bilagan.

Den behoriga myndigheten skall anvinda en riskbaserad metod for att bedoma

hur mycket personal som behover nirvara vid slaktlinjen i ett slakteri.

Uppgifterna skall skotas av ett sidant antal anstillda att det sikerstéills att alla
krav i denna forordning uppfvlls.

Medlemsstaterna fir tillita slakteriets personal att, under overinseende av den

officiella veterindren, utfora sarskilda uppgifter i samband med de offentlica
kontrollerna av produktion av Kkott frin fjiderfi, hardjur, godsvin och
oodkalvar i enlichet med kapitel 2 avsnitt III i bilaga 1.
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10. Slakteripersonal som utfor de uppgifter som avses i punkt 9 skall
a)  vara kvalificerade och genomgé utbildning i enlighet med kapitel 2 avsnitt
IV.B i bilaga 1,
b) arbeta fristiende frin den slakteripersonal som deltar i produktionen, och
¢)  rapportera eventuella brister till den officiella veteriniren.
11. Bestammelser kan antas i enlighet med det forfarande som foreskrivs i artikel

19.2 for att gora det mojligt for medlemsstaterna att utoka bestimmelserna i
punkt 9 till att Aven omfatta kott fran andra typer av djur.

Artikel 5
Levande musslor

Offentlica kontroller av produktion och utslippande pia marknaden av levande musslor,

levande tagghudingar, manteldjur och marina snickor och sniglar skall genomforas i

enlishet med bilaga I1.

Artikel 6
Fiskeriprodukter

Offentlica kontroller av fiskeriprodukter skall genomforas i enlichet med bilaga II1.

Artikel 7
Obehandlad mjolk och mejeriprodukter

Offentlica kontroller av obehandlad mjolk och mejeriprodukter skall genomforas i

enlichet med bilaga IV.

KAPITEL IIT

IMPORT

Artikel 8

Forteckningar over tredje linder och delar av tredje linder fran vilka import av

specificerade produkter av animaliskt ursprung tilldts

Produkter av animaliskt ursprung far importeras fran tredje land eller del av

ett tredje land enbart om landet eller delen av landet finns med pid en
forteckning som upprattats och uppdaterats i enlichet med det forfarande som
avses i artikel 19.2.

Sidana forteckningar fir samordnas med andra forteckningar som uppréttats
av folk- och djurhilsoskal.
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Nér sadana forteckningar som avses i punkt 1 upprittas och uppdateras skall

sarskilt foljande beaktas:

a)

Det tredje landets lagstiftning om

b)

i) produkter av animaliskt ursprung,

ii) anvindning av veterinirmedicinska produkter, bland annat
lagstiftningen om forbud, godkannande, distribution och
utslippande pa marknaden samt regler for administration och

besiktning,

iii) beredning och anvindning av foder, savil i friga om forfarandena
for anvandning av fodertillsatser och for beredning och anvindning
av foder med medicinska tillsatser som betriffande den hygieniska
kvaliteten pa de ravaror som anvinds for att bereda fodret och pa
sjélva slutprodukten.

Organisationen av det tredje landets behorica myndigheter, deras

©)

befogenheter och oberoende, den tillsyn av dem som utovas och vilka
mojlicheter de har att effektivt kontrollera att gallande lagstiftning

tillimpas.

De resurser, diribland de diagnostiska hjalpmedel, som star till de

d)

behoriga myndigheternas forfogande.

Utbildning av personalen i att genomfora offentlica kontroller.

e)

Hur offentlica kontroller av import av djur och produkter av animaliskt

ursprung genomfors och i vilken omfattning.

Resultaten av gemenskapens offentliga kontroller som genomfors i tredje

g)

land, sarskilt resultaten av bedomningen av de behorica myndigheterna,
och de atgirder dessa har vidtagit mot bakerund av eventuella
rekommendationer de fitt efter sidana offentligca kontroller.

Om det finns dokumenterade och fungerande prioritetsbaserade

h)

kontrollrutiner och —system.

Dér sa ar tillimpligt, situationen avseende djurskydd och forfaranden for

i)

att informera kommissionen och relevanta internationella organ om
utbrott av djursjukdomar.

De garantier det berorda tredje landet kan ge for att de relevanta

i

ocemenskapskraven pa hygien eller likvirdiga krav uppfvlls.

De hvygienkrav som faktiskt tillimpas for produktion, tillverkning,

k)

hantering, lagring och leverans av produkter av animaliskt ursprung
avsedda for gemenskapen.

Eventuella erfarenheter fran utslippande pa marknaden av produkter

fran tredje land och resultaten av de inforselkontroller som genomforts.
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D Forekomsten av, genomforandet av och meddelande om ett godkint
program for bekimpning av zoonoser.

m) Forekomsten av, genomforandet av och meddelande om ett godkint
program for bekimpning av resthalter.

Artikel 9
Forteckningar over anliggningar i tredje linder fran vilka import ay specificerade
produkter av animaliskt ursprung tillats

Produkter av animaliskt ursprung skall enbart importeras fran anliiggningar i

de tredje linder som finns pid med en forteckning som upprittats och
uppdaterats i enlichet med denna artikel, utover vad som foreskrivs i punkt 4.

En anlidggning far endast upptas i en siddan forteckning som avses i punkt 1 om

en behoriec myndighet i ursprungslandet till gemenskapen limnar garantier for
att

a) anlagoningen uppfyller

i) relevanta gemenskapsbestimmelser, sirskilt de i forordning (EG) nr
....... [om faststillande av sirskilda hygienregler for livsmedel av
animaliskt ursprung], eller

ii) bestimmelser som det faststillt #Ar likvirdiga med sidana
bestimmelser nir det beslutades att ligga till det tredje landet i
forteckningen i enlichet med artikel 8.1,

b) ett officiellt besiktningsorgan i ursprungslandet overvakar anligeningen,
och

c) det har befogenhet att hindra anliggningen fran att exportera till
gemenskapen om den inte efterlever bestimmelserna i a.

De behoriga myndigheterna i tredje liinder som finns med pa de forteckningar

som avses i artikel 8.1 skall limna garantier for att forteckningar over
anliggningar frin vilka de specificerade produkterna av_animaliskt ursprung
fiar exporteras till gemenskapen upprittas, uppdateras och vidarebefordras till
kommissionen.

Genom undantag fran punkt 1 far specificerade produkter av animaliskt

ursprung i foljande fall importeras frin anliggningar som inte finns med pi en
sadan forteckning som avses i punkt 1:

a)  Det beslutas i varje ensKkilt fall, i enlighet med det forfarande som avses i
artikel 19.2, huruvida de garantier det tredje landet ger avseende import
av_specificerade produkter av animaliskt ursprung ér tillrickliga for att
sikerstilla att kraven i punkt 2 uppfvlls.

b) I de fall som fortecknas i bilaga V.
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Artikel 10
Forteckningar over upptagningsomrdaden i tredje linder for levande musslor,

tagghudingar, manteldjur och marina snéickor och sniglar fran vilka import tilldts

Levande musslor, tagghudingar, manteldjur och marina snackor och sniglar

skall enbart importeras frin de upptagningsomriden i tredje linder som finns
med pa forteckningar som upprittas och uppdateras i enlichet med artikel 9.

Kravet i punkt 1 skall inte gilla for kammusslor som upptagits utanfor

klassificerade omriden. Offentlisa kontroller med avseende pa kammusslor
skall dock genomforas i enligchet med avsnitt 11 i bilaga I1.

Niir de forteckningar som avses i punkt 1 upprittas, skall man sirskilt beakta

de garantier som den behoriga myndigheten i det tredje landet kan ge for att
denna forordnings bestimmelser om Kklassificering och offentlic kontroll av
upptagningsomriden iakttas.

Gemenskapen skall genomfora en inspektion pa plats innan sidana
forteckningar kan upprittas, savida det inte

a) bedoms onodigt efter en riskanalys, och

b) det faststills, nir man beslutar att ligga till ett visst upptagningsomrade
pa en sadan forteckning som avses i punkt 2., att det finns annan
information som tyvder pa att den behorica myndigheten ger nodvindiga

garantier.

Artikel 11

Forteckning over fabriks- eller frysfartyg samt dokument som skall undertecknas av

kaptener pd sadana fartyg

Fiskeriprodukter som importeras fran ett fabriks- eller frysfartyg som for ett

tredje lands flags skall komma frin fartyg som finns pa en forteckning som
upprittats och uppdaterats i enlichet med artikel 9.

Om fiskeriprodukter importeras till semenskapen direkt fran fabriks- eller

frysfartyg far ett dokument som undertecknats av kaptenen ersitta det
dokument som Kkriivs enligt artikel 15.

De forfaranden som faststalls i detta kapitel giller inte farska fiskeriprodukter

som landas i gemenskapen direkt fran ett fiskefartys som for ett tredje lands
flagg. Offentlisa kontroller av sadana fiskeriprodukter skall senomforas i
enlighet med bilaga I1I.
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Artikel 12
Undantag fran artikel 11.2

Genom undantag frin artikel 9.2 far ett fabriks- eller frysfartyg tas med i en siddan

forteckning som avses i artikel 9 pa srundval av foljande:

1. Ett semensamt meddelande frin den behorica myndigheten i det tredje land
vars flago fartyget for och den behoriga myndigheten i ett annat tredje land till
vilket det forsta tredje landet har delegerat ansvaret for att inspektera fartyget,
forutsatt att
a) det forsta tredje landet finns pid den forteckning over tredje linder frin

vilka import av fiskeriprodukter ér tilliten och som upprittats i enligchet
med artikel 8,

b) samtliga fiskeriprodukter fran fartyget skall slippas ut pa marknaden i
gemenskapen och landas direkt i det forsta tredje landet,

c) den behorigca myndigheten i det forsta tredje landet har inspekterat
fartyget och forklarat att det uppfyller gemenskapskraven,

d) den behorica myndigheten i det forsta tredje landet meddelar att den
regelbundet kommer att inspektera fartvget for att sikerstilla att det
ocksa fortsattningsvis uppfvller gemenskapskraven.

2. Ett semensamt meddelande frin den behorica myndigheten i det tredje land
vars flage fartyget for och den behoriga myndigheten i en medlemsstat till
vilken det forsta tredje landet har delegerat ansvaret for att inspektera fartyvget,
forutsatt att
a) samtlica fiskeriprodukter frin fartygset skall slippas ut pA marknaden i

gemenskapen och landas direkt i medlemsstaten,

b) den behorigca myndigheten i medlemsstaten har inspekterat fartyget och
forklarat att det uppfyller gemenskapskraven,

c) den behoriga myndigheten i medlemsstaten regelbundet skall inspektera
fartyget for att sikerstilla att det dven i fortsittningen uppfyller
semenskapskraven.

3. Kommissionen far anta tillimpningsforeskrifter for dessa artiklar i enlighet

med artikel 19.2.
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Artikel 13
Anmdlan av forteckningar over anliggningar, produktionsomraden samt fabriks- och
frysfartyg fran vilka import av ndrmare angivna produkter dr tillaten

1. Kommissionen skall till de Kkontaktstillen som medlemsstaterna utser
regelbundet dversinda anmilningar om nya eller uppdaterade forteckningar,
enligt artiklarna 9.1, 10.1 och 11.1, som den erhallit frin de behoriga
myndigheterna i tredje léiinder i enlighet med artikel 9.3.

Om_ingen medlemsstat kommer med invindningar mot de nya eller
uppdaterade forteckningarna inom fem arbetsdagar fran den dag
kommissionen anmiéler dem, skall import vara tilliten frin de anliggningar och
fartyg som finns med pa forteckningarna tio arbetsdagar efter den dag da
kommissionen offentliggor forteckningarna.

2. Om minst en medlemsstat inkommer med skriftlica kommentarer efter att ha
mottagit den anmilan som foreskrivs i punkt 1, eller om kommissionen anser
att det idr nodvandigt att i{indra en forteckning mot bakgrund av relevant
information, sisom inspektionsrapporter eller en anmilan inom systemet for
snabb varning, skall kommissionen informera samtligca medlemsstater och, vid
behov, ligga till punkten pa dagordningen for nista mote med den relevanta
avdelningen inom Stindiga kommittén for livsmedelskedjan och djurhilsa for
ett beslut i enlighet med forfarandet i artikel 19.2.

Artikel 14
Uppdaterade forteckningar avseende importer

Kommissionen skall se till att uppdaterade versioner av samtliga forteckningar enligt
artiklarna 8.1, 9.1, 10.1 och 11.1 offentliggors.

Artikel 15
Handlingar

1. Alla sindningar av produkter av animaliskt ursprung som importeras till
gemenskapen skall atfoljas av handlingar som uppfyller kraven i bilaga VI.

2. I handlingarna skall intygas att produkterna uppfyller

a) de krav som faststiills for sidana produkter i forordning (EG) nr .../...
[om livsmedelshygien] och forordning (EG) nr .../... [om faststillande av
sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung] eller
bestaimmelser som motsvarar dessa Krav, och

b) eventuella sirskilda importvillkor som faststills i enlichet med artikel 19.

3. Handlingarna far innehélla uppgifter som Kravs i annan
gemenskapslagstiftning om ménniskors och djurs hélsa.

4. Undantag frian punkt 1 kan beviljas enligt det forfarande som avses i artikel
19.2 om det dr mojligt att fa de garantier som avses i punkt 2 pd annat siitt.
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KAPITEL IV

TILLDELNING AV BEHORIGHET

Artikel 16
Flexibilitet

Medlemsstaterna fiar anta nationella bestimmelser for att anpassa de

bestimmelser som faststallts i bilaga I, forutsatt att de nationella
bestimmelserna inte dventyrar forordningens syfte, och forutsatt att de

a) oor det mojligt att fortsatta att anvanda traditionella metoder i samtlica
stadier av produktion, bearbetning och distribution av livsmedel, eller

b) fvller behoven hos livsmedelsforetag

i) med ldg produktion eller

ii) som ligger i regioner med sirskilda geografiska begrinsningar.

De nationella bestimmelser som avses i punkt 1 skall sirskilt géilla foljande

fragor i bilaga I:

a) Information om livsmedelskedjan i enlichet med kapitel 1 avsnitt I.2.A i
bilaga I och avsnitt II.B i bilaga I.

b) Den behoriga myndighetens nirvaro utifrin den riskanalys som foreskrivs
i kapitel 2 avsnitt I1.2 i bilaga I.

Medlemsstater som onskar anta nationella bestimmelser enligt punkt 2 skall

delge kommissionen och de ovriga medlemsstaterna detta. Anmélan skall

a) innehdlla en detaljerad beskrivning av de bestimmelser som
medlemsstaten anser behover anpassas och typen av den anpassning som
foreslas,

b) beskriva anliggningarna i fraga,

c) beskriva anledningen till anpassningen, samt, om si ir tillimpligt,
innehalla en sammanfattning av

i) den riskanalys som genomforts, och

ii) eventuella Aatgirder som skall vidtas for att sikerstilla att
anpassningen inte paverkar forordningens syfte,

d) ge eventuella Ovriga relevanta upplysningar.
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De ovriga medlemsstaterna skall inom tre manader frin mottagandet av den

anmalan som avses i punkt 3 ha mojlighet att liimna skriftlica kommentarer till
kommissionen.

Kommissionen fir, och skall niir den far skriftligca kommentarer fran en eller
flera medlemsstater, samrada med medlemsstaterna i den kommitté som anges i
artikel 19.1. Kommissionen fir besluta enligt forfarandet i artikel 19.2 om de
planerade itgirderna far tillimpas, eventuellt efter relevanta indringar. Dir sa
ir lampligt fir kommissionen foresla att allminna itgirder, som har det syfte
som avses i punkt 1 och som giller de frigor som avses i punkt 2, fir antas i
enlichet med forfarandet i artikel 19.2.

En medlemsstat far godkinna nationella bestimmelser om anpassning av

kraven i bilaga I endast

a) enligt ett beslut som antagits i enlichet med punkt 4, eller

b) om kommissionen, inom en manad fran det att den tremanadersperiod
som avses i punkt 4 har lopt ut, inte har informerat medlemsstaten om att

i) den fatt skriftlica kommentarer fran andra medlemsstater, eller

ii) att den har for avsikt att anta ett beslut enligt a.

Artikel 17
Andring av bilagorna, tillimpningsforeskrifter och overgangsdatgdrder

Enligt forfarandet 1 artikel 19.2 och vid behov efter yttrande fran Europeiska myndigheten for

livsmedelssikerhet

1. skall far andringar eller tilligg goras i1 bilagorna I-IV med héansyn till den
vetenskapliga och tekniska utvecklingen,

2. skal far de tillampningsforeskrifter antas som behovs for att denna forordning skall
tilldmpas pé ett enhetligt sitt,

3.

far overgingsatgirder faststiillas mikrobiologiskakriterier f6r-hygienkontrol+4d
Lk e Fasistillas,

Artikel 18
Sdrskilda beslut

De tillimpningsforeskrifter som avses i artikel 17.2 far séirskilt gilla foljande:

1. Tester for att bedoma prestandan hos livsmedelsforetag och deras anstillda.
2. Metoder for att informera om besiktningsresultat.
3. Kriterier for att aveora nir, baserat pa en riskanalys, som den officiella

veteriniren inte behover niarvara i slakterier och vid
viltbearbetningsanliggningar vid besiktning fore och efter slakt.
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4. Bestimmelser om innehdllet i prov for officiella veterinirer och officiella
assistenter.

5. Mikrobiologiska Kriterier for processkontroll avseende hvgienen vid
anliggningar.

6. Alternativa forfaranden, serologiska eller andra laboratorieprover som ger
oarantier som minst ir likvirdiga det sarskilda forfarande for besiktning efter
slakt som beskrivs i avsnitt IV i bilaga I far ersitta dessa om den behoriga
myndigheten si beslutar.

7. De fall da vissa av de sidrskilda forfaranden i samband med besiktning efter
slakt som avses i avsnitt IV i bilaga I inte ir nodvindiga, beroende pa
ursprungsjordbruksforetaget, -regionen eller -landet och med en riskanalys som
underlag.

8. Bestimmelser for laboratorietest.

9. Den kylbehandling som kott skall genomgé i samband med dynt och trikinos.

10. Villkoren for att en giard eller en region officiellt kan forklaras fri frin dynt
eller trikiner.

11. De metoder som skall anviindas vid undersokning avseende de dkommor som
behandlas i kapitel IX avsnitt IV i bilaga 1.

12. For g¢odsvin Kriterier for kontrollerade uppfodningsforhillanden och
integrerade produktionssystem.

13. Kriterier for Kklassificering av produktions- och aterutliisgsningsomriden for
levande musslor i samarbete med berort referenslaboratorium i gemenskapen,
inklusive
a) oransvirden och analysmetoder for marina biotoxiner,

b)  virologiska standarder och testmetoder for virus,
c) provtagningsplaner samt metoder och analystolerans for kontroll av att
Kriterierna uppfvlls.

14. Nirmare foreskrifter om genomforandet av vad som foreskrivs i artikel 11 och
artikel 12.

15. Organoleptiska kriterier for att bedoma fiskeriprodukters fiarskhet.

16. Analysgrinser, analysmetoder och provtagningsplaner for de offentliga
kontroller av fiskeriprodukter som kriavs enligt bilaga III, iven med avseende
pa parasiter och miljomissie kontaminering.

17. Den metod som kommissionen kommer att anvinda for att i enlichet med

artiklarna 811 offentlisgora forteckningar over tredje linder och anliggningar
i tredje linder.
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18.

Dokumentmallar och Kriterier for anvindning av elektroniska dokument.

19.

Kriterier for att faststilla vilka risker det innebir att importera vissa produkter

20.

av animaliskt ursprung till gemenskapen.

Sarskilda importvillkor for vissa produkter av animaliskt ursprung, med

21.

beaktande av de risker som hinger samman dirmed, information som berérda
tredje linder har gett samt, dir sa ir nodvindigt, resultaten av kontroller som
gemenskapen utfort i sidana tredje linder. Dessa sirskilda importvillkor kan
faststiillas for en enstaka produkt av animaliskt ursprung eller for en
produktgrupp. De kan gilla ett enstaka tredje land, en region i ett tredje land
eller en grupp linder.

De villkor som styr importen av produkter av animaliskt ursprung fran ett

tredje land eller en region i ett tredje land, efter en 6verenskommelse om
likvirdighet eller en granskning dir det framkommit att de atgirder som
tillimpas i det tredje landet eller regionen ifriga ger garantier som ér
likvardiga dem som tillimpas i gemenskapen, forutsatt att det tredje landet kan
limna objektiva beliigg for detta.

Artikel 19
Foreskrivande forfarande

Kommissionen skall bistds av Stindiga kommittén f{or livsmedelskedjan och
djurhilsa som inréttats genom artikel 58 i forordning (EG) nr 178/2002.

Nér hdnvisning gors till denna artikel, skall det—administrativa—{orfarandet—sem
foreskrivsiartikel artiklarna 5 och 7 1 beslut 1999/468/EG tillimpas, +enlighetmed
artiklarna varvid bestiimmelserna i artikel 7-eeh-8 i samma beslut skall iakttas.

Den tid som avses 1 artikel 5.6 1 beslut 1999/468/EG skall faststéllas till tre manader.
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KAPITEL V

SLUTBESTAMMELSER

Artikel 20
Ikrafttradande och tillimpning

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts i
Europeiska unionens officiella tidning.

Den skall tillimpas fran och med den [dd/mm/aaaa] 12

Denna forordning &r till alla delar bindande och direkt tillimplig i1 alla medlemsstater.

Utfardad i Bryssel den
Pa Europaparlamentets vignar Pa radets vignar
Ordférande Ordférande

12 Denna forordning skall trida i kraft samma dag som Ovriga réttsakter som ingdr i den omarbetade

hygienlagstiftningen.
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BILAGA I

FARSKT KOTT

Denna bilaga géller slakterier, viltbearbetningsanldggningar och styckningsanldggningar.

Kapitel 1

Typ av kontroller och beslut efter kontroller

I. DEN OFFICIELLA VETERINARENS UPPGIFTER

I.1

Granskningar av officiell veterinir

Den officiella veterindren skall utfora granskningar i1 kdttanldggningar for att
kontrollera att livsmedelsforetaget foljer bestimmelserna i1 forordning (EG) nr
.../... [om livsmedelshygien], forordning (EG) nr .../... [om faststidllande av
sdrskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung] och férordning
(EG) nr .../... [om hilsobestimmelser for animaliska biprodukter som inte &r
avsedda att anvdndas som livsmedel] och sédledes har vidtagit alla ldmpliga
atgdrder for att garantera god hygienpraxis och sikert kott. Dessa granskningar
omfattar foljande:

A. Granskning av god hygienpraxis

Denna granskning skall utféras for att kontrollera att livsmedelsforetagets
egna forfaranden Aatminstone for fOljande punkter alltid foljer

bestammelserna:

a)  Utformning och underhdll av anldggningsstruktur och utrustning.

b)  Anldggningens hygien, inbegripet hygienen fore, under och efter
slakt.

c)  Personlig hygien.

d)  Utbildning i hygieniska forfaranden och arbetsmetoder.

e) Bekdmpning av skadedjur.

f)  Kontroll av vattenkvaliteten.

g) Kontroll av temperaturen.

h)  Kontroll av inkommande och utgaende kott.

1)  Hantering, Insamling, transport, eeh lagring, hantering,

bearbetning och anvindning eller bortskaffande av animaliska
biprodukter sem—inte—ir—avsedda—attanvindas—somtHvsmedel,
déaribland specificerat riskmaterial som livsmedelsforetaget
ansvarar for.
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Granskning av de forfaranden som bygger pa principerna for riskanalys

och kritiska styrpunkter (HACCP).

Dessa granskningar skall utforas for att verifiera att alla HACCP-
principer alltid foljs pa rétt sitt och att HACCP-forfarandena

1.  garanterar att de djur som fors till slakt

a)  har identifierats pa ett &ndamalsenligt sétt,

b) atfoljs av relevanta uppgifter fran det jordbruksforetag
varifrdn djuren kommer,

c)  har huden, skinnet eller pdlsen i sadant tillstdnd att risken for
kontaminering av kottet under slakten dr minimerad,

d) ser friska ut,

e)  har transporterats och hanterats pa ett sitt som ar forenligt
med gemenskapens djurskyddsbestimmelser,

2. s& langt det a&r mojligt garanterar att kottet 1 slutindan av
slaktprocessen

a)  uppfyller de mikrobiologiska kriterierna i
gemenskapslagstiftningen, déribland hygienparametrar och
relevanta kriterier for patogenes,

b) inte innehaller kemiska resthalter som Overskrider de nivéer
som slagits fast i EG-lagstiftningen,

c) inte innehdller resthalter av substanser som &dr forbjudna
enligt EG-lagstiftningen,

d) inte innehaller kontaminanter som &verskrider de nivaer som
slagits fast i EG-lagstiftningen,

e) inte uppvisar nidgon synlig fysisk fara, sdsom frimmande
amnen,

f)  inte uppvisar ndgra patologiska och fysiologiska avvikelser
eller forandringar, genom att uppmarksamma den officiella
veterindren pé slaktkroppar eller kott som uppvisar avvikelser
eller forandringar,

g) inte har ndgon fekal eller annan kontaminering,

h) inte innehéller specificerat riskmaterial, forutom sadant som

ar tillatet enligt EG-lagstiftningen, och har tillverkats i
enlighet med relevant EG-lagstiftning om transmissibla
spongiforma encefalopatier,
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1)  &r forenliga med relevanta gemenskapsbestimmelser nér det
géller sparbarhet for kott.

C. Granskning av tillimpningen av riktlinjer

Om livsmedelsforetaget for att uppfylla gemenskapsbestammelser eller
nationella ~ bestimmelser = fOljer  nationella  riktlinjer  eller
gemenskapsriktlinjer for god praxis skall det granskas att riktlinjerna
tillimpas pa rtt satt.

D. Genomforande av granskningar

I sddana granskningar som avses i detta kapitel skall sdrskilt foljande
punkter inga:

a)  Fortlopande tillsyn av det arbete som de anstéllda vid anldggningen
utfor 1 alla skeden av slakt- och styckningsprocessen. Den officiella
veterindren far ta arbetsprover for att konstatera huruvida
anldggningens personal utfor sina uppgifter 1 enlighet med de
kriterier som den behodriga myndigheten har faststdllt. Néarmare
bestimmelser om arbetsproverna skall vid behov antas i enlighet
med forfarandet i1 artikel 19.2.

b)  Verifiering av livsmedelsforetagarens alla relevanta underlag.

c) Provtagning for laboratorieanalys alltid ndr det bedoms som
nodvandigt.

d)  Dokumentering av observationer och resultatet av granskningen.
1.2 Besiktningar som skall utforas av den officiella veteriniren

Resultaten av de granskningar som utfors enligt avsnitt I.1 skall beaktas av den
officiella veterindren ndr han utfor besiktningar och skall, 1 tillimpliga delar,
paverka hur besiktningarna utfors.

Besiktningarna skall omfatta foljande:

A. Information om livsmedelskedjan

I. Relevant information 1 journalerna fran det jordbruksforetag
varifrdn djuren kommer, och som skall stdllas till veterindrens
forfogande 1 enlighet med forordning (EG) nr ../.. [om
livsmedelshygien], skall granskas och analyseras av den officiella
veterindren fore slakt. Av denna information skall &tminstone
foljande framgé:

a)  Tillstand ndr det giller jordbruksforetaget varifrdn djuren
kommer eller hilsotillstandet bland djuren i naromradet.

b)  Djurens hélsotillstand.
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c) Uppgifter om veterindrmedicinska produkter eller annan
behandling som givits djuret under uppfédningsperioden
(hogst under de sex manaderna fore besiktningen), datum for
givandet och om karenstider. Detaljerade uppgifter skall
bara limnas for veterinirmedicinska produkter som har
karenstid samt for veterinirmedicinska produkter som
kan piverka méjligheten att uppticka djursjukdomar.

d) Eérekemstenav-Sjukdomar som har upptriitt och som kan
paverka sdkerheten for kottet.

e) Analysresultaten, om de ér relevanta for att skydda
folkhélsan, av prover som tagits av djur eller resultat av
andra prover som_tagits for att diagnostisera sjukdomar
som kan piverka Kkottets tjdnlichet som—tagits—i

diagnostiska—syften, diribland prover som tagits inom ramen
for 6vervakning och kontroll av zoonoser och resthalter.

f)  Relevanta rapporter fran slakterier om tidigare upptiackter vid
besiktning fore och efter slakt av djur frdn samma
jordbruksforetag.

g)  Relevanta produktionsuppgifter.

h) Namn och adress pd den privata veterinir som
jordbruksforetagaren vanligtvis anlitar.

1)  Namn pa den ansvariga, officiella veterindren eller det
ansvariga, officiella veterinarkontoret.

Mmmw e " e ¢

skall godkinnas i enlichet med forfarandet i artikel 19.2:

a) Bestimmelser om hur information om livsmedelskedjan
skall faststillas och foreslas.

b) Formatet for en standardiserad deklaration om
information om livsmedelskedjan, som skall undertecknas
av primiarproducenten.

Vid genomforandet av besiktning fore och efter slakt skall den
officiella veterindren ta hinsyn till de dokumenterade resultaten av
dessa  kontroller och analyser av informationen om
livsmedelskedjan.
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4. Vid utforandet av besiktningen skall den officiella veterindren ta
hinsyn till officiella certifikat som atfoljer djuren samt eventuella
forsdkringar frdn veterindrer som utfér kontroller inom
primirproduktionen, inbegripet forsdkringar fran officiella
veterindrer och ackrediterade veterindrer som medverkar i
ndtverket for epidemiologisk Overvakning enligt artikel 14 1
direktiv 64/432/EEG'.

5. Om livsmedelsforetag vidtar ytterligare dtgérder i livsmedelskedjan
for att garantera sdkra livsmedel genom att tillimpa integrerade
kontrollsystem, egenkontroller, certifiering av tredje part eller
andra losningar, och om dessa dtgidrder dr dokumenterade och de
djur som deltar 1 dessa system klart kan identifieras, far den
officiella veterindren ta hansyn till dessa atgirder vid utforandet av
sin besiktning och vid granskningen av HACCP-systemet.

B. Besiktning fore slakt (foljande bestimmelser géller inte for vilt som
jagas).

1. Den officiella veterindren skall besiktiga alla djur fore slakt. Djuren
skall genomgéd besiktning fore slakt inom 24 timmar -efter
ankomsten till slakteriet och mindre dn 24 timmar fore slakten. Den
officiella veterindren kan dessutom ndr som helst begira att fa
utfora ytterligare besiktningar.

2. Av besiktningsresultatet skall framst foljande framga:
a)  Attreglerna for identifiering av djuret har {oljts.
b)  Att det inte forekommer brister i1 djurens vérd.

c)  Att huden, skinnet eller pdlsen dr i sddant tillstdnd att risken
for kontaminering av kottet under slakten &r minimerad.

d)  Huruvida tecken pa andra omsténdigheter som kan inverka
menligt pd ménniskors eller djurs hilsa foreligger, med
sarskild hénsyn till pavisande av zoonotiska sjukdomar,
sjukdomar som dr upptagna pa OIE:s A-lista (Internationella
byran  for  epizootiska  sjukdomar) och  andra
anmélningspliktiga sjukdomar.

3. Den officiella veterindren skall ocksa utfora en klinisk besiktning i
slakteriet av alla djur som livsmedelsforetaget eller officiella
assistenter eventuellt har gallrat ut som otjénliga som livsmedel.

4.  Daér sa anges i denna forordning far en del av besiktningen fore
slakt utforas pd det jordbruksforetag varifran djuren kommer.

EGT L 121, 29.7.1964, s. 1977.
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5. Om ett djur nodslaktas utanfor slakteriet, skall den officiella
veterindren undersoka det intyg som utfirdats av en veterindr i
enlighet med forordning (EG) nr ../.. [om faststillande av
sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung].

Djurskydd

Den  officiella  veterindren  skall  verifiera  att  berdrda
gemenskapsbestimmelser och nationella bestimmelser om djurskydd
har f6ljts, ddribland bestimmelserna om skydd av djur vid tidpunkten for
slakt och bestimmelserna om skydd av djur under transport.

Besiktning efter slakt

1. Slaktkroppar och medféljande slaktbiprodukter skall efter slakten
utan drojsmal besiktigas okuldrt. Alla yttre ytor skall granskas. For
att man skall kunna gora detta krévs eventuellt en viss hantering av
slaktkroppen och/eller slaktbiprodukter, och/eller sirskilda tekniska
utrymmen. Sdrskild uppmérksamhet bor veterindren dgna eventuell
forekomst av zoonotiska sjukdomar, sjukdomar som &r upptagna pa
OIE:s A-lista och andra anmélningspliktiga sjukdomar. Slaktlinjens
hastighet och midngden besiktningspersonal skall vara sédan att det
ar mojligt att utfora en &ndamdlsenlig besiktning. Beroende pa
djurart, typ av  jordbruksforetag, ursprungsland eller
ursprungsregion och pé grundval av principerna om riskanalys
krdvs dessutom palpation, anskédrning eller laboratorieprov i
enlighet med kapitel 3.

2. Alltid nér det anses vara ndodviandigt att stdlla en definitiv diagnos,
eller att uppticka forekomst av en djursjukdom eller for hoga
nivaer av kemiska resthalter eller att faststdlla om mikrobiologiska
krav inte uppfylls, skall ytterligare unders6kningar goéras, sdsom
palpation och anskdrning av delar av slaktkroppen och organen,
samt laboratorieprov.

3. For besiktning efter slakt skall slaktkroppar av tama héstdjur,
notkreatur dldre &n sex manader och tamsvin éldre 4n fyra veckor
klyvas itu pd lingden lings med ryggraden. Om besiktningen gor
det nodvandigt, far den officiella veterindren krdva att dven
huvudet eller andra slaktkroppar klyvs pa ldngden. For att ta
hidnsyn till den tekniska wutvecklingen eller sérskilda
sanitetsforhallanden fir den behoriga myndigheten tillata att
besiktningen gors pd slaktkroppar av tama héstdjur, notkreatur
dldre dn sex manader och tamsvin dldre dn fyra veckor som inte
kluvits itu.

4.  Vid besiktningen skall forsiktighetsatgérder vidtas for att se till att
risken fOor att kottet kontamineras vid moment som palpation,
avskarning och anskérning minimeras.

29



5. Alternativa forfaranden, serologiska eller andra laboratorieprover
far, efter samrdd med Europeiska myndigheten for
livsmedelssikerhet och i enlighet med forfarandet i artikel 19.2
ersittas av de sérskilda besiktningsforfaranden efter slakt som
anges 1 kapitel 3 nér dessa ger atminstone motsvarande garantier.
Den behoériga myndigheten skall vara inforstidd med att
sddana forfaranden anvinds.

6. Vid nodslakt skall slaktkroppen snarast genomga besiktning
efter slakt i enlichet med punkterna 1-5. innan kottet kan
forklaras tjinligt som livsmedel.

E. Specificerat riskmaterial

I enlighet med de specifika EG-bestimmelserna om specificerat
riskmaterial skall avldgsnande, separering och infdargning, och i
tillimpliga fall markning av specificerat riskmaterial kontrolleras av den
officiella veterindren. Han skall se till att livsmedelsforetaget vidtar alla
nodviandiga é&tgdrder for att undvika att kottet kontamineras av
specificerat riskmaterial under slakten (inklusive beddvningen) och
avlidgsnandet av specificerat riskmaterial.

F. Laboratorietester och basundersokningar av patogener

1. Inom ramen for

a) den officiella Overvakningen av zoonoser, inbegripet
salmonella, campylobacter, verotoxinproducerande
Escherichia coli och multiresistenta bakteriestammar,

b) laboratorietester for diagnostisering av transmissibla
spongiforma encefalopatier enligt artikel 20.1 i forordning
(EG) nr 999/20017,

c) upptickt av otillitna &mnen eller produkter, kontroll av
reglerade dmnen, sérskilt inom ramen for kontrollplaner for
upptickande av resthalter eller &mnen enligt kapitel 11 i rddets
direktiv 96/23/EG’,

d) pavisande av zoonotiska sjukdomar, sjukdomar som é&r
upptagna pa OIE:s A-lista och andra anmilningspliktiga
sjukdomar,

e) laboratorietester pa djur som den officiella veterindren anser
vara misstinkta fall eller laboratorietester for att den
officiella veterindren skall kunna stéilla en definitiv diagnos,

EGT L 147,31.5.2001, s. 1.
EGT L 125, 23.5.1996, s. 10.
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skall den officiella veterindren ta prover och se till att de
identifieras, hanteras och sidnds till ldmpliga laboratorier enligt
relevanta specifikationer och med hénsyn till andra EG-
bestimmelser ~om  zoonoser, transmissibla  spongiforma
encefalopatier och restsubstanser.

Om sa ar nodviandigt skall detaljerade bestimmelser for
laboratorietestning faststdllas i enlighet med det forfarande som
avses 1 artikel 19.2, inklusive sédrskilda bestimmelser om
basundersokningar om salmonella, campylobacter,
verotoxinproducerande Escherichia coli och multiresistenta
bakteriestammar.

G. Kontroll- och identifikationsméirkning

1.

Kott fran tama hov- och klovdjur, hignat vilt utom hardjur samt
storvilt skall kontrollmérkas p& den officiella veterindrens ansvar.
Nér besiktningen efter slakt &r klar skall slaktkroppar, halva
slaktkroppar, kvartsparter och slaktkroppar som delas i1 tre delar
kontrollmérkas med bldck- eller brannstdmpel pd ytan sa att det gér
latt att identifiera anldggningens nummer.

Vid kontroll- och identifikationsmérkning skall den officiella
veterindren overvaka

a)  kontrollmirkningen,

b)  kontrollmidrken och emballeringsmaterialet vid mérkning
enligt bestimmelserna i detta avsnitt.

Med undantag av vilt som jagas far kontrollméarket endast anvindas
nér djuret (fran vilket kottet kommer) har besiktigats fore slakt av
den officiella veterindren och nidr alla Ovriga villkor i denna
forordning uppfylls. Kontrollméirkningen fir dock anviindas
innan resultaten av undersokningar avseende forekomst av
trikiner _finns _tillgiingliga, forutsatt att den officiella
veterinidren anser att kott fran det berorda djuret kommer att
slippas  ut pa marknaden endast om _resultaten ir
tillfredsstillande.

Kontrollmérket skall utgora

a) antingen ett ovalt midrke som &r minst 6,5 cm brett och
4,5 cm hogt med foljande uppgifter som framgar med fullt
lasliga tecken:

1) I 6vre delen, avséndarlandets initialer med versaler: B -
DK-D-EL-E-F-IRL-I-L-NL-A-P-FIN-S-
UK, med anldggningens veterindra
godkédnnandenummer.
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i1) I nedre delen en av foljande forkortningar: CE, EC, EF,
EG, EK eller EY.

b) eller ett ovalt marke som dr minst 6,5 cm brett och 4,5 cm
hogt med foljande uppgifter som framgér med fullt lisliga
tecken:

1) I 6vre delen avsdndarlandets namn med versaler.

i) 1 mitten anldggningens veterindra
godkédnnandenummer.

iii)  inedre delen en av foljande forkortningar: CE, EC, EF,
EG, EK eller EY.

Bokstéverna skall vara minst 0,8 cm hoga och siffrorna minst 1 cm
hoga. Pa kontrollmérket far det &ven anges vilken officiell veterinar
som besiktigat kottet. Stampeln och bokstéverna pa mérket far vara
mindre vid kontrollmarkning av lamm, killingar och spadgrisar.

Slaktkroppar skall kontrollmarkas med black- eller brannstampel
enligt punkt 4:

a)  Slaktkroppar som védger mer dn 65 kg skall mérkas pd varje
kroppshalva pa minst foljande stéllen: utsidan av laret,
landen, ryggen, brostet och bogen.

b)  Slaktkroppar av lamm, killingar och spadgrisar skall
stimpelmdrkas pa atminstone tvd stillen: pa varje sida av
slaktkroppen, pa bogen eller pa utsidan av laren.

¢c) Ovriga slaktkroppar skall forses med minst fyra
stimpelmirken, pd bogen och utsidan av laret. Vad géller
slaktkroppar av  lamm, killing och spadgris far
kontrollmirkning dock ske i form av en engangsetikett eller
ett engdngsmarke.

Lever av not, svin och hovdjur skall médrkas med bréannstdmpel 1
enlighet med punkt 4.

Ovriga biprodukter fran slakten som &r limpliga som livsmedel
skall markas omedelbart, antingen direkt pd produktens yta eller pa
emballaget eller innerforpackningen i1 enlighet med punkt 4. Den
mérkning som avses i punkt 4 skall goras pa en etikett som skall
fastas pd innerforpackningen eller emballaget eller tryckas pa
emballaget.

Emballagen skall alltid kontrollmarkas i enlighet med punkt 9.
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10.

1.

12.

13.

Styckat och emballerat kott samt emballerade, &tliga organ som
anges 1 punkterna 6 och 7 skall vara kontrollmérkta i enlighet med
punkt 4. Den skall anbringas p& den etikett som &r fast pa
emballaget eller tryckas pa emballaget sa att den rivs sonder nir
emballaget 6ppnas. Det enda tillfille da det ej krdvs att médrkningen
rivs sonder dr nir emballaget sjdlvt forstors vid ppnandet. Om
innerforpackningen emellertid uppfyller de skyddskrav som stills
pa en ytterforpackning, far etiketten féstas pa innerforpackningen.

Nar farskt kott forpackas for direktforsiljning till konsumenterna
skall punkterna 7 och 9 tillampas. De matt som anges i punkt 4
skall inte tillimpas pa den mérkning som anges i denna punkt. Nér
kottet ateremballeras 1 en annan anldggning @n den dér det slogs in
skall innerfoérpackningen forses med en kontrollmérkning frén den
styckningsanldggning som har utfort inslagningen och emballaget
forses med en kontrollmérkning frén emballeringsanldggningen.

Kott fran hastdjur och dess emballage skall ha sirskild markning
som faststills enligt forfarandet i artikel 19.2.

De farger som anvénds for kontrollmarkningen skall vara de som
foreskrivs i relevant EG-lagstiftning om fargdmnen for anvdndning
1 livsmedel.

Kontrollmérkena far avldgsnas endast om kottet skall behandlas
ytterligare pa en annan separat, godkdnd anldggning déar
ursprungsmarket skall erséittas med den anlédggningens nummer.

Meddelande om besiktningsresultat

1.

Den officiella veterindren skall dokumentera och utvdrdera
resultaten av sin besiktning. Om en sjukdom eller ett tillstind som
kan paverka ménniskors eller djurs hélsa eller brister i djurskyddet
upptécks vid besiktningen skall detta meddelas till

a)  kottanlaggningens livsmedelsforetagare,

b) © bl ket Leall det_i
meddelas—tiHl den behoriga myndighet som ansvarar for

overvakningen av det jordbruksforetag eller det jaktomrade
som djuren kommer ifrén,

¢) den privata veterindr som jordbruksforetaget anlitar, och
d) den person som ansvarar for jordbruksforetaget.

Om det ddremot &r nodvéandigt att hitta bevis for att god
veterindrmedicinsk praxis inte respekterats, eller for olaglig
anvandning av likemedel, skall den privata veterindren och den
ansvariga personen pa anldggningen inte underrdttas om de
officiella resultaten.
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II.

Den officiella veteriniren far besluta att inte limna vidare viss
information om den inte ir relevant for en person. Efter att ha
mottagit ett sddant meddelande skall den ansvarige vidta atgirder

densom-ansvararfor jordbruksforetaget for att vid-behev ritta till

bristerna pa sitt verksamhetsomréde.

Resultaten av besiktningen och testerna skall meddelas till de
berdrda databaserna.

Om de berdrda djuren har fotts upp 1 en annan medlemsstat eller 1
tredje land, skall upptickten av en sjukdom eller ett tillstdnd som
kan inverka pa maénniskors eller djurs hélsa eller brister i
djurskyddet meddelas livsmedelsforetaget och den centrala
behoriga myndigheten eller den behdriga myndigheten 1 den
medlemsstat dar kottanldggningen ligger. Kottanldggningen skall
underritta kommissionen om fall dir de berdrda djuren har fotts
upp 1 tredje land.

Om den officiella veterindren 1 samband med besiktningar fore
eller efter slakt eller annan besiktningsverksamhet misstinker
forekomst av ett smittdimne som &r upptaget pa OIE:s A-lista, skall
han omedelbart underritta den centrala, behériga myndigheten.
Han skall vidta alla n6dvandiga atgéarder och forsiktighetsatgéarder
for att forhindra att smittimnet sprids, sdsom avstingning av
anldggningen, forbud mot flyttning av djur frdn och till
produktionsplatsen tills man antingen kunnat bekréifta att
smittimnet inte ldngre forekommer pa platsen eller att alla
nddvindiga restriktioner och atgéarder har inforts.

Nérmare bestimmelser om meddelande av besiktningsresultat skall
vid behov antas i enlighet med forfarandet i artikel 19.2.

BESLUT EFTER OFFENTLIGA KONTROLLER

Om man vid offentliga kontroller uppticker brister eller oegentligheter eller att
bestimmelser inte foljs skall ldmpliga atgirder vidtas, vilket kan inbegripa foljande:

A. Beslut efter granskningar av god hygienpraxis och HACCP-forfaranden

1.

Nér det vid granskning av god hygienpraxis och HACCP-férfaranden
framkommer att bestimmelser inte foljs, skall den officiella veterindren
se till att livsmedelsforetaget omedelbart ser over processkontrollerna,
om mdjligt faststdller orsaken och rittar till det faktum att bestimmelser
inte foljs och forhindrar upprepning av sddana fall. Beroende pa typ av
problem kan den officiella veterindren vidta dtgidrder som att sla av takten
pa processen.
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Alltid nédr granskningen av god hygienpraxis eller tillimpningen av
HACCP-forfaranden eller andra undersokningar visar att kott kommer ut
pa marknaden som enligt bestimmelserna i avsnitt ILE &r otjénligt som
livsmedel och livsmedelsforetaget inte omedelbart édndrar forfarandena
skall slakt- eller styckningsprocessen stoppas. Processen far aterupptas
forst ndr den officiella veterindren ar Overtygad om att man har
situationen under kontroll. Ndrhelst den officiella veterinidren anser detta
nodvindigt, skall ett liknande forfarande dven f6ljas nir det upprepade
ganger forekommer att bestimmelser inte foljs.

I tillampliga fall skall den officiella veterindren beordra aterkallelse,
undersokning och vid behov tillbakadragande och/eller destruktion av
kottet.

Nér processen har stoppats upprepade ginger och livsmedelsforetaget
inte kan forhindra upprepning, skall den behoriga myndigheten inleda
forfarandet for att dra tillbaka godkdnnandet av anldggningen.

B. Beslut om information om produktionskedjan

1.

Djur som saknar relevant information nér det géller livsmedelssékerhet i
journalerna vid det jordbruksforetag som djuren kommer ifran skall inte
godkénnas for slakt. Om dessa djur redan befinner sig i slakteriet, skall
de slaktas separat och forklaras otjanliga som livsmedel, utan att det
paverkar den sidrskilda lagstiftningen om veterindra kontroller vid
handeln inom gemenskapen.

Nér det foreligger allt dverskuggande djurskyddsskil far djuret slaktas
dven om information om produktionskedjan inte har tillhandahallits. All
information om produktionskedjan som den officiella veterindren
behover for att kunna utféra en lamplig besiktning efter slakt skall
emellertid tillhandahallas innan slaktkroppen fir godkédnnas for
anvdndning som livsmedel. I avvaktan pa ett slutligt avgdrande skall en
sadan slaktkropp och dess slaktbiprodukter lagras separat fran ovrigt kott.
Denna bestimmelse skall dven gilla 1 de fall ett djur nddslaktas utanfor
slakteriet.

Naér atfoljande journaler, dokumentation och annan information visar att

a)  djuren kommer fran en produktionsplats eller ett omrade som varit
foremal for transportbegriansningar eller andra begransningar som
motiveras av médnniskors eller djurs hilsa,

b)  man inte efterlevt reglerna for anvindandet av veterindrmedicinska
produkter,

c) det foreligger andra omstdndigheter som kan inverka menligt pa
ménniskors eller djurs hélsa,
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skall dessa djur inte tas emot for slakt, om inte forfaranden har inforts
enligt EG-bestimmelser for att undanrdja risker for minniskors eller
djurs hilsa. Om dessa djur redan befinner sig i slakteriet, skall de slaktas
separat och forklaras otjanliga som livsmedel, och forsiktighetsatgiarder
skall vid behov vidtas for att skydda méanniskors och djurs hélsa. Nérhelst
den officiella veterindren anser detta nddvéndigt, skall man genomfora
offentliga kontroller pa det jordbruksforetag som djuren kommer ifran.

Om den behoriga myndigheten upptidcker att atfoljande underlag,
dokumentation och annan information inte motsvarar den verkliga
situationen pa jordbruksforetaget som djuren kommer ifrén eller djurens
verkliga tillstdnd och avsiktligt syftar till att vilseleda den officiella
veterindren, skall den behoriga myndigheten vidta atgédrder mot det
foretagare som ansvarar for det jordbruksforetag djuren kommer ifrdn
eller andra inblandade personer. Detta kan sidrskilt omfatta extra
kontroller. Kostnaderna for séddana extra kontroller skall betalas av
livsmedelsforetaget eller andra inblandade personer.

C. Beslut om levande djur

1.

Djur som inte &r identifierade pa rétt sitt skall inte tas emot for slakt.
Dessa djur skall slaktas separat och forklaras otjénliga att anvindas som
livsmedel. Narhelst den officiella veterindren anser detta nodvandigt,
skall man genomfora offentliga kontroller pd det jordbruksforetag som
djuren kommer ifran.

Nér det foreligger allt 6verskuggande djurskyddsskél far histar slaktas
dven om den information som krédvs enligt lagstiftningen om identiteten
inte har tillhandahéllits. Denna information skall dock tillhandahallas
innan slaktkroppen far godkdnnas som livsmedel. Denna bestimmelse
skall dven gilla i de fall hiastar nodslaktas utanfor slakteriet.

Djur vars hud, skinn eller péls &r i1 sddant tillstdnd att det hojer risken for
kontaminering av kottet under slakten skall inte slaktas for att anvéndas
som livsmedel.

Djur som lider av en sjukdom eller ett tillstdind som kan 6verforas till
djur eller ménniskor genom hantering eller fortiring av kott och i
allmédnhet djur som uppvisar kliniska tecken pd systemiska sjukdomar
eller fysiskt lidande far inte slaktas for att konsumeras av ménniskor.
Dessa djur skall avlivas separat under sddana forhdllanden att andra djur
eller slaktkroppar inte kan kontamineras, och forklaras otjanliga som
livsmedel.
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Slakt av djur som misstinks ha en sjukdom eller som visar tecken pé ett
tillstdnd som kan inverka menligt pd4 méinniskors eller djurs hilsa skall
uppskjutas. Dessa djur skall genomgé en grundlig undersdkning sé att en
diagnos kan stillas. Nér en besiktning efter slakt &r ndodviandig for att
stdlla en diagnos, kan den officiella veterindren besluta att djuren skall
genomga en besiktning, som vid behov kompletteras med provtagningar
och laboratorieprover. Djuren skall slaktas separat eller efter 6vriga djur,
och alla nédvindiga atgirder skall vidtas for att undvika att annat kott
kontamineras.

Nér det giller djur som kan ha resthalter av veterindrmedicinska
produkter som Overskrider de nivaer som faststéllts i EG-lagstiftningen,
eller resthalter av @mnen som &r forbjudna 1 gemenskapslagstiftningen,
skall de atgérder vidtas som foreskrivs i kapitel V i direktiv 96/23/EG.

Slakt Hantering av djur som faller under ett sérskilt utrotnings- eller
bekdmpningsprogram for en sdrskild sjukdom som brucellos eller
tuberkulos eller andra zoonotiska agens, skall utforas under den officiella
veterindrens direkta dverinseende och pa de villkor denna faststéller. Den
behoriga myndigheten  skall faststilla de &tgiirder och
forutsiittningar under vilka sddana djur skall slaktas. Djuren skall
slaktas under sddana forhéllanden att andra djur och/eller kott fran andra
djur inte kan kontamineras.

Dé ett djur har kommit in pé slakteriomrdden far det inte ldamna omradet
levande utom om verksamheten vid slakteriet drabbas av ett allvarligt
sammanbrott. Under sddana omstidndigheter far djuren flyttas endast till
ett annat slakteri.

D. Beslut i djurskyddsfragor

1.

Om bestammelserna om skydd av djur under slakt eller avlivande inte
respekteras, skall den officiella veterindren se till att livsmedelsforetaget
omedelbart vidtar nodvéndiga dtgirder for att rétta till detta och hindra att
det upprepas. Beroende pa typen av oOvertrddelse kan den officiella
veterindren vidta atgdrder som att sld av takten pad eller avbryta
slaktprocessen. [ tillimpliga fall skall den officiella veterindren
underritta ovriga behdriga myndigheter.

Om den officiella veterindren upptickter att bestimmelserna om skydd
av djur under transport inte respekteras, skall han vidta nddvindiga
atgirder i enlighet med EG-lagstiftningen.
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Beslut om kott

Foljande typer av kott skall forklaras otjanliga som livsmedel:

a)

b)

)

h)

)

k)

D

Kott frdn djur som inte har genomgatt besiktning fore slakt, med
undantag av vilt som jagas.

Kott frdn djur vars slaktbiprodukter inte har genomgétt besiktning efter
slakt, om inget annat anges i denna forordning eller i forordning (EG)
nr .../... [om faststillande av sédrskilda hygienregler for livsmedel av
animaliskt ursprung].

Kott frdn djur som har dott fore slakt, dr dodfodda, ofodda eller har
slaktats fore sju dagars alder.

Kott frén renskdrning av omréadet kring stickkanalen.

Kott fran djur som drabbats av en sjukdom som ar upptagen pa OIE:s A-
lista eller B-lista, om inget annat foreskrivs i kapitel 3.

Kott fran djur som haft en allmént utbredd sjukdom, sepsis, pyemi,
toxemi eller viremi.

Kott som inte uppfyller de relevanta, mikrobiologiska kriterierna enligt
EG-lagstiftningen.

Kott som visat sig vara angripet av parasiter, om inget annat foreskrivs 1
kapitel 3.

Kott som innehaller resthalter eller kontaminanter som Overskrider de
nivaer som slagits fast i EG-lagstiftningen. Sddana forhojda nivéer skall
medfora ytterligare analyser nér sa ar lampligt.

Utan att det péverkar mer  specifika  bestimmelser i
gemenskapslagstiftningen, allt kott frdn djur eller slaktkroppar som
innehaller  resthalter —av  substanser som &  forbjudna i
gemenskapslagstiftningen och allt kétt fran djur som har behandlats med
sddana dmnen.

Lever och njurar av djur som dr édldre an tva &r och hérror frin omraden
dar planer genomforda enligt artikel 5 i1 direktiv 96/23/EG pévisat
allmént utbredd forekomst av tungmetaller 1 miljon.

Ko6tt som 1 strid med lagen har behandlats med dekontaminerande &mnen.

Kott som 1 strid med lagen har behandlats med joniserande stralning eller
UV-strélning.

Ko6tt som innehéller frimmande bestandsdelar, utom i fall av viltkétt om
det géller jaktmaterial.

Kott som oOverskrider den hogsta tillatna halten av radioaktivitet som
faststills 1 EG-lagstiftningen.
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p)

q)

t)

Ko6tt som uppvisar pato-fysiologiska fordndringar, avvikelser i friga om
konsistens, otillricklig avblodning och organoleptiska avvikelser,
sirskilt stark konslukt, eller som kommer fran avmagrade djur.

Kott som innehéller specificerat riskmaterial, forutom sadant som
foreskrivs 1 EG-lagstiftningen.

Kott som uppvisar fororening, fekal eller annan kontaminering.

Blod av djur vars slaktkropp forklarats otjdnligt som livsmedel enligt
punkterna a—r och blod som fororenats av mag- eller tarminnehallet eller
av andra substanser.

Allt kott som enligt den officiella veterindrens bedomning efter att denne
gatt igenom den relevanta informationen kan utgéra en fara for
manniskors och djurs hélsa eller som av nagon orsak inte ar tjénligt som
livsmedel.

Kapitel 2

Ansvar och frekvens for offentliga kontroller

BESIKTNINGSGRUPPEN

Vid utforandet av de offentliga kontrollerna far den officiella veterindren bistds av
officiella assistenter under hans ledning och ansvar. De officiella assistenterna far
utfora foljande arbetsmoment:

a)
b)

g)
h)

Samla in information om god hygienpraxis och HACCP-forfaranden.

Delta 1 besiktning efter slakt pa slakteriet eller det jordbruksforetag djuren
kommer frin. I detta fall skall den officiella assistenten gora en inledande
kontroll av djuren och hjélpa till med rent praktiska arbetsmoment.

Granskningar av djurens vélfard.

Besiktningar efter slakt, forutsatt att den officiella veterindren Overvakar de
officiella assistenternas arbete.

Kontroll av avlidgsnande, separering, infargning och, 1 tillimpliga fall,
mérkning av specificerat riskmaterial.

Granskning av styckat och lagrat kott.

Provtagning.

Besiktning och 6vervakning av till exempel anldggningar och transportmedel.
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I1.

FREKVENS FOR OFFENTLIGA KONTROLLER

1.

Den behoriga myndigheten skall garantera lamplig offentlig tillsyn 1
kottanldggningarna. Typen och intensiteten av den offentliga tillsynen skall
bygga pa regelbundna bedomningar av riskerna for méanniskors och djurs hélsa,
aspekter som giéller djurs vilbefinnande och produktens lamplighet i
forhallande till art och kategori av djur som slaktas, typ av forfarande och
berdérda livsmedelsforetag. Berdkningen av hur manga personer som skall
arbeta vid en slaktlinje skall 1 tillimpliga fall ske pa vetenskapliga grunder.
Uppgifterna skall skotas av ett sddant antal officiella anstéllda att alla villkor 1
denna férordning kan uppfyllas.

Pa slakterier eHer-anldggningarfor-bearbetningav—vit skall det sikerstillas att

minst en officiell veterindr dr nérvarande savil under hela besiktningen fore
slakt som vid besiktningen efter slakt och vid viltbearbetningsanliggningar
vid hela besiktningen efter slakt.

viltbearbetningsanligeningar—Den behoriga myndigheten fir vara mer

flexibel nir det giller slakterier med lig genomstromning och vid
viltbearbetningsanliggningar som identifierats med en riskanalys som

grund:

1)  Besiktningen fore slakt skall utféras av den officiella veterindren, men
den far ske pa det jordbruksforetag som djuret kommer ifrén.

i1)  Den officiella veterindren behdver inte vara niarvarande hela tiden under
besiktningen efter slakt, under forutséttning att en officiell assistent utfor
besiktningen efter slakt och att allt kott som uppvisar fordndringar laggs
undan och senare inspekteras av den officiella veterindren. Ett
dokumenterat kontrollsystem skall inféras som gor det mgjligt for den
officiella veterindren att kontrollera att alla krav uppfylls.

Om det dr nodvindigt for att garantera en enhetlig tillimpning skall en
definition av “slakteri med 18g genomstromning” godkédnnas i enlighet med
forfarandet 1 artikel 19.2.

For fjaderfa far den flexibilitet som avses 1 punkt 2 tillimpas pa grundval av en
riskanalys 1 varje enskilt fall som gors av den behoriga myndigheten 1 andra
utom i mindre slakterier.

Den flexibilitet som avses 1 punkt 2—3 skall inte gilla 1 foljande fall:

1)  Nodslaktade djur och djur som misstéinks ha en sjukdom eller som visar
tecken pa ett tillstdnd som kan inverka menligt pa méanniskors hilsa.

i1)  Notkreatur frdn besdttningar som inte officiellt har forklarats vara
tuberkulosfria.

iii) Notkreatur, far och getter fran besdttningar som inte officiellt har
forklarats vara brucellosftia.
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v)

Vid

Vid utbrott av en sjukdom som dr upptagen pd OIE:s A-lista eller i
tillimpliga fall pa OIE:s B-lista skall denna bestammelse gilla djur som
ar sdrskilt mottagliga for den sérskilda sjukdomen i frdga och som
kommer fran den sérskilda region som anges i artikel 2 i direktiv
64/432/EEG.

Om det dr nodviandigt med hinsyn till nya sjukdomar eller vissa
sjukdomar som &r upptagna pa OIE:s B-lista.

styckningsanldggningar skall det sdkerstdllas att en medlem av

besiktningsgruppen regelbundet dr ndrvarande nir kott hanteras, deekminst-en
sang—+—veeckan; i_enlighet med en besiktningsplan _som den behoriga
myndigheten utarbetar utifrin en riskanalys.

I11. DELTAGANDE AV SLAKTERIETS PERSONAL

1.

Medlemsstaterna kan tilldta att anstdllda vid anldggningen fungerar som
officiella assistenter vid kontrollen av produktionen av kott fran fjdderfd och
kaniner pa foljande villkor:

a)

b)

Om anlidggningens HACCP-system har fungerat vdl och anldggningen
har f6ljt god hygienpraxis i minst 12 manader, kan den behoriga
myndigheten tillata att anstillda vid anldggningen, efter att ha fatt en
utbildning som motsvarar de officiella assistenternas, och efter att ha
klarat samma prov, utfor officiella assistenters uppgifter under ledning av
den officiella veterinédren.

Den officiella veterindren skall d4 vara ndrvarande sdvidl under hela
besiktningen fore slakt som vid besiktningen efter slakt och dvervaka
dessa besiktningar, ta arbetsprover for att konstatera huruvida
anldggningens personal utfor sina uppgifter i enlighet med de sérskilda
kriterier som den behoriga myndigheten har faststéllt och dokumentera
resultaten av dessa arbetsprover. Nérmare bestdmmelser om
arbetsproverna skall vid behov antas 1 enlighet med forfarandet i artikel
19.2.

Om hygiennivdn vid anldggningen sjunker pa grund av personalens
arbetssitt eller om uppgifterna inte utfors pé ett riktigt sétt av dem, eller
om personalen utfor sina uppgifter pa ett sitt som inte ar tillfredsstéllande
enligt den behoriga myndigheten, skall emellertid dessa anstillda ersittas
av officiella assistenter.

Den behoriga myndigheten i medlemsstaten skall fatta principbeslut och
frén fall till fall besluta om det system som avses under a far tillimpas.
Om medlemsstaten bestimmer sig for att i princip gora sa, skall den
underritta kommissionen om sitt beslut och villkoren for det.

Att anvinda systemet skall vara frivilligt for kottanldggningar i de
medlemsstater dar systemet tillimpas. Kottanldggningar skall inte tvingas
av den behoriga myndigheten att infora systemet.
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Om den behoriga myndigheten inte &r dvertygad om att kottanldggningen
uppfyller alla krav 1 punkt a skall systemet inte tilldmpas.

For att bedoma huruvida en kottanléggning uppfyller kraven i punkta
skall den behoriga myndigheten analysera produktions- och
besiktningsunderlagen, vilken typ av verksamhet som bedrivs vid
kottanldggningen, tidigare erfarenheter av anlédggningen nér det géller att
folja lagstiftningen, personalens sakkunskap och professionella hallning
och ansvarskidnsla avseende livsmedelssdkerhet och eventuell Gvrig,
relevant information.

2. Medlemsstater som har minst fem &rs erfarenhet av att personalen vid
anldggningen utfor besiktningar pa fjaderfasektorn far utvidga det system som
avses 1 punkt 1 a till gédsvin och godkalvar pa foljande villkor:

a)

b)

De berérda medlemsstaterna skall 1dmna en utvérderingsrapport till
kommissionen och medlemsstaterna som pévisar att systemet under dessa
fem &r har fungerat vil inom fjaderfasektorn.

Kommissionens kontor for livsmedels- och veterindrfragor skall, om
kommissionen anser det vara nddvéndigt, granska systemet i
medlemsstaten for att faststélla att det fungerar val.

Kommissionen fér krdva att en medlemsstat skall dteruppta besiktning av
godsvin och godkalvar som utfors av officiella assistenter eller vidta
andra, lampliga atgérder om en rapport fran Kontoret for livsmedels- och
veterindrfragor eller annan information tyder pd att medlemsstaten
eventuellt inte kan garantera en tillfredsstéllande hygien- eller
besiktningsnivéa 1 anldggningarna for griskott eller kalvkott.

De villkor som géller for tillimpningen av systemet inom fjdderfdsektorn som
avses 1 punkt 1 a—b skall dven gilla tillimpningen av systemet inom sektorn for
gddsvin och godkalvar.

3.  De anstillda vid anldggningen som har fatt sdrskild utbildning under den
officiella veterindrens tillsyn far under hans tillsyn och pd hans ansvar utfora
specifika provtagningar och tester.

IV. YRKESKVALIFIKATIONER

A. Den officiella veterinidrens yrkeskvalifikationer

1.

Endast de veterindrer som klarat ett prov som anordnats av den centrala,
behoriga myndigheten enligt vad som foreskrivs 1 forordning (EG) nr
../... [om offentlig foder- och livsmedelskontroll], eller av den
organisation som den behdriga myndigheten utsett for detta, far utses till
officiella veterinirer.
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Det prov som avses i punkt 1 skall bekriifta att veteriniiren, beroende

pa bakgsrund och kvalifikationer, har nodvindig kunskap om

foljande imnen skall-&tminstone-omfattafoliande:

a)

b)

g)
h)

)
k)
D

EG-lagstiftning och nationell lagstiftning om veterindrmedicin,
livsmedelssikerhet, djurs hilsa och djurskydd och farmaceutiska
substanser.

Principerna  for den  gemensamma  jordbrukspolitiken,
marknadsforingsatgiarder, exportbidrag och bedrégeri, inklusive det
globala sammanhanget: WTO, avtalet om tillimpning av sanitira
och fytosanitéra atgéarder (SPS), Codex Alimentarius, OIE.

Grunderna i bearbetning av livsmedel och i livsmedelsteknik.

Principer, begrepp och metoder som anvénds inom ramen for god
tillverkningssed och kvalitetsstyrning.

Kvalitetsledning fore skord (’god jordbrukssed™).

Framjande och tillimpning av  livsmedelshygien  och
livsmedelssdkerhet (”god hygienpraxis”).

Principer, begrepp och metoder for riskanalys.

Principer, begrepp och metoder nér det giller HACCP, anvdndning
av HACCP genom hela livsmedelskedjan.

Forebyggande och kontroll av livsmedelsburna risker for
méinniskors hilsa.

Populationsdynamiken av infektioner och forgiftningar.
Diagnostisk epidemiologi.
Overvakningssystem.

Granskning och lagstadgad beddmning av ledningssystem for
livsmedelssikerhet.

Principer om och diagnostisk anvidndning av moderna testmetoder.

Informations- och kommunikationsteknik med anknytning till
veterindratgarder till skydd for ménniskors hélsa.

Datahantering och anviandning av biostatistik.

Undersokning av utbrott av livsmedelsburna sjukdomar hos
ménniskor.

Relevanta aspekter nédr det giller transmissibla spongiforma
encefalopatier.
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s)  Djurskydd vid produktion, transport och slakt.

t)  Miljofragor med anknytning till livsmedelsproduktion, inklusive
avfallshantering.

u)  Forsiktighetsprincipen och konsumentattityder.

v)  Principer om utbildning for personal som arbetar inom
produktionskedjan.

Kandidater till det prov som avses i punkt 1 kan har forvirvat den

kunskap som Kkrivs i samband med sin grundliggande
veterinirutbildning, eller genom utbildning de genomgatt eller
erfarenheter de forvirvat efter avslutad veteriniirutbildning. Den
behorica myndigheten fir anordna alternativa prov for att beakta
kandidaternas bakgrund. Om den behoriga myndigheten Aar
overtygad om att en kandidat har forvarvat all nodvindig kunskap
som en_ del av _en  universitetsexamen, eller genom
pabvggnadsutbildning efter grundutbildningen, kan den géra avkall
pa provkravet.

Veterinirer som redan utnamnts till officiella veterinirer skall ha

tillricklig kunskap om de imnen som avses i punkt 2. Dir sa ér
nodvindigt skall de uppmanas forvirva sidan Kunskap genom
fortutbildning. Den behoriga myndigheten skall vidta nodvindiga
atgirder for att tillhandahalla sidan fortutbildning.

Officiella veterindrer skall kunna bedriva wvara—beredd—pé
tvérvetenskapligt samarbete.

Nérmare bestdimmelser om innehéllet 1 det prov som avses 1 punkt 1 skall
i tilldampliga fall antas i enlighet med forfarandet i artikel 19.2.

Dessutom skall en veterindr ha minst 200 timmars praktisk utbildning
innan han utses till officiell veterindr. Den praktiska utbildningen skall

a) tillhandahallas av officiella veterindrer,

b) 4dga rum pa slakterier, styckningsanldggningar, besiktningsplatser
for farskt kott och anldggningar, och

c) bland annat gélla granskning av ledningssystem for
livsmedelssikerhet.

Den officiella veterindren skall uppdatera sina kunskaper och folja
utvecklingen genom é&rlig vidareutbildning och facklitteratur.

Veterindrer som redan har utsetts till officiella veterindrer och
deltidsarbetande officiella veterindrer skall vid behov skaffa sig de
kunskaper som behdvs om de dmnen som avses i punkt 2 genom
fortutbildning. Den behoriga myndigheten skall vidta de atgdrder som
behovs for att tillhandahélla sddan fortutbildning.
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B.

De officiella assistenternas yrkeskvalifikationer

1.

Endast de personer som klarat ett prov som anordnats av den centrala,
behoriga myndigheten i medlemsstaterna, eller av den organisation som
den centrala behoriga myndigheten utsett for detta &ndamal, far utses till
officiella assistenter.

For att fa gora det prov som avses i punkt 1 skall kandidaterna visa att de
har

a)  foljt en teoretisk utbildning pd minst 600 timmar, inbegripet
laborationer, och

b) att de har minst 300 timmar av praktik under dverinseende av en
officiell veterinér.

Den praktik som avses i punkt b skall d4ga rum under 6verinseende av en
officiell veterindr pa slakterier, styckningsanldggningar,
besiktningsplatser for farskt kott och anldggningar.

Den praktik och de prov som avses i punkt 1 skall vara inriktade pé
antingen rott kott eller kott av fjaderfd. Personer som utbildats 1 en av de
tvd kategorierna och klarat provet fir genomga en forkortad praktik for
att klara provet i den andra kategorin.

Det prov for officiella assistenter som avses i1 punkt 1 skall bestd av en
teoretisk del och en praktisk del och skall omfatta foljande &mnesomraden:

a)  Betriffande besiktning pd anlédggning:

1) Teoretisk del:

—  Kénnedom om  jordbruksndringen, inklusive
organisation, produktionsmetoder och internationell
handel.

—  Kovalitetsledning fore skord.
- Grundldggande kunskaper om sjukdomar, sérskilt
zoonotiska sjukdomar, bland annat om virus, bakterier

och parasiter.

- Overvakning av sjukdomar, anvindning av mediciner
och vacciner, testning avseende resthalter.

- Hygien- och hélsokontroller.
- Djurskydd pé gérden, under transport och pa slakterier.
—  Miljokrav i byggnader, pa gardar och allmint.

—  Relevanta, géllande lagar och andra forfattningar.
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Konsumentfragor och kvalitetskontroll.

Praktisk del:

Besok pa olika typer av gardar dir olika
uppfodningsmetoder tillimpas.

Besok pa produktionsanlédggningar.

Lastning och lossning av olika typer av fordon.
Besok pa laboratorier.

Veterindrkontroller.

Dokumentation.

b)  Betriffande besiktning pa slakterier:

i)

Teoretisk del:

Kénnedom om koéttindustrin, inklusive organisation,
produktionsmetoder, internationell handel samt slakt-
och styckningsteknik.

Grundliggande kunskaper 1 hygien och god
hygienpraxis, sdrskilt industrihygien, slakt, stycknings-,
lagrings- och arbetshygien.

HACCP och granskning av HACCP-forfaranden.

Grundldggande kunskaper i1 slaktdjurens anatomi och
fysiologi.

Grundlidggande kunskaper i slaktdjurens patologi.

Grundldggande kunskaper i1 slaktdjurens patologiska
anatomi.

Kunskap i mikrobiologi.

Undersokning av forekomsten av trikinos.

Relevanta aspekter ndr det giller transmissibla
spongiforma encefalopatier.

Kidnnedom om metoder och forfaranden vid slakt,
besiktning, beredning, forpackning, emballering och
transport av farskt kott.

Relevanta, gillande lagar och andra forfattningar.
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Besiktning fore slakt.

Besiktning efter slakt.

Provtagningsmetodik.
Bedragerifragor.

Administrativa uppgifter.

i1)  Praktisk del:

Identifiering av djur.
Alderskontroller.

Registrering av resultat av besiktning fore slakt.

Besiktning och beddmning av slaktade djur.
Besiktning efter slakt pa ett slakteri.

Undersokning av forekomsten av trikinos.

Identifiering av olika djurarter genom undersékning av
typiska delar av djuren.

Identifiering av ett antal delar av slaktade djur i vilka
forandringar har dgt rum samt kommentarer till detta.

Hygienkontroll, inbegripet granskning av  god
hygienpraxis och HACCP-forfaranden.

Provtagning.

Sparbarhet for kott.

Nérmare bestimmelser om innehallet 1 det prov som avses 1 punkt 1 skall
i tilldampliga fall antas i enlighet med forfarandet i artikel 19.2.

Utbildningen for blivande officiella assistenter sem—emfattar—teoretisk

wtbidning-ochpraktik—skall gradvis forlédngas till 1 400 timmar fram till
2010,_vilket skall omfatta teoretisk utbildning och praktik i

besiktning fore slakt, HACCP och ledning av anliggningar.

Officiella assistenter skall uppdatera sina kunskaper och folja
utvecklingen genom é&rlig vidareutbildning och facklitteratur.
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Kapitel 3

Sarskilda krav

De sérskilda krav som faststélls 1 detta kapitel skall gélla utdver kraven i kapitlen 1 och 2.

I.

TAMA NOTKREATUR

1.1

Notkreatur aldre an sex veckor

A.

Information om livsmedelskedjan

Vid slakt av ett parti notkreatur frdn samma jordbruksforetag som siands
direkt till slakt skall den information om livsmedelskedjan som nédmns i
kapitel 1 avsnitt [.2.A séndas till slakteriets livsmedelsforetag 24 till 72
timmar innan djuren anldnder till slakteriet.

Nar livsmedelsforetaget beslutar att ta emot partiet for slakt, skall han
omedelbart ge en kopia av informationen om livsmedelskedjan till den
officiella veterindren, dock senast 24 timmar innan partiet anldnder.

Besiktning efter slakt

Slaktkroppar och slaktbiprodukter av ndtkreatur dldre dn sex veckor skall
genomga foljande forfaranden for besiktning efter slakt:

a)

b)

d)

Okuldr besiktning av skalle och strupe. Anskédrning och
undersokning av mandibular-, retrofaryngeal- och
parotideallymfknutorna (/nn. mandibulares, retropharyngiales et
parotidei). Undersdkning av de yttre tuggmusklerna, i vilka tva
snitt skall ldggas parallellt med underkiken, och de inre
tuggmusklerna, som skall anskdras ldngs med ett enda plan.
Tungan skall lossas sd mycket att munhdlan och svalget kan
undersokas 1 detalj, och dérefter besiktigas okuldrt och palperas.
Tonsillerna skall avldgsnas.

Undersokning av luftstrupe och foderstrupe. Okulér besiktning och
palpation av lungorna. Snittning och undersokning av bronkial- och
mediastinallymfknutor ~ (Inn.  bifurcationes,  eparteriales et
mediastinales). Luftstrupen och huvudbronkerna skall 6ppnas med
ett ldngssnitt och lungorna skall anskédras vinkelrdtt Over
diafragmalobernas bakre tredjedel. Dessa snitt dr endast nddvandiga
om lungorna skall anvéndas som livsmedel.

Okuldr besiktning av hjértsdck och hjarta. Hjartkamrarna skall
Oppnas med ett langssnitt varefter skiljeviggen mellan kamrarna
genomskars.

Okulédr besiktning av mellangérde.
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e)  Okuldr besiktning och palpation av lever och portallymfknutor (/nn.
portales). Snitt vid porta hepatis och vid basen av lobus caudatus for
att undersoka gallgangarna.

f)  Okulér besiktning av mag-tarmkanal, kros, mag- och kroslymfknutor
(Inn. gastrici, mesenterici, craniales et caudales). Palpation och vid
behov anskirning av mag- och kroslymtknutor.

g)  Okuldr besiktning och vid behov palpation av mjilte.

h)  Okuldr besiktning av njurar och vid behov anskérning av njurar och
njurlymftknutor (/nn. renales).

1) Okulédr besiktning av lungsick och bukhinna.
j)  Okulér besiktning av kdnsorgan.

k)  Okulér besiktning och vid behov palpation och anskédrning av juver
med lymfknutor (/nn. supramammarii). Hos kor skall vardera
halvan av juvret Oppnas med ett langt snitt dnda ned till
mjolkcisternerna (sinus lactiferes) och juvrets lymfknutor skall
anskdras, utom nér juvret inte skall anvindas som livsmedel.

1.2 Notkreatur yngre in sex veckor

Slaktkroppar och slaktbiprodukter av notkreatur yngre dn sex veckor skall
genomga foljande forfaranden for besiktning efter slakt:

a)

b)

)

Okulér besiktning av skalle och strupe. Anskédrning och undersdkning av
retrofaryngeallymfknutorna (/nn. retropharyngiales). Besiktning av
munhala och svalg. Palpation av tungan. Tonsillerna skall avlagsnas.

Okulér besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation av
lungor. Snittning  och  undersdkning  av  bronkial-  och
mediastinallymfknutor (/nn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales).
Luftstrupen och huvudbronkerna skall &ppnas med ett ldngssnitt och
lungorna skall anskéras vinkelrdtt over diafragmalobernas bakre tredjedel.
Dessa snitt dr endast nodviandiga om Ilungorna skall anvdndas som
livsmedel.

Okulér besiktning av hjirtsdck och hjirta. Hjartkamrarna skall 6ppnas
med ett langssnitt varefter skiljeviggen mellan kamrarna genomskars.

Okulédr besiktning av mellangérde.

Okuldr besiktning av lever samt lever- och portallymtknutor (/nn.
portales). Palpation och vid behov anskidrning av dessa lymfknutor.

Okulér besiktning av mag-tarmkanal, krds, mag- och kroslymfknutor (/nn.
gastrici, mesenterici, craniales et caudales). Palpation och vid behov
anskirning av mag- och kréslymfknutor.

Okulér besiktning och vid behov palpation av mjélte.
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h)  Okuldr besiktning av njurarna. Vid behov anskérning av njurar och
njurlymfknutor (Inn. renales).

1)  Okulér besiktning av lungséck och bukhinna.

1 Okulér besiktning och palpation av navelregion och leder. I tveksamma
fall skall navelregionen anskiras och lederna dppnas. Ledvitskan skall

undersokas.
II. TAMFAR OCH TAMGETTER

A. Information om livsmedelskedjan
Vid slakt av ett parti far eller getter frdn samma jordbruksforetag som sdnds
direkt till slakt skall den information om livsmedelskedjan som ndmns i
kapitel 1 avsnitt .2.A séndas till slakteriets livsmedelsforetag 24 till 72 timmar
innan djuren anlénder till slakteriet.
Nér livsmedelsforetaget beslutar att ta emot partiet for slakt, skall han
omedelbart ge en kopia av informationen till den officiella veterindren, dock
senast 24 timmar innan partiet anldnder.

B.  Besiktning efter slakt

Slaktkroppar och slaktbiprodukter fran far och getter skall genomgé f6ljande
forfaranden for besiktning efter slakt:

a)  Okulédr besiktning av skallen efter avhudning och i tveksamma fall
undersdkning av strupe, munhdala, tunga samt retrofaryngeal- och
parotideallymfknutor. Utan att det péverkar djurhélsobestimmelserna
skall sadana undersokningar dock inte anses nodvdndiga om den
behoriga myndigheten kan garantera att skallen inklusive tungan och
hjarnan inte kommer att anvindas som livsmedel.

b)  Okuldr besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation av
lungor och bronkial- och mediastinallymfknutor (/nn. bifurcationes,
eparteriales et mediastinales). 1 tveksamma fall skall dessa organ och
lymfknutor anskéras och undersokas.

c)  Okulér besiktning av hjdrtsdck och hjérta. I tveksamma fall skall hjértat
anskéras och undersokas.

d)  Okulér besiktning av mellangérde.

e)  Okuldr besiktning av lever samt lever- och portallymfknutor (/nn.
portales). Palpation av lever med lymfknutor. Anskérning av leverns yta
mot 16pmagen for att undersoka gallgangarna.

f)  Okulédr besiktning av mag-tarmkanal, krds, mag- och kroslymfknutor
(Inn. gastrici, mesenterici, craniales et caudales).

g)  Okulér besiktning och vid behov palpation av mjélte.
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h)  Okulédr besiktning av njurarna. Vid behov anskérning av njurar och
njurlymfknutor (/nn. renales).

1)  Okulér besiktning av lungséck och bukhinna.
1 Okulér besiktning av konsorgan.
k)  Okulér besiktning av juver med lymfknutor.

1) Okulér besiktning och palpation av navelregion och leder hos unga djur. |
tveksamma fall skall navelregionen anskiras och lederna Oppnas.
Ledvitskan skall undersokas.

II1. TAMA HASTDJUR

A.

Information om livsmedelskedjan

Den officiella veterindren skall granska det originalpass som atfoljer djuret till
slakt for att avgora om djuret skall slaktas for att konsumeras av méanniskor.

Besiktning efter slakt

Slaktkroppar och slaktbiprodukter frdn héastdjur skall genomga f6ljande
forfaranden for besiktning efter slakt:

a)  Okulér besiktning av skalle och, efter det att tungan frigjorts, av strupe.
Palpation och vid behov snittning av mandibular-, retrofaryngeal- och
parotideallymfknutorna (/nn. mandibulares, retropharyngiales et
parotidei). Tungan skall lossas s& mycket att munhélan och svalget kan
undersdkas 1 detalj, och direfter undersokas okuldrt och palperas.
Tonsillerna skall avldgsnas.

b)  Okuldr besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation av
lungor. Palpation och vid behov snittning av bronkial- och
mediastinallymfknutor (/nn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales).
Luftstrupen och huvudbronkerna skall 6ppnas med ett ldngssnitt och
lungorna skall anskéras vinkelrdtt Over diafragmalobernas bakre
tredjedel. Dessa snitt dr dock endast nodvéndiga om lungorna skall
anvindas som livsmedel.

c)  Okulér besiktning av hjértsack och hjarta. Hjiartkamrarna skall dppnas
med ett 1dngssnitt varefter skiljeviggen mellan kamrarna genomskars.

d)  Okulér besiktning av mellangérde.

e)  Okulédr besiktning, palpation och vid behov anskédrning av lever och
portallymfknutor (/nn. portales).

f)  Okulédr besiktning av mag-tarmkanal, krdés, mag- och kroslymfknutor
(Inn. gastrici, mesenterici, craniales et caudales). Vid behov, anskédrning
av mag- och kroslymtknutor.

g)  Okulér besiktning och vid behov palpation av mjélte.
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h)

)
k)

D

Okulér besiktning och palpation av njurarna. Vid behov anskédrning av
njurar och njurlymfknutor (/nn. renales).

Okulér besiktning av lungséck och bukhinna.
Okulér besiktning av konsorgan hos hingstar och ston.

Okulér besiktning av juver med lymfknutor (/nn. supramammarii) och
vid behov anskirning av juverlymfknutor.

Okulér besiktning och palpation av navelregion och leder hos unga djur. I
tveksamma fall skall navelregionen anskéras och lederna Gppnas.
Ledvitskan skall undersokas.

Alla gra och vita hidstar skall undersokas avseende melanos och
melanomatos i1 bogmuskler och boglymfknutor (/nn. subrhomboidei)
under skulderbladsbrosket efter det att ena bogen lossats. Njurarna skall
frildggas och undersokas efter klyvning.

IV. TAMSVIN

A. Besiktning fore slakt

1.

Slakt av ett parti svin frén ett jordbruksforetag far endast godkdnnas om

a)  de svin som dr avsedda for slakt har genomgatt en besiktning fore
slakt pa jordbruksforetaget som djuren kommer ifrdn och atfoljs av
det hélsointyg som avses i kapitel 3 avsnitt X, eller

b) den information om livsmedelskedjan som ticker de fragor som
avses 1 kapitel 1 avsnitt 1.2.A, har sénts till slakteriets
livsmedelsforetag 24 till 72 timmar innan djuren anldnder till
slakteriet.

Nar livsmedelsforetaget beslutar att ta emot partiet for slakt, skall
han omedelbart ge en kopia av informationen till den officiella
veterindren, dock senast 24 timmar innan partiet anlénder.

Besiktningen fore slakt pa jordbruksforetaget varifran djuren kommer
skall omfatta foljande:

a)  Granskning av jordbruksforetagets underlag eller dokumentation,
déribland den information om livsmedelskedjan som avses i kapitel
1 avsnitt [.2.A.

b)  Ovriga undersokningar som behdvs for att stilla diagnos om svinen

1)  lider av en sjukdom eller ett tillstind som kan &verforas till
djur eller ménniskor genom hantering eller fortdring av kott
eller om enskilda djur eller grupper av djur uppvisar symtom
som tyder pa att en sddan sjukdom kan féorekomma,
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il) uppvisar symtom pa rubbningar som  péverkar
allméntillstaindet eller symtom pé sjukdom som kan goéra
kottet otjanligt som livsmedel,

ii1) uppvisar tecken pé att de kan innehdlla kemiska resthalter
som overskrider de nivaer som slagits fast i EG-lagstiftningen
eller resthalter av dmnen som enligt
gemenskapslagstiftningen ar forbjudna.

Dessutom skall foljande uppgifter utforas:

a)  Stickprovsundersokningar vid jimna mellanrum av vatten och
foder for att kontrollera att korrekta uppgifter ldmnas om
karenstider. I lampliga fall stickprovsundersdkningar av djur.

b)  Vid behov utfora undersokningar betrdffande zoonotiska agens.

Besiktningar fore slakt pa jordbruksforetaget skall utforas av den
officiella veterindren eller av en godkdnd veterindr som medverkar i
nédtverket for epidemiologisk Overvakning enligt artikel 14 i direktiv
64/432/EEG. Svinen skall sdndas direkt till slakt och far inte blandas med
andra svin.

Om en besiktning fore slakt har utforts pd jordbruksforetaget, kan
besiktningen fore slakt pa slakteriet begrinsas till en kontroll av identitet
och en kontrollundersdkning av att djurskyddsbestimmelserna har f6ljts
och undersokning av tecken pé tillstdind som kan inverka menligt pa
manniskors eller djurs hélsa.

Om en besiktning fore slakt inte har utforts pa jordbruksforetaget, skall
den officiella veterindren utfora en besiktning fore slakt enligt
foreskrifterna i kapitel 1 avsnitt [.2.B.

Om svinen inte slaktas inom tre dagar efter utfardandet av det hilsointyg
som avses 1 punkt 1 a géller foljande:

2) s on besikei . | hilsos kall wtfirdas Om

svinen inte har 1dmnat jordbruksforetaget varifran de kommer skall
det forfarande som beskrivs i punkt 1 a upprepas.

b)  Om svinen redan finns pé slakteriet, far slakt av dem tillatas efter
beddmning av skélen till fordrojningen, under forutsittning att de
besiktigas pa nytt fore slakt.

B. Besiktning efter slakt

1.

Slaktkroppar och slaktbiprodukter av svin, andra &n gddsvin som fotts
upp

a) under kontrollerade uppfodningsforhdllanden, 1 integrerade
produktionssystem,
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b) med ett informationsutbyte mellan jordbruksforetaget som djuren
kommer ifrdn och slakteriet som den behoériga myndigheten anser
tillfredsstillande,

skall genomgé den besiktning efter slakt som avses i punkt 2:

a)  Okuldr besiktning av skalle och strupe. Anskirning och
undersdkning av mandibularlymfknutorna (/nn. mandibulares).
Okulér besiktning av munhala, svalg och tunga.

b)  Okulér besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation
av lungor, samt bronkial- och mediastinallymfknutor (/nn.
bifurcationes, eparteriales och mediastinales), luftstrupen och
bronkernas huvudgrenar skall 6ppnas med lédngssnitt och lungorna
skall anskdras vinkelrdtt over diafragmalobernas sista tredjedel;
dessa snitt dr endast nddvindiga om lungorna skall anvéndas som
livsmedel,

c)  Okulér besiktning av hjartsdck och hjarta. Hjartat skall 6ppnas med
ett langssnitt varefter skiljeviggen mellan kamrarna genomskdrs.

d)  Okulér besiktning av mellangérde.

e)  Okulédr besiktning av lever samt lever- och portallymfknutor (/nn.
portales). Palpation av lever med lymfknutor.

f)  Okuldr besiktning av mag-tarmkanal, krés, mag- och
kroslymtknutor (/nn. gastrici, mesenterici, craniales och caudales).
Palpation och vid behov anskirning av mag- och kroslymfknutor.

g)  Okulér besiktning och vid behov palpation av mjélte.

h)  Okulér besiktning av njurarna. Vid behov anskérning av njurar och
njurlymftknutor (/nn. renales).

1) Okulér besiktning av lungsédck och bukhinna.
j)  Okulér besiktning av kdnsorgan.

k)  Okulér besiktning av juver med lymfknutor (/nn. supramammarii).
Anskérning av juverlymfknutorna hos suggor.

1) Okulér besiktning och palpation av navelregion och leder hos unga
djur. I tveksamma fall skall navelregionen anskéras och lederna
Oppnas.

Endast okuldr besiktning for gddsvin som fotts upp under kontrollerade
uppfodningsforhallanden, med ett informationsutbyte  mellan
jordbruksforetaget och slakterier som den behdriga myndigheten anser
vara tillfredsstdllande. Den behoriga myndigheten far pd grundval av
epidemiologiska eller andra uppgifter avgora om en del eller alla av de
forfaranden som avses 1 punkt 2 skall tillimpas pa dessa godsvin.
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V.

FJADERFA

A.

Besiktning fore slakt

1.

Slakt av ett parti fjaderfd frin ett jordbruksforetag far endast godkénnas

om

a)

b)

de fjaderfan som é&r avsedda for slakt har genomgétt en besiktning
fore slakt pa jordbruksforetaget som djuren kommer ifran och
atfoljs av det hélsointyg som avses i avsnitt X i detta kapitel, eller

den information om livsmedelskedjan som nidmns i1 kapitel 1
avsnitt .2.A, har sénts till slakteriets livsmedelsforetag 24 till 72
timmar innan fjaderfana anlénder till slakteriet.

Nér foretaget beslutar att ta emot fjdderfana for slakt, skall det
omedelbart ge en kopia av informationen till den officiella
veterindren, dock senast 24 timmar innan fjidderfana anldnder.

Besiktningen fore slakt pa jordbruksforetaget som djuren kommer ifran
skall omfatta foljande:

a)

b)

Granskning av jordbruksforetagets underlag eller dokumentation,
diribland den information om livsmedelskedjan som avses i
kapitel 1 avsnitt 1.2.A.

Undersokningar som behovs for att stilla diagnos om fjéderfana

1) lider av en sjukdom eller ett tillstdnd som kan 6verforas till
djur eller médnniskor genom hantering eller fortdring av kott
eller om enskilda djur eller grupper av djur uppvisar symtom
som tyder pa att en sddan sjukdom kan forekomma,

i1) uppvisar symtom pa rubbningar som  paverkar
allméntillstdndet eller symtom pa sjukdom som kan gora
kottet otjanligt som livsmedel,

iil) uppvisar tecken pad att de kan innehdlla kemiska resthalter
som overskrider de nivaer som slagits fast i EG-lagstiftningen
eller resthalter av amnen som enligt
gemenskapslagstiftningen ér forbjudna.

Foljande skall genomf6ras pa jordbruksforetaget varifran djuren kommer:

a)

b)

Stickprovsundersokningar vid jidmna mellanrum av vatten och
foder for att kontrollera att korrekta uppgifter ldmnas om
karenstider. I ldmpliga fall stickprovsundersokningar av djur.

Vid behov utfora undersdkningar betrdffande zoonotiska agens.

Besiktningen fore slakt pa jordbruksforetaget skall utféras av den
officiella veteriniren.
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Om en besiktning fore slakt har utforts pd jordbruksforetaget, fér
besiktningen fore slakt pa slakteriet begrinsas till en kontroll av identitet
och en kontrollundersdkning av att djurskyddsbestimmelserna har f6ljts
och undersokning av tecken pa tillstind som kan inverka menligt pa
ménniskors eller djurs hélsa. Denna kontroll far goras av en officiell
assistent.

Om en besiktning fore slakt inte har utforts pa jordbruksforetaget, skall
den officiella veterindren genomfora ytterligare en undersdkning for att
faststilla om fjdderfdana

a) lider av en sjukdom som kan Overforas till minniskor eller djur
eller om enskilda djur eller grupper av djur uppvisar symtom som
tyder pa att en sadan sjukdom kan finnas,

b) uppvisar symtom pa rubbningar som paverkar allmintillstandet
eller symtom pa sjukdom som kan gora kottet otjdnligt som
livsmedel,

c) uppvisar tecken pa att de kan innehélla kemiska resthalter som
overskrider de nivéer som slagits fast i EG-lagstiftningen eller
resthalter av dmnen som enligt gemenskapslagstiftningen é&r
forbjudna.

Vid behov skall den officiella veterindren utféra undersékningar
betridffande zoonotiska agens.

Om fjdderfana inte slaktas inom tre dagar efter utfirdandet av det
hélsointyg som avses i avsnitt X i detta kapitel géller f6ljande:

2)  Giderfina besiks . | hilsed kall twtfied

Om fjaderfina inte har ldmnat jordbruksforetaget varifrdn de
kommer skall det forfarande som beskrivs i punkt 1 a upprepas.

b) Om fjiderfina redan finns pa slakteriet, far slakt av fjdderfdna
tillatas efter bedomning av skélen till fordrojningen, under
forutséttning att fjiderfana besiktigas pa nytt.

Om fjdderfana uppvisar kliniska symtom, skall slakt av dem for
anvindning som livsmedel forbjudas. Avlivande av dessa fjaderfin pa
slaktbandet skall dock vara tillatet i slutet av den normala slaktprocessen
forutsatt att forsiktighetsatgérder vidtas for att avvérja risken for att
patogena organismer sprids och att anldggningarna rengdrs och
desinficeras omedelbart efter slakt.

For fjaderfan avsedda for produktion av ank- eller gésleverpastej (foie
gras”) och for fjaderfan som har blivit urtagna senare pa den uppfodande
garden skall besiktning fore slakt genomforas enligt punkterna 2 och 3.
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B. Besiktning efter slakt

Alla fjaderfan skall besiktigas efter slakt. Den officielle veterindren skall vid
besiktning efter slakt gora foljande:

a)  Undersoka indlvorna och kroppskaviteterna hos ett representativt urval
av fjdderfan fran varje parti med samma ursprung.

b)  Detaljbesiktiga ett slumpméssigt urval av delar av fjaderfin eller hela
kroppar vars kott vid besiktning efter slakt har beddmts vara otjénligt
som livsmedel.

c)  Genomfora ytterligare undersokningar som beddoms vara nddvandiga om
det finns anledning att misstidnka att kottet fran fjaderfdna 1 fraga skulle
kunna vara otjinligt som livsmedel.

d) For fjaderfan avsedda for produktion av ank- eller gasleverpastej (“foie
gras”) och for fjaderfan som har blivit urtagna senare pa den uppfodande
garden, granska det hélsointyg som avses i punkt C som skall atfélja
slaktkropparna.

C. Forlaga till hilsointyg

HALSOINTYG

for fjaderfa avsedda for produktion av ank- eller gasleverpastej (foie gras”) som har blivit
sent urtagna pa den gird djuren kommer ifrén, beddvats, avblodats och plockats pd girden
och transporteras till en styckningsanldggning som ar utrustad med sérskild lokal for

urtagning

Behorig myndighet:................o NI e
1. Identifiering av icke urtagna slaktkroppar

AATERT: ettt bt a e et h e a e bt et sb et b et nb et e at e b eaten

ATIEAL ettt b et bbbttt b e ns
2. De icke urtagna slaktkropparnas hiarkomst

JOrdbruksfOretagets AdreSs:......coueieieieieieieiete ettt
3. Destination for de icke urtagna slaktkroppar

De icke urtagna slaktkropparna skall transporteras till f6ljande styckningsanldggning:...
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4.

Deklaration

Undertecknad, som dr officiell veterinir, intygar harmed f6ljande:

— De icke urtagna slaktkroppar som beskrivs ovan tillhor faglar som besiktigats
fore slakt pa ovanstdende anldggning den (datum) ........... klockan (tid).......
och befunnits vara friska,

—  journaler och dokumentation som géller dessa djur uppfyllde de rittsliga kraven
och utgor inget hinder for slakt av dessa fjdderfan.

Utfardat 1 ...oeeeeeee e e O
(Ort) (Datum)
Stampel
""" (Den officiella veteringrens underskrift)
VL. HARDJUR I HAGN

VIIL.

Bestammelserna for fjaderfa skall tillampas.

KOTT AV HAGNAT VILT

A. Besiktning fore slakt

1.

Besiktningen fore slakt far utforas pa det jordbruksforetag varifrdn djuren
kommer, och den skall utféras av den officiella veterindren_eller av den
godkinda veterindren. Besiktningen fore slakt pa jordbruksforetaget
skall inbegripa granskning av jordbruksforetagets journaler och
dokumentation, déribland den information om livsmedelskedjan som
avses 1 kapitel 1 avsnitt [.2.A, provtagningar med jaimna mellanrum av
vatten och foder, och vid behov undersdkningar betrdffande zoonotiska
agens. Om en besiktning fore slakt har utforts pa jordbruksforetaget, far
besiktningen fore slakt i slakteriet begrénsas till att upptécka skador som
uppkommit under transporten och till kontroll av djurens identitet.

Om en besiktning fore slakt har utforts pa jordbruksforetaget, skall ett
hilsointyg enligt forlagan 1 kapitel 3 avsnitt X &tfolja djuren. Intyget skall
visa att djuren besiktigats pa jordbruksforetaget och befunnits vara friska.
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VIII.

B. Besiktning efter slakt

1.

VILT

Besiktningen efter slakt skall omfatta palpation och, om det bedéms
nddvindigt, snitt 1 de delar av djurkroppen som péd nagot sétt uppvisar
forandringar eller som vicker misstanke av andra skél.

De forfaranden for besiktning efter slakt som beskrivs i avsnitt I.B for
notkreatur, 1 avsnitt II.B for far, 1 avsnitt IV.B for tamsvin och i1 avsnitt
V.B for fjaderfd skall gélla for motsvarande arter av hdgnat vilt.

Om djuren har slaktats pa jordbruksforetaget, skall den officiella
veterindren granska det intyg som utfiardats och undertecknats av den
officiella veterindren eller den godkiinda veteriniiren som visar att
besiktningen fore slakt givit ett gynnsamt resultat, att slakt och
avblodning genomforts korrekt samt anger nér slakten dgt rum.

A. Besiktning efter slakt

1.

Kott av vilt skall besiktigas s& snart som mojligt efter ankomsten till
bearbetningsanldggningen.

Den officiella veterindren skall kontrollera att vilt &tfoljs av ett intyg som
utfardats av den kvalificerade person som avses i kapitel 2 punkt 4 a 1
bilaga III till forordning (EG) nr .../... [om faststillande av sdrskilda
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung]. Om viltet atfoljs av
ett sddant intyg skall veterindren ta hdnsyn till intyget ndr han utfor
besiktningen efter slakt.

Vid besiktningen efter slakt skall den officiella veterindren utfora
foljande:

a)  Okulédr besiktning av slaktkroppen, dess kroppskaviteter och vid
behov tillhérande organ 1 foljande syfte:

1)  Upptécka avvikelser frdn det normala som inte orsakats av
jakt. For detta andamaél far diagnosen grundas pa uppgifter
fran jdgaren om djurets beteende fore nedlaggning.

i1)  Kontrollera att djuret inte har dott av ndgon annan orsak an
jakt.

Om resultatet av den okuldra besiktningen inte mdojliggér nidgon
beddmning av de frdgor som avses i punkterna i—ii skall emellertid
en mera omfattande besiktning utforas i ett laboratorium.

b)  Enundersokning avseende organoleptiska avvikelser.

c) Palpation av organ, om detta dr nddvéandigt.
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d)

Provtagning for analys av forekomst av restsubstanser och
miljomaissig kontaminering, om det finns starka skél att anta att
restsubstanser eller kontaminanter forekommer. Om en mera
omfattande besiktning utférs pad grundval av sddana misstankar,
skall den officiella veterindren vénta till dess att besiktningen &r
avslutad innan en beddémning gors av alla djur som har nedlagts
under en viss jakt, eller en del av djuren, som misstinks uppvisa
samma avvikelser.

Undersokning av egenskaper som tyder pa att kottet utgdr en
hilsorisk. Detta giller sarskilt foljande:

1)  Onormalt beteende eller storning i det levande djurets
allméntillstand enligt jigarens rapport.

i1)  Forekomst av tumdrer eller varbdlder om dessa ér talrika och
paverkar olika inre organ eller muskler.

1) Artrit, orkit, sjukliga foréndringar i lever eller mjilte,
inflammation i tarmarna eller umbilikalomradet.

iv) Forekomst av frimmande kroppar i kroppskaviteterna, som
inte orsakats av jakt, sirskilt i buken, tarmarna eller urinen,
nér lungsédcken eller bukhinnan &r missfargad.

v)  Forekomst av parasiter.

vi) Betydande gasbildning i mag- och tarmkanal i samband med
missfargning av de inre organen.

vii) Betydande avvikelser i muskelvivnadernas eller organens
farg, konsistens eller lukt.

viii) Gamla, 6ppna frakturer.
ix)  Avmagring och/eller allmént eller lokalt 6dem.

x) Tecken pd att organen nyligen har klibbat samman med
lungsédcken och bukhinnan.

xi)  Andra tydliga och omfattande forandringar, t.ex. forruttnelse.

Om den officiella veterindren sa begér skall ryggraden och skallen klyvas

pa langden.

Nér det giller sméavilt, som inte omedelbart efter nedlaggningen har blivit
urtagna, skall den officiella veterindren besiktiga ett representativt urval

frdn samma parti. Om man vid besiktningen efter slakt finner en sjukdom
som kan Overforas till méanniskor, eller sidana defekter som avses i

punkt 3, skall veterindren genomfora fler kontroller pa hela partiet for att

faststdlla om det maste forklaras otjanligt som livsmedel eller om varje
slaktkropp méste undersokas individuellt.
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6. 1 tveksamma fall fir den officielle veterindren utfora de ytterligare
styckningar och besiktningar av relevanta delar av djurkroppen som kan
behovas for en slutgiltig diagnos.

B. Beslut efter kontroller

Forutom de fall som avses 1 kapitel 1 avsnitt IL.E skall kott som vid besiktning
efter slakt uppvisar de egenskaper som fortecknas i punkt A i detta avsnitt
forklaras otjinligt som livsmedel.

IX. SPECIFIKA RISKER

A. Transmissibla spongiforma encefalopatier

| Besikini 5 Aldred Jor—far el Keallutfs

Vid offentlica kontroller som genomfors med avseende pa TSE-
smittimnen skall kraven i forordning (EG) nr 999/2001 och annan
relevant gemenskapslagstiftning beaktas.

De forfaranden for besiktning efter slakt som anges i kapitel 3 avsnitten I
och IV dr minimikrav for undersdkning for upptickt av dynt hos
notkreatur dldre dn sex veckor och hos svin. Dessutom far sdrskilda
serologiska tester anvdndas. Om det géller notkreatur dldre &n sex
veckor, skall anskdrning av tuggmusklerna vid besiktning efter slakt inte
vara obligatorisk om ett sérskilt serologiskt test anvinds, detsamma
giller notkreatur éldre &n sex veckor som dr uppfodda pa ett
jordbruksforetag som enligt ett officiellt intyg ar fritt fran dynt.
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Kott som smittats av dynt skall forklaras otjinligt som livsmedel. Om
djuret emellertid inte ar allmént infekterat av dynt, kan de delar som inte
ar infekterade forklaras tjdnliga som livsmedel efter att ha genomgétt en
kylbehandling.

Trikinos

1.

Rots

Slaktkroppar fran svindjur (tama, hignat vilt och vilt), hdstdjur och andra
arter som dr mottagliga for trikinos skall genomgd en undersdkning
avseende forekomst av trikiner, utom om djuren fOtts upp pa
jordbruksforetag som officiellt certifieras vara fria fran trikiner eller om
slaktkropparna har genomgatt en kylbehandling.

Kott som infekterats av trikiner skall forklaras otjanligt som livsmedel.

I tillimpliga fall skall hdstdjur genomgé en undersdkning for forekomst
av rots. En undersokning av rots skall hos héstdjur omfatta en noggrann
undersokning av slemhinnorna i luftroret, svalget, nidshdlan och dess
bihalor efter det att huvudet delats 1 medianplanet och ndsans skiljevigg
tagits bort.

Kott fran héstar som konstaterats ha rots skall forklaras otjdnligt som
livsmedel.

Tuberkulos

1.

Djur som reagerar positivt eller oklart pa ett tuberkulinprov skall slaktas
separat fran andra djur, och fGrsiktighetsatgirder bor vidtas for att
minimera risken for att andra slaktkroppar, slaktlinjen och slakteriets
personal kontamineras.

Kott fran djur som reagerar positivt eller oklart pé ett tuberkulinprov och
hos vilka besiktningen efter slakt pavisat begridnsade tuberkulosskador
som finns pa ett antal organ eller omraden pa slaktkroppen skall forklaras
otjanligt som livsmedel. 1 véintan pad ett yttrande fran Europeiska
myndigheten for livsmedelssdkerhet skall kott som reagerar positivt eller
oklart pa ett tuberkulinprov och hos vilka besiktningen efter slakt pavisat
begransade tuberkulosskador pé lymfknutorna av ett organ eller delar av
slaktkroppen forklaras otjanligt som livsmedel eller virmebehandlas.

Brucellos

1.

Djur som reagerar positivt eller oklart pa ett test for pavisande av
brucellos skall slaktas atskilt fran andra djur, och forsiktighetsatgarder
bor vidtas for att avvirja risken for att andra slaktkroppar, slaktlinjen och
slakteriets personal kontamineras.
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Kott frén djur som reagerar positivt eller oklart pa test for pavisande av
brucellos och hos vilka sjukliga fordndringar konstaterats som tyder pa
infektion skall forklaras otjénligt som livsmedel. Aven om dessa sjukliga
forandringar inte konstaterats, skall juver, konsorgan och blod forklaras
otjanligt som livsmedel.

G. Nirmare bestimmelser

Foljande skall faststéllas enligt forfarandet i artikel 19.2 och efter yttrande fran
Europeiska myndigheten for livsmedelssdkerhet:

a)

b)

c)

Den kylbehandling som kott med dynt och trikinos skall genomga, och
den virmebehandling som kott med tuberkulos skall genomga.

Villkoren for att ett jordbruksforetag officiellt far forklaras fritt frén dynt
eller trikiner.

Vid behov de metoder som skall anvéndas vid undersokning avseende de
akommor som behandlas under denna rubrik, inklusive serologiska
tester for att undersoka forekomsten av dynt och moéjlica metoder
for att undersoka forekomsten av trikinos.

X. FORLAGA TILL HALSOINTYG

HALSOINTYG

for djur som transporteras frén anldggningen till slakteriet

.............................................. NI

1. Identifiering av djur

Arter: ........

Antal djur:

3. Djurens destination

Djuren skall transporteras till foljande slakteri: .........coeoveveinenininiinieceee

TransSPOITMEAEL: .....co.oviuiriiiriiie ettt
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4. Ovriga upplysningar
5. Deklaration
Undertecknad intygar hirmed att
— de djur som beskrivs ovan besiktigades fore slakt pd ovanstdende
jordbruksforetag den (datum) ...................... klockan (tid) ............... och har

befunnits vara friska,

—  journaler och dokumentation som géller dessa djur uppfyllde de réttsliga
kraven och utgér inget hinder for slakt av dessa djur.

Utfardat 1 ... EN.eiiiiiicc e
(Ort) (Datum)
Stémpel
............ (.\.] e underSknﬁ) e
* Ej obligatoriskt
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BILAGA 11

LEVANDE MUSSLOR

I. OFFENTLIGA KONTROLLER AV PRODUKTIONSOMRADEN

1.

Den behoriga myndigheten skall faststilla ldget och grédnserna for
upptagningsomraden for musslor. Den behoériga myndigheten skall klassificera
godkidnda omriden for upptagning av musslor i tre kategorier efter halten av
fekal kontaminering enligt foljande:

a)

b)

Kategori A-omraden: omraden fran vilka levande musslor avsedda att
anvindas som livsmedel far tas upp. Levande musslor fran dessa
omraden skall uppfylla de hidlsokrav for levande musslor som avses i
kapitel V avsnitt VII i bilaga II till férordning .../ ... [om faststdllande av
sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung].

Kategori B-omraden: omraden fran vilka levande musslor far tas upp
men endast slédppas ut pa marknaden som livsmedel efter behandling i en
reningsanliggning eller efter aterutliggning for att uppfylla de hélsokrav
som avses under a. Levande musslor fran dessa omrdden fir vid MPN-
femrorstest med tre utspidningar inte overskrida grinserna 6 000 fekala
koliforma bakterier per 100 g kott eller 4 600 E. coli per 100 g kott 1
90 % av proven.

Kategori C-omraden: omraden fran vilka levande musslor far upptagas
men slédppas ut pa marknaden fOrst efter aterutliggning med eller utan
rening under en lang period (minst tvd ménader), eller efter en intensiv
rening under en period som skall faststéllas enligt forfarandet i artikel
19.2 s att hidlsokraven under a uppfylls. Levande musslor frdn dessa
omraden far vid MPN-femrorstest med tre utspddningar inte overskrida
granserna 60 000 fekala koliforma bakterier per 100 g kott.

For att kunna kategorisera produktionsomrddena och faststdlla halten av fekal
kontaminering for ett omrade skall den behdriga myndigheten gora féljande:

a)

b)

d)

Gora en inventering av de kéllor till férorening fran méanniskor eller djur
som kan pdverka upptagningsomradet.

Undersoka méngden organiska fororeningar som sldapps ut under olika
tider pé dret och relatera dem till bland annat sdsongsvariationerna i fraga
om folkméngd och antal djur i omgivningen, regnméingden och reningen
av avfallsvatten.

Bestimma fOroreningarnas rorelser genom batymetri samt genom
kartldggning av strommarna och tidvattencykeln i upptagningsomradet.

Uppritta ett provtagningsprogram for musslor i upptagningsomrédet.
Programmet skall bygga pa granskning av insamlade data och av ett antal
prover, med en geografisk spridning av provtagningpunkterna och en
provtagningsfrekvens som ger ett sa representativt urval som mojligt for
analysen av upptagningsomradet.
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Kategoriserade aterutliggnings- och upptagningsomraden skall &vervakas
regelbundet for att

a)  forhindra alla oegentligheter betriffande de levande musslornas
ursprung, hirkomst och destination,

b)  kontrollera de levande musslornas mikrobiologiska status i relation till
upptagnings- och dterutlaggningsomréaden,

c) kontrollera eventuell forekomst av toxinproducerande plankton i vattnet i
upptagnings- och &terutldggningsomrdden och av biotoxiner i levande
musslor,

d)  kontrollera eventuell forekomst av kemiska fororeningar i1 levande
musslor.

For att utfora de kontroller som avses i punkt 3 b, 3 ¢ och 3 d skall planer for
provtagning upprittas som i héndelse av oregelbundna upptagningsperioder
skall tilldmpas med jamna mellanrum eller fran fall till fall. Den geografiska
spridningen av provtagningpunkterna och provtagningsfrekvensen skall ge ett
sé representativt urval som mgjligt for analysen av upptagningsomradet.

a)  Provtagningsplanerna for kontroll av de levande musslornas
mikrobiologiska status maste ta sérskild hiansyn till

1)  sannolika variationer av halterna av fekal fororening,
i1)  de faktorer som avses i punkt 2.

b)  Provtagningsplanen for kontroll av eventuell forekomst av
toxinproducerande  plankton 1  vattnet 1  upptagnings- och
aterutliggningsomrdden och av biotoxiner i levande musslor skall ta
sdrskild hdnsyn till eventuella variationer betrdffande nidrvaron av
plankton som innehéller marina biotoxiner.

Provtagning skall ske pa foljande sitt:

i)  Kontroll av plankton: periodisk provtagning for att pdvisa
forandringar 1 sammansittning och geografisk fordelning av
toxinhaltigt plankton. Resultat som ger anledning att misstdnka att
toxin ansamlas i1 blotdjurskott skall leda till intensiv provtagning,
genom en Okning av antalet provtagningsstédllen och antalet prov i
tillvixt- och fiskevatten.

i1))  Regelbundna toxicitetskontroller av de musslor fran det angripna
omradet som dr mest mottagliga for kontaminering.
Harmoniserade testmetoder for marina biotoxiner skall
faststillas i enlighet med forfarandet i artikel 19.2.
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c) Provtagningar for analys av toxiner i musslor skall som regel tas minst
en ging per vecka under de perioder dd upptagning ar tillaten.
Frekvensen kan minskas pé sdrskilda omraden, eller for sérskilda typer
av musslor, om en riskbedomning avseende forekomsten av toxiner eller
véixtplankton visar att risken for toxiska hdndelser dr mycket liten.
Frekvensen skall 6kas om en sddan analys visar att provtagning varje
vecka inte dr tillrackligt. Riskbedomningen skall regelbundet ses dver for
att bedoma risken for forekomst av toxiner i levande musslor fran dessa
omréden.

d) Om det finns uppgifter om ansamling av toxiner for en grupp arter som
forekommer pad samma omrade, kan den art som uppvisar de hdgsta
halterna anvédndas som indikatorer si att alla arter 1 gruppen kan
anvidndas om toxinhalten hos indikatorarten dr ligre dn grinsvirdet i
bestimmelserna. Om toxinhalten 1 indikatorarten Overskrider det
foreskrivna gransvirdet, skall upptagning av de Ovriga arterna vara
tillaten endast om ytterligare analyser av de Ovriga arterna visar att
toxinhalterna i dessa arter ligger under gransvirdena.

e)  Nar det géller 6vervakning av plankton skall urvalet vara representativt
for vattenpelaren och ge information om forekomsten av toxiska arter
och populationstrender. Om forandringar 1 toxiska populationer uppticks
som kan leda till toxisk  ansamling, skall  antingen
provtagningsfrekvensen  Okas eller omréddena  avstingas av
forsiktighetsskal tills man har fétt resultaten av toxinanalyserna.

f)  Enligt provtagningsplanen for granskning av forekomsten av kemiska
fororeningar skall det vara mgjligt att faststdlla om de gridnsviarden som
avses i forordning (EG) nr 466/2001" har dverskridits.

5. Om resultaten av en provtagning visar att hdlsokraven for musslor inte uppfylls
eller att musslorna pa annat sétt utgdér en risk for ménniskors hélsa, skall
upptagningsomradet stingas och levande musslor far inte tas upp dar.

Stingda omrdden far ater oppnas forst ndr hélsokraven for musslor uppfyller
kraven 1 gemenskapslagstiftningen. Om ett omrade har avstingts pa grund av
forekomst av plankton eller for hoga halter av toxiner i musslor, maste minst
tva provtagningar i foljd som tagits med minst 48 timmars mellanrum visa
resultat som ligger under de foreskrivna grinsvdrdena innan omréadet ater far
Oppnas. I detta beslut kan hdnsyn tas till information om trender i véxtplankton.
I de fall dér det finns overtygande beldgg for fordndringar 1 toxiciteten pa ett
visst omrade och under fOrutsittning att det finns nya uppgifter om en trend
mot minskad toxicitet kan den behoriga myndigheten besluta att ater 6ppna ett
omrade dér resultaten ligger under det foreskrivna griansvirdet frin en enda
provtagning.

6. Den behoriga myndigheten skall Gvervaka de upptagningsomrdden dar
upptagning av musslor dr forbjuden eller underkastad sérskilda villkor, for att
se till att hdlsovadliga produkter inte sldpps ut pa marknaden.
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I1.

7. Forutom den Overvakning av upptagnings- och aterutldggningsomraden som
avses 1 punkt 3 skall ett kontrollsystem upprittas med laboratorietester for
kontroll av att kraven for slutprodukten uppfylls, sdrskilt kontroll av att
halterna av marina biotoxiner och kontaminanter inte overstiger gransviardena
och att musslornas mikrobiologiska kvalitet inte dr hédlsovadlig.

8.  Den behoriga myndigheten skall gora foljande:

a)  Faststilla och uppdatera en forteckning 6ver godkénda upptagnings- och
aterutliggningsomraden, med uppgifter om deras position och grénser
samt klassificering, fran vilka levande musslor far tas upp enligt
bestimmelserna 1 denna bilaga.

Delge de personer som berors av bestimmelserna i denna bilaga, till
exempel producenter samt upptagare och driftspersonal vid renings- och
leveransanlédggningar, denna forteckning.

b)  Omedelbart underritta de parter som berdrs av kraven 1 bilagan, sérskilt
producenter samt upptagare och driftspersonal vid renings- och
leveransanldggningar, om ett upptagningsomrades position, grinser eller
klassificering dndras eller om omrédet stéings av tillfalligt eller definitivt.

c) Omgéende vidta atgidrder om de kontroller som foreskrivs i denna bilaga
antyder att upptagningsomradet skall stdngas eller kan ater 6ppnas.

9.  Vid beslut om klassificering, 6ppnande eller stingning av upptagningsomraden
kan den behdriga myndigheten ta hédnsyn till resultaten av kontroller som
utforts av livsmedelsforetagarna eller av den organisation som foretrdder de
berdrda livsmedelsforetagarna. I sddana fall kridvs det att analysen skall ha
genomforts av ett laboratorium som godkénts av den behdriga myndigheten 1
enlighet med ett protokoll som den behdriga myndigheten och de berdrda
livsmedelsforetagen eller den berérda organisationen eventuellt har enats om.

OFFENTLIGA KONTROLLER AV KAMMUSSLOR (PECTINIDAE) SOM
UPPTAGITS UTANFOR KLASSIFICERADE OMRADEN

Medlemsstaterna skall se till att ldmpliga kontroller organiseras for kammusslor

(pectinidae) som upptagits utanfor klassificerade omrdden for att se till att de
uppfyller kraven i relevanta hilsokrav, déribland avseende biotoxiner.
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BILAGA IIT

FISKERIPRODUKTER

Offentliga kontroller av fiskeriprodukter skall genomf6ras vid landning eller fore
forsta forséljning 1 en auktionshall eller pd en grossistcentral. Fisk och andra
vattenbruksprodukter skall ocksid kontrolleras innan de slipps ut pé

marknaden.

De offentliga kontrollerna skall omfatta foljande:

a)

b)

Kontroller for organoleptisk évervakning.

Stickprover skall tas for kontroll av att produkterna uppfyller de krav pa
farskhet som faststills 1 gemenskapslagstiftningen. Om det radder tvivel om
produkternas farskhet, skall den organoleptiska undersdkningen upprepas.

Tester for faststidllande av total méangd flyktigt kviave (Total Volatile Basic
Nitrogen, TVB-N).

Om den organoleptiska undersokningen visar att det rdder tvivel om huruvida
fiskeriprodukterna &r farska, fir prover tas for laboratorietester for bestimning
av den totala médngden flyktiga kvivebaser (TVB-N, Total Volatile Basic
Nitrogen).

TVB-N-halterna och de analysmetoder som anvénds skall vara de som anges i
artiklarna 1-3 i beslut 95/149/EG.

Om den organoleptiska undersokningen ger anledning att misstdnka andra
tillstdind som skulle kunna paverka ménniskors hélsa, far prover tas for att
kontrollera detta.

Histamintest

Provtagning for 6vervakning av histaminhalten skall ske for att verifiera att de
tilldtna halter som faststélls i gemenskapslagstiftningen inte dverskrids.

Histaminhalten i vissa fiskeriprodukter far inte overstiga foljande gransvirden i
nio prover fréan ett parti:

1) Medelvirdet far inte 6verstiga 100 ppm.
i1)  Tva prover far ha ett virde pd mer dn 100 ppm men hogst 200 ppm.
i11)  Inget prov fa ha ett viarde som overstiger 200 ppm.

Dessa grinser skall endast gélla for fiskarter av foljande slidkten: Scombridae,
Clupeidae, Engraulidae, Coryfenidae, Pomatomidae och Scombraesosidae.
Ansjovis som genomgatt enzymmognadsbehandling i saltlake far dock
innehalla hogre histaminhalter, men inte mer dn tva ganger de ovanstiende
virdena. Undersokningarna skall goras med tillforlitliga och vetenskapligt
erkédnda metoder sasom HPLC (vitskekromatografi).
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d)

g)

Provtagning for 6vervakning av kontaminanter.

Fiskeriprodukternas halter av kontaminanter skall Overvakas, till exempel
tungmetaller och organoklorinerade substanser i vattenmiljon.

Vid behov mikrobiologiska kontroller.

Provtagning for att kontrollera att EG-lagstiftningen om endoparasiter
efterlevs.

Offentliga kontroller av eventuell forekomst pa marknaden av giftiga fiskarter
eller fisk som innehdller biotoxiner.

Vid behov skall foljande faststéllas enligt forfarandet i artikel 19.2 och efter
yttrande fran Europeiska myndigheten for livsmedelssidkerhet:

1)  Férskhetskriterier =~ for den  organoleptiska  utvdrderingen av
fiskeriprodukter, sédrskilt om sadana kriterier inte faststillts genom
gillande gemenskapslagstiftning.

i1)  Analysgrdnser, analysmetoder och de provtagningsplaner som skall
anvéndas for att genomfora de offentliga kontrollerna.

Foljande skall forklaras otjanligt som livsmedel:

a)

b)

Fiskeriprodukter som efter organoleptisk, kemisk, fysisk eller mikrobiologisk
undersdkning visar sig vara otjanliga som livsmedel.

Fisk eller fiskdelar som inte har genomgétt den fullstindiga undersdkning
avseende forekomsten av endoparasiter som foreskrivs i
gemenskapslagstiftningen.

Fiskeriprodukter vars dtliga delar innehéller kontaminanter som forekommer i
vattenmiljon, till exempel tungmetaller och organiska klorforeningar i sddana
mangder att det berdknade intaget dverstiger det for manniskan tolerabla dags-
eller veckointaget.

Giftiga fiskar och fiskeriprodukter som innehaller biotoxiner.

Ovriga fiskeriprodukter eller delar diirav som anses vara farliga for ménniskors
hélsa.
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BILAGA IV

MJOLK OCH MJOLKPRODUKTER

KAPITEL I: KONTROLL AV JORDBRUKSFORETAG

l.

Djur pa jordbruksforetag skall genomgéd regelbundna veterindrbesiktningar for att
man skall kunna se till att hidlsokraven uppfylls ndr det géller produktion av
obehandlad mjolk, sarskilt djurens hélsotillstdind och anvdndningen av
veterindrmedicinska produkter. Dessa besiktningar fir dga rum samtidigt med de
veterindrkontroller som utfors 1 enlighet med andra gemenskapsbestimmelser.

Om det finns skil att misstinka djurhdlsobestimmelserna inte foljs, skall djurens
allménna hilsotillstdnd granskas.

Produktionsenheterna skall regelbundet kontrolleras for att sdkerstdlla att de
hygieniska kraven uppfylls. Om det visar sig att hygienen ar otillricklig, skall
lampliga atgdrder vidtas for att garantera att foretagaren réttar till bristerna.

KAPITEL II: KONTROLL AV OBEHANDLAD MJOLK VID INSAMLING

1.

Den behoriga myndigheten skall, 1 ldmpliga fall 1 samarbete med
livsmedelsforetagare som producerar och samlar in mjolk eller med den sektor som
foretrader dessa fOretagare, anordna kontrollsystem for att se till att de krav som
géller for obehandlad mjolk uppfylls.

Om obehandlad mjdlk inte uppfyller dessa krav, skall den behdriga myndigheten
vidta lampliga atgarder for att se till att livsmedelsforetagaren réttar till bristerna.

Om bristerna inte réttas till inom tre manader frin anmélan om att dessa krav inte
uppfylls, géller tillfalligt forbud mot leverans av  mjolken vid
produktionsanldggningen tills livsmedelsforetaget kan visa att mjolken uppfyller
géllande krav.

Om den obehandlade mjolken inte uppfyller obligatoriska folkhélsokrav sa att
livsmedelssidkerheten eventuellt dventyras, skall den behoriga myndigheten faststélla
och genomfora forfaranden for tillfélligt forbud mot leverans av obehandlad mjolk
tills forhdllandena dr saddana att man ater kan garantera en god livsmedelssidkerhet.
Samtidigt skall den behdriga myndigheten underritta jordbrukaren om mjo6lken
maste forstoras eller om den far anvédndas under vissa, noggrant angivna
omstdndigheter. S& snart dessa villkor &r uppfyllda, skall den behdriga myndigheten
tillimpa ett forfarande enligt vilket anldggningen éter far tillstdnd att leverera mjolk.

KAPITEL III: KONTROLL AV BEARBETADE MEJERIPRODUKTER

De offentliga kontrollerna skall omfatta foljande:

1.

Kontroll av att obehandlad mj6lk som anvinds for bearbetningen uppfyller géllande
krav.
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Kontroll av att mélen for sdkra livsmedel uppnéds genom ldmpliga granskningar av de
metoder som livsmedelsforetagaren anviander, sisom

1)  vdarmebehandling eller andra mekaniska behandlingsparametrar, eller

i1)  bearbetningsforhéllanden i1 allménhet, diribland de som géller for traditionella
produktionsmetoder.

Kontroll av att slutprodukten uppfyller géllande krav, sérskilt vad avser
mikrobiologiska kriterier och mérkning.
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BILAGA V

ANLAGGNINGAR SOM INTE BEHOVER INGA I FORTECKNINGAR

Foljande anliggningar i tredje land behover inte finnas med pid de forteckningar som
uppriattas och uppdateras i enlichet med artikel 9.4:

1. Anliggningar som hanterar produkter av animaliskt ursprung for vilka inga
krav faststialls i bilaga III till forordning (EG) nr .../... [om faststillande av
sdrskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung].

2. Anliggningar som enbart bedriver priméirproduktion.
3. Anliggningar som enbart bedriver transport.
4. Anliaggningar som enbart forvarar produkter av animaliskt ursprung vilka inte

behover lagras under temperaturreglerade forhallanden.
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BILAGA VI

KRAV FOR IMPORTCERTIFIKAT

Den foretridare for den behoriga myndigheten i det avsindande tredje landet

som _utfirdar ett certifikat som skall itfolja en sindning produkter av
animaliskt ursprung avsedd for gemenskapen skall underteckna certifikatet och
se till att det har en officiell stimpel. Om certifikatet bestar av flera sidor skall
samtlica sidor undertecknas och stimplas. For fabriksfartyg fir den behoriga
myndigheten bemyndiga kaptenen eller annat befil att underteckna certifikatet.

Certifikaten skall utfirdas pa de officiella spriken i det avsindande tredje

landet och den medlemsstat dir grinsinspektionen dger rum, eller atfoljas av en
auktoriserad oversittning till spriaket eller spriken i friga. Medlemsstater som
ar bestimmelseland far dock tillita att ett annat gemenskapssprak ian dess eget
anvands.

Originalversionen av certifikatet skall atfolja sindningar vid inforsel i

gemenskapen.

Certifikaten skall besti av

a) ett enda pappersark, eller

b) tvé eller flera sidor som tryckts pid samma pappersark, eller

c) flera sidor vilka numrerats si att dven det totala antalet sidor framgar
(t.ex. ’Sidan 2 av 47).

Certifikaten skall ha ett unikt id-nummer. Om certifikatet bestar av flera sidor

skall id-numret anges pa varije sida.

Certifikatet skall utfirdas medan den sindning det avser kan kontrolleras av

det avsindande tredje landets behorigca myndighet.
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