L 188/28 Europeiska unionens officiella tidning 27.7.2023

KOMMISSIONENS GENOMFORANDEFORORDNING (EU) 2023[1547
av den 26 juli 2023

om inférande av ett namn i registret 6ver skyddade ursprungsbeteckningar och skyddade geografiska
beteckningar ("Gower Salt Marsh Lamb” [SUB])

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING
med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets forordning (EU) nr 1151/2012 av den 21 november 2012 om kvalitets-
ordningar for jordbruksprodukter och livsmedel ('), sarskilt artikel 52.3 b, och

av foljande skal:

(1)  Tenlighet med artikel 50.2 a i férordning (EU) nr 1151/2012 har Férenade kungarikets ansdkan om registrering av
namnet "Gower Salt Marsh Lamb” som skyddad ursprungsbeteckning offentliggjorts i Europeiska unionens officiella
tidning (?).

(2)  Den 8 mars 2022 mottog kommissionen ett meddelande om invindning frdn Frankrike. Kommissionen
vidarebefordrade meddelandet om invindning till Forenade kungariket den 10 mars 2022. Den 6 maj 2022
limnade Frankrike en motiverad invindning till kommissionen.

(3)  Efter att ha granskat den motiverade invindningen och faststillt att den ar giltig, i enlighet med artikel 51.3 i
forordning (EU) nr 1151/2012, uppmanade kommissionen Forenade kungariket och Frankrike genom en skrivelse
av den 30 juni 2022 att inleda laimpliga samréd for att nd en 6verenskommelse.

(4)  Den 28 september 2022 forlingde kommissionen pd Forenade kungarikets begiran tidsfristen for samrad med en
mdnad. Samrdden mellan Forenade kungariket och Frankrike avslutades utan att ndgon dverenskommelse néddes.

(5)  Kommissionen bor ddrfor fatta ett beslut om registreringen i enlighet med det forfarande som avses i artikel 52.3 b i
forordning (EU) nr 1151/2012, med beaktande av resultaten av samraden.

(6)  De viktigaste argumenten som Frankrike anger i sin motiverade invindning och de samrdd som genomférts med
Forenade kungariket kan sammanfattas pa foljande sitt:

(7)  Frankrike hivdade att det i enlighet med artikel 7.1 e i forordning (EU) nr 1151/2012 bér anges om frysning av
kottet ar tilldtet. Invindaren uppgav att om frysning tillats skulle detta kunna destabilisera marknaden for de tvd
franska skyddade ursprungsbeteckningarna "Prés-salés de la baie de Somme” och "Prés-salés du Mont-Saint-Michel”,
som endast finns pd marknaden frédn juli till november, och leda till illojal konkurrens. Enligt dessa produktspecifi-
kationer 4r frysning och upptining av kottet forbjudet.

(8)  Dessutom hivdade invindaren att de bestimmelser som definierar saltdngarna i produktspecifikationen bor laggas
till i det ssmmanfattande dokumentet med tanke pd att sambandet mellan den produkt som ansékan om skyddad
ursprungsbeteckning giller och det avgrinsade geografiska omrddet mdste definieras i det sammanfattande
dokumentet i enlighet med artikel 8.1 ¢ ii i férordning (EU) nr 1151/2012.

(9)  Forenade kungariket angav att kottet helst ska siljas och dtas farskt, &ven om kottet ocksé kan frysas ned. Om kottet
har frysts mdste det siljas fryst. Produktspecifikationen och det sammanfattande dokumentet har dndrats i enlighet
med detta.

() EUTL 343,14.12.2012,s. 1.
() EUT C 492, 8.12.2021,s. 8.
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(10) Forenade kungariket har ocksd inkluderat kartor och GPS-koordinater som avgrinsar saltingarna i det
sammanfattande dokumentet.

(11) Frankrike ansig att dessa dndringar inte var tillrickliga for att tillmotesgd dess krav och begirde ytterligare
fortydliganden om perioden da produkten finns tillgdnglig pd marknaden fryst. Vad géller definitionen av saltingar
begirde de att vissa delar av produktspecifikationen skulle inforas i det sammanfattande dokumentet, sirskilt den
detaljerade definitionen av "salting” och de tillhorande sirskilda kraven.

(12) Kommissionen har bedomt de argument som framforts i den motiverade invindningen fran Frankrike mot
bakgrund av bestimmelserna i forordning (EU) nr 1151/2012 och med beaktande av resultaten av de limpliga
samrdd som genomforts mellan sokanden och landet som limnat invindningen och har dérefter dragit foljande
slutsatser.

(13) Vad giller pastiendet att ansokan om skyddad ursprungsbeteckning inte uppfyller villkoren i artikel 7.1 e i
forordning (EU) nr 1151/2012 ar frysning av kottet inte i sig en metod for framstillning av produkten. Enligt
artikel 7.1 e i forordning (EU) nr 1151/2012 krévs ingen sdrskild regel om majligheten att frysa kottet eller om
perioden under vilken produkten fir siljas fryst. Det dr sokandens val att infora sddana regler eller inte. Efter
invandningen valde s6kanden att precisera reglerna for den frysta produkten. Reglerna om frysning av produkten ar
relevanta for beskrivningen av produkten.

Mot bakgrund av ovanstdende bor villkoret i artikel 7.1 e i férordning (EU) nr 1151/2012 anses vara uppfyllt.

(14) Vad giller den péstddda bristande efterlevnaden av artikel 8.1 c ii i forordning (EU) nr 1151/2012 innehéller det
sammanfattande dokumentet en korrekt och uttommande beskrivning av sambandet mellan produkten och den
geografiska omgivningen eller det geografiska ursprunget.

Produktens egenskaper och kvalitet paverkas av tvé viktiga faktorer, bl.a. lammens naturliga féda som bestér av bete
fran de unika saltingarna lings Gowerhalvons norra kust. I det sammanfattande dokumentet anges vidare att
saltingarna har unika saltvixter som domineras av vixter som trivs pd medelhdgt och hogre beldgna vitmarker.
Sarskilt tvd typer av livsmiljoer enligt bilaga I till EU:s direktiv om bevarande av livsmiljéer samt vilda djur och
vixter framtrader: atlantiska havsstrandingar samt ler- och sandsediment med Salicornia och andra annueller. En
karta och en GPS-koordinat som visar det omrdde som omfattas av dessa saltingar har ocksd inkluderats i det
sammanfattande dokumentet av sokanden som svar pa Frankrikes krav.

Det sammanfattande dokumentet dr en sammanfattning av produktspecifikationen. De ytterligare inslag som
invdndaren begir att fa inforda 4r inte visentliga for forstaelsen av produktionsmetoden.

Mot bakgrund av ovanstdende bor kraven i artikel 8.1 ¢ ii i ovannimnda forordning anses vara uppfyllda.

(15) I samband med samrdden mellan parterna dndrades bide det sammanfattande dokumentet och produktspecifi-
kationen. Eftersom dessa dndringar inte anses vara visentliga i den mening som avses i artikel 51.4 i forordning
(EU) nr 1151/2012 gjorde kommissionen ingen ny granskning av ansokan och drog slutsatsen att villkoren for
registrering var uppfyllda.

(16) Mot denna bakgrund bor namnet "Gower Salt Marsh Lamb” foras in i registret 6ver skyddade ursprungsbeteckningar
och skyddade geografiska beteckningar. Den konsoliderade versionen av det sammanfattade dokumentet bor
offentliggéras endast for kinnedom.

(17) De étgirder som foreskrivs i denna férordning ar forenliga med yttrandet frin kommittén for kvalitetspolitik for
jordbruksprodukter.
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HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Namnet "Gower Salt Marsh Lamb” (SUB) ska foras in i registret.

Namnet i forsta stycket avser en produkt i klass 1.1 Farskt kott (och slaktbiprodukter) enligt bilaga XI till kommissionens
genomforandeforordning (EU) nr 668/2014 ().

Artikel 2

Det konsoliderade sammanfattande dokumentet dterges i bilagan till denna forordning.

Artikel 3

Denna férordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 26 juli 2023.

Pi kommissionens vignar
Ursula VON DER LEYEN
Ordférande

() Kommissionens genomforandeférordning (EU) nr 668/2014 av den 13 juni 2014 om tillimpningsforeskrifter for Europaparlamentets
och radets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel (EUT L 179, 19.6.2014, s. 36).
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BILAGA

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Gower Salt Marsh Lamb”
EU-nr: PDO-GB-02452 — 1 april 2019
SUB (X) SGB ()

1. Namn [pd SUB eller SGB]

"Gower Salt Marsh Lamb”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Forenade kungariket

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1 Produkttyp [se bilaga XI]

Klass 1.1 Farskt kott (och slaktbiprodukter)

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 ar tillampligt

"Gower Salt Marsh Lamb” dr primérlamm som fotts, f6tts upp och slaktats pd Gowerhalvon i sodra delen av Wales. Det
ar den unika vixtligheten och miljon pé saltdngarna lings kusten av norra Gowerhalvon dir lammen betar som ger
kottet dess utmirkande egenskaper.

”"Gower Salt Marsh Lamb” 4r en naturlig sdsongsbunden produkt som finns tillginglig frén juni till slutet av december.
Det finns inga begransningar for vilka raser (eller korsningsraser) av far som dr tilldtna att anvindas for att producera
”"Gower Salt Marsh Lamb”. De raser som emellertid ar de mest limpliga dr robusta, littare och vigare raser som trivs
bland vixtligheten pé saltingarna.

Lammen dr 4-10 mdnader gamla vid slakt. Alla lamm madste beta i minst 2 ménader (eller under minst 50 % av sin
livstid) pd saltingarna, dven om vissa lamm betar i upp till 8 manader.

Lammen f6ds upp extensivt och dr i god form eftersom de betar over stora omrdden pd saltdngarna. Detta bidrar till de
sirskilda egenskaperna hos "Gower Salt Marsh Lamb”, vilket leder till att lammen vixer lingsammare. Det uppstér en
perfekt balans mellan magert kott och fett, med en jimn fordelning och struktur av fettinslag (marmorering) i
musklerna. Benlederna ér vilformade med god muskelstruktur och det rda kottet ar morkrott till fargen.

"Gower Salt Marsh Lamb” har en slaktkropp pd 16-23 kg dodvikt. "Gower Salt Marsh Lamb” placeras enligt
slaktkroppsklassificeringen Europ i fettansittningsklasserna 2L-3L och i konformationsklasserna U och O.
Majoriteten av lammen placeras i fettansittningsklass 3L och i konformationsklass R.

Nir kott av "Gower Salt Marsh Lamb” tillreds har det, enligt en oberoende panel for sensorisk analys, en "rund smak av
lamm som ér mild, sot och delikat, med friska och ndgot saltiga toner av gris och orter, som limnar en angenidm och
kraftig eftersmak av lamm i munnen”. Fettet, som &r jaimnt fordelat och forblir synligt ndr det tillreds, har en graddig
farg, och lamnar efter tillredningen en ren smak i munnen, utan flottighet. Lammkottet har en “litt, sot doft och ar
mort och saftigt”. Ndr "Gower Salt Marsh Lamb” beddmdes av en konsistensanalytiker ansdgs det ha muskelfibrer som
var "saftiga fran forsta tuggan”.

"Gower Salt Marsh Lamb” kan siljas som en hel slaktkropp eller i bitar. Kottet ska helst siljas och étas firske, dven om
kottet ocksd kan frysas ned. Kott som har frysts méste sdljas fryst.
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3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och rdvaror (endast for bearbetade produkter)

Bade betesgris och konserverat vallfoder maste komma fran det avgransade omradet, och malet 4r att allt foder ska
komma frén omradet. I undantagsfall fir dock hogst 25 % av den érliga torrsubstansen bestéd av foder som kopts in
utanfor omradet. Inkopen Overvakas genom dokumentation Over bete och foderkonservering och genom
producenternas register 6ver foderrdvaror som importeras till garden.

3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Alla lamm madste vara fodda, uppfodda och slaktade inom det avgriansade omrédet.

3.5 Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

3.6 Sarskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

4. Kort beskrivning av det geografiska omridet
Gowerhalvon

Gowerhalvon i sodra delen av Wales avgrinsas av granserna for de valkretsar som fortecknas nedan och som framgér
av karta A:

Grinserna for valkretsarna pd Gowerhalvon

Gorseinon, Liwchrwr, Gowerton, Dunvant, Killay, Upper Killay, Mumbles, Bishopston, Pennard, Llanrhidian Higher,
Llanrhidian Lower, Ilston, Penrice, Reynoldstone, Port Eynon, Rhossili, Llangennith, Llanmadoc, Port Eynon, Rhossili,
Llangennith, Llanmadoc och Cheriton

Karta A

Grinserna for valkretsarna pa Gowerhalvon

Gowerhalvon innefattar saltingarna langs halvons norra kustlinje som framgér av karta B:
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Karta B

Saltingarna i norra Gower

7 Ryer's Down i

S
. B

Pengwern Compmn
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Som kartan ovan visar ticker dessa saltingar ett omrade som stracker sig fran 6ster om Whitford Burrows till Loughor

Bridge pd A484. Detta omrade utgors av foljande:

1) Saltidngarna vid Llanrhidian och Landimore — 6ster om Whitford Burrows till Salthouse Point

Whitford Burrows

Salthouse Point

Koordinater

Koordinater

OS X (ostlig riktning) 244680

OS Y (nordlig riktning) 195115
Narmaste postnummer SA3 1DL

Lat (WGS84) N51:38:00 (51.633343)
Long (WGS84) W4:14:44 (-4.245646)
Lat,Long 51.633343,-4.245646

Nat Grid SS446951 [ SS4468095115

OS X (ostlig riktning) 252330

OS Y (nordlig riktning) 195847
Narmaste postnummer SA4 3SN

Lat (WGS84) N51:38:31 (51.641982)
Long (WGS84) W4:08:08 (-4.135504)
Lat,Long 51.641982,-4.135504

Nat Grid $§523958 [ $§5233095847

Saltdngarna vid Penclawdd och Crofty — fran Salthouse Point till Loughor Bridge

Salthouse Point

Loughor Bridge

Koordinater

Koordinater

OS X (ostlig riktning) 252330

OS Y (nordlig riktning) 195847
Narmaste postnummer SA4 35N

Lat (WGS84) N51:38:31 (51.641982)
Long (WGS84) W4:08:08 (-4.135504)
Lat,Long 51.641982,-4.135504

Nat Grid $§523958 [ $S5233095847

OS X (ostlig riktning) 256120

OS Y (nordlig riktning) 198082
Narmaste postnummer SA4 6TP

Lat (WGS84) N51:39:47 (51.663047)
Long (WGS84) W4:04:54 (-4.081691)
Lat,Long 51.663047,-4.081691

Nat Grid SS561980 [ SS5612098082
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3) Saltingen vid Cwm Ivy — markeras med en morkbld linje pé karta B och pé karta C nedan.

Koordinater

OS X (ostlig riktning) 244220

OS Y (nordlig riktning) 194094
Narmaste postnummer SA3 1DL

Lat (WGS84) N51:37:27 (51.624043)
Long (WGS84) W4:15:07 (-4.251832)
Lat,Long 51.624043,-4.251832

Nat Grid SS442940 [ SS4422094094

Karta C

Saltingen vid Cwm Ivy

T 1 T
gl
-‘»%lﬂ-.’_d:--n :

5. Samband med det geografiska omradet

”"Gower Salt Marsh Lamb” dr lamm av hog kvalitet som f6tts, fotts upp och slaktats pd Gowerhalvon i s6dra delen av
Wales. Det dr en naturlig sisongsbunden produkt som finns tillgdnglig frén juni till slutet av december.

Lammen fods upp pd ett extensivt och traditionellt sitt och kvaliteten pa slutprodukten och dess egenskaper paverkas
av foljande tva bidragande faktorer:

— Lammens naturliga foda som bestdr av bete fran de unika saltingarna lings Gowerhalvons norra kust.
— Producenternas kunskap och firdigheter som utvecklats och forblivit relativt oforindrade i generationer.

Dessa faktorer skapar ett starkt samband mellan det geografiska omradet och slutprodukten och bidrar till produktens
unika smak och unika egenskaper.
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Lammen betar pé saltingarna lings Gowerhalvons norra kust i minst 2 mdnader men vissa lamm betar i upp till 8
ménader. Saltdngarna ticker cirka 4 000 acres (ca 16 188 000 m?) och utgér 22 % av saltingarna i Wales.

Den naturliga vaxtligheten pa saltingarna ar ett resultat av bade klimat och jordman. Salthalten och pH-virdet i
jordmédnen paverkar denna unika typ av vixtlighet samt hur den sprids. Saltingarna 4r sura av naturen, med ett
pH-virde pd 4. Saltingarna pd den norra delen av Gowerhalvon kidnnetecknas av att de dr mycket sandhaltiga och
véldranerade. Grisvixter som trivs pd saltdngar frodas och utgor ett viktigt bete for "Gower Salt Marsh Lamb”.

P4 saltingarna vixer unika saltvixter som domineras av vixter som trivs pd medelhdgt och hogre belidgna vatmarker.
Sarskilt tvé typer av livsmiljGer enligt bilaga I till EU:s direktiv om bevarande av livsmiljoer samt vilda djur och vixter
framtrader:

— Atlantiska havsstrandingar.
— Ler- och sandsediment med Salicornia och andra annueller.

Det dr denna foda av olika saltvixter frin Gowerhalvons norra saltdngar som bidrar till "de saltiga tonerna av gris och
orter” hos "Gower Salt Marsh Lamb”.

Vatmarkernas fodervirde ér 1agt jamfort med grasmark som forbittrats genom bearbetning. Lammen betar 6ver stora
oppna omrdden vilket ger en mager slaktkropp med kraftiga muskler och vilformade benleder. Eftersom lammen fods
upp genom extensivt bete vixer de ldngsammare dn lamm som fods upp intensivt, vilket bidrar till slaktkroppens
sdrskilda egenskaper och kvaliteten pd kottet. Den ldngsamma utvecklingen hos "Gower Salt Marsh Lamb” gor att
kottet far mer tid att utveckla en "rund, mild, s6t och delikat smak” med "nigot saltiga toner av gris och orter” till
foljd av den saltvixtrika fodan.

Det krivs sirskilda kunskaper och firdigheter for att foda upp och producera "Gower Salt Marsh Lamb” som betar i en
unik och fysiskt utmanande terring. Dessa fardigheter och traditioner har utvecklats under tidernas lopp och har forts
vidare fran generation till generation. De sirskilda fardigheterna ar foljande:

— Kunskap om saltingarna och tidvattenhojden for att skydda firen och lammen mot riskerna med stigande
tidvatten. Producentens arbete kretsar kring tidvattnet och rytmen for tidvattnet som dikterar tidsplanen for alla
viktiga arbeten.

— Kunskap om val och anvindning av firraser (och korsningar av firraser) som klarar av de fysiska
begrinsningarna och utmaningarna med att beta pé saltdngar med myriader av djupa diken som genomkorsar
vitmarken. Man viljer ut robusta och viga djur med bra klévar som kan rora sig pd instabil och ofta
vattendrankt mark.

— Tilltro till firaherdarnas kunskap om att valla fir och lamm pé saltingar med stora 6ppna omrdden som
genomkorsas av djupa diken som begrinsar farens rorlighet. Eftersom ménga omraden endast kan nds till fots
maste faraherdarna lita pa sina hundars formaga att valla faren.

— Betesdrift och kunskap om saltidngar och deras unika vixtlighet sa att en effektiv lammproduktion ar forenlig
med livscyklerna for och tillgdngen till denna véxtlighet.

Lamm har betat pd saltingarna pd Gowerhalvén sedan medeltiden och betandet har knappt dndrats under drens lopp.
Ar 1976 hade trettio jordbrukare ritt till betesmark pa saltingarna pd Gowerhalvon och tusentals far betade dar dd. Ar
2018 fodde dtta producenter upp cirka 3 500 lamm per dr pa dessa saltingar.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

Gower Salt Marsh Lamb — GOV.UK (www.gov.uk)



https://www.gov.uk/protected-food-drink-names/gower-salt-marsh-lamb
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