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KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) 2022/1104
av den 1 juli 2022

om indring av férordning (EU) nr 68/2013 om en férteckning 6ver foderrivaror

(Text av betydelse for EES)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING
med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 767/2009 av den 13 juli 2009 om utslippande pa
marknaden och anvindning av foder, om dndring av Europaparlamentets och rddets férordning (EG) nr 1831/2003 och
om upphdvande av radets direktiv 79/373/EEG, kommissionens direktiv 80/511/EEG, rddets direktiv 82/471/EEG,
83/228EEG, 93/74[EEG, 93/113/EG och 96/25/EG samt kommissionens beslut 2004/217[EG (!), sdrskilt artikel 26.3, och

av foljande skal:

(1) ~ Sedan den senaste Oversynen av forteckningen over foderrdvaror enligt kommissionens férordning (EU)
nr 68/2013 () offentliggjordes 2017, har foretridare for de europeiska foderbranscherna i samrdd med andra
berorda parter, i samarbete med de behoriga nationella myndigheterna och med beaktande av savil relevanta
erfarenheter frin yttranden avgivna av Europeiska myndigheten for livsmedelssikerhet (Efsa) som den vetenskapliga
och tekniska utvecklingen utarbetat dndringar av forteckningen 6ver foderravaror.

(2)  Andringarna ror fortydliganden av de allminna bestimmelserna, nya poster for behandlingsprocesser och
foderrdvaror samt anpassningar av befintliga poster. I synnerhet bor det for vissa nya foderrdvaror faststillas
sdrskilda bestimmelser om beskrivning, hogsta tilldtna halt av kemiska orenheter och uppgifter om de obligatoriska
mirkningsuppgifter som avses i artikel 16.1 b i férordning (EG) nr 7672009, i syfte att tillhandahdlla mera
detaljerade uppgifter om respektive produkts egenskaper. For att frimja tillvaratagandet av vissa foderravaror frin
bioekonomi-, livsmedels- eller biobrinslesektorn bor sddana foderrdvaror snarare benimnas "samprodukter” dn
"biprodukter”, eftersom det senare har en nedsittande karaktir. Denna omformulering bor dock inte gilla
animaliska biprodukter som omfattas av férordning (EG) nr 1069/2009 (). Dessutom bor de bestimmelser i
bilagan till férordning (EU) nr 68/2013 som ror produkter och samprodukter som erhélls genom fermentering
dndras for att battre dterspegla de olika typerna av fermenteringsprodukter.

(3)  Andringarna av forteckningen 6ver foderravaror bor ta hinsyn till bestimmelserna i kommissionens genomférande-
forordning (EU) 2021/758 (*) ndr det géller vissa produkters status, inbegripet de 6vergdngsbestimmelser som anges
dir. Framfor allt foreskrivs i genomforandeforordning (EU) 2021/758 att produkterna natriumcitrater,
kaliumcitrater, sorbitol, mannitol och kalciumhydroxid ir fodertillsatser som ska dras tillbaka frén marknaden
enligt artikel 10.5 i férordning (EG) nr 1831/2003 (°), samtidigt som de ocksé finns upptagna i forteckningen over
foderrdvaror. For att ta hdnsyn till den rittsliga osdkerheten kring klassificeringen av dessa tillsatser foreskrivs i
genomférandeforordning (EU) 2021758 en 6vergangsperiod till och med den 30 maj 2028 for tillbakadragande
fran marknaden och anvindning. Detta bor gora det mojligt for berérda parter att limna in nya ansokningar om
godkinnande av dessa fodertillsatser i enlighet med forordning (EG) nr 1831/2003. Det faktum att dessa produkter
foljaktligen tas bort frdn forteckningen over foderravaror bor dirfor atfoljas av en liknande 6vergdngsperiod nar det
giller utsldppande pd marknaden och anvindning som foderravaror.

() EUTL 229,1.9.2009,s. 1.

Kommissionens forordning (EU) nr 68/2013 av den 16 januari 2013 om en forteckning 6ver foderrdvaror (EUT L 29, 30.1.2013, s. 1).

Europaparlamentets och rédets férordning (EG) nr 1069/2009 av den 21 oktober 2009 om hilsobestimmelser fér animaliska

biprodukter och ddrav framstillda produkter som inte 4r avsedda att anvindas som livsmedel och om upphivande av forordning (EG)

nr 17742002 (EUT L 300, 14.11.2009, s. 1).

() Kommissionens genomforandeférordning (EU) 2021/758 av den 7 maj 2021 om vissa produkters status som fodertillsatser enligt
Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 1831/2003 och om tillbakadragande frin marknaden av vissa fodertillsatser
(EUTL 162, 10.5.2021, 5. 5).

() Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 1831/2003 av den 22 september 2003 om fodertillsatser (EUT L 268, 18.10.2003,
s.29).
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(4) 1 genomforandeforordning (EU) 2021/758 foreskrivs dessutom att produkterna xylitol, ammoniumlaktat och
ammoniumacetat, som finns upptagna i forteckningen 6ver foderrdvaror, ar fodertillsatser enligt férordning (EG)
nr 1831/2003. Till foljd av klassificeringen av dessa produkter som fodertillsatser i enlighet med genomforande-
forordning (EU) 2021/758 dr det lampligt att foreskriva en 6vergdngsperiod motsvarande den som faststills i den
genomforandeforordningen, sa att berorda parter kan anpassa sig till dessa produkters nya status och ldimna in en
ny ansokan om godkdnnande av dessa fodertillsatser enligt forfarandena i forordning (EG) nr 1831/2003.

(5)  De villkor som anges i artikel 26.4 i forordning (EG) nr 767/2009 4r uppfyllda.

(6) Mot bakgrund av det mycket stora antalet dndringar som ska goras av forordning (EU) nr 68/2013 ir det, for
enhetlighetens, tydlighetens och enkelhetens skull, limpligt att ersitta bilagan till den forordningen.

(7)  For att minska aktorernas administrativa borda bor en tillracklig tidsfrist faststallas for att mojliggora en smidig
overgdng avseende markningen sé att onodiga avbrott i affarsverksamheten undviks.

(8)  De atgirder som foreskrivs i denna forordning ar forenliga med yttrandet frdn stindiga kommittén for vixter, djur,
livsmedel och foder.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE:

Artikel 1

Bilagan till forordning (EU) nr 68/2013 ska ersittas med bilagan till den hir férordningen.

Artikel 2

Foderrdvaror som har markts fore den 24 juli 2023 I enlighet med forordning (EU) nr 68/2013 i dess lydelse fore
dndringarna enligt denna forordning fir dven fortsittningsvis slippas ut pd marknaden och anvindas tills lagren dr témda.

Artikel 3

Fodertillsatserna natriumcitrat, kaliumcitrat, sorbitol, mannitol, kalciumhydroxid, xylitol, ammoniumlaktat och
ammoniumacetat fir dven fortsittningsvis slippas ut pd marknaden och anvindas som foderrdvaror till och med den
30 maj 2028 som senast.

Artikel 4

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning &r till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 1 juli 2022.

Pi kommissionens vignar
Ursula VON DER LEYEN
Ordforande
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BILAGA

FORTECKNING OVER FODERRAVAROR

DEL A
Allminna bestimmelser

1. Anvindningen av denna forteckning av foderforetagare ska vara frivillig. En bendmning pa en foderravara som ar
uppford i del C far dock endast anvindas om foderrévaran i friga uppfyller kraven i den berorda posten.

2. Alla poster i forteckningen 6ver foderravaror i del C ska folja restriktionerna rérande anvindning av foderravaror i den
relevanta unionslagstiftningen. Sarskild hinsyn bor dgnas dt 6verensstimmelse med Europaparlamentets och rddets
forordning (EG) nr 1829/2003 (') om foderrdvaror som utgor eller framstills av genetiskt modifierade organismer
eller som dr resultatet av en fermenteringsprocess som inbegriper genetiskt modifierade mikroorganismer.
Foderravaror som bestdr av eller innehdller animaliska biprodukter ska uppfylla kraven i Europaparlamentets och
rddets férordning (EG) nr 1069/2009 (%) och kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 (*) och deras anvdndning
kan omfattas av restriktioner i enlighet med Europaparlamentets och rddets férordning (EG) nr 999/2001 (%.
Foderforetagare som anvinder en foderrdvara som dr uppford i forteckningen ska se till att den uppfyller kraven i
artikel 4 i forordning (EG) nr 767/2009.

3. Fore detta livsmedel innebir livsmedel, annat dn ateranvint koks- och matavfall, som tillverkats for att anvindas som
livsmedel i full 6verensstimmelse med unionens livsmedelslagstiftning men som inte lingre ar avsedda att anvindas
som livsmedel av praktiska eller logistiska skil, eller pd grund av problem i form av tillverknings- eller forpacknings-
defekter eller andra defekter och som inte utgor ndgon hilsorisk nir de anvinds som foder. Faststillandet av hogsta
tillitna halt som avses i punkt 1 i bilaga I till forordning (EG) nr 767/2009 ska inte vara tillimpligt pa fore detta
livsmedel och dteranvint koks- och matavfall. Det ska gélla vid ytterligare bearbetning som foder.

4. Enligt den goda praxis som avses i artikel 4 i Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 183/2005 () ska
foderrdvaror vara fria frin kemiska orenheter som harror fran framstéllningsprocessen och fran processhjalpmedel,
sdvida inte en hogsta tilldten halt faststills i forteckningen. Amnen som ér forbjudna att anvindas i foder far inte ingd
och for dessa dmnen faststills dirfor ingen hogsta tillitna halt. Av oppenhetsskil kompletteras foderrdvaror med
tolererade rester med relevant information frdn foderforetagare i samband med géngse affirstransaktioner.

(") Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 1829/2003 av den 22 september 2003 om genetiskt modifierade livsmedel och
foder (EUT L 268, 18.10.2003, s. 1).

() Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 1069/2009 av den 21 oktober 2009 om hilsobestimmelser for animaliska
biprodukter och ddrav framstillda produkter som inte 4r avsedda att anvindas som livsmedel och om upphivande av forordning (EG)
nr 1774/2002 (EUT L 300, 14.11.2009, s. 1).

() Kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 av den 25 februari 2011 om genomforande av Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 1069/2009 om hilsobestimmelser for animaliska biprodukter och dérav framstillda produkter som inte ir
avsedda att anvindas som livsmedel och om genomfdrande av rddets direktiv 97/78/EG vad giller vissa prover och produkter som
enligt det direktivet 4r undantagna frdn veterinirkontroller vid gransen (EUT L 54, 26.2.2011, s. 1).

() Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 999/2001 av den 22 maj 2001 om faststéllande av bestimmelser for forebyggande,
kontroll och utrotning av vissa typer av transmissibel spongiform encefalopati (EGT L 147, 31.5.2001, s. 1).

() Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 183/2005 av den 12 januari 2005 om faststillande av krav for foderhygien
(EUTL 35, 8.2.2005, s. 1).
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5. Enligt den goda praxis som avses i artikel 4 i forordning (EG) nr 183/2005, tillimpningen av ALARA-principen (°) och
utan att det paverkar tillimpningen av férordning (EG) nr 183/2005, Europaparlamentets och ridets direktiv
2002/32[EG (), Europaparlamentets och rddets férordning (EG) nr 396/2005 (¥) och Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 1831/2003 (°), bor det i forteckningen 6ver foderrdvaror anges hogsta tilldtna halt av kemiska
orenheter som hdrrér frén framstillningsprocessen eller fran processhjilpmedel som uppgdr till 0,1 % eller mer.
Hogsta tilldtna halter av kemiska orenheter och processhjilpmedel som forekommer i nivder som understiger 0,1 %
far ocksa faststillas i forteckningen om det bedoms lampligt for god handelssed. Om inget annat anges i del B eller C i
denna bilaga uttrycks hogsta tilldtna halt i viktprocent (*°).

Specifika hogsta tilldtna halter for kemiska orenheter och processhjilpmedel faststills antingen i beskrivningen av
bearbetningsmetoden i del B, i beskrivningen av foderrdvaran i del C eller i slutet av en kategori i del C. Om ingen
specifik hogsta tilldtna halt faststills i del C dr en hogsta tilldtna halt som faststills i del B for en viss bearbetningsmetod
tillimplig pa alla foderrdvaror som tas upp i del C, i den mdn beskrivningen av foderrdvaran hinvisar till denna
bearbetningsmetod och i den mén den berorda bearbetningsmetoden motsvarar beskrivningen i del B.

6. Foderrdvaror som inte fortecknas i kapitel 12 i del C och som har framstillts genom fermentering och/eller som
forekommer naturligt i mikroorganismer far slippas ut pd marknaden med levande mikroorganismer sd linge som
den avsedda anvindningen av foderravaror och foderblandningar som innehéller sddana

(a) inte syftar till att mangdubbla mikroorganismerna och

(b) inte har koppling till mikroorganismens/mikroorganismernas funktion i enlighet med bilaga I till forordning (EG)
nr 1831/2003.

Forekomsten av mikroorganismer, samt alla funktioner till foljd av dessa, fir inte dberopas for foderrdvaror och
foderblandningar som innehaller sddana.

7. En foderravaras botaniska renhet far inte vara ligre an 95 %. Halten av botaniska orenheter sdsom rester av andra
oljehaltiga fron eller frukter frdn tidigare framstillningsprocesser fir dock inte 6verstiga 0,5 % for varje typ av
oljehaltiga fron eller frukter. Om dessa allminna regler frangds ska det faststillas en specifik halt i forteckningen éver
foderrévaror i del C.

8. Den allminna bendmningen eller tilliggsbeskrivningen pd en eller flera av de bearbetningsmetoder som ar uppforda i
den sista kolumnen i ordlistan Gver bearbetningsmetoder i del B ska (") i tillimpliga fall ingd i foderrdvarans
bendmning enligt del C for att visa att den har gétt igenom den eller de berorda bearbetningsmetoderna, om inte
bearbetningsmetoden foreskrivs i beskrivningen av respektive foderrdvara i del C. En foderrdvara vars namn 4r en
kombination av ett namn som tas upp i del C med den allmidnna bendmningen eller tilliggsbeskrivningen f6r en eller
flera av de bearbetningsprocesser som tas upp i del B anses ingd i forteckningen och ska innehélla de obligatoriska
markningsuppgifter som ar tillimpliga for denna foderravara enligt vad som anges i de sista kolumnerna i del B och
C, dar sd ar tillampligt. Ndrhelst den specifika metod som anvints for bearbetningen anges i den sista kolumnen i del
B ska den anges i foderrdvarans bendmning. Om det i del C finns en kombination av foderravarans bendmning och
tilliggsbeskrivningen for bearbetningsmetoden giller endast de uppgifter som anges i de sista kolumnerna i del C. Det
namn pd foderrdvaran som avses i artikel 24.1a i férordning (EG) nr 767/2009 ska vara den bendmning som anges i
del C tillsammans med den allmidnna bendmningen eller tilliggsbeskrivningen pd en eller flera av de
bearbetningsmetoder som fortecknas i del B, beroende pd vad som ir tillimpligt.

() As Low As Reasonably Achievable (ung. s ligt som rimligt méjligt).

() Europaparlamentets och radets direktiv 2002/32/EG av den 7 maj 2002 om frimmande dmnen och produkter i djurfoder (EGT L 140,
30.5.2002, s. 10).

() Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 396/2005 av den 23 februari 2005 om grinsvirden for bekimpningsmedelsrester i
eller pa livsmedel och foder av vegetabiliskt och animaliskt ursprung och om dndring av radets direktiv 91/414/EEG (EUT L 70,
16.3.2005, s. 1).

(’) Europaparlamentets och ridets forordning (EG) nr 1831/2003 av den 22 september 2003 om fodertillsatser (EUT L 268, 18.10.2003,

s. 29).

Bestimmelserna om kemiska orenheter och processhjilpmedel i denna punkt ska inte tillimpas for sddana foderrdvaror som anges i

det register 6ver foderravaror som avses i artikel 24.6 i forordning (EG) nr 767/2009.

(") Genom undantag frdn denna skyldighet, fir den allminna benimningen eller tilliggsbeskrivningen liggas till for
bearbetningsmetoden "torkning”.

=
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9. Om framstillningsprocessen for en foderravara skiljer sig frdn beskrivningen av den ber6rda bearbetningsmetoden i
ordlistan over bearbetningsmetoder i del B, ska framstillningsprocessen framgd av beskrivningen av den berorda
foderrévaran.

10. For ett antal foderrdvaror fir synonymer anvindas. Dessa synonymer anges inom hakparentes i kolumnen
"Bendmning” for den post som giller den berorda foderrdvaran i forteckningen 6ver foderravaror i del C.

11. 1 forteckningen o6ver foderrdvaror i del C anvinds, foérutom for animala biprodukter, ordet "produkt” eller
samprodukt” i stillet for "biprodukt”, for att avspegla marknadssituationen och sprakbruket hos foderforetagarna och
framhdva foderrdvarornas kommersiella virde.

12. Det botaniska namnet pa en viss vaxt har endast tagits med i beskrivningen i den forsta posten rorande den vixten i
forteckningen over foderravaror i del C.

13. Den obligatoriska médrkningen av de analytiska bestdndsdelarna i en viss foderravara i forteckningen grundar sig pd om
en viss produkt innehéller hoga halter av en viss bestdndsdel eller om framstillningsprocessen har dndrat produktens
ndringsmdssiga egenskaper.

14. 1 artikel 15 g i férordning (EG) nr 767/2009, jimford med punkt 6 i bilaga I till samma forordning, faststalls
mirkningskrav i frdga om vattenhalt. I artikel 16.1 b i den férordningen, jamférd med dess bilaga V, faststills
mirkningskrav for andra analytiska bestdndsdelar. Enligt punkt 5 i bilaga I till forordning (EG) nr 767/2009 ska
dessutom mingden aska som inte kan losas i saltsyra anges om den i allménhet verstiger 2,2 % eller om den, for
vissa foderravaror, overstiger den grins som faststills i det berdrda avsnittet i bilaga V till den forordningen. Nagra av
posterna i forteckningen 6ver foderravaror i del C avviker emellertid fran dessa regler enligt foljande:

a) De obligatoriska méirkningsuppgifterna rorande de analytiska bestdndsdelarna i forteckningen over foderrdvaror i
del C ska ersdtta de obligatoriska markningsuppgifterna i det berorda avsnittet i bilaga V till forordning (EG)
nr 767/2009.

b) Om kolumnen for obligatoriska méarkningsuppgifter i forteckningen 6ver foderrévaror i del C har limnats tom for
de analytiska bestdndsdelar som enligt det ber6rda avsnittet i bilaga V till férordning (EG) nr 767/2009 skulle
behova anges, behover ingen av dessa bestdndsdelar anges. Om det didremot for aska som inte kan losas i saltsyra
inte har faststillts ndgon mingd i del C i forteckningen 6ver foderravaror, ska mingden anges om den Gverstiger
2,2 %.

¢) Om ett eller flera specifika virden har faststillts for vattenhalt i kolumnen "Obligatorisk mirkningsuppgift” i
forteckningen over foderrdvaror i del C, giller dessa virden i stillet for virdena i punkt 6 i bilaga I till férordning
(EG) nr 767/2009. Om vattenhalten emellertid understiger 14 % behéver den inte anges. Om ingen specifik
vattenhalt har faststillts i den kolumnen ska punkt 6 i bilaga I till férordning (EG) nr 767/2009 tillimpas.

15. En foderforetagare som hivdar att en foderrdvara har fler egenskaper 4n de som anges i kolumnen "Beskrivning” i
forteckningen 6ver foderrdvaror i del C, eller hinvisar till en bearbetningsmetod som anges i del B som kan jaimforas
med ett krav (exempelvis skydd mot nedbrytning i vimmen), ska uppfylla kraven i artikel 13 i férordning (EG)
nr 767/2009. Foderravaror far dessutom uppfylla sirskilda ndringsbehov enligt artiklarna 9 och 10 i forordning (EG)
nr 767/2009.
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16. Om en foderravara som fortecknas i del C, for vilken det i en fotnot krdvs att bendmningen ska kompletteras med
arten, bestdr av flera arter, kan den endast betraktas som en foderrdvara om egenskaperna hos och ursprunget for de
vaxter eller djur som anvinds for foderrdvarorna, eller delar ddrav, 4r desamma.

DEL B

Ordlista for bearbetningsmetoder

Bearbetningsmetod Definition Till'a}isgegnsir;lslllirrilngfl ing
1 Luftfraktionering Avskiljning av partiklar med hjilp av en luftstrom. Luftfraktionerad
2 Aspiration Bearbetningsmetod for att avldgsna stoft, fina partiklar | Aspirerad
och spannmalsdamm under forflyttning av spannmal
med hjilp av en luftstrom.
3 Blanchering Bearbetningsmetod bestdende av virmebehandling av | Blancherad
ett organiskt dmne genom kokning eller dngkokning
for att denaturera naturliga enzymer, mjuka upp
vivnad och avligsna rda smakdmnen, foljd av
nedsinkning i kallt vatten for att kokningen ska
avstanna.
4 Blekning Avldgsnande av naturligt forekommande firg genom | Blekt
kemiska eller fysiska processer eller genom
anvindning av blekjord.
5 Nedkylning Sinkning av temperaturen under omgivande | Kyld
temperatur men Over fryspunkten for att frimja
hallbarheten.
6 Hackning Reduktion av partikelstorleken med hjilp av en eller | Hackad
flera knivar.
7 Rensning Avldgsnande av féremal (fororeningar, t.ex. stenar) eller | Rensad/sorterad
vixtdelar, t.ex. [6sa stripartiklar, froskal eller ogris.
8 Koncentration (') Avldgsnande av vatten och/eller andra bestandsdelar. (}) | Koncentrat
9 Kondensering Ett dmnes overgdng fran gasformigt till flytande. Kondenserad
10 Beredning Tillforsel av virme for att fordndra de fysiska och | Beredd
kemiska egenskaperna hos foderravaror.
11 Krossning Mekanisk reduktion av partikelstorleken via en kross. | Krossad
12 Kristallisering Rening genom bildande av fasta kristaller frdn en | Kristalliserad
vitskelosning. Orenheter i vitskan binds vanligen inte
i kristallens gitterstruktur.
13 Skalning () Fullstindigt eller partiellt borttagande av de yttersta | Skalad, delvis skalad
(decortication) skikten pé siadeskorn, fron, frukter, nétter etc.
14 Skalning (dehulling/ Avligsnande av de yttre skalen pd bonor, sideskorn och | Skalad eller borttagen

dehusking)

frén, vanligen pd mekanisk vig.

hinna eller spritad (¥)
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15 Depektinisering Extraktion av pektiner fran en foderrdvara. Depektiniserad

16 Dehydrering Bearbetningsmetod dar fukt extraheras. Dehydrerad

17 Avslemning Bearbetningsmetod for att avldgsna slemlagret pd ytan. | Avslemmad

18 Avsockring Fullstindigt eller partiellt avldgsnande pd kemisk eller | Avsockrad, delvis

mekanisk vig av mono- eller disackarider frin melass | avsockrad
och andra amnen som innehdller socker.

19 Avgiftning Bearbetningsmetod for att forstora giftiga fororeningar | Avgiftad

eller reducera deras koncentration.

20 Destillering Fraktionering av vitskor genom kokning och insamling | Destillerad

av den kondenserade dngan i en separat behéllare.

21 Torkning Torkning pa naturlig eller artificiell vag. Torkad pa naturlig eller
artificiell vig, beroende
pd vad som 4r tillimpligt

22 Ensilering Bearbetningsmetod genom vilken naturlig forsimring | Ensilerad

av foderrdvaror kontrolleras genom syrning under
anaeroba forhallanden till foljd av naturlig fermentering
och/eller tillsats av ensileringstillsatser.

23 Avdunstning Reducering av vatteninnehéllet. Avdunstad

24 Expandering Termisk process dar kraftig forangning av produktens | Expanderad eller svilld

vatteninnehall leder till att produkten 6ppnas upp.

25 Oljeutvinning genom Avldgsnande av olja/fett genom pressning. Expeller/presskaka och

pressning olja/fett

26 Extraktion Avldgsnande genom partiell eller fullstindig separering | Extrakt/olja/socker eller

av losliga bestdndsdelar frdn en rdvara med vatten eller | samprodukt frdn

annat losningsmedel till flytande och fasta faser, varvid | extraktion/mjol/melass|
de resulterande materialen ir ett extrakt (°) och en eller | pressmassa, beroende pa
flera samprodukter frén extraktion (9). vad som dr tillimpligt

27 Extrudering Termisk process dir snabb avdunstning av produktens | Extruderad

vatteninnehdll leder till att produkten bryts ned,
samtidigt som produkten formas genom att den
passerar genom en viss Oppning.

28 Fermentering Bearbetningsmetod ddr mikroorganismer sdsom | Fermenterad

bakterier, svamp eller jistsvampar antingen framstills
eller anvinds for att forindra materialets kemiska
sammansattning/egenskaper.

29 Filtrering Bearbetningsmetod att ata vitska passerar genom ett | Filtrerad

porost medie- eller membranfilter i syfte att avligsna
fasta partiklar, som resulterar i en filtrerad foderrédvara
och filterresten?.
30 Omvandling till flingor Valsning av en fuktig rivara som virmebehandlats for | Flingor

att framstilla fint material.
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31

Mjélframstillning

Reducering av partikelstorleken hos torra korn och
underldttande av fraktionering (fraimst mjol, kli och
klimjol).

Mjol, kli, klimjol (7) eller
foder, beroende pé vad
som dr tillimpligt

32

Kylseparering

Nedkylning av oljor for att separera de mer mittade frén
de mer omittade bestdndsdelarna i oljan. Mer mittade
bestdndsdelar i oljan stelnar vid nedkylning, medan de
mer omittade dr flytande och fir exempelvis dekanteras.
Den kylseparerade produkten ar den stelnade oljan.

Kylseparerad

33

Fragmentering

En process dir foderravaror krossas till fragment.

Fragmenterad

34

Stekning

Beredning av foderravaror i olja eller fett.

Stekt

35

Gelning/gelatinering

Bearbetningsmetod for att bilda en gel, ett fast geléartat
material med egenskaper som varierar frdn mjukt och
svagt till hdrt och segt, vanligtvis med hjilp av
geleringsmedel.

Gelatinerad

36

Granulering

Behandling av foderrdvaror for att erhdlla en sirskild
partikelstorlek och konsistens.

Granulerad

37

Malning

Reduktion av fasta foderrdvarors partikelstorlek genom
en torr eller vt bearbetning.

Mald

38

Uppvirmning

Varmebehandlingar som utfors under sirskilda
forhallanden som tryck och fukt.

Uppvirmd|
virmebehandlad

39

Hydrogenering

Katalytisk metod for att mitta dubbelbindningar av
oljor/fetter/fettsyror och som utfors vid hog
temperatur under vitgastryck, for att erhdlla helt eller
delvis mittade triglycerider/fettsyror, eller polyoler
genom att reducera karbonylgrupper av kolhydrater
till hydroxylgrupper.

Hydrogenerad, delvis
hydrogenerad

40

Hydrolys

Reduktion av  molekylstorlek genom  limplig
behandling med vatten och antingen virme/tryck,
enzymer eller syrajalkalier. For hydrolyserade
foderrdvaror som omfattas av forordning (EG)
nr 1069/2009 giller den definition som faststélls i den
forordningen.

Hydrolyserad

41

Forvitskning

Overgang fran en fast eller gasformig fas till en vitska.

Forvitskad

42

Urlakning

Bearbetningsmetod ddr antingen en rdvara som foreslas
ingd i en foderrdvara eller en foderravara i sig placeras i
en vitska for att losa upp dess foreningar med
mekaniska metoder. Detta leder till en reduktion av
foderravarans storlek.?

Macererad

43

Miltning

F4 spannmdl att borja gro for att aktivera naturligt
forekommande enzymer som kan bryta ner stirkelse
till fermenteringsbara kolhydrater och proteiner till
aminosyror och peptider.

Miltad

44

Smiltning

Overgéng frn en fast till en flytande fas genom tillforsel
av varme.

Smiilt




L177/12 Europeiska unionens officiella tidning 4.7.2022
45 Mikronisering En process dir den genomsnittliga partikeldiametern | Mikroniserad
hos ett fast material minskas till mikrometerskalan.
46 Forkokning En process med blotliggning i vatten och | Forkokt
virmebehandling s att stirkelsen gelatineras
fullstindigt, och darefter torkning.
47 Pastorisering Uppvarmning till en viss temperatur under en faststilld | Pastoriserad
tid for att eliminera skadliga mikroorganismer, foljt av
snabb nedkylning.
48 Skalning (peeling) Avligsnande av skalet frin frukter och gronsaker. Skalad
49 Pelletering Sammanpressning genom ett munstycke. Pellets, pelleterad
50 Slipning av ris Avldgsnande av i stort sett allt eller delar av kli och | Helt slipat ris/slipat ris
embryo frdn skalat ris.
51 Forklistring Forindring av stirkelsen for att visentligt 6ka dess | Forklistrad (%)
formaga att svilla i kallt vatten.
52 Pressning () Partiell eller fullstindig separering av flytande och fasta | Pressad
faser genom mekaniska krafter
53 Raffinering Fullstandigt eller partiellt avldgsnande av orenheter eller | Raffinerad, delvis
oonskade bestdndsdelar pd kemisk eller fysisk vag. raffinerad
54 Rostning Uppvirmning av foderravaror till torrt tillstdnd for att | Rostad
forbattra dess smaltbarhet, 6ka fargen och/eller reducera
naturligt forekommande niringshimmande faktorer.
55 Valsning Reduktion av partikelstorleken genom att materialet, t. | Valsad
ex. spannmal, passerar mellan valspar.
56 Skydd mot nedbrytning i | Bearbetningsmetod som genom antingen en fysisk | VAmmen skyddad tack
vimmen behandling med hjilp av vidrme, tryck, dnga och | vare [fyll i beroende pd
kombinationer av sddana behandlingar ochfeller | vad som ir tillimpligt]
genom tex. lignosulfonater, natriumhydroxid eller
organiska syror (exempelvis propionsyra eller
garvsyra) syftar till att skydda ndringsimnena mot
nedbrytning i vimmen.
Foderrdvaror fir inte skyddas mot nedbrytning i
vadmmen genom formaldehyd
57 Siktning/sillning Avskiljning av partiklar av olika storlek genom att lita | Siktad, sdllad
foderrdvarorna passera genom ett eller flera sill
samtidigt som det skakas eller hills over séllets yta.
58 Skumning Separering av det flytande 6versta lagret av en vitska pd | Skummad
mekanisk vig, t.ex. mjolkfett.
59 Skivning Foderrdvarorna skars i platta bitar. Skivad
60 Bl6tliggning/stopning Fuktning och uppmjukning av foderrdvaror, vanligtvis | Blotlagd/stopt

fron, for att minska beredningstiden, underlitta
avldgsnandet av froskal och frimja vattenupptaget for
att  aktivera  groningsprocessen eller reducera
koncentrationen  av  naturligt  forekommande
ndringshimmande faktorer.
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61 Sprejtorkning Minskning av vattenhalten i en vitska genom att | [SprejJtorkad, pulver
finfordela foderrdvaran till en aerosol for att oka dess
yta i forhéllande till vikten och darefter utsitta den for
en varmluftstrom.

62 Angkokning En process dir anga under tryck anvinds for | Angkokt
uppvarmning och beredning for att forbittra
smaltbarheten.

63 Rostning Uppviarmning med hjilp av torr virme, vanligtvis | Rostad

tillimpad pé oljefron, t.ex. for att minska eller avligsna
naturligt forekommande niringshimmande faktorer.

64 Ultrafiltrering Filtrering av vitskor genom ett fint membran som ir | Ultrafiltrerad
genomslappligt endast fér smd molekyler.

65 Groddborttagning En process for fullstindigt eller delvis avligsnande av | Utan grodd
grodden i krossade spannmal.

66 Infrar6d mikronisering En termisk process dér infrarod uppvarmning anvinds | Infrarod mikronisering
for att bereda och rosta spannmdl, rotter, fron eller
rotknolar, eller deras samprodukter, och som vanligtvis
foljs av omvandling till flingor.

67 Spaltning av olja/fetter Kemisk process med hydrolys av fetter/oljor. | Spaltad
och hydrogenerade Fetters/oljors reaktion med vatten vid hog temperatur
oljor/fetter och under hogt tryck resulterar i obearbetade fettsyror
i den vattenavvisande fasen och sotvatten (rd glycerol) i
den hydrofila fasen.
68 Ultraljudsbehandling Frigorande av losliga foreningar genom mekanisk | Ultraljudsbehandlad
bearbetning med kraftultraljud och virme i vatten.
69 Mekaniskt borttagandeav | Mekaniskt borttagande av forpackningsmaterial. Mekaniskt uppackad
livsmedelsférpackningar
70 Alkalibehandling Applicering av natriumhydroxid (%) pd en fiberrik | Sodabehandlad
[sodabehandling] foderrdvara for att forbdttra dess smiltbarhet.

() Pa tyska far "Konzentrieren” ndr s dr lampligt ersittas med "Eindicken”. I sddana fall bor tilliggsbeskrivningen "eingedickt” anvandas.

(*) Det huvudsakliga syftet med de uppkomna foderrdvarorna ar att tillhandahélla proteiner, kolhydrater, fetter, energi, mineraler eller
kostfibrer.

() "Skalning” far nir sa 4r lampligt ersittas med "borttagning av hinna” eller "spritning”. I sddant fall bor tilliggsbeskrivningen "borttagen
hinna” eller "spritad” anvindas.

(*) Nar det giller ris kallas bearbetningsmetoden "skalning” och produkten "skalat ris” eller "réris”.

() Med extrakt avses den flytande fas som innehéller de 16sliga bestandsdelarna (t.ex. fett/olja, socker eller andra 16sliga besténdsdelar). Det
huvudsakliga syftet med dessa extrakt som foderrdvaror 4r att tillhandahdlla proteiner, kolhydrater, fetter, energi, mineraler eller
kostfibrer. Det faktum att extraktion ar fortecknad som en bearbetningsmetod for foderrdvaror utesluter inte att extrakt kan
klassificeras som fodertillsatser.

() Med samprodukt frin extraktion avses dterstoden frin extraktionsprocessen, utom extraktet, t.ex. mjol eller pressmassa. Det
huvudsakliga syftet med dessa samprodukter frén extraktion som foderrvaror ar att tillhandahélla proteiner, kolhydrater, fetter, energi,
mineraler eller kostfibrer.

() Pa franska fir benimningen "issues” anvindas.

(*) Pa tyska fir tilliggsbeskrivningen "aufgeschlossen” och bendmningen "Quellwasser” (betriffande stirkelse) anvindas. P4 danska far
tilliggsbeskrivningen "Kvaldning” och bendmningen "Kvaeldet” (betraffande starkelse) anvindas.

() P& franska far "Pressage” nir sd ar lampligt ersittas med "Extraction mécanique”.

(1% Instruktioner for korrekt och siker anvindning ska foljas.
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1. Spannmdl och produkter dirav

DEL C

Forteckning over foderravaror

Obligatoriska

Nummer Bendmning () Beskrivning mirkningsuppgifter

1.1.1 Korn Kirnor av Hordeum vulgare L.

1.1.2 Svillt korn Produkt som erhlls frin malet korn eller kornkross | Stirkelse
genom  behandling under fuktiga, varma
forhéllanden och under tryck.

1.1.3 Rostat korn Produkt frn kornrostningsprocess, delvis rostad | Stirkelse, om > 10 %
och med svag farg. Réprotein, om > 15 %

1.1.4 Kornflingor Produkt som erhdlls genom angkokning eller | Stirkelse
infrarod mikronisering och valsning av skalat
korn. Den fér innehdlla en liten méngd skaldelar.

1.1.5 Kornfiber Produkt som hdrrér frdn framstillningen av | Vixttrdd
kornstirkelse. Den bestdr av frovitepartiklar och | Raprotein, om > 10 %
huvudsakligen av fiber.

1.1.6 Kornskal Produkt som erhélls efter torrmalning, sdllning och | Vixttrad
skalning av kornkirnorna. Réprotein, om > 10 %

1.1.7 Kornklimjél Produkt som erhdlls vid bearbetningen av séllat, | Vaxttrdd
skalat korn till parlgryn, semolina eller mjol. Den | Stirkelse
bestdr huvudsakligen av frovita tillsammans med
fina fragment av det yttre skalet och en del
sdllrester av kdrnan.

1.1.8 Kornprotein Produkt av korn som erhalls sedan stirkelse och kli | Raprotein
separerats frin varandra. Den bestdr huvudsakligen
av protein.

1.1.9 Kornproteinfoder Produkt av  korn  som  erhdlls efter | Vattenhalt, om < 45 %
stirkelseseparationen. Den bestdr huvudsakligen av | eller > 60 %
protein och frovita. Om vattenhalt < 45 %:

— Rdprotein
— Stirkelse

1.1.10 Vattenlosliga Produkt av korn som erhélls efter vét stirkelse- och | Rdprotein

restprodukter av korn proteinextraktion.

1.1.11 Kornkli Produkt frin mjolframstillning, som erhélls frin | Vaxttrad
sdllade kidrnor av skalat korn. Den bestdr
huvudsakligen av fragment av det yttre skalet och
av kdrnpartiklar frén vilka storre delen av frovitan
avldgsnats.

1.1.12 Flytande kornstirkelse Sekunddr stirkelsefraktion som erhdlls vid | Om vattenhalt < 50 %:

utvinning av stirkelse fran korn.

— Stirkelse
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1.1.13 Sallrester av maltat korn | Produkt frin mekanisk séllning | Vixttrdd
(storleksfraktionering) ~ bestdende ~ av ~ smd | Rdaska, om > 2,2 %
kornkédrnor och fraktioner av kornkdrnor som
separerats fore maltningsprocessen.
1.1.14 Miltat korn och Produkt bestdende av fraktioner av kornkédrnor och | Vixttrad
maltdamm malt som separerats under malttillverkningen.
1.1.15 Skal frdn miltat korn Produkt som hirror frin rensning av maltat korn, | Vaxttrad
bestdende av skalfraktioner och damm.
1.1.16 Vita fasta partiklar av Produkt som hirror frén etanolframstillning frdn | Vattenhalt, om < 65 %
korn frén destillering korn. Den innehdller fasta foderfraktioner fran | eller > 88 %
destillering. Om vattenhalt < 65 %:
— Raprotein
1.1.17 Vita vattenlosliga Produkt som hirror frdn etanolframstillning fran | Vattenhalt, om < 45 %
restprodukter av korn korn. Den innehéller vattenlosliga foderfraktioner | eller > 70 %
fran destillering fran destillering. Om vattenhalt < 45 %:
— Réprotein
1.1.18 Malt () Produkt fran groddad spannmél som torkats, malts
och/eller extraherats.
1.1.19 Malttradar () Produkt som hérror frn groddad maltad spannmal
och rensning av malt bestdende av rottradar,
spannmalsdamm, skal och sma krossade karnor av
miltad spannmal.
1.2.1 Majs () Kédrnor av Zea mays L ssp. mays.
1.2.2 Majsflingor () Produkt som erhdlls genom dngkokning eller | Stirkelse
infrarod mikronisering och valsning av skalad
majs. Den far innehélla en liten méngd skaldelar.
1.2.3 Majsklimjol () Produkt frén framstillningen av mjol eller semolina | Vixttrad
av majs. Den bestdr huvudsakligen av fragment av | Stirkelse
det yttre skalet och kirnpartiklar fran vilka mindre | Réfett, om > 5 %
av frovitan tagits bort dn i majskli. Den far innehalla
fragment av majsgroddar.
1.2.4 Majskli () Produkt frén framstillningen av mjol eller semolina | Vixttrad
av majs. Den bestdr huvudsakligen av yttre skal och
en del fragment av majsgroddar med en viss mangd
frovita.
1.2.5 Majskolvar () Den innersta delen av majskolven. Aven smd | Vixttrdd
kvantiteter majs och blad som inte avligsnats vid | Stirkelse

den mekaniska skorden far inga.
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1.2.6 Séallrester av majs (°) Fraktioner av majskdrnor som separerats genom
séllningsprocessen vid produktinmatningen.

1.2.7 Majsfiber () Produkt som hirrér frén framstillningen av | Vattenhalt, om < 50 %
majsstirkelse. Den bestar huvudsakligen av fiber. eller > 70 %

Om vattenhalt < 50 %:
— Vixttrad
1.2.8 Majsprotein Produkt som hdrror frén framstillningen av | Vattenhalt, om < 70 %
[Majsgluten] () majsstirkelse. Den bestdr huvudsakligen av protein | eller > 90 %
(prolaminer) som erhélls vid stirkelseseparationen. | Om vattenhalt < 70 %:
— Rdprotein
1.2.9 Majsproteinfoder Produkt som erhdlls vid framstillningen av | Vattenhalt, om < 40 %
[Majsglutenfoder] (*) majsstarkelse. Den bestdr av kli och vattenlosliga | eller > 65 %
restprodukter av majs. I produkten fir dven ingd | Om vattenhalt < 40 %:
majskross och samprodukter fran oljeextraktion ur | — Réprotein
majsgroddar. Andra produkter som hérror frin | — Vixttrad
stirkelse och fran raffinering eller fermentering av | — Stérkelse
stirkelseprodukter far tillsittas.
Far innehélla upp till 2 % natrium och 2 % klorid.

1.2.10 Majsgroddar () Produkt fran framstdllningen av semolina, mjol eller | Vattenhalt, om < 40 %
stirkelse av majs. Den bestdr huvudsakligen av | eller > 60 %
majsgroddar, yttre skal och delar av frovitan. Om vattenhalt < 40 %:

— Rdprotein
— Rafett

1.2.11 Majsgroddsexpeller (*) Produkt frén oljeutvinning, erhdllen genom | Réprotein
pressning av bearbetade majsgroddar pa vilka delar | Rafett
av frovita och froskal fér sitta kvar.

1.2.12 Majsgroddsmjol (°) Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
extraktion av bearbetade majsgroddar.

1.2.13 Majsgroddsolja () Olja och fett som erhdlls genom pressning och/eller | Vattenhalt, om > 1 %
extraktion av majsgroddar

1.2.14 Svilld majs (%) Produkt som erhalls frin mald majs eller majskross | Stirkelse
genom  behandling under fuktiga, varma
forhallanden och under tryck.

1.2.15 Blotliggningsvitska for Koncentrerad flytande fraktion som hirror frdn | Vattenhalt, om < 45 %

majs () blotliggning av majs. eller > 65 %
Om vattenhalt < 45 %:
— Rdprotein
1.2.16 Sockermajsensilage (*) Samprodukt fran sockermajsforadlingsindustrin | Vixttrad

som bestdr av majskolvens innersta del, skalet och
kdrnornas fiste. Produkten dr hackad och avrunnen
eller pressad. Framstilld genom hackning av
sockermajskolvar, skal och tickblad; &ven
sockermajskdrnor ingdr.
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1.2.17 Krossad majs utan Produkt som erhdlls genom groddborttagning av | Vaxttrad

grodd () krossad majs. Den bestdr huvudsakligen av yttre | Stirkelse
skal och en del fragment av majsgroddar med en
viss mingd frovita.

1.2.18 Majsgryn (°) Hérda bitar av mald majs som innehaller lite mangd | Vixttrad
eller inget kli eller groddar. Starkelse

1.2.19 Majsgroddsmjolfoder () | Produkt frin oljeutvinning, som erhills genom | Raprotein
extraktion av bearbetade majsgroddar. Endast nir
produkten framstills vid en integrerad krossnings-
och raffineringsanlidggning fir den innehélla upp till
— 1 % av den totala mangden anvind blekjord och

filtreringshjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf silikat
och kiseldioxid, fyllosilikat och cellulosafiber
eller trifiber),
— 1,3 % rélecitiner och
— 2 % soap stocks.
1.2.20 Majskolvblandning Kirnor och kolvar av majs
1.2.21 Majskolvblandning med | Kirnor, kolvar och skal av majs
skal

1.3.1 Hirs Kérnor av Panicum miliaceum L.

1.4.1 Havre Kérnor av Avena sativa L. och andra odlade arter av
havre.

1.4.2 Skalad havre Skalade havrekirnor.

1.4.3 Havreflingor Produkt som erhdlls genom &ngkokning eller | Stirkelse
infrarod mikronisering och valsning av skalat
havre. Den fér innehélla en liten méingd havreskal.

1.4.4 Havreklimjol Produkt som erhdlls vid bearbetning av séllad, skalad | Vixttrad
havre for att framstilla havregryn och mjol. Den | Stirkelse
bestdr huvudsakligen av havrekli och en del frovita.

1.4.5 Havrekli Produkt frdn mjolframstillning, som erhélls fran | Vixttrdd
sdllade, skalade kdrnor. Den bestir huvudsakligen
av fragment av det yttre skalet och kirnpartiklar
fran vilka storre delen av frovitan avldgsnats.

1.4.6 Havreskal Produkt som erhélls vid skalning av havrekirnor. Vixttrdd

1.4.7 Svilld havre Produkt som erhalls fran mald havre eller havrekross | Stirkelse
genom behandling under fuktiga, varma
forhallanden och under tryck.

1.4.8 Rensad havre Rensad havre fran vilken skalet avldgsnats. Vaxttrad

Starkelse

1.4.9 Havrem;jél Produkt som erhalls genom malning av havrekorn. | Vaxttrad

Stirkelse
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1.4.10

Foderhavremjol

Havreprodukt med hogt stirkelseinnehdll, efter
skalning.

Vixttrad

1.4.11

Foderhavre

Produkt som erhdlls vid bearbetning av séllad, skalad
havre for att framstilla havregryn och mjol. Den
bestdr huvudsakligen av havrekli och en del frovita.

Vixttrad

Extraherat quinoafro

Rensade hela frén av quinoaplantan (Chenopodium
quinoa Willd.) frén vilka saponiner i fronas yttre
lager har avldgsnats.

1.6.1

Brutet ris

Del av riskdrnan fran Oryza Sativa L. som 4r kortare

an tre fjardedelar av en hel kdrna. Riset fir vara
forkokt.

Stirkelse

1.6.2

Slipat ris

Réris fran vilket det mesta av kli och embryo har
avldgsnats under slipningen. Riset fir vara forkokt.

Stirkelse

1.6.3

Forklistrat ris

Produkt som erhdlls frén slipat eller brutet ris genom
forklistring.

Stirkelse

1.6.4.

Extruderat ris

Produkt som erhills genom extrudering av rismjol.

Stirkelse

1.6.5

Risflingor

Produkt som erhdlls genom att forklistrade
riskdrnor eller krossade kidrnor omvandlas till
flingor.

Stirkelse

1.6.6

Raris

Paddyris (Oryza Sativa L) frin vilket endast
ytterskalet har avligsnats. Processen med skalning
och hantering far resultera i viss forlust av kli.

Stirkelse
Vixttrad

1.6.7

Malet foderris

Produkt som erhdlls genom malning av foderris,
bestdende antingen av grona, kritaktiga eller
omogna risgryn som avskilts genom siktning vid
slipningen av skalat ris eller av normala, skalade
risgryn som ar gula eller flackiga.

Stirkelse

1.6.8

Rismjél

Produkt som erhélls genom malning av slipat ris.
Riset fir vara forkokt.

Stirkelse

1.6.9

Riérismjol

Produkt som erhélls genom malning av rdris. Riset
far vara forkokt.

Stirkelse
Vixttrad

1.6.10

Riskli

Produkt som hdrrér fran slipning av ris och
huvudsakligen bestdr av de yttre lagren av kidrnan
(fruktviggen, froskal, kirna, aleuron) med delar av
grodden. Riset far vara forkokt eller extruderat.

Vixttrad

1.6.11

Riskli innehdllande
kalciumkarbonat

Produkt som hdrror fran slipning av ris och
huvudsakligen bestdr av de yttre lagren av kdrnan
(fruktvdggen, froskal, kirna, aleuron) med delar av
grodden. Fir innehdlla upp il 23 %
kalciumkarbonat som anvinds som
processhjdlpmedel. Riset far vara forkokt.

Vixttrad
Kalciumkarbonat
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1.6.12 Avfettat riskli Riskli som hirror fran oljeextraktion. Vixttrad

1.6.13 Riskliolja Olja extraherad frin stabiliserat riskli.

1.6.14 Risklimjol Produkt fran rismjols- och risstirkelseframstillning, | Starkelse, om > 20 %
som erhdlls genom torr- eller vdtmalning och | Raprotein, om > 10 %
siktning. Den bestdr huvudsakligen av stirkelse, | Rafett, om > 5 %
protein, fett och fiber. Riset fir vara forkokt. Far | Vixttrad
innehdlla upp till 0,25 % natrium och upp till
0,25 % sulfat.

1.6.15 Risklimjol innehallande Produkt som hdrrér frén slipning av ris, | Stirkelse

kalciumkarbonat huvudsakligen  bestdende av  partiklar  av | Réprotein
aleuronskiktet och frovitan. Far innehélla upp till | Réfett
23 % kalciumkarbonat som anvinds som | Vixttrdd
processhjdlpmedel. Riset far vara forkokt. Kalciumkarbonat

1.6.16 Ris Kérnor av Oryza sativa L.

1.6.17 Risgroddar Produkt som hdrrér frén slipning av ris, | Réfett
huvudsakligen bestdende av embryot. Réprotein

1.6.18 Risgroddsexpeller® Produkt som dterstér efter att risgrodden krossats for | Réprotein
att utvinna oljan. Réfett

Vixttrad

1.6.20 Risprotein Produkt frdn risstirkelseframstillning, som erhélls | Réprotein
genom  vitmalning,  siktning,  separation,
koncentration och torkning.

1.6.21 Flytande risfoder Koncentrerad flytande produkt fran vdtmalning och | Stirkelse
siktning av ris.

1.6.22 Svillt ris Produkt som erhalls genom expandering av | Stirkelse
riskdrnor eller krossade kirnor.

1.6.23 Fermenterat ris Produkt som erhélls genom fermentering av ris. Stirkelse

1.6.24 Deformerat slipat Produkt som hdrrér frén slipning av ris, | Stirkelse

ris/slipat ris innehdllande | huvudsakligen bestdende av deformerade kirnor

kalk och/eller kritaktiga kdrnor och/eller skadade kirnor
och/eller naturligt fargade kirnor (gréna, roda eller
gula) och/eller normala, skalade risgryn, hela eller
krossade.

1.6.25 Omoget slipat ris Produkt som hdrrér fran slipning av ris och | Stirkelse
huvudsakligen bestdr av omogna och/eller
kritaktiga karnor.

1.7.1 Rég Kérnor av Secale cereale L.

1.7.2 Régklimjol Produkt fran mjolframstillning, som erhdlls fran | Stirkelse
sillad rdg. Den bestdr huvudsakligen av | Vaxttrad
frovitepartiklar med fina fragment av det yttre
skalet och en del diverse kirnrester.

1.7.3 Foderrig Produkt frin mjolframstillning, som erhélls frdn | Stdrkelse
sdllad rag. Den bestdr huvudsakligen av fragment | Vixttrdd

av det yttre skalet och kirnpartiklar frn vilka
mindre av frovitan tagits bort dn i ragkli.
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Ragkli

Produkt frdn mjolframstillning, som erhdlls frdn
séllad rag. Den bestdr huvudsakligen av fragment
av de yttre skalen och kirnpartiklar frin vilka
storre delen av frovitan avldgsnats.

Stirkelse
Vixttrad

1.8.1

Sorghum [Milo]

Kérnor/fron av Sorghum bicolor L. Moench.

1.8.2

Vit sorghum

Kérnor av sdrskilda sorter av sorghum med vitt
froskal.

1.8.3

Sorghumfoder

Torkad produkt som erhdlls under separering av
sorghumstirkelse. Den bestr huvudsakligen av kli.
[ produkten fir 4ven ingd torkade rester av
urlakningsvatten och groddar kan tillsittas.

Raprotein

1.9.1

Speltvete

Kirnor av speltvete, Triticum spelta L., Triticum
dicoccum Schrank eller Triticum monococcum L.

1.9.2

Speltvetekli

Produkt fran framstillningen av speltmjol. Den
bestdr huvudsakligen av yttre skaldelar och en del
speltgroddsfragment samt en viss mangd frovita.

Vixttrad

1.9.3

Speltveteskal

Produkt som erhdlls vid skalning av speltkdrnor.

Vixttrad

1.9.4

Speltveteklimjol

Produkt som erhdlls vid bearbetningen av séllad,
skalad spelt till speltmjol. Den  bestdr
huvudsakligen av frovita tillsammans med fina
fragment av det yttre skalet och en del sdllrester av
kidrnan.

Vaxttrad
Starkelse

1.10.1

Triticale [Ragvete]

Kérnor av hybriden Triticum x Secale cereale L.

1.11.1

Vete

Kirnor av Triticum aestivum L., Triticum durum Desf.
och andra odlade arter av vete.

1.11.2

Veterottridar

Produkt som hdrror frin groddat maltat vete och
rensning av malt bestdende av rottrddar,
spannmélsdamm, skal och smé krossade kirnor av
miltat vete.

1.11.3

Forklistrat vete

Produkt som erhdlls fran malet vete eller vetekross
genom  behandling under fuktiga, varma
forhallanden och under tryck.

Stirkelse

1.11.4

Veteklimjol

Produkt frdn mjolframstdllning, som erhalls fran
sdllade vetekarnor eller skalat speltvete. Den bestdr
huvudsakligen av frovita tillsammans med fina
fragment av det yttre skalet och en del sdllrester av
kédrnan.

Vaxttrad
Starkelse

1.11.5

Veteflingor

Produkt som erhdlls genom &ngkokning eller
infrarod mikronisering och valsning av skalat vete.
Den far innehélla en liten méngd veteskaldelar.

Vixttrad
Stirkelse
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1.11.6 Fodervete Produkt fran framstillning av mjol eller malt, som | Vaxttrad
erhdlls frén sdllade vetekdrnor eller skalat speltvete.
Den bestdr huvudsakligen av fragment av det yttre
skalet och av kirnpartiklar frén vilka mindre av
frovitan tagits bort dn i vetekli.
1.11.7 Vetekli (%) Produkt fran framstillning av mjol eller malt, som | Vixttrad
erhélls fran sdllade vetekdrnor eller skalat speltvete.
Den bestdr huvudsakligen av fragment av det yttre
skalet och av kirnpartiklar fran vilka storre delen av
frovitan avligsnats.
1.11.8 Miltade fermenterade Produkt som erhdlls genom en bearbetningsmetod | Stirkelse
vetepartiklar som kombinerar miltning och fermentering av vete | Vaxttrad
och vetekli. Efter méltning och fermentering torkas
produkten och mals.
1.11.10 | Vetefiber Fiberprodukt som extraheras vid bearbetning av | Vattenhalt, om < 60 %
vete. Den bestar huvudsakligen av fiber. eller > 80 %
Om vattenhalt < 60 %:
— Vaxttrad
1.11.11 Vetegroddar Produkt fran mjolframstillning, huvudsakligen | Raprotein
bestdende av vetegroddar, valsade eller i annan | Réfett
form, pé vilka fragment av frévita och ytterskal far
sitta kvar.
1.11.12 | Fermenterade Produkt frén fermentering av vetegroddar. Réprotein
vetegroddar Réfett
1.11.13 | Vetegroddsexpeller® Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
pressning av vetegroddar (Triticum aestivum L. och
Triticum durum Desf. samt andra odlade arter av
vete och skalad spelt (Triticum spelta L., Triticum
dicoccum Schrank och Triticum monococcum L.)), pd
vilka delar av frovita och froskal far sitta kvar.
1.11.15 | Veteprotein Veteprotein  extraherat vid  stdrkelse- eller | Rdprotein
etanolframstillning; produkten fir delvis ha
hydrolyserats.
1.11.16 | Veteglutenfoder Produkt som hirror frén framstillningen av | Vattenhalt, om < 45 %
vetestarkelse och vetegluten. Den bestdr av kli fran | eller > 60 %
vilket grodden delvis fir ha avldgsnats. Vattenlosliga | Om vattenhalt < 45 %:
restprodukter av vete, vetekross samt andra | — Rdprotein
produkter som dr hdrledda ur stirkelse och ur | — Stirkelse
raffinering eller fermentering av stirkelseprodukter
far tillsittas.
1.11.18 | Veteglutenm;jol Veteprotein som utmirks av en hog viskoelasticiteti | Réprotein

hydratiserad form, med minst 80 % protein
(N x 6,25) och hogst 2 % aska i torrsubstansen.
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1.11.19 | Flytande vetestirkelse Produkt som erhdlls vid framstillningen av | Vattenhalt, om < 65 %
stirkelse/glukos och gluten frdn vete. eller > 85 %
Om vattenhalt < 65 %:
— Stirkelse
1.11.20 | Delvis avsockrad Produkt som erhélls vid framstillningen av | Raprotein
vetestirkelse vetestirkelse, huvudsakligen innehdllande delvis | Starkelse
innehallande protein sotad stirkelse, de losliga proteinerna och andra | Total sockerhalt, uttryckt
losliga delar av frovitan. som sackaros
1.11.21 Vattenlosliga Produkt av vete som erhélls efter vit protein- och | Vattenhalt, om < 55 %
restprodukter av vete stirkelseextraktion. ~ Produkten — fir  vara | eller> 85 %
hydrolyserad. Om vattenhalt < 55 %:
— Raprotein
1.11.22 | Vetejistkoncentrat Blot samprodukt som frigérs efter fermenteringen | Vattenhalt, om < 60 %
av vetestirkelse for alkoholframstillning. eller > 80 %
Om vattenhalt < 60 %:
— Raéprotein
1.11.23 Séllrester av miltat vete | Produkt fran mekanisk sdllning | Vaxttrad
(storleksfraktionering) ~ bestdende  av = smd
vetekdrnor och fraktioner av vetekdrnor som
separerats fore maltningsprocessen.
1.11.24 | Miltat vete och Produkt bestdende av fraktioner av vetekdrnor och | Vaxttrdd
maltdamm malt som separerats under malttillverkningen.
1.11.25 Skal av miiltat vete Produkt som hirror frin rensning av maltat vete, | Vaxttrad
bestdende av skalfraktioner och damm.
1.11.26 | Vetealeuron Produkt som erhdlls genom att aleuronskiktet | Réprotein
avskiljs fran vetekli. Vaxttrad
1.12.2 Spannmalsmjol () M;jol av spannmal. Stirkelse
Vixttrad
1.12.3 Proteinkoncentrat frin Koncentrerad och torkad produkt som erhlls frin | Réprotein
spannmal () spannmdl  efter  stdrkelseseparation  genom
jastfermentering.
1.12.4 Séllrester av spannmal () | Produkt fran mekanisk sdllning | Vixttrad
(storleksfraktionering) bestende av smd korn och
fraktioner av kornkirnor, som fir vara groddade,
och som separerats fore ytterligare bearbetning av
kornet. Produkten innehdller mer vixttrdd (t.ex.
skal) dn ofraktionerat spannmal.
1.12.5 Groddad spannmadl () Produkt frin framstillning av mjol och stirkelse, | Réprotein
huvudsakligen bestdende av groddad spannmdl, | Réfett

valsade eller i annan form, pé vilka fragment av
frovita och yttre skal far sitta kvar.
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1.12.6 Sirap av Produkt av spannmdl som erhdlls genom | Vattenhalt, om <45 %
blotliggningsvitska frén | avdunstning av koncentratet av | eller>70%
spannmal () blotlaggningsvitskan frdn fermenteringen och | Om vattenhalt < 45 %:

destilleringen av spannmdl som anvints i | — Rdprotein
framstallningen av sddessprit.

1.12.7 BI6t drank () Blot produkt som bestdr av en fast fraktion genom | Vattenhalt, om < 65 %
centrifugering och/eller filtrering av | eller> 88 %
blotliggningsvitska  frdn  fermenterad och | Om vattenhalt < 65 %:
destillerad ~ spannmdl  som  anvints i | — Rdprotein
framstallningen av sddessprit.

1.12.8 Koncentrerade Blot produkt som hdrrér frén framstillningen av | Vattenhalt, om < 65 %
vattenlgsliga alkohol genom fermentering och destillering av en | eller > 88 %
restprodukter frin misk av vete och sockersirap sedan kli och gluten | Om vattenhalt < 65 %:
destillering () forst separerats. Den fir innehdlla doda celler | Raprotein, om > 10 %

ochfeller delar frin de mikroorganismer som
anvinds vid fermenteringen.

Far innehalla upp till 4 % kalium vid en vattenhalt pa
12 %.

1.12.9 Drank och vattenldsliga | Produkt som erhélls vid produktionen av alkohol | Vattenhalt, om < 60 %
restprodukter frin genom fermentering och destillering av misk av | eller > 80 %
destillering () spannmdl ochfeller andra stirkelserika och | Om vattenhalt < 60 %:

sockerhaltiga produkter. De fir innehélla doda celler | — Réprotein
ochfeller delar frin de mikroorganismer som

anvinds vid fermenteringen. Far innehélla 2 % sulfat

och/eller upp till 2 % kalium vid en vattenhalt pa

12 %.

1.12.10 Torkad drank (%) Produkt fran alkoholdestillering, som erhélls genom | Réprotein
torkning av fasta samprodukter av fermenterad
spannmal. Fir innehélla upp till 2 % kalium vid en
vattenhalt pd 12 %.

1.12.11 | Torkad drank med tillsats | Produkt frin alkoholdestillering, som erhlls genom | Raprotein

av misk () [Drank och torkning av fasta samprodukter av fermenterad

vattenldsliga rester frin | spannmdl med tillsats av pot ale-sirap eller

destillerier (%)] avdunstad blotliggningsvitska. Far innehdlla upp
till 2 % kalium vid en vattenhalt pa 12 %.

1.12.12 | Drav () Produkt fran bryggning bestdende av samprodukter | Vattenhalt, om < 65 %
fran maltad och omailtad spannmal och andra | eller > 88 %
stirkelserika  produkter, som fir innehdlla | Om vattenhalt < 65 %:
humlematerial. Brukar saluforas i blott tillstind | — Réprotein
men fér dven saluforas i torkad form. Far innehdlla
upp till 0,3 % dimetylpolysiloxan, upp till 1,5 %
enzymer och upp till 1,8 % bentonit.

1.12.13 | Whiskydrank () Fast produkt som hirror frin | Vattenhalt, om < 65 %

spannmélswhiskyframstillning. Den Dbestdr av
samprodukter frdn varmvattenextraktion av
maltad spannmal. Brukar saluforas i blott tillstand
sedan extraktet har avldgsnats genom gravitation.

eller > 88 %
Om vattenhalt < 65 %:
— Raprotein
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1.12.14 | Filtrerade miskprodukter | Fast produkt som erhdlls vid framstillningen av 61, | Vattenhalt, om < 65 %
maltextrakt och  whisky. Den bestdr av | eller > 88 %
samprodukterna av  varmvattenextraktion av | Om vattenhalt < 65 %:
malen malt och eventuellt andra socker- eller | — Réprotein
stirkelserika tillsatser. Brukar saluforas i blott
tillstdnd sedan extraktet har avldgsnats genom
pressning.

1.12.15 | Pot ale Den restprodukt som dterstdr i destilleringspannan | Réprotein, om > 10 %
efter den forsta destilleringen i ett maltdestilleri.

1.12.16 | Pot ale-sirap Produkt som hirror fran den forsta destilleringen i | Vattenhalt, om < 45 %

ett maltdestilleri, framstilld genom avdunstning av
den pot ale som aterstdr i destilleringspannan.

eller > 70 %
Om vattenhalt < 45 %:
— Rdéprotein

') Bendmningen far ersittas med bendmningen i [...], beroende pd vad som dr tillimpligt.

2

()
(%) Bendmningen fir kompletteras med sddesslagets artnamn.

(®) Majs kan antingen bendmnas "maize” eller "corn” pd engelska.
()

“ Om denna produkt har malts finare fir adjektivet "fin” ldggas till benimningen eller ocksd fir benimningen ersittas med en
motsvarande benimning.

2. Oljehaltiga fron eller frukter samt produkter dirav

Nummer Benidmning' Beskrivning ”Obl.igatorisk:fl
mirkningsuppgifter
2.1.1 Babassuexpeller (') Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
pressning av Babassupalmnaétter av typen Orbignya. | Réfett
Vixttrad
2.2.1 Camelinafro Fron av Camelina sativa L. Crantz.
222 Camelinaexpeller () Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
pressning av camelinafron. Réfett
Vixttrad
223 Camelinam;j6l Produkt frdn oljeutvinning, som erhdlls genom | Rdprotein
extraktion och limplig virmebehandling av
camelinafroexpeller.
2.3.1 Kakaobonskal Skal av torkade och rostade bonor av Theobroma | Vixttrad
cacao L.
2.3.2 Kakaoskal Produkt som erhdlls vid bearbetning av bonor av | Vixttrd
Theobroma cacao L. Raprotein
233 Mjol av delvis skalade Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
kakaobonor extraktion av torkade och rostade bonor av | Vixttrdd
Theobroma cacao L. frin vilka delar av skalen har
avldgsnats.
2.4.1 Kokos-[kopraexpeller () | Produkt frn oljeutvinning, som erhdlls genom | Rdprotein
pressning av den torkade kidrnan (endosperm) och | Réfett
det yttre holjet (tegument) fran fron av kokospalmen | Vaxttrad

Cocos nucifera L.
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2.4.2 Hydrolyserad kokos-| Produkt frin oljeutvinning, som erhélls genom | Réprotein

kopraexpeller ()) pressning och enzymhydrolys av den torkade | Réfett
kirnan (endosperm) och det yttre holjet | Vaxttrad
(tegument) frén fron av kokospalmen Cocos nucifera
L.

2.43 Kokos-/kopramjol Produkt frin oljeutvinning, som erhélls genom | Réprotein
extraktion av den torkade kidrnan (endosperm) och
det yttre holjet (tegument) fran fron av kokospalmen
Cocos nucifera L.

2.5.1 Bomullsfrén Bomullsfron av Gossypium spp. frin vilka fibrerna
har avldgsnats.

2.5.2 Mjol av delvis skalat Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein

bomullsfro extraktion av bomullsfron frén vilka fibrer och | Vaxttrdd
delar av froskalet har avligsnats. (Vixttrdd: hogst
22,5 % av torrsubstansen.)

2.5.3 Bomullsfréexpeller (!) Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
pressning av bomullsfron frén vilka fibrer | Vixttrad
avlagsnats. Réfett

2.6.1 Expeller av delvis skalade Produkt fran oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein

jordnotter (%) (Y pressning av delvis skalade jordnotter av Arachis | Rafett
hypogaea L. och andra arter av Arachis.(Vixttrad: | Vaxttrdd
hogst 16 % av torrsubstansen.)

2.6.2 Mjol av delvis skalade Produkt frdn oljeutvinning, som erhills genom | Réprotein

jordnétter (%) extraktion av expeller av delvis skalade jordnotter. | Vaxttrad
(Vaxttrad: hogst 16 % av torrsubstansen.)
2.6.3 Expeller av skalade Produkt frdn oljeutvinning, som erhdlls genom | Rdprotein
jordnotter () (Y pressning av skalade jordnotter. Réfett
Vixttrad

2.6.4 Mjol av skalade Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein

jordnétter (%) extraktion av expeller av skalade jordnotter. Vaxttrad

2.6.5 Jordnétter () Fron fran Arachis hypogaea och andra arter av Arachis.

2.7.1 Kapockexpeller (') Produkt frin oljeutvinning, som erhélls genom | Réprotein
pressning av fron av kapock (Ceiba pentadra L. | Vixttrad
Gaertn.).

2.8.1 Linfro Linfron av Linum usitatissimum L. (botanisk renhet:
minst 93 %) i form av hela, tillplattade eller malda
linfron.

2.8.2 Linfroexpeller () Produkt frin oljeutvinning, som erhélls genom | Réprotein
pressning av linfron. Réfett

Vixttrad

2.8.3 Linfromjol Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein

extraktion och ldmplig vdrmebehandling av
linfroexpeller.
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2.8.4

Foderlinfroexpeller (!)

Produkt frdn oljeutvinning, som erhdlls genom

pressning av linfron. Endast ndr produkten

framstills vid en integrerad krossnings- och

raffineringsanldggning far den innehélla upp till

— 1 % av den totala mdngden anvind blekjord och
filtreringshjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf silikat
och kiseldioxid, fyllosilikat och cellulosafiber
eller trifiber),

— 1,3 % rélecitiner och

— 2 % soap stocks.

Raprotein
Rifett
Vixttrad

2.8.5

Foderlinfrém;jol

Produkt frin oljeutvinning, som erhélls genom

extraktion och limplig vdrmebehandling av

linfroexpeller. Endast nir produkten framstalls vid

en integrerad krossnings- och

raffineringsanlidggning far den innehélla upp till

— 1 % av den totala mdngden anvind blekjord och
filtreringshjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf silikat
och kiseldioxid, fyllosilikat och cellulosafiber
eller trifiber),

— 1,3 % rélecitiner, och

— 2 % soap stocks.

Raprotein

2.9.1

Senapskli

Produkt frin framstillningen av senap (Brassica
juncea L). Den bestdr av fragment av det yttre
skalet och kirnpartiklar.

Vixttrad

2.9.2

Senapsfrom;jol

Produkt som erhdlls genom extraktion av flyktig
senapsolja frdn senapsfron.

Raprotein

2.10.1

Nigerfro

Fron av nigerplantan, Guizotia abyssinica (L. F.) Cass.

2.10.2

Nigerfréexpeller’

Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom
pressning av fron frin nigerplantan. (Aska oloslig i
HCL: hogst 3,4 %.)

Raprotein
Rafett
Vixttrad

2111

Olivpressmassa

Produkt frin oljeutvinning, som erhélls genom
extraktion av pressade oliver av Olea europaea L.,
fran vilken s& mycket kdrnbestindsdelar som
mojligt avskiljts.

Raprotein
Vixttrad
Réfett

2.11.2

Avfettat foderolivm;jol

Produkt frén olivoljeutvinning, som erhills genom

extraktion och ldmplig vdrmebehandling av

olivpressmassaexpeller frin vilken si mycket

kirnbestdndsdelar som mojligt har avskilts. Endast

nir produkten framstills vid en integrerad

krossnings- och raffineringsanliggning fir den

innehalla upp till

— 1 % av den totala mdngden anvind blekjord och
filtreringshjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf silikat
och kiseldioxid, fyllosilikat och cellulosafiber
eller trafiber),

— 1,3 % rélecitiner, och

— 2 % soap stocks.

Réprotein
Vixttrad
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2.11.3 Avfettat olivmjél Produkt frdn olivoljeutvinning, som erhills genom | Réprotein
extraktion och limplig vidrmebehandling av | Vixttrad
olivpressmassaexpeller frin vilken sd mycket
kirnbestdndsdelar som mojligt har avskiljts.

2.12.1 Palmkirnexpeller () Produkt frin oljeutvinning, som erhills genom | Réprotein
pressning av palmkdrnor av Elaeis guineensis Jacq., | Vaxttrad
Corozo oleifera (HBK) L. H. Bailey (Elaeis melanococca | Réfett
auct.), fran vilka s& mycket som mojligt av det hirda
skalet avldgsnats.

2.12.2 Palmkirnsmjol Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
extraktion av palmkirnor, fran vilka s mycket | Vaxttrad
som mojligt av det harda skalet avldgsnats.

2.13.1 Pumpa- och squashfrén Fron av Cucurbita pepo L. och plantor av sliktet
Cucurbita.

2.13.2 Pumpa- och Produkt fran oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein

squashfréexpeller () pressning av fron av Cucurbita pepo och plantor av | Réfett
slaktet Cucurbita.

2.14.1 Rapsfron () Fron av raps av Brassica napus L. ssp. oleifera (Metzg.)

Sinsk., av indisk raps Brassica napus L. var. glauca
(Roxb.) O. E. Schulz och Brassica rapa ssp. oleifera
(Metzg.) Sinsk. Botanisk renhet: minst 94 %.

2.14.2 Rapsfroexpeller () () Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein

pressning av rapsfron. Réfett
Vaxttrad

2.14.3 Rapsfromjol (%) Produkt fran oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
extraktion och limplig vdrmebehandling av
rapsfroexpeller.

2.14.4 Extruderade rapsfron () | Produkt som erhdlls fran hel raps genom behandling | Raprotein
under fuktiga, varma forhallanden och under tryck | Réafett
som Okar stirkelseforklistringen.

2.14.5 Proteinkoncentrat av Produkt frdn oljeutvinning, som erhdlls genom | Rédprotein

rapsfro () separation av proteinfraktion av rapsfroexpeller
eller rapsfron.

2.14.6 Foderrapsfroexpeller () (') | Produkt frn oljeutvinning, som erhdlls genom | Rdprotein
pressning av rapsfron. Endast ndr produkten | Réfett
framstills vid en integrerad krossnings- och | Vixttrad

raffineringsanldggning far den innehélla upp till

— 1 % av den totala mangden anvind blekjord och
filtreringshjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf silikat
och kiseldioxid, fyllosilikat och cellulosafiber
eller trifiber),

— 1,3 % rélecitiner, och

— 2 % soap stocks.
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2.14.7 Foderrapsfromjol () Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
extraktion och lamplig virmebehandling av
rapsfroexpeller. Endast ndr produkten framstalls
vid  en  integrerad  krossnings-  och
raffineringsanldggning far den innehélla upp till
— 1 % av den totala mdngden anvind blekjord och
filtreringshjilpmedel (t.ex. kiselgur, amorf silikat
och kiseldioxid, fyllosilikat och cellulosafiber
eller trifiber),
— 1,3 % rélecitiner, och
— 2 % soap stocks.
2.15.1 Safflorfré Fron av safflor Carthamus tinctorius L.
2.15.2 Mjol av delvis skalade Produkt frn oljeutvinning, som erhélls genom | Réprotein
safflorfron extraktion av delvis skalade fron av safflor. Vixttrad
2.15.3 Safflorskal Produkt som erhélls vid skalning av safflorfron. Vixttrdd
2.16.1 Sesamfrén Fron av Sesamum indicum L.
2.17.1 Delvis skalade sesamfron | Produkt frén oljeutvinning, som erhdlls genom att | Raprotein
delar av skalen avldgsnats. Vaxttrad
2.17.2 Sesamfroskal Produkt som erhélls vid skalning av sesamfron. Vixttrdd
2.17.3 Sesamfréexpeller (') Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
pressning av fron fran sesamplantan. (Aska oloslig | Vixttrad
i HCIL: hogst 5 %.) Réfett
2.18.1 Rostad(e) soja(bonor) Sojabonor (Glycine max L. Merr.) som undergatt
lamplig vdrmebehandling. (Ureasaktivitet: hogst
0,4 mg N/g x min.)
2.18.2 Soja(bons)expeller (') Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
pressning av sojafron. Rifett
Vixttrad
2.18.3 Soja(bons)mjol Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls frdn | Rdprotein
sojabonor  efter  extraktion och  lamplig | Vixttrad
virmebehandling. (Ureasaktivitet: hogst 0,4 mg | om > 8 % i torrsubstans
N/g x min.)
2.18.4 Mj6l av skalad(e) soja Produkt frén oljeutvinning, som erhlls fran skalade | Réprotein
(bénor) sojabonor  efter  extraktion och  lamplig
virmebehandling. (Ureasaktivitet: hogst 0,5 mg
N/g x min.)
2.18.5 Soja(bons)skal Produkt som erhlls vid skalning av sojabonor. Vixttrdd
2.18.6 Extruderade sojabénor Produkt som erhdlls frdn sojabonor genom | Réprotein
behandling under fuktiga, varma foérhallanden och | Réfett

under tryck som okar stirkelseforklistringen.
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2.18.7

Proteinkoncentrat av soja

(bona)

Produkt som erhélls fran skalade sojabonor som
genomgatt fettextraktion, efter en andra extraktion
eller enzymbehandling for att minska halten av
kvavefritt extrakt. Fir innehdlla inaktiverade
enzymer.

Raprotein

2.18.8

Sojabénspressmassa
[Sojabénspasta]

Produkt som erhdlls vid extraktion av sojabonor for
livsmedelsberedning.

Raprotein

2.18.9

Sojabonsmelass

Produkt som erhalls vid bearbetning av sojabonor.

Raprotein
Rafett

2.18.10

Samprodukt frin
sojabonsberedning

Produkter som erhills vid bearbetning av sojabonor
for framstillning av livsmedelsberedningar av
sojabona.

Raprotein

2.18.11

Soja(bonor)

Sojabonor (Glycine max L. Merr.)

Ureasaktivitet om
> 0,4 mg N/g x min

2.18.12

Sojabonsflingor

Produkt som erhdlls genom &ngkokning eller
infrar6d mikronisering och valsning av skalade
sojabonor. (Ureasaktivitet: hogst 0,4 mg N/g x min.)

Raprotein

2.18.13

Fodersoja(bons)m;jél

Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls frdn

sojabonor  efter  extraktion och  lamplig

virmebehandling. (Ureasaktivitet: hogst 0,4 mg

N/g * min.). Endast ndr produkten framstills vid

en integrerad krossnings- och

raffineringsanldggning fr den innehélla upp till

— 1 % av den totala mdngden anvind blekjord och
filtreringshjilpmedel (t.ex. kiselgur, amorf silikat
och kiseldioxid, fyllosilikat och cellulosafiber
eller trifiber),

— 1,3 % rélecitiner, och

— 1,5 % soap stocks.

Raprotein
Vixttrad
om > 8 % i torrsubstans

2.18.14

Skalad fodersoja(bons)
m;jol

Produkt frén oljeutvinning, som erhélls fran skalade

sojabonor  efter  extraktion och  limplig

virmebehandling. (Ureasaktivitet: hogst 0,5 mg

N/g x min.). Endast nir produkten framstills vid

en integrerad krossnings- och

raffineringsanldggning far den innehélla upp till

— 1 % av den totala mangden anvind blekjord och
filtreringshjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf silikat
och kiseldioxid, fyllosilikat och cellulosafiber
eller trifiber),

— 1,3 % rélecitiner, och

— 1,5 % soap stocks.

Raprotein

2.18.15

Fermenterat soja(bons)
protein (koncentrat)

Produkt som erhdlls frin skalade sojabonor som
genomgatt  fettextraktion, efter  mikrobiell
fermentering for att minska halten av kvévefritt
extrakt. Far dven innehdlla doda celler och/eller
delar dédrav frdn de mikroorganismer som anvinds
vid fermenteringen.

Raprotein




L 177/30

Europeiska unionens officiella tidning

4.7.2022

2.18.16

Mjél av rostade eller
angkokta sojabonor

Sojabonor som har rostats eller dngkokts och malts
till mjol. (Ureasaktivitet: hogst 0,4 mg N/g x min.)

2.19.1

Solrosfron

Fron fran solros av Helianthus annuus L.

2.19.2

Solrosfroexpeller (')

Produkt frin oljeutvinning, som erhélls genom
pressning av solrosfron.

Raprotein
Rifett
Vixttrdd

2.19.3

Solrosfromjol

Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom
extraktion och ldmplig vdrmebehandling av
solrosfroexpeller.

Raprotein
Vixttrad

2.19.4

Mjolav skalade solrosfron

Produkt frin oljeutvinning, som erhélls genom
extraktion och ldmplig vdrmebehandling av
expeller av solrosfron som helt eller delvis befriats
fran sina skal. Vixttrdd: hogst 27,5 % av
torrsubstansen.

Raprotein
Vixttrad

2.19.5

Solrosfroskal

Produkt som erhélls vid skalning av solrosfron.

Vixttrad

2.19.6

Fodersolrosfromjol

Produkt frdn oljeutvinning, som erhélls genom

extraktion och limplig virmebehandling av

solrosfroexpeller. Endast nir produkten framstills

vid en integrerad krossnings- och

raffineringsanldggning far den innehélla upp till

— 1 % av den totala mdngden anvind blekjord och
filtreringshjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf silikat
och kiseldioxid, fyllosilikat och cellulosafiber
eller trifiber),

— 1,3 % rélecitiner, och

— 2 % soap stocks.

Raprotein

2.19.7

Mjél av skalade
fodersolrosfron

Produkt frdn oljeutvinning, som erhdlls genom

extraktion och lamplig virmebehandling av

expeller av solrosfron som helt eller delvis befriats

fran sina skal. Endast nir produkten framstalls vid en

integrerad krossnings- och raffineringsanliggning

far den innehélla upp till

— 1 % av den totala mangden anvind blekjord och
filtreringshjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf silikat
och kiseldioxid, fyllosilikat och cellulosafiber
eller trifiber),

— 1,3 % rélecitiner, och

— 2 % soap stocks.

Vaxttrad: hogst 27,5 % av torrsubstansen.

Raprotein
Vaxttrad
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2.19.8 Fraktioner av Produkt frén bearbetning av solrosfromjol, som | Réprotein
solrosfromjol med hog erhdlls genom malning och fraktionering (siktning | Vixttrad
proteinhalt och lig och luftfraktionering) av mjél av skalade solrosfron.
cellulosahalt Réproteininnehill: minst 45 % med en vattenhalt pd

8 %.
Vaxttrdd: hogst 8 % med en vattenhalt pa 8 %.

2.19.9 Fraktioner av Produkt frdn bearbetning av solrosfromjol, som | Réprotein
solrosfromjol med hog erhdlls genom malning och fraktionering (siktning | Vixttrad
cellulosahalt och luftfraktionering) av mjél av skalade solrosfron.

Vaxttrdd: minst 38 % med en vattenhalt pa 8 %.
Réproteininnehall: minst 17 % med en vattenhalt pa
8 %.

2.19.10 | Fraktioner av Produkt frén bearbetning av solrosfromjol, som | Réprotein, vixttrad
fodersolrosfromjél med | erhélls genom malning och fraktionering (siktning
hog proteinhalt och lag och luftfraktionering) av mjol av skalade solrosfron.
cellulosahalt Endast nir produkten framstalls vid en integrerad

krossnings- och raffineringsanldggning fir den
innehélla upp till 1 % av den totala mingden
anvind blekjord och filtreringshjilpmedel (t.ex.
kiselgur, amorf silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller trafiber).

Réproteininnehdll: minst 45 % med en vattenhalt pa
9,5 %.

Vixttrdd: hogst 8 % med en vattenhalt pa 10 %.

2.19.11 Fraktioner av Produkt frén bearbetning av solrosfromjol, som | Réprotein, vixttrad
fodersolrosfromjol med | erhills genom malning och fraktionering (siktning
hog cellulosahalt och luftfraktionering) av mjol av skalade solrosfron.

Endast nir produkten framstills vid en integrerad
krossnings- och raffineringsanliggning fir den
innehdlla upp till 1 % av den totala mingden
anvind blekjord och filtreringshjilpmedel (t.ex.
kiselgur, amorf silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller trifiber).

Vaxttrad: minst 38 % med en vattenhalt p& 10 %.
Réproteininnehall: minst 17 % med en vattenhalt pa
8 %.

2.20.1 Vegetabiliska oljor och Olja och fett som erhélls genom pressning och/eller | Vattenhalt, om > 1 %
fetter (¥ extraktion ur oljefron eller oljefrukter (exklusive

ricinolja frén ricinusvixten).

2.21.1 Ralecitiner Produkt som erhalls vid avslemning av rdolja frin

oljefron och oljefrukter med vatten. Citronsyra,
fosforsyra, natriumhydroxid eller enzymer far
tillsdttas under avslemningen av rdolja.
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2.22.1 Hampafro Fron av sorter av Cannabis sativa L. med ett THC-
innehdll < 0,2 % enligt den kvantifieringsmetod
som faststalls i forordning (EU) nr 639/2014 ().
2.22.2 Hampaexpeller (!) Produkt fran oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
pressning av hampafron av sorter av Cannabis | Vaxttrad
sativa L. med ett THC-innehdll < 0,2 % enligt den
kvantifieringsmetod som faststalls i forordning (EU)
nr 639/2014.
2223 Hampafroolja Olja som erhélls genom pressning av hampafroén av | Vattenhalt, om > 1 %
sorter av Cannabis sativa L. med ett THC-innehall <
0,2 % enligt den kvantifieringsmetod som faststalls i
forordning (EU) nr 639/2014.
2.23.1 Vallmofrén Fron av Papaver somniferum L.
2.23.2 Vallmofromjol Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
extraktion av vallmofroexpeller.
2.24.1 Chiafron Fron av Salvia hispanica L.

') Termen “expeller” far ersittas med "presskaka”.
%) P4 engelska fir "groundnut” ersittas med "peanut” ndr det galler Arachis hypogaea.

()

0

(*) Nar sa ar lampligt far angivelsen "lagt glukosinalatinnehall” enligt definitionen i unionslagstiftningen ldggas till.

(*) Nér sa dr lampligt far angivelsen "vegetabiliska oljor och fetter” ersittas med termen "vegetabilisk olja” eller "vegetabiliskt fett”. Den ska
kompletteras med vixtens artnamn och i limpliga fall med vixtdelen. Det ska specificeras om oljan/oljorna och/eller fettet/fetterna ir
obearbetade eller raffinerade.

() Kommissionens delegerade forordning (EU) nr 639/2014 av den 11 mars 2014 om komplettering av Europaparlamentets och rddets
forordning (EU) nr 1307/2013 om regler for direktstod for jordbrukare inom de stodordningar som ingdr i den gemensamma

jordbrukspolitiken och om 4ndring av bilaga X till den forordningen (EUT L 181, 20.6.2014, 5. 1).

3. Fron frén baljvixter och produkter dirav

Nummer Bendmning' Beskrivning “Obl.igatoriskg
miérkningsuppgifter
3.1.1 Rostade bonor Fron av Phaseolus spp. eller Vigna spp. vilka
undergdtt limplig virmebehandling.
3.1.2 Proteinkoncentrat av Produkt som erhdlls frdn det separerade | Rdprotein
bonor bonfruktvattnet vid stirkelseframstallning.
3.2.1 Johannesbrédfrukte Torkade frukter frén johannesbrodtridet, Ceratonia | Vixttrd
siliqua L., som innehéller johannesbrodfro.
3.2.3 Krossad Produkt som erhélls genom krossning av de torkade | Vaxttrad
johannesbrédfrukt frukterna (baljorna) frén johannesbrodtradet, fran
vilka johannesbrodfrona avlagsnats.
3.2.4 Mald johannesbrodfrukt | Produkt som erhdlls genom mikronisering av de | Vixttrdd
torkade frukterna (baljorna) fran | Total sockerhalt, uttryckt
johannesbrodtradet, frén vilka johannesbrodfrona | som sackaros
avldgsnats.
3.2.5 Johannesbrodgroddar Groddar av frona fran johannesbrodtridet. Réprotein
3.2.6 Johannesbrodgroddex- Produkt frn oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
peller’ pressning av johannesbrodgrodd.




4.7.2022 Europeiska unionens officiella tidning L 177/33

3.2.7 Johannesbrodfron Fron (kdrnor) som erhélls frn johannesbrodbaljor | Vixttrad
och som bestar av frovita, skal och groddar.

3.2.8 Skal fran Skal frdn johannesbrodfron, som erhdlls genom | Viaxttrad

johannesbrédfron skalning av frona fran johannesbrodtridet.

3.3.1 Kikirter Fron av Cicer arietinum L.

3.4.1 Ervum ervilia Fron av Ervum ervilia L.

3.5.1 Fro av bockhornsklover | Fron av  bockhornsklover (Trigonella  foenum-
graecum).

3.6.1 Guarmjol Produkt som erhills efter extraktion av vixtslemmet | Réprotein
ur fron frén guarbona, Cyamopsis tetragonoloba (L.)

Taub.

3.6.2 Guargroddsm;él Produkt frén extraktion av vixtslemmet ur grodden | Réprotein
av guarbonsfron.

3.7.1 Bondbénor [Akerbonor| | Fron av Vicia faba L. ssp. faba var. equina Pers. och var.

Histbonor] minuta (Alef.) Mansf.

3.7.2 Bondbonsflingor Produkt som erhdlls genom dngkokning eller | Stirkelse
[Akerbonsflingor| infrarod mikronisering och valsning av skalade | Réprotein
Histbonsflingor] bondbénor.

3.7.3 Bondbénsskal Produkt som erhdlls vid skalning av bondbénsfron, | Vixttrdd
[Fababonsskal] bestdende huvudsakligen av de yttre holjena. Réprotein
[Akerbénsskal]

[Histbénsskal]

3.7.4 Skalade bondbonor Produkt som erhélls vid skalning av bondbénsfron, | Réprotein
[Skalade dkerbonor/ bestdende huvudsakligen av bonkdrnor fran | Viaxttrdd
Skalade histbonor] bondbénor.

3.7.5 Bondbdnsprotein Produkt som erhdlls genom malning och | Réprotein
[Akerbonsprotein/ luftfraktionering av bondbénor.

Histbonsprotein]

3.8.1 Linser Fron av Lens culinaris a.o0. Medik.

3.8.2 Linsskal Produkt som erhélls vid skalning av linsfron. Vixttrad

3.9.1 Sotlupiner Fron av Lupinus spp. med hogst 5 % bittra fron Réprotein

3.9.2 Skalade sotlupiner Skalade sotlupinfron. Réprotein

3.9.3 Lupinskal Produkt som erhalls vid skalning av sétlupinfron, | Réprotein
bestdende huvudsakligen av de yttre holjena. Vaxttrad

3.9.4 Lupinpressmassa Produkt som erhdlls efter extraktion av | Vixttrad
bestdndsdelar av sotlupiner.

3.9.5 Lupinklimjol Produkt som erhalls vid framstéllningen av mjol frdn | Réprotein
sotlupin.  Den  bestdr  huvudsakligen — av | Vixttrdd
grobladspartiklar tillsammans med en mindre
mingd skal.

3.9.6 Lupinprotein Produkt som erhdlls frdn det separerade | Raprotein
sotlupinfruktvattnet vid stirkelseframstillning eller
erhdlls efter malning och luftfraktionering.

3.9.7 Lupinproteinmjol Produkt frdn bearbetning av s6tlupin for att erhalla | Réprotein

ett hogproteinmjol.
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3.10.1 Mungbénor Bénor av Vigna radiata L.

3.11.1 Arter Fron av Pisum spp.

3.11.2 Artkli Produkt som erhélls vid framstillning av artmjol. | Vixttrad
Den bestdr huvudsakligen av skal som avldgsnats
vid skalning och rensning av érter.

3.11.3 Artflingor Produkt som erhdlls genom &ngkokning eller | Stirkelse
infrarod mikronisering och valsning av skalade
artfron.

3.11.4 Artmjol Produkt som erhalls genom malning av arter. Réprotein

3.11.5 Artskal Produkt som erhdlls vid framstillning av drtmjol | Vaxttrdd
fran drter. Den bestdr huvudsakligen av skal som
avldgsnats vid skalning och rensning av drter samt
en mindre mangd frovita.

3.11.6 Skalade drter Skalade drtfron. Réprotein

Vaxttrad

3.11.7 Artklimjol Produkt som erhdlls vid framstillning av drtmjol. | Réprotein
Den bestdr huvudsakligen av grobladspartiklar | Vixttrdd
tillsammans med en mindre méngd skal.

3.11.8 Séllrester av irta Produkt som erhélls vid mekanisk séllning och som | Vixttrad
bestér av fraktioner av drtkdrnor som separerats fore
ytterligare bearbetning.

3.11.9 Artprotein Produkt som erhdlls frdn det separerade | Réprotein
artfruktvattnet vid stirkelseframstillning eller efter
malning och luftfraktionering; fir delvis ha
hydrolyserats.

3.11.10 | Artpressmassa [Inre fiber | Produkt som erhdlls genom vat stirkelse- och | Vattenhalt, om < 70 %

av drta] proteinextraktion  frdn  drter. Den  bestdr | eller > 85 %
huvudsakligen av inre fibrer och stirkelse. Starkelse
Vixttrad
Aska oloslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans
3.11.11 | Vattenlosliga Produkt som erhdlls genom vét stirkelse- och | Vattenhalt, om < 60 %
restprodukter av irta proteinextraktion  frdn  drter. Den  bestdr | eller > 85 %
huvudsakligen av vattenlosliga proteiner och | Total sockerhalt, uttryckt
oligosackarider. som sackaros
Raprotein

3.11.12 | Artfiber Produkt som erhdlls genom extraktion efter malning | Vixttrad
och siktning av skalade arter.

3.11.13 Artkrim Produkt som erhdlls genom vat stirkelse- och | Vattenhalt, om < 50 %
proteinextraktion  frdn  drter. Den  bestdr | eller > 85 %
huvudsakligen av vattenlosliga proteiner, inre | Rdprotein
fibrer, starkelse och oligosackarider. Fir innehalla | Vaxttrdd
upp till 1 % organiska syror. Starkelse

3.12.1 Vicker Frén av Vicia sativa L. var. sativa och andra sorter.
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3.13.1 Plattvial Fron av Lathyrus sativus L. vilka genomgétt limplig | Metod for
virmebehandling. viarmebehandling

3.14.1 Monanthavicker Fron av Vicia monanthos Desf.

4. Rotknélar, rétter och produkter dirav

Nummer Bendmning' Beskrivning "Obl.igatoriske.l

mirkningsuppgifter

411 Sockerbetor Rot av Beta vulgaris L. ssp. vulgaris var. altissima Doell.

4.1.2 Sockerbetstoppar och Firsk produkt frin framstillningen av socker, | Aska oloslig i HCl, om
rotter huvudsakligen bestdende av rensade bitar av | > 5 % torrsubstans

sockerbeta, med eller utan delar av betblad. Vattenhalt, om < 50 %

4.1.3 (Bet)socker [Sackaros] Socker som extraherats frdn sockerbetor med hjilp
av vatten.

4.1.4 Betmelass (av sockerbeta) | Sirapsaktig produkt som erhdlls vid framstillning | Total sockerhalt, uttryckt
eller raffinering av socker frdn sockerbetor. Fir | som sackaros
innehdlla upp till 0,5 % skumdimpande medel, | Vattenhalt, om > 28 %
0,5 % antiscalingmedel, 2 % sulfat och 0,25 % sulfit.

4.1.5 Betmelass (av Produkt som erhdlls efter ytterligare extraktion av | Total sockerhalt, uttryckt
sockerbeta), delvis sackaros och/eller betain frn sockerbetsmelass | som sackaros
avsockrad och/eller med hjilp av vatten. Fir innehélla upp till 2 % | Vattenhalt, om > 28 %
avbetainiserad sulfat och 0,25 % sulfit.

4.1.6 Isomaltulosmelass Icke-kristalliserad fraktion fran framstillningen av | Vattenhalt, om > 40 %

isomaltulos genom enzymatisk omvandling av
sackaros frdn sockerbetor.

4.1.7 Vit betmassa (av Produkt frdn framstéllningen av socker, bestdende av | Aska oloslig i HCl, om
sockerbeta) skivor av sockerbeta varifrdn socker har extraherats | > 5 % torrsubstans

med hjilp av vatten. Ligsta vattenhalt: 82 %. | Vattenhalt, om < 82 %
Sockerinnehallet dr lagt och sjunker ner mot noll | eller > 92 %
pa grund av (mjolksyre)fermentering.
41.8 Pressad betmassa (av Produkt fran framstillningen av socker, bestdende av | Aska oloslig i HCl, om
sockerbeta) skivor av sockerbeta varifran socker har extraherats | > 5 % torrsubstans
med hjilp av vatten och som har pressats mekaniskt. | Vattenhalt, om < 65 %
Hogsta vattenhalt: 82 %. Sockerinnehallet 4r ldgt och | eller > 82 %
sjunker ner mot noll pad grund av (mj6lksyre)
fermentering. Fir innehélla upp till 1 % sulfat.
4.1.9 Melasserad pressad Produkt fran framstallningen av socker, bestdende av | Aska oloslig i HCl, om

betmassa (av sockerbeta)

skivor av sockerbeta varifrdn socker har extraherats
med hjilp av vatten och som har pressats mekaniskt,
med tillsats av melass. Hogsta vattenhalt: 82 %.
Sockerinnehallet sjunker pd grund av (mjolksyre)
fermentering. Far innehalla upp till 1 % sulfat.

> 5 % torrsubstans
Vattenhalt, om < 65 %
eller > 82 %
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4.1.10 Torkad betmassa (av Produkt frin framstéllningen av socker, bestdende av | Aska ol6slig i HCl, om
sockerbeta) skivor av sockerbeta varifrdn socker har extraherats | > 3,5 % torrsubstans
med hjélp av vatten och som har pressats mekaniskt | Total sockerhalt, uttryckt
och torkats. Far innehélla upp till 2 % sulfat. som sackaros, om
>10,5%
4.1.11 Melasserad torkad Produkt fran framstéllningen av socker, bestdendeav | Aska oloslig i HCl, om
betmassa (av sockerbeta) | skivor av sockerbeta varifrdn socker har extraherats | > 3,5 % torrsubstans
med hjilp av vatten och som har pressats mekaniskt | Total sockerhalt, uttryckt
och torkats, med tillsats av melass. Far innehélla upp | som sackaros
till 0,5 % skumdidmpande medel och 2 % sulfat.
4.1.12 Sockersirap Produkt som erhlls genom bearbetning av socker | Total sockerhalt, uttryckt
och/eller melass. Far innehalla upp till 0,5 % sulfat | som sackaros
och 0,25 % sulfit. Vattenhalt, om > 35 %
4.1.13 Kokta betbitar (av Produkt frén framstillningen av itlig sirap frin | Om torkad:
sockerbeta) sockerbeta. Aska oloslig i HCl, om
> 3,5 % torrsubstans
Om pressad:
Aska oloslig i HCl, om
> 5 % torrsubstans
Vattenhalt, om < 50 %
4.1.15 Betmelass (av Produkt som erhalls efter extraktion av socker med | Betaininnehdll
sockerbeta), rik pa betain, | hjilp av vatten och ytterligare filtrering av | Total sockerhalt, uttryckt
flytande/torkad () sockerbetsmelass. Den  erhdllna  produkten | som sackaros
innehdller bestdndsdelar av melass och hogst 20 % | Vattenhalt, om > 14 %
naturligt forekommande betain.
Far innehalla upp till 0,5 % skumddmpande medel,
0,5 % antiscalingmedel, 2 % sulfat och 0,25 % sulfit.
4.1.16 Isomaltulos Isomaltulos som kristallin monohydrat substans.
Den erhdlls genom enzymatisk omvandling av
sackaros frdn sockerbetor.
421 Rodbetssaft Saft fran pressning av rodbeta (Beta vulgaris convar. | Vattenhalt, om < 50 %
crassa var. conditiva) med péfoljande koncentration | eller > 60 %
och pastorisering, vilket bevarar den typiska | Aska oloslig i HCl, om
gronsaksliknande smaken och aromen. > 3,5 % torrsubstans
4.3.1 Morotter Rot av gul eller r6d morot, Daucus carota L.
4.3.2 Angkokta morotsskal Blot produkt frén morotsforidlingsindustrin | Aska oloslig i HCl, om

bestdende av de skal som avligsnats fran
morotsroten genom dngbehandling, till vilken
ytterligare forklistrad morotsstirkelse far tillsittas.
Hogsta vattenhalt: 97 %.

> 3,5 % torrsubstans
Vattenhalt, om > 97 %
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433 Morotsavskrap Blot produkt som erhdlls genom mekanisk | Aska oloslig i HCl, om
separation vid bearbetning av morétter och | > 3,5 % torrsubstans
morotsrester. Produkten fir ha virmebehandlats. | Vattenhalt, om > 97 %
Hogsta vattenhalt: 97 %.

4.3.4 Morotsflingor Produkt som erhélls genom att rotter av gul eller r6d
morot omvandlas till flingor som darefter torkas.

4.3.5 Torkad morot Rotter av gul eller rod morot, oberoende av form, | Vixttrad
som darefter torkas.

4.3.6 Torkad fodermorot Produkt bestiende av pressmassa av morotens | Vixttrdd
innanmdte och yttre skal som torkas.

4.3.7 Morotssaft Saft fran pressning av morotsrotter med pafoljande | Vattenhalt, om < 40 %
koncentration och pastorisering. eller > 60 %

441 Cikoriarot Rotter av Cichorium intybus L.

4.4.2 Cikoriatoppar och Firsk produkt som hirror frin bearbetning av | Aska oloslig i HCl, om

cikoriablast cikoria. Den bestdr huvudsakligen av rensade bitar | > 3,5 % torrsubstans

av cikoria och delar av bladen. Vattenhalt, om < 50 %

443 Cikoriafré Fron av Cichorium intybus L.

4.4.4 Cikoriapressmassa Produkt frén framstallningen av inulin fran rotter av | Vixttrad
Cichorium intybus L., bestdende av skivor av cikoria | Aska olslig i HCl, om
som extraheras och pressas mekaniskt. De | > 3,5 % torrsubstans
(vattenlosliga) cikoriakolhydraterna och vattnet har | Vattenhalt, om < 65 %
delvis avldgsnats. Far innehélla upp till 1 % sulfat | eller > 82 %
och 0,2 % sulfit.

4.4.5 Torkad cikoriapressmassa | Produkt frén framstillningen av inulin frdn rotter av | Vaxttrdd
Cichorium intybus L., bestdende av skivor av cikoria | Aska oloslig i HCl, om
som extraheras och pressas mekaniskt och darefter | > 3,5 % torrsubstans
torkas. De (vattenlosliga) cikoriakolhydraterna har
delvis extraherats. Far innehdlla upp till 2 % sulfat
och 0,5 % sulfit.

4.4.6 Cikoriarotspulver Produkt som erhélls genom hackning, torkning och | Vixttrad
malning av cikoriarotter. Far innehalla upp till 1 % | Aska oloslig i HCl, om
klumpf6rebyggande medel. > 3,5 % torrsubstans

4.4.7 Cikoriamelass Produkt frdn bearbetning av cikoria, som erhélls vid | Réprotein
framstdllningen av inulin och oligofruktos. | Rdaska
Cikoriamelass bestdr av organiskt vixtmaterial och | Vattenhalt, om < 20 %
mineraler. Fir innehdlla upp ll 0,5 % | eller>30%
skumdidmpande medel.

4.4.8 Cikoriavinass Samprodukt fran bearbetning av cikoria som erhélls | Rdprotein
efter separation av inulin och oligofruktos och | Raaska

jonbytareluering. Cikoriavinass bestr av organiskt
vixtmaterial och mineraler. Far innehélla upp till 1 %
skumdidmpande medel.

Vattenhalt, om < 30 %
eller > 40 %
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4.4.9 Inulin () Inulin 4r en fruktan som extraherats frin exempelvis
rotter av Cichorium intybus L., Inula helenium eller
Helianthus tuberosus. Ra inulin fir innehélla upp till
1 % sulfat och 0,5 % sulfit.
4.4.10 Oligofruktossirap Produkt som erhélls genom partiell hydrolys av | Vattenhalt, om < 20 %
inulin frdn Cichorium intybus L. Ré oligofruktossirap | eller > 30 %
far innehdlla upp till 1 % sulfat och 0,5 % sulfit.
4411 Torkad oligofruktos Produkt som erhélls genom att inulin fran Cichorium
intybus L. delvis hydrolyseras och direfter torkas.
4.5.1 Torkad vitlok Vitt till gult pulver av ren, mald vitlok, Allium sativum
4.6.1 Maniok [Tapioka] Rotter av Manihot esculenta Crantz. oberoende av | Vattenhalt, om < 60 %
[Kassava] form. eller > 70 %
4.6.2 Torkad maniok [Torkad Rotter av maniok, oberoende av form, som torkas. | Stirkelse
tapioka] Aska oloslig i HCl, om
> 3,5 % torrsubstans
471 Lokpressmassa Blot produkt som erhalls genom bearbetning av 16k | Vixttrad
(slaktet Allium) och som bestér av bide skal och hela | Aska ol6slig i HCl, om
l6kar. Om produkten erhélls vid framstéllningen av | > 3,5 % torrsubstans
lokolja bestér den framst av beredda lokrester.
4.7.2 Stekt 1ok Skalade och smulade lokbitar som steks. Vixttrdd
Aska oloslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans
Réfett
4.7.3 Torkade vattenlosliga Torr produkt som erhdlls vid bearbetning av firsk | Vixttrad
restprodukter av 16k 16k. Den erhélls genom extraktion med alkohol
och/eller vatten och vatten- eller alkoholfraktionen
separeras och sprejtorkas. Den bestdr huvudsakligen
av kolhydrater.
4.8.1 Potatis Knélar av Solanum tuberosum L. Vattenhalt, om <72 %
eller > 88 %
4.8.2 Skalad potatis Potatis fran vilken skalet avligsnats genom | Stirkelse
angbehandling. Vixttrad
Aska oloslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans
4.8.3 Angkokta potatisskal Blot produkt frdn potatisforiadlingsindustrin | Vattenhalt, om > 93 %
bestdende av de skal som avligsnats fran | Aska olosligi HCl, om
potatisknolarna genom angbehandling, till vilken | > 3,5 % torrsubstans
ytterligare forklistrad potatisstirkelse far tillsittas.
4.8.4 Raa potatisbitar Produkt som erhélls fran potatis under beredningen | Vattenhalt, om > 88 %

av  potatisprodukter avsedda livsmedel.

Potatisen far vara skalad.

som

Aska oloslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans
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4.8.5 Potatisavskrap Produkt som erhdlls genom mekanisk separation | Vattenhalt, om > 93 %
under bearbetningen av potatis och potatisrester. | Aska oloslig i HCl, om
Produkten far ha virmebehandlats. > 3,5 % torrsubstans

4.8.6 Mosad potatis Blancherad eller kokt och direfter mosad | Stirkelse
potatisprodukt. Vixttrdd

Aska oloslig i HCl, om
> 3,5 % torrsubstans

4.8.7 Potatisflingor Produkt som erhdlls genom valstorkning av tvittad | Stdrkelse
och dngkokt potatis, med eller utan skal. Vaxttrad

Aska oloslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans

4.8.8 Potatispressmassa Produkt frin  potatisstirkelseframstillning, | Vattenhalt, om < 77 %
bestdende av extraherad mald potatis. eller > 88 %

4.8.9 Torkad potatispressmassa | Torkad produkt frén potatisstirkelseframstillning,
bestdende av extraherad mald potatis.

4.8.10 Potatisprotein Produkt frin stirkelseframstillning, huvudsakligen | Réprotein
bestdende av proteinimnen som erhdlls efter
stirkelseseparationen.

4.8.11 Hydrolyserat Protein som erhdlls genom en kontrollerad | Rdprotein

potatisprotein enzymhydrolys av potatisproteiner.

4.8.12 Fermenterat Produkt som erhdlls genom att potatisprotein | Réprotein

potatisprotein fermenteras och darefter sprejtorkas.

4.8.13 Flytande fermenterat Flytande produkt som erhélls genom fermentering | Réprotein

potatisprotein av potatisprotein.

4.8.14 Koncentrerad potatissaft | Koncentrerad produkt fran | Vattenhalt, om < 50 %
potatisstirkelseframstillning, ~ bestdende  av | eller > 60 %
aterstoderna av potatispressmassan sedan fiber, | Om vattenhalt < 50 %:
proteiner och stirkelse delvis avldgsnats och delar | — Réprotein
av vattnet avdunstat. — Rdaska

4.8.15 Potatisgranulat Potatis som tvittats, skalats, reducerats i storlek
(hackning, omvandling till flingor osv.) och torkats.

49.1 Sotpotatis Rotknolar av Ipomoea batatas L., oberoende av form. | Vattenhalt, om < 57 %

eller > 78 %

4.10.1 Jordirtskocka Rotknélar av Helianthus tuberosus L., oberoende av | Vattenhalt, om <75 %
form. eller > 80 %

411.1 Saft av ridisa Saft frdn pressning av rotter av ridisa (Raphanus | Vattenhalt, om < 30 %

sativus L. och

pastorisering.

med pafoljande torkning

eller > 50 %

(1) Uttrycken skiljer sig huvudsakligen &t i friga om vattenhalt; respektive uttryck ska anvindas enligt vad som ar lampligt.
(*) Benidmningen ska kompletteras med vixtens artnamn.
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5. Andra frén och frukter samt produkter dirav

Nummer Benidmning' Beskrivning ..Obl.igatoriSke.l

mirkningsuppgifter

5.1.1 Ekollon Hela frukter av ek, Quercus robur L., bergek, Quercus

petraea (Matt.) Liebl., korkek av Quercus suber L. eller
andra arter av sliktet Quercus.
5.1.2 Skalade ekollon Produkt som erhélls genom skalning av ekollon. Réprotein
Vixttrad
5.2.1 Mandel Hel eller krossad frukt av Prunus dulcis, med eller
utan skal.
5.2.2 Mandelskal Produkt som erhdlls genom att mandelfron skalas, | Vixttrad
varefter skalen fysiskt avskiljs fran kdrnorna och
mals.

5.2.3 Mandelkirnexpeller® Produkt frin oljeutvinning, som erhélls genom | Réprotein

pressning av mandelkérnor. Vaxttrad

5.3.1 Anisfro Fron av Pimpinella anisum.

5.4.1 Torkad dppelpressmassa | Produkt som erhélls vid framstillningen av juice av | Vixttrdd
[Torkade Malus domestica eller vid ciderframstillning. Den
dppelpressrester] bestdr huvudsakligen av pressmassa av &dpplets

innanmiite och yttre skal som torkas.

5.4.2 Pressad dppelpressmassa | Blot produkt som erhdlls vid framstillningen av | Vaxttrdd
[Pressade dppeljuice eller vid ciderframstillning. Den bestdr
dppelpressrester] huvudsakligen av pressmassa av dpplets innanmite

och yttre skal som pressas.
5.4.3 Appelmelass Produkt som erhalls efter utvinning av pektin frdn | Réprotein
dppelpressmassa. Vaxttrad
Réolja och réfett, om
>10%

5.5.1 Sockerbetsfron Fron av sockerbeta.

5.6.1 Bovete Fron av Fagopyrum esculentum.

5.6.2 Boveteskal och bovetekli | Produkt som erhlls vid malning av bovetekdrnor. | Vaxttrdd

5.6.3 Boveteklimjél Produkt frin mjolframstillning, som erhdlls frin | Vaxttrad

sdllat bovete. Den bestdr huvudsakligen av frovita | Stirkelse
med fina fragment av det yttre skalet och en del

kdrnrester av diverse slag. Den far innehalla hogst

10 % vaxttrad.

5.7.1 Rodkalsfro Fron av Brassica oleracea var. capitata f. Rubra.

5.8.1 Kanariegrisfro Fron av Phalaris canariensis.

5.9.1 Kumminfro Fron av Carum carvi L.
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5.12.1 Hela eller krossade Produkt fran framstillningen av kastanjemjol, | Réprotein

kastanjer huvudsakligen bestdende av frovita, med fina | Vaxttrad
fragment av holjena och nagra fa rester av kastanj
(Castanea spp.).

5.13.1 Citruspressmassa (') Produkt som erhdlls genom pressning av | Vixttrdd
citrusfrukter, ~Citrus (L) spp., eller vid
framstillningen av citrusjuice. Far innehélla upp till
1 % metanol, etanol och isopropanol i kombination,
pa vattenfri basis.

5.13.2 Torkad Produkt som erhdlls genom pressning av | Vixttrdd

citruspressmassa (') citrusfrukter eller vid framstillning av citrusjuice
och som direfter torkas. Far innehélla upp till 1 %
metanol, etanol och isopropanol i kombination, pa
vattenfri basis.

5.14.1 Rodkloverfro Fron av Trifolium pratense L.

5.14.2 Vitkloverfro Fron av Trifolium repens L.

5.15.1 Kaffebonskal Produkt som erhdlls frin skalade fron av | Vaxttrdd
kaffeplantan.

5.16.1 Bliklintsfro Fron av Centaurea cyanus L.

5.17.1 Gurkfro Fron av Cucumis sativus L.

5.18.1 Cypressfro Fron av Cupressus L.

5.19.1 Dadelfrukt Frukter av Phoenix dactylifera L.

5.19.2 Dadelfro Hela fron av Phoenix dactylifera L. Vixttrdd

5.20.1 Finkalsfro Fron av Foeniculum vulgare Mill.

5.21.1 Fikonfrukt Frukter av Ficus carica L.

5.22.1 Fruktkédrnor (%) Produkt som bestar av de inre, 4tliga frona av en not
eller stenfruktskarna.

5.22.2 Fruktpressmassa (%) Produkt som erhdlls vid framstillningen av | Vixttrad
fruktjuice och fruktpuré.

5.22.3 Torkad Produkt som erhédlls vid framstillningen av | Vixttrad

fruktpressmassa (%) fruktjuice och fruktpuré och direfter torkas.

5.23.1 Kryddkrasse Fron av Lepidium sativum L. Vixttrad

5.24.1 Grisfro Fron fran vixtfamiljerna grds (Poaceae), halvgris
(Cyperaceae) och tagvixter (Juncaceae).

5.25.1 Druvkirnor Kirnor frdn Vitis L. som separerats frdn | Réfett
druvpressmassa och som inte genomgatt | Vaxttrdd
oljeutvinning.

5.25.2 Druvkirnmjél Produkt som erhélls vid extraktion av olja ur | Vaxttrdd
druvkarnor.

5.25.3 Druvpressmassa Druvpressrester som snabbt torkats efter extraktion | Vixttrad
av alkohol och i mojligaste man befriats frdn
druvstjalkar och kirnor.

5.25.4 Vattenlgsliga Produkt som erhdlls frin druvkirnor efter | Vixttrdd

restprodukter av framstillning av druvjuice. Innehéller
druvkirnor huvudsakligen kolhydrater.
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5.26.1 Hasselnot Hel eller krossad frukt av Corylus (L.) spp., med eller
utan skal.

5.26.2 Hasselnotsexpeller® Produkt frdn oljeutvinning, som erhdlls genom | Rdprotein
pressning av hasselnotskérnor. Vaxttrad

5.27.1 Pektiner Pektin erhdlls genom extraktion i vattenlosning (av
naturliga arter) frén limpligt vixtmaterial, vanligen
citrusfrukter och  dpplen. Inga organiska
utfillningsmedel far anvindas utom metanol,
etanol och isopropanol. Far innehalla upp till 1 %
metanol, etanol och isopropanol i kombination, pa
vattenfri basis. Pektin bestdr frimst av de
ofullstindiga metylestrarna av polyuronsyra och
deras ammonium-, natrium-, kalium- och
kalciumsalter.

5.28.1 Perillafro Fron av Perilla frutescens L. och malda produkter
dirav.

5.29.1 Pinjenot Fron av Pinus (L.) spp.

5.30.1 Pistaschmandel Frukt av Pistacia vera L.

5.31.1 Plantagofro Fron av Plantago (L.) spp.

5.32.1 Ridisfro Fron av Raphanus sativus L.

5.33.1 Spenatfré Fron av Spinacia oleracea L.

5.34.1 Tistelfro Fron av Carduus marianus L.

5.35.1 Tomatpressmassa Produkt som erhdlls genom pressning av tomaten | Vixttrad

[Tomatpressrester] Solanum lycopersicum L. vid framstillning av

tomatjuice. Den bestdr huvudsakligen av tomatskal
och fron.

5.36.1 Rollikafro Fron av Achillea millefolium L.

5.37.1 Aprikoskirnexpeller® Produkt frin oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
pressning av aprikoskdrnor (Prunus armeniaca L.). | Vaxttrdd
Den fér innehélla vitecyanid

5.38.1 Svart Produkt frdn oljeutvinning, som erhdlls genom | Rdprotein

spiskumminexpeller’ pressning av fron av svart spiskummin (Bunium | Vixttrdd

persicum L.).

5.39.1 Gurkortsfroexpeller’ Produkt fran oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
pressning av fron av gurkort (Borago officinalis L.). Vaxttrad

5.40.1 Nattljusexpeller® Produkt frin oljeutvinning, som erhélls genom | Réprotein
pressning av fron av nattljus (Oenothera L.). Vixttrdd

5.41.1 Granatippleexpeller® Produkt frin oljeutvinning, som erhélls genom | Réprotein
pressning av granatdpplefron (Punica granatum L). | Vixttrad

5.42.1 Valnétskirnexpeller® Produkt fran oljeutvinning, som erhdlls genom | Réprotein
pressning av valnotskirnor (Juglans regia L.). Vaxttrad

(") Ordet "citrus” ska ersittas med benimningen pa arten av citrusfrukt.
(%) Ordet "frukt” ska ersittas med bendmningen pa frukten av vixtarten, beroende pé vad som dr lampligt.
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6. Vallfoder, inbegripet grovfoder, och produkter dirav

Nummer Benidmning' Beskrivning ..Obl.igatoriSke.l
mirkningsuppgifter
6.1.1 Betblad Blad av Beta spp.
6.2.1 Spannmalsvixter' Hela plantor av spannmalsarter eller delar ddrav. Aska oloslig i HCl, om >
3,5 % torrsubstans
6.3.1 Spannmalshalm™ Halm fran spanmal.
6.3.2 Behandlad Produkt som erhalls genom limplig behandling av | Natrium, om behandlad
spannmélshalm™ halm frdn spannmal. med NaOH
6.4.1 Klgverm;jol Produkt som erhélls genom torkning och malning | Réprotein
av klover, Trifolium spp. Den far innehélla upp till | Vixttrad
20 % lusern (Medicago sativa L. och Medicago var. | Aska oloslig i HCl, om
Martyn) eller andra vallvixter som torkats och | > 3,5 % torrsubstans
malts samtidigt som klovern.
6.5.1 Vallfodermjol (') Produkt som erhdlls genom torkning och malning | Réprotein
[Grismjol] (') samt i vissa fall komprimering av fodervixter. (3) Vixttrdd
[Gronmjél] () Aska oloslig i HCl, om
> 3,5 % torrsubstans
6.6.1 Hé Alla sorters grds eller baljvixter eller orter, | Aska oloslig i HCl, om
falttorkade eller artificiellt torkade. > 3,5 % torrsubstans
6.6.2 Torkat gris, torkade orter, | Produkt som erhélls fran gris, orter eller baljvixter | Aska oloslig i HCl, om
torkade baljvixter som har dehydrerats pd artificiell vdg (oberoende av | > 3,5 % torrsubstans
form).
6.6.3 Gris, orter, baljvixter Firsk biomassa bestdende av gris, baljvixter eller | Aska oloslig i HCl, om
[Gront vallfoder] orter > 3,5 % torrsubstans
6.6.4 Gront ensilage Ensilerad biomassa frin dkermark och grasmark | Aska oloslig i HCl, om
som bestdr av alla sorters grds, baljvixter eller orter. | > 3,5 % torrsubstans
6.6.5 Hésilage Ensilerade eller torkade jordbruksgrodor som bestar | Aska oloslig i HCI, om >
av grds, baljvixter eller orter med en | 3,5% torrsubstans
torrsubstanshalt pd minst 50 %, forpackade i balar
eller lagrade i silor.
6.7.1 Hampamjol Mjol fran stammar av hampa av sorter av Cannabis | Réprotein
sativa L. med ett THC-innehdll < 0,2 % enligt den
kvantifieringsmetod som faststlls i forordning (EU)
nr 639/2014.
6.7.2 Hampafiber Produkt som erhalls genom mekanisk bearbetning | Vaxttrad
av stammar av hampa av sorter av Cannabis sativa L.
med ett THC-innehdll < 0,2 % enligt den
kvantifieringsmetod som faststlls i forordning (EU)
nr 639/2014.
6.8.1 Bondbonshalm Halm av bondbona (Vicia faba L. ssp. faba var. equina
[Akerbonshalm/ Pers. och var. minuta (Alef.) Mansf.).

Histbonshalm]
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6.9.1 Linhalm Halm av lin (Linum usitatissimum L.).
6.10.1 Lusern [Alfalfa] Plantor av Medicago sativa L. och Medicago var. Matyn | Aska olslig i HCl, om
eller delar dirav. > 3,5 % torrsubstans
6.10.2 Filttorkad lusern Lusern, félttorkad. Aska oloslig i HCl, om
[Filttorkad alfalfa] > 3,5 % torrsubstans
6.10.3 Hetluftstorkad lusern Lusern som dehydrerats p4 artificiell vig, oberoende | Réprotein
[Hetluftstorkad alfalfa] av form. Vixttrdd
[Dehydrerad lusern] Aska oloslig i HCl, om
> 3,5 % torrsubstans
6.10.4 Extruderad lusern Alfalfapellets som har extruderats.
[Extruderad alfalfa]
6.10.5 Lusernmjél () Produkt som erhdlls genom torkning och malning | Réprotein
[Alfalfamj61'] av lusern. Produkten fir innehdlla upp till 20 % | Vixttrdd
klover eller andra vallvixter som torkats och malts | Aska oloslig i HCl, om
samtidigt som lusernen. > 3,5 % torrsubstans
6.10.6 Lusernpressrester Torkad produkt som erhélls genom pressning av | Réprotein
[Alfalfapressrester] vixtsaften frén lusern. Vixttrad
6.10.7 Lusernproteinkoncentrat | Produkt som erhdlls genom artificiell torkning av | Raprotein
[Alfalfaproteinkoncen- fraktioner av den vixtsaft som pressats ur lusern, | Karoten
trat] vilka centrifugeras och virmebehandlas for att filla
ut proteiner.
6.10.8 Vattenlgsliga Produkt som erhélls efter proteinextraktion frdn | Réprotein
restprodukter av lusern | vixtsaft av lusern.
6.11.1 Majsensilage Ensilerade plantor eller vixtdelar av Zea mays L. ssp.
mays.
6.12.1 Arthalm Halm av Pisum spp.
6.13.1 Rapshalm’ Halm av Brassica napus L. ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk.,
indisk raps Brassica napus L. var. glauca (Roxb.) O. E.
Schulz och rybs Brassica rapa ssp. oleifera (Metzg.).
(") Benidmningen fir kompletteras med vixtens artnamn.
(*) Med undantag for Cannabis sativa L.
() Termen "mjol” far ersittas med "pellets”. Uppgift om torkningsmetod far ingé i bendmningen.
7. Andra vixter, alger, svampar och produkter dirav
Nummer Benidmning' Beskrivning ”Obl'igatoriskz'a
mirkningsuppgifter
7.1.1 Alger () Alger, levande eller bearbetade, inklusive firska, | Réprotein
kylda eller frysta alger. Far innehalla upp till 0,1 % | Rafett
skumddmpande medel. Réaska

Jod, om > 100 ppm
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7.1.2 Torkade alger (') Produkt som erhdlls genom torkning av alger. | Réprotein
Produkten fir ha tvittats for att minska jodhalten | Rafett
och algerna ha inaktiverats. Far innehélla upp till | Riaska
0,1 % skumddmpande medel. Jod, om > 100 ppm

7.1.3 Algmjol (1) Produkt frdn algoljeutvinning, som erhélls genom | Réprotein
extraktion av alger. Algerna har inaktiverats. Far | Rafett
innehélla upp till 0,1 % skumdidmpande medel. Réaska

Jod, om > 100 ppm

7.1.4 Algolja (') Olja som erhélls genom extraktion ur alger. Fir | Rafett
innehélla upp till 0,1 % skumdidmpande medel. Vattenhalt, om > 1 %

7.1.6 Tangmjol () Produkt som erhélls genom torkning och krossning | Réprotein
av storre algarter, sdrskilt r6d-, brun- eller gronalger. | Réfett
Produkten far ha tvittats for att minska jodhalten. | Rdaska
Far innehélla upp till 0,1 % skumdidmpande medel. | Jod, om > 100 ppm

7.1.7 Algmjol fran Asparagopsis | Produkt som erhdlls genom torkning och krossning | Raprotein
av storre algarter av sliktet Asparagopsis. Far tvittas | Réfett
for att minska jod- och bromhalten. Réaska

Jod, om > 100 ppm

7.2.1 Torkad svamp (') Torkad svamp ochfeller mycelium frdn dtliga | Vaxttrdd
svampar, rik pd fiber, aminosyror och | Raprotein
polysackarider.

7.3.1 Bark () Rensad och torkad bark av tré eller buskar. Vixttrdd

7.4.1 Torkade blommor" (') Alla delar av torkade blommor av dtbara vixter och | Vixttrad
fraktioner ddrav.

7.5.1 Torkad broccoli Produkt som erhélls genom torkning av vixten
Brassica oleracea L. efter tvittning, minskning av
storleken (hackning, omvandling till flingor osv.)
och avldgsnande av vatteninnehall.

7.6.1 Sockerrérsmelass Sirapsaktig produkt som erhdlls vid framstillning | Total sockerhalt, uttryckt
eller raffinering av socker frin Saccharum L. Fir | som sackaros
innehalla upp till 0,5 % skumddmpande medel, 0,5 | Vattenhalt, om > 30 %
% antiscalingmedel, 3,5 % sulfat och 0,25 % sulfit.

7.6.2 Delvis avsockrad Produkt som erhdlls efter ytterligare extraktion av | Total sockerhalt, uttryckt

sockerrorsmelass sackaros fran sockerrorsmelass med hjélp av vatten. | som sackaros
Vattenhalt, om > 28 %

7.6.3 (Ror)socker [Sackaros] Socker som extraherats fran sockerror med hjilp av
vatten.

7.6.4 Sockerrorsblast Produkt som erhdlls vid extraktion av socker frin | Vaxttrdd
sockerror med hjilp av vatten. Den bestdr
huvudsakligen av fiber.

7.7.1 Torkade blad” () Torkade blad av dtbara vixter och fraktioner ddrav. | Vaxttrad

7.8.1 Lignocellulosa Produkt som erhélls genom mekanisk bearbetning

av ratt naturligt torkat trd, huvudsakligen bestdende
av lignocellulosa.
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7.8.2 Pulvercellulosa Produkt som erhlls genom nedbrytning, separation
av lignin och ytterligare rensning till cellulosa av
vegetabiliska fibrer”® i obehandlat trdi och som
modifieras endast genom mekanisk bearbetning.
NDF-virde pd minst 87 %.
7.9.1 Lakritsrot Rot av Glycyrrhiza L.
7.10.1 Mynta Produkt som erhdlls genom torkning av
ovanjordiska delar av vixterna Mentha apicata,
Mentha piperita eller Mentha viridis (L.), oberoende
av form.
7.11.1 Torkad spenat Produkt som erhdlls genom torkning av vixten
Spinacia oleracea L., oberoende av form.
7.12.1 Yucca schidigera Pulveriserad produkt som erhélls fran stammar av | Vixttrad
Yucca schidigera Roezl.
7.12.2 Saft fran Yucca schidigera | Produkt som erhalls genom hackning och pressning
av stammar frdn Yucca schidigera, som huvudsakligen
bestdr av kolhydrater.
7.13.1 Vegetabiliskt kol [Trikol] | Produkt som erhdlls genom forkolning av
vegetabiliskt material.
7.14.1 Tri (Y) Kemiskt obehandlat trd eller trifibrer dérav. Vixttrdd
7.14.2 Trimelass () Produkt som erhdlls genom uppvirmning och | Total sockerhalt, uttryckt
pressning av obehandlat rétrd, huvudsakligen | som sackaros
bestdende av xylos.
7.15.1 Mjol av Solanum Produkt som erhdlls genom torkning och malning | Vaxttrdd
glaucophyllum av bladen frdn Solanum glaucophyllum. Vitamin D;

(") Bendmningen ska i tillimpliga fall kompletteras med vixtens, svampens eller algens artnamn. Om den erhéllna foderrvaran till mer 4n
5 % innehdller andra arter ska dven dessa arter anges.

8. Mjélkprodukter och produkter dirav

Foderrdvarorna i detta kapitel ska uppfylla kraven i forordning (EG) nr 1069/2009 och de sdrskilda kraven for mjolk,
ramjolk och vissa andra produkter som framstills av mjolk i bilaga X till forordning (EU) nr 142/2011.

Nummer Benidmning' Beskrivning ”Obl.igatoriskrfl
mirkningsuppgifter
8.1.1 Smor och smorprodukter | Smor och produkter som erhdllits genom | Réprotein
framstillning eller bearbetning av smor (t.ex. | Rafett
smorserum), om de inte anges separat. Laktos
Vattenhalt, om > 6 %
8.2.1 Kérnmjolk/ Produkt som erhélls genom kirning av smor frin | Réprotein
karnmjolkspulver () gridde eller genom liknande bearbetningar. Rifett
Laktos

Vattenhalt, om > 6 %
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Vid sirskild beredning som foderrdvara fir den

innehélla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex. tetra-
natriumpyrofosfat), som anvinds for att minska
viskositeten och stabilisera protein under bear-
betningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror: svavelsyra, salt-
syra, fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i ménga led i produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. natrium, kalium, kal-
cium, magnesiumhydroxid, som anvinds for
justering av pH i méanga led i produktionspro-
cessen,

— upp till 2 % littrinnande medel, t.ex. kiseldioxid,
pentanatriumtrifosfat, trikalciumfosfat, som
anvinds for att forbittra pulvrets rinningsegen-
skaper.

Kasein

Produkt som erhalls genom torkning av kaseinet
som féllts ut ur skummjolk eller kirnmjolk med
hjilp av syror eller 16pe.

Raprotein
Vattenhalt, om > 10 %

8.4.1

Kaseinat

Produkt extraherad frén ostmassa eller kasein
genom anvindning av neutraliserande dmnen och
torkning.

Raprotein
Vattenhalt, om > 10 %

Ost och ostprodukter

Ost och produkter framstillda av ost samt av
mjolkbaserade produkter.

Raprotein
Rafett

8.6.1

Rimjélk|
rdmj6lkspulver ()

Den vitska som utsondras av brostkortlarna hos
mjolkproducerande djur upp till fem dagar efter
nedkomst.

Raprotein

Mejeribiprodukter

Produkter som erhélls vid produktionen av
mejeriprodukter (ddribland slam fran
centrifugering eller separering, gransmjolk och
mj6lkmineraler).

Vid sdrskild beredning som foderrdvara fir den

innehalla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex. tetra-
natriumpyrofosfat), som anvinds for att minska
viskositeten och stabilisera protein under bear-
betningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror: svavelsyra, salt-
syra, fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i manga led i produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. natrium, kalium, kal-
cium, magnesiumhydroxid, som anvinds for
justering av pH i ménga led i produktionspro-
cessen,

Vattenhalt

Réprotein

Réfett

Total sockerhalt, uttryckt
som sackaros
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— upp till 2 % littrinnande medel, t.ex. kiseldioxid,
pentanatriumtrifosfat, trikalciumfosfat, som
anvands for att forbéttra pulvrets rinningsegen-
skaper.
8.8.1 Fermenterade Produkter som framstills genom fermentering av | Rdprotein
mjolkprodukter mjolk (t.ex. yoghurt). Réfett
8.9.1 Laktos Det socker som separeras fran mjolken eller vasslen | Vattenhalt, om > 5 %
genom rening och torkning.
8.10.1 Mjolk/mjélkpulver'® Normalt juversekret som erhills vid en eller flera | Réprotein
mjolkningar. Réfett
Vattenhalt, om > 5 %
8.11.1 Skummjolk/ Mjolk vars fettinnehdll har minskats genom | Réprotein
skummjélkspulver () separering. Vattenhalt, om > 5 %
8.12.1 Mjolkfett Produkt som erhélls genom skumning av mjolk. Réfett
8.13.1 Mjolkproteinpulver (') Produkt som erhdlls genom torkning av | Réprotein
proteinforeningar som extraherats ur mjolken | Vattenhalt, om > 8 %
genom kemisk eller mekanisk behandling.
8.14.1 Kondenserad och Kondenserad och avdunstad mjolk samt produkter | Réprotein
avdunstad m;j6lk samt som erhllits genom framstillning eller bearbetning | Réfett
produkter dirav av dessa produkter. Vattenhalt, om > 5 %
8.15.1 Mjolkpermeat/ Produkt som erhdlls frin den flytande fasen av | Rdaska
mjolkpermeatpulver () (ultra-, nano- eller mikro)filtrering av mjolk och | Réprotein
fran vilken laktos delvis far ha avldgsnats. Laktos
Omvind osmos far tillimpas Vattenhalt, om > 8 %
8.16.1 Mjolkretentat/ Produkt som kvarstannar pd membranet vid (ultra-, | Réprotein
mjolkretentatpulver (') nano- eller mikro)filtrering av mjolk. Réaska
Laktos
Vattenhalt, om > 8 %
8.17.1 Vassle/vasslepulver (') Produkt frdn ost-, kvarg- eller kaseinframstillning | Réprotein
eller liknande bearbetning. Laktos

Vid sdrskild beredning som foderrdvara fir den

innehélla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex. tetra-
natriumpyrofosfat), som anvinds for att minska
viskositeten och stabilisera protein under bear-
betningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror: svavelsyra, salt-
syra, fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i ménga led i produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. natrium, kalium, kal-
cium, magnesiumhydroxid, som anvinds for
justering av pH i médnga led i produktionspro-
cessen,

Vattenhalt, om > 8 %
Riaska
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— upp till 2 % littrinnande medel, t.ex. kiseldioxid,
pentanatriumtrifosfat, trikalciumfosfat, som
anvands for att forbéttra pulvrets rinningsegen-
skaper.

8.18.1

Laktosreducerad vassle|
laktosreducerat
vasslepulver ()

Vassle frin vilken laktosen delvis har avligsnats.
Vid sirskild beredning som foderrdvara fir den
innehalla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex. tetra-
natriumpyrofosfat), som anvinds for att minska
viskositeten och stabilisera protein under bear-
betningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror: svavelsyra, salt-
syra, fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i manga led i produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. natrium, kalium, kal-
cium, magnesiumhydroxid, som anvinds for
justering av pH i ménga led i produktionspro-
cessen,

— upp till 2 % ldttrinnande medel, t.ex. kiseldioxid,
pentanatriumtrifosfat, trikalciumfosfat, som
anvands for att forbéttra pulvrets rinningsegen-
skaper.

Raprotein

Laktos

Vattenhalt, om > 8 %
Raaska

8.19.1

Vassleprotein/
vassleproteinpulver (')

Produkt som erhills genom torkning av de
vassleproteinkomponenter som extraherats ur
vasslen genom kemisk eller mekanisk behandling.
Vid sirskild beredning som foderrdvara fir den
innehélla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex. tetra-
natriumpyrofosfat), som anvinds for att minska
viskositeten och stabilisera protein under bear-
betningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror: svavelsyra, salt-
syra, fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i manga led i produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. natrium, kalium, kal-
cium, magnesiumhydroxid, som anvinds for
justering av pH i ménga led i produktionspro-
cessen,

— upp till 2 % lattrinnande medel, t.ex. kiseldioxid,
pentanatriumtrifosfat, trikalciumfosfat, som
anvands for att forbdttra pulvrets rinningsegen-
skaper.

Raprotein
Vattenhalt, om > 8 %
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8.20.1

Demineraliserad,
laktosreducerad vassle/
demineraliserat,
laktosreducerat
vasslepulver ()

Vassle fran vilken laktos och mineraler delvis har

avldgsnats.

Vid sirskild beredning som foderrdvara fir den

innehalla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex. tetra-
natriumpyrofosfat), som anvinds for att minska
viskositeten och stabilisera protein under bear-
betningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror: svavelsyra, salt-
syra, fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i manga led i produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. natrium, kalium, kal-
cium, magnesiumhydroxid, som anvinds for
justering av pH i ménga led i produktionspro-
cessen,

— upp till 2 % littrinnande medel, t.ex. kiseldioxid,
pentanatriumtrifosfat, trikalciumfosfat, som
anvands for att forbéttra pulvrets rinningsegen-
skaper.

Raprotein

Laktos

Raaska

Vattenhalt, om > 8 %

8.21.1

Vasslepermeat|
vasslepermeatpulver (')

Produkt som erhélls frdn den flytande fasen av

(ultra-, nano- eller mikro)filtrering av vassle och

fran vilken laktos delvis far ha avligsnats. Omvind

osmos fér tillimpas

Vid sirskild beredning som foderrdvara fir den

innehélla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex. tetra-
natriumpyrofosfat), som anvinds for att minska
viskositeten och stabilisera protein under bear-
betningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror: svavelsyra, salt-
syra, fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i ménga led i produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. natrium, kalium, kal-
cium, magnesiumhydroxid, som anvinds for
justering av pH i méanga led i produktionspro-
cessen,

— upp till 2 % littrinnande medel, t.ex. kiseldioxid,
pentanatriumtrifosfat, trikalciumfosfat, som
anvinds for att forbittra pulvrets rinningsegen-

skaper.

Raaska

Raprotein

Laktos

Vattenhalt, om > 8 %

8.22.1

Vassleretentat/
vassleretentatpulver ()

Produkt som bibehdlls pd membranet vid (ultra-,
nano- eller mikro)filtrering av vassle.

Raprotein

Raaska

Laktos

Vattenhalt, om > 8 %
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Vid sirskild beredning som foderrdvara fir den

innehélla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex. tetra-
natriumpyrofosfat), som anvinds for att minska
viskositeten och stabilisera protein under bear-
betningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror: svavelsyra, salt-
syra, fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i ménga led i produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. natrium, kalium, kal-
cium, magnesiumhydroxid, som anvinds for
justering av pH i méanga led i produktionspro-
cessen,

— upp till 2 % littrinnande medel, t.ex. kiseldioxid,
pentanatriumtrifosfat, trikalciumfosfat, som
anvinds for att forbittra pulvrets rinningsegen-
skaper.

() Uttrycken &r inte synonymer och skiljer sig huvudsakligen 4t i friga om vattenhalt; respektive uttryck ska anvindas enligt vad som dr
lampligt. Termen "pulver” innebér en vattenhalt under 12 % och far ersitta termen “torkad” eller "koncentrerad och torkad”.

9. Produkter av landdjur och produkter dirav

Foderrdvarorna i detta kapitel ska uppfylla kraven i forordning (EG) nr 1069/2009. Foderrdvarornas benimning ska
kompletteras med en uppgift enligt bilaga X eller bilaga XIII till forordning (EU) nr 142/2011 eller bilaga IV till férordning
(EG) nr 999/2001 for att klargora de sirskilda kraven och en tydlig identifiering ndr det giller anvindningsrestriktioner i
enlighet med férordning (EG) nr 999/2001.

Nummer Bendmning' Beskrivning ”Obl.igatorisk:.a
mirkningsuppgifter
9.1.1 Animaliska Hela eller delar av varmblodiga landdjur, firska, | Réprotein
biprodukter (') frysta, beredda, syrabehandlade eller torkade. Réfett
Vattenhalt, om > 8 %
9.2.1 Djurfett () Produkt bestiende av fett frdn landdjur, inklusive | Réfett
andra ryggradslosa djur 4n sddana som dr | Vattenhalt, om>1%
patogena for ménniskor och djur i alla olika
livsstadier. Om den extraheras med 16sningsmedel
far den innehélla upp till 0,1 % hexan.
9.3.1 Biprodukter fran Honung, bivax, bidrottninggelé, propolis, pollen, | Total sockerhalt, uttryckt
biodling () bearbetad eller obearbetad. som sackaros
9.4.1 Bearbetat animaliskt Produkt som erhélls genom uppvirmning, torkning | Réprotein
protein (%) och malning av hela eller delar avlanddjur, inklusive | Réfett
ryggradslosa djur i alla olika livsstadier, fran vilka | Rdaska

fettet delvis fir ha avligsnats genom extraktion
eller mekanisk separation. Om den extraheras med
16sningsmedel far den innehalla upp till 0,1 % hexan.

Vattenhalt, om > 8 %
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9.5.1 Proteiner frin Torkade animaliska proteiner som hirror frin | Rprotein
gelatinframstillning () framstillning av gelatin som erhallits fran ravaror i | Rafett
enlighet med forordning (EG) nr 853/2004. Réaska
Vattenhalt, om > 8 %
9.6.1 Hydrolyserade Polypeptider, peptider och aminosyror samt | Réprotein
animaliska proteiner (? blandningar dérav, vilka erhéllits genom hydrolys | Vattenhalt, om > 8 %
av animaliska biprodukter, som kan koncentreras
genom torkning.
9.7.1 Blodmjél (%) Produkt som harrér frdn virmebehandling av blod | Réprotein
fran slaktade varmblodiga djur. Vattenhalt, om > 8 %
9.8.1 Blodprodukter (') Produkter hirrérande frdn blod eller blodfraktioner | Réprotein
av slaktade varmblodiga djur; produkterna omfattar | Vattenhalt, om > 8 %
torkad/djupfryst/flytande plasma, torkat helblod,
torkade/djupfrysta/flytande roda blodkroppar eller
fraktioner ddrav samt blandningar.
9.9.1 Ateranvﬁntokﬁks- och Allt matavfall innehdllande material av animaliskt | Réprotein
matavfall [Atervunnet ursprung, inklusive anvind matolja, frdn | Réfett
koks- och matavfall] restauranger, cateringverksamhet och cateringkok, | Riaska
inbegripet centralkdk och hushallskok. Vattenhalt, om > 8 %
9.10.1 Kollagen () Proteinbaserad produkt som hirror fran djurben, | Réprotein
hudar, skinn och senor. Vattenhalt, om > 8 %
9.11.1 Fjadermjol Produkt som erhalls genom torkning och malning | Réprotein
av fjddrar av slaktade djur. Vattenhalt, om > 8 %
9.12.1 Gelatin (3 Naturligt, l6sligt protein, gelbildande eller icke | Réprotein
gelbildande, som erhélls genom partiell hydrolys | Vattenhalt, om > 8 %
av kollagen som framstillts av ben, hudar och
skinn, ligament och senor frén djur.
9.13.1 Fettgrevar (? Produkt som erhdlls vid framstillning av talg, ister | Réprotein
och andra fetter av animaliskt ursprung som har | Réfett
avskilts genom extraktion eller mekanisk | Rdaska
separation. Produkten kan vara firsk, fryst eller | Vattenhalt, om > 8 %
torkad.
Om den extraheras med 16sningsmedel fir den
innehalla upp till 0,1 % hexan.
9.14.1 Produkter av animaliskt | Fore detta livsmedel som innehéller djurprodukter; | Rprotein
ursprung (!) med eller utan behandling i form av t.ex. firska, | Réfett
frysta, eller torkade produkter. Vattenhalt, om > 8 %
9.15.1 Agg Hela dgg av Gallus gallus L. med eller utan skal.
9.15.2 Aggvita Produkt som erhélls frin 4gg efter separation av skal | Réprotein
och gula, pastoriserad och eventuellt denaturerad. | Metod for denaturering
dir sé dr tillampligt
9.15.3 Torkade dggprodukter Produkter bestdende av pastoriserade torkade dgg, | Réprotein
utan skal, eller en blandning av olika proportioner | Rafett

av torkad dggvita och torkad dggula.

Vattenhalt, om > 5 %
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9.15.4 Sockrat dggpulver Torkade hela eller delar av dgg. Réprotein
Rifett
Vattenhalt, om > 5 %
Total sockerhalt, uttryckt
som sackaros
9.15.5 Torkat dggskal Produkt som erhdlls frén fjaderfidgg efter att | Raska
innehallet (gula och vita) har avldgsnats. Skalen 4r
torkade.
9.16.1 Levande ryggradslosa Levande ryggradslosa landdjur, i alla olika
landdjur (") livsstadier, andra dn sddana arter som har negativa
effekter for vixters, djurs och ménniskors halsa.
9.16.2 Déda ryggradslosa Doda ryggradslosa landdjur, andra 4n sidana arter | Rprotein
landdjur () som har negativa effekter for vixters, djurs och | Réfett
manniskors hilsa, i alla olika livsstadier, som har | Riaska
eller inte har blivit foremal fo6r behandling men
som inte har bearbetats pd det sitt som avses i
forordning (EG) nr 1069/2009.
9.17.1 Kolesterol frin ullfett Produkt som erhdlls frdn ullfett (lanolin) genom
fortvilning, separering och kristallisering. Innehall
av kolesterol, C,;H,460: minst 90 %.

() Utan att det paverkar obligatoriska krav avseende mirkning, handelsdokument och hélsointyg for animaliska biprodukter och dirav
framstdllda produkter som anges i forordning (EU) nr 142/2011 (kapitel Il i bilaga VIII) och om forteckningen anvinds i
mirkningssyfte, ska bendmningen, om det behovs for att tillhandahlla lamplig information, ersittas med

— djurartens namn och

— den animaliska produktdelens namn (t.ex. lever, kott (endast vid skelettmuskel)), och/eller

— livsstadiet (t.ex. larv) och/eller

— namnet pé den djurart som inte anvants enligt forbudet mot dteranvandning inom arten (t.ex. fjaderfafri)

eller, om det behovs for att tillhandahalla limplig information, kompletteras med
— djurartens namn och/eller
— den animaliska produktdelens namn (t.ex. lever, kott (endast vid skelettmuskel)), och/eller
— livsstadiet (t.ex. larv) och/eller
— namnet pé den djurart som inte anvants enligt forbudet mot dteranvindning inom arten.

(% Utan att det paverkar obligatoriska krav avseende mirkning, handelsdokument och hélsointyg for animaliska biprodukter och darav
framstillda produkter som anges i forordning (EU) nr 142/2011 (kapitel III i bilaga VIII) och forordning (EG) nr 999/2001 (bilaga IV)
och om forteckningen anvinds i mérkningssyfte, ska bendmningen, om det behovs for att tillhandahilla lamplig information,
kompletteras med

— den bearbetade djurarten (t.ex. svin, idisslare, fjaderfd, insekt) och/eller

— livsstadiet (t.ex. larv) och/eller

— det bearbetade materialet (t.ex. ben) och/eller

— den anvinda bearbetningsprocessen (t.ex. avfettad, raffinerad) och/eller

— namnet pd den djurart som inte anvints enligt forbudet mot dteranvindning inom arten (t.ex. fjaderfafri).
() Bendmningen ska ersittas med den specifika produktens benimning, beroende pa vad som dr tillimpligt.
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10. Fisk, andra vattenlevande djur och produkter framstillda dirav

Foderrdvarorna i detta kapitel ska uppfylla kraven i férordning (EG) nr 1069/2009 och férordning (EU) nr 142/2011 och
kan omfattas av anvindningsrestriktioner i enlighet med forordning (EG) nr 999/2001.

Obligatoriska

Nummer Benidmning' Beskrivning markningsuppgifter
10.1.1 Vattenlevande Hela eller delar av havs- eller sotvattenlevande | Réprotein
ryggradslosa djur () ryggradslosa djur, i alla olika livsstadier, andra arter | Réfett
dn sddana som 4r patogena for manniskor och djur. | Rdaska
10.2.1 Biprodukter frin Hirrorande fran anliggningar som bereder eller | Réprotein
vattenlevande djur () framstiller produkter fér minsklig konsumtion. Réfett
Réaska
10.3.1 Skaldjursmjél (2 Produkt som erhdlls genom uppvirmning, | Kalcium
pressning och torkning av hela eller delar av | AskaolosligiHClL om>5
skaldjur, inklusive vilda och odlade rikor. %
10.4.1 Fisk () Hel fisk eller fiskdelar: firsk, fryst, beredd, | Réprotein
syrabehandlad eller torkad. Vattenhalt, om > 8 %
10.4.2 Fiskmjol () Produkt som erhdlls genom uppvdrmning, | Rdprotein
pressning och torkning av hel fisk eller fiskdelar | Réafett
och till vilken vattenlosliga restprodukter av fisk | Rdaska, om > 20 %
far ha étertillsatts fore torkning. Vattenhalt, om > 8 %
10.4.3 Vattenlgsliga Kondenserad produkt som erhélls vid framstallning | Réprotein
restprodukter av fisk av fiskmjol, som har separerats och stabiliserats | Réfett
genom syrning eller torkning. Vattenhalt, om > 5 %
10.4.4 Hydrolysat av fiskprotein | Produkt som erhélls genom hydrolys av hel fisk eller | Riprotein
fiskdelar, som kan koncentreras genom torkning. Rifett
Rédaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.4.5 Fiskbensmjol Produkt som erhdlls genom uppvirmning, | Rdaska
pressning och torkning av fiskdelar. Den bestdr
huvudsakligen av fiskben.
10.4.6 Fiskolja Olja som erhdlls frdn hel fisk eller fiskdelar, foljd av | Réfett
centrifugering for att avldgsna vatten (artspecifika | Vattenhalt, om > 1 %
uppgifter far ingd, t.ex. torskleverolja).
10.4.7 Hydrogenerad fiskolja Olja som erhalls genom hydrogenering av fiskolja. | Vattenhalt, om >1 %
10.4.8 Fiskoljestearin Fraktion av fiskolja med en hog andel mittade fetter | Réfett
[Kylseparerad fiskolja] som erhéllits vid raffinering av rd fiskolja till | Vattenhalt, om>1%
raffinerad fiskolja med hjilp av kylseparering dir
mittade fetter stelnar och ddrefter insamlas.
10.5.1 Krillolja Olja som erhélls fran havsplankton (krill) som | Vattenhalt, om>1 %

beretts, pressats och direfter centrifugerats for att
avldgsna vatten.
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10.5.2 Hydrolysat av Produkt som erhélls genom enzymhydrolys av hel | Réprotein
krillproteinkoncentrat krill eller krilldelar, ofta koncentrerad genom | Réfett
torkning. Réaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.6.1 Ringmaskmjol Produkt som erhdlls genom uppvirmning och | Réfett
torkning av hel eller delar av marin ringmask, | Aska, om >20 %
inklusive Nereis virens M. Sars. Vattenhalt, om > 8 %
10.7.1 Zooplanktonmjél Produkt som erhdlls genom uppvdrmning, | Réprotein
pressning och torkning av marina zooplankton, t. | Rafett
ex. krill. Réaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.7.2 Zooplanktonolja Olja som erhdlls frdn marina zooplankton som | Vattenhalt, om >1 %
beretts, pressats och direfter centrifugerats for att
avldgsna vatten.
10.8.1 Blotdjursm;jél Produkt som erhélls genom uppvirmning och | Réprotein
torkning av hela eller delar av blotdjur, inklusive | Réafett
blickfisk och musslor. Rdaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.9.1 Blickfiskmjol Produkt som erhdlls genom uppvirmning, | Riprotein
pressning och torkning av hel blackfisk eller | Rafett
blickfiskdelar. Réaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.10.1 Sjostjarnemjol Produkt som erhdlls genom uppvirmning, | Réprotein
pressning och torkning av hel Asteroidea eller delar | Rafett
av Asteroidea. Rdaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.11.1 Mj6l av havslevande Produkt som erhills genom uppvirmning, | Réprotein
ryggradslésa djur () pressning och torkning av hela eller delar av | Réfett

havslevande ryggradslosa djur.

Raaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %

(") Bendmningen ska kompletteras med djurets artnamn.
(%) Benidmningen ska i limpliga fall kompletteras med djurets artnamn nér produkten har framstllts av odlad fisk/odlade skaldjur.
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11. Mineraler och produkter dirav

Foderrdvarorna i detta kapitel som innehéller animaliska biprodukter ska uppfylla kraven i férordning (EG) nr 1069/2009
och forordning (EU) nr 142/2011 och kan omfattas av anvindningsrestriktioner i enlighet med forordning (EG)

nr 999/2001.

Nummer Benidmning' Beskrivning “Obl_igatoriske.l
mirkningsuppgifter

11.1.1 Kalciumkarbonat (') Produkt som erhdlls genom malning av | Kalcium

[Kalksten]

produkter som innehaller kalciumkarbonat
(CaCOs), t.ex. kalksten, eller genom fillning i
sur 1osning.

Far innehalla upp till 0,25 % propylenglykol.
Far innehalla upp till 0,1 % hjdlpmedel for
malning.

Aska oloslig i HCL, om > 5 %

11.1.2 Kalkhaltiga marina skal Naturligt forekommande produkt som | Kalcium
erhdlls frdn marina sndckor, malda eller | Aska oloslig i HCl, om > 5 %
granulerade, sdsom  ostronskal eller
sndckskal.

11.1.3 Kalcium- och Naturlig blandning av kalciumkarbonat | Kalcium

magnesiumkarbonat (CaCOs) och magnesiumkarbonat | Magnesium

(MgCOs). Far innehdlla upp till 0,1 % | Aska olosligiHCl, om > 5%
hjilpmedel f6r malning.

11.1.4 Kalkhaltiga havsalger (maerl) | Naturligt foérekommande produkt som | Kalcium
erhdlls fran kalkhaltiga havsalger, malda | Aska oloslig i HCl, om > 5 %
eller granulerade.

11.1.5 Skorpalg Naturligt forekommande produkt som | Kalcium
erhdlls  frdn  kalkhaltiga  havsalger, | Aska oloslig i HCl, om > 5 %
Phymatolithon calcareum (Pall.), malda eller
granulerade.

11.1.6 Kalciumklorid Kalciumklorid (CaCl,) och dess hydrerade | Kalcium
former. Far innehdlla upp till 0,2 % | Aska olosligi HCl, om > 5%
bariumsulfat.

11.1.7 Kalciumhydroxid (%) Kalciumhydroxid (Ca(OH),). Kalcium
Far innehdlla upp till 0,1 % hjilpmedel for | Aska ol6slig i HCl, om > 5 %
malning.

11.1.8 Vattenfritt kalciumsulfat Vattenfritt kalciumsulfat (CaSO,) som | Kalcium
erhills genom malning av vattenfritt | Aska olosligi HCl, om > 5 %
kalciumsulfat  eller ~ dehydrering  av
kalciumsulfatdihydrat.

11.1.9 Kalciumsulfathemihydrat Kalciumsulfathemihydrat (CaSO, x %2 H,0) | Kalcium
som erhdlls genom delvis dehydrering av | Aska oloslig i HCl, om > 5 %
kalciumsulfatdihydrat.

11.1.10 | Kalciumsulfatdihydrat Vattenfritt kalciumsulfatdihydrat | Kalcium

(CaSO, = 2H,0) som erhdlls genom
malning av  kalciumsulfatdihydrat eller
hydrering av kalciumsulfathemihydrat.

Aska oloslig i HCL, om > 5 %
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11.1.11 | Kalciumsalter av organiska Kalciumsalter av dtliga organiska syror med | Kalcium
syror (°) minst fyra kolatomer. (%) Organisk syra
11.1.12 Kalciumoxid Kalciumoxid (CaO) som erhélls vid brinning | Kalcium
av naturligt forekommande kalksten. Fir | Aska olosligi HCl, om > 5 %
innehélla upp till 0,1 % hjilpmedel for
malning.
11.1.13 | Kalciumglukonat Kalciumsalt av glukonsyra allméant uttryckt | Kalcium
som Ca(C¢H,,0;), och dess hydrerade | Aska olosligi HCl, om > 5 %
former.
11.1.14 | Kalciumkelat (°) Ca(x);.; x nH,0 Kalcium
(x) = anjon av aminosyror frin | Aska olosligiHCl, om> 5%
sojaproteinhydrolysat  eller  syntetiska
aminosyror  som  godkdnts  som
fodertillsats. Kelatbildningen av katjonen
bekriftas med hogst 10 % molekyler som
overstiger 1500 dalton och en limplig
analysmetod som bekriftar foderrdvarans
kelatstruktur.
Far innehélla upp till 40 % klorid.
11.1.15 | Kalciumsulfat/ Produkt som erhdlls vid framstillning av | Kalcium
kalciumkarbonat natriumkarbonat. Aska oloslig i HCl, om > 5 %
11.1.16 Kalciumpidolat L-kalciumpidolat (C,oH,;,CaN,Os ). Fir | Kalcium
innehélla upp till 5 % glutaminsyra. Aska oloslig i HCL, om > 5 %
11.1.17 | Kalciumkarbonat| Produkt som erhdlls genom uppviarmning av | Kalcium
magnesiumoxid naturligt kalcium och magnesium som | Magnesium
innehdller substanser som dolomit. Fir
innehélla upp tll 0,1 % hjilpmedel for
malning.
11.1.18 Dubbelsalt av kalciumnitrat | 5 Ca(NO;), x NH,NO5x10 H,O. Hirror frn | Kalcium
en kemisk syntes av kalciumkarbonatbergart | Kvive
och salpetersyra.
11.2.1 Magnesiumoxid Brind magnesiumoxid (MgO), minst 70 % | Magnesium
MgO. Aska ol6sligi HCl, om > 15 %
Jarninnehdll som Fe,05,0m >
5%
11.2.2 Magnesiumsulfatheptahy- Magnesiumsulfat (MgSO, x 7 H,0). Magnesium
drat Svavel
Aska olosligi HCl,om>15%
11.2.3 Magnesiumsulfatmonohy- Magnesiumsulfat (MgSO,, x H,0). Magnesium
drat Svavel
Aska olosligi HCl,om>15%
11.2.4 Vattenfritt magnesiumsulfat | Vattenfritt magnesiumsulfat (MgSO,). Magnesium
Svavel

Aska olosligi HCl,om > 10 %
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11.2.5 Magnesiumpropionat Magnesiumpropionat (CsH;oMgO.). Magnesium
11.2.6 Magnesiumklorid Magnesiumklorid (MgCl,) eller 16sning | Magnesium
erhdllen genom naturlig koncentration av | Klor
havsvatten efter utfdllning av natriumklorid. | Aska olosligi HCl, om>10%
11.2.7 Magnesiumkarbonat Naturligt magnesiumkarbonat (MgCOs). Magnesium
Aska olosligi HCl, om > 10 %
11.2.8 Magnesiumhydroxid Magnesiumhydroxid (Mg(OH),) Magnesium
Aska olosligi HCl, om > 10 %
11.2.9 Kaliummagnesiumsulfat Kaliummagnesiumsulfat ~ (K,Mg(SO,), x | Magnesium
nH,0, n= 4,6). Kalium
Aska olosligi HCl, om > 10 %
11.2.10 | Magnesiumsalter av Magnesiumsalter av dtliga organiska syror | Magnesium
organiska syror () med minst fyra kolatomer (%). Organisk syra
11.2.11 Magnesiumglukonat Magnesiumsalt av glukonsyra allmint | Magnesium
uttryckt som Mg(C¢H;,07), och dess | Aska olosligi HCl, om > 5 %
hydrerade former.
11.2.12 | Magnesiumkelat (°) Mg(x);.; x nH,0. Magnesium
(x) = anjon av aminosyror frin | Aska olosligiHCl, om>5 %
sojaproteinhydrolysat  eller  syntetiska
aminosyror som godkints som fodertillsats.
Kelatbildningen av katjonen bekriftas med
hogst 10 % molekyler som 6verstiger 1 500
dalton och en limplig analysmetod som
bekriftar foderrdvarans kelatstruktur.
Far innehélla upp till 55 % klorid och/eller
sulfat.
11.2.13 Magnesiumpidolat Magnesium-L-pidolat (C,oH;,MgN,Oq). Far | Magnesium
innehélla upp till 5 % glutaminsyra. Aska oloslig i HCL, om > 5 %
11.3.1 Dikalciumfosfat () () Kalciummonovitefosfat som erhélls frdn | Kalcium
[Kalciumviteortofosfat] ben eller oorganiska killor | Totalfosfor
(CaHPO, * nH,0, n = 0 eller 2). P oloslig i 2 % citronsyra, om
CalP>1,2 >10%
Far innehdlla upp till 3 % klorid uttryckt som | Aska oléslig i HCl, om > 5 %
NaCl.
11.3.2 Monodikalciumfosfat Produkt som bestdr av dikalciumfosfat och | Totalfosfor
monokalciumfosfat  (CaHPO, x  Ca | Kalcium
(H,PO,), x nH,0, n = 0 eller 1). Poloslig i 2 % citronsyra, om
0,8<CalP<1,3 >10%
11.3.3 Monokalciumfosfat Kalciumdivitefosfat (Ca(H,PO,), * nH,O, | Totalfosfor
[Kalciumtetravitediortofos- | n=0 eller 1). Kalcium

fat]

Ca/P<0,9

P oloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
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11.3.4 Trikalciumfosfat () Trikalciumfosfat frén ben eller oorganiska | Kalcium
[Trikalciumortofosfat] killor  (Ca3(PO,), x H,0) eller | Totalfosfor
hydroxylapatit (Cas(PO,);OH). Poloslig i 2 % citronsyra, om
Ca/P>1,3 >10%
Aska ol6slig i HCl, om > 5 %
11.3.5 Kalciummagnesiumfosfat Kalciummagnesiumfosfat (Ca;Mg;(PO,),). Kalcium
Magnesium
Totalfosfor
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.6 Avfluorerat fosfat Produkt som erhélls frn oorganiska kallor, | Totalfosfor
kalcinerat och ytterligare virmebehandlat. Kalcium
Natrium
P ol6slig i 2 % citronsyra, om
>10%
Aska ol6slig i HCl, om > 5 %
11.3.7 Dikalciumpyrofosfat Dikalciumpyrofosfat (Ca,P,0;,) fran ben | Totalfosfor
[Dikalciumdifosfat] eller oorganiska killor. Kalcium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.8 Magnesiumfosfat Produkt bestdende av monobasiskt och/eller | Totalfosfor
dibasiskt och/eller tribasiskt | Magnesium
magnesiumfosfat. P oloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
Aska olosligi HCl,om>10 %
11.3.9 Natriumkalciummagnesium- | Produkt bestdende av | Totalfosfor
fosfat natriumkalciummagnesiumfosfat. Magnesium
Kalcium
Natrium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.10 Mononatriumfosfat Mononatriumfosfat Totalfosfor
[Natriumdiviteortofosfat] (NaH,PO, x nH,0,n = 0, 1 eller 2). Natrium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.11 Dinatriumfosfat Dinatriumfosfat (Na,HPO, x nH,0,n =0, 2, | Totalfosfor
[Dinatriumviteortofosfat] 7 eller 12). Natrium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.12 Trinatriumfosfat Trinatriumfosfat (Na;PO, x nH,O, n = 0, | Totalfosfor
[Trinatriumortofosfat] 1/2,1, 6, 8 eller 12). Natrium

Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
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11.3.13 Natriumpyrofosfat Natriumpyrofosfat (Na,P,0,x nH,0, n = 0 | Totalfosfor
[Tetranatriumdifosfat] eller 10). Natrium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.14 | Monokaliumfosfat Monokaliumfosfat (KH,PO,). Totalfosfor
[Kaliumdiviteortofosfat] Kalium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10 %
11.3.15 Dikaliumfosfat Dikaliumfosfat (K,HPO, x nH,0, n= 0, 3 | Totalfosfor
[Dikaliumviteortofosfat] eller 6) Kalium
P oloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.16 Kalciumnatriumfosfat Kalciumnatriumfosfat (CaNaPO,). Totalfosfor
Kalcium
Natrium
P oloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.17 Monoammoniumfosfat Monoammoniumfosfat (NH,H,PO,). Totalkvive
[Ammoniumdiviteortofos- Totalfosfor
fat] Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10 %
11.3.18 Diammoniumfosfat Diammoniumfosfat (NH,),HPO,). Totalkvive
[Diammoniumviteortofos- Totalfosfor
fat] Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.19 | Natriumtripolyfosfat Natriumtripolyfosfat (NasP;0,, x nH,0,n= | Totalfosfor
[Pentanatriumtrifosfat] 0 eller 6). Natrium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10 %
11.3.20 | Natriummagnesiumfosfat Natriummagnesiumfosfat (MgNaPO,). Totalfosfor
Magnesium
Natrium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10 %
11.3.21 | Magnesiumhypofosfit Magnesiumhypofosfit (Mg | Magnesium
(H,PO,), x 6H,0). Totalfosfor
P ol6slig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.22 | Benmjol, fritt frén limdgmne | Steriliserade och malda ben, fria frin | Totalfosfor
limdmne och fett. Kalcium
Aska olosligi HCl,om > 10 %
11.3.23 Benaska Mineralrester frén branning, forbranning | Totalfosfor
eller forgasning av animaliska biprodukter. | Kalcium

Aska ol6sligi HCl, om > 10 %
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11.3.24 | Kalciumpolyfosfat Heterogena blandningar av kalciumsalter av | Totalfosfor
kondenserade polyfosforsyror med den | Kalcium
allminna formeln H,.2PnOn.y ddr n dr | Polosligi 2 % citronsyra, om
minst 2. >10%
11.3.25 Kalciumdivitedifosfat Monokalciumdivitepyrofosfat (CaH,P,0;). | Totalfosfor
Kalcium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10 %
11.3.26 | Magnesiumdivitepyrofosfat | Magnesiumdivitepyrofosfat  (MgH,P,0;). | Totalfosfor
Framstills av renad fosforsyra och renad | Magnesium
magnesiumhydroxid eller magnesiumoxid | P ol6sligi 2 % citronsyra, om
genom avdunstning av vatten och | >10%
kondensering av ortofosfat till difosfat.
11.3.27 | Dinatriumdivitedifosfat Dinatriumdivitedifosfat (Na,H,P,0;). Totalfosfor
Natrium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.28 Trinatriumdifosfat Trinatriummonovitedifosfat ~ (vattenfritt: | Totalfosfor
Na;HP,0, monohydrat: | Natrium
Na;HP,0, x nH,0, n =0, 1 eller 9). Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.29 | Natriumpolyfosfat Heterogena blandningar av natriumsalter av | Totalfosfor
[Natriumhexametafosfat] raka kondenserade polyfosforsyror med den | Natrium
allminna formeln Hy, , »PnOg, + 1y ddr ndr | Poloslig i 2 % citronsyra, om
minst 2. >10 %
11.3.30 Trikaliumfosfat Trikaliummonofosfat (K;PO, x nH,0,n =0, | Totalfosfor
1, 3, 7 eller 9). Kalium
P ol6slig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.31 | Tetrakaliumdifosfat Tetrakaliumdifosfat (K,P,0, x nH,0,n=0, 1 | Totalfosfor
eller 3). Kalium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10%
11.3.32 Pentakaliumtrifosfat Pentakaliumtrifosfat (KsP504). Totalfosfor
Kalium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10 %
11.3.33 | Kaliumpolyfosfat Heterogena blandningar av kaliumsalter av | Totalfosfor
raka kondenserade polyfosforsyror med den | Kalium

allminna formeln Hy, + »,PnOgs,, + 1) dédr n dr
minst 2.

P ol6slig i 2 % citronsyra, om
>10%
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11.3.34 | Kalciumnatriumpolyfosfat Kalciumnatriumpolyfosfat Totalfosfor
Natrium
Kalcium
Poloslig i 2 % citronsyra, om
>10 %
11.4.1 Natriumklorid () Natriumklorid (NaCl) eller produkt som | Natrium
erhdlls  genom  avdunstning  och | Askaolosligi HCl,om>10 %
kristallisering av saltlake (mdttat eller
reducerat i en annan process) (vakuumsalt)
eller avdunstning av havsvatten (havssalt och
solhavssalt) eller malning av bergssalt.
11.4.2 Natriumbikarbonat Natriumbikarbonat (NaHCO;). Natrium
[Natriumvitekarbonat] Aska olosligi HCl, om > 10 %
11.4.3 Natrium/ammonium(bi) Produkt som erhélls vid framstillningen av | Natrium
karbonat [Natrium/ natriumkarbonat och natriumbikarbonat, | Aska olosligi HCl, om>10%
ammonium(vite)karbonat] med spdr av ammoniumbikarbonat
(ammoniumbikarbonat hogst 5 %).
11.4.4 Natriumkarbonat Natriumkarbonat (Na,COs). Natrium
Aska olosligi HCl,om>10 %
11.4.5 Natriumseskvikarbonat Natriumseskvikarbonat (Na;H(CO3),). Natrium
[Trinatriumvitedikarbonat] Aska ol6sligi HCl, om > 10 %
11.4.6 Natriumsulfat Natriumsulfat (Na,SO,). Natrium
Far innehélla upp till 0,3 % metionin. Aska ol6sligi HCl, om > 10 %
11.4.7 Natriumsalter av organiska Natriumsalter av étliga organiska syror med | Natrium
syror () (%) minst fyra kolatomer?. Organisk syra
11.4.8 Natriumglukonat Natriumsalt av glukonsyra allmint uttryckt | Natrium
som Na(C¢H;,0;) och dess hydrerade | Askaolosligi HCL, om>10%
former.
11.5.1 Kaliumklorid Kaliumklorid (KCl) eller produkt som erhalls | Kalium
genom avdunstning av saltvatten eller | Askaolosligi HCl, om>10%
malning av naturliga kaliumkloridkallor.
11.5.2 Kaliumsulfat Kaliumsulfat (K,SO,). Kalium
Aska olosligi HCl,om>10 %
11.5.3 Kaliumkarbonat Kaliumkarbonat (K,CO5). Kalium
Aska olosligi HCl,om>10 %
11.5.4 Kaliumbikarbonat Kaliumbikarbonat (KHCO) Kalium
[Kaliumvitekarbonat] Aska ol6sligi HCl, om > 10 %
11.5.5 Kaliumsalter av organiska Kaliumsalter av tliga organiska syror med | Kalium
syror () () minst fyra kolatomer (%). Organisk syra
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11.5.6

Kaliumpidolat

Potassium L-pidolate (C;H¢KNO,). Far
innehalla upp till 5 % glutaminsyra.

Kalium
Aska oloslig i HCl, om > 5 %

11.6.1

Svavelblomma

Pulver som erhélls fran naturliga avlagringar
av mineralen. Aven en produkt som erhélls
fran oljeraffineringsproduktion sisom den
utfors av svaveltillverkare.

Svavel

11.7.1

Attapulgit

Naturligt
magnesiumaluminiumkiselmineral.

Magnesium

11.7.2

Kvarts

Naturligt férekommande mineral som
erhélls genom malning av kvartskallor.

Far innehélla upp till 0,1 % hjdlpmedel for
malning.

11.7.3

Kristobalit

Kiseldioxid ~ (SiO,) som erhdlls vid
aterkristallisering av kvarts.

Far innehdlla upp till 0,1 % hjdlpmedel for
malning.

11.8.1

Ammoniumsulfat

Ammoniumsulfat (NH,),SO,) som erhills
genom kemisk syntes. Far ges i form av en
vattenlosning.

Kvive
Svavel

11.8.3

Ammoniumsalter av
organiska syror ()

Ammoniumsalter av itliga organiska syror
med minst fyra kolatomer (*).

Kvave
Organisk syra

11.8.4

Ammoniumlaktat (?

Ammoniumlaktat (CH;CHOHCOONH,).
Inkluderar det ammoniumlaktat som
framstills genom fermentering med
Lactobacillus ~ delbrueckii ~ ssp.  bulgaricus,
Lactococcus lactis  ssp.,  Leuconostoc
mesenteroides,  Streptococcus  thermophilus,
Lactobacillus spp, eller Bifidobacterium spp.,
innehéllande minst 7 % kvive.

Far innehalla upp till 2 % fosfor, 2 % kalium,
0,7 % magnesium, 2 % natrium, 2 % sulfat,
0,5 % klorider, 5 % socker och 0,1 %
skumddmpande kisel.

Kvive

Réaska

Kalium, om>1,5%
Magnesium, om > 1,5 %
Natrium, om > 1,5 %

11.8.5

Ammoniumacetat (%)

Ammoniumacetat (CH;COONH,) i
vattenlosning, innehdllande minst 55 %
ammoniumacetat.

Kvive

11.9.1

Flintgrus (for matsmiltning)

Produkt som erhdlls genom krossning av
naturligt forekommande mineraler i
grusform.

Partikelstorlek

11.9.2

Rodsten (f6r matsmiltning)

Produkt som erhdlls genom krossning och
malning av produkter hirrorande frin
lerbranning.

Partikelstorlek
Vattenhalt, om > 2 %

1

2

NN

(
(
(3
(

4

Uppgift om produktens ursprung far ersitta eller komplettera benamningen.
Far sldppas ut pd marknaden och anvindas till och med den 30 maj 2028 i enlighet med artikel 3 i forordning2022/1104.

Benamningen ska dndras eller kompletteras sa att det i tillimpliga fall anges vilken fettsyra och/eller organisk syra som anvinds.
Detta utesluter inte att specifika salter av organiska syror klassificeras som fodertillsatser.
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() Bendmningen ska kompletteras med den aminosyra eller den killa till aminosyror som anvénds.

() Framstdllningsprocessen kan inkluderas i bendmningen.

() Bendmningen ska i tillimpliga fall kompletteras med "av ben”.

() Natriumcitrat fir slippas ut pd marknaden och anvindas till och med den 30 maj 2028 i enlighet med artikel 3 i forordning 2022/
1104.

() Kaliumcitrat far slappas ut pd marknaden och anvindas till och med den 30 maj 2028 i enlighet med artikel 3 i forordning 2022/1104.

12. Produkter och samprodukter som erhélls genom fermentering med hjilp av mikroorganismer

Foderrévaror vars nummer borjar med "12.1” dr fermenteringsprodukter som erhalls frén hela mikroorganismer eller delar
dirav. Foderrdvaror vars nummer borjar med "12.2” 4r samprodukter frin fermentering som huvudsakligen bestir av
mikrobiell biomassa och de foderrdvaror vars nummer borjar med "12.3” dr andra samprodukter frdn fermentering.

Foderrdvaror vars nummer borjar med "12.1” eller "12.2” fir innehalla upp till 0,3 % skumdidmpande medel, 1,5 %
filtrerings-/klarningsmedel och 2,9 % propionsyra. Foderrdvaror vars nummer borjar med ”12.3” far innehélla upp till
0,6 % skumdidmpande medel, 0,5 % antiscalingmedel och 0,2 % sulfiter.

Alla mikroorganismer (inklusive grobara sporer) som anvinds for fermentering ska vara inaktiverade sé att det inte finns
nagra livsdugliga mikroorganismer i foderrdvarorna.

Foderravaror i detta kapitel som framstills av genetiskt modifierade mikroorganismer ska vara foérenliga med forordning
(EG) nr 1829/2003 om genetiskt modifierade livsmedel och foder.

Obligatoriska

Nummer mirkningsuppgifter

Benidmning' Beskrivning

12.1.5 Vattenhalt, om < 75 %

Jést, inaktiverad
[Bryggerijast,
inaktiverad, i
féorekommande fall]

Hel jast (') och delar (¥ ddrav som erhills frin
Saccharomyces  bayanus, ~Saccharomyces  cerevisiae,
Saccharomyces pastorianus, Saccharomyces
carlsbergensis, Kluyveromyces lactis, Kluyveromyces
marxianus, Metschnikowia pulcherrima, Metschnikowia
fructicola, Torulaspora  delbrueckii, ~Cyberlindnera
jadinii (), Saccharomycodes ludwigii, Wickerhamomyces
anomalus, Debaryomyces hansenii, Pichia guilliermondii,
Yarrowia lypolitica eller Brettanomyces ssp. pa substrat/
odlingsmedium som bestér av en kolkalla av fraimst
vegetabiliskt  ursprung, en  kvivekilla av
vegetabiliskt eller kemiskt ursprung, vitaminer och
mineraler.

eller > 97 %

Om vattenhalt < 75 %:
Raprotein

Propionsyra, om > 0,5 %

12.1.9

Encelliga proteiner fran
svampar ()

Fermenteringsprodukt som erhélls vid odling av
Aspergillus ~ oryzae,  Paecilomyces ~ varioti  eller
Trichoderma  viride pd substrat av  framst
vegetabiliskt ursprung sdsom melass, sockersirap,
alkohol,  destilleringsrester, ~ spannmal  och
produkter innehdllande stirkelse, fruktsaft, vassle,
mjolksyra, socker, hydrolyserade vegetabiliska
fibrer samt niringsimnen som hirror frin
fermentering,  exempelvis ammoniak eller
mineralsalter.

Raprotein
Réaska
Propionsyra, om > 0,5 %

12.1.10

Produkt fran proteinrika
Bacillus subtilis

Fermenteringsprodukt som erhélls vid odling av
Bacillus subtilis pd substrat av fraimst vegetabiliskt
ursprung sdsom melass, sockersirap, alkohol,
destilleringsrester, ~spannmdl och  produkter
innehdllande stirkelse, fruktsaft, vassle, mjolksyra,
socker, hydrolyserade vegetabiliska fibrer samt
ndringsimnen som hirror frdn fermentering,
exempelvis ammoniak eller mineralsalter.

Raprotein
Réaska
Propionsyra, om > 0,5 %
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12.1.12

Jastprodukter

All jast *? och delar (') ddrav som erhdlls genom
krackning och/eller fraktionering av jéstceller fran
Saccharomyces  bayanus, ~Saccharomyces ~ cerevisiae,
Saccharomyces pastorianus, Saccharomyces
carlsbergensis,  Kluyveromyces lactis, Kluyveromyces
marxianus, Metschnikowia pulcherrima, Metschnikowia
fructicola, Torulaspora  delbrueckii, ~Cyberlindnera
jadinii (%), Saccharomycodes ludwigii, Wickerhamomyces
anomalus, Debaryomyces hansenii, Pichia guilliermondii,
Yarrowia lypolitica eller Brettanomyces ssp. pa substrat/
odlingsmedium som bestér av en kolkilla av fraimst
vegetabiliskt ~ ursprung, en  kvivekilla av
vegetabiliskt eller kemiskt ursprung, vitaminer och
mineraler.

Vattenhalt, om < 75 %
eller > 97 %

12.1.13

Encelliga proteiner fran
bakterier (%)

Proteinprodukter som erhélls genom fermentering
med bakterier pé ett substrat/odlingsmedium som
bestdr av metanol (fermenterad med Methylophilus
methylotrophus) eller naturgas (fermenterad med
Methylococcus  capsulatus,  Alcaligenes  acidovorans,
Aneurinibacillus danicus (tidigare kallad Bacillus brevis)
och/eller Bacillus firmus) som kolkélla, en kvavekilla
av vegetabiliskt eller kemiskt ursprung, vitaminer
och mineraler.

Raprotein
Raaska

12.1.14

Inaktiverade bakterier
och delar dirav (%)

Hela bakterier eller delar ddrav (') som erhélls frin
Bifidobacterium  spp.,  Lactobacillus  acidophilus,
Lactobacillus delbrueckii Ssp. bulgaricus,
Lacticaseibacillus casei, Limosilactobacillus fermentum
(tidigare  kallad  Lactobacillus ~ fermentum),
Lacticaseibacillus ~ paracasei  (tidigare  kallad
Lactobacillus paracasei), Lactiplantibacillus plantarum
(tidigare  kallad  Lactobacillus  plantarum),
Limosilactobacillus ~ reuteri ~ (tidigare  kallad
Lactobacillus  reuteri), Lacticaseibacillus rhamnosus
(tidigare  kallad  Lactobacillus ~ rhamnosus),
Lactobacillus helveticus eller Streptococcus thermophiles
eller andra arter av bakterier godkinda som
fodertillsatser och fermenterade pa substrat/
odlingsmedium som bestdr av en kolkilla av
framst vegetabiliskt ursprung, en kvivekilla av
vegetabiliskt eller kemiskt ursprung, vitaminer och
mineraler.

Riaska

12.2.8

Proteinrik
bakteriebiomassa (*)

Proteinrika  samprodukter som erhdlls vid
framstillningen ~av  aminosyror,  vitaminer,
organiska syror, enzymer och/eller deras salter
erhillna genom fermentering med Bacillus
coagulans, Bacillus subtilis, Bacillus velezensis, Bacillus
licheniformis, Bacillus smithii, Corynebacterium casei,
Corynebacterium  glutamicum,  Corynebacterium
melassecola, Ensifer adhaerens, Enterococcus faecium,
Escherichia coli K12 eller Lactobacillaceae pa
substrat/odlingsmedium som bestédr av en kolkalla
av framst vegetabiliskt ursprung, en kvivekalla av
vegetabiliskt eller kemiskt ursprung, vitaminer och
mineraler. Produkten far vara hydrolyserad.

Raprotein
Réaska
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12.2.9

Svampbiomassa (*)

Proteinrika samprodukter som erhdlls vid
framstillningen av produkter sdsom enzymer,
vitaminer och/eller organiska syror erhdllna genom
fermentering med Ashbya gossypii, Aspergillus niger,
Aspergillus tubingensis, Aspergillus sojae, Neurospora
intermedia, Neurospora tetrasperma, Trichoderma
viride, Trichoderma longibrachiatum eller Trichoderma
reesei pa substrat/odlingsmedium som bestér av en
kolkilla av framst vegetabiliskt ursprung, en
kvivekilla av vegetabiliskt eller kemiskt ursprung,
vitaminer och mineraler.

Raprotein
Réaska

12.3.1

Vinass [Kondenserad
vattenloslig melass]

Samprodukter som  hirrér frdn  industriell
bearbetning av muster/vorter frdn mikrobiella
fermenteringsprocesser sdsom framstillning av
alkohol, organiska syror eller jdst. De bestdr av den
vitske- eller pastafraktion som erhélls efter
separeringen av  fermenteringsmusterna eller
fermenteringsvorterna. Fir dven innehdlla doda
celler ochfeller delar () dirav frdn de
mikroorganismer som anvinds vid fermenteringen.

Raprotein

Substrat och i tillimpliga
fall angivande av
produktionsprocess

12.3.2

Samprodukter frin
framstillning av (salter
av) aminosyror ()

Samprodukter frén framstéllning av aminosyror och
deras salter genom fermentering med Escherichia coli
K12,  Corynebacterium  casei, ~ Corynebacterium
glutamicum eller  Corynebacterium melassecola pa
substrat/odlingsmedium som bestdr av en kolkalla
av framst vegetabiliskt ursprung, en kvivekilla av
vegetabiliskt eller kemiskt ursprung, vitaminer och
mineraler.

Raprotein
Réaska

12.3.3

Samprodukter frin
enzymframstillning (%)

Samprodukter fran framstillning av enzymer
genom fermentering med  Aspergillus  niger,
Aspergillus tubingensis, Aspergillus oryzae, Aspergillus
sojae, ~ Neurospora  intermedia,  Trichoderma
longibrachiatum, Trichoderma viride eller Trichoderma
reesei pa substrat/odlingsmedium som bestér av en
kolkalla av vegetabiliskt ursprung, en kvivekilla av
vegetabiliskt eller kemiskt ursprung, vitaminer och
mineraler.

Raprotein
Réaska

12.3.4

Bakteriell produkt, rik pa
polyhydroxibutyrat

Produkt som  innehédller  3-hydroxibutyrat
och  3-hydroxivalerat,  framstdlld  genom
fermentering med Cupriavidus necator, och icke
livsdugligt bakteriellt proteinmjol som aterstdr fran
den producerande bakterie- och
fermenteringsbuljongen.

Butyrat

12.3.5

Bakteriell produkt, rik pd
ammoniumlaktat (*)

Produkt rik pa ammoniumlaktat
(CH;CHOHCOONH,) frin fermentering med
Lactobacillus delbrueckii ssp. bulgaricus och andra
Lactobacillaceae, Lactococcus lactis, Leuconostoc
mesenteroides,  Streptococcus  thermophiles  eller
Bifidobacterium spp., innehdllande minst 5,6 %
kvive.

Kvive

Riaska

Kalium, om>1,5%
Magnesium, om > 1,5 %
Natrium, om > 1,5 %
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12.3.6 Samprodukt frin Flytande samprodukt frin kristallisering av | Glukonsyra

framstillning av
glukondeltalakton, rik pa
glukonsyra (%)

glukondeltalakton av livsmedelkvalitet som erhalls
genom fermentering med Gluconobacter oxydans
eller Aspergillus niger. Innehdller minst 50 %
glukonsyra.

(") Den bendmning som anvinds for jaststammarna far skilja sig frin bendmningen i den vetenskapliga taxonomin. Darfor kan synonymer
for de fortecknade jaststammarna ocksd anvindas.
(*) Med delar avses alla 16sliga och olosliga fraktioner av mikroorganismen, inklusive frin membranet eller de innersta celldelarna.
() Fér inte odlas pa n-alkaner (bilaga III till férordning (EU) nr 767/2009 i dess dndrade lydelse).
() Arten eller arterna av mikroorganismer ska anges tillsammans med foderravarans benimning, och termen “inaktiverad” fir liggas till
(dvs. "namn som i forteckningen” + “artens namn”, exempelvis i) "encelliga proteiner frin Methylococcus capsulatus”, ii) "Inaktiverad
Lactobacillus acidophilus”).

13. Ovrigt

Foderrdvarorna i detta kapitel som innehéller animaliska biprodukter ska uppfylla kraven i férordning (EG) nr 1069/2009
och forordning (EU) nr 142/2011 och kan omfattas av anvindningsrestriktioner i enlighet med forordning (EG)

nr 999/2001.
Nummer Benimning' Beskrivning “Obl.igatoriske.l
mirkningsuppgifter
13.1.1 Produkter frin bageri- Produkter som erhdlls vid och frdn framstillningen | Stirkelse

och pastaindustrin

av brod, smédkakor, kex eller pasta.

Total sockerhalt, uttryckt
som sackaros
Réfett, om > 5 %

13.1.2 Produkter frin Produkter som erhdlls wunder och frdn | Stirkelse

konditorivaruindustrin framstillningen av konditorivaror och kakor. Total sockerhalt, uttryckt
som sackaros
Réfett, om > 5 %

13.1.3 Produkter frin Substanser eller produkter som ir avsedda for att | Rdprotein, om > 10 %
framstillning av anvindas som livsmedel eller dar det dr rimligt att | Vaxttrdd
frukostflingor forvinta sig att de kan anvindas som livsmedel i | Rdolja och rifett, om

bearbetad, delvis bearbetad eller obearbetad form. >10 %
Starkelse, om > 30 %
Total sockerhalt, uttryckt
som sackaros, om > 10 %

13.1.4 Produkter frin Produkter som erhlls vid och frén framstillningen | Stirkelse
konfektyrindustrin av sotsaker, inklusive chokladvaror. Réfett, om > 5 %

Total sockerhalt, uttryckt
som sackaros

13.1.5 Produkter frin Produkter som erhélls vid framstéllningen av glass. | Stirkelse
glassindustrin Total sockerhalt, uttryckt

som sackaros
Réfett

13.1.6 Produkter och Produkter som erhélls vid bearbetning av firska | Stirkelse

samprodukter frin frukter, bar och gronsaker (inklusive skal, hela bitar | Vixttrd

bearbetning av firska
frukter, bir och
gronsaker'’

av frukter/bir/gronsaker och blandningar dirav).
Produkterna fér vara frysta.

Réfett, om > 5 %
Aska oloslig i HCI, om
>35%
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13.1.7 Produkter frin Produkter som erhdlls vid djupfrysning eller | Vixttrad
bearbetning av vixter? torkning av hela vixter” eller delar dirav.
13.1.8 Produkter frin Produkter som erhdlls vid djupfrysning eller | Riprotein, om > 10 %
bearbetning av kryddor | torkning av kryddor och smaksittningsdmnen eller | Vixttrad
och delar dirav. Réolja och réfett, om
smaksittningsimnen" >10%
Stirkelse, om > 30 %
Total sockerhalt, uttryckt
som sackaros, om > 10 %
13.1.9 Produkter frin Produkter som erhélls vid krossning, grovmalning, | Vixttrad
bearbetning av orter"’ djupfrysning eller torkning av orter eller delar darav.
13.1.10 | Produkter frin Produkter som erhdlls vid foriddling av potatis. | Stirkelse
potatisforadlingsindus- Produkterna far vara frysta. Vaxttrad
trin Rifett, om > 5 %
Aska oloslig i HCI, om
>35%
13.1.11 | Produkter och Amnen som hérrér fran sdsframstillning och som ir | Réfett
samprodukter av avsedda att anvindas som livsmedel eller dér det dr
sasframstillning rimligt att forvinta sig att de kan anvindas som
livsmedel i bearbetad, delvis bearbetad eller
obearbetad form.
13.1.12 Produkter och Produkter och samprodukter frin snacksindustrin, | Réfett
samprodukter frin erhdllna vid och fran framstillningen av smaksatta
snacksindustrin snacks —  potatischips,  potatis-  och/eller
spannmadlsbaserade snacks (direkt extruderade,
degbaserade och pelleterade snacks) samt notter.
13.1.13 | Produkter frin Produkter som erhdlls vid framstillningen av | Réfett, om>5%
firdigmatsindustrin fardigmat (').
13.1.14 | Vixtsamprodukter frin Fasta produkter som hirrdr frén vixter (inklusive | Rdprotein, om > 10 %
spritframstillning bir och frén, t.ex. anis) som erhdlls efter urlakning | Vixttrdd
av dessa vixter i en alkohollosning eller efter | Rdolja och rifett, om
alkoholavdunstning/destillering eller bada, vid | >10%
utvecklingen av smakdmnen for
spritframstillningen. Dessa  produkter maste
destilleras for att resterna av alkohol ska elimineras.
13.1.15 Foderél Produkt frin bryggningsprocessen, osiljbar som | Alkoholinnehall
dryck f6r ménniskor. Vattenhalt, om < 75 %
13.1.16 | Sota drycker Produkter fran liskedrycksindustrin som erhalls vid | Total sockerhalt, uttryckt

framstillningen av  sota laskedrycker eller

opaketerade, osiljbara sota laskedrycker.

som sackaros
Vattenhalt, om > 30 %
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13.1.17

Fruktsirap

Produkter fran fruktsirapsindustrin som erhélls vid
framstillningen av fruktsirap for
livsmedelsindamal.

Total sockerhalt, uttryckt
som sackaros
Vattenhalt, om > 30 %

13.1.18

Sot sirap

Produkter fran sotsirapsindustrin som erhdlls vid
framstillningen av sirap eller opaketerad, osiljbar
sirap.

Total sockerhalt, uttryckt
som sackaros
Vattenhalt, om > 30 %

13.1.19

Anviinda vegetabiliska
oljor frin
livsmedelsindustrin

Vegetabiliska oljor som har anvints av
livsmedelsforetagare i enlighet med férordning (EG)
nr 852/2004 for matlagningsindamaél och som inte
har varit i kontakt med kott, animaliska fetter, fisk
eller vattenlevande djur.

Vattenhalt, om > 1 %

13.2.1

Karamelliserat socker

Produkt som erhdlls genom kontrollerad
uppvarmning av socker av ndgot slag.

Total sockerhalt, uttryckt
som sackaros

13.2.2

Dextros

Dextros erhalls efter hydrolys av stirkelse och bestér
av renad, kristalliserad glukos, med eller utan
kristallvatten.

13.2.3

Fruktos

Fruktos som renat kristalliniskt pulver. Den erhélls
fran glukos i glukossirap genom anvindning av
glukosisomeras och frén sackarosinversion.

13.2.4

Glukossirap

Glukossirap dr en renad och koncentrerad
vattenlosning av energigivande sockerarter som
erhdlls genom hydrolys av stirkelse.

Vattenhalt, om > 30 %

13.2.5

Glukosmelass

Produkt som erhélls vid raffineringsprocessen for
glukossirap.

Total sockerhalt, uttryckt
som sackaros

13.2.6

Xylos

Socker extraherat fran tra.

13.2.7

Laktulos

Halvsyntetisk disackarid (4-O-D-galaktopyranosyl-
D-fruktos) som erhdlls fran laktos genom
isomerisering av glukos till fruktos. Forekommer i
virmebehandlad mjolk och virmebehandlade
mjolkprodukter.

13.2.8

Glukosamin
(kitosamin) (%)

Aminosocker (monosackarid) som ir en del av
strukturen hos polysackariderna kitosan och kitin.
Framstilld genom hydrolys av skaldjurs och andra
leddjurs exoskelett eller genom fermentering av
spannmadl, exempelvis majs eller vete.

Natrium eller kalium, dar
sé dr tillampligt

13.2.9

Xylo-oligosackarid

Kedjor av xylosmolekyler som ir forenade med
bindningar av  typen fl1-4 med en
polymeriseringsgrad pa mellan 2 och 10 och som
framstills genom enzymatisk hydrolys av olika
ravaror som dr rika pd hemicellulosa.

Vattenhalt, om > 5 %

13.2.10

Gluko-oligosackarid

Produkt som erhdlls genom fermentering eller
hydrolys och/eller fysisk virmebehandling av
glukospolymerer, glukos, sackaros och maltos.

Vattenhalt, om > 28 %
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13.2.11

Fruktooligosackarider

Produkt som erhdlls fran socker fran sockerbetor
eller sockerrér genom en enzymatisk process eller
fran fysisk behandling av farskt grés fran betesmark.

Vattenhalt, om > 28 %

13.2.12

Trehalos

En icke-reducerande disackarid bestiende av tva
glukosenheter forenade genom en
a-1,1-glykosidbindning. Amnet framstélls fran
flytande  stirkelse genom en  enzymatisk
flerstegsprocess.

Trehalos,om < 98,0 % (pa
vattenfri bas)
Vattenhalt, om > 11,0 %

13.3.1

Stirkelse ()

Starkelse

Stirkelse

13.3.2

Foérklistrad stirkelse ()

Produkt bestdende av stirkelse, expanderad genom
virmebehandling.

Stirkelse

13.3.3

Starkelseblandning (%)

Produkt bestdende av naturlig och/eller modifierad

livsmedelsstirkelse som erhélls fran olika botaniska
kallor.

Stirkelse

13.3.4

Starkelsehydrolysatkaka (*)

Produkt frdn filtrering av stirkelsehydrolysvitska
som bestdr av protein, stirkelse, polysackarider,
fett, olja och filtreringshjilpmedel (t.ex. kiselgur,
trifiber).

Vattenhalt, om < 25 %
eller > 45 %

Om vattenhalt < 25 %:
— Réfett

— Réprotein

13.3.5

Dextrin

Dextrin ér delvis sur hydrolyserad stirkelse.

13.3.6

Maltodextrin

Maltodextrin 4r delvis hydrolyserad stirkelse.

13.4.1

Polydextros

Slumpmassigt sammanbunden bulkpolymer av
glukos framstilld genom termisk polymerisering
av D-glukos.

13.5.1

Polyoler (¥

Produkt som erhélls genom hydrogenering eller
fermentering och som bestér av reducerade mono-,
di- eller oligosackarider eller polysackarider.

13.5.2

Isomalt

Sockeralkohol som erhédlls frdn sackaros efter
enzymatisk omvandling och hydrogenering.

13.5.3

Mannitol?

Produkt som erhdlls genom hydrogenering eller
fermentering och som bestdr av reducerad glukos
och/eller fruktos.

13.5.4

Xylitol”

Produkt som erhdlls genom hydrogenering och
fermentering av xylos.

13.5.5

Sorbitol®

Produkt som erhdlls genom hydrogenering av
glukos.

13.6.1

Sur olja fran kemisk
raffinering ()

Produkt som erhdlls under neutralisering av oljor
och fetter av vegetabiliskt eller animaliskt ursprung
med hjdlp av alkali, foljt av syrabehandling och
ddrefter separering av vattenfasen, och som
innehdller fria fettsyror, oljor eller fetter samt
naturliga bestdndsdelar frdn fron, frukt eller
animaliska ~ vdvnader sdsom mono- och
diglycerider, rélecitin och fibrer.

Réfett
Vattenhalt, om > 1 %

13.6.2

Fettsyror forestrade med
glycerol®

Glycerider erhdllna genom forestring av fettsyror
med glycerol. Fir innehalla upp till 50 ppm nickel
fran hydrogenering.

Vattenhalt, om > 1 %
Réfett
Nickel, om > 20 ppm
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13.6.3

Mono-, di- och triglycerider
av fettsyror?

Produkt bestdende av en reaktionsblandning av
mono-, di- och triestrar av glycerol med fettsyror.
Far innehélla smd mingder fria fettsyror och upp till
7 % glycerol.

Far innehélla upp till 50 ppm nickel frdn
hydrogenering.

Rafett
Nickel, om > 20 ppm

13.6.4

Salter av fettsyror?

Produkt som erhélls genom reaktion av fettsyror
med minst fyra kolatomer med kalcium-,
magnesium-, natrium- eller kaliumhydroxider,
-oxider eller -salter.

Far innehdlla upp till 50 ppm nickel frdn
hydrogenering.

Réfett (efter hydrolys)
Vattenhalt

Ca eller Na eller K eller
Mg, dir sd ar tillimpligt
Nickel, om > 20 ppm

13.6.5

Fettsyredestillat fran
fysisk raffinering ()

Produkt som erhélls under neutralisering av oljor
och fetter av vegetabiliskt eller animaliskt ursprung
genom destillering och som innehaller fria fettsyror,
oljor eller fetter samt naturliga bestdndsdelar frdn
frén, frukt eller animaliska vidvnader sdsom mono-
och diglycerider, steroler och tokoferoler.

Réfett
Vattenhalt, om > 1 %

13.6.6

Obearbetade
fettsyror () ()

Produkt som erhdlls genom fermentering av
organiskt material, enzymatisk interesterifiering av
olja eller genom spaltning av olja/fett. Per definition
bestdr produkten av obearbetade fettsyror Cy4-C,4,
alifatiska, raka, monokarboxyliska, mittade och
omittade. Far innehalla upp till 50 ppm nickel om
den har genomgatt hydrogenering.

Réfett
Vattenhalt, om > 1 %
Nickel, om > 20 ppm

13.6.7

Rena destillerade
fettsyror () (%)

Produkt som erhdlls genom destillering av
obearbetade fettsyror som framstillts genom
fermentering av organiskt material,
interesterifiering av olja eller genom spaltning av
olja/fett, eventuellt plus hydrogenering. Per
definition bestdr produkten av rena destillerade
fettsyror C,-Cya, alifatiska, raka,
monokarboxyliska, mittade och omittade.

Far innehalla upp till 50 ppm nickel om den har
genomgétt hydrogenering.

Réfett
Vattenhalt, om > 1 %
Nickel, om > 20 ppm

13.6.8

Soapstocks (*)

Produkt som erhdlls under neutralisering av
vegetabiliska oljor och fetter med hjilp av en
vattenbaserad kalcium-, magnesium-, natrium-
eller kaliumhydroxidlosning, innehéllande salter
fran fettsyror, oljor eller fetter samt naturliga
bestdndsdelar frin fron, frukt eller animaliska
vdvnader sdsom mono- och diglycerider, rdlecitin
och fibrer.

Vattenhalt, om < 40 och
>50%

Ca eller Na eller K eller
Mg, dir sé ar tillampligt

13.6.9

Mono- och diglycerider av
fettsyror forestrade med
organiska syror?

Mono- och diglycerider av fettsyror med minst fyra
kolatomer som forestrats med organiska syror.

Réfett
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13.6.10 | Sackarosestrar av Estrar av sackaros och fettsyror. Total sockerhalt, uttryckt
fettsyror? som sackaros
Rafett
13.6.11 Sackarosglycerider av Blandning av estrar av sackaros och mono- och | Total sockerhalt, uttryckt
fettsyror® diglycerider av fettsyror. som sackaros
Rafett
13.6.12 | Palmitoylglukosamin Organisk lipidforening som finns i rotterna i flera | Réfett
vixter och framfor allt i de flesta baljvixter. | Vattenhalt, om > 2 %
Palmitoylglukosamin ~ (C;,H43NOg)  framstills
genom  acylering av  D-glukosamin  med
palmitinsyra. Fir innehalla upp till 0,5 % aceton.
13.6.13 | Salt frin laktylat i Icke-glyceridestrar i fettsyror. Produkten kan utgoras | Réfett
fettsyror av ett kalcium-, magnesium-, natrium- eller | Vattenhalt, om > 1 %
kaliumsalt i fettsyror forestrade med mjélksyra. | Nickel, om > 20 ppm
Den fir innehdlla salter av fria fettsyror och | Ca eller Na eller K eller
mjolksyra. Mg, dir sd ar tillimpligt
13.6.14 | Palmitoyletanolamid Organisk lipidforening som forekommer i | Réfett
sojalecitin, 4gg och  andra  foderkillor. | Vattenhalt, om >2 %
Palmitoyletanolamid ~ (C,sH;,NO,)  framstills
genom syntes frdn reaktion av palmitinsyra med
etanolamin.
13.8.1 R4 glycerin Samprodukt som erhélls vid Glycerol
[Ré glycerol] — oleokemisk bearbetning av spaltning av olja/fett | Kalium, om > 1,5 %

for att erhélla fettsyror och sotvatten, foljt av
koncentration av sotvattnet for att fa rd glycerol
eller genom transesterifiering (far innehélla upp
till 0,5 % metanol) av naturliga oljor/fetter for att
erhilla metylestrar av fettsyror och sotvatten,
foljt av koncentration av sotvattnet for att fa ra
glycerol,

— framstillning av biodiesel (metyl- eller etylestrar
av fettsyror) genom transesterifiering av oljor
och fetter av ospecificerat vegetabiliskt och ani-
maliskt ursprung. Mineralsalter och organiska
salter kan finnas kvar i glycerinet (upp till
7,5 %). Far innehdlla upp till 0,5 % metanol
och upp till 4 % organiskt material som inte ar
glycerin (MONG) som omfattar metylestrar av
fettsyror, etylestrar av fettsyror, fria fettsyror
och glycerider.

— fortvalning av oljor/fetter av vegetabiliskt eller
animaliskt ursprung, normalt med alkalier/alka-
liska jordartsmetaller for att erhlla tval.

Far innehdlla upp till 50 ppm nickel fran

hydrogenering.

Natrium, om > 1,5 %
Nickel, om > 20 ppm
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13.8.2

Glycerin
[Glycerol]

Produkt som erhlls vid

— den oleokemiska processen med a) spaltning av
olja/fett foljt av koncentration av sotvatten och
raffinering genom destillering (se del B, ordlista
over bearbetningsmetoder, post 20) eller jonby-
tarprocess, b) transesterifiering av naturliga
oljor/fetter for att erhdlla metylestrar av fettsyror
och obearbetat sotvatten, f6ljt av koncentration
av sotvattnet for att erhdlla ra glycerol och raffi-
nering genom destillering eller jonbytarprocess,

— framstéllning av biodiesel (metyl- eller etylestrar
av fettsyror) genom transesterifiering av oljor
och fetter av ospecificerat vegetabiliskt och ani-
maliskt ursprung med péféljande raffinering av
glycerinet. Lagsta glycerolhalt: 99 % av torrsub-
stansen.

— fortvalning av oljor/fetter av vegetabiliskt eller
animaliskt ursprung, normalt med alkalier/alka-
liska jordartsmetaller for att erhélla tvdl, foljt av
raffinering av ra glycerol och destillering.

Far innehélla upp till 50 ppm nickel frén hydro-
genering.

Glycerol, om < 99 % pd
torrsubstansbasis
Natrium, om > 0,1 %
Kalium, om > 0,1 %
Nickel, om > 20 ppm

13.9.1

Metylsulfonylmetan

Organisk svavelforening ((CH;),SO,) som erhills
genom kemisk syntes som dr identisk med den
naturligt forekommande kallan i vixter.

Svavel

13.10.1

Torv

Produkt frén den naturliga nedbrytningen av vixter
(fraimst vitmossor) i en anaerobisk och oligotrof
miljo.

Vixttrad

13.10.2

Leonardit

Produkt som d4r ett naturligt forekommande
mineralkomplex av fenolkolvdten, dven kallat
humat, som hirrér frdn nedbrytningen av
organiska dmnen under miljontals &r

Vixttrad

13.11.1

Propylenglykol
[1,2-propandiol]
[Propan-1,2-diol]

Organisk forening (en diol eller dubbel alkohol) med
formeln C;HgO,. Det ir en viskos vitska med en
svagt sotaktig smak. Produkten dr hygroskopisk
samt loslig i vatten, aceton och kloroform. Far
innehélla upp till 0,3 % dipropylenglykol.

13.11.2

Monoestrar av
propylenglykol och
fettsyror?

Monoestrar av propylenglykol och fettsyror, enbart
eller i blandningar med diestrar.

Propylenglykol
Rafett

13.12.1

Hyaluronsyra*

Glukosaminglukan (polysackarid) med upprepade
enheter av ett aminosocker (N-acetyl-D-
glukosamin) och D-glukuronsyra, som finns i hud,
ledvitska och i navelstringen och som framstills t.
ex. av djurvivnad eller genom bakteriefermentering.

Natrium eller kalium, dir
sa ar tillampligt
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13.12.2 Kondroitinsulfat® Produkt som erhills genom extraktion frdn senor, | Natrium
ben och andra animaliska vivnader innehéllande
brosk och mjuk bindviv, eller genom sulfatering av
kondroitin isolerat fran mikrobiell fermentering.

() Enligt definitionen i artikel 2 g i kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 av den 15 november 2005 om mikrobiologiska
kriterier for livsmedel (EUT L 338, 22.12.2005, s. 1).

(% Bendmningen ska i tillimpliga fall kompletteras med orden "fran animaliska vavnader” eller "fran fermentering”.

(*) Benidmningen ska kompletteras med en angivelse av det botaniska ursprunget.

(*) Med undantag for mannitol, sorbitol och xylitol.

(

(

°) Bendmningen ska i tillimpliga fall kompletteras med en angivelse av det botaniska eller animaliska ursprunget.
%) Foderrdvarornas benamning ska kompletteras med orden "fran spaltning”, "fran fermentering” eller "frdn enzymatisk transesterifiering”,

beroende pé vad som 4r tillimpligt.
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