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REKOMMENDATIONER

KOMMISSIONENS REKOMMENDATION (EU) 2022/553
av den 5 april 2022

om 6vervakning av féorekomsten av alternariatoxiner i livsmedel

EUROPEISKA KOMMISSIONEN UTFARDAR DENNA REKOMMENDATION
med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt, sarskilt artikel 292, och
av foljande skal:

(1)  Panelen for frimmande dmnen i livsmedelskedjan (Contam) vid Europeiska myndigheten for livsmedelssikerhet
(Efsa) antog 2011 ett vetenskapligt yttrande om de risker som forekomsten av alternaria i livsmedel utgér for djurs
och minniskors hilsa (').

(2)  Efsa har ocksd nyligen offentliggjort en vetenskaplig rapport om bedomning av den europeiska befolkningens
alternariatoxinexponering via kosten (). Myndigheten konstaterade att den berdknade kroniska exponeringen via
kosten for alternariatoxinerna alternariol, alternariolmonometyleter och tenuazonsyra overstiger det relevanta
gransvirdet for toxikologiska betinkligheter, vilket tyder pd att det behovs ytterligare data om vissa kemiska
foreningars specifika toxicitet.

(3)  Efsa rekommenderade att fler uppgifter om férekomsten av alternariatoxiner i relevanta livsmedel (bland annat
frukt- och fruktprodukter, tomater och tomatbaserade produkter samt spannmaélsbaserade livsmedel for spidbarn
och smébarn) skulle samlas in. Efsa rekommenderade ocksd att kinsligare analysmetoder skulle anvindas for att
minska osikerheten kring exponeringen for de olika alternariatoxinerna pd grund av den hoga andelen data som
redovisats som “under kvantifieringsgrinsen” i de for nirvarande tillgingliga datauppsittningarna, eftersom de
analysmetoder som anvindes inte alltid var tillrickligt kansliga.

(4)  God jordbrukssed, goda lagrings- och transportforhdllanden och god tillverkningssed kan minska eller forebygga
forekomsten av alternariatoxiner i livsmedel. Mer information maste dock samlas in om de faktorer som leder till
relativt hoga halter av alternariatoxiner i vissa livsmedel for att det ska g8 att faststilla vilka dtgarder som behover
vidtas for att undvika eller minska forekomsten av alternariatoxiner i de livsmedlen.

(5)  For att ge vagledning om nr det 4r lampligt att kartligga faktorer som leder till relativt hoga halter eller till och med
betydande halter av alternariatoxiner i livsmedel, dr det nddvindigt att faststilla riktvirden for livsmedel pa grundval
av uppgifterna i Efsas databas. Riktvirden har endast faststallts for livsmedel for vilka det finns tillrickliga uppgifter
om forekomst.

(6)  Det dr darfor lampligt att rekommendera 6vervakning av alternariatoxiner i livsmedel och kartliggning av faktorer
som leder till hoga halter av dem i vissa livsmedel.

() Efsas panel for frimmande dmnen i livsmedelskedjan, Scientific Opinion on the risks for animal and public health related to the
presence of Alternaria toxins in feed and food. EFSA Journal, vol. 9(2011):10, artikelnr 2407. [97 s.] (d0i:10.2903/j.efsa.2011.2407).
Finns pé: www.efsa.europa.eu/efsajournal

(%) Efsa, Arcella D, Eskola M och Gémez Ruiz JA, 2016. Scientific report on the dietary exposure assessment to Alternaria toxins in the
European population. EFSA Journal, vol. 14(2016):12, artikelnr 4654 [32 s.] (d0i:10.2903/j.efsa.2016.4654).
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HARIGENOM REKOMMENDERAS FOLJANDE.

(1) Medlemsstaterna bor i nidra samarbete med livsmedelsforetagarna Gvervaka alternariatoxinerna alternariol,
alternariolmonometyleter och tenuazonsyra i livsmedel, sirskilt i bearbetade tomatprodukter, paprikapulver,
sesamfron, solrosfron, solrosolja, tradnotter, torkade fikon samt spannmalsbaserade livsmedel for spadbarn och
smébarn. Om mojligt bor dven andra alternariatoxiner analyseras och resultaten bor rapporteras till Europeiska
myndigheten for livsmedelssikerhet.

(2)  For att sakerstilla att proverna dr representativa bor medlemsstaterna folja de relevanta provtagningsforfarandena i
kommissionens férordning (EG) nr 401/2006 av den 23 februari 2006 (). For bearbetade tomatprodukter bor
provtagningen utforas i enlighet med reglerna i del H (flytande produkter) eller del I (fasta produkter) i bilaga I till
kommissionens férordning (EG) nr 401/2006. Om den provtagningsmetod som livsmedelsforetagaren anvinder
avviker frdn metoden i férordning (EG) nr 401/2006 bor proverna dndd vara representativa for partiet.

(3)  Vid bestdimning av alternariol och alternariolmonometyleter bor kvantifieringsgriansen inte vara hogre dn 2 ug/kg for
spannmélsbaserade livsmedel for spadbarn och smébarn och 4 pg/kg for andra livsmedel, och vid bestimning av
tenuazonsyra bor kvantifieringsgransen inte vara hogre dn 20 pg/kg for ndgot livsmedel.

(4)  Medlemsstaterna bor, med livsmedelsforetagarnas aktiva medverkan, genomfora undersokningar for att kartligga de
faktorer som leder till halter 6ver riktvirdena och bearbetningens effekter p halten av dessa alternariatoxiner, enligt
bilagan till denna rekommendation.

(5)  Medlemsstaterna och livsmedelsforetagarna bor senast den 30 juni varje dr forse Efsa med uppgifter for det
foregdende dret for sammanstillning i en databas i enlighet med kraven i Efsas vigledning om standardiserad
provbeskrivning for livsmedel och foder och Efsas ytterligare sirskilda rapporteringskrav (¥).

Utfdrdad i Bryssel den 5 april 2022.

Pi kommissionens vignar
Stella KYRIAKIDES
Ledamot av kommissionen

() Kommissionens férordning (EG) nr 401/2006 av den 23 februari 2006 om provtagnings- och analysmetoder for offentlig kontroll av
halten av mykotoxiner i livsmedel (EUT L 70, 9.3.2006, s. 12).
(*) https:/[www.efsa.europa.eu/en/call/call-continuous-collection-chemical-contaminants-occurrence-data-0
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BILAGA

Riktvirden for alternariol, alternariolmonometyleter och tenuazonsyra i vissa livsmedel, pa grundval av uppgifter fran Efsas
databas, som om de 6verskrids bor féranleda en undersokning av de faktorer som leder till férekomst av alternariatoxiner
eller effekterna av livsmedelsbearbetning. De ar riktvdrden och inte grinsvirden for livsmedelssikerhet.

0| MR | s
(nglkg)

Bearbetade tomatprodukter 10 5 500
Paprikapulver - - 10 000
Sesamfro 30 30 100
Solrosfro 30 30 1000
Solrosolja 10 10 100
Tradnotter - - 100
Fikon, torkade - - 1000
Spannmalsbaserade livsmedel for 2 2 500
spadbarn och smabarn
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