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II

(Icke-lagstiftningsakter)

FORORDNINGAR

KOMMISSIONENS DELEGERADE FORORDNING (EU) 2021/1374
av den 12 april 2021

om indring av bilaga III till Europaparlamentets och ridets forordning (EG) nr 853/2004 om
faststillande av sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung

(Text av betydelse for EES)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING
med beaktande av férdraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 853/2004 av den 29 april 2004 om faststillande av
sdrskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung ('), sdrskilt artikel 10.1, och

av foljande skal:

(1)  Ibilaga I till forordning (EG) nr 853/2004 faststills sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung for
livsmedelsforetagare.

(2)  Lope ar ett enzymkomplex som anvinds for framstillning av vissa ostar. Det samlas frin magar av unga idisslare. De
sdrskilda hygienkrav for magar for framstillning av 16pe som faststalls i avsnitt I kapitel IV punkt 18 a i bilaga III till
forordning (EG) nr 853/2004 bor péd grundval av livsmedelsforetagarnas erfarenhet dndras sd att insamlingen av 16pe
fran unga far och getter optimeras. I synnerhet bor sddana magar fa limna slakteriet utan att ha tomts eller rengjorts.

(3)  Den tekniska utvecklingen har lett till 6nskemél om att skallar och fotter frén tama hov- och klovdjur ska fa avhudas
eller skéllas och avhédras utanfor slakteriet i specialiserade godkidnda anliggningar for vidare bearbetning till
livsmedel. Som en praktisk konsekvens av detta bor skallar och fotter frén tama hov- och klovdjur darfor fa
transporteras till dessa anldggningar péd vissa villkor som sdkerstiller livsmedelssikerheten. Avsnitt I kapitel IV
punkt 18 c i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004 bor darfor dndras.

(4)  Enligt artikel 4 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/624 () far den officiella veterindren vid nodslakt
av tama hov- och klovdjur utfora besiktning fore slakt utanfor ett slakteri. Enligt avsnitt I kapitel VI punkt 2 i bilaga
III ill forordning (EG) nr 853/2004 ska en veterindr utfora en besiktning fore slakt vid nodslakt. Det kravet bor
dndras sd att det blir samstdimmigt med kravet i artikel 4 i delegerad férordning (EU) 2019/624 och i stillet hanvisar
till den officiella veterinaren.

() EUTL139,30.4.2004,s. 55.

() Kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/624 av den 8 februari 2019 om sirskilda bestimmelser for utforandet av offentlig
kontroll av produktion av kott och for produktions- och dterutliggningsomraden for levande musslor i enlighet med Europapar-
lamentets och radets forordning (EU) 2017/625 (EUTL 131, 17.5.2019, s. 1).
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(5)  En av de dtgarder som foreslds i kommissionens strategi fran jord till bord (}) 4r att forbdttra djurskyddet for ett
rittvisare, hilsosammare och miljévanligare livsmedelssystem som en del av den europeiska grona given. Monstren for
kottkonsumtion fordndras samtidigt som Europaparlamentet, jordbrukare och konsumenter i allt hogre utstrackning
framfor 6nskemdl om att vissa tama hov- och klovdjur ska f slaktas pa den jordbruksanliggning de kommer frdn sd
att eventuella problem med djurskyddet vid uppsamling och transport av djuren undviks.

(6)  Bortsett fran vid nodslakt maste tama hov- och klovdjur slaktas i ett slakteri som har godkints i enlighet med artikel 4.2 i
forordning (EG) nr 853/2004 for att sikerstdlla att hygienkraven i avsnitt [ kapitlen II och IV i bilaga III till den
forordningen efterlevs. Medlemsstaternas behoriga myndigheter kan i enlighet med den artikeln godkdnna mobila
slakterier. Sddana mobila utrymmen fér inrdttas pa alla laimpliga platser, inklusive jordbruksanlidggningar, dar grupper
av friska djur kan slaktas. Under andra omstéindigheter kan transport av vissa djur medfora en risk for den som hanterar
djuren eller for djurskyddet. Slakt och avblodning pa den jordbruksanldggning djuren kommer fran bor darfor tillatas for
ett begrinsat antal tama notkreatur, tamsvin och tama hastdjur. Sddan praxis bor omfattas av strianga villkor i syfte att
uppritthalla en hog livsmedelssikerhet nér det giller kott som hérror fran sidana djur.

(7)  Tama notkreatur, tamsvin och tama hastdjur som slaktas pé den jordbruksanldggning de kommer fran bor atf6ljas av
ett officiellt intyg som styrker att hygienkraven for slakt var uppfyllda. Ett sidant officiellt intyg faststills i
kommissionens genomférandeférordning (EU) 2020/2235 (4.

(8)  Den 27 september 2018 antog Europeiska myndigheten for livsmedelssikerhet (Efsa) sitt andra vetenskapliga
yttrande om metoder for faroanalys avseende vissa smd detaljhandelsanldggningar och livsmedelsdonationer (¥). I
yttrandet rekommenderas frysning pa detaljhandelsnivd som komplement f6r att garantera en siker redistribution
av livsmedel till dem som behover. Underlittandet av metoder for siker livsmedelsdonation férhindrar
livsmedelsavfall och bidrar till livsmedelssakerheten i enlighet med malen i kommissionens strategi fran jord till
bord och till strategins Overgripande madl att uppritta ett rittvisare, hdlsosammare och miljovinligare
livsmedelssystem som en del av den europeiska grona given. Frysning av livsmedel kan vara ett viktigt sitt att
sikerstdlla en siker redistribution via livsmedelsbanker och andra vilgérenhetsorganisationer. Frysning av kott
tillats for ndrvarande inte i handeln mellan detaljhandlare, eftersom kott som ar avsett for infrysning maste frysas
utan onddigt drojsmal efter slakt eller styckning, i enlighet med avsnitt I kapitel VII punkt 4 i bilaga I till
forordning (EG) nr 853/2004 i frdga om tama hov- och klovdjur och i enlighet med avsnitt I kapitel V punkt 5 i
samma bilaga i frdga om fjaderfd och hardjur. Frysning av kott bor dirfor tilldtas i handeln mellan detaljhandlare
enligt vissa villkor som sikerstiller en saker distribution av livsmedelsdonationer.

(9)  1Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 854/2004 (%) definieras begreppet "godkind veterindr”. Genom
Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 2017/625 () upphdvdes forordning (EG) nr 854/2004 och
definierades begreppet "officiell veterinar”. Eftersom definitionen av "officiell veterinir” i férordning (EU) 2017/625
omfattar “"godkdnd veterindr” bor hanvisningarna till “godkdnd veterindr” i bilaga II till forordning (EG)
nr 853/2004 dndras till "officiell veterinar”.

() https:/[ec.europa.eu/food|sites/food/files[safety/docs/f2f_action-plan_2020_strategy-info_en.pdf

() Kommissionens genomférandeférordning (EU) 2020/2235 av den 16 december 2020 om faststillande av tillimpningsforeskrifter for
Europaparlamentets och rddets forordningar (EU) 2016/429 och (EU) 2017/625 vad giller forlagor till djurhilsointyg, forlagor till
officiella intyg och forlagor till kombinerade djurhilsointyg/officiella intyg for inforsel till unionen och forflyttningar inom unionen av
sindningar av vissa kategorier av djur och varor samt officiellt intygande avseende sddana intyg, och om upphévande av forordning (EG)
ar 599/2004, genomférandeforordningarna (EU) nr 636/2014 och (EU) 2019/628, direktiv 98/68/EG och besluten 2000/572/EG,
2003/779/EG och 2007/240/EG (EUT L 442, 30.12.2020, s. 1).

() EFSA Journal, vol. 16(2018):11. artikelnr 5432.

() Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 854/2004 av den 29 april 2004 om faststillande av sirskilda bestimmelser for
genomforandet av offentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas som livsmedel (EUT L 139, 30.4.2004,
s. 206).

() Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2017/625 av den 15 mars 2017 om offentlig kontroll och annan offentlig verksamhet
for att sakerstilla tillimpningen av livsmedels- och foderlagstiftningen och av bestimmelser om djurs hilsa och djurskydd, vixtskydd
och vixtskyddsmedel samt om andring av Europaparlamentets och radets forordningar (EG) nr 999/2001, (EG) nr 396/2005, (EG)
nr 1069/2009, (EG) nr 1107/2009, (EU) nr 1151/2012, (EU) nr 652/2014, (EU) 2016/429 och (EU) 2016/2031, radets forordningar
(EG) nr 1/2005 och (EG) nr 1099/2009 och ridets direktiv 98/58/EG, 1999/74/EG, 2007/43[EG, 2008/119/EG och 2008/120/EG
och om upphivande av Europaparlamentets och rédets férordningar (EG) nr 854/2004 och (EG) nr 882/2004, ridets direktiv
89/608/EEG, 89/662/EEG, 90/425[EEG, 91/496/EEG, 96/23/EG, 96/93/EG och 97/78/EG samt radets beslut 92/438/EEG
(forordningen om offentlig kontroll) (EUT L 95, 7.4.2017, s. 1).


https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/f2f_action-plan_2020_strategy-info_en.pdf
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(10) De sdrskilda hygienkrav for produktion och utslippande pd marknaden av kott fran hignat vilt av partdiga daggdjur
som faststalls i avsnitt III i bilaga III till férordning (EG) nr 8532004 giller endast kott fran hjortdjur (Cervidae) och
vildsvin (Suidae). Motsvarande krav bor ocksa tillimpas pd kott frn annat hidgnat vilt av partdiga diggdjur, till
exempel lamadjur, for att undvika en eventuell risk for livsmedelssikerheten vid forindringar av
konsumtionsmonster till {6ljd av 6kad konsumtion av sddant kott.

(11) Kroppar och indlvor frdn frilevande vilt som 4r foremal for jakt fir transporteras till och lagras i en
uppsamlingscentral fore transport till en vilthanteringsanliggning. Det bor inforas sirskilda hygienregler for
hantering och lagring av dessa kroppar och inilvor pd sddana uppsamlingscentraler for att sikerstilla livsmedelssa-
kerheten ndr det giller sddant kott, genom andring av de hygienkrav for frilevande vilt som faststills i avsnitt IV i
bilaga I1I till forordning (EG) nr 853/2004.

(12) Frilevande vilt ska s snart som mojligt efter att ha undersokts av en utbildad person transporteras till en vilthanter-
ingsanldggning, i enlighet med avsnitt IV kapitel Il punkt 3 i bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004 i friga om
frilevande storvilt och i enlighet med kapitel IIl punkt 3 i samma avsnitt i friga om frilevande smavilt, sé att kylning
kan ske inom rimlig tid efter avlivning. Det kravet bor dven gilla frilevande vilt som inte har undersokts.

(13) Tavsnitt VII kapitel I punkt 3 i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 f6reskrivs att ett parti levande musslor som
en livsmedelsforetagare forflyttar mellan olika anliggningar ska atfoljas av en registreringshandling. For att
harmonisera de uppgifter som krévs enligt avsnitt VII kapitel I punkt 4 i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004
bor det faststillas en gemensam forlaga till registreringshandling for forflyttning av levande musslor mellan olika
anldggningar. Det 4r vidare allmin praxis att partier av musslor dven kan sindas till mellanhinder, och registrerings-
handlingen bor darfor dven inbegripa denna mojlighet.

(14) Enligt avsnitt VII kapitel IV del A punkt 1 i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 ska levande musslor spolas
rena frin dy och ansamlad smuts med rent vatten fore rening. For att spara vatten bor dock spolning av rena
musslor inte vara obligatorisk. Avsnitt VII kapitel IV del A punkt 1 bor dndras i enlighet med detta.

(15) Levande musslor som slipps ut pd marknaden fir inte innehdlla marina biotoxiner i halter som 6verskrider
gransvirdena i avsnitt VII kapitel V punkt 2 i bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004. Efsa konstaterade i sitt
yttrande om marina biotoxiner i skaldjur — pectenotoxiner (%) att det inte finns nigra rapporter om negativa effekter
pd minniskor som forknippas med toxiner i gruppen pectenotoxiner. Pectenotoxiner i skaldjur férekommer
dessutom alltid tillsammans med toxiner i okadasyragruppen. Hanvisningen till pectenotoxiner i avsnitt VII kapitel
V punkt 2 ¢ i bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004 bor darfor utgd.

(16) Enligt artikel 11 i delegerad foérordning (EU) 2019/624 krivs inte Klassificering av produktions- och aterutligg-
ningsomrdden avseende sjogurkor (Holothuroidea) nir de behoriga myndigheterna utfor offentlig kontroll av
sddana djur vid fiskauktioner, leveranscentraler och bearbetningsanlidggningar. Avsnitt VII kapitel IX i bilaga III till
forordning (EG) nr 853/2004 bor dndras sd att upptagning av sjogurkor (Holothuroidea) utanfor klassificerade
produktions- och dterutldggningsomréden tillats.

(17)  Fartygen bor vara utformade och byggda si att fiskeriprodukterna inte kontamineras med slagvatten, avloppsvatten,
1ok, drivmedel, olja, smorjmedel eller andra skadliga Zmnen. Lastrum, tankar eller containrar som anvinds for att
forvara, kyla eller frysa fiskeriprodukterna bor inte heller anvindas for andra indamdl ar for lagring av
fiskeriprodukter. Frysfartyg och kylfartyg bor vara utrustade med frysanliggningar med tillricklig kapacitet sa att
infrysning kan ske sd snabbt som mojligt i en fortlopande process med en sd kort frysplatd som mojligt for att
sinka kdrntemperaturen till hogst -18 °C. Lagerutrymmen bor inte anvindas for att frysa in produkter. Samma krav
for frys- och lagringsutrustning bor ocksa gilla for fryslager pé land. Avsnitt VIII kapitel I del I och kapitel IIT del B i
bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 bor darfor dndras i enlighet med detta.

() https://doi.org[10.2903/j.efsa.2009.1109.


https://doi.org/10.2903/j.efsa.2009.1109
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(20)

(21)

Till foljd av nyligen intriffade bedragerier avseende tonfisk som ursprungligen frysts in i saltlake vid -9 °C och som
var avsedd for konservindustrin, men som omdirigerades till konsumtion som firska fiskeriprodukter, bor det i
avsnitt VIII kapitel I del I punkt 7 i bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004 fortydligas att hela fiskeriprodukter
som ursprungligen frysts in i saltlake vid -9 °C och ar avsedda f6r konservindustrin inte fir vara avsedda for ndgot
annat dndamadl 4n for konservindustrin, dven om de genomgér ytterligare infrysning till -18 °C.

Lever, rom och mjolke fran fiskeriprodukter avsedda att anvindas som livsmedel ska forvaras i is vid en temperatur
som ndrmar sig temperaturen for smaltande is, eller frysas. Lever, rom och mjélk bor dven fd kylas pa annat sitt dn i
is, vid en temperatur som narmar sig temperaturen for sméltande is. Avsnitt VIII kapitel I del Il punkt 6 i bilaga III till
forordning (EG) nr 853/2004 bor dirfor dndras sd att lever, rom och mjolk frdn fiskeriprodukter avsedda att
anvindas som livsmedel dven far kylas pd annat sitt 4n i is.

Containrar som anvinds for avsindande eller lagring av oférpackade beredda firska fiskeriprodukter som lagras i is
bor vara sd beskaffade att sméltvatten inte forblir i kontakt med ndgra fiskeriprodukter. Det dr av hygienskal viktigt
att fortydliga att smaltvatten inte bor forbli i kontakt med fiskeriprodukter och att det bor avldgsnas. Avsnitt VIII
kapitel IIT del A punkt 4 i bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004 bor darfor dndras sd att det fortydligas att
smaltvatten inte bor forbli i kontakt med fiskeriprodukter och att det bor avldgsnas.

De sirskilda hygienregler f6r grodlar som faststills i avsnitt XI i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 giller
endast grodldr frin arten Rana (familjen Ranidae) enligt definitionen av grodlar i punkt 6.1 i bilaga I till den
forordningen. De sirskilda hygienreglerna for snidckor i det avsnittet giller endast landsnickor av arterna Helix
pomatia Linné, Helix aspersa Muller, Helix lucorum och arter i familjen Achatinidae enligt definitionen av snickor i
punkt 6.2 i bilaga I till férordning (EG) nr 853/2004. Till foljd av fordndrade matvanor produceras dven grodlar och
snickor av andra arter for utslippande pd marknaden som livsmedel. De sirskilda hygienreglerna bor dirfor
utvidgas och dven omfatta dessa arter i syfte att sakerstalla sikerheten hos livsmedel som hérror fran dessa arter.

I avsnitt XII i bilaga II till forordning (EG) nr 853/2004 faststills sirskilda temperaturkrav f6r lagring av fettgrevar
avsedda att anvindas som livsmedel. Den tekniska utvecklingen har méjliggjort vissa forpackningsmetoder, till
exempel vakuumforpackning, for vilka sirskilda temperaturkrav inte behovs for att sikerstilla sikerheten hos
livsmedel som hirrér fran fettgrevar. Dessa temperaturkrav bor dirfor utgd och livsmedelsforetagaren bor i stillet
sakerstilla sikerheten hos livsmedel som hirror frén fettgrevar genom god hygienpraxis och forfaranden grundande
pa principerna om faroanalys och kritiska styrpunkter (HACCP) i enlighet med artikel 5 i Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 852/2004 ().

Bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 bor darfor dndras i enlighet med detta.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 ska dndras i enlighet med bilagan till den hir férordningen.

Artikel 2

Denna forordning trider i kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

(’) Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygien (EUT L 139, 30.4.2004, s. 1).
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Denna forordning 4r till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfdrdad i Bryssel den 12 april 2021.

Pi kommissionens vaghar
Ursula VON DER LEYEN
Ordférande
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BILAGA

Bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 ska dndras pa f6ljande sitt:
1. Avsnitt [ ska dndras pa foljande sitt:
a) Kapitel IV ska dndras pa foljande sitt:
i) Ipunkt 2 skaled b ii ersittas med f6ljande:

"ii) djur som slaktats pd den jordbruksanliggning de kommer frn, enligt kapitel VIa i detta avsnitt eller enligt
punkt 3 i avsnitt III”

ii) Punkt 18 ska ersittas med foljande:

”18. Savida de inte dr avsedda att anvindas som animaliska biprodukter i enlighet med Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 1069/2009 * ska

a) magar skallas eller rengoras; magar avsedda for framstillning av 16pe behover dock
i) endast tommas, om det giller unga nétkreatur,
i) inte tommas, skéllas eller rengéras, om det giller unga far och getter,

b) tarmar tommas och rengoras,

c) skallar och fotter avhudas eller skillas och avhdras; synbart rena skallar som inte innehéller ndgot
specificerat riskmaterial i enlighet med artikel 8 i Europaparlamentets och radets forordning (EG)
nr 999/2001 ** och synbart rena fotter som dr avsedda att bearbetas till livsmedel far dock, om detta
har godkints av den behoriga myndigheten, transporteras till och avhudas eller skallas och avhéras i en
godkind anldggning.

*  Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 1069/2009 av den 21 oktober 2009 om
hilsobestimmelser for animaliska biprodukter och dirav framstillda produkter som inte 4r avsedda att
anvindas som livsmedel och om upphivande av forordning (EG) nr 1774/2002 (férordning om animaliska
biprodukter) (EUT L 300, 14.11.2009, s. 1).

**  Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 999/2001 av den 22 maj 2001 om faststillande av

bestimmelser for forebyggande, kontroll och utrotning av vissa typer av transmissibel spongiform
encefalopati (EGT L 147, 31.5.2001, 5. 1).”

b) Kapitel VI ska dndras pé foljande sitt:
i) Punkterna 2 och 3 ska ersittas med foljande:
”2. Den officiella veteriniren ska utfora en besiktning fore slakt av djuret.

3. Det slaktade och avblodade djuret ska utan onddigt drojsmal transporteras till slakteriet pa ett hygieniskt
sitt. Under Overinseende av den officiella veterindren fir mage och tarmar avligsnas men ingen annan
uppslaktning genomféras pa plats. Avldgsnade indlvor ska atfolja det slaktade djuret till slakteriet med
uppgift om att de tillhor detta djur.”

ii) Punkt 6 ska ersittas med foljande:

"Det officiella intyg som faststills i kapitel 5 i bilaga IV till kommissionens genomforandeférordning (EU)
2020/2235 * ska atfolja det slaktade djuret till slakteriet eller skickas i forvag i valfritt format.

*  Kommissionens genomforandeférordning (EU) 2020/2235 av den 16 december 2020 om faststillande av
tillimpningsforeskrifter for Europaparlamentets och rédets forordningar (EU) 2016/429 och (EU) 2017/625
vad giller forlagor till djurhilsointyg, forlagor till officiella intyg och forlagor till kombinerade
djurhilsointyg/officiella intyg for inforsel till unionen och forflyttningar inom unionen av sindningar av
vissa kategorier av djur och varor samt officiellt intygande avseende sddana intyg, och om upphivande av
forordning (EG) nr 599/2004, genomforandeforordningarna (EU) nr 636/2014 och (EU) 2019/628, direktiv
98/68/EG och besluten 2000/572/EG, 2003/779(EG och 2007/240/EG (EUT L 442, 30.12.2020, s. 1).”
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¢) Foljande kapitel ska inforas som kapitel VIa efter kapitel VI:

"KAPITEL Vla: ANNAN SLAKT AN NODSLAKT AV TAMA_NOTKREATUR (UTOM BISON), TAMSVIN OCH
TAMA HASTDJUR PA DEN JORDBRUKSANLAGGNING DJUREN KOMMER FRAN

Hogst tre tama notkreatur (utom bison), hogst sex tamsvin eller hogst tre tama héstdjur far slaktas vid samma tillfalle
pd den jordbruksanldggning djuren kommer frdn, nir slakten tillits av den behoriga myndigheten i enlighet med
foljande krav:

a) Djuren kan inte transporteras till slakteriet, for att undvika all risk for den som hanterar djuren och for att
forhindra eventuella skador pé djuret under transporten.

b) Det finns en verenskommelse mellan slakteriet och den som 4ger det djur som dr avsett for slakt. Agaren ska
skriftligen informera den behoriga myndigheten om denna 6verenskommelse.

¢) Slakteriet eller den som 4ger de djur som 4r avsedda for slakt ska informera den officiella veterindren minst tre
dagar i forvidg om dagen och tidpunkten for avsedd slakt av djuren.

d) Den officiella veterinir som utfér besiktningen fore slakt av det djur som ar avsett for slakt ska vara narvarande
vid tidpunkten for slakt.

e) Den mobila enhet som ska anvindas for avblodning och transport av de slaktade djuren till slakteriet méste
mojliggora hygienisk hantering och avblodning av djuren och korrekt bortskaffande av blod frdn djuren och ska
utgora en del av ett slakteri som godkints av den behoriga myndigheten i enlighet med artikel 4.2. Den behoriga
myndigheten far dock tillita avblodning utanfor den mobila enheten om blodet inte r avsett att anvindas som
livsmedel och slakten inte dger rum i restriktionszoner enligt definitionen i artikel 4.41 i Europaparlamentets
och radets forordning (EU) 2016/429 * eller pa anldggningar som omfattas av djurhilsorestriktioner i enlighet
med forordning (EU) 2016/429 eller andra akter som antagits pd grundval av den férordningen.

f) De slaktade och avblodade djuren ska utan onddigt drojsmaél transporteras direkt till slakteriet pa ett hygieniskt
sitt. Under overinseende av den officiella veterindren fir mage och tarmar avligsnas men ingen annan
uppslaktning genomfoéras pa plats. Avligsnade indlvor ska atfolja det slaktade djuret till slakteriet med uppgift
om vilket enskilt djur de tillhor.

g) Om det tar mer 4n tvd timmar mellan tidpunkten for slakt av det forsta djuret och tidpunkten f6r de slaktade
djurens ankomst till slakteriet maste de slaktade djuren kylas. Aktiv nedkylning krivs inte om klimatfor-
hallandena medger detta.

h) Djurigaren ska i forvdg informera slakteriet om den planerade ankomsttiden for de slaktade djuren, vilka ska
hanteras utan onddigt drojsmal efter ankomst till slakteriet.

i) Utover den information frin livsmedelskedjan som ska limnas i enlighet med avsnitt II i bilaga II till denna
forordning ska det officiella intyg som faststills i kapitel 3 i bilaga IV till genomforandeforordning (EU)
2020/2235 atfolja de slaktade djuren till slakteriet eller skickas i forvég i valfritt format.

*  Europaparlamentets och radets forordning (EU) 2016/429 av den 9 mars 2016 om 6verforbara djursjukdomar
och om dndring och upphivande av vissa akter med avseende pd djurhilsa ("djurhilsolag”) (EUT L 84,
31.3.2016,s. 1).”

d) Tkapitel VII ska punkt 4 ersittas med f6ljande:

"4, Kott avsett for infrysning ska frysas utan onodigt drojsmal, vid behov med iakttagande av en stabiliseringsperiod
fore infrysningen.

Livsmedelsforetagare som bedriver detaljhandel fir dock frysa in kott som ska redistribueras for dndamal som
giller livsmedelsdonationer enligt f6ljande villkor:

i) Infrysning av kott for vilket en sista forbrukningsdag tillimpas i enlighet med artikel 24 i Europapar-
lamentets och rddets férordning (EU) nr 1169/2011 * ska ske fore den sista forbrukningsdagen.
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ii) Infrysning ska ske utan onodigt drojsmal till en temperatur pd -18 °C eller lagre.
i) Infrysningsdatum ska dokumenteras och anges pa etiketten eller pd annat sitt.
iv) Kott som tidigare varit fryst (upptinat kott) far inte frysas igen.

v) Infrysning ska ske i enlighet med eventuella villkor som de behoriga myndigheterna har faststallt for
infrysning och vidare anvindning som livsmedel.

*  Europaparlamentets och ridets férordning (EU) nr 1169/2011 av den 25 oktober 2011 om tillhandahéllande av
livsmedelsinformation till konsumenterna, och om dndring av Europaparlamentets och ridets férordningar (EG)
nr 1924/2006 och (EG) nr 1925/2006 samt om upphivande av kommissionens direktiv 87/250/EEG, rddets
direktiv 90/496/EEG, kommissionens direktiv 1999/10/EG, Europaparlamentets och rddets direktiv
2000/13[EG, kommissionens direktiv 2002/67/EG och 2008/5/EG samt kommissionens férordning (EG)
nr 608/2004 (EUT L 304, 22.11.2011, s. 18).”

2. Avsnitt II ska dndras pa foljande sitt:
a) Ikapitel V ska punkt 5 ersittas med foljande:
”5. Kott avsett for infrysning ska frysas utan onodigt drojsmal.

Livsmedelsforetagare som bedriver detaljhandel far dock frysa in kott som ska redistribueras for dndamél som
giller livsmedelsdonationer enligt f6ljande villkor:

i) Infrysning av kott for vilket en sista forbrukningsdag tillimpas i enlighet med artikel 24 i forordning (EU)
nr 1169/2011 ska ske fore den sista forbrukningsdagen.

ii) Infrysning ska ske utan onodigt drojsmal till en temperatur pd -18 °C eller ligre.
iii) Infrysningsdatum ska dokumenteras och anges pa etiketten eller pd annat sitt.
iv) Kott som tidigare varit fryst (upptinat kott) far inte frysas igen.

v) Infrysning ska ske i enlighet med eventuella villkor som de behériga myndigheterna har faststillt for
infrysning och vidare anvandning som livsmedel.”

b) Kapitel VI ska dndras pd foljande sitt:
i) Punkt 6 ska utga.
ii) Punkt 7 ska ersdttas med foljande:
”7. Utover den information fran livsmedelskedjan som ska lamnas i enlighet med avsnitt III i bilaga II till denna
forordning ska det officiella intyg som faststills i kapitel 3 i bilaga IV till genomf6randeforordning (EU)
2020/2235 atfolja det slaktade djuret till slakteriet eller styckningsanldggningen, eller skickas i forvag i
valfritt format.”
3. Avsnitt III ska dndras pé foljande sitt:

a) Punkt 1 ska ersittas med f6ljande:

”1. Bestimmelserna i avsnitt I ska tillimpas pd produktion och utslippande pa marknaden av kott fran hignat vilt
av partdiga ddggdjur, sdvida inte den behoriga myndigheten anser att de 4r omdéjliga att tillimpa.”

b) Ipunkt 3 ska led j ersdttas med foljande:

”j) Det officiella intyg som faststills i kapitel 3 i bilaga IV till genomférandeférordning (EU) 2020/2235, utfirdat och
undertecknat av den officiella veterindren, och som styrker att besiktningen fore slakt givit ett gynnsamt resultat
och att slakt och avblodning genomforts pa ett korrekt sitt, med datum och tidpunkt for slakten, ska atfolja det
slaktade djuret till slakteriet eller ska i forvag ha skickats i valfritt format.”
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4. Avsnitt IV ska dndras pa foljande sitt:
a) Foljande mening ska ldggas till som inledande mening:

"I detta avsnitt avses med uppsamlingscentral en anliggning som anvinds for att lagra kroppar och inilvor frdn
frilevande vilt innan de transporteras till en vilthanteringsanldggning.”

b) Kapitel II ska dndras pa foljande sitt:
i) Ipunkt 4 ska led c ersittas med foljande:

”c) Om det i ett enskilt fall inte finns ndgon utbildad person som kan genomféra undersokningen enligt punkt 2
ska skalle (med undantag av betar och horn) och samtliga inilvor (med undantag av mage och tarmar) &tfolja
kroppen, som sa snart som mojligt efter avlivningen ska transporteras till en vilthanteringsanldggning.”

ii) Ipunkt 8 skaled b forsta stycket ersittas med foljande:

”b) far sindas till en vilthanteringsanldggning i en annan medlemsstat endast om det under transport till denna
vilthanteringsanldggning &tfoljs av ett sidant officiellt intyg som faststills i kapitel 2 i bilaga II till
genomférandeférordning (EU) 2020/2235, utfirdat och undertecknat av en officiell veterindr, och som
styrker att kraven i punkt 4 i detta kapitel om att det i tillimpliga fall ska finnas en forsdkran och om att
kroppen ska atfoljas av relevanta delar ar uppfyllda.”

iii) Foljande punkt ska laggas till som punkt 10:

”10. Kroppar och inilvor fran frilevande storvilt fr transporteras till och lagras i en uppsamlingscentral innan
de sdnds till en vilthanteringsanldggning om foljande krav 4r uppfyllda:

a) Uppsamlingscentralen
1. har registrerats hos den behoriga myndigheten som ett livsmedelsforetag som utfor
primdrproduktion enligt artikel 4.2 a, om den endast tar emot kroppar som forsta

uppsamlingscentral, eller

2. har godkints av den behoriga myndigheten som ett livsmedelsforetag enligt artikel 4.2, om den tar
emot kroppar frin andra uppsamlingscentraler.

b) Urtagna djur staplas inte under transporten till och lagringen i uppsamlingscentralen.

¢) Avlivade djur transporteras utan drojsmal till uppsamlingscentralen pd ett hygieniskt sitt.
d) Temperaturvillkoren i punkt 5 dr uppfyllda.

e) Lagringstiden ar sd kort som mojligt.

f) Kroppar och inélvor frén frilevande storvilt hanteras inte pd ndgot annat sitt. En utbildad person fir
dock utfora en undersokning och inilvorna far bortskaffas enligt villkoren i punkterna 2, 3 och 4.”

) Kapitel Il ska dndras p4 foljande sitt:
i) Punkt 3 ska ersdttas med foljande:

”3. Kott fran frilevande smaévilt far endast slappas ut pd marknaden om kroppen transporteras till en vilthanter-
ingsanldggning sa snart som mojligt efter det att den undersokning som avses i punkt 1 har utforts, eller om
det i ett enskilt fall inte finns ndgon utbildad person som kan utfora undersokningen, sd snart som mojligt
efter avlivningen.”

ii) Foljande punkt ska ldggas till som punkt 8:

”8. Kroppar och inilvor frdn frilevande smévilt far transporteras till och lagras i en uppsamlingscentral innan de
sands till en vilthanteringsanldggning om foljande krav ar uppfyllda:

a) Uppsamlingscentralen
1. har registrerats hos den behoriga myndigheten som ett livsmedelsforetag som utfor

primdrproduktion enligt artikel 4.2 a, om den endast tar emot kroppar som forsta
uppsamlingscentral, eller
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2. har godkints av den behoriga myndigheten som ett livsmedelsforetag enligt artikel 4.2, om den tar
emot kroppar frén andra uppsamlingscentraler.

b) Urtagna djur staplas inte under transporten till och lagringen i uppsamlingscentralen.

¢) Avlivade djur transporteras utan drojsmal till uppsamlingscentralen pa ett hygieniskt sitt.
d) Temperaturvillkoren i punkt 4 4r uppfyllda.

e) Lagringstiden ir sé kort som mojligt.

f) Kroppar och indlvor frén frilevande smavilt hanteras inte pd ndgot annat sitt. En utbildad person far dock
utfora en undersokning och inélvorna far bortskaffas enligt villkoren i punkterna 1 och 2.”

5. Avsnitt VII ska dndras pa foljande sitt:
a) Iden inledande delen ska foljande punkt laggas till som punkt 1a:

"la. 1 detta avsnitt avses med mellanhand en annan livsmedelsforetagare, inklusive handlare, d4n den forsta
leverantoren, med eller utan lokaler, som bedriver sin verksamhet mellan produktionsomréaden, aterutligg-
ningsomraden eller anlidggningar.”

b) Kapitel I ska dndras pa foljande stt:

i) Punkt 3 ska ersittas med f6ljande:

”3. Nir en livsmedelsforetagare forflyttar ett parti levande musslor mellan produktionsomraden, dterutligg-
ningsomrdden eller anldggningar ska en registreringshandling atfolja partiet.”

ii) Ipunkt 4 ska foljande led ldggas till som led d:

d) Nir ett parti levande musslor skickas av en mellanhand ska en ny registreringshandling, ifylld av
mellanhanden, 4tfolja partiet. Registreringshandlingen ska dtminstone innehélla den information som avses
ileden a, b och ¢ samt foljande information:

i) Mellanhandens namn och adress.

ii) Vid konditionering eller aterforande for lagring, start- och slutdatum samt plats for konditioneringen
eller aterforandet.

iiiy Om konditioneringen genomforts i en naturlig miljo ska mellanhanden bekrifta att den naturliga miljo
dir konditioneringen genomfordes vid tidpunkten for konditioneringen klassificerades som ett
produktionsomrade av klass A dir upptagning fér ske.

iv) Om daterférandet genomforts i en naturlig miljo ska mellanhanden bekrifta att den naturliga miljo dir
aterforandet genomfordes vid tidpunkten for dterforandet klassificerades i samma klass som det
produktionsomrade ddr de levande musslorna togs upp.

v) Om dterforandet genomforts i en anldggning ska mellanhanden bekrifta att anldggningen var godkind
vid tidpunkten for dterforandet. Aterférandet fir inte fororsaka ytterligare kontaminering av de levande
musslorna.

vi) Vid sammanslagning ska uppgifter anges om art, start- och slutdatum for sammanslagningen, status for
det omrade dir de levande musslorna togs upp samt om det parti som slagits samman, vilket alltid ska
bestd av musslor av samma art som tagits upp pa samma dag i samma produktionsomréde.”

iif) Foljande punkter ska laggas till som punkterna 8 och 9:
”8. Mellanhdnder ska ha
a) registrerats hos den behoriga myndigheten som ett livsmedelsforetag som utfor priméarproduktion enligt

artikel 4.2 a, om de saknar lokaler eller om de har lokaler dir de enbart hanterar, tvittar och lagrar
levande musslor i rumstemperatur, utan sammanslagning eller konditionering, eller
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b) godkints av den behoriga myndigheten som ett livsmedelsforetag enligt artikel 4.2, om de ut6ver
verksamheten enligt led a dven har ett fryslager eller om de utfor sammanslagning eller uppdelning av
partier av levande musslor eller genomfor konditionering eller dterférande.

9. Mellanhénder fir ta emot levande musslor fran produktionsomrdden som klassificerats som klass A, B eller
C, frén aterutliggningsomraden eller frin andra mellanhinder. Mellanhander fir sinda levande musslor

a) frdn produktionsomraden i klass A till leveranscentraler eller en annan mellanhand,

b) fran produktionsomraden i klass B enbart till reningsanlaggningar, bearbetningsanldggningar eller till en
annan mellanhand,

¢) fran produktionsomrdden i klass C till bearbetningsanldggningar eller till en annan mellanhand med
lokaler.”

¢) Ikapitel IV del A ska punkt 1 ersittas med foljande:
”1. Fore rening ska levande musslor vara fria frin dy och ansamlad smuts och vid behov tvittas med rent vatten.”
d) Tkapitel V punkt 2 ska

a) led a ersittas med "a) For PSP (paralytiskt skaldjursgift), 800 mikrogram saxitoxinekvivalenter diHCl per
kilogram.”

b) led c ersdttas med "c) For okadasyra och dinophysistoxiner tillsammans, 160 mikrogram okadasyrekvivalenter
per kilogram.”

e) Kapitel IX ska ersittas med foljande:

"KAPITEL IX: SARSKILDA” KRAV FOR UPPTAGNING AV KAMMUSSLOR, MARINA SNACKOROOCH
SJOGURKOR SOM INTE AR FILTRERARE UTANFOR KLASSIFICERADE PRODUKTIONSOMRADEN

Livsmedelsforetagare som tar upp kammusslor, marina snickor och sjogurkor som inte ar filtrerare, utanfor
klassificerade produktionsomraden eller hanterar sddana kammusslor och/eller sédana marina sndckor och/eller
sjogurkor ska uppfylla foljande krav:

1. Kammusslor, marina snickor och sjogurkor som inte ar filtrerare far inte slippas ut pd marknaden sévida de inte
tagits upp och hanterats i enlighet med kapitel I del B och uppfyller normerna i kapitel V, vilket styrks genom ett
system for egenkontroll hos livsmedelsforetagare som driver en fiskauktion, en leveranscentral eller en
bearbetningsanldggning.

2. Nir uppgifter frén officiella 6vervakningsprogram gor det majligt for den behoriga myndigheten att klassificera
fiskevattnen — i forekommande fall i samarbete med livsmedelsforetagare — ska utover punkt 1 dven
bestimmelserna i kapitel IT del A tillimpas analogt pd kammusslor.

3. Kammusslor, marina snickor och sjogurkor som inte ar filtrerare fir endast slippas ut pd marknaden som
livsmedel via en fiskauktion, en leveranscentral eller en bearbetningsanliggning. Nar livsmedelsforetagare
hanterar kammusslor och/eller sédana marina snickor och/eller sjogurkor i sina anliggningar ska de informera
den behoriga myndigheten och, nir det giller leveranscentraler, uppfylla de tillimpliga kraven i kapitlen III och
IV.

4. Livsmedelsforetagare som hanterar kammusslor, marina sndckor och sjogurkor som inte ar filtrerare ska uppfylla

a) kraven vad giller handlingar i kapitel I punkterna 3-7; i detta fall ska det i registreringshandlingen finnas
tydliga uppgifter om det geografiska omrdde dir de levande kammusslorna och/eller levande marina
snickorna och/eller levande sjogurkorna togs upp, med uppgift om det system som anvinds for beskrivning
av koordinaterna, eller

b) kraven i kapitel VI punkt 2, nir det giller forseglingen av alla forpackningar med levande kammusslor,
levande marina snéckor och levande sjogurkor som sinds ivig for detaljhandelsforsiljning och i kapitel VII
nir det giller identifieringsmarkning och markning.”
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f) Foljande kapitel ska ldggas till som kapitel X:

"KAPITEL X: FORLAGA TILL REGISTRERINGSHANDLING FOR LEVANDE MUSSLOR, LEVANDE
TAGGHUDINGAR, LEVANDE MANTELDJUR OCH LEVANDE MARINA SNACKOR

REGISTRERINGSHANDLING FOR LEVANDE MUSSLOR, LEVANDE TAGGHUDINGAR, LEVANDE MANTELDJUR
OCH LEVANDE MARINA SNACKOR

I.1 Imsoc-referensnr 1.2 Internt referensnr

1.3 Leverantor 14 Mottagande livsmedelsforetagare
Namn Namn

Adress Adress

Registrerings- eller godkdnnandenr Registrerings- eller godkdnnandenr
Land 1SO-kod Land 1SO-kod
Verksamhet Verksamhet

L5 Varubeskrivning
Vattenbruk naturliga bankar

* KN-nr eller FAO:s trebokstavskod| art | kvantitet | forpackning | parti | datum f6r upptagning |
startdatum for konditionering | slutdatum for konditionering | plats for konditionering | startdatum for
aterforande | slutdatum for dterforande |plats for terforande | startdatum for sammanslagning |
slutdatum f6r sammanslagning | produktionsomrdde | hygienisk status, i tillimpliga fall med uppgifter
om upptagning i enlighet med artikel 62.2 i férordning (EU) 2019/627

- 1.6 Frin aterutliggningsomride Ja O 1.7 Frin reningsanliggning/leveranscentral
=t Nej O Auktionshall JaONej O
S Aterutliggningsomrade Reningsanliggningens, leveranscentralens eller
4 Aterutliggningens varaktighet auktionshallens godkinnandenr
= Startdatum Datum f6r ankomst
A Slutdatum Datum for avsindande
i) Reningens varaktighet
a 1.8 Frin mellanhand
JaONej O
Namn
Adress
Registrerings- eller godkinnandenr
Land
ISO-kod
Verksamhet

Datum fér ankomst
Datum for avsindande

1.9 Leverantorens férsikran

I egenskap av undertecknad livsmedelsforetagare med ansvar for avsindandet av sindningen intygar jag
att de uppgifter som anges i del I i denna handling enligt min kdnnedom &r korrekta och fullstindiga.

Datum Namn Underskrift

IL1 Internt referensnr (mottagande)

II.2 Den mottagande livsmedelsfretagarens forsikran

I egenskap av undertecknad livsmedelsforetagare med ansvar f6r mottagandet av sindningen intygar jag
att saindningen ankom till mina lokaler den [datum].

Namn Underskrift

Del II - Mottagande aktor
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Forklarande anmirkningar

Filt Beskrivning

Del I - Leverantor
Denna del av handlingen ska fyllas i av den livsmedelsforetagare som avsander ett parti levande musslor.

I.1 Imsoc-referensnr

Unik alfanumerisk kod som tilldelas via Imsoc.

1.2 Internt referensnr

[ detta filt kan den avsindande livsmedelsforetagaren ange ett internt referensnummer.

I.3 Leverantor

Ange ursprungsanldggningens namn och adress (gatuadress, ort och ev. region, provins eller delstat), land och
landets ISO-kod. For produktionsomrdden anges omrédet enligt den behoriga myndighetens godkdnnande. For
levande kammusslor, marina snidckorna eller sjogurkor anges upptagningsomradets geografiska lige.

Ange i forekommande fall anldggningens registrerings- eller godkdnnandenummer. Ange verksamhet (upptagare,
reningsanldggning, leveranscentral, auktionshall eller mellanhandsverksamhet).

Om partiet levande musslor sinds frn en reningsanldggning/leveranscentral eller om kammusslor, marina
snickor och sjogurkor som inte 4r filtrerare och som tagits upp utanfor klassificerade produktionsomrdden sinds
fran en fiskauktion anges reningsanlidggningensleveranscentralens eller fiskauktionens godkdnnandenummer och
adress.

L4 | Mottagande livsmedelsforetagare

Ange destinationsanldggningens namn och adress (gatuadress, ort och ev. region, provins eller delstat), land och
landets ISO-kod. For produktions- eller dterutliggningsomraden anges omradet enligt den behoriga myndighetens
godkinnande.

Ange i férekommande fall anldggningens registrerings- eller godkdnnandenummer. Ange verksamhet (upptagare,
reningsanliggning, leveranscentral, bearbetningsanldggning eller mellanhandsverksamhet).

L5 | Varubeskrivning

Ange foljande enligt vad som krévs: KN-nummer eller FAO:s trebokstavskod, art, kvantitet, typ av forpackning (t.ex.
sdckar, bulk), parti, datum for upptagning, start- och slutdatum for konditionering (i tillimpliga fall), plats for
konditionering (ange i tillimpliga fall produktionsomrédets klass och dess geografiska lage eller anlidggningens
godkinnandenummer), start- och slutdatum for aterférande (i tillimpliga fall), plats for dterforande (ange i tillimpliga
fall produktionsomradets klass och dess geografiska lage eller anldggningens godkdnnandenummer), start- och
slutdatum for sammanslagning (i tillimpliga fall), produktionsomréide och dess hygieniska status (i tillimpliga fall
produktionsomradets klass). Om de levande musslorna tagits upp i enlighet med artikel 62.2 i
genomforandeforordning 2019/627 ska detta uttryckligen anges.

Om de levande musslorna har slagits samman ska partiet innehélla musslor av samma art som tagits upp pé
samma dag i samma produktionsomrade.

Stryk det som inte ar tillampligt.

L6 | Frin dterutliggningsomride

Om partiet levande musslor sinds fran ett dterutliggningsomrade anges dterutliggningsomradet enligt den
behériga myndighetens godkdnnande samt dterutliggningens varaktighet (start- och slutdatum).

L7 | Frin reningsanliggning/leveranscentral eller fiskauktion

Om partiet levande musslor sinds frin en reningsanliggning/leveranscentral eller om kammusslor, marina
snickor och sjogurkor som inte ar filtrerare och som tagits upp utanfor klassificerade produktionsomrdden sinds
frdn en auktionshall anges reningsanlidggningens/leveranscentralens eller auktionshallens godkidnnandenummer
och adress.

Om partiet sinds fran en reningsanldggning anges reningens varaktighet samt datum for ankomst till och
avsindande frdn reningsanldggningen. Stryk det som inte ar tillimpligt.
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L8 Fran mellanhand

Ange mellanhandens namn och adress (gatuadress, ort och ev. region, provins eller delstat), land och landets ISO-
kod.
Ange i forekommande fall registrerings- eller godkdnnandenummer samt verksamhet.

1.9 Leverantorens forsikran

Ange datum, undertecknarens namn och underskrift.

Del II - Mottagande livsmedelsforetagare

Denna del av handlingen ska fyllas i av den livsmedelsforetagare som tar emot ett parti levande musslor.

IL1 | Internt referensnr (mottagande)

[ detta filt kan den mottagande livsmedelsforetagaren ange ett internt referensnummer.

1.2 | Den mottagande livsmedelsféretagarens forsikran

Ange datum da partiet levande musslor ankom till den mottagande livsmedelsforetagarens lokaler. For en
mellanhand utan lokaler anges datum for inkdp av partiet.
Ange undertecknarens namn och underskrift.”

6. Avsnitt VIII ska dndras pd foljande sitt:
a) Kapitel I ska dndras pé foljande sitt:
i) Punkt 1 ska ersittas med foljande:

”1. de fartyg som anvinds for att ta upp fiskeriprodukter frn deras naturliga milj6 eller for att hantera eller
bearbeta dem efter upptagningen, och kylfartygen, uppfyller de strukturella kraven och utrustningskraven i
del I, och att”

ii) Idel LA ska foljande punkt liggas till som punkt 5:

”5. Fartygen ska vara utformade och byggda sd att fiskeriprodukterna inte kontamineras med slagvatten,
avloppsvatten, rok, drivmedel, olja, smorjmedel eller andra skadliga dmnen. Lastrum, tankar eller
containrar som anvinds for att forvara, kyla eller frysa oskyddade fiskeriprodukter, inklusive sddana
produkter som ir avsedda for foderproduktion, fir inte anvindas for andra dndamal 4n forvaring, kylning
eller frysning av dessa produkter, inbegripet is eller saltlake som anvinds for sidana dndamal. For kylfartyg
giller de tillimpliga bestimmelserna for oskyddade fiskeriprodukter alla produkter som transporteras.”

i) Idel I.C ska punkterna 1 och 2 ersdttas med foljande:

”1. vara utrustade med en frysanldggning med tillricklig kapacitet sd att infrysning kan ske s snabbt som
mojligt i en fortlopande process med en sa kort frysplatd som mojligt for att sinka kidrntemperaturen till
hogst -18 °C,

2. vara utrustade med en frysanliggning med tillricklig kapacitet sd att fiskeriprodukterna kan forvaras i
lagerutrymmena vid en temperatur pa hogst -18 °C; lagerutrymmena fir bara anvindas for infrysning om
de uppfyller villkoren i punkt 1 och ska ha utrustning for temperaturregistrering placerad sd att
temperaturen ldtt kan avldsas; temperaturgivaren ska sitta i den del av lagerutrymmet ddr temperaturen ar
hogst,”

iv) IdelIska foljande liggas till som del LE:
"E. Krav for kylfartyg

Kylfartyg som transporterar och/eller lagrar frysta fiskeriprodukter i bulk ska ha utrustning som uppfyller
kraven for frysfartyg i del C punkt 2 nér det giller deras kapacitet att halla temperaturen.”
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v) Idel Il ska punkt 6 ersittas med f6ljande:

”6. Eventuell huvudskirning och/eller rensning ombord ska utféras pa ett hygieniskt sitt snarast mojligt efter
fangsten, och fiskeriprodukterna ska omedelbart skoljas. Indlvorna och delar som kan utgora en risk for
minniskors halsa ska avldgsnas snarast méjligt och hallas atskilda frin fiskeriprodukter som ar avsedda att
anvindas som livsmedel. Lever, rom och mj6lke avsedda att anvindas som livsmedel ska kylas eller forvaras
iis vid en temperatur som ndrmar sig temperaturen for smiltande is, eller frysas.”

vi) IdelII ska punkt 7 ersittas med foljande:

”7. Vid infrysning i saltlake av hel fisk avsedd for konservering ska fiskeriproduktens temperatur vara hogst -9 °
C. Hel fisk ursprungligen infryst i saltlake vid en temperatur pa hogst -9 °C mdste vara avsedd for
konservering, dven om den senare frysts till en temperatur pé -18 °C. Saltlaken far inte kontaminera fisken.”

b) Kapitel IIl ska dndras pa foljande sitt:
i) Idel A ska punkt 4 ersittas med foljande:

”4. Containrar som anvands for leverans eller lagring av oférpackade beredda firska fiskeriprodukter som lagras
iis ska vara sd beskaffade att smltvatten avligsnas och inte forblir i kontakt med négra fiskeriprodukter.”

ii) Del B ska ersittas med foljande:
”B. KRAV FOR FRYSTA PRODUKTER

Anldggningar pd land dir fiskeriprodukter fryses eller lagras ska ha utrustning som ir anpassad till den
verksamhet som bedrivs och som uppfyller kraven for frysfartyg i avsnitt VIII kapitel I del I.C punkterna 1
och 2.”

7. Tavsnitt XI ska foljande punkter liggas till som punkterna 7 och 8:

”7. Kraven i punkterna 1, 3, 4 och 6 giller dven alla andra snickor i familjerna Helicidae, Hygromiidae och Sphinctero-
chilidae, om de ir avsedda att anvindas som livsmedel.

8. Kraven i punkterna 1-5 giller dven grodldr frin djur av sliktet Pelophylax i familjen Ranidae och sliktena Fejervarya,
Limnonectes och Hoplobatrachus i familjen Dicroglossidae, om de dr avsedda att anvindas som livsmedel.”

8. Tavsnitt XII kapitel I ska punkt 5 utga.
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