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KOMMISSIONENS GENOMFORANDEFORORDNING (EU) 2019/1027
av den 21 juni 2019

om godkinnande av en annan indring in en mindre dndring av produktspecifikationen for ett
namn som tagits upp i registret 6ver skyddade ursprungsbeteckningar och skyddade geografiska
beteckningar ("Tiroler Speck” [SGB])

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING
med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av Europaparlamentets och rédets forordning (EU) nr 1151/2012 av den 21 november 2012 om
kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel ('), sarskilt artikel 52.3 a, och

av foljande skal:

(1)  Kommissionen har i enlighet med artikel 53.1 forsta stycket i férordning (EU) nr 1151/2012 granskat Osterrikes
ansokan om godkdnnande av en dndring av produktspecifikationen for den skyddade geografiska beteckningen
(SGB) "Tiroler Speck”, vilken registrerades i enlighet med kommissionens férordning (EG) nr 1065/97 (3.

(2)  Eftersom den aktuella dndringen inte utgor en mindre dndring i den mening som avses i artikel 53.2 i férordning
(EU) nr 1151/2012 har kommissionen offentliggjort ansékan om dndring i Europeiska unionens officiella tidning ()
i enlighet med artikel 50.2 i den forordningen. Detta var ocksd forsta gdngen som ett sammanfattande dokument
for "Tiroler Speck” offentliggjordes.

(3) I markningsreglerna i den produktspecifikation som var tillimplig nidr ansokan om dndring limnades in till
kommissionen angavs att den skyddade geografiska beteckningen "Tiroler Speck” inte kunde oversittas till ndgot
annat sprak. Den foreslagna dndringen syftade bland annat till att tillita anvidndning av Oversittningar av det
skyddade namnet under vissa omstandigheter.

(4)  Kommissionen mottog den 7 maj 2018 ett meddelande om invindning frin Italien. Kommissionen mottog den
tillhorande motiverade invdndningen den 5 juli 2018. Italien invdnde mot 4ndringen av markningsreglerna
avseende anvindning av Oversittningar av det skyddade namnet. Italien hidvdade pa grundval av artikel 10.1 ¢
i forordning (EU) nr 1151/2012 att tilliten anvindning av &versdttningar av det skyddade namnet, dven om det
star tillsammans med det skyddade namnet pé tyska, skulle dventyra overlevnaden for ett identiskt eller delvis
identiskt namn (Stidtiroler Speck/Speck Alto Adige [SGB]).

(5)  Kommissionen fann invindningen giltig och uppmanade, genom en skrivelse av den 16 augusti 2018, Osterrike
och Italien att inleda limpliga samrdd under tre manader for att sinsemellan forsoka nd en overenskommelse
i enlighet med sina interna forfaranden.

(6)  En Overenskommelse niddes mellan parterna. Osterrike meddelade i en skrivelse av den 30 augusti 2018
resultatet av dverenskommelsen till kommissionen. Osterrike och Italien enades om att markningsreglerna for
produktspecifikationen for namnet "Tiroler Speck” (SGB) bor behélla forbudet mot att anvdnda Gversdttningar av
det skyddade namnet i mirkning. Mot bakgrund av ovanstiende kan slutsatsen dras att overenskommelsen
erstter ansokan om dndring vad giller mérkningsreglerna.

(7)  Ienlighet med punkt 5.5 i den offentliggjorda ansokan om dndring skulle mérkningsreglerna i produktspecifikatio-
nen ha ersatts med foljande:

"P4 varje enhet som har forpackats och dr redo for forsilining mdste anliggningsnumret, en identifieringskod i form av ett
partinummer eller et datum samt orden Tiroler Speck SGB’ anges i denna form pd en framtridande plats och pd ett lisbart
och outpldnligt sdtt.

(') EUTL 343, 14.12.2012,s. 1.

(*) Kommissionens forordning (EG) nr 1065/97 av den 12 juni 1997 om komplettering av bilagan till férordning (EG) nr 1107/96
betriffande registrering av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar enligt forfarandet i artikel 17 i rddets férordning (EEG)
nr2081/92 (EGTL 156, 13.6.1997,s. 5).

() EUT C 46,8.2.2018, s. 8.
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Dessutom kan den styckningsdetalj som anvints och/eller producentens region inom det avgrinsade geografiska omrddet
ocksd anges. Exempel pd mdrkning: — Tiroler Speck SGB bacon’ — "Tiroler Speck SGB av skinka’ — Tiroler Speck SGB av
kotlett fran Zillertal’ — ‘Tiroler Speck SGB av sidflisk fran Otztalregionen’.

En beteckning pd vardagsspraket i marknadsforingsomradet far anvindas, forutsatt att den tyska bendmningen Tiroler Speck
SGB’ ocksd anges.

Namn, firmanamn och privata mdrkningar kan ocksd anges, under forutsittning att forpackningen darigenom inte blir
vilseledande.”

(8)  Motiveringen for dessa dndringar som angavs i ansokan om dndring var foljande:

"Detaljerade och uttémmande regler om mdrkning bidrar till att forbdttra insynen och den information som ges till
konsumenterna. Anvindningen av ytterligare information har ocksd veglerats s att den styckningsdetalj som har anvints
och/eller tillverkarens region inom det avgrinsade geografiska omrddet ska kunna anges mer exakt, pd sd sdtt att produktens
regionala karaktér framhdvs och en mer detaljerad beskrivning av produkten tillhandahdlls genom att ytterligare information
inkluderas om de styckningsdetaljer som anvinds. Detta ger en korrektare beskrivning av produkten och mer riktad
information till konsumenterna.”

(9) I enlighet med den ovannimnda &verenskommelsen kommer markningsreglerna i produktspecifikationen i stillet
att ersittas med foljande:

"Pé varje enhet som har forpackats och dr redo for forsilining mdste anliggningsnumret, en identifieringskod i form av ett
partinummer eller ett datum samt namnet pd den skyddade geografiska beteckningen Tiroler Speck’ anges pd en
framtridande plats och pa ett lisbart och outpldnligt sitt. Namnet pd den skyddade geografiska beteckningen Tiroler Speck’
far inte dversdttas till ett annat sprak.

Uttrycket ’skyddad geografisk beteckning’ och/eller forkortningen 'SGB’ mdste anges omedelbart efter namnet pd den skyddade
geografiska beteckningen Tiroler Speck’ och fdr ocksd anges pd ett annat vardagssprak dn tyska, antingen i stallet for eller
utdver den tyska versionen.

For att ge battre information till konsumenterna fdr beskrivande uttryck om produkten, bland annat den styckningsdetalj som
anvinds (‘bacon’, ’kotlett’, “sida’ eller ‘av skinka’, ‘av kotlett’, av sidfldsk’), ocksd anvindas pd vardagsspraket i det land dar
produkten salufors. Dessa uttryck mdste dock std tydligt dtskilda fran den skyddade geografiska beteckningen Tiroler Speck’.
Detta kan dstadkommas genom att uttrycken skrivs pd olika rader, med tillrackligt radavstand. Pd teknisk mdrkning kan det
dock hinda att det av utrymmesskal inte dr majligt att dtskilja de tvd uttrycken.

Utan att det paverkar skyldigheten att tydligt dtskilja den skyddade geografiska beteckningen frin den kompletterande
beskrivningen pd s kallad teknisk mdrkning, dvs. mérkning som i allmdnhet fasts pd baksidan av den forpackade produkten
som dr firdig att slippas ut pd marknaden, kan det hinda att det av utrymmesskal inte dr majligt att dtskilja de tvd
beteckningarna genom att ange dem pd olika rader.

Oversittningar av referenser till regionen Tyrolen som ursprungsort fdr inte ldggas till i de beskrivande uttrycken om
produkten.

Producentens region inom det avgrinsade geografiska omrddet far ocksd anges, men mdste std dtskilt frin den skyddade
geografiska beteckningen Tiroler Speck’ och uttrycket ‘skyddad geografisk beteckning” och/eller forkortningen 'SGB'.

Namn, firmanamn och privata mdrkningar fdr ocksd anges, under forutsittning att forpackningen ddrigenom inte blir
vilseledande.”

(10)  Motiveringen till dessa dndringar i overenskommelsen, som ska betraktas som en del av ansokan om 4ndring
i dess dndrade lydelse enligt overenskommelsen, ar foljande:

"A ena sidan kommer man att fortsitta att se till att det skyddade namnet Tiroler Speck” endast anvinds i sin registrerade
version. A andra sidan omfattar den begirda dndringen ytterligare beskrivande information om produkten med avseende pd
de styckningsdetaljer som anvinds och producentens region inom det avgrinsade geografiska omrddet. Detta skulle ge
konsumenterna uttommande och Gppen information i den mening som avses i forordning (EU) nr 1169/2011 och mer
detaljerad information om den skyddade geografiska beteckningen Tiroler Speck’. Foljande formuleringar kan ndmnas som
exempel: Tiroler Speck SGB — bacon — frin Zillertal’, Tiroler Speck SGB — av skinka’, Tiroler Speck SGB bacon’.”

(11) Innehdllet i 6verenskommelsen mellan Osterrike och Italien bor beaktas, eftersom det dr forenligt med
bestimmelserna i forordning (EU) nr 1151/2012 och annan EU-lagstiftning.
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(12) Det sammanfattande dokumentet har 4ndrats i enlighet med detta. De dndringar som gjorts i det sammanfattande
dokumentet efter Gverenskommelsen 4r inte visentliga, och de mérkningsregler som ifrdgasitts i invindningen
atergdr under alla omstidndigheter till ursprunglig status. Darfor 4r en upprepning av den granskning som avses
i artikel 51.4 i forordning (EU) nr 1151/2012 inte nodvindig. Den konsoliderade versionen av det
sammanfattade dokumentet bor offentliggoras f6r kinnedom.

(13) Mot bakgrund av detta anser kommissionen att dndringen bor godkinnas i dess dndrade lydelse enligt

overenskommelsen.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Den dndring av produktspecifikationen som har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning rorande namnet
"Tiroler Speck” (SGB), i dess dndrade lydelse enligt denna férordning, godkinns. Det konsoliderade sammanfattande
dokumentet dterges i bilagan till denna forordning.

Artikel 2

Denna forordning trider i kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella
tidning.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 21 juni 2019.

Pd kommissionens vignar
Jean-Claude JUNCKER
Ordférande
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BILAGA

"TIROLER SPECK”
EU-nr: PGI-AT-02162 - 8.8.2016
SUB () SGB (X)

1. Namn

"Tiroler Speck”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Osterrike

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1 Produkttyp

Klass 1.2 Kottprodukter (virmebehandlade, saltade, rokta osv.)

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 ar tillimpligt

"Tiroler Speck” SGB ir en traditionell, icke-industriell, rimmad produkt av flaskkétt tillverkad av benfri ligg, kotlett,
sida, bog eller karré, som direfter har torrsaltats, smaksatts med en sirskild kryddblandning som &tminstone
innehaller enbdr, svartpeppar och vitlok, och har rimmats och kallrokts enligt en regionspecifik process dir minst
50 % bok- eller asktrd anvinds, och har lufttorkats. Den yttre firgen dr morkbrun, och snittytan dr rodaktig med ett
vitt fettlager. Doften dr intensivt och aromatiskt kryddig med tydliga mogna toner och en rokig doft. Smaken dr
ndgot kryddig, och gir fran tydliga och igenkdnnbara rokiga toner till en fyllig kottsmak, avrundad med en
igenkdnnbar silta.

Fysikalisk-kemiska och mikrobiologiska egenskaper:
Forhéllande mellan vatten och protein: hogst 1,7 (tolerans + 0,2).
Salthalt (NaCl): hogst 5,0 % (tolerans + 1,5 % [mitt] + 2,0 % [kant]).

"Tiroler Speck” tillverkas uteslutande i det avgrinsade geografiska omrddet och ar i sin slutliga form tillgingligt
antingen vakuumforpackat eller forpackat i en kontrollerad atmosfdr, och antingen ouppskuret, i bitar eller i skivor.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

De styckningsdetaljer som anvinds for "Tiroler Speck” SGB har sitt ursprung i Europeiska unionen och utgors av
lagg med svél, med eller utan innanldr, kotlett med sval, sida med sval (med eller utan brosk), bog med svél, och
karré utan svél, samtliga urbenade och styckade i enlighet med god tillverkningssed.

3.4 Sirskilda steg i tillverkningen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Samtliga steg i tillverkningen (fran saltningen till slutprodukten) 4ger rum i det avgrinsade geografiska omrédet.

3.5 Sirskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

"Tiroler Speck” SGB mdste skiras upp av en specialist som utbildats i tillverkningen av "Tiroler Speck” SGB och som
kallas Tiroler Speckmeister, eller maste skiras upp under dennes 6verinseende. Vid uppskirningen maéste en sensorisk
kontroll utforas pd varje firdigt parti for att sikerstilla att det inte forekommer ndgra oavsiktliga avvikelser i firg
eller smak. Om brister konstateras (t.ex. forruttnelse, firgdefekter eller att det bildas en odnskad torr kant) maéste
atgirder vidtas omedelbart for att anpassa kontrollparametrarna (t.ex. temperatur, fuktighet eller varaktigheten av
varje steg i processen) for de partier eller enheter som fortfarande 4r under produktion. For att denna
kvalitetssdkring ska kunna goras utan dr6jsmdl maste produktionsstegen for tillverkningen av forpackade enheter
"Tiroler Speck” SGB genomféras uteslutande inom produktionsanlidggningen eller gruppen av anliggningar (dvs. ett
jordbruksforetag med flera olika anldggningar som var och en utfor enskilda stadier i tillverkningen av "Tiroler
Speck” SGB, eller med flera olika postadresser i ett och samma omrade).
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For att undvika eventuella negativa effekter pd grund av oxidation eller uttorkning eller pa grund av nedbrytning
beroende pd mogeltillvixt och ddrigenom undvika kvalitetsforluster, mdste tiden mellan uppskdrningen och
forpackningen héllas kort, vilket dr anledningen till att forpackningen av "Tiroler Speck” SGB, vare sig produkten dr
ouppskuren, i bitar eller i skivor, vakuumforpackad eller forpackad i en kontrollerad atmosfir, méste dga rum inom
det avgrinsade geografiska omrddet. Om det emellertid pd grund av sirskilda forfaranden kravs en lagringsperiod
innan uppskirningen pdborjas, ska denna endast dga rum i vakuumforpackning eller i en kontrollerad atmosfar
(initialforpackning) for att undvika kvalitetsforluster pd grund av ytterligare uttorkning eller pd grund av
mikrobiologisk nedbrytning orsakad av mogeltillvixt. "Tiroler Speck” SGB skirs didrefter antingen i bitar for
hushéllsbruk eller s& avldgsnas svalen och kottet bereds och skirs i skivor eller gors "koksfardigt”, och antingen
vakuumforpackas eller forpackas i en kontrollerad atmosfir (slutférpackning).

"Tiroler Speck” SGB far siljas ouppskuret till anliggningar inom livsmedelsdetaljhandeln under forutsittning att det
skirs upp i ndrvaro av koparen och att denna andel ouppskuret "Tiroler Speck” SGB inte overstiger 10 % av det
motsvarande dagspartiet, och att dterstoden, nir den kontrolleras som en del av uppskidrningen (i bitar, skivor,
tdrningar, osv.), inte visar ndgra tecken pé att partiet innehdller defekter som tyder pa att det Speck som ska siljas
ouppskuret dr belagt med defekter.

3.6 Sirskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

Pé varje enhet som har forpackats och ér redo for forsiljning mdste anldggningsnumret, en identifieringskod i form
av ett partinummer eller ett datum samt namnet pd den skyddade geografiska beteckningen "Tiroler Speck” anges
pa en framtriddande plats och pd ett lasbart och outplanligt sitt. Namnet pd den skyddade geografiska beteckningen
"Tiroler Speck” far inte Gversittas till ett annat sprak.

Uttrycket "skyddad geografisk beteckning” och/eller forkortningen "SGB” madste anges omedelbart efter namnet pa
den skyddade geografiska beteckningen "Tiroler Speck” och fir ocksd anges pd ett annat vardagssprak én tyska,
antingen i stdllet for eller utover den tyska versionen.

» »

Beskrivande uttryck om produkten, bland annat den styckningsdetalj som anvinds ("bacon”, "kotlett”, "sida” eller "av
skinka”, "av kotlett”, "av sidfliask”), fir ocksd anvindas pd vardagsspraket i det land dir produkten saluférs. Dessa
uttryck mdste dock std tydligt atskilda frin den skyddade geografiska beteckningen "Tiroler Speck”. Detta kan
astadkommas genom att uttrycken skrivs pé olika rader, med tillrickligt radavstind. P4 teknisk mérkning kan det
dock hinda att det av utrymmesskal inte dr mojligt att atskilja de tvd uttrycken.

Oversittningar av referenser till regionen Tyrolen som ursprungsort fér inte liggas till i de beskrivande uttrycken
om produkten.

Producentens region inom det avgrinsade geografiska omrddet fir ocksd anges, men madste std tskilt frin den
skyddade geografiska beteckningen *Tiroler Speck” och uttrycket “skyddad geografisk beteckning” och/eller
forkortningen "SGB”.

Namn, firmanamn och privata mérkningar fir ocksd anges, under forutsittning att forpackningen dirigenom inte
blir vilseledande.

4. Kort beskrivning av det geografiska omridet

Delstaten Tyrolen

5. Samband med det geografiska omradet

I Tyrolens bergslandskap, som kidnnetecknas av jordbruksmark, har tillverkningen av Speck utarbetats och forfinats
som ett sitt att bevara firskt kott under manga generationer. Kunskapen om det sirskilda receptet pa kryddor och
den traditionella produktionsmetoden for "Tiroler Speck” fordes vidare av varje generation jordbrukare till deras
barn. Denna tradition, som forts vidare frdn person till person, utvecklades till en allmint accepterad standard for
dagens kommersiella tillverkning av “Tiroler Speck”. Torkningen i den rena tyrolska bergsluften, den milda
rokningen dar sdrskilda kryddblandningar anvinds, och anviandningen av bok- eller asktri for att skapa roken — som
alla dr nodvindiga delar av tillverkningsprocessen — utgor ett sirskilt, regionspecifikt forfarande som ger "Tiroler
Speck” dess typiska morkbruna utseende. Med undantag av s.k. Schopfspeck (Speck av karré) ir styckningsdetaljernas
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ytor tickta av vitt fett och kottet har en djupt rod farg som morknar pd kottsidan. De omisskinnliga egenskaperna
hos denna produkt dr dess aromatiskt kryddiga doft med igenkdnnbara och mogna toner samt dess littkryddade
smak med rokiga och salta toner, som hela tiden underbyggs av flaskkottets arom. I denna bredare kontext ar det
vanligt med regionala skillnader och subtila fordndringar av de organoleptiska egenskaperna, beroende pad de
kulturella sirdrag som har rotat sig i de motsvarande omrddena och dalarna i det avgrinsade geografiska omradet.
Foljaktligen har vissa aspekter av produktens typiska karaktirsdrag, sisom smakprofilen eller inslagen av rokt tré,
sdrskilda regionala sirdrag utan att detta paverkar eller dndrar den 6vergripande identiteten for "Tiroler Speck” SGB.

Den traditionella tillverkningsmetoden som har utvecklats inom det geografiska omradet bygger pé tillverkarnas
expertkunskaper, som har forts vidare under drhundradenas lopp.

De kunskaper och den hantverksmissiga tradition som representeras av Tiroler Speckmeister garanterar produktens
kvalitet. Tiroler Speckmeisters sekellinga praktiska erfarenhet av den inverkan som ravarorna och klimatférhéllandena
har pd produktens kvalitet (inklusive kunskaper om stérande faktorer som péaverkar produkten, orsaker till
avvikelser, de stindigt foranderliga egenskaperna hos rdvarorna och miljofaktorerna samt de dmsesidiga effekterna
av produktionsparametrarna) spelar en avgérande roll for att uppnd slutproduktens hoga kvalitetsstandard.
Lufttorkningens varaktighet mits darfor av Tiroler Speckmeister pd grundval av de rddande klimatforhéllandena
i regionen och storleken pé styckningsdetaljerna. Detta for att sikerstilla en noggrann torkningsprocess och en
produkt av felfri kvalitet med alla dess typiska sdrdrag (morkbrun yttre firg, halvfast till fast konsistens, enbarssmak
med igenkinnbara salta toner och en rokig doft).

Det faktum att tillverkningsprocessen 6vervakas av en Tiroler Speckmeister, som regelbundet far ytterligare specialistut-
bildning, forhindrar all skadlig inverkan pa produkten och eventuella kvalitetsforluster.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

(Artikel 6.1 andra stycket i forordningen)

https:/[www.patentamt.at/herkunftsangaben/tirolerspeck/
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