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KOMMISSIONENS DELEGERADE FORORDNING (EU) 2018/149
av den 15 november 2017

om indring av kommissionens delegerade forordning (EU) 2016/1238 vad giller krav pa
sammansittning och kvalitetsegenskaper fér mj6lk och mjélkprodukter som kan komma i friga for
offentlig intervention och st6d for privat lagring

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING
med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets férordning (EU) nr 1308/2013 av den 17 december 2013 om
upprittande av en samlad marknadsordning for jordbruksprodukter och om upphivande av radets férordningar (EEG)
nr 922/72, (EEG) nr 234/79, (EG) nr 1037/2001 och (EG) nr 1234/2007 (!), sdrskilt artikel 19.1 a, och

av foljande skal:

(1) I kommissionens delegerade forordning (EU) 2016/1238 () faststdlls krav pd sammansittning och kvalitets-
egenskaper for mjolk och mjolkprodukter som kan komma i friga for offentlig intervention och stod for privat
lagring.

(2) P4 grund av tekniska forbittringar av de metoder som anvinds for analys och kvalitetsbedomning av mjolk och
mjolkprodukter och for att anpassa befintliga unionsregler vad giller hygienkrav, dr det n6dvindigt att se over
och uppdatera parametrarna for kraven pd sammansittning och kvalitetsegenskaperna for vissa mj6lkprodukter
som kan komma i friga for offentlig intervention och stod fér privat lagring.

(3)  Bilagorna IV och V till kommissionens delegerade forordning (EU) 2016/1238 bor darfor dndras i enlighet med
detta.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Bilagorna till delegerad forordning (EU) 2016/1238 ska dndras pa foljande sitt:

a) Del Il i bilaga IV ska ersittas med texten i bilaga I till den hér forordningen.

b) Del I i bilaga V ska ersittas med texten i bilaga II till den hir férordningen.

Artikel 2

Denna forordning triader i kraft den sjunde dagen efter det att den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella
tidning.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfdrdad i Bryssel den 15 november 2017.

Pd kommissionens vignar
Jean-Claude JUNCKER
Ordférande

(') EUTL 347,20.12.2013,s.671.
(*) Kommissionens delegerade forordning (EU) 2016/1238 av den 18 maj 2016 om komplettering av Europaparlamentets och rédets
forordning (EU) nr 1308/2013 vad giller offentlig intervention och stod for privat lagring (EUT L 206, 30.7.2016,s. 15).
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BILAGA 1

"DEL II
Krav pd sammansittning och kvalitetsegenskaper

Smor dr en fast emulsion, huvudsakligen av typen vatten-i-olja, med foljande sammansittning och kvalitetsegenskaper:

Parametrar Halt, kvalitetsegenskaper
Fett Minst 82 %
Vatten Hogst 16 %
Fettfri torrsubstans Hogst 2 %
Halt fria fettsyror Hogst 1,2 mmol/100 g fett
Peroxidtal Hogst 0,3 mekv syre/1 000 g fett
Annat fett 4n mjolkfett Ej pavisbart genom triglyceridanalys
Sensoriska egenskaper Minst 4 poing av 5 for utseende, smak och konsistens”
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"DEL II

Krav pid sammansittning och kvalitetsegenskaper

BILAGA 11

Parametrar Halt, kvalitetsegenskaper
Proteiner Minst 34,0 % av den fettfria torrsubstansen
Fett Hogst 1,00 %
Vatten Hogst 3,5 %

Surhetsgrad mitt i ml av natriumhydroxidvitska

Hogst 19,5 ml

Laktater Hogst 150 mg/100 g

Fosfatastest Negativt, dvs. en fosfatasaktivitet pd hogst 350 mU per liter
rekonstituerad mjolk

Oloslighetsindex Hogst 0,5 ml (24 °C)

Brinda partiklar

Hogst 15,0 mg, dvs. minst skiva B

Mikroorganismer Hogst 40 000 CFU per gram
Karnmjolk (1) Ingen (?)
Lopevassle () Ingen

Sur vassle (%)

Ingen (%) eller hogst 150 mg/100 g (%)

Smak och lukt

Neutral

Utseende

Vit eller latt gulaktig, utan orenheter eller firgade partiklar

(") Med karnmjolk avses den biprodukt som erhélls vid tillverkning av smor efter kirning av gradden och avskiljning av det fasta fettet.
() Franvaro av kdrnmjolk kan faststillas antingen genom en oanmild kontroll pa plats pd produktionsanliggningen, minst en ging
per vecka, eller genom en laboratorieanalys av slutprodukten med ett virde pa hogst 69,31 mg FEDP fosfatidyletanolamin dipalmi-

toyl per 100 g.

—
-

Nar kontroller pé plats har genomforts.
Nir ISO 8069 tillimpas.”

NS

Med vassle avses den biprodukt som erhélls vid framstillning av ost eller kasein genom férsurning, 16pe eller kemisk behandling.
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