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KOMMISSIONENS GENOMFORANDEBESLUT
av den 3 augusti 2018

om offentliggorande i Europeiska unionens officiella tidning av det sammanfattande dokument som
avses i artikel 94.1 d i Europaparlamentets och ridets férordning (EU) nr 1308/2013 och av
hinvisningen till offentliggérandet av produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn

(Uhlen Roth Lay (SUB))
(2018/C 277/04)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DETTA BESLUT
med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets férordning (EU) nr 1308/2013 av den 17 december 2013 om
upprittande av en samlad marknadsordning for jordbruksprodukter och om upphivande av ridets férordningar (EEG)
nr 922/72, (EEG) nr 234/79, (EG) nr 1037/2001 och (EG) nr 12342007 ("), sdrskilt artikel 97.3, och

av foljande skal:

(1) Tyskland har ansokt om skydd av namnet "Uhlen Roth Lay” i enlighet med del II avdelning II kapitel I avsnitt 2
i férordning (EU) nr 1308/2013.

(2) T enlighet med artikel 97.2 i férordning (EU) nr 1308/2013 har kommissionen kontrollerat ansokan och dragit
slutsatsen att villkoren i artiklarna 93-96, 97.1, 100, 101 och 102 i den forordningen ar uppfyllda.

(3) For att mojliggora inlimning av forklaringar om invandningar i enlighet med artikel 98 i forordning (EU)
nr 1308/2013 bor det sammanfattande dokument som avses i artikel 94.1 d i den férordningen och hinvisningen
till det offentliggorande av produktspecifikationen som gjorts under det forberedande nationella forfarandet for att
kontrollera ansokan om skydd av namnet "Uhlen Roth Lay” offentliggoras i Europeiska unionens officiella tidning.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.
Enda artikel

Det sammanfattande dokument som utarbetats i enlighet med artikel 94.1 d i forordning (EU) nr 1308/2013 och hin-
visningen till offentliggdrandet av produktspecifikationen for namnet "Uhlen Roth Lay” (SUB) anges i bilagan till detta
beslut.

I enlighet med artikel 98 i forordning (EU) nr 1308/2013 tillgodoses genom offentliggérandet av detta beslut ratten att
gora invindningar mot skyddet av det namn som avses i forsta stycket i denna artikel inom tvd manader fran det att
beslutet har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Utfdrdat i Bryssel den 3 augusti 2018.

Pd kommissionens vignar
Phil HOGAN

Ledamot av kommissionen

(') EUTL 347,20.12.2013,s. 671.
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BILAGA

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Uhlen Roth Lay”
PDO-DE-02083
Datum for inlimnande av ansékan: 26 mars 2015
1. Namn som ska registreras

"Uhlen Roth Lay”

2. Typ av geografisk beteckning
SUB - skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter

1. Vin
5. Mousserande kvalitetsviner

4. Beskrivning av vinet eller vinerna
Kvalitetsvin

Pd gdrden Uhlen Roth Lay lagras vita rieslingviner. Det finns tre olika sorters vinprodukter som skiljer sig ndgot &t
sinsemellan: kvalitetsvin, vin med sirskilda bestimningar (Pradikatswein) och Sekt b.A. (mousserande kvalitetsvin
fran bestdmda regioner).

Unga viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Uhlen Roth Lay” har en ljust gul, emellandt gronaktig, firg
som blir intensivare allt eftersom produkten aldras. Nar vinet har mognat helt far det en fyllig och lockande gyllene
farg. Vinernas aromer bestims av samspelet mellan fruktiga toner och inslag av typiska skiffermineraler, och karakte-
riseras ofta av en sval metallisk men dterhdllen skdrpa som ger en utsokt smakupplevelse. Vanligtvis doftar vinerna
bara av ndgra fi fruktaromer som vi kédnner till. Ibland kan det vara inslag av mogna hostipplen, och ibland kan
man urskilja en delikat doft av viol i kombination med lakrits.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,0
Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,5
Ligsta totala syrahalt 5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 1,08
Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 250

Vin med sarskilda bestamningar (Pridikatswein) (Auslese)

Pd girden Uhlen Roth Lay lagras vita rieslingviner. Det finns tre olika sorters vinprodukter som skiljer sig ndgot t
sinsemellan: kvalitetsvin, vin med sirskilda bestimningar (Pradikatswein) och Sekt b.A. (mousserande kvalitetsvin
fran bestdmda regioner).

Unga viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Uhlen Roth Lay” har en ljust gul, emellandt gronaktig, firg
som blir intensivare allt eftersom produkten &ldras. Nir vinet har mognat helt far det en fyllig och lockande gyllene
farg. Vinernas aromer bestims av samspelet mellan fruktiga toner och inslag av typiska skiffermineraler, och karakte-
riseras ofta av en sval metallisk men aterhdllen skdrpa som ger en utsokt smakupplevelse. Vanligtvis doftar vinerna
bara av ndgra fi fruktaromer som vi kinner till. Ibland kan det vara inslag av mogna hostidpplen, och ibland kan
man urskilja en delikat doft av viol i kombination med lakrits. Alla de aromer och smaker som beskrivs hir ovan har
en underliggande s6tma, som nir det giller viner av typen auslese 4r delikat.



C277/10 Europeiska unionens officiella tidning 7.8.2018

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 41,0
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 5,5
Ligsta totala syrahalt 7,0 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 2,1
Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 350

Vin med sdrskilda bestdmningar (Pradikatswein) (Beerenauslese, Trockenbeerenauslese och Eiswein)

Pd gdrden Uhlen Roth Lay lagras vita rieslingviner. Det finns tre olika sorters vinprodukter som skiljer sig ndgot &t
sinsemellan: kvalitetsvin, vin med sirskilda bestimningar (Pradikatswein) och Sekt b.A. (mousserande kvalitetsvin
fran bestdmda regioner).

Unga viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Uhlen Roth Lay” har en ljust gul, emellandt gronaktig, firg
som blir intensivare allt eftersom produkten dldras. Nir vinet har mognat helt far det en fyllig och lockande gyllene
farg. Vinernas aromer bestims av samspelet mellan fruktiga toner och inslag av typiska skiffermineraler, och karakte-
riseras ofta av en sval metallisk men dterhdllen skdrpa som ger en utsokt smakupplevelse. Vanligtvis doftar vinerna
bara av ndgra fi fruktaromer som vi kdnner till. Ibland kan det vara inslag av mogna hostdpplen, och ibland kan
man urskilja en delikat doft av viol i kombination med lakrits. Alla de aromer och smaker som beskrivs hir ovan har
en underliggande sotma, som &r delikat nir det giller viner av typen auslese och krimigare nir det giller viner av
typen beerenauslese. Den kan ocksd ha inslag av honung. Dessa smakaspekter 4r dnnu mer framtradande i viner av
typen trockenbeerenauslese. Nar det giller viner av typen eiswein har de smaker och aromer som beskrivs hir ovan

ocksé en kryddig syrlighet.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 41,0
Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 5,5
Ligsta totala syrahalt 7,0 milliekvivalenter per liter
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 2,1
Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 400

Sekt b.A. (mousserande kvalitetsvin fran bestamda regioner)

Pd girden Uhlen Roth Lay lagras vita rieslingviner. Det finns tre olika sorters vinprodukter som skiljer sig ndgot &t
sinsemellan: kvalitetsvin, vin med sirskilda bestimningar (Pradikatswein) och Sekt b.A. (mousserande kvalitetsvin
fran bestimda regioner).

Unga viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Uhlen Roth Lay” har en ljust gul, emellandt gronaktig, firg
som blir intensivare allt eftersom produkten &ldras. Nér vinet har mognat helt far det en fyllig och lockande gyllene
firg. Vinernas aromer bestims av samspelet mellan fruktiga toner och inslag av typiska skiffermineraler, och karakte-
riseras ofta av en sval metallisk men dterhéllen skdrpa som ger en utsokt smakupplevelse. Vanligtvis doftar vinerna
bara av ndgra fi fruktaromer som vi kinner till. Ibland kan det vara inslag av mogna hostdpplen, och ibland kan
man urskilja en delikat doft av viol i kombination med lakrits. De aromer och smakidmnen som beskrivs hir ovan
for vinerna av typen Pradikatswein blir dnnu tydligare och mer intensiva nir det giller vinerna av typen Sekt b.A., pa
grund av den koldioxid som anvinds i framstallningen av mousserande vin.
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Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 13,5
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,5
Ligsta totala syrahalt 5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 1,08
Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 185

5. Vinframstillningsmetoder
a. Grundliggande oenologiska metoder
Relevanta restriktioner for vinframstillning

Det ir otilldtet att anvinda kaliumsorbat, lysozym, dimetyldikarbonat, elektrodialys, dealkoholisering, katjonbytare,
koncentrering (fryskoncentrering, osmos, koniska centrifugbehillare), s6tning med druvjuice samt bitar eller preparat
av ek.

Kvalitetsvin

Specifika oenologiska metoder

Minst 88 oechslegrader, hogsta syrahalt = 7,5 g/l, fortifiering upp till hogst 14,0 volymprocent
Upp till 100 oechslegrader och fortifierade viner: hogsta restsockerhalt = halvtorrt enligt vinlagen
Over 100 oechslegrader: hogsta restsockerhalt = mustvikt/3

Vin med sdrskilda bestamningar (Pradikatswein), kompletterat med viner av typerna Auslese, Beerenauslese, Trockenbeerenauslese
och Eiswein

Specifika oenologiska metoder
Auslese: minst 105 oechslegrader, lidgsta restsockerhalt = 90 gl
Beerenauslese: minst 130 oechslegrader, ldgsta restsockerhalt = 150 g/1
Trockenbeerenauslese: minst 180 oechslegrader, lidgsta restsockerhalt = 180 g/l
Eiswein: minst 130 oechslegrader, ligsta restsockerhalt = 150 gl
Sekt b.A. (mousserande kvalitetsvin frin bestamda regioner)
Specifika oenologiska metoder:
traditionell kolsyreutveckling
b. Hogsta avkastningar
70 hektoliter per hektar
6. Avgrinsat omride

”"Uhlen Roth Lay” ingdr i omrddet med den skyddade ursprungsbeteckningen "Mosel” (registreringsnummer PDO-DE-
A1270). Vinodlingarna Uhlen Roth Lay ar beldgna i omrddena Kobern och Winningen, som ligger i landsbygdsdi-
striktet Mayen-Koblenz i delstaten Rheinland-Pfalz. Denna del av girden Uhlen har fétt sitt namn efter den hogsta
punkten i skogen ovanfor vinodlingarna och efter de rodaktiga klipporna, och kallas sedan urminnes tider "Uhlen
Roth Lay”. Omrédet borjar med de forsta vinodlingarna nedstroms frén dalen Belltal — skiftena nummer 262/54 och
156/53 — och slutar lingre nedstroms med foljande skiften: nummer 6/1, 117/1 och 2394/3.

Produkter med den skyddade ursprungsbeteckningen "Uhlen Roth Lay” far produceras inom hela det omrade som har
den skyddade ursprungsbeteckningen "Mosel” (registreringsnummer PDO-DE-A1270). Det omrade som hir avgrinsas
omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Mosel”.

Garden Uhlen Roth Lay omfattar en yta pa 15,97 ha.

7. Huvudsakliga druvsorter

Weifer riesling



C277/12 Europeiska unionens officiella tidning 7.8.2018

8. Beskrivning av sambandet

Vinodlingarna Uhlen Roth Lay ligger inne i ett landskap priglat av terrassodlingar i nedre Mosel. Terrassodlingarna
pd Uhlen Roth Lay ér traditionellt utformade, vetter at syd och dr beligna mellan 75 och 210 meter Gver havet.
Genomsnittstemperaturen har under de senaste fem dren varit ganska hog, 11,6 °C, vilket dr vad man kan vinta sig
pa en sd ldg hojd. Den ldga nederborden (ungefir 620 mm) och de ménga soltimmarna (1 922) skapar ett mikrokli-
mat som skiljer sig ganska mycket frin de andra omrddena som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen
"Mosel”. Det dr detta som ger druvorna deras sirskilda mognad (hog potentiell alkoholstyrka med 1dg syra och
mogna fenoler). Vinerna sigs vara mycket uttrycksfulla och ha en vildigt fyllig smak. De sirskilda geologiska for-
utsittningarna i omrddet Uhlen Roth Lay hjilper druvorna att mogna fysiologiskt och ger dessa viner en helt egen
smak. Pd den geologiska tidsskalan placeras Uhlen Roth Lay in i systemet devon, nedre devon-serien. Omradet bestar
ndrmare bestimt av sediment fran underlagret Oberems/Lahnstein, som innehéller emskvarts, och den éldre delen av
Hohenrheinlagren. Berggrunden innehéller vildigt mycket magnesium, aluminium och, framfér allt, jirn. Delar av
berget bestdr av 8 % jarnoxider, inneslutna i kulor som &r sd smd som 0,25 mm mellan sandkornen. Kornen binds
samman av kisel och det dr dérfor stenen 4r sd hird. Den jordman som skapats av det eroderade berget dr en regosol
som bestdr av framst silt och sand fran olika skifferarter. Jordens pH-virde 4r ldgre dn i de angrdnsande omradena
med skyddad ursprungsbeteckning (runt 6,0 jimf6rt med 7,5 i de angridnsande omradena). Jorden innehéller ganska
fa lerpartiklar och en stor andel sten (mer dn 50 %), vilket gor att den luftas vil dnda ner till de ldgsta lagren. Detta,
i kombination med den sdrskilda mikrofloran och mikrofaunan, ger vinerna frn denna region helt andra organolep-
tiska egenskaper dn de som produceras i de angrinsande omradena med skyddad ursprungsbeteckning. Manga viner
med den skyddade ursprungsbeteckningen "Uhlen Roth Lay” har en mycket utsokt karaktdr. De unga vinerna dr van-
ligtvis valdigt slutna men de har en oerhord éldringspotential. Manniskans vinodlingstradition gér har flera tusen ar
tillbaka i tiden och den har lamnat sina spdr. Konsten att plantera vindruvor i terrassodlingar som byggs upp med
hjilp av torra stenmurar gir tillbaka till romartiden. Ar 380 beskrev den romerske poeten Ausonius sddana
anldggningar som amfiteatrar. Upptickten av romerska mynt i terrasserna, vilka man antar var ett slags offer, ar
ytterligare ett bevis pd att man redan di odlade med dessa metoder, och allt sedan dess har man odlat vindruvor
i omradet. Under drhundradenas gdng har produktionskvaliteten stadigt 6kat med helt nya druvsorter (sedan tidigt
1800-tal druvsorten riesling) och nya sitt att spaljera dem (i buskar, pé stolpar eller lings uppspinda stéltradar). De
senaste decenniernas vixande miljomedvetenhet har framfor allt gjort att anvindningen av ldttlosligt mineralgodsel
har minskat, vilket har lett till en &tervdxt av den naturliga mikrofloran och mikrofaunan i jorden. Bade
ndringsupptaget och katjonsutbytena har dd 6kat tack vare de sammansatta molekyler som tillkommit och som sam-
spelar symbiotiskt med mikrober pd rothdren. Dessa mikrober kan anvindas for att overfora de sirskilda organiska
amnena och mineralerna som finns i jorden och pa sd vis ge vinet en dnnu mer unik smak.

Det hir sambandet giller dven vinerna av typen Sekt b.A.

9. Visentliga ytterligare villkor
Regelverk:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Ytterligare markningskrav

Beskrivning av villkoret:

Informationen som ska std pé etiketterna och forpackningarna faststills i gdllande lagar och férordningar i EU, For-
bundsrepubliken Tyskland och delstaten Rheinland-Pfalz. Innan de traditionella beteckningar som forknippas med
denna ursprungsbeteckning fir anvindas pd etiketterna madste vinet forst genomgé en officiell kontroll. Endast de
viner som uppfyller de sirskilda krav som stills vid den officiella kontrollen fér ett officiellt kontrollnummer, besta-
ende av sju siffror. Siffrorna star for kontrollmyndigheten, foretagsnumret, antalet viner som limnades in for kontroll
och dret dd de ldmnades in eller da kontrollnumret utfirdades. Kontrollnumret maste std med pé etiketten. De tradi-
tionella beteckningarna "Qualitdtswein”, "Pradikatswein” och ”Sekt b.A.” forknippas med ursprungsbeteckningen och
fér ersitta den skyddade ursprungsbeteckningen.

Link till produktspecifikationen

http:/[www.ble.de/[DE/04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege. html?
nn=3057588
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