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KOMMISSIONENS GENOMFORANDEBESLUT
av den 14 mars 2018

om offentliggorande i Europeiska unionens officiella tidning av en ansdkan om indring av
specifikationen for ett namn inom vinsektorn enligt artikel 105 i Europaparlamentets och ridets
férordning (EU) nr 13082013

(Chianti Classico [SUB])
(2018/C 100/09)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR BESLUTAT FOLJANDE
med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets férordning (EU) nr 1308/2013 av den 17 december 2013 om
upprittande av en samlad marknadsordning for jordbruksprodukter och om upphivande av ridets férordningar (EEG)
nr 922/72, (EEG) nr 234/79, (EG) nr 1037/2001 och (EG) nr 12342007 (%), sdrskilt artikel 97.3, och

av foljande skal:

(1) Italien har ldmnat in en ansokan om 4ndring av produktspecifikationen for namnet "Chianti Classico” i enlighet
med artikel 105 i forordning (EU) nr 1308/2013.

(2) Kommissionen har granskat ans6kan och kommit fram till att villkoren i artiklarna 93-96, 97.1, 100, 101 och
102 i forordning (EU) nr 1308/2013 4r uppfyllda.

(3) For att mojliggora invindningar mot den foreslagna dndringen i enlighet med artikel 98 i férordning (EU)
nr 1308/2013 ska ansokan om dndring av produktspecifikationen for namnet ”Chianti Classico” offentliggoras
i Europeiska unionens officiella tidning.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.
Enda artikel

Italiens ansokan om dndring av produktspecifikationen for namnet "Chianti Classico” (SUB) i enlighet med artikel 105
i férordning (EU) nr 1308/2013 ingdr i bilagan till detta beslut.

I enlighet med artikel 98 i forordning (EU) nr 1308/2013 tillgodoses genom detta offentliggorande ratten att goéra
invdndningar mot dndringen av produktspecifikationen som avses i forsta stycket i denna artikel under tvd manader
efter det att beslutet har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Utfdrdat i Bryssel den 14 mars 2018.

Pd kommissionens vignar
Phil HOGAN

Ledamot av kommissionen

(') EUTL 347,20.12.2013,s. 671.
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BILAGA

”CHIANTI CLASSICO”
PDO-IT-A1235-AMO02
Datum for inlimnande av ansokan: 24 december 2015
ANSOKAN OM ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN
1. Regler som giller for dndringen

Artikel 105 i férordning (EU) nr 1308/2013 — annan é4ndring 4n en mindre dndring

2. Beskrivning av och motivering till indringen
2.1 Andring av artikel 4 i produktspecifikationen

Genom denna dndring foreslds det att vinet "Chianti Classico” endast far siljas ndr certifiering har erhllits frin det
berorda kontrollorganet. Det anses att dndringen av specifikationen kommer att garantera produktens kvalitet pa
ett battre sitt, dd den hidanefter endast far forflyttas frén produktionskallaren for kommersiella dndamal om certi-
fiering har tillhandahéllits. Andringen syftar darfor till att forbéttra den genomsnittliga kvaliteten hos ”Chianti
Classico” och att maximera produktens dkthet och typiska egenskaper.

Denna dndring berdr inte det sammanfattande dokumentet.

2.2 Andring av artikel 5 i produktspecifikationen

Genom dndringen av artikel 5 infors en ny typ av "Chianti Classico”, som kvalificeras med orden "Gran Selezione”
och anger vilka tekniska produktionsmetoder som anvinds. Avsikten ar att framstilla en typ av produkt som kan
placeras i toppen av en ny kvalitetspyramid for "Chianti Classico”. "Chianti Classico”vinet "Gran Selezione” har
sirskilda kemiska, fysiska och organoleptiska egenskaper som dr mer begrinsande 4n drgdngsviner eller "Riserva”-
viner av "Chianti Classico”, och som endast tappas av producenten, som dérfor maste gora ett urval av (vélja ut) sitt
bista "Chianti Classico”vin.

Denna 4dndring dterfinns i det sammanfattande dokumentet:

— 1 punkt 4 "Beskrivning av vinet eller vinerna” i avdelningen "Chianti Classico Gran Selezione”.
— I punkt 5 "Vinframstillningsmetoder” i avdelningen "Grundldggande oenologiska metoder”.
— 1 punkt 9 "Visentliga ytterligare villkor” i avdelningen ”Chianti Classico Gran Selezione”.

2.3 Andring av artikel 6 i produktspecifikationen

De organoleptiska kraven for "Chianti Classico” har dndrats ndgot och ur en kemisk synvinkel har den ligsta grin-
sen for sockerfritt extrakt hojts. Under de senaste dren och delvis tack vare anvindningen av de nya klonerna av
sangiovese har drgdngsviner och "Riserva”-viner av "Chianti Classico” blivit mer strukturerade, och den ligsta halten
av sockerfritt extrakt har hojts och understiger nistan aldrig de nya faststillda granserna (24 g/l f6r drgangsvin och
25 g/l for Riserva). Slutligen foreslas det att extraktet for "Chianti Classico” Gran Selezione bor vara 26 g/l eftersom
denna kategori omfattar viner som har lagrats linge och dirfor ar fylligare.

Vad giller "Chianti Classico” Riserva innehaller dndringarna ett forslag om att standardisera denna produktion sa
mycket som mojligt.

Denna dndring aterfinns i det sammanfattande dokumentet:

— I punkt 4 "Beskrivning av vinet eller vinerna” i avdelningarna "Chianti Classico”, "Chianti Classico Riserva” och
”Chianti Classico Gran Selezione”.

2.4 Andring av artikel 7 i produktspecifikationen

Andringarna i artikel 7 avser bara bildlogotypen "Gallo Nero” (den svarta tuppen). I enlighet med artikel 17.7
i lagdekret nr 61/2010 4r det utmidrkande kinnetecknet for "Chianti Classico” bilden av en svart tupp, som sedan
2005 ska forekomma pé samtliga flaskor vin med "Chianti Classico” (skyddad ursprungsbeteckning). I den fore-
slagna dndringen av produktspecifikationen har stilen och firgen pd bilden av den svarta tuppen dndrats ndgot —
denna nya version har dirfor ersatt den logotyp som anvindes tidigare.
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Bildlogotypen och orden "Gallo Nero” fir inte under ndgra omstindigheter ersitta namnet pd den skyddade
ursprungsbeteckningen ”Chianti Classico”. Market i frdga dr endast ett ytterligare kdnnetecken som ska placeras pa

flaskor med den skyddade ursprungsbeteckningen "Chianti Classico”.

Denna 4dndring aterfinns i det sammanfattande dokumentet:

— I punkt 9 "Visentliga ytterligare villkor” i avdelningarna "Chianti Classico”, "Chianti Classico Riserva” och "Chi-

anti Classico Gran Selezione” (sista delen).

Andring av artikel 8 i produktspecifikationen

Det konsortium som stdr bakom forslaget har beslutat att forbjuda anvindningen av den toskanska bastflaskan for
”Chianti Classico” Riserva och "Chianti Classico” Gran Selezione, i enlighet med de foreslagna dndringar som ir

avsedda att hoja produktens kvalitet och stdllning pa den exklusivare marknaden.

Denna dndring berdr inte det sammanfattande dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
Registrerad beteckning

”Chianti Classico”

Typ av geografisk beteckning
SUB - skyddad ursprungsbeteckning

Kategorier av vinprodukter

1. Vin

Beskrivning av vinet eller vinerna
”Chianti Classico”

— Farg: rubinrdd, varierande intensitet.

— Arom: intensiv, blommig, karakteristisk.

— Smak: torr, frisk, angendm, med en latt stravhet som mognar med tiden.

— Légsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12,0 %.
— Légsta halt av sockerfritt extrakt: 24,0 g/l.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

20

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Chianti Classico” Riserva

— Firg: intensivt rubinrdd, som drar at granatrod vid lagring.
— Arom: intensiv, fruktig och ldng.

— Smak: torr, vilbalanserad och mycket strév.

— Légsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12,5 %.

— Légsta halt av sockerfritt extrakt: 25,0 g/l.
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Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

20

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Chianti Classico” Gran Selezione

— Fdrg: intensivt rubinrdd, som drar 4t granatrod vid lagring.

— Arom: kryddig och ldng.
— Smak: torr, ldng och balanserad.
— Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 13,0 % vol.

— Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 26,0 g/l.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

20

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

130

For alla berorda viner dr de ovriga analytiska egenskaperna i linje med relevant EU- lagstiftning.

5. Vinframstillningsmetoder
a)  Grundldggande oenologiska metoder

Specifika oenologiska metoder

"Chianti Classico” Gran Selezione

”Chianti Classico” Gran Selezione fir endast framstéllas av druvor frén vinodlingar som skéts av tappningsforetaget.

b)  Hogsta avkastningar

"Chianti Classico”, "Chianti Classico” Riserva och ”"Chianti Classico” Gran Selezione:

52,5 hektoliter per hektar

"Chianti Classico”, "Chianti Classico” Riserva och "Chianti Classico” Gran Selezione:

7 500 kg druvor per hektar

6. Avgrinsat omrade

Produktionsomradet for viner av typen "Chianti Classico” (inklusive typerna "Riserva” och "Gran Selezione”) ligger
i centrum av regionen Toscana, i det omrdde som omfattar provinserna Florens och Siena. Grinserna definierades

i det interministeriella dekretet av den 31 juli 1932.

Beskrivning

Till att borja med beskrivs grinserna for den del av detta omrdde som ligger i provinsen Siena. Utgdngspunkten édr
den plats dir gransen mellan provinserna Siena och Arezzo korsar ravinen Borro Ambrella della Vena nira Pancole

i kommunen Castelnuovo Berardenga.
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Frén denna punkt foljer grinsen floden Ambra och en av dess bifloder, som saknar namn, fram till girden
Ciarpella och sedan vidare lings en &snestig som leder till gdrden Casa al Frate. Harifran foljer gransen en tinkt
linje fram till Ombrone (298 meter Gver havet).

Den f6ljer sedan en asnestig ned till 257 meters hojd 6ver havet, dir den moéter en kirrvdg som leder ned till vigen
till Castelnuovo Berardenga. Denna vég stiger till en hojd pd 354 meter och foljer sedan vattendraget Malena Morta
tills det gir thop med ravinen Borro Spugnaccio. Grinsen fortsitter lings vattendraget Malena Morta till Pialli
(227 meter 6ver havet) och foljer sedan vattendraget Malena Viva en kort stricka innan den fortsitter lings en
tankt linje mot Santa Lucia (252 och 265 meter 6ver havet) och floden Arbia. Nar gransen moter denna flod f6ljer
den floden uppstroms lings den administrativa grinsen mellan kommunerna Siena och Castelnuovo Berardenga.

Produktionsomradets grins fortsitter lings Sienas, Castelnuovo Berardengas, Castellinas, Monteriggionis och
Poggibonsis administrativa granser fram till ravinen Borro di Granaio dir den moter grinsen till provinsen Florens,
som den f6ljer fram till girden Le Valli. Den f6ljer sedan den kommunala vigen forbi San Giorgio och Cinciano-
killorna och fortsitter lings denna linje tills den ndr provinsgrinsen igen, som ocksd utgér gransen mellan
Poggibonsi och Barberino. Den foljer sedan floden Drove tills den ndr provinsen Florens. Beskrivning av granserna
for den del av detta omrdde som ligger i provinsen Florens: Inledningsvis f6ljer grinsen floden Drove fram till
Mulino della Chiara, ddr den méoter den administrativa grinsen mellan kommunerna Tavarnelle och Barberino, som
den foljer en kort stracka. Gransen svinger sedan Osterut langs ett annat litet vattendrag och passerar Biricucci och
Belvedere for att ddrefter omedelbart méta vigen som gér mellan San Donato och Tavarnelle. Den gdr lings denna
vag till Morocco och foljer sedan en tankt linje, forbi Figlinella och fram till Sambuca och floden Pesa. Gransen
fortsdtter att folja flodens lopp for att forst g ihop med den administrativa grinsen mellan kommunerna San
Casciano Val di Pesa och Tavarnelle och sedan dtervinda till floden efter Ponte Rotto. Frin denna punkt
sammanfaller omradets grins med den administrativa gransen till kommunerna San Casciano och Greve. Grinsen
forproduktionsomrédet for “Chianti Classico” ndr sedan dter provinsen Siena och f6ljer den administrativa grinsen
till kommunerna Radda in Chianti och Gaiole och, en kort stricka, grinsen till Castelnuovo Berardenga, for att
sedan nd utgdngspunkten for beskrivningen av detta omrade.

7. Huvudsakliga druvsorter

Sangiovese N. — Sangioveto

8. Beskrivning av sambandet

"Chianti Classico”, "Chianti Classico” Riserva och ”"Chianti Classico” Gran Selezione

Morfologiskt sett utgors omréadet av ett bergsmassiv pd mellan 200 och 600 m over havet, med sluttningar som
inte 4r ldnga men ibland branta. Geologiskt sett utgors regionen framst av en skold av skiffer (galestro) med omra-
den med flagig lera som vixlar mellan fin kalksandsten och jord av typen albarese. Jorden ar huvudsakligen grund
och ny och varierar mellan sandig lera och grusig med lera i mattliga procentandelar. Kemiskt sett kinnetecknas
den av l3ga halter av organiskt material, en reducerad forekomst av upptagningsbar fosfor och ett hogt antal utbyt-
bara katjoner. Det kuperade landskapet ger upphov till strida strémmar och gor det svart att kontrollera vattnet,
aven i forhallande till sirskilda nederbordsmonster. Omrédet har ett kontinentalklimat: pé vintern kan temperatu-
rerna vara mycket ldga och somrarna ar torra. De dagliga temperatursvingningarna dr mattliga och drsnederbérden
ligger runt 850 mm.

Vinframstallningstraditionen i omradet stricker sig langt tillbaka, med dokumentation frdn etruskisk och romersk tid
med anknytning till vinvérlden. Frén slutet av medeltiden bérjade stora omrdden att anvindas for odlingen av vin-
stockar, som blev ekonomiskt betydande och uppnédde ett internationellt anseende. Det vin som produceras nimns
i historiska dokument frdn och med ar 1200 och den f6rsta notariatshandlingen dir namnet Chianti férekommer och
hinvisar till vin som produceras i detta omrade 4r fran 1398. Omrédet for "Chianti Classico” var det forsta vinfram-
stillningsomradet i virlden som definierades i en kungoérelse 1716 av Cosimo 111, storhertig av Toscana. I detta specifi-
cerades grinserna for det omrade dar Chianti-viner kunde produceras. Chianti-vin producerades endast pa druvsorten
sangiovese. Baron Bettino Ricasoli, en italiensk statsman som var Italiens premidrminister 1861, publicerade mellan
1834 och 1837 den limpligaste sammansittningen for framstéllningen av ett behagligt, parlande rott vin, vilket sedan
skulle komma att utgora grunden for den officiella sammansattningen for Chianti-vin: 70 % sangiovese, 15 % canaiolo
och 15 % malvasia, liksom anvindning av tekniken "Governo all'uso Toscano”.

Eftersom produktionen i omradet inte kunde méta den vaxande efterfrdgan borjade dven angrinsande omrdden att
producera vin med hjilp av samma system och druvblandningar som de i Chianti-omrddet. Ar 1924 grundade
dirfor 33 producenter konsortiet for att skydda Chianti-vinet och dess ursprungsmarke, och 1932 gav ett dekret
vin frén det dldsta vinodlingsomradet for Chianti ritten att anvinda mirket "Classico” for vin som produceras i det
historiska omradet. 1996, efter 70 &r, erkidndes "Chianti Classico” som fristdende frdn Chiantis standardvin och fick
sin egen separata produktspecifikation.
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Producenterna av detta vin har alltid féredragit att anvinda den inhemska druvsorten sangiovese, och de anvinder-
fortfarande odlingstekniker som inte paverkar druvornas sirskilda egenskaper.

De traditionella metoderna for beskirning av vinrankan dr Guyot-metoden och cordon spur-metoden. Druv- och
\Zinavkastningarna per hektar har ocksd faststillts, till 7,5 ton druvor eller 52,50 hl vin, vilket dr lagst i Italien.
Argdngsviner fir inte sldppas ut for konsumtion fére den 1 oktober dret efter skorden.

Kombinationen av naturliga och minskliga faktorer ger vin av typen "Chianti Classico” en fruktig, rund, torr och
rik smak, en djuprod firg, en god struktur, en alkoholhalt pd minst 12 % och en mattlig syrahalt.

Sangiovese, som 4ar huvuddruva i detta vin, ar kédnslig for yttre faktorer och har det utpriglade sirdraget att den
tolkar jordens egenskaper och anpassar sig till marken dir den vixer. Det dr inget sammantriffande att sangiove-
sedruvan presterar bést i enbart ndgra fd omraden i Toscana. En organoleptisk egenskap som kidnnetecknar "Chianti
Classico” ar vinets blommiga doft av iris och viol som ar typisk for sandstensjorden i omridet, med en arom av
vilda bar som beror pé kalkhalten i jorden.

Klimatet, det kuperade landskapet och markens morfologi ger en miljo som ar full av ljus och dirfor idealisk for att
druvorna ska mogna ordentligt. Hoga sommartemperaturer, mycket solljus dnda fram till september och oktober
och en relativt hog dygnstemperatur gor att druvorna mognar ldngsamt och skapar de organoleptiska och kemiska
egenskaper som ir typiska for "Chianti Classico”, sdrskilt dess firg, doft och alkoholhalt. Den laga avkastningen per
hektar paverkar druvorna genom att ge sockerhalter som ger en alkoholhalt pd minst 12 %. Tekniken for vinfram-
stillning kan vara olika for de olika typerna av vinstockar och vanligtvis vinifieras druvor fran olika typer av vin-
stock separat for att 1ata deras organoleptiska egenskaper komma till fullt uttryck.

Chiantiodlarnas yrkeskunskaper som visas av omrddets historia gor att anseendet f6r och traditionerna bakom
”Chianti Classico” bestdr.

9. Visentliga ytterligare villkor

» n

”Chianti Classico”, "Chianti Classico” Riserva och ”Chianti Classico” Gran Selezione
Rattslig ram

EU:s lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Tappning inom det avgrinsade omradet

Beskrivning av villkoret

Bestimmelserna for tappning inom det avgrinsade omrddet har faststallts i linje med EU:s lagstiftning (artikel 8
i forordning (EG) nr 607/2009) och med nationell lagstiftning (artikel 10.3 och 10.4 i lagdekret nr 61 av den
8 april 2010, numera artikel 35.3 och 35.4 i lag nr 238/2016). I enlighet med ovanstdende lagstiftning, med
undantag for de sirskilda befintliga omstandigheter som avses i artikel 5 i specifikationen, mdste tappningen ske
inom det avgransade geografiska omradet for att skydda kvaliteten pd och anseendet hos "Chianti Classico”, garan-
tera vinets ursprung och se till att de ber6rda kontrollerna dr dndamalsenliga. Vin av typen "Chianti Classico” har
sirskilda egenskaper och kvaliteter som dr kopplade till det geografiska ursprungsomrédet och beteckningens
anseende, och dessa kan garanteras pa ett bittre sitt om vinet tappas i produktionsomradet eftersom tillimpningen
och efterlevnaden av alla tekniska bestimmelser om transport och tappning anfortros foretag i omrddet som har
nodvindig kunskap och kdnnedom liksom ett intresse av att bevara det anseende som man har uppnétt. Dessutom
gor kraven att vinproducenterna omfattas av ett effektivt system for tappningskontroller av de behoriga organen, s&
att man kan undvika alla eventuella risker med att transportera produkten utanfor tappningsomridet. Denna
bestimmelse gynnar dirfor vinproducenterna sjilva, som dr mdna om och ansvariga for att skydda beteckningens
kvalitet och anseende.

”Chianti Classico” Gran Selezione
Rattslig ram

EU:s lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Kompletterande bestimmelser om mérkning
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Beskrivning av villkoret

I enlighet med artikel 66.1 i férordning (EG) nr 607/2009 far viner som salufors inom gemenskapen mirkas med
uttryck som avser vissa produktionsmetoder. Typen ”"Gran Selezione” anvinds for att beskriva viner som framstills
genom strikta metoder for druvproduktion och vinframstillning. I synnerhet fir vinerna endast framstillas av dru-
vor frén vinodlingar som skots av tappningsforetaget. De fir inte ha berikats med externa produkter och ska ha
kemiska/fysiska och organoleptiska egenskaper som ir Gverligsna typen "Riserva”. Sammanfattningsvis var syftet
att se till att druvproduktionen och tappningen utfors av samma foretag, utan att infora ytterligare begransningar
for tappningsomrddet jimfort med de som har faststillts och motiverats for beteckningen som helhet. "Gran Sele-
zione” ligger i toppsegmentetfor "Chianti Classico” och framstills genom att odlarna noga viljer ut de bésta vinod-
lingarna och druvorna péd eget ansvar. Det kompletterande villkoret for kravet att producenter av vin av typen
”Gran Selezione” ska tappa vinet sjilva har uppstdtt dd man vill garantera att samtliga specifika egenskaper erhalls
for en produkt som dr sirskilt komplex och unik. Det dr dirfor nodvindigt, i annu hogre grad for denna typ én for
standardvinet av "Chianti Classico”, att produktions-, framstillnings- och tappningsetapperna utfors av en enda
enhet for att ligga ansvaret for produktens kvalitet pd en enda aktor.

"Chianti Classico”, ”Chianti Classico” Riserva och ”"Chianti Classico” Gran Selezione
Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Kompletterande bestimmelser om mirkning

Beskrivning av villkoret

I enlighet med artikel 17.7 i lagdekret nr 61/2010, numera artikel 41.9 i lag nr 238/2016, 4r det utmédrkande
kannetecknet for "Chianti Classico” bilden av en svart tupp, vilken sedan 2005 ska férekomma pa samtliga flaskor
av typen "Chianti Classico” (skyddad ursprungsbeteckning).

Bildlogotypen och orden "Gallo Nero” fir inte under ndgra omstindigheter ersitta namnet pd den skyddade
ursprungsbeteckningen ”Chianti Classico”. Mirket i friga dr endast ett ytterligare kdnnetecken som ska placeras pa
flaskor med den skyddade ursprungsbeteckningen ”Chianti Classico”.

Link till produktspecifikationen
https:|[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/8292
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