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REKOMMENDATIONER

KOMMISSIONENS REKOMMENDATION (EU) 2017/84
av den 16 januari 2017

om §vervakning av mineraloljekolviten i livsmedel och i material och produkter avsedda att
komma i kontakt med livsmedel

(Text av betydelse for EES)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA REKOMMENDATION

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt, sirskilt artikel 292, och

av

(1)

foljande skal:

Mineraloljekolviten (MOH) ir kemiska féreningar som huvudsakligen hirrér frn rdolja, men som dven framstills
syntetiskt frdn kol, naturgas och biomassa. MOH kan forekomma i livsmedel genom miljoféroreningar,
smorjmedel for de maskiner som anvinds under skord och vid livsmedelsproduktion, processhjdlpmedel,
livsmedelstillsatser samt material avsedda att komma i kontakt med livsmedel. MOH-produkter av livsmedels-
kvalitet behandlas sé att halten aromatiska kolviten frin mineralolja (MOAH) minimeras.

Panelen for frimmande dmnen i livsmedelskedjan (Contam) vid Europeiska myndigheten for livsmedelssikerhet
(Efsa) konstaterade 2012 (') att olika grupper av MOH-féreningar har mycket olika potentiella effekter pd
miénniskors hdlsa. MOAH kan agera som genotoxiska karcinogener, medan mittade kolviten frén vissa
mineraloljor (MOSH) kan ackumuleras i ménsklig vavnad och orsaka skadliga effekter pd levern. Eftersom vissa
MOAH betraktas som mutagena och cancerframkallande 4r det viktigt att organisera dvervakning av MOH for att
bittre forstd den relativa forekomsten av MOSH och MOAH i livsmedel som stdr f6r en stor del av exponeringen
via kosten.

Eftersom migrationen frén material avsedda att komma i kontakt med livsmedel, sdsom forpackningar av papper
och kartong, misstinks ldmna ett betydande bidrag till den sammanlagda exponeringen, bor Gvervakningen
omfatta fardigforpackade livsmedel, forpackningsmaterial och forekomsten av funktionella barridrer samt
utrustning som anvinds for lagring och bearbetning. Vissa parametrar kan 6ka migrationen av MOH frin
forpackning till livsmedel, sdsom lagringstid och lagringsforhdllanden. Eftersom det ar littare att pavisa MOH
i stora méingder bor provtagningsstrategin ta hinsyn till dessa parametrar nir migrationen ar som storst.

For att garantera tillforlitligheten hos de erhdllna analysresultaten bor medlemsstaterna se till att det finns limplig
analysutrustning och tillrdcklig erfarenhet av att analysera MOH béde i livsmedel och i material avsedda att
komma i kontakt med livsmedel, innan de genererar analysresultat.

For att sikerstilla en enhetlig tillimpning av denna rekommendation bor EU:s referenslaboratorium for material
avsedda att komma i kontakt med livsmedel limna ytterligare riktlinjer till medlemsstaternas behoriga
myndigheter och andra berdrda parter om bland annat vilka uppgifter som kan samlas in under unders6kningar
samt om provtagnings- och analysmetoder.

HARIGENOM REKOMMENDERAS FOLJANDE.

1.

-

Medlemsstaterna bor, med aktiv medverkan av livsmedelsforetagare och av tillverkare, bearbetningsforetag och
distributorer av material avsedda att komma i kontakt med livsmedel samt av andra berérda parter, overvaka
forekomsten av MOH i livsmedel under 2017 och 2018. Overvakningen bér omfatta animaliskt fett, matbrod och
portionsbrod, finare bageriprodukter, frukostcerealier, konfektyrvaror (inklusive choklad) och kakao, fiskkott,
fiskeriprodukter (fiskkonserver), sideskorn avsedda som livsmedel, glassvaror och desserter, oljevixtfroer, pasta,
produkter framstillda av spannmadl, baljvixter, korv, trddnotter, vegetabiliska oljor samt de material avsedda att
komma i kontakt med livsmedel som anvinds for dessa produkter.

Efsas panel for frimmande dmnen i livsmedelskedjan (Contam), "Scientific Opinion on Mineral Oil Hydrocarbons in Food”, EFSA Journal,
vol. 10(2012):6, artikelnr 2704 [185 s.], d0i:10.2903j.efsa.2012.2704.
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. For att sdkerstilla en enhetlig tillimpning av denna rekommendation och for att generera tillforlitliga och jamforbara

resultat bor man folja de specifika riktlinjer som EU:s referenslaboratorium utarbetar for denna rekommendation
(nedan kallade riktlinjerna). Eftersom dessa riktlinjer dnnu inte har faststallts bor medlemsstaterna samarbeta med EU:s
referenslaboratorium f6r att gemensamt utarbeta dem i enlighet med sina behov av att utveckla analyskapaciteten.

. Medlemsstaterna bor utfora provtagning av livsmedel i enlighet med bestimmelserna i kommissionens forordning

(EG) nr 333/2007 ('). Provtagningen bor omfatta ett proportionellt antal firdigforpackade livsmedel. Provtagningen
av material avsedda att komma i kontakt med livsmedel bor utforas i enlighet med den bista praxis som enligt
riktlinjerna dr limplig for sirskilda material eller produkter. Andra mojliga kéllor till MOH i samband med
anvindningen av andra material avsedda att komma i kontakt med livsmedel i livsmedelskedjan, t.ex. vid lagring eller
bearbetning, bor undersokas nir det finns tydliga tecken pa att dessa bidrar till forekomsten av MOH. Provtagningen
av fardigforpackade livsmedel bor inriktas pd sddana varor som ligger nirmast bast fore-dagen och dir lagring eller
bearbetning sker vid relativt varma forhéllanden.

. Proverna bor analyseras sdsom de salufors. For fardigforpackade livsmedel bor halten MOH faststillas béade

i livsmedlet och i materialet avsett att komma i kontakt med livsmedlet om det dr den misstinkta kéllan till den
pavisade halten MOH. Sirskild uppmirksamhet bor dgnas &t skillnaderna mellan MOSH och MOAH och &t
tolkningen av analysresultaten for att sikerstilla att de genererade uppgifterna ir tillforlitliga och jamforbara.
Medlemsstater som avser att analysera forekomsten av MOSH och MOAH i livsmedel och material avsedda att
komma i kontakt med livsmedel far begira tekniskt bistind frén EU:s referenslaboratorium for material avsedda att
komma i kontakt med livsmedel.

. Om MOH pavisas i livsmedel bor medlemsstaterna utfora ytterligare undersokningar i livsmedelsanldggningarna for

att faststilla den mojliga killan eller kdllorna. Undersokningarna bor om mojligt omfatta de system som livsmedelsfo-
retagaren anviander och som skulle kunna paverka eller kontrollera féroreningar (t.ex. produktions- och
bearbetningsmetoder, faroanalys och kritiska styrpunkter (HACCP) eller liknande system, eller dtgdrder som vidtas for
att forhindra forekomsten av fororeningar).

. Om MOH pavisas i eller kommer frdn material avsedda att komma i kontakt med livsmedel b6r medlemsstaterna

i enlighet med riktlinjerna samla in uppgifter om materialet avsett att komma i kontakt med livsmedel (t.ex.
forpackningsmaterialets typ och sammansittning, forekomsten av funktionell barridr och det férpackade livsmedlets
hallbarhetstid) och utfora ytterligare undersékningar i de anliggningar som anvinds av tillverkare, bearbetningsforetag
och distributorer av material avsedda att komma i kontakt med livsmedel for att faststilla vilka system som de
berorda foretagen anvinder (t.ex. produktions- och bearbetningsmetoder for material avsedda att komma i kontakt
med livsmedel och den dokumentation om god tillverkningssed som krivs enligt kommissionens férordning (EG)
nr 2023/2006 (%)).

. Medlemsstater, livsmedelsforetagare, tillverkare, bearbetningsforetag och distributérer av material avsedda att komma

i kontakt med livsmedel och andra berorda parter bor limna 6vervakningsdata, uttryckta pa basis av helvikt, till Efsa
tillsammans med de uppgifter och i det elektroniska rapporteringsformat som Efsa angett, sd att dessa kan
sammanstillas i en enda databas. De bor helst tillhandahalla 6vervakningsuppgifterna senast den 1 oktober 2017 och
direfter senast den 1 oktober 2018. De sista resultaten bor tillhandahallas senast den 28 februari 2019. Eventuellt
tillgdngliga data om forekomst frdn 2016 som dnnu inte har limnats bor overforas pd samma sitt sd snart som
mojligt.

Utfirdad i Bryssel den 16 januari 2017.

Pi kommissionens vignar
Vytenis ANDRIUKAITIS

Ledamot av kommissionen

(") Kommissionens férordning (EG) nr 333/2007 av den 28 mars 2007 om provtagnings- och analysmetoder for kontroll av halterna av

sparamnen och frimmande dmnen frdn bearbetningen i livsmedel (EUT L 88, 29.3.2007, s. 29).

(*) Kommissionens férordning (EG) nr 2023/2006 av den 22 december 2006 om god tillverkningssed nar det giller material och produkter

avsedda att komma i kontakt med livsmedel (EUT L 384, 29.12.2006, s. 75).
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