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KOMMISSIONENS GENOMFORANDEFORORDNING (EU) 2015/48
av den 14 januari 2015

om inférande av ett namn i registret 6ver skyddade ursprungsbeteckningar och skyddade
geografiska beteckningar (Vinagre de Montilla-Moriles [SUB])

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av Europaparlamentets och rédets forordning (EU) nr 1151/2012 av den 21 november 2012 om
kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel ('), sarskilt artikel 52.3 b, och

av foljande skal:

(1)

Forordning (EU) nr 1151/2012 trddde i kraft den 3 januari 2013. Den upphiver och ersitter rddets forordning
(EG) nr 510/2006 av den 20 mars 2006 om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for
jordbruksprodukter och livsmedel (3.

Spaniens ansokan om registrering av namnet "Vinagre de Montilla-Moriles” har offentliggjorts i Europeiska
unionens officiella tidning (%), 1 enlighet med artikel 6.2 i forordning (EG) nr 510/2006.

Italien har gjort invindningar mot registreringen i enlighet med artikel 7 i férordning (EG) nr 510/2006.
Kommissionen har granskat invidndningen och funnit att den ar giltig i enlighet med artikel 10 i férordning (EU)
nr 1151/2012. Invindningen avser ett eventuellt hot mot forekomsten av en produkt som lagligt funnits pa
marknaden sedan minst fem dr fore dagen for offentliggorandet eller mot produkter som omfattas av den
skyddade geografiska beteckningen "Aceto Balsamico di Modena”, en oOvertridelse av bestimmelserna om
mirkning i Europaparlamentets och rddets direktiv 2000/13/EG av den 20 mars 2000 om tillnirmning av
medlemsstaternas lagstiftning om mirkning och presentation av livsmedel samt om reklam for livsmedel (¥)
liksom en overtrddelse av de sdrskilda bestimmelserna om saluforing av de kategorier av vinprodukter som
faststills i rddets forordning (EG) nr 1234/2007 (°) (ersatt av Europaparlamentets och rddets forordning (EU)
nr 1308/2013 av den 17 december 2013 om upprittande av en samlad marknadsordning for jordbruksprodukter
och om upphivande av rédets forordningar (EEG) nr 92272, (EEG) nr 234/79, (EG) nr 1037/2001 och (EG)
nr 1234/2007 (%)).

Genom en skrivelse av den 10 juni 2013 uppmanade kommissionen Spanien och Italien att forsoka nd en
overenskommelse i enlighet med artikel 51.3 i forordning (EU) nr 1151/2012. I enlighet med ndmnda artikel
skickade Spanien genom en skrivelse av den 10 oktober 2013 in sin rapport avseende samradsperiodens slut.
Genom en skrivelse av den 25 oktober 2013 upprepade Italien sin invindning mot registreringen och angav
andra skil 4n de som ursprungligen anforts. Eftersom ingen overenskommelse kunnat nés mellan dessa medlems-
stater inom tre manader méste kommissionen anta ett beslut i enlighet med artikel 52.3 b i den forordningen.

Nir det gller det eventuella hotet mot férekomsten av en produkt som lagligt funnits pd marknaden sedan minst
fem dr fore dagen for offentliggérandet eller mot produkter som omfattas av den skyddade geografiska
beteckningen "Aceto Balsamico di Modena” har man vid granskningen av de dokument som parterna tillhanda-
hallit inte kunnat finna ett sddant skil for invindningen. Italien dberopar heller inte lingre detta som ett skal for
invdndningen. Detta skdl mdste sdledes tillbakavisas.

Niar det giller overtradelsen av bestimmelserna i artikel 2 i direktiv 2000/13/EG hdvdas i invindningen att de
sdrskilda markningsbestimmelserna om olika typer av vindger (afiada, crianza, reserva, gran reserva, "Vinagre al
Pedro Ximénez” och "Vinagre al moscatel”) dr tvetydiga beteckningar som kan vilseleda konsumenterna framfor
allt nér det giller livsmedlets egenskaper. Vid granskningen av de dokument som parterna tillhandahallit har man
inte kunnat finna ett sddant skil for invindningen. Italien dberopar heller inte lingre detta som ett skal for
invandningen. Detta skil maste sdledes tillbakavisas.

(') EUTL 343, 14.12.2012,s. 1.
() EUTL93,31.3.2006,s. 12.
() EUT C 304,9.10.2012, s. 8.
() EGTL109, 6.5.2000, 5. 29.
() EUTL299,16.11.2007,s. 1.
() EUTL 347,20.12.2013,s. 671.



L 9/12 Europeiska unionens officiella tidning 15.1.2015

(7)  Nar det giller overtriddelsen av de sirskilda bestimmelserna om saluforing av de kategorier av vinprodukter som
faststalls i forordning (EG) nr 12342007 hdvdar Italien att "Vinagre de Montilla-Moriles” inte kan anvindas for
beteckningen "vinittika” som faststdlls i punkt 17 i bilaga XIb till férordning (EG) nr 1234/2007 (nu del IL17 i
bilaga VII till férordning (EU) nr 1308/2013). Spanien har dndrat beskrivningen av produkten i specifikationen
och i punkt 3.2 i det sammanfattande dokumentet genom att skilja mellan "vinittika” och viniger framstilld av
“vinittika”. Anvandningen av beteckningen “vinittika” for motsvarande separata produkt verkar Gverensstimma
med del 117 i bilaga VII till forordning (EU) nr 1308/2013. I enlighet med artikel 51.4 i forordning (EU)
nr 1151/2012 behover inte kommissionen granska ansokan pd nytt med anledning av denna icke-visentliga
dndring.

(8)  Nar det giller Italiens vidmakthdllande av invindningen hdvdar Italien att ansokan om registrering strider mot
artikel 3.4 i kommissionens forordning (EG) nr 1898/2006 ('), eftersom den omfattar tvd i grunden olika
produkter som inte dr av samma typ, och att namnet inte anvinds for de tvd produkterna, vilket sirskilt giller
vindger. Det bor konstateras, for det forsta, att ndmnda artikel (nu artikel 5 i kommissionens genomf6randefor-
ordning (EU) nr 668/2014 (¥) inte hindrar registrering av separata produkter av samma typ och, for det andra,
att Italien inte limnat nigon uppgift som stoder landets pastdenden ndr det giller anvindningen av namnet.
Detta skdl mdste séledes tillbakavisas.

(9) Mot denna bakgrund bor namnet "Vinagre de Montilla-Moriles” inforas i registret over skyddade ursprungsbeteck-
ningar och skyddade geografiska beteckningar. Det sammanfattande dokumentet bor ocksé uppdateras i enlighet
med detta och offentliggoras.

(10) De atgirder som foreskrivs i denna forordning ar forenliga med yttrandet frin kommittén for kvalitetspolitik for
jordbruksprodukter.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Namnet "Vinagre de Montilla-Moriles” (SUB) ska registreras.

Namnet i forsta stycket avser en produkt i klass 1.8 Ovriga produkter i bilaga 1 till férdraget (kryddor etc) enligt
bilaga XI till genomforandeforordning (EU) nr 668/2014.

Artikel 2

En uppdatering av det sammanfattande dokumentet terfinns i bilagan till denna férordning.

Artikel 3

Denna forordning trider i kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella
tidning.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 14 januari 2015.

Pd kommissionens vighar
Jean-Claude JUNCKER
Ordférande

() EUTL 369, 23.12.2006,s. 1.
() EUTL 179, 19.6.2014, 5. 36.
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3.1

3.2

)

BILAGA

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Rédets forordning (EG) nr 510/2006 av den 20 mars 2006 om skydd av geografiska beteckningar och
ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel ()

"VINAGRE DE MONTILLA-MORILES”
EG-nr: ES-PDO-0005-0726-03.11.2008
SGB () SUB (X)

Beteckning

”Vinagre de Montilla-Moriles”

Medlemsstat eller tredjeland

Spanien

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
Produkttyp

Klass 1.8 Ovriga produkter i bilaga I till fordraget (kryddor etc.)

Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i 1 dr tillimplig

"Vinagre de Montilla-Moriles” 4r en vinvindger som framstills genom attiksyrejasning av ett vin med den skyddade
ursprungsbeteckningen "Montilla-Moriles” eller, i vissa fall, en vindger framstilld av en vinviniger som framstllts
genom dttiksyrejasning av ett vin med den skyddade ursprungsbeteckningen "Montilla-Moriles”, med tillsats av
druvmust med samma vinbeteckning, som sedan lagras.

Foljande vindgertyper omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen ”Vinagre de Montilla-Moriles™:

Lagrad vindger

Den vindger som skyddas av denna skyddade ursprungsbeteckning genomgdr en viss lagringsprocess och lagrings-
period. Man skiljer pd foljande kategorier:

— "Afiada” lagras i minst tre dr.

Om lagringen utfors genom den dynamiska processen “criaderas y solera” (en blandning av yngre och ildre viniger)
skiljer man i forhallande till lagringstiden pd f6ljande vindgertyper:

— "Crianza”: om lagringen pa fat uppgar till minst sex manader.
— "Reserva”: om lagringen pé fat uppgdr till minst tvd r.

— "Gran Reserva”: om lagringen pé fat uppgar till minst tio r.

SOt vinager

[ forhéllande till tillsatsen av must av motsvarande sorter skiljer man pd de vindgertyper som anges nedan, vilka i
sin tur kan tillhora var och en av de kategorier som beskrivs ovan:

— "Vinagre al Pedro Ximénez”: under beredningen tillsitts must fran litt torkade druvor av sorten Pedro
Ximénez.

— "Vinagre al Moscatel” under beredningen tillsitts must fran druvor, litt torkade eller ej, av sorten Moscatel.

EUT L 93, 31.3.2006, s. 12. Ersatt av Europaparlamentets och rddets férordning (EU) nr 1151/2012 av den 21 november 2012 om

kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel (EUT L 343, 14.12.2012, s. 1).
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3.3

3.4

3.5

De fysikaliska och kemiska egenskaperna for den skyddade vindgern ska vara f6ljande:

— Resthalten alkohol fér inte overskrida 3 volymprocent.

— Total attiksyrehalt pd minst 60 g/l.

— Loslig torrsubstans pa minst 1,30 g per liter och per grad ittiksyra.

— Askhalt pd mellan 2 och 7 g/, med undantag for sot vinager for vilken denna ligger pa mellan 3 och 14 g/l.
— Acetoinhalt pd minst 100 mg|/l.

— For sot vindger av Pedro Ximénez eller Moscatel ska halten reducerande socker motsvara minst 70 g/l.

De organoleptiska egenskaperna for den skyddade vindgern ska vara foljande:

Lagrad vindger
Utseende: klar och glinsande vindger med firgtoner mellan barnstensgul och intensiv mahogny, néstan svart.

Lukt: sota aromer av dttiksyra som kompletteras av ektoner. Dofter av estrar, i synnerhet av etylacetat, liksom
kryddiga, rokiga och rostade toner.

Smak: balanserad och sot smak, glycerisk, med kraftig eftersmak.

Sot vindger av Pedro Ximénez

Utseende: tjockflytande, klar och glinsande vindger med firger som varierar frdn intensiv mahogny till svart, med
latta jodaktiga skiftningar.

Lukt: intensiva aromer av ldtt torkade druvor, med dofter av druvstjalk som pdminner om det sota vinet Pedro
Ximénez, och som gifter sig med ittikssyre-, eltylacetat- och ekaromerna.

Smak: mycket balanserad sotsur smak, med kraftig eftersmak.

Sot vindger av Moscatel
Utseende: tjockflytande, klar och glinsande vindger, med mer eller mindre intensiva mahognytoner.
Lukt: intensiva aromer av Moscatel-druvan, som gifter sig med dttiksyre-, eltylacetat- och ekaromerna.

Smak: mycket balanserad sotsur smak, med kraftig eftersmak. Aromerna frin den sort som gett den dess namn
forstirks retronasalt.

Ravaror (endast for bearbetade produkter)
Vindgern "Vinagre de Montilla-Moriles” framstills uteslutande fran vin med den skyddade ursprungsbeteckningen
"Montilla-Moriles”, eventuellt med tillsats av druvmust dér jisningen har stoppats med alkohol. Musten madste

framstillas frin druvor, litt torkade eller ¢j, allt efter omstindigheterna, av sorterna "Pedro Ximénez” eller
"Moscatel” och dven dessa omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Montilla-Moriles”.

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung)

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omridet

Produktionen av vinet och musten liksom dttiksbildningen och lagringen av vinigern sker i det avgrinsade
geografiska omradet.

Vid ittiksbildningen omvandlas vinets alkoholhalt till 4ttiksyra med hjilp av attiksyrebakterier. Vid framstillningen
av "Vinagre de Montilla-Moriles” skiljer man pé tva processer:

1. Den som sker i sd kallade "Bodegas de Elaboracion de Vinagre” (industrianldggningar), med hjilp av industriella
metoder eller nedsinkning.

2. Den som sker i sd kallade "Bodegas de envejecimiento y crianza de vinagre” (anldggningar dar viniger lagras och
bereds i trifat), genom den traditionella metoden eller ovanfor ytan.
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3.6 Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.

Buteljeringen av viniger med den skyddade ursprungsbeteckningen "Vinagre de Montilla-Moriles” far endast ske i
anlidggningar som finns upptagna i kontrollorganets register eller som finns pd motsvarande forteckning over
forpackare av skyddade produkter, eller, i brist pd sddana, i anldggningar som godkants i férvdg av kontrollorganet.
Forpackad vindger far endast slippas ut pd marknaden och siljas av registrerade anldggningar i glasbehéllare eller
andra behéllare som varken skadar deras kvalitet eller deras anseende.

Endast glas, keramik och andra material som limpar sig for livsmedelsbruk och som inte dndrar produktens
fysikalisk-kemiska och sensoriska egenskaper far anvindas for tillverkningen av de forpackningar som dr avsedda
for slutkonsumenten.

3.7 Sirskilda regler for markning

Etiketterna mdste innehélla uppgiften "Vinagre de Montilla-Moriles” och ange vilken typ av vindger det ror sig om.

Alla typer av forpackningar som anvinds for att salufora vinigern mdste vara forsedda med garantimérken eller
sdrskilda numrerade sigill som tillhandahdlls av kontrollorganet, eller i forekommande fall numrerade etiketter och
baksidesetiketter, sd att den anordning som anvints inte kan dteranvindas nir den vl har 6ppnats.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Det geografiska omradet omfattar foljande kommuner: Montilla, Moriles, Dofla Mencia, Montalbdn, Monturque,
Puente Genil och Nueva Carteya, och dven delar av foljande kommuner: Aguilar de la Frontera, Baena, Cabra,
Castro del Rio, Espejo, Ferndn Nufiez, La Rambla, Lucena, Montemayor, Cérdoba och Santaella. Den geografiska
tackningen for den skyddade ursprungsbeteckningen sammanfaller med det omrade didr man bereder den skyddade
ursprungsbeteckningen "Vinagre de Montilla-Moriles”.

5. Samband med det geografiska omridet
5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omrddet
1 - Ravaran

Vindger med den skyddade ursprungsbeteckningen "Vinagre de Montilla-Moriles” framstlls uteslutande fran viner
och muster som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Montilla-Moriles”. Dessa viner har en
alkoholhalt pd 15 % eller mer.

Vid lagringen anvinds fat ("botas”) av amerikansk ek, som har impregnerats med vin med den skyddade ursprung-
sbeteckningen “Montilla-Moriles”. Eftersom dessa behéllare har innehdllit starkviner under flera ar ir de
impregerade med denna vintyps egenskaper. Faten dr aldrig nya.

2 — De minskliga faktorerna

Vinvindgern dr en produkt som av tradition framstills i ursprungsomrddet "Montilla-Moriles”. Den lagras enligt
metoder som bara kan utforas av producenter med utmarkta firdigheter och kunskaper inom lagring av starkviner,
ett hantverk som overfors fran generation till generation.

3 — Anldggningarna

Lagringsanldggningarna har hogt till tak och deras placering gor det mojligt att dra nytta av ett minimalt antal
soltimmar och en maximal fuktighetsgrad. Denna utformning skapar ett perfekt mikroklimat pd marknivd, tack
vare kombinationen av t.ex. lutande yttertak, viggar med en tjocklek pd nistan en meter som sikerstiller
isoleringen, mycket hoga taklag som stods av valvgdngar och pelare, liksom hoga fonster som hindrar att ekfaten
utsatts for direkt ljus.

5.2 Specifika uppgifter om produkten

Bland sirdragen hos “Vinagre de Montilla-Moriles” kan man ndmna en firgskala som stricker sig mellan
barnstensgul och intensiv mahogny, den komplexa aromen som kombinerar vin- och triatoner med alkoholnyanser
liksom den kraftiga eftersmaken. Ur analyssynpunkt kidnnetecknas den av sin hoga acetoinhalt och av en hog halt
16slig torrsubstans och aska.

5.3 Orsakssamband mellan det geografiska omradet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett visst
anseende eller en viss annan egenskap som kan hanforas till produkten (for SGB)

Alkoholhalten i de viner som anvinds som rdmaterial motsvarar eller 6verstiger 15 % och ger vindgern typiska vin-
och alkoholtoner.



L9/16

Europeiska unionens officiella tidning 15.1.2015

De traditionella lagringsmetoderna, si kallade "criaderas y soleras” eller “afiada” (per argdng), skapar avgérande
skillnader i den komplexa aromen hos skyddad vinidger, vilket visar sig i vindgerns sensoriska och analytiska
egenskaper i form av dess hoga acetoinhalt, hoga alkoholer och esterhalt.

Temperaturforhdllandena i anliggningar med den skyddade ursprungsbeteckningen "Vinagre de Montilla-Moriles”
gor att vindgerns bestdndsdelar oxiderar langsamt. De relativa fuktforhdllandena paverkar de olika bestdndsdelarnas
avdunstning genom trdet, framst vatten, alkohol och ittiksyra, vilket gor att vindgerns olika bestdndsdelar
koncentreras.

Eftersom faten aldrig dr nya frigors bestindsdelarna i trdet ganska langsamt och tanninernas frigorelsenivéer blir
mindre och vaniljaromerna mer subtila. Dessutom, eftersom faten har innehdllit vin under manga dr och deras
porer ar latt tilltdppta, gar lagringen med hjilp av oxidering langsammare och firre aromer gér forlorade.

Tanninet, quercetinet, hemicellulosan och ligninet i trdet passerar genom vindgern och stirker dess eftersmak,
dndrar torrsubstansen och surhetsgraden och gor fiargen morkare till dess att man fir de toner som kdnnetecknar
denna produkt och trdets karakteristiska aromer. Oxideringen av en mingd kemiska sammansittningar i vinigern
sker ldngsamt, dir hastigheten beror pé tréets porositet.

Esterbildningen och foreningen av de olika kemiska sammansittningarna frimjas, acetoinhalterna dr mycket hoga,
framfor allt i vindger som lagras enligt metoden “criaderas y solera”, bildningen av aromatiska sammansattningar
framjas, i synnerhet etylacetat, hogre alkoholer och deras derivat, aldehyder, estrar och etrar.

Vissa bestindsdelar, framfor allt vatten, avdunstar. Detta leder till en omfattande koncentration av vissa

bestindsdelar, sisom aska, aminosyror, dttiksyra etc. Dessa koncentreringsprocesser ar sarskilt viktiga i sot viniger,
dir askhalten och torrsubstanshalten blir ganska mycket hogre dn de for torr vindger.

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen
(artikel 5.7 i forordning (EG) nr 510/2006 (*))
Hela produktspecifikationen for beteckningen finns pa foljande adress:

http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal fexport/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap|
industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_vinagre_Montilla.pdf

eller direkt pd startsidan pd& webbplatsen tillhorande Consejerfa de Agricultura y Pesca (http://www.
juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal), under rubriken ”Industrias Agroalimentarias”/”Denominaciones de
Calidad”. Nar rubriken "Vinagres” viljs kan produktspecifikationen konsulteras under kvalitetsbeteckningens namn.

(*) Ersattav forordning (EU)nr 1151/2012.
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