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KOMMISSIONENS GENOMFORANDEFORORDNING (EU) nr 264/2013
av den 18 mars 2013

om godkinnande av en mindre dndring av produktspecifikationen for en beteckning som tagits upp
i registret 6ver skyddade ursprungsbeteckningar och skyddade geografiska beteckningar (Cipolla
Rossa di Tropea Calabria [SGB])

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA
FORORDNING

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktions-
sdtt,

med beaktande av Europaparlamentets och radets forordning
(EU) nr 1151/2012 av den 21 november 2012 om kvalitets-
ordningar for jordbruksprodukter och livsmedel (1), sarskilt ar-
tikel 53.2 andra stycket, och

av foljande skal:

(1)  Forordning (EU) nr 1151/2012 tradde i kraft den 3 ja-
nuari 2013. Den upphéver och ersitter radets forordning
(EG) nr 510/2006 av den 20 mars 2006 om skydd av
geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for
jordbruksprodukter och livsmedel (?).

(2)  Kommissionen har i enlighet med artikel 9.1 forsta styc-
ket i forordning (EG) nr 510/2006 granskat Italiens an-
sokan om godkdnnande av en dndring av produktspeci-
fikationen for den skyddade geografiska beteckningen
"Cipolla Rossa di Tropea Calabria” som registrerats med
stod av kommissionens forordning (EG) nr 284/2008 ().

(3)  Syftet med ansokan &r att infora dndringar i produkt-
specifikationen betriffande hur 16ken bor presenteras,
forpackas och markas.

(4)  Kommissionen har granskat dndringen och funnit att den
ar befogad. Eftersom dndringen dr mindre fir kommis-
sionen godkdnna den utan att tillimpa det forfarande
som anges i artiklarna 50-52 i forordning (EU) nr
1151/2012.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Produktspecifikationen f6r den skyddade geografiska beteck-
ningen "Cipolla Rossa di Tropea Calabria” ska dndras i enlighet
med bilaga I till den hir forordningen.

Artikel 2

Det sammanfattande dokumentet med de viktigaste uppgifterna
i produktspecifikationen finns i bilaga II till denna f6rordning.

Artikel 3

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 18 mars 2013.
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P4 kommissionens vagnar
For ordforanden

Dacian CIOLOS

Ledamot av kommissionen
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BILAGA 1

I produktspecifikationen for den skyddade geografiska beteckningen "Cipolla Rossa di Tropea Calabria” har foljande
andring godkants:

— Artikel 5.6 och 5.7 ska dndras pa foljande sitt. I stillet for

”Sd snart cipollotto-lokarna har skordats avligsnas det yttre, jordiga lagret, och blasten skirs av till 40 cm. Darefter
binds lokarna i knippen som laggs i lador.

For cipolla da consumo fresco avldgsnas ocksd det yttersta lagret, och blasten skirs om den ér lingre 4n 60 cm. Sedan
binds lokarna i knippen pd 5-8 kg och laggs i 1ador eller backar”

ska det std

”S& snart cipollotto-lokarna har skordats avldgsnas det yttre, jordiga lagret, och blasten skirs av till 30-60 cm. Direfter
binds lokarna i knippen som laggs i lador.

For cipolla da consumo fresco avlagsnas ockséd det yttersta lagret, och blasten skrs av till 35-60 cm. Sedan binds 16karna
i knippen pd 1,5-6 kg och laggs i lddor eller backar.”

— Artikel 9.2 ska dndras pa foljande sitt. Istillet for

"Lokar som dr markta med SGB "Cipolla Rossa di Tropea Calabria” méste forpackas pa foljande sitt for att fa saluforas
for konsumtion:

— Cipollotti skall bindas i knippen och férpackas i kartonger av papp, plast eller trd for forsiljning.

— Cipolla da consumo fresco skall bindas i knippen om 5-8 kg och liggas i lador eller backar.”

ska det std

"Lokar som édr mérkta med SGB "Cipolla Rossa di Tropea Calabria” maste forpackas pé foljande sitt for att fa saluféras
for konsumtion:

— Cipollotti ska bindas i knippen och forpackas i kartonger av papp, plast eller trd for forsaljning.

— Cipolla da consumo fresco ska bindas i knippen om 1,5-6 kg och liggas i lador eller backar.”

Bestimmelserna om forberedande av produkten for forpackningen har dndrats for att mojliggora en storre flexibilitet vad
giller forpackningarnas storlekar och for att tillgodose nya marknadskrav pa forpackningar.

— Artikel 9.4 ska dndras pa foljande sitt. Istillet for

"Flitor maste innehdlla minst sex lokar av obestimd diameter, och alla forpackningar skall innehalla samma antal och
samma vikt.”

ska det std

"Flitorna maste innehdlla minst sex lokar, oavsett diameter.”

Vad giller den traditionella flitan fr lokala producenter storre frihet att védlja hur manga lokar som ska ingd och vilken
diameter dessa ska ha.”
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— Artikel 9.7 ska dndras pd foljande sitt. Istdllet for

"Cipollotti och cipolle da consumo fresco skall bindas i knippen, medan cipolla da serbo i flitor vid saluféring skall
mirkas med ett klistermirke med logotypen och produktlogotypen for att gora dem tydligt igenkdnnbara.”

ska det std

"Nir cipollotti och cipolle da serbo i flitor slipps ut pd marknaden méste de vara forsedda med ett klistermirke eller
liknande med EU-logotypen och produktlogotypen. For cipolla da consumo fresco i 1ador eller backar méste varje knippe
vara forsett med en fullstindig etikett med det registrerade firmanamnet, EU-logotypen, produktlogotypen och
produkttypen i frdga for att garantera produktens sparbarhet och gora den tydligt igenkdnnbar.”

For "Cipolla Rossa di Tropea Calabria” av typen cipolla da consumo fresco i knippen ska varje knippe vara forsett med en
etikett med det registrerade firmanamnet, EU-logotypen, produktlogotypen och produkttypen. P4 s sitt kommer varje
knippe att ha en etikett som innehdller all information som kravs for att konsumenten ska kunna kidnna igen produkten.

— Hanvisningarna i produktspecifikationen till forordning (EEG) nr 2081/92 har uppdaterats.
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BILAGA 1I

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
Rédets forordning (EG) nr 510/2006 (*)
”CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA”
EG-nr: IT-PGI-0105-0369-28.09.2011
SGB (X) SUB ()

1. Beteckning
"Cipolla Rossa di Tropea Calabria”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Italien

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1 Produkttyp

Klass 1.6 Frukt, gronsaker och spannmdl, bearbetade eller obearbetade

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillimplig
Den skyddade geografiska beteckningen (SGB) "Cipolla Rossa di Tropea Calabria” avser 16kar av arten Allium Cepa
uteslutande frdn de lokala ekotyper som fortecknas nedan. Dessa har en karaktaristisk form och produceras tidigt, till
foljd av ljusperioden:
— Tondo Piatta, en tidig sort.
— Mezza campana, en medeltidig sort.
— Allungata, en sen sort.
Denna produkt finns i tre typer:
Cipollotto:
— Farg: vit till rosa eller lila.
— Smak: sot och mild.
— Storlek: se gillande EU-normer.
Cipolla da consumo fresco (firsk 16k):
— Firg: vit till rosa eller lila.
— Smak: sot och mild.
— Storlek: se gillande EU-normer.
Cipolla da serbo (for lagring):
— Farg: rod till lila.
— Smak: sot och knaprig.
— Storlek: se gillande EU-normer.

3.3 Rdvaror (endast for bearbetade produkter)

3.4 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung)
3.5 Sdrskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Samtliga steg i produktionen av "Cipolla Rossa di Tropea Calabria”, frin sadd till skord, ska dga rum i det geografiska
produktionsomradet.

(*) Ersatt med Europaparlamentets och rddets forordning (EU) nr 1151/2012 av den 21 november 2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel.
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3.6 Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.

3.7

5.1

5.2

Nir lokar av sorten "Cipolla Rossa di Tropea Calabria” har skordats, bearbetas de pa foljande sitt:

— S& snart cipollotto-lokarna har skordats avldgsnas det yttre, jordiga lagret, och blasten skirs av till 30-60 cm.
Direfter binds lokarna i knippen som ldggs i lador.

— For I6kar av typen cipolla da consumo fresco avldgsnas ocksd det yttersta lagret, och blasten skirs av till 35-60 cm.
Sedan binds l6karna i knippen pa 1,5-6 kg och liggs i lador av olika storlek.

— Lokar av typen cipolla da serbo laggs pa marken i stringar, tickta med sin egen blast, och fir torka i 8-15 dagar,
sa att de blir kompaktare och téliga, och utvecklar en klarrod firg. Nar de ar torra skars blasten av eller limnas
kvar for flatning. Flitorna maste innehdlla minst sex lokar, oavsett diameter. Lokarna ska forpackas i pésar eller
lador med olika vikt upp till maximalt 25 kg.

All forpackning mdste ske i produktionsomradet i enlighet med lokala metoder och linga traditioner, for att
garantera produkternas sparbarhet och kontroll och uppritthalla produktkvaliteten.

Sirskilda regler for markning

Forpackningarna ska markas med texten (i dubbelt sd stor stil som annan text) "Cipolla Rossa di Tropea Calabria”
SGB med uppgifter om sort, antingen "cipollotto”, "cipolla da consumo fresco” eller "cipolla da serbo” och logotypen.

Nir cipollotti och cipolle da serbo i flitor slipps ut pd marknaden méste de vara forsedda med ett klistermirke eller
liknande med EU-logotypen och produktlogotypen. For cipolla da consumo fresco i lador eller backar maéste varje
knippe vara forsett med en fullstindig etikett med det registrerade firmanamnet, EU-logotypen, produktlogotypen
och produkttypen i frdga for att garantera produktens sparbarhet och gora den tydligt igenkdnnbar.

Kort beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomradet for "Cipolla Rossa di Tropea Calabria” SGB omfattar limplig mark i hela eller delar av foljande
kommuner i regionen Kalabrien:

a) Provinsen Cosenza:

delar av kommunerna Fiumefreddo, Longobardi, Serra d’Aiello, Belmonte och Amantea.
b) Provinsen Catanzaro:

delar av kommunerna Nocera Terinese, Falerna, Gizzeria, Lamezia Terme och Curinga.
¢) Provinsen Vibo Valentia:

delar av kommunerna Pizzo, Vibo Valentia, Briatico, Parghelia, Zambrone, Zaccanopoli, Zungri, Drapia, Tropea,
Ricadi, Spilinga, Joppolo och Nicotera.

Samband med det geografiska omradet
Specifika uppgifter om det geografiska omrddet

"Cipolla Rossa di Tropea Calabria” odlas i medeltung sandrik lerjord eller i tung lerjord med hog andel finlera eller
kalk, i kustomrddena eller kring alluviala floder och vattendrag. Markens grushalt fir inte vara sidan att den
begrinsar lokarnas tillvixt. Kustomrdden dr utmdrkta for odling av tidiga l1okar for fortdring i farske tillstdnd.
Inlandsomraden, med tyngre, lerhaltigare jord ir bittre for sena loksorter for lagring. I dag liksom i det forflutna
odlas de roda 16karna i privata tradgdrdsland, men ocksd i stora odlingar, och utgor del av landsbygdens landskap,
det lokala koket och ingdr i ménga traditionella recept.

Det berorda omradets mark- och klimatforhallanden bidrar till den hoga kvalitet och de unika egenskaper som gett
produkten dess vérldsrykte.

Specifika uppgifter om produkten

"Cipolla Rossa di Tropea Calabria” 4r kinda for sin kvalitet och sina organoleptiska egenskaper, bland annat mild
smak, sotma och lattsmalthet. Ddrigenom kan "Cipolla Rossa di Tropea Calabria” ocksa fortiras rd, i storre méingder
an vanlig lok.
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5.3 Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett visst
anseende eller en viss annan egenskap som kan hdnforas till produkten (for SGB)

Ansokan om registrering av den skyddade geografiska beteckningen (SGB) "Cipolla Rossa di Tropea Calabria”
motiveras av produktens renommé och goda rykte, som bland annat har uppnétts genom en serie reklamkampanjer
(se historiska och bibliografiska hinvisningar). Historiska och bibliografiska hinvisningar tyder pa att loken infordes i
Medelhavsomréddet och Kalabrien forst av grekerna och sedan av fenicierna. Under medeltiden och renissansen var
16ken mycket uppskattad och ansdgs vara ett baslivsmedel. Den utgjorde grunden i lokala ekonomier och byttes,
sdldes och exporterades 6ver havet till Tunisien, Algeriet och Grekland. De ménga resande som besokte Kalabrien
under 1700- och 1800-talen for att bese den tyrrenska kusten namner ofta de roda 16kar som var vanliga dér. Loken
har alltid varit del av den lantliga matsedeln och lokala odlingen. En likare, doktor Albert, som reste i Kalabrien
1905 och besokte Tropea, slogs av lokalbefolkningens fattigdom: manniskorna livnarde sig uteslutande péd lok.
Under tidigt 1900-tal utvidgades 16kodlingen fran familjetradgardar och gronsaksland till att bli en viktig groda
for storre jordbruk. Tack vare den akvedukt som byggdes i Valle Ruffa 1929 blev det mojligt att bevattna odlingarna
och f& bittre avkastning och kvalitet. Spridningen av loken till marknader i norra Europa initierades under huset
Bourbon. Produkten blev snart mycket eftertraktad och virdefull, vilket bland annat beskrivs i Studi sulla Calabria frin
1901, dir lokens form ocksd omndmns: de roda, avlanga lokarna fran Kalabrien. Den forsta organiserade statistiken
om l6kodling i Kalabrien ingdr i Redas jordbruksencyklopedi (1936-1939). Det har gjorts forsok att imitera
produkten och att falskeligen utnyttja ursprungsbeteckningen pd grund av lokens unika egenskaper som har gett
den dess goda rykte over hela landet, men ocksd pa grund av dess historiska och kulturella betydelse for odlings-
omrédet. Denna betydelse terspeglas 4n i dag i jordbruksmetoder, matlagning, dagligt tal och folkloristiska evene-
mang.

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen

De italienska myndigheterna inledde det nationella forfarandet for inviandningar i och med att begdran om dndring av den
skyddade geografiska beteckningen "Cipolla Rossa di Tropea Calabria” offentliggjordes i Gazzetta Ufficiale della Repubblica
Italiana nr 185 av den 10 augusti 2011.

Den fullstindiga produktspecifikationen finns pd
http:/|www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

eller

kan himtas direkt fran startsidan pa webbplatsen for Ministeriet for jordbruks-, livsmedels- och skogsbrukspolitik (www.
politicheagricole.it), dir man klickar pd "Qualita e sicurezza” (hogst upp till hoger pa skirmen) och sedan pa "Disciplinari
di Produzione all'esame dell
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