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(Icke-lagstiftningsakter)

FORORDNINGAR

KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) nr 101/2013
av den 4 februari 2013

om anvindning av mjélksyra foér att minska mikrobiologisk ytkontaminering pd slaktkroppar av

notkreatur

(Text av betydelse for EES)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA
FORORDNING

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktions-

satt,

med beaktande av Europaparlamentets och radets forordning
(EG) nr 853/2004 av den 29 april 2004 om faststdllande av
sdrskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung (1),
sarskilt artikel 3.2, och

av foljande skal:

1

[ Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr
852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygien (?)
faststalls allmanna regler for livsmedelsforetagare om livs-
medelshygien, sirskilt med hinsyn till principen om all-
mint genomforande av forfaranden som grundas pa faro-
analys och kritiska styrpunkter (HACCP).

I forordning (EG) nr 853/2004 faststills sirskilda hygien-
regler for livsmedel av animaliskt ursprung for livs-
medelsforetagare. Didr foreskrivs att livsmedelsforetagare
inte far anvinda nagot annat d4mne 4n dricksvatten for att
avlagsna ytkontaminering fran produkter av animaliskt
ursprung, sdvida inte dmnets anvindning har godkants
i enlighet med den férordningen.

I kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 av den
15 november 2005 om mikrobiologiska kriterier for livs-
medel () faststdlls dessutom mikrobiologiska kriterier f6r
vissa mikroorganismer samt tillimpningsbestimmelser
som ska uppfyllas av livsmedelsforetagarna nir de till-
lampar de allmdnna och specifika hygienbestimmelserna
i férordning (EG) nr 852/2004. Den foreskriver att livs-
medelsforetagarna ska sikerstilla att livsmedel uppfyller
dessa mikrobiologiska kriterier.

() EUT L 139, 30.4.2004, s. 55.
() EUT L 139, 30.4.2004, s. 1.
() EUT L 338, 22.12.2005, s. 1.

(4)

Den 14 december 2010 mottog kommissionen en anso-
kan om tillstdnd att anvinda mj6lksyra for att minska
ytkontaminering pa slaktkroppar av notkreatur och pd
kott.

Den 26 juli 2011 antog Europeiska myndigheten for
livsmedelssikerhet (nedan kallad Efsa) ett vetenskapligt
yttrande om utvérdering av sikerhet och effektivitet vid
anvdndning av mjolksyra for att avligsna ytkontamine-
ring fran slaktkroppar, styckningsdelar och putsbitar av
notkott (4).

[ yttrandet konstaterar Efsa att behandlingar med mjolk-
syra for dekontaminering inte utgoér nagot sikerhetspro-
blem, under forutsittning att det dmne som anvinds
overensstimmer med unionsspecifikationerna for livs-
medelstillsatser. Efsa konstaterar ocksd att behandlingar
med mjolksyra avsevirt minskar den mikrobiologiska
kontamineringen jamfort med ingen behandling eller be-
handling med dricksvatten, och att sddana behandlingar
sannolikt inte skulle bidra till utveckling av mikrobiell
resistens.

Efsa rekommenderar att livsmedelsforetagarna validerar
dessa behandlingars antimikrobiella effektivitet under de
specifika bearbetningsforhallandena och kontrollerar kon-
centrationen av mjolksyra, temperaturen vid anvind-
ningen och andra faktorer som paverkar dess effektivitet
som dekontamineringsmedel. I yttrandet konstaterar Efsa
ocksd att anvindningen av mjolksyra inte har ndgon
negativ inverkan pd miljon.

Enligt Efsas yttrande kommer resthalterna som notkott
absorberar till foljd av mjolksyrebehandling inte att over-
stiga 190 mg/kg. En sddan mingd anses vara en resthalt
jamfort med den aktiva mingd som krévs for att minska
mikrobiell ytkontaminering. Dessutom har den inte na-
gon teknisk verkan i slutprodukten. Resthalten av mjolk-
syra som anvinds for att minska mikrobiell ytkontami-
nering ar forsumbar jimfort med den mingd mjolksyra

(%) EFSA Journal, vol. 9(2011):7, artikelnr 2317.
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som finns naturligt i n6tkott och utgor inte nagot siker-
hetsproblem. I vissa kottberedningar tilldts mjolksyresalt
som livsmedelstillsats for att forbdttra hallbarheten. For
detta dndamal anvinds vanligen 20 000 mg/kg. Anvind-
ningen av mjolksyra for att minska mikrobiell ytkontami-
nering dr siledes klart atskild fran anvindningen som
livsmedelstillsats.

Med avseende pé Efsas yttrande och med hédnsyn till att
mjolksyra avsevart kan minska eventuell mikrobiologisk
kontaminering bor det fa anvindas for att minska ytkon-
taminering. En sddan anvindning bor dock omfattas av
vissa villkor. Anvindningen bor begrinsas till slaktkrop-
par, halva slaktkroppar eller kvartsparter i slakteriet, och
den bor integreras i god hygienpraxis och HACCP-base-
rade system.

Kommissionens férordning (EU) nr 231/2012 av den
9 mars 2012 om faststillande av specifikationer for de
livsmedelstillsatser som fortecknas i bilagorna II och IIT
till Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr
1333/2008 (') innehdller specifikationer for livsmedels-
tillsatser som sdrskilt avser ursprung, renhetskriterier
och eventuella 6vriga nodviandiga uppgifter.

I enlighet med Efsas yttrande bor mjolksyra som anvinds
for att minska ytkontaminering pa slaktkroppar av not-
kreatur overensstimma med specifikationerna for mjolk-
syra i unionslagstiftningen. Om mjolksyra anvinds for att
minska mikrobiologisk ytkontaminering i enlighet med
denna forordning bor denna mjolksyra foljaktligen over-
ensstimma med specifikationerna i férordning (EU) nr
231/2012.

(12)

(14)

Anvindningen av mjolksyra for att minska mikrobio-
logisk ytkontaminering pé slaktkroppar, halva slaktkrop-
par eller kvartsparter av notkreatur far inte paverka livs-
medelsforetagarens skyldighet att uppfylla de krav i
unionslagstiftningen om livsmedelshygien som faststalls
i forordningarna (EG) nr 852/2004, (EG) nr 853/2004
och (EG) nr 2073/2005 och bér under inga omstindig-
heter anses kunna ersitta god hygienpraxis och rutiner i
samband med slakt eller anses som ett alternativ till att
uppfylla kraven i dessa férordningar.

Standiga kommittén for livsmedelskedjan och djurhilsa
lamnade inget yttrande inom den tid som kommitténs
ordférande faststillt. Kommissionen lade darfor fram ett
forslag till atgard for radet och Oversinde det samtidigt
till Europaparlamentet.

Eftersom radet inte fattade nigot beslut och Europapar-
lamentet inte motsatte sig dtgdrden inom de tillimpliga
tidsfristerna bor kommissionen anta den.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Livsmedelsforetagarna far anvanda mjolksyra for att minska mi-
krobiologisk ytkontaminering péd slaktkroppar, halva slaktkrop-
par eller kvartsparter av notkreatur i slakteriet i enlighet med
villkoren i bilagan till denna f6érordning.

Artikel 2

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 4 februari 2013.

() EUT L 83, 22.3.2012, s. 1.

Pd kommissionens vignar
José Manuel BARROSO
Ordftrande



5.2.2013

Europeiska unionens officiella tidning

L 343

BILAGA

DEL I

Villkor for anvindning av mjolksyra for att minska mikrobiologisk ytkontaminering pd slaktkroppar, halva
slaktkroppar eller kvartsparter av notkreatur i slakteriet

1. Mjolksyrelosningar far endast beredas av mjolksyra som Gverensstimmer med specifikationerna i forordning (EU) nr
231/2012.

2. Mjolksyrelosningar far endast appliceras

a) pd hela eller halva slaktkroppar eller kvartsparter av tamdjur av notkreatur (inklusive arter av Bubalus och Bison) i
slakteriet,

b) som sprej eller dnga i koncentrationer pd 2-5 % i dricksvatten vid temperaturer pd hogst 55 °C,

¢) under kontrollerade och kontrollerbara forhdllanden som ar integrerade i ett HACCP-baserat system som minst
omfattar de kriterier som anges i del IL

3. Mjolksyrelosningar far inte appliceras pa slaktkroppar med synlig fekal kontaminering.

4. Appliceringen av mjolksyrelosningar fir inte leda till ndgon odterkallelig fysisk forandring av kottet.

DEL II
Minimikriterier och minimikontrollparametrar avseende HACCP

1. Provtagning av slaktkroppar for att bedoma Gverensstimmelsen med de mikrobiologiska kriterierna enligt forordning
(EG) nr 20732005 ska goras innan mjolksyrelosningarna appliceras pa slaktkroppar, halva slaktkroppar eller kvarts-
parter.

2. Mjolksyrekoncentrationen under behandlingen ska, som ett led i HACCP-planen, kontrolleras genom regelbunden
overvakning, dokumenteras och registreras.

3. Mjolksyrekoncentrationens temperatur under behandlingen ska, som ett led i HACCP-planen, regelbundet overvakas
med mitinstrument, dokumenteras och registreras.
DEL III
Information om behandlingen

Livsmedelsforetagare som driver slakterier dar mjolksyrelosningar anvinds for att minska mikrobiell ytkontaminering av
hela eller halva slaktkroppar eller kvartsparter ska meddela detta till de livsmedelsforetagare som mottar de behandlade
slaktkropparna, halva slaktkropparna eller kvartsparterna. Denna information bor dokumenteras.
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