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II

(Icke-lagstiftningsakter)

FORORDNINGAR

KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) nr 68/2013

av den 16 januari 2013

om en forteckning over foderrdvaror

(Text av betydelse for EES)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA
FORORDNING

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktions-
sdtt,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets forordning
(EG) nr 767/2009 av den 13 juli 2009 om utslippande pa
marknaden och anvindning av foder, om andring av Europa-
parlamentets och rddets forordning (EG) nr 1831/2003 och om
upphidvande av rddets direktiv 79/373/EEG, kommissionens di-
rektiv 80/511/EEG, radets direktiv 82/471[EEG, 83/228/EEG,
93/74[EEG, 93/113/EG och 96/25/EG samt kommissionens be-
slut 2004/217[EG (%), sarskilt artikel 26.2 och 26.3, och

av foljande skal:

(1)  Kommissionens forordning (EU) nr 575/2011 av den
16 juni 2011 om en forteckning 6ver foderravaror (%)
(nedan kallad forteckningen) ersatte den forsta versionen
av forteckningen over foderrdvaror i kommissionens for-
ordning (EU) nr 242/2010 av den 19 mars 2010 om
upprittande av en gemenskapsforteckning over foderrd-
varor ().

(2)  Foretradare for de europeiska foderbranscherna har i
samrdd med andra berdrda parter, i samarbete med de
behoriga nationella myndigheterna och med beaktande
av savil relevanta erfarenheter frén yttranden avgivna
av Europeiska livsmedelsmyndigheten som den veten-
skapliga och tekniska utvecklingen utarbetat dndringar
av forordning (EU) nr 575/2011.

(3)  Dessa andringar ror nya poster for behandlingsprocesser
och foderrdvaror samt forbittringar av befintliga poster,
sarskilt olja och fettderivat.

(4)  Andringarna ror dven hogsta tillitna halt av kemiska
orenheter som hirror frin framstillningsprocessen eller

() EUT L 229, 1.9.2009, s. 1.
() EUT L 159, 17.6.2011, s. 25.
() EUT L 77, 24.3.2010, s. 17.

fran processhjilpmedel som ska faststallas i enlighet med
punkt 1 i bilaga I till férordning (EG) nr 767/2009.
Sirskilda regler ska gilla for fore detta livsmedel ex-
empelvis produktionséverskott, deformerade produkter
eller foder med passerat utgngsdatum som har fram-
stillts i Gverensstimmelse med EU:s livsmedelslagstift-
ning.

(5)  Villkoren i artikel 26 i forordning (EG) nr 767/2009 ar
uppfyllda.

(6) Mot bakgrund av det mycket stora antalet dndringar av
forordning (EU) nr 575/2011 bor den férordningen upp-
havas och ersittas, sé att forteckningen blir enhetlig och
tydlig och enklare att anvinda.

(7)  Foderforetagarnas administrativa borda bor minskas ge-
nom att de fir tid att dndra markningen si att onddiga
avbrott i verksamheten undviks.

(8)  De dtgirder som foreskrivs i denna forordning ir for-
enliga med yttrandet frn stindiga kommittén for livs-
medelskedjan och djurhilsa.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Den forteckning over foderrvaror som avses i artikel 24 i for-
ordning (EG) nr 767/2009 upprittas hdrmed i enlighet med
bilagan till den hir férordningen.

Artikel 2
Forordning (EU) nr 575/2011 ska upphora att gilla.

Hanvisningar till den upphivda forordningen ska anses som
hanvisningar till den har forordningen.
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Artikel 3

Foderrdvaror som har mirkts i enlighet med forordning (EU) nr 575/2011 fére den 19 augusti 2013 kan
dven fortsttningsvis sittas ut pd marknaden och anvindas tills lagren ar tomda.

Artikel 4

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts i Europeiska unionens
officiella tidning.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 16 januari 2013.

Pd kommissionens vignar
José Manuel BARROSO
Ordforande
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BILAGA

FORTECKNING OVER FODERRAVAROR

DEL A

Allminna bestimmelser

. Det ir frivilligt for foderforetagare att anvinda denna forteckning. En benidmning pa en foderravara som ar uppford i

del C far dock endast anvindas om foderravaran i friga uppfyller kraven i den berérda posten.

. Alla poster i forteckningen 6ver foderravaror i del C ska folja restriktionerna rorande anvindning av foderravaror i

den relevanta unionslagstiftningen. Foderforetagare som anvénder en foderrdvara som ar uppford i forteckningen ska
se till att den uppfyller kraven i artikel 4 i férordning (EG) nr 767/2009.

. Fore detta livsmedel innebir livsmedel, annat dn dteranvint koks- och matavfall, som tillverkats for att anvindas som

livsmedel i full 6verensstimmelse med EU:s livsmedelslagstiftning men som inte lingre ir avsedda att anvindas som
livsmedel av praktiska eller logistiska skal, eller pd grund av problem i form av tillverknings- eller forpacknings-
defekter eller andra defekter och som inte utgér ndgon hilsorisk nir de anvinds som foder. Faststillandet av hogsta
tillitna halt som avses i punkt 1 i bilaga I till férordning (EG) nr 767/2009 ska inte vara tillimpligt pa fore detta
livsmedel och &teranvant koks- och matavfall. Det ska gilla vid ytterligare bearbetning som foder.

. Enligt den goda praxis som avses i artikel 4 i Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 183/2005 (') ska

=

=

—

foderrdvaror vara fria frin kemiska orenheter som harror frdn framstillningsprocessen och fran processhjilpmedel,
sdvida inte en hogsta tilliten halt faststills i forteckningen. Amnen som dr forbjudna att anvindas i foder ska inte
ingd och for dessa dmnen faststills dirfor ingen hogsta tillitna halt. Av 6ppenhetsskil kompletteras foderravaror med
tolererade rester med relevant information fran foderforetagare i samband med gingse affirstransaktioner.

Enligt den goda praxis som avses i artikel 4 i forordning (EG) nr 183/2005, tillimpningen av ALARA (?)-principen
och utan att det paverkar tillimpningen av forordning (EG) nr 183/2005, Europaparlamentets och radets direktiv
2002/32[EG av den 7 maj 2002 om frimmande dmnen och produkter i djurfoder (?), Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 396/2005 av den 23 februari 2005 om gransvirden for bekimpningsmedelsrester i eller pa
livsmedel och foder av vegetabiliskt och animaliskt ursprung och om dndring av rddets direktiv 91/414/EEG (%) och
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1831/2003 av den 22 september 2003 om fodertillsatser (°), bor
det i forteckningen over foderrdvaror anges hogsta tillitna halt av kemiska orenheter fran tillverkningsprocessen eller
fran processhjdlpmedel som uppgér till 0,1 % eller mer. Hogsta tillitna halt kan dven faststallas i forteckningen for
kemiska orenheter och processhjilpmedel nir de understiger 0,1 % om det bedéms limpligt for goda handels-
metoder. Om inget annat anges i del B eller C i denna bilaga uttrycks hogsta tillitna halt i viktprocent.

Hogsta tilldtna halt for kemiska orenheter och processhjilpmedel faststalls antingen i beskrivningen av processen i del
B, i beskrivningen av foderrdvaran i del C eller i slutet av en kategori i del C. Om ingen hogsta tilltna halt faststills i
del C dr en hogsta tilldtna halt som faststills i del B for en viss process tillimplig pé alla foderrdvaror som tas upp i
del C, i den mén beskrivningen av foderrdvaran hinvisar till denna process och i den médn den aktuella processen
motsvarar beskrivningen i del B.

En foderravaras botaniska renhet fir inte vara ligre 4n 95 %. Halten av botaniska orenheter sdsom rester av andra
oljehaltiga fron eller frukter frin tidigare framstallningsprocesser far dock inte Gverstiga 0,5 % for varje typ av
oljehaltiga fron eller frukter. Om dessa allmidnna regler fringds ska det faststillas en specifik halt i forteckningen
over foderravaror i del C.
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(8) Den allminna bendmningen eller tilliggsbeskrivningen pé en eller flera av de bearbetningsmetoder som ar uppforda i
den sista kolumnen i ordlistan 6ver bearbetningsmetoder i del B ska () fogas till foderravarans bendmning for att visa
att den har gatt igenom den eller de berorda processerna. En foderrdvara vars namn dr en kombination av ett namn
som tas upp i del C med den allmidnna bendmningen eller tilliggbeskrivningen for en eller flera av de bearbetnings-
processer som tas upp i del B anses ingd i forteckningen och ska innehalla de obligatoriska markningsuppgifter som
ar tillimpliga for denna foderrdvara enligt vad som anges i de sista kolumnerna i del B och C, dir s ar tillimpligt.
Narhelst den specifika metod som anvints for bearbetningen anges i den sista kolumnen i del B ska den specificeras i
foderrdvarans namn.

Om framstdllningsprocessen for en foderravara skiljer sig fran beskrivningen av den berdrda bearbetningsmetoden i
ordlistan 6ver bearbetningsmetoder i del B, ska framstillningsprocessen framgéd av beskrivningen av den berdrda
foderravaran.

=

(10) For ett antal foderrdvaror fir synonymer anvindas. Dessa synonymer anges inom hakparentes i kolumnen "Benidm-
ning” for den post som giller den berorda foderrdvaran i forteckningen 6ver foderravaror i del C.

(11)T beskrivningen av foderravaror i forteckningen over foderrdvaror i del C anvinds ordet “produkt” i stillet for
"biprodukt”, for att avspegla marknadssituationen och sprakbruket hos foderforetagarna och framhava foderravaror-
nas kommersiella virde.

(12) Det botaniska namnet pd en viss vaxt har endast tagits med i beskrivningen i den forsta posten rorande den vixten i
forteckningen 6ver foderravaror i del C.

(13) Den obligatoriska markningen av de analytiska bestidndsdelarna i en viss foderrdvara i forteckningen grundar sig pa
om en viss produkt innehéller hoga halter av en viss bestandsdel eller om framstillningsprocessen har dndrat
produktens niringsmissiga egenskaper.

(14)1 artikel 15 g i forordning (EG) nr 767/2009 jamford med punkt 6 i bilaga I till samma forordning faststills
mirkningskrav i friga om vattenhalt. I artikel 16.1 b i den forordningen jamford med dess bilaga V faststills
mirkningskrav for andra analytiska bestdndsdelar. Enligt punkt 5 i bilaga I till férordning (EG) nr 767/2009 ska
dessutom méngden aska som inte kan losas i saltsyra anges om den overstiger 2,2 % i allmanhet eller, for vissa
foderrdvaror, om den Gverstiger den grins som faststills i det berorda avsnittet i bilaga V till den férordningen. Nagra
av posterna i forteckningen over foderrdvaror i del C avviker emellertid frin dessa regler enligt foljande:

a) De obligatoriska markningsuppgifterna rérande de analytiska bestdndsdelarna i forteckningen 6ver foderravaror i
del C ska ersitta de obligatoriska mirkningsuppgifterna i det berorda avsnittet i bilaga V till férordning (EG) nr
767[2009.

b) Om kolumnen for obligatoriska mérkningsuppgifter i forteckningen over foderravaror i del C har limnats tom for
de analytiska bestdndsdelar som enligt det berorda avsnittet i bilaga V till férordning (EG) nr 767/2009 skulle
behova anges, behover ingen av dessa bestindsdelar mérkas. Om det for aska som inte kan losas i saltsyra inte har
faststallts ndgon mingd i del C i forteckningen 6ver foderrdvaror, ska midngden anges om den Overstiger 2,2 %.

¢) Om ett eller flera specifika virden har faststillts for vattenhalt i kolumnen "Obligatoriska markningsuppgifter” i
forteckningen 6ver foderrdvaror i del C, géller dessa virden i stillet for virdena i punkt 6 i bilaga I till férordning
(EG) nr 767/2009. Om vattenhalten emellertid understiger 14 % behover det inte anges. Om ingen specifik
vattenhalt har faststillts i den kolumnen ska punkt 6 i bilaga I till férordning (EG) nr 767/2009 tillimpas.

(15) En foderforetagare som hidvdar att en foderravara har fler egenskaper dn de som anges i kolumnen "Beskrivning” i
forteckningen 6ver foderravaror i del C, eller hanvisar till en process som anges i del B som kan jimforas med ett
krav (exempelvis skydd mot nedbrytning i vimmen), ska uppfylla kraven i artikel 13 i férordning (EG) nr 767/2009.
Foderravaror kan dessutom uppfylla sirskilda niringsbehov enligt artiklarna 9 och 10 i férordning (EG) nr 767/2009.

(") Genom undantag frin denna skyldighet, fir den ldggas till for processen “torkning”.
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DEL B

Ordlista for bearbetningsmetoder

Forfarande

Definition

Bendmning|Tilldggsbeskrivning

Luftfraktionering

Avskiljning av partiklar med hjilp av en
luftstrom.

Luftfraktionerad

Aspiration

Bearbetningsmetod for att avldgsna stoft, fina
partiklar och spannmalsdamm under forflyttning
av spannmal med hjilp av en luftstrom.

Aspirerad

Blanchering

Bearbetningsmetod bestdende av
virmebehandling av ett organiskt dmne genom
kokning eller dngkokning for att denaturera
naturliga enzymer, mjuka upp vidvnad och
avldgsna rda smakdmnen, foljd av nedsinkning i
kallt vatten for att kokningen ska avstanna.

Blancherad

Blekning

Avligsnande av naturligt forekommande farg.

Blekt

Nedkylning

Sankning av temperaturen under omgivande
temperatur men Over fryspunkten for att frimja
hallbarheten.

Kyld

Hackning

Reduktion av partikelstorleken med hjilp av en
eller flera knivar.

Hackad

Rensning

Avldgsnande av foremdl (fororeningar, t.ex.
stenar) eller vixtdelar, t.ex. 16sa stripartiklar,
froskal eller ogris.

Rensad|/Sorterad

Koncentration (')

Okning av halten av vissa 4mnen genom
avldgsnande av vatten och/eller andra
bestandsdelar.

Koncentrat

Kondensering

Ett dmnes Overgdng fran gasformigt till flytande.

Kondenserad

10

Kokning

Tillf6rsel av virme for att forandra de fysiska och
kemiska egenskaperna hos foderravaror.

Kokt

11

Krossning

Mekanisk reduktion av partikelstorleken via en
kross.

Krossad

12

Kristallisering

Rening genom bildande av fasta kristaller fran en
vitskelosning. Orenheter i vitskan binds vanligen
inte i kristallens gitterstruktur.

Kristalliserad
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Forfarande Definition Bendmning|Tilliggsbeskrivning
13 | Skalning (3 Fullstindigt eller partiellt borttagande av de Skalad, delvis skalad
yttersta skikten pa sideskorn och fron, frukter,
notter etc.
14 | Borttagning av Avligsnande av de yttre skalen pd bonor, Borttagen hinna eller spritad (%)
hinna/Spritning sadeskorn och frén, vanligen pa mekanisk vig.
15 | Depektinisering Extraktion av pektiner fran en foderrdvara. Depektiniserad
16 | Uttorkning Bearbetningsmetod dir fukt extraheras. Torkad
17 | Avslemning Bearbetningsmetod for att avldgsna slemlagret pd | Avslemmad
ytan.
18 | Avsockring Fullstindigt eller partiellt avligsnande pd kemisk | Avsockrad, delvis avsockrad
eller mekanisk vdg av mono- eller disackarider
fran melass och andra dmnen som innehaller
socker.
19 | Avgiftning Bearbetningsmetod for att forstora giftiga Avgiftad
fororeningar eller reducera deras koncentration.
20 | Destillering Fraktionering av vitskor genom kokning och Destillerad
insamling av den kondenserade dngan i en
separat behdllare.
21 | Torkning Dehydrering pé naturlig eller artificiell vag. Torkad (i solen eller artificiellt)
22 | Ensilering Lagring av foderravaror i en silo, eventuellt med | Ensilerad
tillsittning av konserveringsmedel eller med hjilp
av anaeroba forhéllanden, eventuellt med
ensileringstillsatser.
23 | Avdunstning Reducering av vatteninnehallet. Avdunstad
24 | Expandering Termisk process dir kraftig fordngning av Expanderad eller svilld
produktens vatteninnehdll leder till att produkten
Oppnas upp.
25 | Oljeutvinning genom Avldgsnande av olja/fett genom pressning. Expeller/presskaka och olja/fett
pressning
26 | Extraktion Avligsnande av fett/olja med hjilp av antingen ett | Extraherat mjol och fett/olja,
organiskt losningsmedel eller en vattenlosning melass/pressmassa och socker
med socker eller andra vattenlosliga eller andra vattenlosliga
bestdndsdelar. bestdndsdelar
27 | Extrudering Termisk process dir kraftig fordngning av Extruderad

produktens vatteninnehdll leder till att produkten
slits upp, samtidigt som produkten formas genom
att den passerar genom en Oppning.
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Forfarande

Definition

Bendmning/Tilliggsbeskrivning

28

Fermentering

Bearbetningsmetod dir mikroorganismer sdsom
bakterier, svamp eller jastsvampar framstills eller
anvinds for att fordndra materialets kemiska
sammansattning/egenskaper.

Fermenterad

29

Filtrering

Avskiljning av en blandning av flytande och fasta
material genom att vitskan passerar genom ett
porost medium eller ett membran.

Filtrerad

30

Omvandling till flingor

Valsning av en fuktig rdvara som
viarmebehandlats.

Flingor

31

Mjolframstillning

Reducering av partikelstorleken hos torra korn
och underlittande av fraktionering (frimst mjol,

kli och fodermjol).

Mjol/grope, kli, fodermjol (%),
skalmjol

32

Fraktionering

Avskiljning av fragment av foderrdvaror genom
siktning och/eller med hjilp av en luftstrom som
avldgsnar de lattare skaldelarna.

Fraktionerad

33

Fragmentering

Krossning av foderravaror till fragment.

Fragmenterad

34

Stekning

Beredning av foderrdvaror i olja eller fett.

Stekt

35

Gelning/Gelatinering

Bearbetningsmetod for att bilda en gel, ett fast
geléartat material med egenskaper som varierar
fran mjukt och svagt till hirt och segt, vanligtvis
med hjilp av geleringsmedel.

Gelatinerad

36

Granulering

Behandling av foderrdvaror for att erhdlla en
sdrskild partikelstorlek och konsistens.

Granulerad

37

Malning

Reduktion av fasta foderrdvarors partikelstorlek
genom en torr eller vat bearbetning.

Mald

38

Uppvirmning

Virmebehandlingar som utfors under sirskilda
forhdllanden.

Virmebehandlad

39

Hydrogenering

Katalytisk metod for att mitta dubbelbindningar
av oljor/fetter/fettsyror och som utfors vid hog
temperatur under vitgastryck, for att dstadkomma
helt eller delvis mittade triglycerider/fettsyror,
eller for att dstadkomma polyol genom att
reducera karbonylgrupper av kolhydrater till
hydroxylgrupper.

Hydrogenerad, delvis
hydrogenerad

40

Hydrolys

Reduktion av molekylstorlek genom limplig
behandling med vatten och antingen viarme/tryck,
enzymer eller syrafalkalier.

Hydrolyserad
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Forfarande Definition Benidmning|Tilliggsbeskrivning
41 | Forvitskning Overgdng frdn en fast eller gasformig fas till en | Fortitade till vitska
vitska.
42 | Urlakning Reduktion av foderrdvarors storlek pd mekanisk | Macererad
vag, ofta med tillsats av vatten eller andra vitskor.
43 | Miltning F& spannmadl att borja gro for att aktivera Maltad
naturligt forekommande enzymer som kan bryta
ner stirkelse till jasbara kolhydrater och proteiner
till aminosyror och peptider.
44 | Smiltning Overgang frdn en fast till en flytande fas genom | Smilt
tillforsel av varme.
45 | Mikronisering Minskning av den genomsnittliga Mikroniserad
partikeldiametern hos ett fast material till
mikrometerskalan.
46 | Forkokning Blotlaggning i vatten och vdrmebehandling sa att | Forkokt
stirkelsen gelatineras fullstindigt, och dérefter
torkning.
47 | Pastorisering Upphettning till en viss temperatur under en Pastoriserad
faststalld tidsrymd for att eliminera skadliga
mikroorganismer, foljt av snabb nedkylning.
48 | Skalning Avldgsnande av skalet frén frukter och gronsaker. | Skalad
49 | Pelletering Sammanpressning genom ett munstycke. Pellets, pelleterad
50 | Slipning av ris Avldgsnande av i stort sett allt eller delar av kli | Helt slipat ris Slipat ris
och embryo fran skalat ris.
51 | Forklistring Forandring av stirkelsen for att visentligt 6ka Forklistrad (°)
dess formdga att svilla i kallt vatten.
52 | Pressning (°) Fysiskt avldgsnande av vitskor sdsom fett, olja, | Expeller/presskaka (oljchaltiga
vatten eller saft frin fasta material. material)
Pressmassa, pressrester (frukter
0sV.)
Pressad betmassa (sockerbeta)
53 | Raffinering Fullstindigt eller partiellt avligsnande av Raffinerad, delvis raffinerad
orenheter eller oonskade bestandsdelar pa kemisk
eller fysisk vig.
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Forfarande

Definition

Bendmning/Tilliggsbeskrivning

54

Rostning

Upphettning av foderrdvaror i torrt tillstand for
att forbittra dess smaltbarhet, oka fiargen och/eller
reducera naturligt forekommande
ndringshdmmande faktorer.

Rostad

55

Valsning

Reduktion av partikelstorleken genom att
foderravarorna, t.ex. spannmal, passerar mellan
valspar.

Valsad

56

Skydd mot nedbrytning
i vimmen

Bearbetningsmetod som genom antingen en
fysisk behandling med hjilp av virme, tryck, dnga
och kombinationer av sddana behandlingar
och/eller genom aldehyder, lignosulfonater,
natriumhydroxid eller organiska syror (exempelvis
propionsyra eller garvsyra) syftar till att skydda
ndringsdmnena mot nedbrytning i vimmen.

Foderravaror i vimmen som skyddas av aldehyder
kan innehélla upp till 0,12 % fria aldehyder

Vammen skyddad tack vare [fyll
i ddr s ar tillampligt]

57

Siktning/Sallning

Avskiljning av partiklar av olika storlek genom att
lata foderravarorna passera genom ett eller flera
sall samtidigt som det skakas eller hills 6ver
sallets yta.

Siktad, séllad

58

Skumning

Separering av det flytande Gversta lagret av en
vitska pd mekanisk vdg, t.ex. mjolkfett.

Skummad

59

Skivning

Foderrdvarorna skirs i platta bitar.

Skivad

60

Blotliggning/Stopning

Fuktning och uppmjukning av foderrdvaror,
vanligtvis fron, for att minska beredningstiden,
underlitta avldgsnandet av froskal, frimja
vattenupptaget for att aktivera groningsprocessen
eller reducera koncentrationen av naturligt
forekommande niringshimmande faktorer.

Blotlagd/Stopt

61

Spraytorkning

Minskning av vattenhalten i en vitska genom att
finfordela foderrdvaran till en aerosol for att oka
dess yta i forhédllande till vikten och darefter
utsitta den for en varmluftstrom.

Spraytorkad

62

Angkokning

Anvindning av dnga under tryck for
uppvdarmning och beredning for att forbattra
foderrdvarans smaltbarhet.

Angkokt

63

Rostning

Upphettning med hjilp av torr virme, vanligtvis
tillimpad pa oljefron, tex. for att minska eller
avldgsna naturligt forekommande
ndringshdmmande faktorer.

Rostad
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Forfarande Definition Benidmning|Tilliggsbeskrivning

64 | Ultrafiltrering Filtrering av vitskor genom ett membran som ir | Ultrafiltrerad
genomslappligt endast for smé molekyler.

65 | Groddborttagning Fullstindigt eller delvis avlagsnande av grodden i | Utan grodd
krossade spannmal.

66 | Infrar6d mikronisering | Termisk process dir infrarod uppvarmning Infrar6d mikronisering
anvinds for att bereda och rosta spannmal, rotter,
fron eller rotknolar, eller deras "samprodukter”,
och sedan vanligtvis omvandlas till flingor.

67 | Olja/fetter och Kemisk process med hydrolys av fetter/oljor. Spaltad

hydrogenerade
oljor/fetter spaltning

Fetters/oljors reaktion med vatten vid hog
temperatur och under tryck resulterar i
obearbetade fettsyror i den vattenavvisande fasen
och sotvatten (ra glycerol) i den hydrofila fasen.

(") P4 tyska fir "Konzentrieren” nir sd idr limpligt ersittas med “Eindicken”. 1 sidana fall bor tilliggsbeskrivningen “eingedickt” anvindas.
(%) "Skalning” far ndr sd ar limpligt ersittas med “borttagning av hinna” eller "spritning”. I sddant fall bor tilliggsbeskrivningen "borttagen

hinna” eller "spritad” anvindas.
(%) Nir det giller ris kallas processen “skalning” och tilliggsbeskrivningen “skalad”.
(*) P4 franska fir bendmningen "issues” anvindas.

(°) Pa tyska far tilliggsbeskrivningen "aufgeschlossen” och bendmningen "Quellwasser” (betriffande stirkelse) anvindas. P4 danska far till-

laggsbeskrivningen "Kveeldning” och benimningen "Kveeldet” (betriffande stirkelse) anvindas.
(%) P4 franska fir "Pressage” ndr s& dr limpligt ersittas med “Extraction mécanique”.

DEL C

Forteckning 6ver foderrdvaror

1. Spannmdl och produkter dirav
Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift

1.1.1 | Korn Kérnor av Hordeum vulgare L. Produkten kan
vara skyddad mot nedbrytning i vdmmen.

1.1.2 | Svillt korn Produkt som framstills av malet korn eller Starkelse
kornkross genom behandling under fuktiga,
varma forhallanden och under tryck.

1.1.3 Rostat korn Produkt av kornrostningsprocess, delvis rostad | Stirkelse, om > 10 %
och med svag firg. \ .

Réprotein, om > 15 %

1.1.4 | Kornflingor Produkt som erhélls genom &ngning eller Starkelse
mikronisering med infrarott ljus och valsning av
skalat korn. Den kan innehélla en liten mangd
skaldelar. Produkten kan vara skyddad mot
nedbrytning i vdmmen.

1.1.5 | Kornfiber Produkt som harrér fran framstdllningen av Vixttrad
kornstirkelse. Den bestar av frovitepartiklar och | . .
huvudsakligen av fiber. Raprotein, om > 10 %

1.1.6 | Kornskal Produkt som hirror fran framstdllningen av Vixttrad
etanolstirkelse efter torrmalning, sdllning och . . .
skalning av kornkirnorna. Raprotein, om > 10 %
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Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
1.1.7 Kornklimjél Produkt som erhélls vid bearbetningen av séllat, | Vaxttrad
skalat korn till parlgryn, semolina eller mjol. .
Den bestar huvudsakligen av frovitepartiklar Starkelse
tillsammans med fina fragment av det yttre
skalet och en del séllrester av kirnan.
1.1.8 | Kornprotein Produkt av korn som erhélls sedan stirkelse och | Riprotein
kli separerats fran varandra. Den bestar
huvudsakligen av protein.
1.1.9 Kornproteinfoder Produkt av korn som erhélls efter Vattenhalt, om < 45 % eller
stirkelseseparationen. Den bestdr huvudsakligen | > 60 %
av protein och frovita.
Om vattenhalt < 45 %
— Réprotein
— Starkelse
1.1.10 | Vattenlosliga Produkt av korn som erhélls efter vét stirkelse- | Réprotein
restprodukter av korn | och proteinextraktion.
1.1.11 | Kornkli Produkt av mjolframstallning, framstilld av Vaxttrad
sdllade kdrnor av skalat korn. Den bestdr
huvudsakligen av fragment av det yttre skalet
och av karnpartiklar fran vilka storre delen av
frovitan avlagsnats.
1.1.12 | Flytande kornstirkelse | Sekundir stirkelsefraktion som erhélls vid Om vattenhalt < 50 %:
utvinning av stirkelse fran korn. .
— Starkelse
1.1.13 | Séllrester av miltat Produkt frdn mekanisk séllning Vixttrad
korn (storleksfraktionering) bestdende av sma . .
kornkiirnor och fraktioner av kornkirnor som | Rdaska, om >2,2%
separerats fore maltningsprocessen.
1.1.14 | Miltat korn och Produkt bestdende av fraktioner av kornkidrnor | Vixttrad
maltdamm och malt som separerats under
malttillverkningen.
1.1.15 | Skal frin miltat korn | Produkt som hérrér frén putsning av miltat Vixttrad
korn, bestdende av skalfraktioner och damm.
1.1.16 | Vata fasta partiklar av | Produkt som hirror frén etanolframstillning pa | Vattenhalt, om < 65 % eller
korn frin destillering | bas av korn. Den innehaller fasta > 88 %
foderfraktioner fran destillering.
Om vattenhalt < 65 %:
— Réprotein
1.1.17 | Vata vattenlosliga Produkt som hirrér frin etanolframstillning pd | Vattenhalt, om < 45 % eller
restprodukter av korn | bas av korn. Den innehller vattenlosliga >70 %
frin destillering foderfraktioner fran destillering.
Om vattenhalt < 45 %
— Raprotein
1.1.18 | Malt (") Produkt frén groddad spannmal som torkats,
malts och/eller extraherats.
1.1.19 | Maltrottradar (') Produkt som hirrér frain groddad maltad
spannmadl och maltputsning bestdende av
rottradar, spannmélsdamm, skal och sma
krossade kdrnor av maltad spannmal. Den kan
vara mald.
1.2.1 | Majs () Kérnor av Zea mays L. ssp. mays. Produkten kan

vara skyddad mot nedbrytning i vimmen.
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Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk mérkningsuppgift
1.2.2 | Majsflingor Produkt som erhdlls genom angning eller Starkelse
mikronisering med infrarott ljus och valsning av
skalad majs. Den kan innehdlla en liten méingd
skaldelar.
1.2.3 | Majsklimjol Produkt som hirrér fran framstdllningen av Vixttrad
mjol eller semolina av majs. Den bestar B
huvudsakligen av fragment av det yttre skalet Starkelse
och kirnpartiklar fran vilka mindre av frovitan
tagits bort dn i majskli. Den kan innehalla
fragment av majsgroddar.
1.2.4 | Majskli Produkt som harrér fran framstillningen av Vixttrad
mjol eller semolina av majs. Den bestar
huvudsakligen av yttre skal och en del fragment
av majsgroddar med en viss mingd frovita.
1.2.5 | Majskolvar Den innersta delen av majskolven. Aven Vixttrad
sammanhingande stam, majskorn och tickblad |
inod Starkelse
gdr.
1.2.6 | Séllrester av majs Fraktioner av majskdrnor som separerats genom
sallningsprocessen vid inmatning.
1.2.7 | Majsfiber Produkt som hirrér fran framstdllningen av Vattenhalt, om < 50 % eller
majsstirkelse. Den bestar huvudsakligen av >70%
fiber.
Om vattenhalt < 50 %:
— Vaxttrad
1.2.8 | Majsgluten Produkt som hérrér fran framstdllningen av Vattenhalt, om <70 % eller
majsstirkelse. Den bestar huvudsakligen av >90 %
gluten som erhélls vid stirkelseseparationen.
Om vattenhalt < 70 %:
— Raéprotein
1.2.9 | Majsglutenfoder Produkt som erhalls vid framstallningen av Vattenhalt, om <40 % eller
majsstirkelse. Den bestdr av kli och >65%
vattenlosliga restprodukter av majs. I produkten .
kan dven ingd majskross och rester frén Om vattenhalt < 40 %:
oljeutvinningen ur majsgroddar. Andra — Réprotein
produkter som harror frén stirkelse och frén P
raffinering eller fermentering av — Vixttrad
starkelseprodukter kan tillsittas. B
— Stirkelse
1.2.10 | Majsgroddar Produkt som harrér fran framstillningen av Vattenhalt, om <40 % eller
semolina, mjol eller stirkelse av majs. Den > 60 %
bestar huvudsakligen av majsgroddar, yttre skal
och delar av frovitan. Om vattenhalt <40 %:
— Raéprotein
— Rafett
1.2.11 | Majsgroddsexpeller Produkt som harrér fran oljeutvinning, erhallen | Rdprotein
genom pressning av bearbetade majsgroddar pd |
vilka delar av frovita och froskal kan sitta kvar. | Rafett
1.2.12 | Majsgroddsmjol Produkt som hirrér fran oljeutvinning, erhillen | Réprotein
genom extraktion av bearbetade majsgroddar.
1.2.13 | Majsgroddsolja Produkt som erhélls frin majsgroddar. Réfett
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1.2.14 | Svilld majs Produkt som erhélls frin mald majs eller Starkelse
majskross genom behandling under fuktiga,
varma forhéllanden och under tryck.

1.2.15 | Blotliggningsvitska for | Koncentrerad flytande fraktion som harror fran | Vattenhalt, om < 45 % eller

majs blotlaggning av majs. >65%
Om vattenhalt < 45 %:
— Réprotein

1.2.16 | Sockermajsensilage Biprodukt frdn sockermajsforddlingsindustrin Vixttrad
som bestdr av majskolvens innersta del, skalet
och kirnornas fiste. Produkten idr hackad och
avrunnen eller pressad. Framstdlld genom
hackning av sockermajskolvarna, skalen och
tackbladen; dven sockermajskirnor ingér.

1.2.17 | Krossad majs utan Produkt som erhdlls genom borttagning av Vixttrad

grodd grodden i krossad majs. Den bestér )
huvudsakligen av yttre skal och en del fragment Starkelse
av majsgroddar med en viss mingd frovita.

1.3.1 Hirs Kérnor av Panicum miliaceum L.

1.4.1 | Havre Kdrnor av Avena sativa L. och andra odlade arter
av havre.

1.42 | Skalad havre Skalade havrekirnor. Produkten kan vara
angbehandlad.

1.4.3 | Havregryn Produkt som erhélls genom &ngning eller Starkelse
mikronisering med infrarott ljus och valsning av
skalat havre. Den kan innehélla en liten mangd
skaldelar.

1.4.4 Havreklifoder Produkt som erhélls vid bearbetning av sdllad, | Vixttrad
skalad havre for att framstilla havregryn och .
mjol. Den bestdr huvudsakligen av havrekli och Starkelse
en del frovita.

1.4.5 | Havrekli Produkt som hirrér fran mjolframstillning, Vixttrad
framstilld av sillade, skalade kirnor. Den bestr
huvudsakligen av fragment av det yttre skalet
och av kirnpartiklar fran vilka storre delen av
frovitan avlagsnats.

1.4.6 | Havreskal Produkt som erhdlls vid skalning av Vixttrad
havrekdrnor.

1.4.7 | Svilld havre Produkt som framstills av mald havre eller Starkelse
havrekross genom behandling under fuktiga,
varma forhallanden och under tryck.

1.4.8 | Rensad havre Rensad havre fran vilken skalet avlagsnats. Vixttrad

Starkelse

1.4.9 | Havremjol Produkt som erhélls genom malning av Vixttrad
havrekorn.

Starkelse

1.4.10 | Foderhavrem;jol Havreprodukt med hogt stirkelseinnehall, efter | Vaxttrdd

skalning.
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1.4.11

Foderhavre

Produkt som erhélls vid bearbetning av sillad,
skalad havre for att framstilla havregryn och
mjol. Den bestdr huvudsakligen av havrekli och
en del frovita.

Vixttrad

Extraherat quinoafré

Rensade hela fron av quinoaplantan
(Chenopodium quinoa Willd.) frdn vilka saponiner
i fronas yttre lager har avligsnats.

1.6.1

Brutet ris

Del av riskdrnan frdn Oryza Sativa L. som dr
kortare dn tre fjardedelar av en hel kirna. Riset
kan vara forkokt.

Stirkelse

1.6.2

Malet ris

Réris frén vilket det mesta av kli och embryo
har avldgsnats under malningen. Riset kan vara
forkokt.

Stirkelse

1.6.3

Forklistrat ris

Produkt som erhdlls frin malet eller brutet ris
genom forklistring.

Stirkelse

1.6.4

Extruderat ris

Produkt som erhélls genom extrudering av
rismjol.

Stirkelse

1.6.5

Risflingor

Produkt som erhdlls genom att forklistrade
riskdrnor eller krossade kdrnor omvandlas till
flingor.

Stirkelse

1.6.6

Riris

Paddyris (Oryza Sativa L.) frén vilket endast
ytterskalet har avldgsnats. Det kan vara forkokt.
Processen med skalning och hantering kan
resultera i viss forlust av kli.

Stirkelse

Vixttradd

1.6.7

Malet foderris

Produkt som erhélls genom malning av foderris,
bestdende antingen av grona, kritaktiga eller
omogna risgryn som avskilts genom siktning
vid slipningen av skalat ris eller av normala,
skalade risgryn som ir gula eller flickiga.

Stirkelse

1.6.8

Rismjol

Produkt som erhdlls genom malning av slipat
ris. Riset kan vara forkokt.

Stirkelse

1.6.9

Rarismjol

Produkt som erhdlls genom malning av réris.
Riset kan vara forkokt.

Stirkelse

Vixttradd

1.6.10

Riskli

Produkt som hirror frdn malning av ris och
huvudsakligen bestar av de yttre lagren av
kdrnan (fruktviggen, froskal, kirna, aleuron)
med delar av grodden. Riset kan vara forkokt
eller extruderat.

Vixttradd

1.6.11

Riskli innehéllande
kalciumkarbonat

Produkt som hirror fran malning av ris och
huvudsakligen bestdr av de yttre lagren av
kdrnan (fruktviggen, froskal, kdrna, aleuron)
med delar av grodden. Kan innehélla upp till
23 % kalciumkarbonat som anvinds som
processhjalpmedel. Riset kan vara forkokt.

Vixttradd

Kalciumkarbonat
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1.6.12 | Avfettat riskli Riskli som hérror fran oljeutvinning. Produkten | Vixttrad
kan vara skyddad mot nedbrytning i vdmmen.
1.6.13 | Riskliolja Olja extraherad fran stabiliserat riskli. Rafett
1.6.14 | Risklimjol Produkt som harror fran rismjols- och Stirkelse, om > 20 %
risstirkelseframstillning, erhallen genom torr- . ) .
eller vitmalning och siktning. Den bestdr Rdprotein, om > 10 %
huvudsgkligen av stirkelse, proteir}, fettuoch Rafett, om > 5 %
fiber. Riset kan vara forkokt. Kan innehalla upp
till 0,25 % natrium och upp till 0,25 % sulfat. | Vaxttrad
1.6.15 | Risklimjél innehdllande | Produkt som hirrdr frén rismalning, Starkelse
kalciumkarbonat huvudsakligen bestdende av partiklar av ) i
aleuronskiktet och frovitan. Kan innehalla upp | Rdprotein
till 23 % kalciumkarbonat som anvinds som Rifett
processhjilpmedel. Riset kan vara forkokt.
Vixttrad
Kalciumkarbonat
1.6.17 | Risgroddar Produkt som hirror frin rismalning, Réfett
huvudsakligen bestdende av embryot. . .
Réprotein
1.6.18 | Risgroddsexpeller Produkt som aterstar efter att risgrodden Réprotein
krossats for att extrahera oljan. .
Rifett
Vixttrad
1.6.20 | Risprotein Produkt som hirrér fran Réprotein
risstirkelseframstillning, erhédllen genom
vitmalning, siktning, separation, koncentration
och torkning.
1.6.21 | Flytande polerat ris Koncentrerad flytande produkt som harrér fran | Stirkelse
vitmalning och siktning av ris.
1.6.22 | Svillt ris Produkt som erhdlls genom att riskdrnor eller | Stirkelse
krossade kdrnor sviller.
1.6.23 | Fermenterat ris Produkt som erhlls genom fermentering av ris. | Starkelse
1.6.24 | Deformerat malt Produkt som erhélls under malning av ris, Stirkelse
ris/malet ris huvudsakligen bestdende av deformerade kidrnor
innehéllande kalk och/eller kritaktiga kidrnor och/eller skadade
kirnor, hela eller krossade. Produkten kan vara
forkokt.
1.6.25 | Omoget malet ris Produkt som erhélls under malning av ris och | Stirkelse
huvudsakligen bestdr av omogna och/eller
kritaktiga kérnor.
1.7.1 | Rag Kérnor av Secale cereale L.
1.7.2 | Régklifoder Produkt som hirrér fran mjolframstillning, Starkelse
erhdllen frén sdllad rdg. Den bestér o
Vixttrdd

huvudsakligen av frovitepartiklar med fina
fragment av det yttre skalet och en del diverse
karnrester.
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1.7.3

Foderrdg

Produkt som hirror fran mjolframstillning,
erhdllen fran sallad rdg. Den bestar
huvudsakligen av fragment av det yttre skalet
och kirnpartiklar fran vilka mindre av frovitan
tagits bort 4n i ragkli.

Stirkelse

Vixttrad

Ragkli

Produkt som harrér frin mjolframstallning,
erhdllen fran sdllad rdg. Den bestar
huvudsakligen av fragment av det yttre skalet
och kirnpartiklar fran vilka storre delen av
frovitan avldgsnats.

Stirkelse

Vixttrad

1.8.1

Sorghum [Milo]

Kérnor/fron av Sorghum bicolor (L) Moench.

1.8.2

Vit sorghum

Kérnor av vit sorghum.

1.8.3

Sorghumglutenfoder

Torkad produkt som erhalls under separering av
sorghumstirkelse. Den bestdr huvudsakligen av
kli och en liten mangd gluten. I produkten kan
dven ingd torkade rester av urlakningsvatten
och groddar kan tillsittas.

Réprotein

1.9.1

Speltvete

Kérnor av speltvete, Triticum spelta L., Triticum
dicoccum Schrank, Triticum monococcum.

1.9.2

Speltvetekli

Produkt som harrér fran framstillningen av
speltmjol. Den bestdr huvudsakligen av yttre
skaldelar och en del speltgroddsfragment samt
en viss mangd frovita.

Vixttrad

1.9.3

Speltveteskal

Produkt som erhélls vid skalning av speltkdrnor.

Vixttrad

1.9.4

Speltveteklimjol

Produkt som erhalls vid bearbetningen av séllad,
skalad spelt till speltmjol. Den bestar
huvudsakligen av frovita tillsammans med fina
fragment av det yttre skalet och en del sallrester
av kdrnan.

Vixttrad

Stirkelse

1.10.1

Triticale [Rigvete]

Kérnor av hybriden Triticum x Secale cereale L.

1.11.1

Vete

Karnor av Triticum aestivum L., Triticum durum
Desf. och andra odlade arter av vete. Produkten
kan vara skyddad mot nedbrytning i vimmen.

1.11.2

Veterottradar

Produkt fran groddat maltat vete och
maltputsning bestdende av rottridar,
spannmadlsdamm, skal och sma krossade kirnor
av midltat vete.

1.11.3

Forklistrat vete

Produkt som framstills av malet vete eller
vetekross genom behandling under fuktiga,
varma forhallanden och under tryck.

Stirkelse

1.11.4

Veteklifoder

Produkt som erhélls vid mjolframstallning,
erhdllen fran sdllade vetekdrnor eller skalat
speltvete. Den bestdr huvudsakligen av frovita
tillsammans med fina fragment av det yttre
skalet och en del sédllrester av kdrnan.

Vixttrad

Stirkelse
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1.11.5 | Veteflingor Produkt som erhdlls genom angning eller Vixttrad
mikronisering med infrarott ljus och valsning av |
skalat vete. Den kan innehélla en liten mingd Starkelse
veteskaldelar. Produkten kan vara skyddad mot
nedbrytning i vdmmen.
1.11.6 | Fodervete Produkt som erhalls vid framstillning av mjol | Vaxttrad
eller malt av sallade vetekirnor eller skalat
speltvete. Den bestar huvudsakligen av fragment
av det yttre skalet och av karnpartiklar fran
vilka mindre av frovitan tagits bort dn i vetekli.
1.11.7 | Vetekli () Produkt som erhélls vid framstillning av mjol | Vaxttrad
eller malt av séllade vetekdrnor eller skalat
speltvete. Den bestdr huvudsakligen av fragment
av det yttre skalet och av kdrnpartiklar fran
vilka storre delen av frovitan avldgsnats.
1.11.8 | Miltade fermenterade | Produkt som erhélls genom en Stirkelse
vetepartiklar bearbetningsmetod som kombinerar maltning o
och fermentering av vete och vetekli. Efter Vaxttrid
miltning och fermentering torkas produkten
och mals.
1.11.10 | Vetefiber Fiberprodukt som extraheras vid bearbetning av | Vattenhalt, om < 60 % eller
vete. Den bestdr huvudsakligen av fiber. >80 %
Om vattenhalt < 60 %:
— Vixttrdd
1.11.11 | Vetegroddar Produkt som hirror frin mjélframstillning, Réprotein
huvudsakligen bestdende av vetegroddar, .
valsade eller i annan form, p4 vilka fragment av Réfert
frovita och ytterskal kan sitta kvar.
1.11.12 | Fermenterade Produkt som hirror fran fermentering av Réprotein
vetegroddar vetegroddar, med inaktiverade .
mikroorgani Réfert
ganismer.
1.11.13 | Vetegroddsexpeller Produkt som hérror fran oljeutvinning, erhdllen | Réprotein
genom pressning av vetegroddar (Triticum
aestivum L. och Triticum durum Desf. samt andra
odlade arter av vete och skalad spelt (Triticum
spelta L., Triticum dicoccum Schrank och Triticum
monococcum L.), pd vilka delar av frovita och
froskal kan sitta kvar.
1.11.15 | Veteprotein Veteprotein extraherat vid stirkelse- eller Réprotein
etanolframstillning; produkten kan delvis ha
hydrolyserats.
1.11.16 | Veteglutenfoder Produkt som hirrér frin framstillningen av Vattenhalt, om < 45 % eller
vetestirkelse och vetegluten. Den bestdr av kli | > 60 %
fran vilket grodden delvis kan ha avlagsnats. Y
Vattenlosliga restprodukter av vete, vetekross | OM vattenhalt < 45 %:
samt andra produkt.er som dr hirledda ur — Réprotein
stirkelse och ur raffinering eller fermentering av
stirkelseprodukter kan tillsittas. — Starkelse
1.11.18 | Veteglutenmjél Veteprotein som utmérks av en hog Réprotein

viskoelasticitet i hydratiserad form, med minst
80 % protein (N x 6,25) och hogst 2 % aska i
torrsubstansen.
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1.11.19 | Flytande vetestirkelse | Produkt som erhalls vid framstillningen av Vattenhalt, om < 65 % eller
starkelse/glukos och gluten frdn vete. >85%
Om vattenhalt < 65 %:
— Starkelse
1.11.20 | Delvis avsockrad Produkt som erhélls vid framstillningen av Réprotein
vetestirkelse vetestdrkelse, huvudsakligen innehdllande delvis B
innehéllande protein sotad stirkelse, de 16sliga proteinerna och andra Starkelse
16sliga delar av frovitan. Total sockerhalt uttryckt som
sackaros
1.11.21 | Vattenldsliga Produkt av vete som erhélls efter vt protein- | Vattenhalt, om < 55 % eller
restprodukter av vete | och stirkelseextraktion. Produkten kan vara >85%
hydrolyserad.
Om vattenhalt < 55 %:
— Raprotein
1.11.22 | Vetejistkoncentrat Blot biprodukt som frigors efter fermenteringen | Vattenhalt, om < 60 % eller
av vetestirkelse for alkoholframstillning. >80 %
Om vattenhalt < 60 %:
— Raprotein
1.11.23 | Séllrester av miiltat Produkt frén mekanisk sallning Vixttrad
vete (storleksfraktionering) bestdende av sma
vetekdrnor och fraktioner av vetekdrnor som
separerats fore maltningsprocessen.
1.11.24 | Miltat vete och Produkt bestdende av fraktioner av vetekdrnor | Vaxttrdd
maltdamm och malt som separerats under
malttillverkningen.
1.11.25 | Skal av miltat vete Produkt av putsning av maltat vete, bestdende | Vaxttrdd
av skalfraktioner och damm.
1.12.2 | Spannméilsmjél (%) Mjol av spannmal. Starkelse
Vixttrad
1.12.3 | Proteinkoncentrat frin | Koncentrerad och torkad produkt som Réprotein
spannmal (%) framstills av spannmal efter stirkelseseparation
genom jastfermentering.
1.12.4 | Séllrester av Produkt frdn mekanisk sallning Vaxttrad
spannmal (%) (storleksfraktionering) bestdende av sma korn
och fraktioner av kornkirnor, som kan vara
groddade, och som separerats fore ytterligare
bearbetning av kornet. Produkten innehéller
mer vixttrdd (t.ex. skal) dn ofraktionerat
spannmal.
1.12.5 | Groddad spannmal (¥ Produkt som harrér fran framstillning av mjol | Rdprotein
och stirkelse, huvudsakligen bestiende av Réfett
afe

groddad spannmdl, valsade eller i annan form,
pd vilka fragment av frovita och yttre skal kan
sitta kvar.
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1.12.6 | Sirap av Produkt av spannmadl som erhalls genom Vattenhalt, om < 45 % eller
blotliggningsvitska avdunstning av koncentratet av >70%
fran spannmadl (¥) blotlaggningsvitskan fran fermenteringen och .
destilleringen av spannmél som anvints i Om vattenhalt < 45 %:
framstillningen av sddessprit. — Réprotein
1.12.7 | Blot drank (%) Blot produkt bearbetad till en fast fraktion Vattenhalt, om < 65 % eller
genom centrifugering och/eller filtrering av > 88 %
blotlaggningsvitskan fran fermenterad och .
destillerad spannmadl som anvints i Om vattenhalt < 65 %:
framstillningen av siddessprit. — Réprotein
1.12.8 | Koncentrerade Blot produkt som hérror fran framstallningen | Vattenhalt, om < 65 % eller
vattenlosliga av alkohol genom fermentering och destillering | > 88 %
restprodukter frin av en misk av vete och sockersirap sedan kli .
destillering (*) och gluten forst separerats. De kan innehélla Om vattenhalt < 65 %:
d(j.da celler .och/eller delar fré?n . — Réprotein, om > 10 %
mikroorganismerna som anvénds vid
fermenteringen.
1.12.9 | Drank och vattenldsliga | Produkt som erhdlls vid produktionen av Vattenhalt, om < 60 % eller
restprodukter frin alkohol genom fermentering och destillering av | > 80 %
destillering (%) misk av spannmél och/eller andra stirkelserika .
och sockerhaltiga produkter. De kan innehalla | O™ vattenhalt < 60 %:
déda celler .och/eller delar fré’}p . — Réprotein
mikroorganismerna som anvands vid
fermenteringen. Kan innehélla 2 % sulfat.
Produkten kan vara skyddad mot nedbrytning i
vammen.
1.12.10 | Torkad drank Produkt frdn alkoholdestillering, erhdllen genom | Réprotein
torkning av fasta rester av jist spannmal.
Produkten kan vara skyddad mot nedbrytning i
vammen.
1.12.11 | Torkad drank med Produkt frdn alkoholdestillering, erhdllen genom | Réprotein
tillsats av miisk (*); torkning av fasta rester av fermenterad
[drank och vattenlosliga | spannmél med tillsats av restprodukten pot ale-
rester frin sirap eller av den indunstade
destillerier] (¥ blotliggningsvitskan. Produkten kan vara
skyddad mot nedbrytning i vdmmen.
1.12.12 | Drav (%) Produkt av bryggning bestdende av rester av Vattenhalt, om < 65 % eller
miltad och omiltad spannmaél och andra > 88 %
stirkelserika produkter, som kan innehélla .
humlematerial. Brukar saluforas i blott tillstand | Om vattenhalt <65 %:
men lfan iven .saluf()ras i. torkad form. Kan — Réprotein
innehalla upp till 0,3 % dimetylpolysiloxan, upp
till 1,5 % enzymer och upp till 1,8 % bentonit.
1.12.13 | Whiskydrank (*) Fast produkt som harror frin Vattenhalt, om < 65 % eller

spannmalswhiskyframstallning. Den bestar av
resterna frdn varmvattenextraktion av miltad
spannmadl. Brukar saluféras i blott tillstind
sedan extraktet har avldgsnats genom
gravitation.

> 88 %
Om vattenhalt < 65 %:

— Raprotein
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1.12.14 | Filtrerade Fast produkt som erhélls vid framstallningen av | Vattenhalt, om < 65 % eller
miskprodukter 6l, maltextrakt och whisky. Den bestar av > 88 %
resterna av hetvattenextraktion av malen malt o,
och eventuellt andra socker- eller stirkelserika | Om vattenhalt <65 %:
tillsatser. Brukar “salufbras i blott tillstépd sedan | Réprotein
extraktet har avldgsnats genom pressning.
1.12.15 | Pot ale Den restprodukt som dterstar i Réprotein, om > 10 %
destilleringspannan efter den forsta
destilleringen i ett maltdestilleri.
1.12.16 | Pot ale-sirap Produkt som hirror frin den forsta Vattenhalt, om < 45 % eller

destilleringen i ett maltdestilleri, framstalld
genom avdunstning av den pot ale som aterstir
i destilleringspannan.

>70 %
Om vattenhalt < 45 %:

Réprotein

(") Bendmningen fir kompletteras med sidesslagets artnamn.
() Mark: "majs” kan antingen bendmnas "maize” eller "corn” pd engelska. Detta giller for alla majsprodukter.

() Om denna produkt har malts finare far adjektivet "fin” liggas till bendmningen eller ocksd fir benimningen ersittas med en mot-

svarande bendmning.
() Bendmningen fir kompletteras med sidesslagets artnamn.

2. Oljehaltiga fron eller frukter samt produkter och biprodukter dirav

Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
2.1.1 | Babassuexpeller Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein
pressning av Babassupalmnotter, Orbignya- .
sorter. Rifett
Viixttrdd
2.2.1 | Cirkamelinafro Fron av Cirkamelina sativa L. Crantz.
2.2.2 | Cirkamelinaexpeller Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
pressning av Cirkamelinafron. .
Rafett
Vixttrad
2.2.3 | Cirkamelinamjol Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
extraktion och limplig virmebehandling av
Cirkamelinafroexpeller.
2.3.1 Kakaobonskal Skal av torkade och rostade kakaobonor, Vixttrad
Theobroma cacao L.
2.3.2 | Kakaoskal Produkt som erhélls genom bearbetning av Viixttrdd
kakaobénor. . .
Raprotein
2.3.3 | Mjol av delvis skalade | Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein
kakaobénor extraktion av torkade och rostade kakaobonor Vixtrad
axttrd

av Theobroma cacao L. frn vilka delar av skalen
har avlagsnats.
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2.4.1 | Kokos-/Kopraexpeller Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
pressning av den torkade kidrnan (endosperm) .
och det yttre héljet (tegument) fran Rifett
kokospalmens fron Cocos nucifera L. Vixttrad

2.4.2 | Kokos/Kopra, Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein

hydrolyserad expeller | pressning och enzymhydrolys av den torkade .
kdrnan (endosperm) och det yttre holjet Réfett
(tegument) fran fron av kokospalmen Cocos Vixttrad
nucifera L.

243 | Kokos-[Kopramjol Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
extraktion av den torkade kidrnan (endosperm)
och det yttre holjet (tegument) frdn
kokospalmens fron.

2.5.1 | Bomullsfron Bomullsfron av Gossypium spp. fran vilka fibrer
har avldgsnats. Produkten kan vara skyddad
mot nedbrytning i vimmen.

2.5.2 | Mjol av delvis skalat Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein

bomullsfré extraktion av bomullsfron frén vilka fibrerna o
och delar av froskalet har avligsnats.(Vixttrdd: Vixtirad
hogst 22,5 % av torrsubstansen.) Produkten kan
vara skyddad mot nedbrytning i vimmen.

2.5.3 | Bomullsfroexpeller Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein
pressning av bomullsfron fran vilka fibrerna L
avligsnats. Vixtirdd

Réfett

2.6.1 | Expeller av delvis Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein

skalade jordnotter pressning av delvis skalade jordnétter av Arachis |
hypogaea L. och andra arter av Arachis. Rifett
(Vaxttrdd: hogst 16 % av torrsubstansen.) Vixttrid

2.6.2 | Mjol av delvis skalade | Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein

jordnétter extraktion av delvis skalade jordnétter.(Vaxttrad: | =~
hogst 16 % av torrsubstansen.) Vixtirdd

2.6.3 | Expeller av skalade Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein

jordnotter pressning av skalade jordnotter. .

Rafett
Vaxttrad

2.6.4 | Mjol av skalade Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein

jordnétter extraktion av expeller av skalade jordnotter. o

Vixttrad

2.7.1 | Kapockexpeller Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein

pressning av fron av kapock (Ceiba pentadra L. o
Vixttrdd

Gaertn.).
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2.8.1

Linfré

Linfron av Linum usitatissimum L. (botanisk
renhet: minst 93 %) i form av hela, tillplattade
eller malda linfron. Produkten kan vara skyddad
mot nedbrytning i vdmmen.

2.8.2

Linfréexpeller

Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom
pressning av linfron. (Botanisk renhet minst
93 %).

Réprotein
Rifett

Vixttrad

2.8.3

Linfromjél

Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom
extraktion och lamplig virmebehandling av
linfroexpeller. Produkten kan vara skyddad mot
nedbrytning i vdmmen.

Réprotein

2.8.4

Foder av linfroexpeller

Produkt av oljeutvinning, erhallen genom
pressning av linfron. (Botanisk renhet minst
93 %). Kan innehélla upp till 1 % anvind
blekjord och filtreringshjdlpmedel (t.ex. kiselgur,
amorf silikat och kiseldioxid, fyllosilikat och
cellulosafiber eller trifiber) och ralecitiner frin
integrerade krossnings- och
raffineringsanliggningar.

Réprotein
Rifett

Vixttrad

2.8.5

Foder av linfromjol

Produkt av oljeutvinning, erhallen genom
extraktion och limplig virmebehandling av
linfroexpeller. Kan innehalla upp till 1 % anvind
blekjord och filtreringshjalpmedel (t.ex. kiselgur,
amorf silikat och kiseldioxid, fyllosilikat och
cellulosafiber eller trifiber) och rélecitiner fran
integrerade krossnings- och
raffineringsanldggningar. Produkten kan vara
skyddad mot nedbrytning i vimmen.

Réprotein

2.9.1

Senapskli

Produkt som hirrér fran framstdllningen av
senap (Brassica juncea L.). Den bestdr av
fragment av det yttre skalet och kdrnpartiklar.

Vixttrad

29.2

Senapsfrom;jol

Produkt som erhélls genom extraktion av
flyktig senapsolja frén senapsfron.

Réprotein

2.10.1

Nigerfro

Fron av nigerplantan, Guizotia abyssinica (L.F.)
Cirkass.

2.10.2

Nigerfroexpeller

Produkt av oljeutvinning som erhalls genom
pressning av fron fran nigerplantan. (Aska
oloslig i HCl: hogst 3,4 %).

Réprotein
Rifett

Vixttrad

2.11.1

Olivpressmassa

Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom
extraktion av pressade oliver av Olea europaea L.,
fran vilken sd mycket kdrnbestdndsdelar som
mojligt avskiljts.

Réprotein
Vixttrad

Réfett




30.1.2013

Europeiska unionens officiella tidning

L 29/23

Nummer

Benamning

Beskrivning

Obligatorisk markningsuppgift

2.11.2

Foder av avfettat
oljemjol

Produkt av olivoljeutvinning, erhéllen genom
extraktion och limplig virmebehandling av
olivpressmassaexpeller frin vilken s mycket
kirnbestidndsdelar som mojligt har avskilts. Kan
innehalla upp till 1 % anvénd blekjord och
filtreringshjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf silikat
och kiseldioxid, fyllosilikat och cellulosafiber
eller trifiber) och ralecitiner frdn integrerade
krossnings- och raffineringsanldggningar.

Réprotein

Viixttrad

2.11.3

Avfettat olivmjol

Produkt av olivoljeutvinning, erhdllen genom
extraktion och lamplig virmebehandling av
olivpressmassaexpeller frn vilken s& mycket
kirnbestidndsdelar som majligt har avskiljts.

Réaprotein

Vixttrad

2.12.1

Palmkirnexpeller

Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom
pressning av palmkarnor av Elaeis guineensis
Jacq., Corozo oleifera (H.B.K) L.H. Bailey (Elaeis
melanococca auct.), fran vilka sd mycket som
mojligt av det harda skalet avldgsnats.

Réprotein
Vixttrdd

Réfett

2.12.2

Palmkirnsm;jol

Produkt av oljeutvinning genom extraktion av
palmkirnor, fran vilka sd mycket som mojligt
av det hdrda skalet avlagsnats.

Réprotein

Vixttradd

2.13.1

Pumpa- och squashfron

Fron av Cucurbita pepo L. och plantor av slaktet
Cucurbita.

2.13.2

Pumpa- och
squashfroexpeller

Produkt av oljeutvinning, erhallen genom
pressning av fron av Cucurbita pepo och plantor
av slaktet Cucurbita.

Réaprotein

Réfett

2.14.1

Rapsfron (')

Fron av raps av Brassica napus L. ssp. oleifera
(Metzg.) Sinsk., av indisk raps Brassica napus L.
var. glauca (Roxb.) O.E. Schulz och rybs Brassica
rapa ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk. Botanisk
renhet: minst 94 %. Produkten kan vara
skyddad mot nedbrytning i vdmmen.

2.14.2

Rapsfréexpeller

Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom
pressning av rapsfron. Produkten kan vara
skyddad mot nedbrytning i vdmmen.

Réprotein
Réfett

Vixttrad

2.14.3

Mjol av rapsfron eller
rybsfron

Produkt av oljeutvinning, erhallen genom
extraktion och limplig varmebehandling av
rapsfroexpeller. Produkten kan vara skyddad
mot nedbrytning i vimmen.

Réaprotein

2.14.4

Extruderade rapsfron

Produkt som framstills av hel raps genom
behandling under fuktiga, varma forhallanden
och under tryck som 6kar
starkelseforklistringen. Produkten kan vara
skyddad mot nedbrytning i vdmmen.

Réprotein

Réfett




L 29/24

Europeiska unionens officiella tidning

30.1.2013

Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
2.14.5 | Proteinkoncentrat av Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
rapsfro separation av proteinfraktion av rapsfroexpeller
eller rapsfron.
2.14.6 | Foder av Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
rapsfroexpeller pressning av rapsfron. Kan innehélla upp till .
1 % anvind blekjord och filtreringshjilpmedel Réfett
(t.ex. kiselgur, amorf silikat och kiseldioxid, Vixttrad
fyllosilikat och cellulosafiber eller trifiber) och
rdlecitiner frdn integrerade krossnings- och
raffineringsanliggningar. Produkten kan vara
skyddad mot nedbrytning i vdimmen.

2.14.7 | Foder av rapsfromjol Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
extraktion och limplig virmebehandling av
rapsfroexpeller. Kan innehalla upp till 1 %
anvand blekjord och filtreringshjdlpmedel (t.ex.
kiselgur, amorf silikat och kiseldioxid,
fyllosilikat och cellulosafiber eller trifiber) och
ralecitiner frdn integrerade krossnings- och
raffineringsanldggningar. Produkten kan vara
skyddad mot nedbrytning i vimmen.

2.15.1 | Safflorfré Fron av safflor Cirkarthamus tinctorius L.

2.15.2 | Mjol av delvis skalade | Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein

safflorfron extraktion av delvis skalade fron av safflor. o
Vixttrad

2.15.3 | Safflorskal Produkt som erhdlls vid skalning av safflorfron. | Vixttrdd

2.16.1 | Sesamfron Fron av Sesamum indicum L.

2.17.1 | Delvis skalade Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom att Réprotein

sesamfron delar av skalen avldgsnats. o
Vixttrad

2.17.2 | Sesamfroskal Produkt som erhdlls vid skalning av sesamfron. | Vaxttrad

2.17.3 | Sesamfroexpeller Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
pressning av fron frén sesamplantan (aska o
oloslig i HCI: hogst 5 %). Vixtirdd

Réfett

2.18.1 | Rostad(e) soja(bénor) Sojabonor (Glycine max. L. Merr.) som undergétt
lamplig varmebehandling. (Ureasaktivitet: hogst
0,4 mg N/g x min.) Produkten kan vara skyddad
mot nedbrytning i vimmen.

2.18.2 | Soja(béns)expeller Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
pressning av sojafron. Rafett

afe

Vixttrad
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2.18.3 | Soja(bons)mjol Produkt av oljeutvinning, erhéllen fran Réprotein
sojabonor efter extraktion och limplig o
virmebehandling. (Ureasaktivitet: hogst 0,4 mg Vaxtrdd
NJg x min.) om >8 % i torrsubstans
Produkten kan vara skyddad mot nedbrytning i
vammen.
2.18.4 | Mjol av skalad(e) Produkt av oljeutvinning, erhdllen frén skalade | Raprotein
soja(bonor) sojabonor efter extraktion och lamplig
virmebehandling. (Ureasaktivitet: hogst 0,5 mg
N/g x min.) Produkten kan vara skyddad mot
nedbrytning i vdmmen.
2.18.5 | Soja(bons)skal Produkt som erhlls vid skalning av sojabénor. | Vixttrad
2.18.6 | Extruderade sojabonor | Produkt som framstills av sojabonor genom Réprotein
behandling under fuktiga, varma forhallanden .
och under tryck som 6kar Réfett
starkelseforklistringen. Produkten kan vara
skyddad mot nedbrytning i vimmen.
2.18.7 | Proteinkoncentrat av Produkt erhéllen fran skalade sojabonor som Réprotein
soja(bona) genomgdtt fettextraktion, efter fermentering
eller en andra extraktion for att minska halten
av kvivefritt extrakt.
2.18.8 | Sojabonspressmassa; Produkt som erhélls vid extraktion av sojabonor | Réprotein
[Sojabonspasta] for livsmedelsberedning.
2.18.9 | Sojabénsmelass Produkt som erhalls vid bearbetning av Réprotein
sojabonor. )
Rafett
2.18.10 | Biprodukt frin Produkter som erhélls vid bearbetning av Réprotein
sojabonsberedning sojabonor for framstillning av
livsmedelsberedningar av sojabona.
2.18.11 | Soja(bonor) Sojabonor (Glycine max. L. Merr.) Ureasaktivitet om > 0,4 mg
N/g x min
2.18.12 | Sojabonor, flingor Produkt som erhdlls genom angning eller Réprotein
mikronisering med infrarott ljus och valsning av
skalad soja. (Ureasaktivitet: hogst 0,4 mg
N/g x min.).
2.18.13 | Foder av soja(béns)mjol | Produkt av oljeutvinning, erhdllen frin Réprotein
sojabonor efter extraktion och lamplig o
Vixttrad

virmebehandling. (Ureasaktivitet: hogst 0,4 mg
N/g x min.). Kan innehdlla upp till 1 % anvand
blekjord och filtreringshjdlpmedel (t.ex. kiselgur,
amorf silikat och kiseldioxid, fyllosilikat och
cellulosafiber eller trifiber) och ralecitiner frin
integrerade krossnings- och
raffineringsanlidggningar. Produkten kan vara
skyddad mot nedbrytning i vdmmen.

om > 8 % i torrsubstans
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2.18.14

Fodermjél av skalad(e)
soja(bonor)

Produkt av oljeutvinning, erhdllen frdn skalade
sojabonor efter extraktion och limplig
viarmebehandling. (Ureasaktivitet: hogst 0,5 mg
N/g x min.). Kan innehélla upp till 1 % anvind
blekjord och filtreringshjilpmedel (t.ex. kiselgur,
amorf silikat och kiseldioxid, fyllosilikat och
cellulosafiber eller trifiber) och ralecitiner frin
integrerade krossnings- och
raffineringsanldggningar. Produkten kan vara
skyddad mot nedbrytning i vdmmen.

Réprotein

2.19.1

Solrosfron

Fron frin solros av Helianthus annuus L.
Produkten kan vara skyddad mot nedbrytning i
vammen.

2.19.2

Solrosfroexpeller

Produkt av oljeutvinning, erhallen genom
pressning av solrosfron.

Réprotein
Rafett

Vixttradd

2.19.3

Solrosfromjol

Produkt av oljeutvinning, erhallen genom
extraktion och lamplig virmebehandling av
solrosfroexpeller. Produkten kan vara skyddad
mot nedbrytning i vdmmen.

Réprotein

2.19.4

Mjol av skalade
solrosfron

Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom
extraktion och lamplig virmebehandling av
expeller av solrosfron som helt eller delvis
befriats frdn sina skal.Vaxttrdd: hogst 27,5 % av
torrsubstansen.

Réprotein

Vixttradd

2.19.5

Solrosfroskal

Produkt som erhalls vid skalning av solrosfron.

Vixttrad

2.19.6

Foder av solrosfromjol

Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom
extraktion och lamplig virmebehandling av
solrosfroexpeller. Kan innehélla upp till 1%
anvind blekjord och filtreringshjdlpmedel (t.ex.
kiselgur, amorf silikat och kiseldioxid,
fyllosilikat och cellulosafiber eller trifiber) och
rdlecitiner frdn integrerade krossnings- och
raffineringsanldggningar. Produkten kan vara
skyddad mot nedbrytning i vdmmen.

Réprotein

2.19.7

Fodermjol av skalade
solrosfron

Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom
extraktion och limplig virmebehandling av
expeller av solrosfron som helt eller delvis
befriats frin sina skal. Kan innehalla upp till
1 % anvand blekjord och filtreringshjilpmedel
(t.ex. kiselgur, amorf silikat och kiseldioxid,
fyllosilikat och cellulosafiber eller trifiber) och
rdlecitiner frdn integrerade krossnings- och
raffineringsanldggningar.Vaxttrad: hogst 27,5 %
av torrsubstansen.

Réprotein

Vixttrad
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2.20.1 | Vegetabilisk olja och Oljor och fetter som erhlls fran vixter Vattenhalt, om >1 %
fett () (exklusive ricinolja frdn ricinplanta); de kan vara
avslemmade, raffinerade ochfeller
hydrogenerade.
2.21.1 | Ralecitiner Produkt som erhélls vid avslemning av rdolja
fran oljefron och oljefrukter med vatten.
Citronsyra, fosforsyra eller natriumhydroxid kan
tillsittas under avslemningen av rdolja.
2.22.1 | Hampafro Kontrollerat hampafré av Cirkannabis sativa L.
med ett hogsta THC-innehdll i enlighet med EU-
lagstiftningen.
2.22.2 | Hampaexpeller Produkt av oljeutvinning, erhallen genom Réprotein
pressning av hampafron. o
Vixttrdd
2.22.3 | Hampaolja Produkt av oljeutvinning, erhallen genom Réprotein
pressning av hampaplanta och hampafron. .
Réfett
Vixttrad
2.23.1 | Vallmofrén Fron av Papaver somniferum L.
2.23.2 | Vallmofrémjol Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein

extraktion av vallmofréexpeller.

(") Nér sa ar lampligt far angivelsen "lagt glukosinalatinnehall” enligt definitionen i unionslagstiftningen liggas till. Detta giller for alla
rapsfroprodukter.
(%) Bendmningen ska kompletteras med vixtens artnamn.

3. Fron frin baljvixter och produkter dirav

Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
3.1.1 | Bonor, rostade Fron av Phaseolus spp. eller Vigna spp. vilka
genomgitt lamplig virmebehandling. Produkten
kan vara skyddad mot nedbrytning i vdmmen.
3.1.2 | Proteinkoncentrat  av | Produkt som framstills ur det separerade Réprotein
bonor bonfruktvattnet vid stirkelseframstillning.
3.2.1 Torkad johannesbréds- | Torkade frukter frin johannesbrodstradet, Vixttrad
frukt Ceratonia siliqua L.
3.2.3 | Torkade johan- | Produkt som erhdlls genom krossning av de Vixttrdd
nesbrédsbaljor torkade frukterna (baljorna) fran
johannesbrodstridet, fran vilka frona avligsnats.
3.2.4 | Mikroniserat mjol av | Produkt som erhdlls genom mikronisering av de | Vixttrad
torkad johannesbrods- Forkade frukterqg (bal]cu)rna? fran ) ) Total sockerhalt uttryckt som
frukt johannesbrodstradet, fran vilka frona avldgsnats.
sackaros
3.2.5 | Johannesbrddsgroddar | Groddar av frona frin johannesbrodstridet. Réprotein
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3.2.6 | Johannesbrédgroddex- | Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein

peller pressning av johannesbrodsgrodd.

3.2.7 | Johannesbrodsfro Fron frin johannesbrodstridet. Viixttrdd

3.3.1 | Kikirter Fron av Cicer arietinum L.

3.4.1 | Ervum ervilia Fron av Ervum ervilia L.

351 | Fro av Fron av bockhornsklover (Trigonella

bockhornsklover foenumgraecum).

3.6.1 | Guarmjol Produkt som erhdlls efter extraktion av Réprotein
vixtslemmet ur fron frdn guarbona, Cyamopsis
tetragonoloba (L.) Taub.

3.6.2 | Guargroddsmjol Produkt som erhills genom extraktion av Réprotein
vixtslemmet ur grodden av guarbonsfron.

3.7.1 | Akerbonor Fron av Vicia faba L. ssp. faba var. equina Pers.
och var. minuta (Alef.) Mansf.

3.7.2 | Akerbonsflingor Produkt som erhills genom dngning eller Starkelse
mikronisering med infrarott ljus och valsning av | .
skalade bondbonor. Raprotein

3.7.3 | Akerbonsskal Produkt som erhélls vid skalning av Viixttrdd
bondbonsfron, bestdende huvudsakligen av de . .
yttre héljena. Raprotein

3.7.4 | Skalade dkerbonor Produkt som erhalls vid skalning av Réprotein
bondbonsfron, bestdende huvudsakligen av .
bonkirnor frdn bondbonor. Vaxttrid

3.7.5 | Akerbonsprotein Produkt som erhills genom malning och Réprotein
luftfraktionering av bondbénor.

3.8.1 | Linser Fron av Lens culinaris a.o. Medik.

3.8.2 | Linsskal Produkt som erhélls vid skalning av linsfron. | Vaxttrad

3.9.1 | Sotlupiner Fron av Lupinus spp. med 1dg andel bittra fron.

3.9.2 | Skalade sotlupiner Skalade lupinfron. Réprotein

3.9.3 | Filmlupiner; [Lupinskal] | Produkt som erhlls vid skalning av lupinfron, | Riprotein
bestdende huvudsakligen av de yttre holjena. L

Vaxttrad

3.9.4 | Lupinpressmassa Produkt som erhdlls efter extraktion av Vixttrad
bestandsdelar av lupin.

3.9.5 | Lupinfodermjél Produkt som erhdlls vid framstillningen av Réprotein
lupinmjol fran lupin. Den bestdr huvudsakligen [ =~
av grobladspartiklar tillsammans med en Vixtirdd
mindre mingd skal.

3.9.6 | Lupinprotein Produkt som framstalls ur det separerade Réprotein
lupinfruktvattnet vid stirkelseframstallning eller
erhdlls efter malning och luftfraktionering.

3.9.7 | Lupinproteinmjol Produkt som harrér fran bearbetning av lupin | Réprotein

for att erhdlla ett hogproteinmjol.
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3.10.1 | Mungbénor Bonor av Vigna radiata L.
3.11.1 | Arter Fron av Pisum ssp. Produkten kan vara skyddad
mot nedbrytning i vimmen.
3.11.2 | Artkli Produkt som erhlls vid framstillning av Vixttrdd
artmjol. Den bestdr huvudsakligen av skal som
avldgsnats vid skalning och rensning av arter.
3.11.3 | Artflingor Produkt som erhdlls genom angning eller Starkelse
mikronisering med infrarott ljus och valsning av
skalade értfron.
3.11.4 | Artmjol Produkt som erhélls genom malning av arter. | Réprotein
3.11.5 | Artskal Produkt som erhélls vid framstillning av Vixttrad
artmjol frdn érter. Den bestar huvudsakligen av
skal som avldgsnats vid skalning och rensning
av drter samt en mindre méingd frovita.
3.11.6 | Skalade irter Skalade artfron. Réprotein
Vixttrad
3.11.7 | Artfodermjol Produkt som erhdlls vid framstillning av Réprotein
artmjol. Den bestdr huvudsakligen av o
grobladspartiklar tillsammans med en mindre Vixttrid
mingd skal.
3.11.8 | Séllrester av irta Produkt som erhélls vid mekanisk sdllning och | Vixttrad
bestar av fraktioner av drtkdrnor som separerats
fore ytterligare bearbetning.
3.11.9 | Artprotein Produkt som erhélls frin det separerade Réprotein
artfruktvattnet vid stirkelseframstillning eller
efter malning och luftfraktionering; kan delvis
ha hydrolyserats.
3.11.10 | Artpressmassa Produkt som erhélls genom vét stirkelse- och | Vattenhalt, om <70 % eller
proteinextraktion fran drter. Den bestdr >85%
huvudsakligen av inre fibrer och stirkelse. B
Starkelse
Vixttrad
Aska oloslig i HCI, om > 3,5 %
torrsubstans
3.11.11 | Vattenlosliga Produkt som erhalls genom vit stirkelse- och | Vattenhalt, om < 60 % eller
restprodukter av idrta proteinextraktion fran drter. Den bestdr >85%
huvudsakligen av vattenlosliga proteiner och
oligosackarider. Sockerarter totalt
Réprotein
3.11.12 | Artfiber Produkt som erhélls genom extraktion efter Vixttrad
malning och siktning av de skalade arterna.
3.12.1 | Vicker Fron av Vicia sativa L. var. sativa och andra
sorter.
3.13.1 | Plattvial Fron av Lathyrus sativus L. vilka genomgatt Metod for virmebehandling
lamplig vairmebehandling.
3.14.1 | Monanthavicker Fron av Vicia monanthos Desf.
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4. Rotknélar, rétter och produkter dirav

Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
4.1.1 | Sockerbetor Rot av Beta vulgaris L. ssp. vulgaris var. altissima

Doell.
4.1.2 | Sockerbetstoppar och | Firsk produkt som hirrér frén framstéllningen | Aska oléslig i HCl, om > 5 %

rotter

av socker, huvudsakligen bestdende av rensade
bitar av sockerbeta, med eller utan delar av

betblad.

torrsubstans

Vattenhalt, om < 50 %

4.1.3 (Bet)socker; [sackaros] | Socker som extraherats frdn sockerbetor med | Sackaros
hjélp av vatten.
4.1.4 | Betmelass (av Sirapsaktig produkt som erhélls vid Total sockerhalt uttryckt som
sockerbeta) framstillning eller raffinering av socker fran sackaros
sockerbetor. Kan innehélla upp till 0,5 % )
skumdimpande medel. Kan innehélla upp till Vattenhalt, om > 28 %
0,5 % pannstensforhindrande medel. Kan
innehalla upp till 2 % sulfat. Kan innehélla upp
till 0,25 % sulfit.
4.1.5 | Betmelass (av Produkt som erhlls efter ytterligare extraktion | Total sockerhalt uttryckt som
sockerbeta), delvis av sackaros och/eller betain frin sackaros
avsockrad och/eller sockerbetsmelass med hjilp av vatten. Kan )
avbetainiserad innehdlla upp till 2 % sulfat. Kan innehélla upp Vattenhalt, om > 28 %
till 0,25 % sulfit.
4.1.6 Isomaltulosmelass Icke-kristalliserad fraktion fran framstillningen | Vattenhalt, om > 40 %
av isomaltulos genom enzymatisk omvandling
av sackaros frdn sockerbetor.
4.1.7 | Vat betmassa (av Produkt som harrér fran framstillningen av Aska oloslig i HCl, om > 5%
sockerbeta) socker, bestdende av vattenextraherad snitsel av | torrsubstans
sockerbeta. Ligsta vattenhalt: 82 %. N
Sockerinnehallet 4r 1agt och sjunker ner mot Vatteghalt, om <82 % eller
noll pd grund av (mjolksyre)fermentering. >92%
4.1.8 | Pressad betmassa (av Produkt som harrér fran framstillningen av Aska oloslig i HCI, om > 5%
sockerbeta) socker, bestdende av vattenextraherad snitsel av | torrsubstans
sockerbeta som har pressats mekaniskt. Hogsta )
vattenhalt: 82 %. Sockerinnehéllet 4r lagt och Vattel;halt, om <65 % eller
sjunker ner mot noll pa grund av >82%
(mjolksyre)fermentering. Kan innehélla upp till
1 % sulfat.
4.1.9 | Melasserad pressad Produkt som hirrér frin framstillningen av Aska oloslig i HCl, om > 5%

betmassa (av
sockerbeta)

socker, bestdende av vattenextraherad snitsel av
sockerbeta som har pressats mekaniskt och med
tillsats av melass. Hogsta vattenhalt: 82 %.
Sockerinnehdllet sjunker pd grund av
(mjolksyre)fermentering. Kan innehélla upp till
1% sulfat.

torrsubstans

Vattenhalt, om < 65 % eller
>82%
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4.1.10 | Torkad betmassa (av Produkt som harrér fran framstdllningen av Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
sockerbeta) socker, bestdende av vattenextraherad snitsel av | torrsubstans
sockerbeta som pressats mekaniskt och torkats.
Kan innehélla upp till 2 % sulfat. Total sockerhalt uttryckt som
sackaros, om > 10,5 %
4.1.11 | Melasserad torkad Produkt som hérrér frdn framstillningen av Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
betmassa (av socker, bestdende av vattenextraherad snitsel av | torrsubstans
sockerbeta) sockerbeta som pressats mekaniskt och torkats
och med tillsats av melass. Kan innehélla upp Total sockerhalt uttryckt som
till 0,5 % skumddmpande medel. Kan innehélla sackaros
upp till 2 % sulfat.
4.1.12 | Sockersirap Produkt som erhélls genom bearbetning av Total sockerhalt uttryckt som
socker och/eller melass. Kan innehélla upp till | sackaros
0,5 % sulfat. Kan innehélla upp till 0,25 %
sulfit. Vattenhalt, om > 35 %
4.1.13 | Kokta betbitar (av Produkt som hérrér frdn framstillningen av Om torkad:
sockerbeta) atlig sirap frdn sockerbeta. Produkten kan vara o )
pressad eller torkad. Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
torrsubstans
Om pressad:
Aska oloslig i HCl, om > 5 %
torrsubstans
Vattenhalt, om < 50 %
4.1.14 | Fruktooligosackarider Produkt som erhélls frin socker av sockerbeta | Vattenhalt, om > 28 %
genom en enzymatisk process.
4.2.1 | Rodbetssaft Saft fran pressning av rodbeta (Beta vulgaris Vattenhalt, om < 50 % eller
convar. crassa var. conditiva) med paféljande >60 %
koncentration och pastorisering, vilket bevarar o .
den typiska gronsaksliknande smaken och Aska oldslig i HCL, om > 3,5 %
aromen. torrsubstans
431 | Mordotter Rot av gul eller rod morot, Daucus carota L.
432 | Angkokta morotsskal Blot produkt frin morotsforiddlingsindustrin Stirkelse
bestdende av de skal som avligsnats frin Y
morotsroten genom &ngbehandling, till vilken Vixttrid
}{ttefligare ff')rklistrad morotsstéizkelse kan Aska oléslig i HCI, om > 3,5 %
tillsdttas. Hogsta vattenhalt: 97 %. torrsubstans
Vattenhalt, om < 87 % eller
>97 %
4.3.3 | Morotsavskrap Blot produkt som frigors via mekanisk Stirkelse
separation vid bearbetningen av morétterna och | =~
som frimst bestdr av torkade morétter och Vixtirad
morotsrester. Produlften kan ha . Aska oléslig i HCI, om > 3,5 %
virmebehandlats. Hogsta vattenhalt: 97 %. torrsubstans
Vattenhalt, om < 87 % eller
>97 %
43.4 | Morotsflingor Produkt som erhalls genom att rotter av gul
eller rod morot omvandlas till flingor som
dérefter torkas.
435 Torkad morot Rot av gul eller r6d morot, oberoende av form, | Vixttrdd
som torkas.
4.3.6 | Torkat morotsfoder Produkt bestdende av pressmassa av morotens | Vaxttrdd
innanmate och yttre skal som torkas.
4.41 | Cikoriarot Rotter av Cichorium intybus L.
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4.4.2 | Cikoriatoppar och Farsk produkt som harror frén bearbetning av | Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
cikorijablast cikoria. Den bestdr huvudsakligen av rensade | torrsubstans
bitar av cikoria och delar av bladen.
Vattenhalt, om < 50 %
443 | Cikoriafro Fron av Cichorium intybus L.
4.4.4 | Cikoriapressmassa Produkt som hirror frin framstillningen av Vixttrad
inulin frén rotter av Cichorium intybus L., o .
bestiende av skivor av cikoria som extraheras | Aska oloslig i HCL om > 3,5 %
och pressas mekaniskt. De (vattenlosliga) torrsubstans
cik9riakolhydrat§rna ?ch vattnet har delvis Vattenhalt, om < 65 % eller
avlagsnats. Kan innehalla upp till 1 % sulfat och | 5 g5 o
upp till 0,2 % sulfit.
4.45 | Torkad Produkt som harrér fran framstillningen av Vixttrad
cikoriapressmassa inulin fran rotter av Cichorium intybus L., o .
bestdende av skivor av cikoria som extraheras | /ASka oloslig i HCl, om > 3,5 %
och pressas mekaniskt och darefter torkas. De torrsubstans
(vattenlosliga) cikoriakolhydraterna har delvis
extraherats. Kan innehdlla upp till 2 % sulfat
och upp till 0,5 % sulfit.
4.4.6 | Cikoriarotspulver Produkt som erhdlls genom hackning, torkning | Vaxttrad
och malning av cikoriardtter. Kan innehalla upp o .
till 1 % klumpforebyggande medel. Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
torrsubstans
4.4.7 | Cikoriamelass Produkt som hirrér frdn bearbetning av cikoria, | Rdprotein
erhdllen vid framstillningen av inulin och .
oligofruktos. Cikoriamelass bestar av organiskt Rdaska
V.éixtmaterial och“mineraler. Kan innehélla upp Vattenhalt, om < 20 % eller
till 0,5 % skumdidmpande medel. o
>30 %
4.4.8 | Cikoriavinass Biprodukt frin bearbetning av cikoria som Réprotein
erhdlls efter separation av inulin och .
oligofruktos och jonbytareluering. Cikoriavinass Rdaska
bestz‘i.r av oorganiskt Yéixtmaterial OSh mineraler. | yatenhalt, om < 30 % eller
Kan innehélla upp till 1 % skumddmpande 0
> 40 %
medel.
4.49 | Cikoriainulin Inulin 4r en fruktan som extraherats frdn rotter
av Cichorium intybus L. R& cikoriainulin kan
innehalla upp till 1 % sulfat och upp till 0,5 %
sulfit.
4.410 | Oligofruktossirap Produkt som erhdlls genom partiell hydrolys av | Vattenhalt, om <20 % eller
inulin frdn Cichorium intybus L. Ra >30%
oligofruktossirap kan innehalla upp till 1 %
sulfat och upp till 0,5 % sulfit.
4411 | Torkad oligofruktos Produkt som erhélls genom att inulin frén
Cichorium intybus L. delvis hydrolyseras och
drefter torkas.
4.5.1 | Torkad vitlok Vitt till gult pulver av ren, mald vitlok, Allium
sativum L.
4.6.1 Maniok; [tapioka]; Rotter av Manihot esculenta Crantz, oberoende | Vattenhalt, om < 60 % eller

[kassava]

av form.

>70 %
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4.6.2 Torkad maniok Rotter av maniok, oberoende av form, som Stirkelse
torkas. o
Aska oloslig i HCL, om > 3,5 %
torrsubstans
4.7.1 | Lokpressmassa Blot produkt som frigors under bearbetning av | Vaxttrad
lok (sldktet Allium) och bestdr av bade skal och o .
hela 16kar. Om produkten hirrér fran Aska oldslig i HCL, om > 3,5 %
framstdllningen av Iokolja bestdr den framst av torrsubstans
beredda lokrester.
4.7.2 | Stekt lok Skalade och smulade lokbitar som steks. Vixttrdd
Aska oloslig i HCI, om > 3,5 %
torrsubstans
Rafett
4.7.3 | Vattenlosliga Torr produkt som frigors under bearbetning av | Vixttrad
restprodukter av 16k farsk 16k. Den erhdlls genom extraktion med
alkohol och/eller vatten och vatten- eller
alkoholfraktionen separeras och spraytorkas.
Den bestdr huvudsakligen av kolhydrater.
4.8.1 Potatis Knélar av Solanum tuberosum L. Vattenhalt, om <72 % eller
> 88 %
4.8.2 | Skalad potatis Potatis frdn vilken skalet avligsnats genom Starkelse
angbehandling. L
Vaxttrad
Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
torrsubstans
4.8.3 | Angkokta potatisskal Blot produkt fran potatisforadlingsindustrin Vattenhalt, om < 82 % eller
bestdende av de skal som avldgsnats frén >93%
potatisknolen genom dngbehandling, till vilken .
ytterligare forklistrad potatisstirkelse kan Starkelse
tillsittas. Produkten kan vara mosad. Vixttrad
Aska oloslig i HCI, om > 3,5 %
torrsubstans
4.8.4 | Raa potatisbitar Produkt som frigors frin potatis under Vattenhalt, om <72 % eller
beredningen av potatisprodukter avsedda som | > 88 %
livsmedel. Potatisen kan vara skalad. .
Starkelse
Vaxttrad
Aska oloslig i HCI, om > 3,5 %
torrsubstans
4.8.5 | Potatisavskrap Produkt som frigors via mekanisk separation | Vattenhalt, om < 82 % eller
under bearbetningen av potatis och som frimst | > 93 %
bestr av torkad potatis och torkade .
potatisrester. Produkten kan ha Starkelse
virmebehandlats. Vixttrad
Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
torrsubstans
4.8.6 | Mosad potatis Blancherad eller kokt och direfter mosad Starkelse
potatisprodukt. o
Vixttrdd

Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
torrsubstans
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4.8.7 | Potatisflingor Produkt som erhélls genom valstorkning av Starkelse
tvittad och dngkokt potatis, med eller utan skal. [
Vixttrad
Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
torrsubstans
4.8.8 Potatispressmassa Produkt som hirrér fran Vattenhalt, om <77 % eller
potatisstirkelseframstillning, bestdende av > 88 %
extraherad mald potatis.
4.8.9 | Torkad Torkad produkt som hirrér frin
potatispressmassa potatisstirkelseframstillning, bestdende av
extraherad mald potatis.
4.8.10 | Potatisprotein Produkt som harrér fran stirkelseframstillning, | Rdprotein
huvudsakligen bestdende av proteindimnen som
erhdlls efter stirkelseseparationen.
4.8.11 | Hydrolyserat Protein som erhalls genom en kontrollerad Réprotein
potatisprotein enzymhydrolys av potatisproteiner.
4.8.12 | Fermenterat Produkt som erhélls genom att potatisprotein | Rdprotein
potatisprotein fermenteras och darefter spraytorkas.
4.8.13 | Hytande fermenterat Flytande produkt som erhalls genom Réprotein
potatisprotein fermentering av potatisprotein.
4.8.14 | Koncentrerad Koncentrerad produkt som hiérror fran Vattenhalt, om < 50 % eller
potatissaft potatisstirkelseframstillning, bestdende av >60 %
aterstoderna av potatispressmassan sedan fiber, o
proteiner och stirkelse delvis avligsnats och Om vattenhalt <50 %:
delar av vattnet avdunstat. — Réprotein
— Raaska
4.8.15 | Potatisgranulat Torkad potatis (potatis som tvittats, skalats och
reducerats i storlek genom att skiras i bitar,
omvandlats till flingor osv., varefter
vatteninnehéllet avlagsnats).
49.1 Sotpotatis Rotknolar av Ipomoea batatas L., oberoende av | Vattenhalt, om < 57 % eller
form. >78%
4.10.1 | Jordirtskocka Rotknélar av Helianthus tuberosus L., oberoende | Vattenhalt, om <75 % eller

av form.

>80 %

5. Andra fron och frukter samt produkter dirav

Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk mérkningsuppgift
5.1.1 Ekollon Hela frukter av ek, Quercus robur L., bergek,

Quercus petraea (Matt.) Liebl., korkek av Quercus

suber L. eller andra ekarter.
5.1.2 | Skalade ekollon Produkt som erhélls genom skalning av ekollon. | Rdprotein

Vixttrad

5.2.1 Mandel Hel eller krossad frukt av Prunus dulcis, med

eller utan skal.
5.2.2 | Mandelskal Produkt som erhélls genom att mandelfron Vixttrad

skalas, varefter skalen fysiskt avskiljs frin
kdrnorna och mals.
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5.2.3 | Mandelkirnor, expeller | Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein
pressning av mandelkdrnor. o

Vixttrad
53.1 | Anisfro Fron av Pimpinella anisum.
5.4.1 | Torkad Produkt som erhélls vid framstéllningen av juice | Vaxttrdd
dppelpressmassa; av Malus domestica eller vid ciderframstdllning.
[Torkade Den bestdr huvudsakligen av pressmassa av
ippelpressrester] dpplets innanmite och yttre skal som torkas.
Den kan ha avpektiniserats.
5.4.2 | Pressad Blot produkt som erhdlls vid framstillningen av | Vaxttrad
dppelpressmassa; dppeljuice eller vid ciderframstillning. Den
[Pressade bestdr huvudsakligen av pressmassa av dpplets
dppelpressrester] innanmite och yttre skal som pressas. Den kan
ha avpektiniserats.

5.4.3 | Appelmelass Produkt som erhélls efter utvinning av pektin | Réprotein
fran dppelpressmassa. Den kan ha o
avpektiniserats. Vaxttrid

Réolja och rafett, om > 10 %

5.5.1 | Sockerbetsfron Fron av sockerbeta.

5.6.1 Bovete Fron av Fagopyrum esculentum.

5.6.2 | Boveteskal och Produkt som erhalls vid malning av Vaxttrad

bovetekli bovetekirnor.

5.6.3 | Bovetefoderm;jél Produkt som hirrér fran mjolframstillning, Vixttrad
erhdllen frén sdllat bovete. Den bestdr B
huvudsakligen av frovita med fina fragment av Starkelse
det yttre skalet och en del kirnrester av diverse
slag. Den far innehélla hogst 10 % vaxttrdd.

5.7.1 | Rodkalsfro Fron av Brassica oleracea var. capitata f. Rubra.

5.8.1 Kanariegrisfro Fron av Phalaris canariensis.

5.9.1 | Kumminfro Fron av Cirkarum carvi L.

5.12.1 | Krossrester av kastanj | Produkt som harror frén framstillningen av Réprotein
kastanjemjol, huvudsakligen bestdende av o
frovita, med fina fragment av héljena och nigra Vixttrid
fa rester av kastanj (Castanea spp.).

5.13.1 | Citruspressmassa Produkt som erhélls genom pressning av Vixttrdd
citrusfrukter, Citrus (L.) spp., eller vid
framstillningen av citrusjuice. Den kan ha
avpektiniserats.

5.13.2 | Torkad Produkt som erhélls genom pressning av Vixttrad

citronpressmassa citrusfrukter eller vid framstillning av citrusjuice
och som darefter torkas. Den kan ha
avpektiniserats.

5.14.1 | Rodkloverfro Fron av Trifolium pratense L.

5.14.2 | Vitkloverfro Fron av Trifolium repens L.

5.15.1 | Kaffebonskal Produkt som erhdlls frén skalade fron av Vixttrad

kaffeplantan.
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5.16.1 | Blaklintsfro Fron av Centaurea cyanus L.

517.1 | Gurkfro Fron av Cucumis sativus L.

5.18.1 [ Cypressfrd Fron av Cupressus L.

5.19.1 | Dadelfrukt Frukter av Phoenix dactylifera L. De kan vara
torkade.

5.19.2 | Dadelfrd Hela fron av dadelplantan. Vixttrad

5.20.1 | Finkélsfro Fron av Foeniculum vulgare Mill.

5.21.1 | Fikonfrukt Frukter av Ficus carica L. De kan vara torkade.

5.22.1 | Fruktkirnor (') Produkt som bestr av de inre, itliga frona av
en not eller stenfruktskirna.

5.22.2 | Fruktpressmassa (') Produkt som erhdlls vid framstillningen av Vaxttrad
fruktjuice och fruktpuré. Den kan ha
avpektiniserats.

5.22.3 | Torkad Produkt som erhélls vid framstillningen av Vixttrad

fruktpressmassa (') fruktjuice och fruktpuré och direfter torkas.
Den kan ha avpektiniserats.

5.23.1 | Kryddkrasse Fron av Lepidium sativum L. Vixttrad

5.24.1 | Grisfro Fron fran vaxtfamiljerna grds (Poaceae), halvgras
(Cyperaceae) och tagvixter (Juncaceae).

5.25.1 | Druvkdrnor Kérnor frdn vitis L. som separerats frin Réfett
druvpressmassa och som inte genomgatt .
oljeutvinning. Vaxttrid

5.25.2 | Druvkirnmjél Produkt som erhalls vid utvinningen av olja ur | Vixttrad
druvkirnor.

5.25.3 | Druvpressmassa Druvpressrester som snabbt torkats efter Vaxttrad
alkoholutvinning och i mojligaste mén befriats
fran druvstjilkar och kdrnor.

5.25.4 | Vattenlosliga Produkt som erhélls frén druvkirnor efter Viixttrdd

restprodukter av framstdllning av druvjuice. Innehaller
druvkirnor huvudsakligen kolhydrater. Produkten kan vara
koncentrerad.

5.26.1 | Hasselnot Hel eller krossad frukt av Corylus (L.) spp., med
eller utan skal.

5.26.2 | Hasselndtsexpeller Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein

pressning av hasselnotskdrnor.

Vixttrad
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5.27.1 | Pektiner Pektin erhalls genom extraktion i vattenlosning
(av naturliga arter) fran lampligt vaxtmaterial,
vanligen citrusfrukter och dpplen. Inga
organiska utfillningsmedel far anvindas utom
metanol, etanol och isopropanol. Kan innehélla
upp till 1 % metanol, etanol och isopropanol
ensamt eller i kombination, pd vattenfri basis.
Pektin bestar fraimst av de ofullstindiga
metylestrarna av polyuronsyra och deras
ammonium-, natrium-, kalium- och
kalciumsalter.
5.28.1 | Perillafro Fron av Perilla frutescens L. och malda produkter
dirav.
5.29.1 | Pinjenot Fron av Pinus (L.) spp.
5.30.1 | Pistaschmandel Frukt av Pistacia vera L.
5.31.1 | Plantagofro Fron av Plantago (L) spp.
5.32.1 | Radisfro Fron av Raphanus sativus L.
5.33.1 | Spenatfro Fron av Spinacia oleracea L.
5.34.1 | Tistelfro Fron av Carduus marianus L.
5.35.1 | Tomatpressmassa Produkt som erhalls genom pressning av Vaxttrad
[tomatpressrester] tomaten Solanum lycopersicum L. vid
framstdllning av tomatjuice. Den bestér
huvudsakligen av tomatskal och fron.
5.36.1 | Rollikafro Fron av Achillea millefolium L.
5.37.1 | Aprikoskirnor, expeller | Produkt av oljeutvinning, erhillen genom Réprotein
pressning av aprikoskdrnor (Prunus armeniaca L.). | |
Den kan innehalla vitecyanid Vixttrid
5.38.1 | Svart Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
spiskumminexpeller pressning av frén av svart spiskummin (Bunium |
persicum L.) Vixttrad
5.39.1 | Gurkortsfroexpeller Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein
pressning av fron av gurkort (Borago officinalis o
L) Vixttrdd
5.40.1 | Nattljusexpeller Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
pressning av fron av nattljus (Oenothera L.) o
Vixttrdd
5.41.1 | Granatipplexpeller Produkt av oljeutvinning, erhéllen genom Réprotein
pressning av fron av nattljus (Oenothera L.) o
Vixttrdd
5.42.1 | Valnétskirnexpeller Produkt av oljeutvinning, erhdllen genom Réprotein
pressning av valnotskdrnor (Juglans regia L.). .
Vixttrad

(') Bendmningen far kompletteras med fodervixtens artnamn.
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Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
6.1.1 | Betblad Blad av Beta spp.
6.2.1 | Spannmalsvixter (') Hela plantor av spannmalsarter eller delar dirav.
De kan vara torkade, firska eller ensilerade.
6.3.1 | Spannmaélshalm (') Halm av spannmal.
6.3.2 | Behandlad Produkt som erhdlls genom limplig behandling | Natrium, om behandlad med
spannmalshalm () (3 av halm frdn spannmal. NaOH
6.4.1 | Klovermjol Produkt som erhélls genom torkning och Réprotein
malning av klover, Trifolium spp. Produkten kan [
innehalla upp till 20 % lusern (Medicago sativa L. Vaxurid
och Medicago var. Martyn) el}eF andra ValAl‘Véixter Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
som torkats och malts samtidigt som klovern. | (. < beeane
6.5.1 | Vallfodermjol (3); Produkt som erhélls genom torkning och Réprotein
[Grismjél] (3); malning samt i vissa fall komprimering av L
[Gréonmjél] (%) fodervixter. Vixttrdd
Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
torrsubstans
6.6.1 Filttorkat gris, [ho] Alla sorters grésarter, falttorkade. Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
torrsubstans
6.6.2 | Hetluftstorkat gris Produkt som erhdlls frén alla sorters grias som | Réprotein
har dehydrerats pd artificiell vdg (oberoende av |
form). Fiber
Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
torrsubstans
6.6.3 | Grids, orter, baljvixter, | Firska, ensilerade eller torkade jordbruksgrodor | Aska oléslig i HCl, om > 3,5 %
[gront vallfoder] bestdende av gris, baljvaxter eller 6rter, vanligen | torrsubstans
beskrivna som ensilage, hoensilage, ho eller
gront vallfoder.
6.7.1 | Hampamjol Mjol fran torkade blad av Cannabis sativa L. Réprotein
6.7.2 | Hampafiber Produkt som erhdlls vid bearbetning av hampa,
gronfirgad, torkad, fiberhaltig.
6.8.1 | Akerbonshalm Halm av bondbéna.
6.9.1 Linhalm Halm av lin (Linum usitatissimum L.).
6.10.1 | Lusern; [Alfalfa] Plantor av Medicago sativa L. och Medicago var. | Aska oléslig i HCl, om > 3,5 %
Martyn eller delar dirav. torrsubstans
6.10.2 | Filttorkad lusern; Lusern, filttorkad. Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %

[Filttorkad alfalfa]

torrsubstans
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6.10.3 | Hetluftstorkad lusern; | Lusern som dehydrerats pd artificiell vig, Réprotein
[Hetluftstorkad alfalfa] | oberoende av form. o
Vixttrad
Aska oloslig i HCI, om > 3,5 %
torrsubstans
6.10.4 | Extruderad lusern; Alfalfapellets som har extruderats.
[Extruderad alfalfa]
6.10.5 | Lusernmjol (*); Produkt som erhdlls genom torkning och Réprotein
[alfalfamjol] () malning av lusern. Produkten kan innehdlla upp | =~ |
till 20 % klover eller andra vallvixter som Vaxtirdd
torkats och malts samtidigt som lusernen. Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
torrsubstans
6.10.6 | Lusernpressrester; Torkad produkt som erhélls genom pressning | Réprotein
[Alfalfapressrester] av vixtsaften frdn lusern. o
Vixttrad
6.10.7 | Lusernproteinkoncent- | Produkt som erhdlls genom artificiell torkning | Réprotein
rat; av fraktioner av den vixtsaft som pressats ur
[Alfalfaproteinkoncent- | lusern, vilka centrifugeras och virmebehandlas Karoten
rat] for att fdlla ut proteiner.
6.10.8 | Vattenlosliga Produkt som erhdlls efter extraktion av Réprotein
restprodukter av lusern | proteiner frin vixtsaft av lusern; den kan vara
torkad.
6.11.1 | Majsensilage Ensilerade plantor eller vixtdelar av Zea mays L.
Ssp. mays.
6.12.1 | Arthalm Halm av Pisum spp.

(') Bendmningen far kompletteras med fodervixtens artnamn.

(%) Bendmningen ska kompletteras med en uppgift om vilken behandling som utforts.
(}) Bendmningen far kompletteras med fodervixtens artnamn.

v

*) 4 Termen "mjol” far ersittas med “pellets”. Uppgift om torkningsmetod far ingd i bendmningen.

7. Andra vixter, alger och produkter dirav

Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
7.1.1 Alger () Alger, levande eller bearbetade, inklusive farska, | Raprotein
kylda eller frysta alger. Kan innehélla upp till .
0,1 % skumddmpande medel. Rifert
Réaska
7.1.2 | Torkade alger () Produkt som erhlls genom torkning av alger. | Rdprotein
Produkten kan ha tvittats for att minska .
jodhalten. Kan innehlla upp till 0,1 % Réfert
skumdidmpande medel. Riaska
7.1.3 | Algmjol () Produkt av algoljeutvinning, erhallen genom Réprotein
extraktion av alger. Kan innehélla upp till 0,1 % | _,
skumddmpande medel. Rifett
Réaska
7.1.4 | Algolja () Produkt av algoljeutvinning, erhallen genom Rifett

extraktion av alger. Kan innehélla upp till 0,1 %
skumdidmpande medel.

Vattenhalt, om >1 %
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7.1.5

Algextrakt ();
[Algfraktion] ()

Vatten- eller alkoholextrakt av alger,
huvudsakligen innehallande kolhydrater. Kan
innehélla upp till 0,1 % skumdidmpande medel.

7.2.6

Téngmjol

Produkt som erhdlls genom torkning och
krossning av storre algarter, sarskilt brunalger.
Produkten kan ha tvittats for att minska
jodhalten. Kan innehalla upp till 0,1 %
skumddmpande medel.

Réaska

Bark (%)

Rensad och torkad bark av trd eller buskar.

Vixttrad

7.4.1

Torkade blommor (%)

Alla delar av torkade blommor av itbara vixter
och fraktioner dirav.

Vixttrad

Torkad broccoli

Produkt som erhalls genom torkning av vixten
Brassica oleracea L. efter tvittning, minskning av
storleken (hackning, omvandling till flingor etc.)
och avldgsnande av vatteninnehall.

7.6.1

Sockerrorsmelass

Sirapsaktig produkt som erhélls vid
framstallning eller raffinering av socker frin
Saccharum L. Kan innehalla upp till 0,5 %
skumddmpande medel. Kan innehélla upp till
0,5 % pannstensférhindrande medel. Kan
innehalla upp till 3,5 % sulfat. Kan innehélla
upp till 0,25 % sulfit.

Total sockerhalt uttryckt som
sackaros

Vattenhalt, om > 30 %

7.6.2

Delvis avsockrad
sockerrérsmelass

Produkt som erhélls efter ytterligare extraktion
av sackaros fran sockerrorsmelass med hjilp av
vatten.

Total sockerhalt uttryckt som
sackaros

Vattenhalt, om > 28 %

7.6.3

(Ror)socker [sackaros]

Socker som extraherats frin sockerrér med
hjalp av vatten.

Sackaros

7.6.4

Sockerrorsblast

Produkt som erhdlls vid extraktion med hjilp av
sockervatten fran sockerror. Den bestar
huvudsakligen av fiber.

Vixttrad

Torkade blad (2

Torkade blad av itbara vixter och fraktioner
dirav.

Vixttrad

7.8.1

Lignocellulosa (?)

Produkt som erhélls genom mekanisk
bearbetning av rétt naturligt torkat trd,
huvudsakligen bestdende av lignocellulosa.

Vixttrad

7.9.1

Lakritsrot

Rot av Glygyrrhiza L.

7.10.1

Mynta

Produkt som framstills genom torkning av
ovanjordiska delar av vixterna Mentha apicata,
Mentha piperita eller Mentha viridis (L.),
oberoende av form.

7.11.1

Spenat, torkad

Produkt som framstills genom torkning av
vixten Spinacia oleracea L., oberoende av form.
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7.12.1 | Yucca schidigera Pulvriserad Yucca schidigera Roezl. Viixttrdd
7.13.1 | Vegetabiliskt kol; Produkt som erhills genom forkolning av Viixttrdd
[trikol] vegetabiliskt material.
7.14.1 | Trd (3 Kemiskt obehandlat moget trd eller trifibrer Vixttrdd

ddrav.

(") Bendmningen ska kompletteras med artnamnet.
(%) Bendmningen far kompletteras med fodervixtens artnamn.

8. Mjolkprodukter och produkter dirav

Nummer

Bendmning

Beskrivning

Obligatorisk markningsuppgift

Smoér och smorproduk-
ter

Smor och produkter som erhillits genom
framstillning eller bearbetning av smor (t.ex.
smorserum), om de inte anges separat.

Réprotein
Rafett
Laktos

Vattenhalt, om > 6 %

8.2.1

Kirnmjolk/Kirnm;jolks-
pulver ()

Produkt som erhélls genom kirning av smor
fran gradde eller genom liknande bearbetningar.

Koncentrering och/eller torkning kan tillimpas.

Vid sdrskild beredning som foderrdvara kan den
innehalla:

— upp till 0,5 % fosfater t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex.
tetranatriumpyrofosfat), som anvinds for att
minska viskositeten och stabilisera protein
under bearbetningen,

— upp till 0,3 % syror, tex. organiska syror:
citronsyra, myrsyra, propionsyra,
oorganiska syror: svavelsyra, saltsyra,
fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i ménga delar av produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier t.ex. natrium, kalium,
kalcium, magnesiumhydroxid, som anvinds
for justering av pH i manga delar av
produktionsprocessen,

— upp till 2% lattrinnande medel tex.
kiseldioxid, pentanatriumtrifosfat,
trikalciumfosfat, som anvinds for att
forbattra pulvrets rinningsegenskaper,

— upp till 0,4 % emulgeringsmedel lecitin.

Réprotein
Rifett
Laktos

Vattenhalt, om > 6 %
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8.3.1

Kasein

Produkt som erhélls genom torkning av
kaseinet som fillts ut ur skummjolk eller
kiarnmjolk med hjilp av syror eller lope.

Réprotein

Vattenhalt, om > 10 %

8.4.1

Kaseinat

Produkt extraherad frin ostmassa eller kasein
genom anvandning av neutraliserande dmnen
och torkning.

Réprotein

Vattenhalt, om > 10 %

Ost och ostprodukter

Ost och produkter framstillda av ost samt av
mjolkbaserade produkter.

Réprotein

Réfett

8.6.1

Rémj6lk/Ramj6lkspul-
ver

Den vitska som utsondras av brostkortlarna
hos mjolkproducerande djur upp till fem dagar
efter nedkomst. Koncentrering och/eller
torkning kan tillimpas.

Réprotein

Mejeribiprodukter

Produkter som erhdlls vid produktionen av
mejeriprodukter (inklusive men inte begrinsat
till: fore detta mejeriprodukter, slam fran
centrifugering eller separering, grinsmjolk,
mjolkmineraler).

Vid sirskild beredning som foderravara kan den
innehalla:

— upp till 0,5 % fosfater t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex.
tetranatriumpyrofosfat), som anvénds for att
minska viskositeten och stabilisera protein
under bearbetningen,

— upp till 0,3% syror, tex. organiska syror:
citronsyra, myrsyra, propionsyra,
oorganiska syror: svavelsyra, saltsyra,
fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i mdnga delar av produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier t.ex. natrium, kalium,
kalcium, magnesiumhydroxid, som anvinds
for justering av pH i manga delar av
produktionsprocessen,

— upp till 2% lattrinnande medel tex.
kiseldioxid, pentanatriumtrifosfat,
trikalciumfosfat, som anvinds for att
forbittra pulvrets rinningsegenskaper,

— upp till 0,4 % emulgeringsmedel lecitin.

Vattenhalt
Réprotein
Réfett

Sockerarter totalt

8.8.1

Fermenterade mjolk-
produkter

Produkter som framstills genom fermentering
av mjolk (t.ex. yoghurt).

Réprotein

Réfett

8.9.1

Laktos

Det socker som separeras frin mjolken eller
vasslen genom rening och torkning.

Laktos

Vattenhalt, om > 5 %

8.10.1

Mjolk/Mjélkpulver ()

Normalt juversekret som erhélls vid en eller
flera mjolkningar. Koncentrering och/eller
torkning kan tillimpas.

Réprotein
Rafett

Vattenhalt, om > 5 %
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8.11.1 | Skummj6lk/Skum- Mjolk vars fettinnehdll har minskats genom Réprotein
mjolkspulver () separering.
Vattenhalt, om > 5 %
Koncentrering och/eller torkning kan tillimpas.
8.12.1 | Mjolkfett Produkt som erhélls genom skumning av mjolk. | Réfett
8.13.1 | Mjolkproteinpulver Produkt som erhélls genom torkning av de Réprotein
proteinkomponenter som extraherats ur
mjolken genom kemisk eller mekanisk Vattenhalt, om > 8 %
behandling.
8.14.1 | Kondenserad och av- Kondenserad och avdunstad mjolk samt Réprotein
dunstad mjolk samt produkter som erhdllits genom framstillning
produkter dirav eller bearbetning av dessa produkter. Réfett
Vattenhalt, om > 5 %
8.15.1 | Mjolkpermeat/Mjolk- Produkt som erhélls genom filtrering (ultra-, Réaska
permeatpulver (') nano- eller mikrofiltrering) av mjolk (som
tringer igenom membranet) och frdn vilken Réprotein
laktos delvis kan ha avligsnats.
Laktos
Omvind osmos och koncentration och/eller
torkning kan tillimpas. Vattenhalt, om > 8 %
8.16.1 | Mjolkretentat/Mjolkre- | Produkt som erhdlls genom filtrering (ultra-, Réprotein
tentatpulver (') nano- eller mikrofiltrering) av mjolk (som
stoppas av membranet). Réaska
Koncentrering och/eller torkning kan tillimpas. | Laktos
Vattenhalt, om > 8 %
8.17.1 | Vassle[Vasslepulver () | Produkt som hirror frén ost-, kvarg- eller Réprotein
kaseinframstallning eller liknande bearbetning.
Laktos

Koncentrering och/eller torkning kan tillimpas.

Vid sdrskild beredning som foderrdvara kan den
innehalla:

— upp till 0,5 % fosfater t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex.
tetranatriumpyrofosfat), som anvinds for att
minska viskositeten och stabilisera protein
under bearbetningen,

— upp till 0,3% syror, tex. organiska syror:
citronsyra, myrsyra, propionsyra,
oorganiska syror: svavelsyra, saltsyra,
fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i ménga delar av produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier t.ex. natrium, kalium,
kalcium, magnesiumhydroxid, som anvinds
for justering av pH i manga delar av
produktionsprocessen,

— upp till 2% littrinnande medel tex.
kiseldioxid, pentanatriumtrifosfat,
trikalciumfosfat, som anvinds for att
forbattra pulvrets rinningsegenskaper,

— upp till 0,4 % emulgeringsmedel lecitin.

Vattenhalt, om > 8 %

Raaska
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8.18.1 | Laktosreducerad vassle/ | Vassle fran vilken laktosen delvis har avligsnats. | Riprotein
Laktosreducerat vass- ) ) o
lepulver (1) Koncentrering och/eller torkning kan tillimpas. | Laktos
Vid sdrskild beredning som foderrdvara kan den | Vattenhalt, om > 8 %
innehalla: .
Réaska
— upp till 0,5 % fosfater t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex.
tetranatriumpyrofosfat), som anvands for att
minska viskositeten och stabilisera protein
under bearbetningen,
— upp till 0,3% syror, tex. organiska syror:
citronsyra, myrsyra, propionsyra,
oorganiska syror: svavelsyra, saltsyra,
fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i mdnga delar av produktionsprocessen,
— upp till 0,5 % alkalier t.ex. natrium, kalium,
kalcium, magnesiumhydroxid, som anvinds
for justering av pH i manga delar av
produktionsprocessen,
— upp till 2% lattrinnande medel tex.
kiseldioxid, pentanatriumtrifosfat,
trikalciumfosfat, som anvinds for att
forbittra pulvrets rinningsegenskaper,
— upp till 0,4 % emulgeringsmedel lecitin.
8.19.1 | Vassleprotein/Vass- Produkt som erhélls genom torkning av de Réprotein

leproteinpulver (1)

vassleproteinkomponenter som extraherats ur
vasslen genom kemisk eller mekanisk
behandling. Koncentrering och/eller torkning
kan tillimpas.

Vid sirskild beredning som foderrdvara kan den
innehélla:

— upp till 0,5 % fosfater t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex.
tetranatriumpyrofosfat), som anvinds for att
minska viskositeten och stabilisera protein
under bearbetningen,

— upp till 0,3% syror, tex. organiska syror:
citronsyra, myrsyra, propionsyra,
oorganiska syror: svavelsyra, saltsyra,
fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i ménga delar av produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier t.ex. natrium, kalium,
kalcium, magnesiumhydroxid, som anvinds
for justering av pH i manga delar av
produktionsprocessen,

— upp till 2% littrinnande medel tex.
kiseldioxid, pentanatriumtrifosfat,
trikalciumfosfat, som anvinds for att
forbittra pulvrets rinningsegenskaper,

— upp till 0,4 % emulgeringsmedel lecitin.

Vattenhalt, om > 8 %
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8.20.1 | Demineraliserad, lak- Vassle fran vilken laktosen och mineralerna Réprotein
tosreducerad vassle/De- | delvis har avligsnats.
mineraliserad, laktos-
reducerat vasslepul-
ver (1)

Laktos
Koncentrering och/eller torkning kan tillimpas. | R4aska

Vid sirskild beredning som foderrdvara kan den | Vattenhalt, om > 8 %
innehélla:

— upp till 0,5 % fosfater t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex.
tetranatriumpyrofosfat), som anvinds for att
minska viskositeten och stabilisera protein
under bearbetningen,

— upp till 0,3 % syror, tex. organiska syror:
citronsyra, myrsyra, propionsyra,
oorganiska syror: svavelsyra, saltsyra,
fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i manga delar av produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier t.ex. natrium, kalium,
kalcium, magnesiumhydroxid, som anvinds
for justering av pH i manga delar av
produktionsprocessen,

— upp till 2% littrinnande medel tex.
kiseldioxid, pentanatriumtrifosfat,
trikalciumfosfat, som anvands for att
forbattra pulvrets rinningsegenskaper,

— upp till 0,4 % emulgeringsmedel lecitin.

8.21.1 | Vasslepermeat/Vass- Produkt som erhélls genom filtrering (ultra-, Réaska
lepermeatpulver (') nano- eller mikrofiltrering) av vassle (som
tringer igenom membranet) och fran vilken
laktos delvis kan ha avligsnats. Omvind osmos | Laktos

o.c}} koncentration och/eller torkning kan Vattenhalt, om > 8 %
tillimpas.

Réprotein

Vid sirskild beredning som foderravara kan den
innehélla:

— upp till 0,5 % fosfater t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex.
tetranatriumpyrofosfat), som anvinds for att
minska viskositeten och stabilisera protein
under bearbetningen,

— upp till 0,3 % syror, tex. organiska syror:
citronsyra, myrsyra, propionsyra,
oorganiska syror: svavelsyra, saltsyra,
fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i manga delar av produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier t.ex. natrium, kalium,
kalcium, magnesiumhydroxid, som anvinds
for justering av pH i manga delar av
produktionsprocessen,

— upp till 2% littrinnande medel tex.
kiseldioxid, pentanatriumtrifosfat,
trikalciumfosfat, som anvinds for att
forbattra pulvrets rinningsegenskaper,

— upp till 0,4 % emulgeringsmedel lecitin.
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8.22.1 | Vassleretentat/Vasslere- | Produkt som erhdlls genom filtrering (ultra-, Réprotein
tentatpulver (') nano- eller mikrofiltrering) av vassle (som R4
daska
stoppas av membranet).
Laktos

Koncentrering och/eller torkning kan tillimpas.

Vid sirskild beredning som foderravara kan den
innehélla:

— upp till 0,5 % fosfater t.ex. polyfosfater (t.ex.
natriumhexametafosfat), difosfater (t.ex.
tetranatriumpyrofosfat), som anvinds for att
minska viskositeten och stabilisera protein
under bearbetningen;

— upp till 0,3% syror, tex. organiska syror:
citronsyra, myrsyra, propionsyra,
oorganiska syror: svavelsyra, saltsyra,
fosforsyra, som anvinds for justering av pH
i manga delar av produktionsprocessen,

— upp till 0,5 % alkalier t.ex. natrium, kalium,
kalcium, magnesiumhydroxid, som anvinds
for justering av pH i médnga delar av
produktionsprocessen,

— upp till 2% littrinnande medel tex.
kiseldioxid, pentanatriumtrifosfat,
trikalciumfosfat, som anvinds for att

forbattra pulvrets rinningsegenskaper,

— upp till 0,4 % emulgeringsmedel lecitin.

Vattenhalt, om > 8 %

(") Uttrycken &r inte synonymer och skiljer sig huvudsakligen 4t i frdga om vattenhalt. Respektive uttryck anvinds enligt vad som ar

lampligt.

9. Produkter av landdjur och produkter dirav

Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
9.1.1 | Animaliska Hela eller delar av varmblodiga landdjur, firska, | Rdprotein
biprodukter (') frysta, beredda, syrabehandlade eller torkade. Rafett
Vattenhalt, om > 8 %
9.2.1 | Djurfett (3 Produkt bestdende av fett frin varmblodiga Riéfett
landdjur. Vattenhalt, om > 1 %
Om den extraheras med 16sningsmedel kan den
innehalla upp till 0,1 % hexan.
9.3.1 Biprodukter frin Honung, bivax, bidrottninggelé, propolis, Total sockerhalt uttryckt som
biodling pollen, bearbetad eller obearbetad. sackaros
9.4.1 | Bearbetat animaliskt Produkt som erhélls genom uppvirmning, Réprotein
protein (%) torkning och malning av hela eller delar av R&fett
varmblodiga landdjur, fran vilka fettet delvis
kan ha avlagsnats genom extraktion eller Réaska
mekanisk separation. Vattenhalt. om > 8 %
Om den extraheras med 16sningsmedel kan den
innehélla upp till 0,1 % hexan.
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9.5.1 | Proteiner frin Torkade animaliska proteiner av Réprotein
gelatinframstillning () | livsmedelskvalitet, som hérror frin Rafett
gelatinframstallning.
Réaska
Vattenhalt, om > 8 %
9.6.1 | Hydrolyserade Hydrolyserade proteiner som erhdlls genom Réprotein
animaliska proteiner (?) | uppvirmning och/eller pressning, kemisk eller Vattenhalt. om > 8 %
mikrobiologisk hydrolys eller enzymhydrolys av ’
animaliskt protein.

9.7.1 | Blodmjél (?) Produkt som harrér frin virmebehandling av | Rédprotein
blod fran slaktade varmblodiga djur. Vattenhalt. om > 8 %

9.8.1 Blodprodukter (') Produkter som hirrdr fran blod eller Réprotein
blodfraktioner av slaktade varmblodiga djur; 0
produkterna omfattar torkad/djupfryst/flytande Vattenhalt, om > § %
plasma, torkat helblod,
torkade/djupfrysta/flytande réda blodkroppar
eller fraktioner ddrav samt blandningar.

9.9.1 | Ateranvint koks- och | Allt matavfall innehéllande material av Réprotein

matavfall [dtervunnet animaliskt ursprung, inklusive anvind matolja, R&fett
koks- och matavfall] fran restauranger, cateringverksamhet och
cateringkok, inbegripet centralkok och Rdaska
hushallskok. Vattenhalt, om > 8 %

9.10.1 | Kollagen (%) Proteinbaserad produkt som hérror fran Réprotein
djurben, hudar, skinn och senor. Vattenhalt. om > 8 %

9.11.1 | Fjadermjol Produkt som erhlls genom torkning och Réprotein
malning av fjadrar av slaktade djur; den kan Vattenhalt. om > 8 %
vara hydrolyserad. ’

9.12.1 | Gelatin (3 Naturligt, 1sligt protein, gelbildande eller icke | Raprotein
gelbildande, som erhélls genom partiell Vattenhalt. om > 8 %
hydrolys av kollagen som framstillts av ben, ’
hudar och skinn, ligament och senor fran djur.

9.13.1 | Fettgrevar (% Produkt som erhélls vid framstdllning av talg, | Réprotein
ister och andra fetter av animaliskt ursprung Rafett
som har avskilts genom extraktion eller
mekanisk separation. Produkten kan vara firsk, | Rdaska
fryst eller torkad. Vattenhalt, om > 8 %
Om den extraheras med 16sningsmedel kan den
innehalla upp till 0,1 % hexan.

9.14.1 | Produkter av animaliskt | Fore detta livsmedel som innehéller Réprotein

ursprung (') djurprodukter; med eller utan bearbetning R&fett
sdsom firsk, frusen, torkad.
Vattenhalt, om > 8 %

9.15.1 | Agg Hela dgg av Gallus gallus L. med eller utan skal.




L 29/48

Europeiska unionens officiella tidning

30.1.2013

Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
9.15.2 | Aggvita Produkt som framstills ur 4gg efter att skal och | Rdprotein
gula skilts &t, pastoriserad och eventuellt Metod for denaturering dir s&
denaturerad. ar tillimpligt
9.15.3 | Torkade dggprodukter | Produkter bestdende av pastériserade torkade | Rdprotein
dgg, utan skal, eller en blandning av olika Réfett
proportioner av torkad dggvita och torkad .
agoula. Vattenhalt, om > 5 %
9.15.4 | Sockrat dggpulver Torkade hela eller delar av sockrade dgg. Réprotein
Réfett
Vattenhalt, om > 5 %
9.15.5 | Torkat iggskal Produkt som framstalls ur fjaderfidgg efter att | Raaska
innehéllet (gula och vita) har avligsnats. Skalen
ar torkade.
9.16.1 | Ryggradslosa Hela eller delar av ryggradslosa landdjur, i alla
landdjur (') olika livsstadier, andra dn sddana arter som ar
patogena for manniskor och djur; med eller
utan behandling i form av tex. farska, frysta,
eller torkade produkter.
9.17.1 | Kondroitinsulfat Produkt som erhélls genom extraktion frin Natrium

senor, ben och andra animaliska vivnader
innehéllande brosk och mjuk bindviv.

(") Utan att det paverkar obligatoriska krav avseende handelsdokument och hilsointyg for animaliska biprodukter och dirav framstillda
produkter som anges i kommissionens férordning (EG) nr 142/2011 (Bilaga VIIL kapitel III) (EUT L 54, 26.2.2011, s. 1), om
forteckningen anvinds i markningssyfte ska namnet ersittas i férekommande fall av
— djurartens namn och
— den animaliska produktdelens namn (t.ex. lever, kott [endast vid skelettmuskel]), och/eller
— namnet pd den djurart som inte anvénts enligt forbudet mot dteranvindning inom arten (t.ex. fjdderfifri) eller
ersittas i forekommande fall av
— djurartens namn och/eller
— den animaliska produktdelens namn (t.ex. lever, kott [endast vid skelettmuskel]), och/eller
— namnet pd den djurart som inte anvénts enligt férbudet mot dteranvindning inom arten.

(%) Utan att det paverkar obligatoriska krav avseende handelsdokument och hilsointyg for animaliska biprodukter och dirav framstillda
produkter som anges i forordning (EG) nr 142/2011 (Bilaga VIII, kapitel III), om forteckningen anvinds i mérkningssyfte ska namnet
ersittas ndr sd dr lampligt av
— den bearbetade djurarten (t.ex. svin, idisslare, fjaderfd) och/eller
— det bearbetade materialet (t.ex. ben) och/eller
— den anvinda bearbetningsprocessen (t.ex. avfettad, raffinerad) och/eller
— namnet pd den djurart som inte anvénts enligt forbudet mot dteranvindning inom arten (t.ex. fjaderfafri).

10. Fisk, andra vattenlevande djur och produkter framstillda dirav

Nummer Benidmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
10.1.1 | Vattenlevande Hela eller delar av havs- eller sotvattenlevande
ryggradslésa djur (1) ryggradslosa djur, i alla olika livsstadier, andra
arter dn sddana som ér patogena for manniskor
och djur; med eller utan behandling i form av
tex. firska, frysta, eller torkade produkter.
10.2.1 | Biprodukter frin Som hirror fran anliggningar som bereder eller | Réprotein
vattenlevande djur () framstaller produkter avsedda att anvindas som | pafers
livsmedel; med eller utan behandling i form av | |
t.ex. firska, frysta eller torkade produkter. Réaska
10.3.1 | Skaldjursmjél Produkt som framstills genom upphettning, Réprotein
pressning och torkning av hela eller delar av | pafots

skaldjur, inklusive vilda och odlade rikor.

Réaska, om > 20 %

Vattenhalt, om > 8 %
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10.4.1 | Fisk (3 Hel eller delar av fisk: farsk, fryst, beredd, Réprotein
syrabehandlad eller torkad. Vattenhalt. om > 8 %
10.4.2 | Fiskmjél (3) Produkt som erhélls genom upphettning, Réprotein
pressning och torkning av hel eller delar av fisk | psfeqr
och till vilken vattenlosliga restprodukter av fisk | o
kan ha 4tertillsatts fore torkning. Rdaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.4.3 | Vattenlosliga Kondenserad produkt som erhélls vid Réprotein
restprodukter av fisk framstallning av fiskmjol, som har separerats | paforr
och stabiliserats genom syrning eller torkning.
Vattenhalt, om > 5 %
10.4.4 | Hydrolysat av Produkt som erhills genom syrahydrolys av hel | Rdprotein
fiskprotein eller delar av fisk, ofta koncentrerad genom Rifett
torkning. .
Réaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.4.5 | Fiskbensmjol Produkt som erhélls genom upphettning, Réaska
pressning och torkning av delar av fisk. Den
bestdr huvudsakligen av fiskben.
10.4.6 | Fiskolja Olja som framstills ur fisk eller delar av fisk, | Rafett
foljd av c.entrifuge.ring for att cavla'gsna vatten | vartenhalt, om > 1 %
(artspecifika uppgifter kan ingd, t.ex.
torskleverolja).
10.4.7 | Hydrogenerad fiskolja | Olja som framstills genom hydrogenering av | Vattenhalt, om > 1 %
fiskolja.
10.5.1 | Krillolja Olja som framstills ur havsplankton (krill) och | Vattenhalt, om > 1 %
som beretts, pressats och direfter centrifugerats
for att avldgsna vatten.
10.5.2 | Hydrolysat av Produkt som erhalls genom enzymhydrolys av | Raprotein
krillproteinkoncentrat | hel eller delar av krill, ofta koncentrerad genom | psfett
torkning. X
Réaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.6.1 | Mjol av marin ringmask | Produkt som framstills genom upphettning och | Fett
torkning av hel eller delar av marin ringmask, | Aska om > 20 %
inklusive Nereis virens M. Sars. '
Vattenhalt, om > 8 %
10.7.1 | Mjol av marina Produkt som framstills genom upphettning, Réprotein
zooplankton pressning och torkning av marina zooplankton, | psfett

tex. krill.

Réaska, om > 20 %

Vattenhalt, om > 8 %
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10.7.2 | Olja av marina Olja som framstalls ur marina zooplankton som | Vattenhalt, om > 1 %
zooplankton beretts, pressats och direfter centrifugerats for
att avldgsna vatten.
10.8.1 | Bl6tdjursm;jol Produkt som framstills genom upphettning och | Réprotein
torkning av hela eller delar av blotdjur, Réfett
inklusive blackfisk och musslor. X
Rdaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.9.1 | Blickfiskmjol Produkt som framstalls genom upphettning, Réprotein
pressning och torkning av hel eller delar av Réfett

blackfisk.

Rédaska, om > 20 %

Vattenhalt, om > 8 %

(") Bendmningen ska kompletteras med artnamnet.
(3) Bendmningen ska dndras eller kompletteras s att det anges vilken organisk syra som anvinds.

11. Mineraler och produkter dirav

Nummer

Bendmning

Beskrivning

Obligatorisk markningsuppgift

11.1.1

Kalciumkarbonat (1);
[Kalksten]

Produkt som erhélls genom malning av
produkter som innehéller kalciumkarbonat
(CaCO;3), t.ex. kalksten, eller genom fillning i
sur losning.

Kan innehélla upp till 0,25 % propylenglykol.

Kan innehélla upp till 0,1 % hjidlpmedel for
malning.

Kalcium, aska oloslig i HCI,
om >5%

11.1.2 | Kalkhaltiga marina skal | Naturligt foreckommande produkt som Kalcium, aska oloslig i HCI,
framstills ur marina snickor, malda eller om >5%
granulerade, sdsom ostronskal eller sndckskal.
11.1.3 | Kalcium- och magnesi- | Naturlig blandning av kalciumkarbonat (CaCO;) | Kalcium, Magnesium, aska
umkarbonat och magnesiumkarbonat (MgCO;). Kan oloslig i HCl, om > 5%
innehalla upp till 0,1 % hjdlpmedel f6r malning.
11.1.4 | Maerl Naturligt forekommande produkt som erhélls | Kalcium, aska oloslig i HCI,
fran kalkhaltiga havsalger, malda eller om > 5%
granulerade.
11.1.5 | Lithothamnium Naturligt forekommande produkt som erhills Kalcium, aska oloslig i HCI,
fran kalkhaltiga havsalger, (Phymatolithon om > 5%
calcareum (Pall))), malda eller granulerade.
11.1.6 | Kalciumklorid Kalciumklorid (CaCl,). Kan innehélla upp till Kalcium, aska oloslig i HCI,
0,2 % bariumsulfat. om >5%
11.1.7 | Kalciumhydroxid Kalciumhydroxid (Ca(OH),). Kalcium, aska oloslig i HCl,
Kan innehélla upp till 0,1 % hjdlpmedel for om > 5%
malning.
11.1.8 | Vattenfritt Vattenfritt kalciumsulfat (CaSO,) erhallet genom | Kalcium, aska ol6slig i HCI,
kalciumsulfat malning av vattenfritt kalciumsulfat eller om >5%

dehydrering av kalciumsulfatdihydrat.
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11.1.9 | Kalciumsulfathemihyd- | Kalciumsulfathemihydrat (CaSO, x ¥2 H,0) som | Kalcium, aska ol6slig i HCI,
rat erhdlls genom delvis dehydrering av om >5%
kalciumsulfatdihydrat.

11.1.10 | Kalciumsulfatdihydrat | Vattenfritt kalciumsulfat (CaSO, x 2H,0) Kalcium, aska oléslig i HCI,
erhdllet genom malning av om >5%
kalciumsulfatdihydrat eller hydrering av
kalciumsulfathemihydrat.

11.1.11 | Kalciumsalter av orga- | Kalciumsalter av itliga organiska syror med Kalcium, organisk syra

niska syror () minst fyra kolatomer.

11.1.12 | Kalciumoxid Kalciumoxid (CaO) som framstills vid branning | Kalcium, aska oloslig i HC,
av naturligt forekommande kalksten. om >5%

Kan innehélla upp till 0,1 % hjilpmedel for
malning.

11.1.13 | Kalciumglukonat Kalciumsalt av glukonsyra allmint uttryckt som | Kalcium, aska oloslig i HCl,
Ca(C¢H;,0;), och dess hydrerade former. om >5%

11.1.15 | Kalciumsulfat/Kalcium- | Produkt som erhélls vid framstillning av Kalcium, aska oléslig i HCI,

karbonat natriumkarbonat. om >5%

11.1.16 | Kalciumpidolat L-kalciumpidolat (CsH4CaNOj;). Kan innehdlla | Kalcium, aska oloslig i HCI,
upp till 1,5 % glutaminsyra och liknande om >5%
substanser.

11.1.17 | Kalciumkarbonat-mag- | Produkt som erhlls genom upphettning av Kalcium, magnesium

nesium oxid naturligt kalcium och magnesium som
innehéller substanser som dolomit. Kan
innehalla upp till 0,1 % hjdlpmedel for malning.

11.2.1 | Magnesiumoxid Brand magnesiumoxid (MgO), minst 70 % Magnesium, aska oloslig i HCI,
MgO. om >15 %

11.2.2 | Magnesiumsulfathepta- | Magnesiumsulfat (MgSO, x 7 H,0). Magnesium, svavel, aska

hydrat oloslig i HCl, om > 15 %

11.2.3 | Magnesiumsulfatmono- | Magnesiumsulfat (MgSO, x H,0). Magnesium, svavel, aska

hydrat oloslig 1 HCl, om > 15 %

11.2.4 | Vattenfritt magnesium- | Vattenfritt magnesiumsulfat (MgSO,). Magnesium, svavel, aska

sulfat oloslig i HCl, om > 10 %

11.2.5 | Magnesiumpropionat Magnesiumpropionat (C4H; MgO,). Magnesium

11.2.6 | Magnesiumklorid Magnesiumklorid (MgCl,) eller 16sning erhallen | Magnesium, klor, aska oloslig i
genom naturlig koncentration av havsvatten HCl, om > 10 %
efter utfillning av natriumklorid.

11.2.7 | Magnesiumkarbonat Naturligt magnesiumkarbonat (MgCO53). Magnesium, aska ol6slig i HCI,

om >10%
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11.2.8 | Magnesiumhydroxid Magnesiumhydroxid (Mg(OH),). Magnesium, aska oloslig i HCI,
om >10%
11.2.9 | Kaliummagnesiumsulfat | Kaliummagnesiumsulfat. Magnesium, kalium, aska
oloslig i HCl, om > 10 %
11.2.10 | Magnesiumsalter av or- | Magnesiumsalter av itliga organiska syror med | Magnesium, organisk syra
ganiska syror () minst fyra kolatomer.
11.3.1 | Dikalciumfosfat (%); Kalciummonovitefosfat som framstills ur ben | Kalcium, totalfosfor, P oloslig i
[Kalciumviteortofosfat] | eller oorganiska killor (CaHPO, x H,0). 2 % citronsyra, om > 10 %,
Cap > 1,2 Aska oloslig i HCl, om > 5 %
Kan innehélla upp till 3 % klorid uttryckt som
NaCl
11.3.2 | Monodikalciumfosfat Produkt som framstills pd kemisk vig och som | Totalfosfor, kalcium, P oloslig
bestar av dikalciumfosfat och i 2% citronsyra, om > 10 %
monokalciumfosfat (CaHPO,.
Ca(H,POy), x H,0)
0,8 <CalP <13
11.3.3 | Monokalciumfosfat Kalciumdivitefosfat (Ca(H,PO,), x H,0). Totalfosfor, kalcium, P oloslig
[Kalciumtetravitedior- CalP <0,9 i 2% citronsyra, om > 10 %
tofosfat]
11.3.4 | Trikalciumfosfat; [Tri- | Trikalciumfosfat frin ben eller oorganiska killor | Kalcium, totalfosfor, P oloslig i
kalciumortofosfat] (Ca3(POy); x Hy0). 2 % citronsyra, om > 10 %
CalP > 1,3
11.3.5 | Kalciummagnesiumfos- | Kalciummagnesiumfosfat. Kalcium, magnesium,
fat totalfosfor, P oloslig i 2 %
citronsyra, om > 10 %
11.3.6 | Avfluorerat fosfat Naturligt fosfat, brint och mer virmebehandlat | Totalfosfor, kalcium, natrium,
dn vad som kravs for att avligsna fororeningar. | P oloslig i 2 % citronsyra, om
> 10 %, aska oloslig i HCl, om
>5%
11.3.7 | Dikalciumpyrofosfat; Dikalciumpyrofosfat. Totalfosfor, kalcium, P oloslig
[Dikalciumdifosfat] i 2% citronsyra, om > 10 %
11.3.8 | Magnesiumfosfat Produkt bestdende av monobasiskt och/eller Totalfosfor, magnesium, P
dibasiskt och/eller tribasiskt magnesiumfosfat. | oloslig i 2 % citronsyra, om
> 10 %, aska oloslig i HCl, om
>10%
11.3.9 | Natriumkalciummagne- | Produkt bestiende av Totalfosfor, magnesium,
siumfosfat natriumkalciummagnesiumfosfat. kalcium, natrium, P oloslig i

2 % citronsyra, om > 10 %
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11.3.10 | Mononatriumfosfat; Mononatriumfosfat Totalfosfor, natrium, P oloslig
[Natriumdiviteortofos- | (NaH,PO, x H,0) i 2% citronsyra, om > 10 %
fat]

11.3.11 | Dinatriumfosfat; [Dinat- | Dinatriumfosfat (Na,HPO, x H,0) Totalfosfor, natrium, P oloslig
riumviteortofosfat] i 2% citronsyra, om > 10 %

11.3.12 | Trinatriumfosfat; Trinatriumfosfat (Na;PO ) Totalfosfor, natrium, P oloslig
[Trinatriumortofosfat] i 2% citronsyra, om > 10 %

11.3.13 | Natriumpyrofosfat; Natriumpyrofosfat (Na,P,0-). Totalfosfor, natrium, P oldslig
[Tetranatriumdifosfat] i 2% citronsyra, om > 10 %

11.3.14 | Monokaliumfosfat; [Ka- | Monokaliumfosfat (KH,PO, x H,0). Totalfosfor, kalium, P oloslig i
liumdiviteortofosfat] 2 % citronsyra, om > 10 %

11.3.15 | Dikaliumfosfat; [Dikali- | Dikaliumfosfat (K,HPO, x H,0). Totalfosfor, kalium, P oloslig i
umviteortofosfat] 2 % citronsyra, om > 10 %

11.3.16 | Kalciumnatriumfosfat Kalciumnatriumfosfat (CaNaPO,). Totalfosfor, kalcium, natrium,

P oloslig i 2 % citronsyra, om
>10 %

11.3.17 | Monoammoniumfosfat; | Monoammoniumfosfat (NH,H,PO ) Totalkvive, totalfosfor, P
[Ammoniumdiviteorto- oloslig i 2 % citronsyra, om
fosfat] >10 %

11.3.18 | Diammoniumfosfat; Diammoniumfosfat (NH,),HPO,). Totalkvive, totalfosfor, P
[Diammoniumviteorto- oloslig 1 2 % citronsyra, om
fosfat] >10%

11.3.19 | Natriumtripolyfosfat; Natriumtripolyfosfat (NasP;0y). Totalfosfor, natrium, P oloslig
[Pentanatriumtrifosfat] i 2% citronsyra, om >10 %

11.3.20 | Natriummagnesiumfos- | Natriummagnesiumfosfat (MgNaPO,). Totalfosfor, magnesium,
fat natrium, P oloslig i 2 %

citronsyra, om > 10 %

11.3.21 | Magnesiumhypofosfit Magnesiumhypofosfit (Mg(H,PO,), x 6H,0). Magnesium

Totalfosfor

P oloslig i 2 % citronsyra, om
>10 %
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11.3.22

Benmjol, fritt frin
limdmne

Steriliserade och malda ben, fria frdn limdmne
och fett.

Totalfosfor, kalcium, aska
oloslig i HCl, om > 10 %

11.3.23 | Benaska Mineralrester frén brinning, forbranning eller Totalfosfor, kalcium, aska
forgasning av animaliska biprodukter. oloslig i HCl, om > 10 %
11.3.24 | Kalciumpolyfosfat Heterogena blandningar av kalciumsalter av Totalfosfor, kalcium, P oloslig
kondenserade polyfosforsyror med den i 2% citronsyra, om > 10 %
allmanna formeln H(n + 2)PnO(3n + 1) dir n dr
minst 2
11.3.25 | Kalciumdivitedifosfat Monokalciumdivitepyrofosfat (CaH,P,05). Totalfosfor, kalcium, P oloslig
i 2% citronsyra, om > 10 %
11.3.26 | Magnesiumdivitepyro- | Magnesiumdivitepyrofosfat (MgH,P,05). Totalfosfor, magnesium, P
fosfat Tillverkas av renad fosforsyra och renad oloslig i 2 % citronsyra, om
magnesiumhydroxid eller magnesiumoxid >10%
genom avdunstning av vatten och kondensering
av ortofosfat till difosfat.
11.3.27 | Dinatriumdivitedifosfat | Dinatriumdivitedifosfat (Na,H,P,0;). Totalfosfor, kalcium, P oloslig
i 2% citronsyra, om > 10 %
11.3.28 | Trinatriumdifosfat Trinatriummonovitedifosfat (vattenfritt: Totalfosfor, natrium, P oloslig
Na;HP,05; monohydrat: Na;HP,0; x H,0) i 2% citronsyra, om >10 %
11.3.29 | Natriumpolyfosfat; Heterogena blandningar av natriumsalter av Totalfosfor, natrium, P ol6slig
[Natriumhexameta- raka kondenserade polyfosforsyror med den i 2% citronsyra, om > 10 %
fosfat] allmdnna formeln H(n + 2)PnO(3n + 1) dir n ar
minst 2
11.3.30 | Trikaliumfosfat Trikaliummonofosfat (vattenfri: K;PO,; Totalfosfor, kalium, P oloslig i
hydratiserad: K;PO4 x n H,O (n = 1 eller 3)). | 2 % citronsyra, om > 10 %
11.3.31 | Tetrakaliumdifosfat Tetrakaliumpyrofosfat (K,P,0) Totalfosfor, kalium, P oloslig i
2 % citronsyra, om > 10 %
11.3.32 | Pentakaliumtrifosfat Pentakaliumtripolyfosfat (K5P3010) Totalfosfor, kalium, P oloslig i
2 % citronsyra, om > 10 %
11.3.33 | Kaliumpolyfosfat Heterogena blandningar av kaliumsalter av raka | Totalfosfor, kalium, P oloslig i
kondenserade polyfosforsyror med den 2 % citronsyra, om > 10 %
allminna formeln H(n + 2)PnO(3n + 1) ddr n ér
minst 2
11.3.34 | Kalciumnatriumpolyfos- | Kalciumnatriumpolyfosfat Totalfosfor, kalcium, natrium,
fat kalcium, P oloslig i 2 %
citronsyra, om > 10 %
11.4.1 | Natriumklorid (?) Natriumklorid (NaCl) eller produkt som erhélls | Natrium, aska oloslig i HC,

genom avdunstning och kristallisering av
saltlake (vakuumsalt) eller avdunstning av
havsvatten (havssalt) eller malning av bergssalt.

om >10%
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11.4.2 | Natriumbikarbonat Natriumbikarbonat (NaHCO3) Natrium, aska oloslig i HCl,
[Natriumvitekarbonat] om > 10 %

11.4.3 | Natrium/ammoni- Produkt som erhlls vid framstillningen av Natrium, aska oloslig i HCI,
um(bi)karbonat natriumkarbonat och natriumbikarbonat, med | om >10 %
[Natrium/ammoni- spar av ammoniumbikarbonat
um(vite)karbonat] (ammoniumbikarbonat hogst 5 %).

11.4.4 | Natriumkarbonat Natriumkarbonat (NaHCO») Natrium, aska oloslig i HCl,

om >10 %

11.4.5 | Natriumseskvikarbonat | Natriumseskvikarbonat (Na;H(CO3),). Natrium, aska oldslig i HCI,
[Trinatriumvitedikarbo- om >10 %
nat]

11.4.6 | Natriumsulfat Natriumsulfat (Na,SO,). Natrium, aska oloslig i HCI,

Kan innehélla upp till 0,3 % metionin. om >10 %

11.4.7 | Natriumsalter av Natriumsalter av itliga organiska syror med Natrium, organisk syra
organiska syror. () minst fyra kolatomer.

11.5.1 | Kaliumklorid Kaliumklorid (KCl) eller produkt som erhélls Kalium, aska oloslig i HCl, om

genom malning av naturliga kaliumkloridkallor. | > 10 %

11.5.2 | Kaliumsulfat Kaliumsulfat (K,SO,). Kalium, aska oloslig i HCl, om

>10 %

11.5.3 | Kaliumkarbonat Kaliumkarbonat (K,CO5). Kalium, aska oloslig i HCl, om

>10 %

11.5.4 | Kaliumbikarbonat Kaliumbikarbonat (KHCO;). Kalium, aska oloslig i HCl, om
[Kaliumvitekarbonat] >10%

11.5.5 | Kaliumsalter av Kaliumsalter av atliga organiska syror med Kalium, organisk syra
organiska syror. (3 minst fyra kolatomer.

11.6.1 | Svavelblomma Pulver som framstills ur naturliga avlagringar | Svavel

av mineralen. Aven en produkt som erhdlls frén
oljeraffineringsproduktion sdsom den utférs av
svaveltillverkare.
11.7.1 | Attapulgit Naturligt magnesiumaluminiumsilikonmineral. | Magnesium
11.7.2 | Kvarts Naturligt férekommande mineral erhallet
genom malning av kvartskillor.
Kan innehélla upp till 0,1 % hjilpmedel for
malning.

11.7.3 | Kristobalit Silikondioxid (SiO,) som framstills vid

aterkristallisering av kvarts.
Kan innehélla upp till 0,1 % hjilpmedel for
malning.
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11.8.1 | Ammoniumsulfat

Ammoniumsulfat ((NH,),SO,) som erhills
genom kemisk syntes.

Kvive uttryckt som rz‘iprotein,
svavel

Ammoniumsulfatlos-
ning

11.8.2

Ammoniumsulfat i vattenlosning, innehéllande
minst 35 % ammoniumsulfat.

Kvive uttryckt som rdprotein

Ammoniumsalter av
organiska syror. (%)

11.8.3

Ammoniumsalter av itliga organiska syror med
minst fyra kolatomer.

Kvdve uttryckt som rdprotein,
organisk syra

11.8.4 | Ammoniumlaktat

Ammoniumlaktat (CH;CHOHCOONH,).
Inkluderar det ammoniumlaktat som framstalls
genom fermentering med Lactobacillus delbrueckii
ssp. Bulgaricus, Lactococcus lactis ssp., Leuconostoc
mesenteroides, Streptococcus thermophilus,
Lactobacillus spp., eller Bifidobacterium spp.,
innehallande minst 44 % kvive uttryckt som
raprotein.

Kan innehélla upp till 0,8 % fosfor, 0,9 %
kalium, 0,7 % magnesium, 0,3 % natrium, 0,3 %
sulfat, 0,1 % klorid, 5 % socker och 0,1 %
skumddmpande silikon.

Kvive uttryckt som rdprotein,
rdaska

11.8.5 | Ammoniumacetat

Ammoniumacetat (CH;COONH,) i
vattenlosning, innehdllande minst 55 %
ammoniumacetat.

Kvive uttryckt som rdprotein

(") Uppgift om produktens ursprung far ersitta eller komplettera benimningen.

() Anvindningsnamnet for jaststammar kan skilja sig frdn namnet i den vetenskapliga taxonomin, varfér synonymer for de fortecknade
jaststammarna ocksd kan anvindas.

(%) Framstillningsprocessen far inkluderas i benimningen.

12. Fermenteringsbiprodukter frin mikroorganismer

Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
12.1 Produkter som framstills av | Kan innehélla upp till 0,3 % skumdimpande | Propionsyra om > 0,5 %
biomassa av specifika mik- | medel.Kan innehélla upp tll 1,5 %
roorganismer som odlats pa | filterings/klarningsmedel Kan innehélla upp
vissa substrat till 2,9 % propionsyra.
12.1.1 | Protein frin Methylophilus | Proteinprodukt som hirrér frin Réprotein
methylotrophus fermentering, erhdllen genom odling av .
Methylophilus methylotrophus (NCIMB stam Rdaska
10.515) (') pa@ metanol. Riproteinet utgor Rafett
minst 68 % och reflexionsfaktorn 4r minst
50.
12.1.2 | Protein frdn Methylococcus | Proteinprodukt av fermentering med Réprotein
capsulatus (Bath), Alca ligenes | Methylococcus capsulatus (Bath) (NCIMB stam )
acidovorans, Bacillus  brevis | 11132), Alcaligenes acidovorans (NCIMB stam Réaska
och Bacillus firmus 12387), Bacillus brevis (NCIMB stam 13288) | pafett
och Bacillus firmus (NCIMB stam 13280) (')
pé naturgas (ca 91 % metan, 5 % etan, 2 %
propan, 0,5 % isobutan, 0,5 % n-butan),
ammoniak och mineralsalter. Riproteinet
utgdr minst 65 %.
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12.1.3

Bakterieprotein frin
Escherichia coli

Proteinprodukt i form av biprodukt fran
framstdllningen av aminosyror genom odling
av Escherichia coli K12 (') pa substrat av
vegetabiliskt eller kemiskt ursprung,
ammoniak eller mineralsalter; produkten kan
vara hydrolyserad.

Raprotein

12.1.4

Bakterieprotein frin Coryne-
bacterium glutamicum

Proteinprodukt i form av biprodukt fran
framstdllningen av aminosyror genom odling
av Corynebacterium glutamicum (') pd substrat
av vegetabiliskt eller kemiskt ursprung,
ammoniak eller mineralsalter, produkten kan
vara hydrolyserad.

Raprotein

12.1.5

Jist och delar dirav [Brygge-
rijist] [Jastprodukt]

Alla jéstsorter och delar ddrav som framstills
av Saccharomyces cerevisiae, Saccharomyces
carlsbergensis, Kluyveromyces lactis,
Kluyveromyces fragilis, Torulaspora delbrueckii,
Candida utilis/Pichia jadinii, Saccharomyces
uvarum, Saccharomyces ludwigii eller
Brettanomyces ssp. (') (3) pa substrat av fraimst
vegetabiliskt ursprung sdsom melass,
sockersirap, alkohol, destilleringsrester,
spannmadl och produkter innehallande
stirkelse, fruktsaft, vassle, mjolksyra, socker,
hydrolyserade vegetabiliska fibrer samt
ndringsimnen som hérror fran fermentering,
exempelvis ammoniak eller mineralsalter.

Vattenhalt, om < 75 % eller
>97 %

Om vattenhalt < 75 %:

Réprotein

12.1.6

Myceliumensilage frén fram-
stillning av penicillin

Mycelium (kvavehaltiga foreningar), vat
biprodukt som harrér fran framstillning av
penicillin genom Penicillium chrysogenum
(ATCC48271) (') pé olika kolhydratkallor
och hydrolysat darav, virmebehandlad och
ensilerad med hjilp av Lactobacillus brevis,
plantarum, sake, collinoides och Streptococcus
lactis for att inaktivera penicillinet. Kvive
uttryckt som réprotein utgér minst 7 %.

Kvive uttryckt som
raprotein

Rdaska

12.1.7

Jast fran
biodieselframstillning

All jast och delar ddrav som erhills frin
Yarrowia lipolytica som odlats (') () pa
vegetabiliska oljor och avslemning och
glycerolfraktioner som bildats under
biobrinsleframstillningen

Vattenhalt, om < 75 % eller
>97 %

Om vattenhalt < 75 %:

Réprotein

12.2

Andra
fermenteringsbiprodukter

Kan innehalla upp till 0,6 % skumddmpande
medel. Kan innehélla upp till 0,5 %
pannstensforhindrande medel. Kan innehalla
upp till 0,2 % sulfit.

12.2.1

Vinass [kondenserad vatten-
loslig restprodukt av melass]

Biprodukter som hirrér frin den industriella
bearbetningen av muster/vorter fran
fermenteringsprocesser sdsom alkohol,
organiska syror och jastframstillning. De
bestdr av den vitske- eller pastafraktion som
erhdlls efter separeringen av
fermenteringsmusterna eller
fermenteringsvorterna. Kan dven innehalla
doda celler och/eller delar dirav frin de
mikroorganismerna som anvands vid
fermenteringen. Substraten dr mestadels av
vegetabiliskt ursprung sdsom melass,
sockersirap, alkohol, destilleringsrester,
spannmal och produkter innehéllande
stirkelse, fruktsaft, vassle, mjolksyra, socker,
hydrolyserade vegetabiliska fibrer och
ndringsdimnen fran fermentering, exempelvis
ammoniak eller mineralsalter.

Réprotein

Substrat och i tillimpliga
fall angivande av
produktionsprocess
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12.2.2 | Biprodukter frin framstill- | Biprodukter frén framstillningen av L- Réprotein
ningen av glutaminsyra genom fermentering med
L-glutaminsyra Corynebacterium melassecola (') pa substrat

bestdende av sackaros, melass,
starkelseprodukter och hydrolysat dirav,
ammoniumsalter och andra kvivehaltiga
foreningar.

12.2.3 | Biprodukter frin framstill- | Biprodukter som hirrér frén framstdllningen | Rprotein
ningen av L-lysinmonohyd- | av L-Lysin monohydroklorid genom
roklorid med Brevibacterium | fermentering av Brevibacterium
lactofermentum lactofermentum (') pa substrat bestdende av

sackaros, melass, stirkelseprodukter och
hydrolysat ddrav, ammoniumsalter samt
andra kvivehaltiga foreningar.

12.2.4 | Biprodukter frin framstill- | Biprodukter som hirrér frén framstillningen | Rprotein
ningen av aminosyror med | av aminosyror genom fermentering av .
Corynebacterium glutamicum | Corynebacterium glutamicum (') pd substrat av Réaska

rynebacterium glutamicu rynebacterium glutamicu p
vegetabiliskt eller kemiskt ursprung,
ammoniak eller mineralsalter

12.2.5 | Biprodukter frin framstill- | Biprodukter som hirrér frén framstillningen | Réprotein
ningen av aminosyror med | av aminosyror genom fermentering med Réask
Escherichia coli K12 Escherichia coli K12 (') pa substrat av daska

vegetabiliskt eller kemiskt ursprung,
ammoniak eller mineralsalter
12.2.6 | Biprodukt av enzymframstill- | Biprodukt som hirror frén fermentering av | Réprotein

ning med Aspergillus niger

Aspergillus niger () pa vete och malt for
enzymframstallning

(") Mikroorganismernas celler har inaktiverats eller avdodats.

() Anvindningsnamnet for jaststammar kan skilja sig frdn namnet i den vetenskapliga taxonomin, varfor synonymer for de fortecknade

jaststammarna ocksd kan anvindas.

13. Ovrigt
Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk markningsuppgift
13.1.1 | Produkter frin bageri- | Produkter som erhdlls vid och frin Starkelse

och pastaindustrin

framstdllningen av brod, smakakor, kex eller
pasta. Produkterna kan vara torkade.

Total sockerhalt uttryckt som
sackaros

Réfett, om > 5 %

13.1.2

Produkter frin kondito-
rivaruindustrin

Produkter som erhélls under och frin
framstillningen av konditorivaror och kakor.
Produkterna kan vara torkade.

Stirkelse

Total sockerhalt uttryckt som
sackaros

Réfett, om > 5 %

13.1.3

Produkter frin fram-
stillning av fru-
kostflingor

Substanser eller produkter som ér avsedda for
att anviandas som livsmedel eller dir det ar
rimligt att forvinta sig att de kan anvindas som
livsmedel i bearbetad, delvis bearbetad eller
obearbetad form. De kan vara torkade.

Réprotein, om > 10 %
Vixttrad

Réolja och réfett, om > 10 %
Stirkelse, om > 30 %

Total sockerhalt uttryckt som
sackaros, om > 10 %
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13.1.4 | Produkter frin Produkter som erhélls vid och frdn Starkelse
konfektyrindustrin framstdllningen av sotsaker, inklusive choklad. .
Réfett, om > 5%
Produkterna kan vara torkade.
Total sockerhalt uttryckt som
sackaros
13.1.5 | Produkter frin Produkter som hirrér fran produktionen av Stirkelse
glassindustrin glass. Produkterna kan vara torkade.
Total sockerhalt uttryckt som
sackaros
Rafett
13.1.6 | Produkter och bipro- | Produkter som erhdlls vid bearbetning av firska | Stirkelse
dukter frin bearbetning | frukter och gronsaker (inklusive skal, hela bitar Vixttrad
av firska frukter och | av frukt/gronsaker och blandningar dirav). De axttra
gronsaker (') kan vara torkade eller frysta. Réfett, om > 5%
Aska oloslig i HCl, om > 3,5 %
13.1.7 | Produkter frin bearbet- | Produkter som erhélls vid djupfrysning eller Vixttrad
ning av orter (') torkning av hela vixter eller delar dérav.
13.1.8 | Produkter frin bearbet- | Produkter som erhdlls vid djupfrysning eller Réprotein, om > 10 %
ning av kryddor och | torkning av kryddor och smaksittningsimnen Vixttrad
smaksittningsimnen (!) | eller delar dirav. axttra
Réolja och réfett, om > 10 %
Stirkelse, om > 30 %
Total sockerhalt uttryckt som
sackaros, om > 10 %
13.1.9 | Produkter frin bearbet- | Produkter som erhélls vid krossning, Vixttrad
ning av orter (1) grovmalning, djupfrysning eller torkning av
orter eller delar darav.
13.1.10 | Produkter frin potatis- | Produkter som erhdlls vid forddling av potatis. | Stirkelse
foradlingsindustrin Produkterna kan ha torkats eller frysts. N
Vaxttrad
Réfett, om > 5%
Aska oloslig i HCL, om > 3,5 %
13.1.11 | Produkter och bipro- | Amnen som hérror frin sdsframstillning och | Réfett
dukter av sdsframstill- | som ér avsedda att anvindas som livsmedel
ning eller ddr det dr rimligt att forvinta sig att de
kan anvindas som livsmedel i bearbetad, delvis
bearbetad eller obearbetad form. Produkterna
kan vara torkade.
13.1.12 | Produkter och bipro- | Produkter och biprodukter fran industrin for Réfett
dukter fran industrin | smaksatta snacks, erhillna vid och frin
for smaksatta snacks framstdllningen av smaksatta snacks —
potatischips, potatis- och/eller
spannmalsbaserade snacks (direkt extruderade,
degbaserade och pelleterade snacks) samt
notter.
13.1.13 | Produkter frin firdig- | Produkter som erhills vid framstillningen av | Réfett, om > 5%

matsindustrin

fardigmat. Produkterna kan vara torkade.
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13.1.14 | Vixtbiprodukter frin | Fasta produkter som hirrér fran vixter Réprotein, om > 10 %
spritframstillning (inklusive bar och fron, t.ex. anis) som erhélls L
) e Vixttrdd
efter urlakning av dessa vixter i en
alkohollosning eller efter Réolja och rfett, om > 10 %
alkoholavdunstning/destillering eller bada, vid
utvecklingen av smakidmnen for
spritframstéllningen. Dessa produkter méste
destilleras for att resterna av alkohol ska
elimineras.
13.1.15 | Fodersl Produkt fran bryggningsprocessen, oméjlig att | Alkoholinnehall
sdlja som dryck for méinniskor.
13.2.1 | Karamelliserat socker Produkt som erhélls genom kontrollerad Total sockerhalt uttryckt som

upphettning av socker av ndgot slag.

sackaros

13.2.2 | Dextros Dextros erhills efter hydrolys av stirkelse och | Total sockerhalt uttryckt som
bestar av renad, kristalliserad glukos, med eller | sackaros
utan kristallvatten.

13.2.3 | Fruktos Fruktos som renat kristalliniskt pulver. Det Total sockerhalt uttryckt som
erhdlls fran glukos i glukossirap genom sackaros
anvindning av glukosisomeras och fran
sackarosinversion.

13.2.4 | Glukossirap Glukossirap ar en renad och koncentrerad Sockerarter totalt
Vattnenlosnmg av energ1g1vanq_e sockerarter som Vattenhalt, om > 30 %
erhélls genom hydrolys av stirkelse.

13.2.5 | Glukosmelass Produkt som erhélls vid raffineringsprocessen | Sockerarter totalt
for glukossirap.

13.2.6 | Xylos Socker extraherat fran trd.

13.2.7 | Laktulos Halvsyntetisk disackarid (4-O-D- Laktulos
galaktopyranosyl-D-fruktos) som framstills ur
laktos genom isomerisering av glukos till
fruktos. Forekommer i virmebehandlad mjolk
och virmebehandlade mjolkprodukter.

13.2.8 | Glukosamin Aminosocker (monosackarid) som &r en del av | Natrium eller kalium, dér sd ar

(Kitosamin) strukturen hos polysackariderna kitosan och tillimpligt
kitin. Framstilld genom hydrolys av skaldjurs | ., -
- fran vattenlevande djur” eller
och andra leddjurs exoskelett eller genom . S
fermenterin al i . genom fermentering
g av spannmdl, exempelvis majs
eller vete.

13.3.1 | Stirkelse (3 Stirkelse. Stirkelse

13.3.2 | Forklistrad stirkelse () | Produkt bestdende av stirkelse som uppsvilld | Stirkelse
genom varmebehandling.

13.3.3 | Stirkelseblandning (%) Produkt bestdende av naturlig och/eller Stirkelse

modifierad livsmedelsstirkelse som erhélls frin
olika botaniska killor.
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13.3.4

Stirkelsehydrolysatka-
ka ()

Produkt frén filtrering av
stirkelsehydrolysvitska som bestar av: protein,
stirkelse, polysackarider, fett, olja och
filtreringshjalpmedel (t.ex. kiselgur, trafiber).

Vattenhalt, om < 25 % eller
>45%

Om vattenhalt < 25 %:
— Réfett

— Réprotein

13.3.5

Dextrin

Dextrin 4r delvis sur hydrolyserad stirkelse.

13.3.6

Maltodextrin

Maltodextrin ar delvis hydrolyserad stirkelse.

13.4.1

Polydextros

Slumpmissigt sammanbunden bulkpolymer av
glukos framstilld genom termisk
polymerisering av D-glukos.

13.5.1

Polyoler

Produkt som erhélls genom hydrogenering eller
fermentering och som bestdr av reducerade
mono, di- eller oligosackarider eller
polysackarider.

13.5.2

Isomalt

Sockeralkohol som erhélls fran sackaros efter
enzymatisk omvandling och hydrogenering.

13.5.3

Mannitol

Produkt som erhélls genom hydrogenering eller
fermentering och som bestdr av reducerad
glukos ochfeller fruktos.

13.5.4

Xylitol

Produkt som erhalls genom hydrogenering och
fermentering av xylos.

13.5.5

Sorbitol

Produkt som erhdlls genom hydrogenering av
glukos.

13.6.1

Sur olja frin kemisk
raffinering (%)

Produkt som erhélls under neutralisering av
oljor och fetter av vegetabiliskt eller animaliskt
ursprung med hjilp av alkali, foljt av
syrabehandling och darefter separering av
vattenfasen, och som innehéller fria fettsyror,
oljor eller fetter samt naturliga bestdndsdelar
fran fron, frukt eller animaliska vdvnader sdsom
mono- och diglycerider, lecitin och fibrer.

Réfett

Vattenhalt, om >1 %

13.6.2

Fettsyror forestrade
med glycerol (¥

Glycerider erhdllna genom forestring av glycerol
med fettsyror. Fir innehdlla upp till 50 ppm
nickel fran hydrogenering

Vattenhalt, om > 1 %
Réfett

Nickel om > 20 ppm

13.6.3

Mono-, di- och triglyce-
rider av fettsyror (*)

Produkt bestdende av blandningar av mono-, di-
och triestrar av glycerol med fettsyror.

Far innehélla smd miéngder fria fettsyror och
glycerol.

Far innehdlla upp till 50 ppm nickel fran
hydrogenering.

Réfett

Nickel om > 20 ppm
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13.6.4 | Salter av fettsyror () Produkt som erhdlls genom reaktion av Rifett (efter hydrolys)
fettsyror med minst fyra kolatomer med
: . . Vattenhalt
kalcium-, magnesium-, natrium- eller
kaliumhydroxid eller salter. Ca eller Na eller K eller Mg,
Far innehélla upp till 50 ppm nickel frin dar sa ar dllampligt
hydrogenering Nickel om > 20 ppm
13.6.5 | Fettsyredestillat fran fy- | Produkt som erhélls under neutralisering av Réfett
sisk raffinering (%) oljor och fetter av vegetabiliskt eller animaliskt
o . . Vattenhalt, om > 1 %
ursprung genom destillering och som innehéller
fria fettsyror, oljor eller fetter samt naturliga
bestdndsdelar fran fron, frukt eller animaliska
vivnader sdsom mono- och diglycerider,
steroler och tokoferoler.
13.6.6 | Obearbetade fettsyror | Produkt som erhills genom spaltning av Réfett
fran spaltning () olja/fett. Per definition bestdr den av
obearbetade fettsyror C4-C,,, alifatiska, raka, Vattenhalt, om > 1 %
enbasiska, mittade och omaittade. Fir innehélla | Nickel om > 20 ppm
upp till 50 ppm nickel frin hydrogenering
13.6.7 | Rena destillerade fett- | Produkt som erhills genom destillering av Réfett
. NS o . .
syror frin spaltning () | obearbetade fettsyror frén .spaltmng av (.)I.Ja/fett Vattenhalt, om > 1 %
eventuellt plus hydrogenering. Per definition
bestdr den av rena fettsyror C¢-Cy,, alifatiska, | Nickel om > 20 ppm
raka, enbasiska, mittade och omdttade.
Far innehalla upp till 50 ppm nickel frin
hydrogenering
13.6.8 | Soap stocks (%) Produkt som erhélls under neutralisering av Vattenhalt om < 40 och
vegetabiliska oljor och fetter med hjilp av >50%
Vattenlo§11g kalc1ur{1—,“mavgne51um-, natrium- Ca eller Na eller K eller Mg,
eller kaliumhydroxidlosning som salter fran dar 4 ar tllampliot
fettsyror, oljor eller fetter samt naturliga ar sa dr tllamplig
bestandsdelar frdn fron, frukt eller animaliska
vdvnader sdsom mono- och diglycerider, lecitin
och fibrer.
13.6.9 | Mono- och diglycerider | Mono- och diglycerider av fettsyror med minst | Réfett
av fettsyror forestrade | fyra kolatomer som forestrats med organiska
med organiska Syrof.
syror (4 ()
13.6.10 | Sackarosestrar av fett- | Estrar av sackaros och fettsyror. Total sockerhalt uttryckt som
syror (%) sackaros
Rafett
13.6.11 | Sackarosglycerider av | Blandning av estrar av sackaros och mono- och | Total sockerhalt uttryckt som

fettsyror (%)

diglycerider av fettsyror

sackaros

Réfett
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13.8.1

Ré glycerin

Biprodukt som erhélls frén:

— oleokemisk bearbetning av spaltning av
olja/fett for att dstadkomma fettsyror och
sotvatten, foljt av koncentration av
sotvattnet for att dstadkomma rd glycerol
eller genom transesterifiering (kan innehélla
upp till 0,5 % metanol) av naturliga
oljor/fetter for att dstadkomma metylestrar
av fettsyror och sotvatten, foljt av
koncentration av sotvattnet for att
dstadkomma (rd glycerol).

— Framstillning av biodiesel (metyl- eller
etylestrar av fettsyror), erhéllen genom
transesterifiering av oljor och fetter av
ospecificerat vegetabiliskt och animaliskt
ursprung. Mineralsalter och organiska salter
kan finnas kvar i glycerinet (upp till 7,5 %).

Kan innehélla upp till 0,5 % metanol och upp
till 4 % organiskt material som ej dr glycerin
(MONG) som omfattar metylestrar av fettsyror,
etylestrar av fettsyror, fria fettsyror och
glycerider.

— Fortvalning av oljor/fetter av vegetabiliskt
eller animaliskt ursprung, normalt med
alkalier/alkaliska jordartsmetaller for att
dstadkomma tval.

Far innehélla upp till 50 ppm nickel frin
hydrogenering

Glycerol
Kalium om >1,5%
Natrium om > 1,5 %

Nickel om > 20 ppm

13.8.2

Glycerin

Produkt som erhélls vid:

— den oleokemiska processen med a) spaltning
av olja/fett foljt av koncentration av
sotvatten och raffinering genom destillering
(se del B, ordlista Gver bearbetningsmetoder,
post 20) eller jonbytarprocess, b)
transesterifiering av naturliga oljor/fetter for
att dstadkomma metylestrar av fettsyror och
obearbetat sotvatten, foljt av koncentration
av sotvattnet for att dstadkomma rd glycerol
och raffinering genom destillering eller
jonbyte,

— biodieselframstéllningen (metyl- eller
etylestrar av fettsyror), erhdllen genom
transesterifiering av oljor och fetter av
ospecificerat vegetabiliskt och animaliskt
ursprung med péfoljande raffinering av
glycerinet. Ligsta glycerolhalt: 99 % av
torrsubstansen.

— Fortvalning av oljor/fetter av vegetabiliskt
eller animaliskt ursprung, normalt med
alkalier/alkaliska jordartsmetaller for att
dstadkomma tvél, foljt av rd glycerol och
destillering.

Far innehélla upp till 50 ppm nickel frin
hydrogenering

Glycerol om <99 % pa
torrsubstansbasis

Natrium om > 0,1 %
Kalium om > 0,1 %

Nickel om > 20 ppm

13.9.1

Metylsulfonylmetan

Organisk svavelforening ((CHs),SO,) erhdllen
pa syntetisk vdg och identisk med den naturligt
forekommande kallan i vixter.

Svavel




L 29/64

Europeiska unionens officiella tidning

30.1.2013

Nummer Bendmning Beskrivning Obligatorisk mérkningsuppgift
13.10.1 | Torv Produkt fran den naturliga nedbrytningen av Vaxttrad
vixter (frimst vitmossor) i en anaerobisk och
oligotrof miljo.
13.10.2 | Leonardit Produkt som ir ett naturligt forekommande Vixttrad
mineralkomplex av fenolkolviten, dven kallat
humat, som hirrér frin nedbrytningen av
organiska dmnen under miljontals ar
13.11.1 | Propylenglykol; Organisk forening (en diol eller dubbel alkohol) | Propylenglykol
[1,2-propandiol; [pro- | med formeln C3HgO,. Det dr en viskos vitska
pan-1,2-diol] med en svagt sotaktig smak. Produkten ar
hygroskopisk samt loslig i vatten, aceton och
kloroform. Kan innehélla upp till 0,3 %
dipropylenglykol.
13.11.2 | Monoestrar av  pro- | Monoestrar av propylenglykol och fettsyror, Propylenglykol
pylenglykol och fett- | enbart eller i blandningar med diestrar. Rafett

syror (*)

2

Y

5

enimningen ska dndras eller kompletteras s att det anges vilken fettsyra som anvénds.
endmningen ska 4ndras eller kompletteras sd att det anges vilken organisk syra som anvinds.

(") Detta namn ska kompletteras med en uppgift om frukt-, gronsaks-, vixt-, krydd- eller ortart, enligt vad som dr tillimpligt.
(%) Bendmningen ska kompletteras med en angivelse om det botaniska ursprunget.

(%) Bendmningen ska kompletteras med en angivelse om det botaniska eller animaliska ursprunget.
(*) B
() B
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