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KOMMISSIONENS GENOMFORANDEFORORDNING (EU) nr 482/2012
av den 7 juni 2012

om godkinnande av mindre dndringar av produktspecifikationen for en beteckning som tagits upp i
registret 6ver ursprungsbeteckningar och skyddade geografiska beteckningar (Tettnanger Hopfen
[SGB])

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA
FORORDNING

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktions-
satt,

med beaktande av rddets férordning (EG) nr 510/2006 av den
20 mars 2006 om skydd av geografiska beteckningar och ur-
sprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel (),
sarskilt artikel 7.4 forsta stycket, och

av foljande skal:

(1)  Kommissionen har i enlighet med artikel 9.1 forsta styc-
ket i kommissionens forordning (EG) nr 510/2006
granskat Tysklands ansdkan om godkinnande av en dnd-
ring av produktspecifikationen for den skyddade geogra-
fiska beteckningen "Tettnanger Hopfen” som registrerats
med stod av kommissionens forordning (EG) nr
415/2010 (3).

(2)  Syftet med ansokan ar att dndra produktspecifikationen.
Nya stillningssystem tillats av ekonomiska skél. Perioden
for nedklippning justeras for att tillita en bittre anpass-
ning till de allt mer ogynnsamma meteorologiska fakto-
rerna. Med de nya stillningssystemen ér det tilldtet att
anvinda bekimpningsmedel for att 6ka humleplantornas

tillgdng péd vatten. Den maximala torkningstemperaturen
hojs till 65 °C som en f6ljd av nya vetenskapliga ron.

(3)  Kommissionen har granskat denna dndring och funnit att
den 4r befogad. Eftersom dndringen dr en mindre dndring
i den mening som avses i artikel 9 i férordning (EG) nr
510/2006 fir kommissionen godkidnna andringen utan
tillimpning av det forfarande som anges i artiklarna 5, 6
och 7 i den férordningen.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Produktspecifikationen for den skyddade geografiska beteck-
ningen "Tettnanger Hopfen” ska dndras i enlighet med bilaga 1
till den hir forordningen.

Artikel 2

En sammanfattning med de viktigaste uppgifterna i produktspe-
cifikationen finns i bilaga II till denna f6rordning.

Artikel 3

Denna férordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 7 juni 2012.

() EUT L 93, 31.3.2006, s. 12.
() EUT L 119, 13.5.2010, s. 5.

Pa kommissionens vignar
For ordféranden

Dacian CIOLOS

Ledamot av kommissionen
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BILAGA 1

I produktspecifikationen for den skyddade geografiska beteckningen "Tettnanger Hopfen” har foljande dndring godkénts:
Framstillningsmetod:
1. Den fjirde, femte och sjitte meningen som foljer har strukits helt.

Humleodlarna i detta omride kan forst borja sitt arbete pd véren, till skillnad frdn odlare i andra omrédden, dir
stallningstrddarna redan hings upp pa vintern. Detta beror pd de ortstypiska stdllningssystemen. I andra omréden
dominerar ett glest stdllningssystem med en stdllning per rad, medan man i Tettnang har 6 rader i ett s.k. Fach (ruta),
och forst darefter en géng.

Forklaring: Det finns ekonomiska orsaker bakom inforandet av (olika) nya stillningssystem, det underlittar nimligen
anvindningen av maskiner.

2. I den sjunde meningen ér “innan mitten av april” ersatt med "frdn borjan av mars till mitten av april”.

Forklaring: En forlingning av perioden for nedklippning majliggor en bittre anpassning till de allt mer ogynnsamma
meteorologiska faktorer som klimatforandringen orsakar och den tillter d4ven en bittre anvindning av arbetskraften.

3. Den sextonde och sjuttonde meningen som foljer har strukits helt.

Typiskt for omrddet 4r att man i denna fas tilliter marken kring plantorna att vixa igen (ogrismedel ir inte tillatet i
detta omrédde, en frivillig inskrankning som skiljer omradet fran andra odlingsomrdden). Dirfor behover marken inte
heller bearbetas. Detta anses leda till ett tjockare humusskikt och luckrare, mindre eroderad mark samt forhindra
Oversvamningar.

Forklaring: De nya stdllningssystemen kan gora anvindningen av ograsmedel nodvandig. Detta géller enbart i forhal-
landevis sillsynta fall av kraftig ogrésvixt och da det dr absolut nodvindigt for att oka humleplantornas tillgdng till
vatten. Humlens kvalitet borde alltsd inte bli lidande.

4. 1 den tjugonde meningen har "62 °C” ersatts med "65 °C".

Forklaring: Nya vetenskapliga ron visar att en torkningstemperatur pd hogst 65 °C kan vara nodvandig. En hojning av
den maximala torkningstemperaturen motsvarar de allminna avtalsvillkoren for leverans av humle. Tabellen Gver
kvaliteten pa tysk humle anger att humlen i obearbetat skick maste torkas i en temperatur pd 60-65 °C. Dessutom
forbattras energieffektiviteten om den torkas i en hogre temperatur. Detta har ingen negativ inverkan pd humlens fina
arom.
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BILAGA 1I

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Rédets forordning (EG) nr 510/2006 om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for

3.1

3.2

33

3.4

jordbruksprodukter och livsmedel
"TETTNANGER HOPFEN”
EG-nr: DE-PGI-0105-0528-03.11.2011
SGB (X ) SUB (X))

Beteckning

"Tettnanger Hopfen”

Medlemsstat eller tredje land

Tyskland

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
Produkttyp
Klass 1.8: Ovriga produkter i bilaga I till fordraget (kryddor etc.)

Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i punkt 1 dr tillimplig

Botanik: Humle (Humulus lupulus) hor till sliktet hampvixter (cannabaceae) och ordningen urticales. Humlen ar dioik,
dvs. pd en och samma planta bildas enbart hon- eller enbart hanblommor. Det dr honblommorna som odlas,
eftersom dessa blommor bildar kottarna. Den skyddade geografiska beteckningen enligt forordning (EG) nr
510/2006 omfattar bara honvaxter av humle och de foradlingsprodukter som framstills av dessa, frimst humle-
pellets och humleextrakt. Humlekottarna bestdr av tickblad, stjilk och sjilva kotten, och innehéller de for brygge-
risektorn s virdefulla ingredienser som praglar "Tettnanger Hopfen”. Humle 4r en kortdagsvixt, dvs. den vixer i
hojden sd linge dagarna blir lingre (lingdag), och blommar frin och med midsommar, nir dagarna blir kortare
(kortdag). Tack vare de gynnsamma tillvaxtvillkoren (mark, nederbord och medeltemperatur) uppnédr "Tettnanger
Hopfen” till skillnad fran humle i andra odlingsomraden, en hojd pa upp till 8,3 m (stillningarna i andra omraden dr
i regel 7-7,5 m hoga). "Tettnanger Hopfen” dr snabbvixande (upp till 30 cm per dag) och hogerslingrande. "Tett-
nanger Hopfen” dr en bendmning som omfattar aromasorter fran odlingsomradet Tettnang. Utover de viktigaste
sorterna kdnda under namnet Tettnanger (sedan 1973 enhetligt "Tettnanger Frithhopfen”, se. P. Heidtmann, Griines
Gold, 1994, s. 342) och Hallertauer Mittelfrither odlas dven sorterna Hallertauer Tradition och Perle. Sorten Tett-
nanger odlas uteslutande i odlingsomradet Tettnang.

Anvindning: "Tettnanger Hopfen” anvinds sd gott som uteslutande (omkring 99 %) i framstillningen av 6l (en liten
del anvinds inom likemedelsindustrin). "Tettnanger Hopfen” saluférs frimst i bearbetad form som humlepellets, och
i mindre utstrickning som humleextrakt, eftersom virdefulla aromater kan gé forlorade vid extraktion.

Bestandsdelar: Humlens virdefulla bestdndsdelar 4r bitterimnen (humlehartser), aromater (eteriska oljor) och garv-
syror (polyfenol). Tettnang rdknas som humleodlingsomréide.

"Tettnanger Hopfen” har fatt sin internationella ryktbarhet tack vare dess sirskilda aromater, som bestar av dver 300
eteriska oljor (frin humleblomman). Beskrivningen av aromen for "Tettnanger Hopfen” omfattar adjektiv som
blommig, citrusaktig, fruktig, sotaktig, kryddig och vinbdrsdoftande. Sammanfattande beskrivs humlen odlad i
omradet Tettnang som “harmonisk, intensiv och mild”.

Dirutover delar humlehandeln officiellt in sorterna i kategorier som “feinstes Aroma, Aroma, Bitterstoffthopfen,
Hochalphahopfen”. 96 % av "Tettnanger Hopfen” (sorterna Tettnanger och Hallertauer) hamnar i kategorin "feinstes
Aroma”, resten (Perle och Hallertauer Tradition) i kategorin "Aroma”. Eftersom manga av de 300 aromkomponen-
terna dnnu inte kan faststdllas med mitning ar det fortfarande de subjektiva aromintrycken som &r avgorande for
beslutsfattare och bryggeriernas upphandlare (upphandlarna luktar pd humlen). Kdnnare definierar i sddana situatio-
ner "Tettnanger Hopfen” som den finaste humlen.

Ravaror (endast for bearbetade produkter)

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung)
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3.5 Sarskilda steg i produktionsprocessen som madste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Hela produktionen av réhumle, fram till forpackningen av humlekottarna, stimplingen och certifieringen i den lokala
forseglingshallen, sker i det avgrinsade geografiska omradet.

3.6 Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.

3.7 Sarskilda regler for markning

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Det geografiska omradet omfattar odlingsomradet Tettnang. Detta bestdr av foljande:

1. T omréddet kring Bodensjon (Landkreis) kommunerna Eriskirch, Friedrichshafen, Hagnau am Bodensee, Immen-
staad am Bodensee, Kressbronn am Bodensee, Langenargen, Markdorf, Meckenbeuren, Neukirch, Oberteuringen
och Tettnang.

2. I Ravensburg kommunerna Achberg, Amtzell, Berg, Bodnegg, Griinkraut, Ravensburg, Wangen im Allgdu (de
tidigare kommunerna Neuravensburg och Schomburg).

3. I Lindau (Bodensjon) kommunerna Bodolz, Lindau (Bodensjon), Nonnenhorn och Wasserburg (Bodensjon).

5. Samband med det geografiska omridet
5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omrddet

Redan &r 1150 dokumenteras humleodlingen i Tettnang (se P. Heidtmann, Griines Gold, 1994, s. 12). Ar 1838 finns
14 bryggerier i trakten, varav tre i sjilva staden Tettnang (se. von Memminger (red.), Beschreibung des Oberamts
Tettnang, 1838, s. 62). Tre ar senare, ar 1841, har staden redan sex bryggerier (P. Heidtmann, Griines Gold, 1994, s.
13). Bryggeridgarna odlade sin egen humle. Planmissig odling infordes 1844 av distriktsldkaren (Unteramtsarzt)
Johann Nepomuk von Lentz tillsammans med 8 invénare i staden som sdg det som en viktig groda for detta
gransomrade till vinodlingstrakter (P. Heidtmann, Griines Gold, 1994, s. 15). Fran och med 1860 utvidgades omradet
till det dldre odlingsomradet kring Altshausen (uppodlade sedan cirka 1821, se. P. Heidtmann, Griines Gold, 1994, s.
14) (91 ha 1864, 160 ha 1866, 400 ha 1875, 630 ha 1914, P. Heidtmann, Griines Gold, 1994, s. 22 och framait).
Sin storsta utvidgning upplevde omradet pd 1990-talet, nar det vixte till 1 650 ha (EU:s rapport om humle fran
1997, HVG-Bericht 1997). I omrédet Tettnang selekteras och odlas endast aromhumle.

"Tettnanger Hopfen” odlas uteslutande pd mordnmark fran Wirmistiden, den s.k. Niederterrassenschotter. Denna
mark, med djupa grundvattenstrommar, gor att humlen utvecklar djupa rotter (upp till 2 meter). Samtidigt har den
alltid tillgdng till vatten, dven vid extrem torka. Det milda klimatet, som paverkas av Bodensjon och av hojden over
havet (400-600 m) spelar ocksd en viktig roll for humlens arom.

Omrédet erbjuder unika odlingsvillkor for humlen (medeltemperatur, soltimmar och nederbordsméngd). Genomsnitt-
svirdena under de senaste 30 dren (2009 drs siffror) ligger lingt dver virdena for andra tyska odlingsomrdden, med
en medeltemperatur pd 9,4 grader, ndstan 1 800 soltimmar och 1 136 mm drsnederbérd.

5.2 Specifika uppgifter om produkten

"Tettnanger Hopfen” dr en bendmning som omfattar aromatiska sorter frin odlingsomradet Tettnang. Utover de
viktigaste sorterna Tettnanger och Hallertauer-Mittelfrither, odlas dven sorterna Hallertauer Tradition och Perle.
Sorten Tettnanger odlas uteslutande i odlingsomradet Tettnang.

"Tettnanger Hopfen” innehaller sirskilda aromatiska dmnen, som bestar av over 300 eteriska oljor (frin humleblom-
man). Beskrivningen av aromen for "Tettnanger Hopfen” omfattar adjektiv som blommig, citrusaktig, fruktig, sot-
aktig, kryddig och vinbdrsdoftande. Sammanfattande beskrivs aromen for humle odlad i omrddet Tettnang som
harmonisk, intensiv och mild.
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5.3

96 % av "Tettnanger Hopfen” (sorterna Tettnanger och Hallertauer) hamnar i kategorin "feinstes Aroma”, de res-
terande 4 % (Perle och Hallertauer Tradition) i kategorin "Aroma”.

"Tettnanger Hopfen” kinnetecknas dven av hog homogenitet.

De analyser av humlepartiernas yttre kvalitetskdnnetecken som genomférs i Tettnangs humlelaboratorium intygar
detta varje ar.

Dessa slutsatser har dessutom bekriftats av universitetet i Hohenheim betriffande Tettnanger Hopfen och av
bryggeriet Anheuser/Busch for sorten Hallertauer Mittelfriiher.

Tettnanger Hopfen har darfor blivit kind lingt utanfor de regionala grinserna. Dess fina arom har gjort den
eftertraktad utanfor den lilla humlemetropolen Tettnang, och humlen exporteras bade till Japan och till Forenta
staterna. Det ar ett sarskilt tecken pad uppskattning och kvalitet nir bryggerier i Forenta staterna trycker "brewed with
Tettnang Hops” pa sina etiketter, vilket ofta forekommer. Humle fran Tettnang virderas alltid mycket hogt pd grund
av produktens hdga kvalitet (Europeiska kommissionens &rsrapporter under 1990-talet, Arsrapporter 1990-2000
fran Bayerns Landesanstalt; P. Heidtmann, Griines Gold, 1994, s. 368, 369). I humlestaden Tettnang lever befolk-
ningen ocksd med och for humlen. Detta speglas i de regionala strukturerna och evenemangen kring humlepro-
duktionen. Sedan 1995 finns det till exempel ett humlemuseum i Tettnang, som dokumenterar humlekulturen.
Intresserade turister kan folja den fyra km linga humlestigen och lira sig allt som ér virt att veta om "Tettnanger
Hopfen”. Den sammanlagt 42 km ldnga "Tettnanger Hopfenschleife” (humlerundan) ger cyklister majlighet att lira
kinna odlingsomrddet. Varje dr i augusti, strax fore skorden, anordnas en humlefest i Tettnang-Kau, ddr invdnarna
firar sitt "grona guld”. Sist men inte minst véljs vartannat ar humlefurstar (en humledrottning och tvd humleprinses-
sor) som pd ett fordelaktigt satt representerar "Tettnang Hopfen” bdde internationellt och regionalt.

Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett visst
anseende eller en viss annan egenskap som kan hdnforas till produkten (for SGB)

Kombinationen av de geologiska egenskaperna i marken och klimatforhallandena medf6r optimal tillvixt for "Tett-
nanger Hopfen” och kottbildningen och ger humlen dess geografiska homogenitet. En viktig orsak till den synner-
ligen fina aromen hos humlen "Tettnanger Hopfen” finner man i jordmanen i det avgrinsade geografiska omradet
och i det milda klimatet som paverkas av Bodensjon. "Tettnanger Hopfen” har fatt sitt virldsrykte tack vare denna
arom. Den gamla odlingstraditionen av humle i Tettnang-omradet har ocksd medfort att befolkningen dar identifierar
sig med humlen "Tettnanger Hopfen”, som ar forankrad i det lokala kulturlivet.

Hinvisning till offentliggorandet av specifikationen

Markenblatt vol. 33, 20.8.2010, del 7a-bb, s. 14729

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/194 50
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