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KOMMISSIONENS BESLUT

av den 5 november 2010

om ett ekonomiskt bidrag frin unionen till ett samordnat 6vervakningsprogram for férekomst av
Listeria monocytogenes i vissa itfirdiga livsmedel vilket ska genomféras i medlemsstaterna

[delgivet med nr K(2010) 7516]
(2010/678/EU)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DETTA BESLUT

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktions-
satt,

med beaktande av Europaparlamentets och ridets f6érordning
(EG) nr 882/2004 av den 29 april 2004 om offentlig kontroll
for att sikerstilla kontrollen av efterlevnaden av foder- och
livsmedelslagstiftningen samt bestimmelserna om djurhilsa
och djurskydd (), sarskilt artikel 66,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets direktiv
2003/99/EG av den 17 november 2003 om Gvervakning av
zoonoser och zoonotiska smittdimnen (2), sirskilt artikel 5, och

av foljande skal:

(1) 1 forordning (EG) nr 882/2004 faststills bland annat
forfaranden for ett ekonomiskt bidrag fran unionen for
tgirder som 4r nodvindiga for att sikerstilla tillimp-
ningen av forordning (EG) nr 882/2004.

(2)  Enligt direktiv 2003/99/EG fir samordnade Overvak-
ningsprogram upprittas, i synnerhet om sirskilda behov
kan identifieras, for att bedoma risker eller faststilla no-
minella virden avseende zoonoser och zoonotiska smit-
tamnen.

(3)  Rapporter om trender for och killor till zoonoser, zoo-
notiska smittdmnen och antimikrobiell resistens i unio-
nen limnades av Europeiska myndigheten for livsmedels-
sikerhet (Efsa) och Europeiskt centrum for forebyggande
och kontroll av sjukdomar (ECDC) 2006 (*) och 2007 ()
(Efsa-ECDC-rapporter). Enligt dessa rapporter registrera-

) EUT L 165, 30.4.2004, s. 1.

(")
(3 EUT L 325, 12.12.2003, s. 31.
() The EFSA Journal, nr 130, 2007.
() The EFSA Journal, nr 223, 2009.

des i 25 medlemsstater 2006 totalt 1 588 fall av listerios
(Listeria monocytogenes) hos manniskor. Dessutom registre-
rades 1 558 sddana fall i 26 medlemsstater 2007. Rap-
porterna visade ocksa en signifikant 6kning av antalet fall
hos ménniskor under perioden 2001-2006. Sjukdomen
ar ofta svar och dodligheten 4r hog.

(4)  Det faktum att Listeria monocytogenes kan foroka sig i
olika livsmedel vid sd 13g temperatur som 2-4°C gor
forekomsten av Listeria monocytogenes i 4tfirdiga livsmedel
med forhallandevis lang héllbarhetstid sarskilt bekymmer-
sam.

(5)  Enligt kommissionens férordning (EG) nr 2073/2005 av
den 15 november 2005 om mikrobiologiska kriterier for
livsmedel (°) ska livsmedelsforetagen uppfylla livsmedels-
sikerhetskriterierna for Listeria monocytogenes 1 dtfirdiga
livsmedel inom ramen for god hygienpraxis samt pro-
gram for faroanalys och kritiska styrpunkter (HACCP).

(6)  Efsa-ECDC-rapporterna visade att bristande efterlevnad av
kriterierna for Listeria monocytogenes oftast noterades i
atfardiga ostar, fiskprodukter och virmebehandlade kott-
produkter.

(7 Manniskors exponering for Listeria monocytogenes sker
frimst via livsmedel. Férekomst och nivd av kontamine-
ring med Listeria monocytogenes i atfardiga fiskprodukter,
ostar och virmebehandlade kottprodukter bor darfor be-
domas pd ett harmoniserat och jamforbart sitt med hjdlp
av ett samordnat Gvervakningsprogram i detaljhandels-
ledet i alla medlemsstater.

(8)  Tillvixten av Listeria monocytogenes i en dtfardig produkt
paverkas starkt av produktens pH, vattenaktivitet och
forvaringstemperatur. Modellering kan anvindas for att
bedoma tillvixten av Listeria monocytogenes i en atfirdig
produkt under olika temperaturférhéillanden.

() EUT L 338, 22.12.2005, s. 1.
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(14)

(15)
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Om det inte finns nagra relevanta definitioner i unionens
lagstiftning bor man, for att sakerstalla att 4tfardiga ostar
definieras pé ett enhetligt sitt, anvinda definitionerna i
Codex General Standard for Cheese (Codex Stan 283-1978,
andring 2008) och i Codex Group Standard for Unripened
Cheese including Fresh Cheese (Codex Stan 221-2001, 4nd-
ring 2008) utgivna av Codex Alimentarius-kommissio-
nen.

Efsas arbetsgrupp for overvakning av insamling av upp-
gifter om zoonoser antog i maj 2009 en rapport om
foreslagna tekniska specifikationer for ett samordnat
overvakningsprogram for Listeria monocytogenes i vissa ka-
tegorier av atfirdiga livsmedel i detaljhandelsledet inom
EU (!).

For att ytterligare harmonisera provtagningen ska prover
tas i detaljhandelsledet, som omfattar butiker, stormark-
nader och andra liknande forsdljningsstillen som siljer
direkt till slutkonsumenten.

For att sakerstdlla konfidentialiteten for de uppgifter som
samlas in inom ramen for det samordnade 6vervaknings-
programmet bor de inte anvindas for andra dndamal dn
detta program, om det inte finns en tidigare 6verenskom-
melse med medlemsstaterna.

Mot bakgrund av vikten av att samla in jimforbara data
om forekomsten av Listeria monocytogenes i atfardiga livs-
medel bor det beviljas ett ekonomiskt bidrag fran unio-
nen for att genomfora ett sidant samordnat Gvervak-
ningsprogram.

For att mojliggora att provtagning och analyser inom
ramen for det samordnade overvakningsprogrammet
sker pd ett harmoniserat sitt och samtidigt ta hinsyn
till att medlemsstaterna eventuellt har olika tidsram for
detta, bor tidpunkten for programmets borjan och dess
varaktighet faststillas.

Ett ekonomiskt bidrag frin unionen bor beviljas i den
mén det samordnade overvakningsprogrammet genom-
fors i enlighet med detta beslut och forutsatt att de be-
horiga myndigheterna limnar all nodvindig information
inom de tidsfrister som anges i detta beslut.

For att effektivisera handlaggningen bor alla utgifter som
redovisas for ett ekonomiskt bidrag frin unionen anges i
euro. [ enlighet med rddets forordning (EG) nr
1290/2005 av den 21 juni 2005 om finansieringen av
den gemensamma jordbrukspolitiken (%) bor omraknings-
kursen for utgifter i en annan valuta dn euro vara den
senaste vixelkurs som faststillts av Europeiska central-
banken fére forsta dagen i den manad dd den berorda
medlemsstaten limnade in sin ansokan om ersittning.

(") The EFSA Journal, nr 300, s. 1, 2009.
() EUT L 209, 11.8.2005, s. 1.

(17)  Detta beslut utgor ett finansieringsbeslut i den mening
som avses i artikel 75 i rddets forordning (EG, Euratom)
nr 1605/2002 av den 25 juni 2002 med budgetforord-
ning for Europeiska gemenskapernas allmidnna budget (%)
(budgetforordningen), artikel 90 i genomférandebestim-
melserna for budgetforordningen och artikel 15 i de in-
terna reglerna om genomforandet av Europeiska gemen-
skapernas allminna budget.

(18)  De étgirder som foreskrivs i detta beslut dr forenliga med
yttrandet fran stindiga kommittén for livsmedelskedjan
och djurhilsa.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Syfte

Detta beslut upprittar ett samordnat Overvakningsprogram i
detaljhandelsledet for forekomst av Listeria monocytogenes i vissa
kategorier av dtfirdiga livsmedel som anges i artikel 2, och
faststdller regler om ett ekonomiskt bidrag fran unionen till
medlemsstaterna for dess genomférande.

Artikel 2

Det samordnade dvervakningsprogrammets
tillimpningsomride och varaktighet

1. Medlemsstaterna ska genomféra ett samordnat Gvervak-
ningsprogram for att bedoma férekomsten av Listeria monocyto-
genes 1 stickprover i detaljhandelsledet av foljande kategorier av
atfardiga livsmedel:

a) Forpackad (¢ fryst) varm- eller kallrokt eller gravad fisk.
b) Mjuka eller halvmjuka ostar, utom farskostar.
¢) Forpackade virmebehandlade kottprodukter.

2. Provtagningen inom ramen for det samordnade overvak-
ningsprogram som foreskrivs i punkt 1 ska paborjas under
2010 och omfatta minst 12 manader.

Artikel 3
Definitioner

[ detta beslut giller foljande definitioner:

1. dtfardiga livsmedel: dtfirdiga livsmedel enligt definitionen i
artikel 2 g i férordning (EG) nr 2073/2005.

2. hallbarhetstid: hallbarhetstid enligt definitionen i artikel 2 f i
forordning (EG) nr 2073/2005.

() EGT L 248, 16.9.2002, s. 1.
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3. parti: parti enligt definitionen i artikel 2 e i férordning (EG)
nr 2073/2005.

4. detaljhandel: detaljhandel enligt definitionen i artikel 3.7 i
Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr
178/2002 av den 28 januari 2002 om allminna principer
och krav for livsmedelslagstiftning, om inrittande av Euro-
peiska myndigheten for livsmedelssikerhet och om for-
faranden i frgor som giller livsmedelssikerhet ('); i detta
beslut ska detaljhandel dock endast omfatta butiker, stor-
marknader och andra liknande forsiljningsstillen som siljer
direkt till slutkonsumenten; uttrycket ska inte omfatta dis-
tributionsterminaler eller distributionscentrum, catering, all-
minna serveringsstillen, personalmatsalar, restauranger el-
ler liknande livsmedelsservice samt grossistaffarer.

5. bearbetning: bearbetning enligt definitionen i artikel 2.1 m i
Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr
852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygien (2).

6. kottprodukter: kottprodukter enligt definitionen i punkt 7.1 i
bilaga I till Europaparlamentets och radets forordning (EG)
nr 853/2004 av den 29 april 2004 om faststillande av
sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ur-

sprung (3).

7. tillverkningsland: det land som anges pa identifieringsmérket
enligt avsnitt I del B punkt 6 i bilaga II till forordning (EG)
nr 853/2004.

8. forpackade livsmedel: livsmedel vars hela yta dr tickt av ett
genomslappligt eller ogenomslappligt emballage for att for-
hindra att livsmedlet kommer i direkt kontakt med omgiv-
ningen.

9. livsmedel forpackade i modifierad atmosfar: livsmedel som har
forpackats och forslutits hermetiskt efter det att luften av-
lagsnats fran forpackningen och ersatts med en strikt kont-
rollerad gasblandning av koldioxid, syre och/eller kvave.

10. vakuumforpackade livsmedel: livsmedel som har forpackats
och forslutits hermetiskt efter det att luften avligsnats
fran forpackningen.

11. roke fisk: fisk som har konserverats genom rékning.

12. gravad fisk: fisk som har konserverats i salt och socker utan
viarmebehandling.

13. lagrade ostar: ostar som inte dr firdiga for fortdring direkt
efter framstillningen utan mdste forvaras en viss tid vid en

() EGT L 31, 1.2.2002, s. 1.
() EUT L 139, 30.4.2004, s. 1.
() EUT L 139, 30.4.2004, s. 55.

viss temperatur och under sddana 6vriga forhallanden som
leder till de nodvindiga biokemiska och fysikaliska forand-
ringar som karakteriserar osten i fraga.

14. mjuka ostar: ostar med en vattenhalt i fettfri del oversti-
gande 67 %.

15. halvmjuka ostar: ostar med en textur endast ndgot hardare
dn kategorin mjuka ostar. Dessa ostar har en vattenhalt i
fettfri del pd 62-67 %. Halvmjuka ostar karakteriseras av
att de kinns fasta men elastiska.

16. mogelost: ost dir mogningen sker huvudsakligen genom
tillviaxt av karakteristiska mogelsvampar i hela ostens inre
och/eller pa dess yta.

17. kittost: ost vars skorpa under eller efter mogningen behand-
las med eller naturligt koloniseras av 6nskade kulturer av
mikroorganismer, exempelvis Penicillium candidum eller Bre-
vibacterium linens. Det bildade skiktet eller kittet utgor en del
av ostskorpan.

18. ost i saltlake: ost som mognas och forvaras i saltlake fram
till dess att den siljs eller forpackas.

19. farskost: ost som inte genomgdr ndgon mogning, exempel-
vis cottage cheese, mozzarella, ricotta och kvarg. Farskost
omfattas inte av det samordnade overvakningsprogrammet.

Artikel 4

Provtagning, analyser och registrering av data i
medlemsstaterna

1. Provtagningen ska utforas av den behoriga myndigheten
eller under dess overinseende.

2. Nationella referenslaboratorier for Listeria monocytogenes
ska utfora analyserna av Listeria monocytogenes, pH och vatten-
aktivitet.

3. Den behoriga myndigheten far utse andra laboratorier dn
de nationella referenslaboratorier som ar ackrediterade f6r och
deltar i officiella kontroller av Listeria monocytogenes, till att ut-
fora analyserna av Listeria monocytogenes, pH och vattenaktivitet.

4. Provtagning och analyser enligt punkterna 1, 2 och 3 ska,
liksom registrering av alla relevanta data, utféras i enlighet med
de tekniska specifikationerna i bilaga 1.

5. Antalet prover som ska tas per kategori av atfirdiga livs-
medel i varje medlemsstat anges i bilaga IL
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Artikel 5

Insamling, bedomning, rapportering och anvindning av
data pa unionsniva

1. Medlemsstaterna ska samla in och bedéma resultaten av
den provtagning och de analyser av Listeria monocytogenes, pH
och vattenaktivitet som foreskrivs i artikel 4.1, 4.2 och 4.3 i
detta beslut.

Resultaten och bedomningen ska, tillsammans med alla rele-
vanta data, ingd i en slutrapport om det samordnade &vervak-
ningsprogrammets genomforande, som ska 6versindas till kom-
missionen fore den 31 maj 2012.

2. Kommissionen ska senast den 30 november 2010 fast-
stilla de format for datakatalog och de formuldr for datainsam-
ling som de behoriga myndigheterna ska anvinda for att upp-
ritta den rapport som avses i punkt 1.

3. Kommissionen ska vidarebefordra de slutrapporter som
avses i punkt 1 till Europeiska myndigheten for livsmedelssiker-
het (Efsa), som ska granska dem, utarbeta prediktionsmodeller
for uppfyllande av livsmedelssakerhetskriterierna for Listeria mo-
nocytogenes och for mikrobiell tillvaxt under olika lagringsforhél-
landen och utfirda en sammanfattande rapport inom sex ma-
nader.

4. All anvindning av medlemsstaternas uppgifter for andra
syften dn det samordnade 6vervakningsprogrammet ska pa for-
hand godkinnas av medlemsstaterna.

5. Data och resultat ska goras tillgdngliga for allménheten i
en form som sikerstiller att de enskilda resultaten hélls kon-
fidentiella.

Artikel 6
Villkor f6r beviljande av unionens ekonomiska bidrag

1. Medlemsstaterna ska beviljas ett ekonomiskt bidrag frdn
unionen pd sammanlagt 1 555 300 euro frdn budgetpost 17 04
07 01 for kostnaderna for den insamling, bedomning och rap-
portering som anges i artikel 5.1 och som ir kopplade till
analyserna i artikel 4.2, upp till det hogsta totalbelopp f6r med-
finansiering som anges i bilaga IIL

2. Det ekonomiska bidrag fran unionen som avses i punkt 1
ska utbetalas till medlemsstaterna, forutsatt att det samordnade
overvakningsprogrammet genomfors i enlighet med de tillimp-
liga bestimmelserna i unionsratten, inbegripet reglerna om kon-
kurrens och offentlig upphandling och under forutsittning att
foljande villkor uppfylls:

En slutrapport om det samordnade overvakningsprogrammets
genomforande ska lamnas till kommissionen fore den 31 maj
2012, och den ska innehélla

i) all den information som anges i del D i bilaga I,

ii) redovisning av medlemsstaternas kostnader for analyserna;
redovisningen ska innehdlla minst de uppgifter som anges i
bilaga IV.

3. Om den slutrapport som avses i punkt 2 limnas in for
sent ska unionens ekonomiska bidrag minskas med 25 % den
1 juli 2012, 50 % den 1 augusti 2012 och 100 % den
1 september 2012.

Artikel 7
Hogsta ersittningsbelopp

De hogsta ersittningsbeloppen fran unionen for medlemsstater-
nas kostnader for den insamling, bedémning och rapportering
som anges i artikel 5.1 far inte Gverstiga foljande:

a) Hogst 60 euro per insamlat, bedomt och rapporterat prov
for pavisande av Listeria monocytogenes.

b) Hogst 60 euro per insamlat, bedomt och rapporterat prov
for rakning av Listeria monocytogenes.

¢) Hogst 15 euro per insamlat, bedomt och rapporterat prov
avseende pH-analys.

d) Hogst 20 euro per insamlat, bedomt och rapporterat prov
for analys av vattenaktivitet (a,,).

Artikel 8
Omrikningskurs for utgifter

Om en medlemsstats utgifter 4r i en annan valuta 4n euro ska
den berorda medlemsstaten rikna om utgifterna till euro pd
grundval av den senaste vixelkurs som faststillts av Europeiska
centralbanken fore forsta dagen i den médnad dd medlemsstaten
ldmnar in sin ansokan.

Artikel 9
Adressater

Detta beslut riktar sig till medlemsstaterna.

Utfardat i Bryssel den 5 november 2010.

Pd kommissionens vagnar
John DALLI

Ledamot av kommissionen
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1.1

1.2

1.3

2.1
2.1.1

BILAGA I
(se artikel 4.4)

DEL A
URVALSPRINCIPER
Produkter som ska omfattas av provtagningen

Foljande kategorier av itfirdiga livsmedel ska provtas i detaljhandelsledet:

Forpackad (¢j fryst) varm- eller kallrokt eller gravad fisk

Produkterna i denna kategori ska vara vakuumforpackade eller forpackade i modifierad atmosfar.

Fisken kan vara skivad eller ¢j. Forpackningen kan innehdlla en hel, en halv eller en del av en fisk. Fiskens skinn
kan vara kvar eller borttaget.

Mijuka eller halvmjuka ostar, utom firskostar
Denna kategori ska omfatta ost framstalld av ra, termiserad eller pastoriserad mjolk frdn alla djurarter. Osten kan

vara lagrad ost, kittost, mogelost eller ost i saltlake.

Osten kan vara forpackad och dven inslagen i bomullsviv, eller ocksa kan den vara oforpackad i detaljhandelsledet
men forpackas for konsumenten pé forsiljningsstillet.

Forpackade virmebehandlade kittprodukter
Produkterna i denna kategori ska ha virmebehandlats och ska darefter ha hanterats och forpackats i vakuum eller i

modifierad atmosfir.

Produkter i denna kategori omfattar bdde oskyddade kottprodukter och kottprodukter i ett genomslappligt skinn
vilka har skivats eller pd annat sitt hanterats mellan virmebehandling och forpackning. Produkterna kan ha rokts
efter virmebehandlingen.

Kategorin omfattar sirskilt foljande:

a) Kalla, tillagade kottprodukter: kottprodukter som vanligtvis ar tillagade av hela eller stora delar av anatomiska
eller omformade strukturer (t.ex. tillagad skivad skinka och tillagad kycklingfilé).

b) Korvar.

c) Pastejer.

Denna kategori omfattar inte

a) kottprodukter som torkats efter virmebehandling, exempelvis jerky-produkter,

b) kottprodukter virmebehandlade i en ogenomslipplig forpackning vilka inte hanteras dérefter,

¢) fermenterade kottprodukter, inklusive fermenterade korvar.

Urvalsstrategi

I det samordnade Gvervakningsprogrammet anvinds ett proportionellt stratifierat urval, varvid proverna fordelas

mellan medlemsstaterna i forhallande till deras befolkningsstorlek.

Provtagningsplan

Varje medlemsstat ska ha en provtagningsplan baserad pa ett flerstegs klusterurval:

a) Den forsta nivdn utgors av de storre stader dir prover ska tas.
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2.2

2.3

2.4

2.5

b) Den andra nivin utgors av de forsiljningsstillen dir prover ska tas.

¢) Den tredje nivan utgors av de olika livsmedelsprodukterna inom de tre kategorier av itfirdiga livsmedel som
omfattas av provtagningen.

Provtagningsplanen ska upprittas av den behoriga myndigheten och ska ange

a) de stider som ingdr i det samordnade 6vervakningsprogrammet,

b) de typer av forsiljningsstdllen som omfattas och procentandel prover frin varje kategori,

¢) provtagningens tidsmassiga fordelning over éret.

Om relevanta marknadsuppgifter finns tillgingliga, ska provtagningsplanen dessutom ange

a) de typer av produkter som ska provtas inom var och en av de tre kategorierna av atfardiga livsmedel,
b) antalet prover som ska tas frdn varje typ av produkt som avses i led a.

Medlemsstaterna ska uppritta en provtagningsplan enligt reglerna nedan och pd grundval av bista tillgingliga
marknadsuppgifter. Nationella branschorganisationer kan ofta tillhandahélla marknadsuppgifter eller ge rdd om hur
man kan fi fram uppgifterna. 1 brist pd marknadsuppgifter ska den basta bedomningen av marknadsandelar
anvindas pd central nivd som underlag for provtagningsplanen. I brist pa tillforlitliga marknadsuppgifter kan
det bli nodvindigt for behoriga myndigheter att Gverldta till provtagaren pa faltet att gora urvalet av vilken typ
av produkt som ska provtas inom en kategori.

Urval av de kategorier av forsaljningsstallen som ska ingd i provtagningen

De behoriga myndigheterna ska vilja ut de forsdljningsstillen ddr prover ska tas. Typiska kategorier av forsalj-
ningsstillen som ska ingd i provtagningen ar stormarknader, livsmedelsbutiker, delikatessbutiker, torgmarknader,
bondemarknader och lantmarknader.

Om den storsta kategorin av forsaljningsstillen (t.ex. stormarknader) forsorjer minst 80 % av marknaden for en
kategori av itfirdiga livsmedel, behover prover tas endast fran dessa forsdljningsstillen. I annat fall ska den nést
storsta kategorin av forsaljningsstillen laggas till fram till dess att 80 % av marknaden ticks.

Om provtagningen sker enligt en provtagningsplan, ska antalet prover som tas fran varje kategori av dtfirdiga
livsmedel fran varje typ av forsdljningsstille vara proportionellt mot marknadsandelen for den typen av forsilj-
ningsstille bland de typer av forsiljningsstillen som ingdr i provtagningen.

Urval av de stader dar prover ska tas

Provtagningen ska ske i storre stider. Minst tvd storre stider i varje medlemsstat ska ingd i provtagningen.

De stider ddr prover tas ska sammanlagt omfatta minst 30 % av medlemsstatens befolkning. Om de &tta storsta
stdderna i medlemsstaten ingdr i provtagningen, fir de dock omfatta mindre 4n 30 % av befolkningen.

Val av tidpunkt for provtagningen

Graden av kontaminering med Listeria monocytogenes i tfirdiga livsmedel kan variera under dret. For att sakerstalla
att det samordnade Overvakningsprogrammet ger rittvisande resultat, delas det in i tolv perioder om en manad dir
lika mdnga prover ska tas under varje period.

Urval av de dtfardiga livsmedel som ska provtas inom de tre huvudkategorierna

De itfirdiga livsmedel som ska provtas inom de tre kategorierna ska viljas ut p& grundval av marknadsuppgifter
och anges i provtagningsplanen.

De behoriga myndigheterna far besluta att instruera provtagarna att vélja ut ostar for provtagning pé grundval av
en uppskattad marknadsandel, i enlighet med den nationella provtagningsplanen. De behoriga myndigheterna bor
dven ge vigledning om ungefirliga marknadsandelar for viktiga typer av livsmedel inom kategorierna for att
urvalet ska bli sd representativt som mojligt, exempelvis for ostar framstdllda av obehandlad/pastoriserad mjolk.



L 292/46

Europeiska unionens officiella tidning

10.11.2010

DEL B
INSAMLING OCH TRANSPORT AV PROVER

Nirmare uppgifter om provet och dess typ

Prover ska tas slumpmissigt fran forsaljningsdisken och ska viga minst 100 g var. Under ett besok pd forsilj-
ningsstallet kan mer 4n ett prov tas frdn var och en av de tre kategorierna av itfirdiga livsmedel. Prover bor dock
inte tas frdn mer dn fem partier frin samma kategori vid samma besok.

Endast produkter i intakta (forseglade) forpackningar, forpackade av tillverkaren, ska samlas in for provtagning.
frdga om ost och kottprodukter fir dock dven produkter som forpackas pd forsdljningsstillet samlas in for
provtagning.

De produkter som samlas in for provtagning ska ha en mirkning som gor det mojligt att samla in uppgifter om
produkterna. Foljande uppgifter ska ingd i markningen:

a) Tillverkningsland.

b) Partiets nummer.

c) Sista forbrukningsdag.

d) Anvisningar om forvaringstemperatur, om sddana finns.

¢) Andra uppgifter som normalt finns pd markningen av forpackade atfirdiga livsmedel.

Om mirkningen inte innehéller alla uppgifterna i a—d, ska provtagaren be dgaren eller forestindaren for forsilj-
ningsstdllet att limna de produkt- och markningsuppgifter som saknas och/eller hanvisa till grossistforpackningen
for dessa uppgifter.

Om mirkningen pé det atfirdiga livsmedlet inte ar tydlig eller pd ndgot sitt ar skadad, ska produkten inte samlas
in for provtagning. Tvé prover ska tas fran varje parti rokt eller gravad fisk som provtas. Markningsuppgifter som
partinummer och sista forsiljningsdag ska kontrolleras sa att det sikerstalls att bdda proverna kommer frn samma
parti. Det ena provet ska analyseras samma dag som det kommer in till laboratoriet och det andra i slutet av
héllbarhetstiden.

For mjuka och halvmjuka ostar och virmebehandlade kéttprodukter tas endast ett prov fran varje parti, och detta
ska analyseras i slutet av héllbarhetstiden.

Proverna ska placeras i en separat provviska och omedelbart skickas till laboratoriet for analys.

Forsiktighet ska iakttas i alla led for att sikerstilla att den utrustning som anvinds for provtagning, transport och
lagring inte kontamineras med Listeria monocytogenes.

Uppgifter om proverna

Alla relevanta tillgangliga uppgifter om provet ska registreras i ett provtagningsformulir som utformas av den
behoriga myndigheten. Provtagningsformuldret ska hela tiden atfolja provet. 1 frdga om prover fran ost som
forpackas péd forsiljningsstallet kan det vara nodvandigt att be om erforderliga produkt- och mirkningsuppgifter
ochleller bli hanvisad till grossistforpackningen for dessa uppgifter.

Nar prover samlas in ska de forpackade provernas yttemperatur matas och registreras i provtagningsformuldret.

Varje prov och dess provtagningsformuldr ska markas med ett unikt nummer som ska anvindas frin provtagning
till analys. Den behoriga myndigheten ska for detta dndamal anvinda ett system for unik numrering.

Transport av prover
Proverna ska transporteras i kylda behéllare och ska hallas vid + 2-8 °C och fria frn extern kontaminering under

tr: ansporten.

Alla prover frén itfirdiga livsmedel ska komma in till laboratoriet inom 24 timmar efter provtagningstillfallet.
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Transporttiden fir dock i undantagsfall overstiga 24 timmar. Transporttiden far dock inte overstiga 48 timmar och
far under inga omstindigheter leda till att analyserna utfors efter sista forsiljningsdag for den produkt som samlats
in for provtagning.

DEL C
PROVBEREDNING OCH ANALYSMETODER
1. Mottagande av prov

1.1 Allmdnna regler

Vid mottagandet av proven ska laboratorierna kontrollera de uppgifter som provtagaren registrerat i provtagnings-
formuliret och fylla i tillimpliga delar av formularet. Alla inkomna prover ska undersokas for att sikerstilla att
transportemballaget r intakt fore lagring. Inkomna prover som haller hogre temperatur dn 8 °C ska kasseras savida
inte deras temperatur i detaljhandeln var hogre 4n 8 °C.

Alla prover ska héllas i kyla till slutet av hallbarhetstiden; detta ska dock inte paverka tillimpningen av punkt 1.2.

Om proverna ska lagras till slutet av hallbarhetstiden ska de héllas i kyla enligt foljande:

a) Provet ska hallas vid den forvaringstemperatur som anges pd forpackningens markning. Om mirkningen anger
ett temperaturintervall, ska provet forvaras vid temperaturintervallets ovre grins.

b) Om ingen sirskild forvaringstemperatur anges pa forpackningens mérkning, ska provet hillas vid

i) den hogsta tilldtna kyltemperatur som anges i gillande lagstiftning eller riktlinjer i den medlemsstat dir
provet samlats in, med en tolerans pa * 2 °C,

ii) + 8°C (x 2°C) om lagstiftning eller riktlinjer om detta saknas.

Om produktens héllbarhetstid gr ut under ett veckoslut eller pd en nationell helgdag ska provet analyseras den
sista arbetsdagen fore héllbarhetstidens utgdng.

1.2 Sarskilda regler for rokt och gravad fisk

Ett av de bdda proverna ska analyseras inom 24 timmar efter det att de inkommit till laboratoriet. Om provet inte
analyseras omedelbart efter mottagandet, ska det héllas i kyla vid + 3 °C (¢ 2°C) pé laboratoriet fore analys.

Det andra provet ska hallas i kyla till slutet av hallbarhetstiden.

2. Provberedning och beredning av suspension

Korskontaminering mellan prover och frdn omgivningen ska undvikas i alla moment. Proverna ska kasseras nir
laboratorieanalyserna har inletts. Om analysen avbryts, exempelvis pd grund av oacceptabla avvikelser i analys-
processen, ska nya prover samlas in.

Hela produkten, eller en representativ provmingd pd 100-150 g, ska anvéndas till den inledande spadningen.
Proverna ska inkludera livsmedlets ytor i en omfattning som motsvarar vad som skulle fortirts (t.ex. 20 %
skorpa/yta och 80 % innanmite). Om en forpackad produkt ér skivad, ska provet tas frdin mer dn en skiva av
produkten. Provmingden skirs i sma bitar och placeras i en stomacherpdse med hjilp av ett sterilt instrument och
med en aseptisk metod. Frdn denna blandning tas en provmingd pa 10 g for rakning och en provmangd pd 25 g
tas for pavisande.

Till en volymdel prov (10 g) sitts 9 volymdelar (90 ml) spidningsmedel och sedan homogeniseras blandningen
med en stomacher eller pulsifier i 1-2 minuter.

Som spidningsmedel for allmdnt bruk anvinds buffrat peptonvatten, enligt beskrivningen i EN ISO 11290-2
Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for detection and enumeration of Listeria monocytogenes
— Part 2: Colony-count technique.
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2.1

2.2

3.1

3.2

For spadning av ost far en natriumcitratlosning anvéndas i stillet for buffrat peptonvatten, enligt beskrivningen i
EN ISO 6887-5 Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and decimal
dilutions for microbiological examination — Part 5: Specific rules for the preparation of milk and milk products.

Pavisande och rakning av Listeria monocytogenes ska ske enligt foljande:

a) For prover fran rokt och gravad fisk ska tvd analysomgangar utforas:
i) Omedelbart efter insamling av proverna i detaljhandelsledet, och
i) i slutet av hallbarhetstiden.

b) For prover frén mjuka och halvmjuka ostar och virmebehandlade kottprodukter ska analyserna goras endast i
slutet av hallbarhetstiden.

Pévisande av Listeria monocytogenes

Pavisande av Listeria monocytogenes ska ske enligt den dndrade versionen av EN ISO 11290-1:1996 Microbiology of
food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of Listeria monocytogenes — Part 1:
Detection method.

Rékning av Listeria monocytogenes

Rakning av Listeria monocytogenes ska ske enligt EN ISO 11290-2:1998 Microbiology of food and animal feeding stuffs
— Horizontal method for the detection and enumeration of Listeria monocytogenes — Part 2: Enumeration method och dess
dndring EN 1SO 11290-2:1998/Amd 1:2004 Modification of the enumeration medium.

Om provet befinns vara kontaminerat, antas det att majoriteten av produkter har en lag grad av kontaminering
med Listeria monocytogenes. For att mojliggora en uppskattning av laga antal i prover (mellan 10 och 100 cfug),
analyseras dubbelprov bestdende av 1 ml av den primira spadningen enligt EN ISO 11290-2:1998/Amd 1:2004:

a) utstryk pa tre plattor med diametern 90 mm, eller
b) utstryk pd en platta med diametern 140 mm.

Eftersom graden av kontaminering med Listeria monocytogenes kan vara hogre, ska utstryk av 0,1 ml av den primira
spadningen goras pa en platta for att mojliggora rakning upp till 1,5 x 10* cfufg. Detta gérs som enkelprov enligt
ISO 7218:2007 Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

PH och vattenaktivitet (a,) i rokt och gravad fisk
Bestimning av pH

Bestimning av pH ska ske enligt EN ISO 2917:1999 Meat and meat products — Measurement of pH — Reference
method.

Analysen ska utforas pd det prov som testas vid ankomsten till laboratoriet. Den icke-destruktiva metod som anges
i ISO-metoden rekommenderas for métning av pH i provet.

Resultatet ska avrundas till nirmaste 0,05 pH-enhet.

Bestimning av vattenaktivitet (a,,)

Bestimning av vattenaktivitet (a,) i provet ska utforas enligt EN ISO 21807:2004 Microbiology of food and animal
feeding stuffs — Determination of water activity.

Analysen ska utforas pa det prov som testas vid ankomsten till laboratoriet. Metoden ska fungera i intervallet
0,999-0,9000 och repeterbarhetsgrinsen ska motsvara en standardavvikelse pa 0,002.

Resultatet ska anges med minst tvd gillande siffror.
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4. Lagring av isolat
En bekriftad stam av Listeria monocytogenes per positivt prov ska lagras for eventuell typning. Om stammar av
Listeria monocytogenes erhélls fran bade pévisande och rikning, ska endast isolaten frén rikningen lagras.

Isolaten ska lagras av de nationella referenslaboratorierna med anvandning av limpliga metoder for kultursamling
sd lange de sdkerstdller stammarnas livskraft i minst tvd ar i vintan pé typning.

DEL D
RAPPORTERING
1. Allminna bestimmelser
De uppgifter som medlemsstaterna ska rapportera, om de finns tillgingliga eller kan tas fram, kan delas in i tvd

huvudkategorier:

a) En oversikt 6ver det samordnade 6vervakningsprogrammet och dess resultat. Oversikten ska utformas som en
skriftlig redogorelse.

b) Enskilda detaljuppgifter for varje prov som analyserats inom provtagningsplanen. Dessa uppgifter ska limnas in
som rddata med hjilp av den datakatalog och de formuldr for datainsamling som avses i artikel 5.2.

2. Information som ska ingd i oversikten éver det samordnade $vervakningsprogrammet och dess resultat

a) Medlemsstat

b) Start- och slutdatum for provtagning och analys

¢) Antal insamlade och analyserade prover av itfirdiga livsmedel fran forsdljningsstdllen:
i) Mjuka och halvmjuka ostar.
i) Forpackad rokt och gravad fisk.

iiij) Forpackade virmebehandlade kottprodukter.

&

Overgripande resultat:

Forekomst och andel av proverna som &verskrider gransen pa 100 cfu/g av Listeria monocytogenes i mjuka och
halvmjuka ostar, rokt och gravad fisk samt virmebehandlade kéttprodukter som omfattas av det samordnade
overvakningsprogrammet.

Beskrivning av marknaderna for mjuka och halvmjuka ostar, rokt och gravad fisk samt virmebehandlade
kottprodukter i medlemsstaten:

o
-~

i) Marknadens totala absoluta storlek (om tillgidngligt).

ii) Marknadsandel for olika typer av forsaljningsstillen, exempelvis stormarknader, livsmedelsbutiker, delikatess-
butiker, torgmarknader m.fl. (om tillgangligt).

i) Marknadsandel f6r importerade produkter (inom EU och frdn tredjelinder) och inhemska produkter (om
tillgangligt).

iv) Marknadsandel for olika typer av produkter (om tillgangligt).
f) Forsdljningsstillen som omfattas av provtagningen:
kategorier av forsiljningsstillen: t.ex. stormarknader, livsmedelsbutiker.

g) Provtagningens geografiska fordelning — stider som ingér (procentandel av befolkningen som omfattas).
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h) Beskrivning av randomiseringsforfarande for provtagning i detaljhandeln:
ménatlig randomisering.

i) Anmirkningar om provtagningsprogrammets generella representativitet.

j) Beredning av prov for pH-matning.

k) Analysmetod for bestimning av vattenaktivitet (a,,).

3. Information som ska ingd i de enskilda detaljuppgifterna for varje prov

a) Typ av prov:
i) Forpackade mjuka och halvmjuka ostar.
ii) Forpackad rokt och gravad fisk.
i) Forpackade virmebehandlade kottprodukter.
b) Undertyp av prov:
i) Ost framstilld av obehandlad/termiserad/pastoriserad mjolk.
ii) Ost framstdlld av ko-/get-/far-/buffel-/blandmjolk.
iii) Kittost, mogelost, ost i saltlake eller annan lagrad ost.
iv) Skivade och oskivade produkter.
v) Varm-|kallrokt eller gravad fisk.
vi) Fiskart.

¢) Konserveringsmedel i roke eller gravad fisk.

d) Ostskorpa ingdr i det analyserade provet (jajnej, om ja, ange dven proportion om denna uppgift finns till-
ginglig).

e) Provtagningsdatum.
f) Den provtagna produktens sista forbrukningsdag.
@) Tillverknings-/férpackningsdag (om tillgangligt).
h) Provets yttemperatur pa forsiljningsstallet.
i) Lagringstemperatur pa laboratoriet fram till slutet av hallbarhetstiden.
j) Analys omedelbart efter provtagning (endast for rokt och gravad fisk)/i slutet av héllbarhetstiden.
k) Dag dé laboratorieanalysen inletts.
1) Pavisande av Listeria monocytogenes:
kvalitativa resultat (frinvaro/forekomst i 25 g).
m) Kvantifiering av Listeria monocytogenes:
kvantitativa resultat (cfu/g).

n) pH (endast rokt och gravad fisk).
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0) Vattenaktivitet (a,) (endast rokt och gravad fisk).
p) Stadens kod.
q) Forsiljningsstillets kod.
1) Typ av detaljhandel:
i) Stormarknad.
i) Livsmedelsbutik/fristdende handlare.
iii) Delikatessbutik.
iv) Torgmarknad/lantmarknad.

s) Tillverkningsland:

faststallt genom hanvisning till identifieringsmarket pd forpackningen eller handelsdokumentet.

t) Forpackning:
i) Forpackade i modifierad atmosfir.

ii) Vakuumforpackade.

iii) Forpackade i detaljhandelsledet (endast for ostar och kéttprodukter).

u) Provets organoleptiska kvalitet.
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BILAGA 11

Antal prov som ska tas per kategori av itfirdiga livsmedel i medlemsstaterna

(enligt artikel 4.5)

(u‘;;;‘)llf‘t‘:;“éai;jr%‘gi . Harmoniserad stratifierad stickprovsstorlek
Medlemsstat
N % Per livsmedelskategori och Totalt antal prover

(miljoner) analysomgang () p
Belgien — BE 10,7 2,1 60 240
Bulgarien — BG 7,6 1,5 60 240
Tjeckien — CZ 10,4 2,1 60 240
Danmark — DK 5,576 1,1 60 240
Tyskland — DE 82,2 16,5 400 1600
Estland — EE 1,3 0,3 30 120
Irland - IE 4,4 0,9 30 120
Grekland — EL 11,2 2,3 60 240
Spanien — ES 45,3 9,1 200 800
Frankrike — FR 63,8 12,8 400 1600
Italien — IT 59,6 12,0 400 1600
Cypern - CY 0,8 0,2 30 120
Lettland — LV 2,3 0,5 30 120
Litauen — LT 3,4 0,7 30 120
Luxemburg — LU 0,5 0,1 30 120
Ungern — HU 10,0 2,0 60 240
Malta — MT 0,4 0,1 30 120
Nederlinderna — NL 16,4 3,3 60 240
Osterrike — AT 8,3 1,7 60 240
Polen — PL 38,1 7,7 200 800
Portugal — PT 10,6 2,1 60 240
Rumainien — RO 21,5 4,3 60 240
Slovenien — SI 2,0 0,4 30 120
Slovakien — SK 5,4 1,1 60 240
Finland — FI 53 1,1 60 240
Sverige — SE 9,2 1,8 60 240
Forenade kungariket — UK 61,2 12,3 400 1 600

Totalt EU 497,5 100,0 3020 12 080

(*) For rokt och gravad fisk: tva stickprover frén varje parti. Det ena provet ska analyseras samma dag som det kommer in till laboratoriet
och det andra i slutet av hallbarhetstiden (se punkt 1.2 i del C i bilaga I).
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BILAGA 11

Hogsta ekonomiska bidrag frin unionen till medlemsstaterna

(i euro)

Hogsta totalbelopp for medfinansiering av

Medlemsstat Pavisande av Listeria| Rikning av Listeria .
monogytogenes monogytogenes pH Vattenaktivitet Totalt

Belgien — BE 14 400 14 400 900 1200 30 900
Bulgarien — BG 14 400 14 400 900 1200 30 900
Tjeckien — CZ 14 400 14 400 900 1200 30 900
Danmark — DK 14 400 14 400 900 1200 30 900
Tyskland — DE 96 000 96 000 6 000 8 000 206 000
Estland — EE 7 200 7 200 450 600 15450
Irland — IE 7 200 7 200 450 600 15450
Grekland — EL 14 400 14 400 900 1200 30 900
Spanien — ES 48 000 48 000 3000 4000 103 000
Frankrike — FR 96 000 96 000 6 000 8000 206 000
Italien — IT 96 000 96 000 6 000 8000 206 000
Cypern — CY 7 200 7 200 450 600 15450
Lettland — LV 7 200 7 200 450 600 15450
Litauen — LT 7 200 7 200 450 600 15450
Luxemburg — LU 7 200 7 200 450 600 15450
Ungern — HU 14 400 14 400 900 1200 30 900
Malta — MT 7 200 7 200 450 600 15450
Nederlinderna — NL 14 400 14 400 900 1200 30 900
Osterrike — AT 14 400 14 400 900 1200 30 900
Polen — PL 48 000 48 000 3000 4000 103 000
Portugal — PT 14 400 14 400 900 1200 30 900
Ruminien — RO 14 400 14 400 900 1200 30 900
Slovenien — SI 7 200 7 200 450 600 15450
Slovakien — SK 14 400 14 400 900 1200 30 900
Finland — FI 14 400 14 400 900 1200 30 900
Sverige — SE 14 400 14 400 900 1200 30 900
Forenade 96 000 96 000 6 000 8 000 206 000
kungariket — UK

Totalt EU 724 800 724 800 45 300 60 400 1555 300
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BILAGA IV

Styrkt ekonomisk redovisning av genomférandet av ett samordnat Overvakningsprogram for Listeria
monocytogenes i utvalda kategorier av itfirdiga livsmedel

Redovisningsperiod: till

Redovisning av kostnader som uppkommit under det samordnade 6vervakningsprogrammet och som berittigar
till ekonomiskt bidrag frin unionen

Nummer for kommissionens beslut att bevilja ett ekonomiskt bidrag frén unionen:

Totala kostnader under re- | Totala kostnader som be-
Kostnader for Antal tester dovisningsperioden (natio- | rittigar till ekonomiskt bi-
nell valuta) drag frdn unionen

pavisande av Listeria monocytogenes

rikning av Listeria monocytogenes

bestimning av pH

vattenaktivitet (a,)

Bidragsmottagarens forsikran

Jag intygar att

— ovanstdende kostnader utgor faktiska kostnader som uppkommit i samband med de arbetsuppgifter som foreskrivs i
kommissionens beslut 2010/678/EU och att de var vasentliga for det korrekta utforandet av dessa arbetsuppgifter,

— alla handlingar som styrker kostnaderna finns tillgingliga for revisionsindamal,

— inget annat bidrag frdn unionen begirdes for detta samordnade Gvervakningsprogram,

— detta bidrag inte har gett upphov till en vinst for medlemsstaten i enlighet med artikel 109.2 i budgetférordningen for
Europeiska gemenskapernas allmidnna budget (radets forordning (EG, Euratom) nr 1605/2002).

Datum:

Ekonomiansvarig:

Underskrift:




