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KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 543/2008
av den 16 juni 2008

om tillimpningsforeskrifter f6r radets forordning (EG) nr 1234/2007 nir det giller
handelsnormerna for fjiderfikott

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING

med beaktande av fordraget om upprittandet av Europeiska
gemenskapen,

med beaktande av radets forordning (EG) nr 12342007 av den
22 oktober 2007 om upprittande av en gemensam organisa-
tion av jordbruksmarknaderna och om sirskilda bestimmelser
for vissa jordbruksprodukter (enda férordningen om de gemen-
samma organisationerna av marknaden) (1), sarskilt artikel 121 e
jamford med artikel 4, och

av foljande skal:

(1) Frdn och med den 1 juli 2008 upphivs radets férordning
(EEG) nr 1906/90 av den 26 juni 1990 om vissa han-
delsnormer for fjaderfd (3) genom férordning (EG) nr
1234/2007.

(2)  Vissa bestimmelser och skyldigheter enligt férordning
(EEG) nr 1906/90 aterges inte i forordning (EG) nr
1234/2007.

(3)  Vissa bestimmelser och lampliga skyldigheter bor darfor
antas i en forordning om tillimpningsforeskrifter for for-
ordning (EG) nr 1234/2007 sd att den gemensamma
marknadsordningen och i synnerhet handelsnormerna
kan anvindas utan avbrott och pé ett korrekt sitt.

(4)  Genom f6rordning (EG) nr 1234/2007 antogs vissa han-
delsnormer for fjaderfakott. Tillimpningen av dessa kra-
ver att man faststiller bestimmelser om sirskilt forteck-
ningen over de fjaderfislaktkroppar, delar dirav och
slaktbiprodukter for vilka nimnda forordning géller, klas-
sificering efter konformitet, utseende och vikt, typer av
presentationsformer, det namn i vilket de aktuella pro-
dukterna ska siljas, den frivilliga anvindningen av upp-
gifter om kylmetoder och produktionssystem, villkoren
for lagring och transport av vissa typer av fjaderfakott
och tillsynen av dessa bestimmelser for att sikerstilla att
de tillimpas enhetligt inom hela gemenskapen. Kommis-
sionens forordning (EEG) nr 1538/91 (}) om tillimp-
ningsforeskrifter for forordning (EEG) nr 1906/90 bor
darfor upphavas och ersittas med en ny férordning.

(5)  For att gora det mojligt att saluféra fjaderfa i olika klasser
beroende pa konformitet och utseende, 4r det nodvindigt

(") EUT L 299, 16.11.2007, s. 1. Forordningen senast dndrad genom
forordning (EG) nr 470/2008 (EUT L 140, 30.5.2008, s. 1).

() EGT L 173, 6.7.1990, s. 1. Forordningen senast dndrad genom
forordning (EG) nr 1029/2006 (EUT L 186, 7.7.2006, s. 6).

() EGT L 143, 7.6.1991, s. 11. Forordningen senast dndrad genom
forordning (EG) nr 1474/2007 (EUT L 329, 14.12.2007, s. 14).

att faststdlla definitioner av slaktkropparnas arter, dlder
och presentationsformer, samt nar det giller stycknings-
delar av fjaderfakott, den anatomiska konformiteten och
innehallet. For den produkt som kallas “foie gras”, dvs. fet
gds- och anklever, dr det med hédnsyn till denna produkts
hoga virde och den dirav foljande risken for bedragligt
forfarande, nodvindigt att faststalla sarskilt exakta mini-
mihandelsnormer.

(6)  Dessa normer behover inte tillimpas pd vissa produkter
och presentationsformer som ar av lokal eller pa annat
sitt begrinsad betydelse. De namn i vilka sddana produk-
ter siljs bor emellertid inte vara av en sddan art att de
vasentligt kan vilseleda konsumenten att forvixla dessa
produkter med produkter som omfattas av dessa bestim-
melser. Likaledes bor denna bestimmelse dven gilla for
ytterligare beskrivande termer som anvinds for att nér-
mare namnge sidana produkter.

(7)  For att astadkomma en enhetlig tillimpning av denna
forordning bor termerna “saluforing” och "parti” defini-
eras inom fjaderfakottsektorn.

(8)  Lagrings- och hanteringstemperaturen dr av avgoérande
betydelse for uppritthdllandet av hoga kvalitetsnormer.
Foljaktligen 4r det lampligt att faststilla en minimitempe-
ratur vid vilken frysta produkter av fjaderfakott ska for-
varas.

(9)  Bestimmelserna i denna férordning, sirskilt dem om
kontroll och genomforande, bor tillimpas enhetligt
inom hela gemenskapen. Aven de tillimpningsforeskrifter
som antas for detta dndamadl bor vara enhetliga. Det bor
dirfor faststillas gemensamma regler for provtagning och
toleranser.

(10)  For att ge konsumenten tillrickliga, entydiga och objek-
tiva upplysningar om sddana produkter som bjuds ut till
forsiljning, samt for att inom hela gemenskapen siker-
stilla den fria rorligheten for dessa produkter, dr det
nodvandigt att sd langt som mojligt sikerstilla att det i
handelsnormer for fjaderfakott tas hinsyn till bestimmel-
serna i radets direktiv 76/211/EEG av den 20 januari
1976 om tillnirmning av medlemsstaternas lagstiftning
om fardigforpackning av vissa varor efter vikt eller vo-

lym (%).

() EGT L 46, 21.2.1976, s. 1. Direktivet senast dndrat genom Europa-

parlamentets och radets direktiv 2007/45/EG (EUT L 247,
21.9.2007, s. 17).
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(11)  Exempel pa frivilliga uppgifter som far anvindas vid (18)  Utan lamplig markning pd forpackningen bor saluforing
mirkning dr kylmetoden och sirskilda produktionssys- av frysta eller djupfrysta fjaderfd som inte uppfyller kra-
tem. Med hinsyn till konsumentskyddet bor det faststdl- ven forbjudas. Foljaktligen dr det nodvindigt att anta
las att vid mérkning med produktionssystemet ska angi- praktiska bestimmelser med tanke pd de uppgifter som
vande av vissa uppgifter, sdsom alder vid slakt eller god- ska anges pd individuella och gemensamma forpack-
ningsperiodens lingd och innehéllet i vissa foderingredi- ningar, beroende pa destinationen, for att underlitta kon-
enser, vara underordnat noggrant definierade kriterier for troller och sikerstilla att produkterna inte anvinds till
bade driftsforhéllanden och kvantitetsgranser. ndgot annat dndamadl 4n det avsedda.

(12)  Nar kott frdn ankor och gdss som fods upp for produk- (19) D.Zt ar nodgand}gt attkforeslﬁqva Vl}kli atgoarder som ls.ka
tion av “foie gras” marks som kott fran djur med tillgdng E tas om det vid en kontrotl upptacks nagon ocgentlig-

. > . o . < et i en forsiandelse ddr produkterna inte uppfyller kraven
till utomhusvistelse, bor det ocksd anges att djuren fods i d forordni bor faststll forfarande fo
fo duktion av “foie gras” sd att konsumenterna i denna forordning. Det bor faststdllas ett forfarande for
PP or produ’ . 8 tt losa tvister som kan uppstd i samband med forsin-
far fullstindig information om produktens egenskaper. 3 . pp
elser inom gemenskapen.

(13)  Det dr lampligt att kommissionen stindigt overvakar att (20) I hindelse av tvist bor kommissionen kunna agera bland
sarskilt de eventuella nationella bestimmelser som antas annat genom besok pd platsen och genom att vidta at-
till f6ljd av dessa bestimmelser dr forenliga med gemen- girder som lampar sig for situationen.
skapsritten, inbegripet handelsnormerna. Sirskilda be-
stimmelser bor dven faststillas for registreringen och
den regelbundna kontrollen av foretag som har tillstind (21)  Harmoniseringen av kraven i friga om vattenhalten for-
att anvinda termer som hinvisar till sirskilda produk- utsdtter att referenslaboratorier utses i gemenskapen och
tionssystem. Sddana foretag bor foljaktligen vara skyldiga nationellt.
att for detta syfte fora regelbundna och detaljerade regis-
ter.

(22)  Gemenskapen bér limna finansiellt stod.

(14)  Med hinsyn till den sirskilda arten av dessa kontroller o
kan de behoriga myndigheterna i den aktuella medlems- (23)  Ett kontrakt bor ingds m‘ellan gemenske}.pen QCh gemen-
staten delegera ansvaret for dessa kontroller till externa skapens ‘referens'laborgtorlul‘a‘a som faststéller villkoren for
organ som har limpliga kvalifikationer och vederborligt utbetalning av finansiellt stod.
tillstdnd, under forutsittning att det finns lampliga till-
syns- och sikerhetsforeskrifter. } ; ) )

(24)  Det bor faststillas att medlemsstaterna ska vidta praktiska
atgarder for kontroll av vattenhalten i frysta och djup-
frysta fjaderfd. For att sikerstilla en enhetlig tillimpning

(15) Om aktdrerna i tredjeland vill anviinda de frivilliga upp- av denna forordning bor det foreskrivas att medlemssta-
gifterna om kylmetoder och produktionssystem bor de terna ska underritta kommissionen och de 6vriga med-
ges méjlighet att gora detta, forutsatt att de beviljas till- lemsstaterna om ﬁtgérderna.
stand av det aktuella tredjelandets behériga myndighet,
som ska finnas uppford i en forteckning som samman-
stillts av kommissionen. (25) De atgirder som foreskrivs i denna forordning ar foren-

liga med yttrandet fran forvaltningskommittén for den
gemensamma organisationen av jordbruksmarknaderna.

(16)  Med hidnsyn till ekonomisk och teknisk utveckling bade i
frdga om beredning av fjaderfa och i friga om kontroller, . ) .
och med tanke pd att vattenhalten dr av sarskilt intresse HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

vid saluforing av frysta och djupfrysta fjiderfd bor den
hogsta tilldtna vattenhalten i frysta och djupfrysta fjaderfd ‘
faststillas och ett overvakningssystem for slakterier lik- Artikel 1
som for samtliga fé?séilj{lin.gsled deefiniera.s, utan att prin- De produkter som avses i artikel 121 e led ii i férordning (EG)
cipen om varors fria rorlighet pd den inre marknaden nr 1234/2007 ska definieras pa foljande sitt:
kranks.
1. Fjiderfislaktkroppar
(17)  Vattenupptagningen vid produktionen bor kontrolleras

och pélitliga metoder for att bestimma den vattenhalt
som tillsdtts vid beredningen av slaktkroppar av frysta
och djupfrysta fjaderfd bor inforas utan att man skiljer
mellan naturligt vatten och vatten som tillkommer vid
beredningen av fjaderfina, med tanke pd de praktiska
svirigheterna med att gora en sddan dtskillnad.

a) TAMHONS (Gallus domesticus)

— kycklingar, slaktkycklingar (broiler): hons med bojlig

brostbensspets (inte forbenad),
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— tuppar, honor, gryt- eller kok-: hons med stel brostben-
sspets (forbenad),

— kapuner: tuppar som fore konsmognaden kastrerats
genom ett kirurgiskt ingrepp och som slaktas vid en
alder pa lagst 140 dagar; efter kastreringen bor kapu-
nerna godas under en period pd minst 77 dagar,

— poussin, coquelet: kyckling med en slaktvikt pd hogst
650 g (utan inkrdm, huvud och fotter); kycklingar pa
650-750 g far kallas "poussin” om slaktdldern ar
hogst 28 dagar. Medlemsstaterna far tillimpa arti-
kel 12 vid kontroll av denna slaktalder.

— ungtupp: tuppkyckling av virpras med stel brostben-
sspets (inte helt forbenad) vars dlder vid slakt ska vara
minst 90 dagar.

b) KALKONER (Meleagris gallopavo dom.)

— (unga) kalkoner: kalkoner med bojlig brostbensspets
(inte forbenad),

— kalkoner: kalkoner med stel brostbensspets (forbenad).

¢) ANKOR (Anas platyrhynchos dom., Cairina muschata), mular-

dinder (Cairina muschata x Anas platyrhynchos)

— unga ankor eller ankungar, (unga) myskdnder, (unga) mu-
lardander: ankor med bojlig brostbensspets (inte forbe-

nad),

— ankor, myskander, mularddnder: ankor med stel brost-
bensspets (forbenad).

d) GASS (Anser anser dom.)

— (unga) gdss eller gdsungar: giss med bojlig brostbens-
spets (inte forbenad). Fettlagret over hela slaktkroppen
ar tunt eller medeltjockt. Unggdsens fett kan ha en
farg som tyder pa en sirskild diet.

— gdss: gidss med stel brostbensspets (forbenad). Over
hela kroppen finns ett medeltjockt till tjockt fettlager.

€) PARLHONS (Numida meleagris domesticus)

— (unga) parlhons: parlhons med bojlig brostbensspets
(inte forbenad),

— parlhéns: parlhons med stel brostbensspets (forbenad).

Vid tillimpning av denna forordning ska konsrelaterade va-
rianter av de termer som anvinds i a—e tolkas som syno-
nyma termer.

. Styckningsdelar av fjiderfikott

halva: halva kroppen, som delats genom ett lingsgdende
snitt langs brostbenet och ryggbenet.

kvart: larkvart eller brostkvart som erhdllits genom ett
snitt genom en halva.

bakdelspart: bada larkvarterna forenade med en del av
ryggen, med eller utan gumpen.

brést: brostbenet och revbenen eller en del dirav, forde-
lad pd bada sidor om brostbenet, med omgivande mus-
kulatur. Brostet kan vara helt eller halvt.

klubba: ldrbenet, skenbenet och vadbenet med omgi-
vande muskulatur. De tvd snitten ska goras vid lederna.

kycklingklubba med del av ryggben: ryggens vikt Gverskrider
inte 25 % av hela delen.

lar: larbenet med omgivande muskulatur. De tvd snitten
ska goras vid lederna.

ben: skenbenet och vadbenet med omgivande muskula-
tur. De tvéd snitten ska goras vid lederna.

vinge: overarmsbenet, stralbenet och armbagsbenet med
omgivande muskulatur. Nar det galler kalkonvingar kan
overarmsbenet eller strdlbenet/armbdgsbenet med omgi-
vande muskulatur presenteras som separata delar. Spet-
sen med handlovsbenen kan vara borttagen men beho-
ver inte vara det. Snitten ska goras vid lederna.

sammanhdngande vingar: bada vingarna forenade med del
av ryggen, varvid ryggdelens vikt inte fir overstiga 45 %
av hela styckningsdelens vikt.
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k) Dbrostfilé: hela eller halva brostet utan ben, dvs. utan
brostben och revben. Nir det giller kalkonbrost kan
filén bestd av enbart den djupa brostmuskeln.

1)  brostfilé med nyckelben: brostfilén utan skinn och enbart
med brostbenets broskartade spets, varvid nyckelbenets
och broskets vikt inte fir overstiga 3 % av hela styck-
ningsdelens vikt.

m) magret, maigret: brostfilé av ankor och giss som avses i
punkt 3 med skinn och underhudsfettet som omger
brostmuskeln, utan den djupa brostmuskeln.

n) urbenat kalkonkétt av klubba: urbenat kott fran kalkonlar
och/eller kalkonben, dvs. utan larben, skenben och vad-
ben, helt, tirnat eller strimlat.

For de produkter som avses i e, g¢ och h ska orden "snitten
ska goras vid lederna” innebidra att snitten gors innanfor
de tvd linjer som avgrinsar lederna enligt illustrationen i
bilaga IL

De produkter som anges i d—k fir presenteras med eller utan
skinn. Avsaknaden av skinn hos de produkter som anges i
d—j eller forekomsten av skinn hos de produkter som anges i
k, ska anges vid markningen i enlighet med artikel 1.3 a i
Europaparlamentets och rddets direktiv 2000/13/EG (}).

3. Fet gis- och anklever ("foie gras”):

Lever av giss eller ankor av arterna Cairina muschata eller
Cairina muschata x Anas platyrhynchos som har gétts pa ett
sadant sitt att de utvecklat hypertrofi till foljd av fettin-
lagring i levercellerna.

Djur frén vilka sddan lever himtas ska vara fullstindigt av-
blodade. Levern ska ha en enhetlig farg.

Levrarna ska ha foljande vikt:

— Anklever ska viga minst 300 g netto.

— Gaslever ska viga minst 400 g netto.

Artikel 2

I denna férordning giller foljande definitioner:

a) slaktkropp: hela kroppen av en fagel av de arter som anges i
artikel 1.1 efter avblodning, plockning och urtagning. Bort-
tagning av njurar ska dock vara frivillig. En urtagen

() EGT L 109, 6.5.2000, s. 29.

slaktkropp fér presenteras for forsiljning med eller utan in-
krdm, dvs. hjirta, lever, muskelmage och hals, instoppat i
bukhélan.

b) styckningsdelar dirav: fjaderfakott som péd grund av storleken
och den sammanhingande muskelvivnadens egenskaper kan
identifieras som komna fran de respektive delarna av slakt-
kroppen.

) konsumentforpackat fiaderfakott: fjaderfakott som presenteras i
enlighet med de villkor som faststills i artikel 1.3 b i direktiv
2000/13/EG.

d) icke konsumentforpackat fjaderfikott: fiiderfakott som presente-
ras for forsiljning till slutkonsumenten utan att konsument-
forpackas eller som forpackas pd forsiljningsstillet pd kun-
dens begdran.

e) saluforing: innehav eller skyltning for saluforing, forsdljnings-
anbud, forsiljning, leverans eller varje annan form av salu-
foring.

f) parti: fjaderfikott av samma art och typ, samma Kklass,
samma produktionsomgédng, fran samma slakteri eller styck-
ningsanldggning, beldgen pa samma plats, som ska kontrol-
leras. Vid tillimpning av artikel 9 och bilagorna V och VI
avses med parti endast konsumentforpackningar av samma
nominella viktkategori.

Attikel 3

1. For saluforande i enlighet med denna forordning ska fji-
derfaslaktkroppar bjudas ut till forsiljning i en av foljande for-
mer:

— Delvis urtagen ("effilé”, "roped”).

— Med inkrdm.

— Utan inkrdm.

Ordet "urtagen” far liggas till.

2. Delvis urtagna slaktkroppar dr slaktkroppar fran vilka
hjdrta, lever, lungor, muskelmage, kriva och njurar inte har
avldgsnats.

3. Betriffande alla presentationsformer av slaktkroppar far
luft- och matstrupe liksom kriva limnas kvar i kroppen om
huvudet inte dr borttaget.
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4. Inkrdm far endast bestd av foljande:

Hjdrta, hals, muskelmage och lever samt alla andra delar som
anses vara dtliga pd den marknad dir produkten dr tinkt att
slutligen konsumeras. Levern ska vara utan gallblasa. Muskelma-
gen ska vara utan hornlagret och innehallet i muskelmagen ska
vara urtaget. Hjdrtat kan vara med eller utan hjartsicken. Om
halsen sitter kvar pa kroppen anses den inte utgora del av
inkrdmet.

Om ett av dessa fyra organ vanligtvis inte ingdr i de slaktkrop-
par som bjuds ut till forsdljning ska det vid markningen anges
att detta organ saknas.

5. Forutom att den nationella lagstiftning som antagits i en-
lighet med direktiv 2000/13/EG ska iakttas, ska foljande upp-
gifter anges pd de medféljande handelsdokumenten i enlighet
med artikel 13.1 b i det direktivet:

a) Den klass som avses i bilaga XIV del B punkt IIl.1 i forord-
ning (EG) nr 1234/2007.

b) Tillstdndet i vilket fjaderfakottet salufors i enlighet med bi-
laga XIV del B punkt IIL.2 i forordning (EG) nr 1234/2007
och den rekommenderade lagringstemperaturen.

Artikel 4

1. De namn under vilka produkter som omfattas av denna
forordning siljs, i den mening som avses i artikel 3.1.1 i direk-
tiv 2000/13[EG, ska vara de namn som nimns i artikel 1 i
denna forordning samt motsvarande termer pd ovriga gemens-
kapssprdk som anges i bilaga I till denna forordning, atfoljda av
foljande hanvisning:

— For hela slaktkroppar en hinvisning till en av de presenta-
tionsformer som faststills i artikel 3.1 i denna forordning.

— For styckningsdelar av fjaderfd en hanvisning till respektive
arter.

2. De namn som definieras i artikel 1.1 och 1.2 fir kom-
pletteras med andra termer, forutsatt att dessa inte i avsevird
grad vilseleder konsumenten, sirskilt inte pd ett sddant sitt att
det kan leda till en forvixling med andra produkter som anges i
artikel 1.1 och 1.2 eller med de uppgifter som avses i artikel 11.

Artikel 5

1. Andra produkter dn de som definieras i artikel 1 fir en-
dast saluforas inom gemenskapen under namn som inte i avse-
vird grad vilseleder konsumenten genom att ge upphov till
forvixling med de produkter som anges i artikel 1 eller med
de uppgifter som avses i artikel 11.

2. Forutom att den nationella lagstiftning som antagits i en-
lighet med direktiv 2000/13/EG ska iakttas, ska mérkningen,
presentationen och saluforingen av fjaderfakott som ar avsett
for slutkonsument uppfylla de ytterligare krav som anges i
punkterna 3 och 4 i denna artikel.

3. For farske fjaderfakott ska datum f6r minsta héllbarhetstid
ersattas med sista forbrukningsdag” i enlighet med artikel 10 i
direktiv 2000/13[EG.

4. For konsumentforpackat fjaderfakott ska dven fé6ljande
uppgifter anges pd konsumentférpackningen eller en etikett
som fists pa denna:

a) Den klass som avses i bilaga XIV del B punkt IIL.1 i férord-
ning (EG) nr 1234/2007.

b) For farske fjaderfakott, forsiliningspriset och priset per vik-
tenhet i detaljhandelsledet.

c) Tillstindet i vilket fjaderfakottet salufors i enlighet med bi-
laga XIV del B punkt IIL.2 i férordning (EG) nr 1234/2007
och den rekommenderade lagringstemperaturen.

d) Slakteriets eller styckningsanliggningens godkinnandenum-
mer, utfirdat i enlighet med artikel 4 i Europaparlamentets
och rédets forordning (EG) nr 853/2004 ('), utom nér styck-
ning och urbening sker pa forsiljningsstallet i enlighet med
artikel 4.2 d i samma forordning

e) For fjaderfakott som importeras fran tredjeland, uppgift om
ursprungslandet.

5. Vid forsiljning av icke konsumentforpackat fjaderfakott,
utom ndr styckning och urbening sker pa forsdljningsstllet i
enlighet med artikel 4.2 d i forordning (EG) nr 853/2004 och
forutsatt att sddan styckning och urbening sker pd begéran och i
ndrvaro av kunden, ska artikel 14 i direktiv 2000/13/EG gilla
for de uppgifter som avses i punkt 4.

6. Genom undantag fran artikel 3.5 och punkterna 2-5 i
denna artikel ska det vid leveranser till stycknings- eller bearbe-
tningsanldggningar inte vara nodvandigt att klassificera fjaderfa-
kott eller att ange de ytterligare uppgifter som avses i de artik-
larna.

Artikel 6

Foljande tilliggsbestimmelser ska gilla for fryst fjaderfikott en-
ligt definitionen i bilaga XIV del B punkt 1.3 i férordning (EG)
nr 1234/2007:

() EUT L 139, 30.4.2004, s. 55. Rittad i EUT L 226, 25.6.2004, s. 22.
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Fryst fjaderfakott som berdrs av denna forordning ska hélla en
stabil temperatur pd hogst =12 °C pd alla stdllen i produkten,
med eventuella kortvariga temperaturokningar pd hogst 3 °C.
Dessa toleranser for produktens temperatur ska vara tillitna i
enlighet med god forvarings- och distributionspraxis vid lokal
distribution och i frysdiskar i detaljhandeln.

Artikel 7

1. Faderfaslaktkroppar och styckningsdelar av fjaderfi som
omfattas av denna forordning ska uppfylla foljande minimikrav
for att klassificeras i klass A och B:

a) Hela, med hdnsyn tagen till presentationsformen.

b) Rena, fria fran synliga féroreningar och blod.

¢) Fria frén frimmande lukter.

d) Fria fran synliga blodflackar, undantaget sddana som ar smé
och icke i6gonfallande.

e) Fria fran utskjutande brutna ben.

f) Fria frdn svdra kontusioner.

Farskt fjaderfakott far inte uppvisa tecken pa tidigare frysning.

2. For att klassificeras som klass A ska slaktkroppar och
styckningsdelar av fjaderfd dessutom uppfylla foljande kriterier:

a) De ska ha en god konformitet. Kottet ska vara fylligt, brostet
vil utvecklat, brett, langt och kottigt, och laren ska vara
kottiga. Kycklingar, unga ankor eller ankungar och kalkoner
ska ha ett tunt, jamnt fettlager pd brostet, ryggen och laren.
P4 tuppar, hons, ankor och unga giss dr det tillitet med ett
tjockare fettlager. Géss ska ha ett medeltjockt till tjockt fett-
lager 6ver hela slaktkroppen.

b) Ett fatal sma fjadrar, fjaderspolar (ving- eller stjdrtpennslut)
och dun (trddfjidrar) fir finnas pd brost, klubba, gump,
fotleder och vingspetsar. Kokhons, ankor, kalkoner och
giss far ha ett fatal sidana rester dven pa andra kroppsdelar.

) Viss skada, kontusion och missfirgning ér tilliten under
forutsittning att den 4r liten och icke idgonfallande och
inte forekommer pd brost eller klubba. Vingspetsen far sak-
nas. En liten rodfirgning av vingspetsar och fjaderfolliklar ar
tillaten.

d) Frysta eller djupfrysta fjaderfd far inte uppvisa tecken pa
frysbranna ('), undantaget sidan som &r ovisentlig, liten
och icke idgonfallande och inte forekommer pd brost eller
klubba.

Artikel 8

1. Beslut till foljd av att artiklarna 1, 3 och 7 inte foljts far
endast avse hela det parti som har kontrollerats i enlighet med
bestimmelserna i denna artikel.

2. Ett prov bestdende av foljande antal enskilda produkter
enligt artikel 1 ska viljas ut slumpmassigt frin varje parti for
kontroll i slakterier, styckningsanldggningar, grossist- och del-
taljhandelslager, eller i varje annat handelsled, inbegripet trans-
port, eller vid import fran tredjeland, vid fortullningen.

Tilldtet antal defekta enheter
Partiets storlek | Provets storlek S For artiklarna 1.1 (),
1.3 och 7.1
1 2 3 4
100-500 30 5 2
501-3 200 50 7 3
> 3200 80 10 4

(") Tolerans inom varje art, inte mellan arter.

3. Vid kontroll av ett parti fjaderfakott av klass A ar hela det
tillitna antalet defekta enheter som avses i kolumn 3 i tabellen i
punkt 2 tillitet. Dessa defekta enheter far i friga om brostfilé
dven ha en forekomst av filéer med hogst 2 viktprocent brosk
(brostbenets bojliga spets).

Antalet defekta enheter som inte uppfyller bestimmelserna i
artikel 1.1 och 1.3 och artikel 7.1 fir dock inte Gverskrida de
tal som anges i kolumn 4 i tabellen i punkt 2.

Vad giller artikel 1.3 fir inga defekta enheter tillitas om inte
vikten dr minst 240 g i friga om anklever och minst 385 g i
fraga om gaslever.

(") Frysbranna: (i bemirkelsen kvalitetsforsimring) dr en lokal eller
flickvis irreversibel uttorkning av skinnet och/eller kéttet som kan
visa sig som fordndringar av

— den ursprungliga firgen (oftast blekare), eller
— smaken och lukten (utan smak eller harsken), eller
— konsistensen (torr, svampaktig).
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4. Vid kontroll av ett parti fjaderfdkott av klass B ska det
tillitna antalet defekta enheter fordubblas.

5. Om det kontrollerade partiet bedoms vara bristfalligt, ska
kontrollorganet férbjuda att det salufors eller importeras om det
kommer frén tredjeland, sdvida inte respektive till dess att bevis
foreligger for att dtgarder har vidtagits sd att partiet Gverens-
stimmer med bestimmelserna i artiklarna 1 och 7.

Artikel 9

1. Konsumentforpackat fryst eller djupfryst fjaderfakott i den
mening som avses i artikel 2 i direktiv 76/211/EEG far klassi-
ficeras i viktkategorier i enlighet med bilaga XIV del B punkt
ML.3 i férordning (EEG) nr 1234/2007. Konsumentf6rpackning-
arna kan besta av

— konsumentforpackningar som innehéller en fjaderfaslake-
kropp, eller

— konsumentforpackningar som innehdller en eller flera styck-
ningsdelar av fjiderfd av samma typ och art, enligt defini-
tionen i artikel 1.

2. 1 enlighet med punkterna 3 och 4 ska det pa alla kon-
sumentforpackningar finnas en uppgift om produktens vikt, den
sd kallade nominella vikt som de ska innehélla.

3. Konsumentforpackningar med fryst eller djupfryst fjaderfa-
kott far klassificeras i kategorier av nominella vikter enligt fol-
jande:

a) Slaktkroppar:
— <1100 g: klasser om 50 g (1 050 — 1 000 — 950 osv.),

— 1100 - <2400 g: klasser om 100 g (1 100 — 1 200 -
1300 osv.),

— > 2400 g: klasser om 200 g (2 400 — 2 600 — 2 800
OSV.).

b) Styckningsdelar:
— < 1100 g: klasser om 50 g (1 050 — 1 000 — 950 osv.),

— > 1100 g klasser om 100 g (1 100 — 1200 — 1 300
OSV.).

4. Sidana konsumentforpackningar som avses i punkt 1 ska
vara sd beskaffade att de uppfyller foljande krav:

a) Det faktiska innehallet ska i genomsnitt inte understiga den
nominella vikten.

b) Andelen konsumentférpackningar med en negativ avvikelse
som dr storre dn den tilldtna negativa avvikelse som faststlls
i punkt 9 ska for ett parti konsumentforpackningar vara sd

liten att partiet uppfyller de kontrollkrav som anges i
punkt 10.

¢) En konsumentférpackning med en negativ avvikelse som ar
storre dn dubbelt sd stor som den i punkt 9 angivna tilldtna
avvikelsen far inte saluforas.

De definitioner av nominell vikt, faktiskt innehdll och negativ
avvikelse som faststalls i bilaga I till direktiv 76/211/EEG ska
gilla for denna forordning.

5. Betriffande det ansvar som vilar pa forpackaren eller im-
portoren av fryst eller djupfryst fjaderfakott och de kontroller
som ska utforas av behoriga myndigheter, ska punkterna 4, 5
och 6 i bilaga I till direktiv 76/211/EEG gilla i tillimpliga delar.

6. Kontrollen av konsumentforpackningar, som ska utforas
genom att prov viljs ut, omfattar tvd delar:

— En kontroll avseende det faktiska innehdllet i varje konsu-
mentforpackning i provet.

— En kontroll avseende det genomsnittliga faktiska innehéllet i
konsumentforpackningarna i provet.

Ett parti konsumentforpackningar ska anses godtagbart om re-
sultaten av bada kontrollerna uppfyller de kriterier for godkin-
nande som avses i punkterna 10 och 11.

7. Ett parti ska utgéras av alla de konsumentforpackningar
med samma nominella vikt, av samma typ och samma produk-
tionsomgang, forpackade pa samma stille, som ska kontrolleras.

Partiets storlek ska begrinsas till det antal som faststills nedan:

— Om konsumentforpackningarna kontrolleras i slutet av for-
packningslinjen ska antalet i varje parti motsvara forpack-
ningslinjens maximala produktion per timme, utan begrins-
ning vad betriffar partiets storlek.

— I andra fall ska partiets storlek begransas till 10 000.

8.  Ett prov bestdende av foljande antal konsumentforpack-
ningar ska slumpmadssigt viljas ut frdn varje parti som ska
kontrolleras.

Partiets storlek Provets storlek

100-500 30
501-3 200 50
> 3200 80

For partier som bestdr av firre 4n 100 konsumentforpackningar
ska den oforstorande provning som avses i bilaga II till direktiv
76/211[EEG, om den utfors, omfatta hela partiet.
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9. For konsumentforpackade enskilda slaktkroppar ir fol-
jande negativa avvikelser tilldtna:

(i gram)
Tilliten negativ avvikelse
Nominell vikt
Slaktkroppar Styckningsdelar
mindre dn 1100 25 25
1100-< 2 400 50 50
2 400 eller mer 100

10.  For kontrollen av det faktiska innehallet i varje konsu-
mentforpackning i provet ska det minsta godtagbara innehdllet
berdknas genom att den tillitna negativa avvikelsen for det
aktuella innehdllet subtraheras frin konsumentforpackningens
nominella vikt.

Konsumentforpackningar i provet vars faktiska innehdll under-
stiger det minsta godtagbara innehéllet ska anses defekta.

Det kontrollerade partiet konsumentforpackningar ska anses
vara godkant eller underkdnt om antalet defekta enheter i pro-
vet dr mindre 4n eller lika med kriteriet for godkidnnande eller
lika med eller storre dn kriteriet for icke godkdnnande enligt
nedan:

Antal defekta enheter

Antal i provet Kriterium for godkdn- | Kriterium f6r underkin-
nande nande
30 2 3
50 3 4
80 5 6

11.  For kontrollen av det genomsnittliga faktiska innehallet
ska ett parti konsumentforpackningar anses godkdnt om det
genomsnittliga faktiska innehéllet i de konsumentforpackningar
som utgdr provet overstiger nedan angivna kriterium f6r god-
kinnande:

Kriterium for godkinnande for genomsnittligt fak-

Provets storlek tiskt innehall

30 x— 2 Qn-20,503s
50 x— 20Qn-0379s
80 —>Qn-0295s
«— = genomsnittligt faktiskt innehdll i konsumentforpack-

ningarna,

konsumentforpackningens nominella vikt,

Qn

= standardavvikelse i det faktiska innehéllet i konsument-
forpackningarna i partiet.

©
|

Standardavvikelsen ska berdknas i enlighet med punkt 2.3.2.2 i
bilaga II till direktiv 76/211/EEG.

12, Sé lange kompletterande uppgifter tilldts enligt bestdm-
melserna i rdets direktiv 80/181/EEG ('), far en kompletterande
uppgift anges tillsammans med uppgiften om nominell vikt pa
konsumentforpackningar pd vilka denna artikel ar tillimplig.

13.  Betriffande fjaderfikott som fors in i Forenade kunga-
riket frdn andra medlemsstater ska kontroller utféras slumpvis
och inte vid grinsen.

Artikel 10

Uppgift om att en av nedan angivna kylmetoder har anvints
och motsvarande termer pd ovriga gemenskapssprak som anges
i bilaga III far anges i markningen i enlighet med artikel 1.3 a i
direktiv 2000/13/EG:

— Luftkylning: Kylning av fjaderfaslaktkroppar med kall luft.

— Evaporativ kylning: Kylning av fjaderfislaktkroppar med kall
luft som uppblandats med vattendimma eller finfordelat vat-
ten.

— Vattenkylning: Kylning av fjaderfislaktkroppar i tankar med
vatten eller is och vatten i enlighet med motstromsproces-
sen.

Artikel 11

1. Vid uppgift om produktionssystem, fir med undantag av
organisk eller ekologisk produktion, inga andra termer dn de
som anges nedan och motsvarande termer pd de 6vriga gemen-
skapsspraken enligt bilaga IV, anvindas i médrkningen i enlighet
med artikel 1.3 a i direktiv 2000/13/EG, och de fir anges
endast om de villkor som anges i bilaga V till den hir forord-
ningen uppfylls:

a) "Utfodrad med ... % ...".

b) "Extensivt uppfodd inomhus”.
¢) "Tillgdng till utomhusvistelse”.
d) "Traditionell utomhusvistelse”.
e) "Uppfodd i full frihet”.

Dessa termer far kompletteras med uppgifter som hanvisar till
de sdrskilda kinnetecknen for respektive produktionssystem.

() EGT L 39, 15.2.1980, s. 40.
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Om kott fran ankor och giss som fods upp for produktion av
“foie gras” marks som kott fran djur med tillgang till utomhus-
vistelse (punkterna ¢, d och e¢) ska det pa etiketten ocksd anges
“fran produktion av foie gras”.

2. Uppgift om slaktélder eller om godningsperiodens lingd
ska tillatas endast vid anvindning av en av de termer som avses
i punkt 1 och for en dlder som lagst motsvarar den som anges i
bilaga V b, ¢ eller d. Denna bestimmelse géller dock inte for
djur som omfattas av artikel 1.1 a fjirde strecksatsen.

3. Punkterna 1 och 2 ska gilla utan att det paverkar tillimp-
ningen av nationella tekniska bestimmelser som 4r mer omfat-
tande dn de minimikrav som anges i bilaga V, och som endast
giller for producenter i den berdrda medlemsstaten, forutsatt att
de nationella bestimmelserna dr forenliga med gemenskapsrat-
ten och de gemensamma handelsnormerna for fjaderfakott.

4.  Kommissionen ska underrittas om de nationella bestim-
melser som avses i punkt 3.

5. Narhelst kommissionen sd begdr ska medlemsstaterna
overlimna alla uppgifter som dr nodvindiga for att bedoma
om de bestimmelser som avses i denna artikel 4r forenliga
med gemenskapsritten och de gemensamma handelsnormerna
for fjaderfakott.

Artikel 12

1. Slakterier som har tillstind att anvinda de termer som
anges i artikel 11 ska registreras sarskilt. De ska fora ett separat
register per produktionssystem

a) over namn och adress pd fjaderfaproducenter som ska regi-
streras efter en kontroll av den behoriga myndigheten i med-
lemsstaten,

b) pd begdran av denna myndighet, antalet djur som varje pro-
ducent haller vid varje produktionsomgang,

¢) over det antal djur som levererats och bearbetats samt den
sammanlagda levande vikten eller slaktvikten for dessa,

d) over uppgifter om forsiljning med namn och adresser till
kopare, och uppgifterna ska sparas i minst sex manader efter
avsindning.

2. De producenter som avses i punkt 1 ska darefter kontrol-
leras regelbundet. De ska fora aktuella register ver antalet faglar
per fjaderfisystem av vilka det dven ska framgd antalet silda
djur, koparnas namn och adress, kvantiteter samt fodrets ur-
sprung, och uppgifterna ska sparas i minst sex manader efter
avsandning.

Dessutom ska de producenter som anvinder system dir djuren
har tillgang till utomhusvistelse, registrera det datum dé djuren
forst fick tillgang till utomhusvistelse.

3. Fodertillverkare och foderleverantorer ska fora register
som visar att sammansittningen pd det foder som levereras
till producenter for de produktionssystem som avses i arti-
kel 11.1 a stimmer overens med angivelserna om utfodring,
och uppgifterna ska sparas i minst sex ménader efter avsind-
ning.

4. Klackerier ska fora register over de djur av stammar som
ar erkinda som ldngsamt vixande som levereras till producenter
for de produktionssystem som avses i artikel 11.1 d och e, och
uppgifterna ska sparas i minst sex médnader efter avsindning.

5. Regelbundna kontroller som avser iakttagandet av arti-
kel 11 och punkterna 1-4 i denna artikel ska goras pa

a) jordbruksforetag: minst en ging per produktionsomgéng,

b) fodertillverkare och foderleverantorer: minst en ging om
aret,

c) slakterier: minst fyra ginger per dr,

d) klackerier: minst en ging per dr for de produktionssystem
som avses i artikel 11.1 d och e.

6.  Varje medlemsstat ska overlimna en forteckning till ovriga
medlemsstater och kommissionen 6ver de godkidnda slakterier
som registrerats i enlighet med punkt 1 med uppgift om namn
och adress och det nummer som tilldelats varje slakteri. Ovriga
medlemsstater och kommissionen ska i borjan av varje kvartal
av kalenderdret underrittas om eventuella dndringar av denna
forteckning.

Artikel 13

Nir det giller kontrollen av angivandet av anvint uppfédnings-
system enligt artikel 121 e led v i forordning (EG)
nr 12342007 ska de organ som medlemsstaterna utsett upp-
fylla de kriterier som faststills i europeisk standard nr
EN/45011 av den 26 juni 1989, och ska som sddana godkin-
nas och kontrolleras av den behoriga myndigheten i den aktu-
ella medlemsstaten.

Attikel 14

Fjaderfakott som importeras fran tredjeland far vara markt med
en eller flera av de valfria uppgifter som anges i artikel 10 och
11, om kottet atfoljs av ett intyg som utfirdats av den behoriga
myndigheten i ursprungslandet, om att de aktuella produkterna
ar i oOverensstimmelse med tillimpliga bestimmelser i denna
forordning.

Pd begdran av ett tredjeland ska kommissionen utarbeta en
forteckning over sidana myndigheter.
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Attikel 15

1. Utan att det péaverkar tillimpningen av artikel 16.5 och
artikel 17.3 far fryst och djupfryst kyckling saluféras genom
affarsverksamhet eller handel inom gemenskapen endast om
vattenhalten inte Gverskrider de tekniskt oundvikliga virden
som bestdims genom den analysmetod som beskrivs i bilaga
VI (avdroppningstest) eller metoden i bilaga VII (kemiskt test).

2. De behoriga myndigheter som utses av varje medlemsstat
ska sikerstilla att slakterierna vidtar alla nédvindiga atgarder
for att uppfylla bestimmelserna i punkt 1 och sirskilt se till att

— prov tas for att Overvaka vattenupptagningen vid kylning
och vattenhalten i fryst och djupfryst kyckling,

— resultatet av kontrollerna antecknas och sparas i ett ar,

— varje parti mirks pd ett sddant sitt att produktionsdagen
kan identifieras; denna mirkning av partiet maste anges i
produktionsprotokollen.

Attikel 16

1. T enlighet med bilaga IX ska regelbundna kontroller ge-
nomforas av det vatten som upptas eller kontroller i enlighet
med bilaga VI genomforas i slakterierna minst en gang under
varje arbetsperiod om &tta timmar.

Om kontrollerna visar att den vattenmingd som upptas &r
storre dn den totalt tillitna vattenhalten enligt denna forord-
ning, med beaktande av vatten som upptas av slaktkropparna
vid den del av beredningen som inte omfattas av kontroll, och
om i nagot fall den vattenmingd som upptas dr storre dn de
nivder som anges i bilaga IX punkt 10 eller i bilaga VI punkt 7,
ska nodvindiga tekniska justeringar av produktionen genast
goras av slakteriet.

2. Isamtliga de fall som avses i punkt 1 andra stycket och i
vart fall atminstone en gdng varannan manad ska de kontroller
av vattenhalten som avses i artikel 15.1 genomféras genom
provtagning i enlighet med bilagorna VI eller VII pd frysta
och djupfrysta kycklingar frin de slakterier som viljs ut av
den behoriga myndigheten i medlemsstaten. Dessa kontroller
ska inte utforas pad slaktkroppar som dr avsedda uteslutande
for export om detta kan intygas pd ett godtagbart sitt for
den behoriga myndigheten.

3. De kontroller som avses i punkterna 1 och 2 ska genom-
foras av eller under tillsyn av den behériga myndigheten. Den

behoriga myndigheten far i vissa fall tillimpa bestimmelserna i
punkt 1, sdrskilt punkterna 1 och 10 i bilaga IX, samt punkt 2 i
denna artikel striktare i frdga om ett givet slakteri dar detta visar
sig nodvindigt for att sikerstilla att den totalt tillitna vatten-
halten enligt denna férordning f6ljs.

Den behoriga myndigheten ska vid alla tillfillen, da ett parti
frysta eller djupfrysta fjaderfd inte anses vara i 6verensstimmelse
med denna férordning, forst dteruppta kontrollen med den
lagsta mojliga frekvens som anges i punkt 2, nér tre pa varandra
foljande kontroller enligt bilagorna VI eller VII, genomférda pa
ett urval av tre olika produktionsdagar inom hogst fyra veckor,
har visat negativt resultat. Kostnaden for dessa kontroller ska
betalas av slakteriet i fraga.

4. Om, i samband med luftkylning, resultaten av de kontrol-
ler som avses i punkterna 1 och 2 overensstimmer med krite-
rierna i bilagorna VI-IX under en period av sex ménader, fir
frekvensen av de kontroller som avses i punkt 1 sinkas till en
gdng i manaden. Om det vid ndgot tillfille konstateras att kri-
terierna i bilagorna inte iakttas ska detta leda till en dtergdng till
kontroller enligt punkt 1.

5. Om resultaten av de kontroller som avses i punkt 2 over-
skrider de tillitna grinsvirdena ska det berorda partiet inte
anses uppfylla bestimmelserna i denna férordning. Det berorda
slakteriet far dock begira att en motanalys genomfors pd med-
lemsstatens referenslaboratorium med hjdlp av en metod som
viljs av den behoriga myndigheten i medlemsstaten. Innehava-
ren av partiet ska std f6r kostnaden for motanalysen.

6.  Om det efter en sddan motanalys bedoms att det berérda
partiet inte uppfyller bestimmelserna i denna forordning ska
den behoriga myndigheten vidta lampliga dtgarder for att tilldta
att ett sddant parti saluférs inom gemenskapen endast pd villkor
att sdvil individuella som gemensamma forpackningar av slakt-
kropparna i friga, under tillsyn av den behoriga myndigheten,
av slakteriet marks med en banderoll eller etikett som har minst
en av de formuleringar som fortecknas i bilaga X angivet med
roda versaler.

Det parti som avses i forsta stycket ska forbli under den be-
horiga myndighetens 6verinseende till dess att det har behand-
lats i enlighet med bestimmelserna i denna punkt eller pd annat
sitt slutbehandlats. Om det intygas for den behoriga myndig-
heten att det parti som avses i forsta stycket ska exporteras, ska
den behoriga myndigheten vidta alla nddvindiga atgarder for att
forhindra att det berorda partiet salufors inom gemenskapen.



L 157/56

Europeiska unionens officiella tidning

17.6.2008

De formuleringar som anges i forsta stycket ska anbringas pa en
vil synlig plats och vara tydliga och outplinliga. De ska inte
doljas, skymmas eller storas av andra texter eller bilder. Bok-
staverna ska pd individuella forpackningar vara minst 1 cm
héga och pd gemensamma forpackningar 2 cm.

Artikel 17

1. Om det foreligger allvarliga misstankar om oegentligheter
far den medlemsstat som ir bestimmelseland genomfora stick-
provskontroller av fryst och djupfryst kyckling for att kontrol-
lera att forsindelsen uppfyller kraven i artiklarna 15 och 16.

2. De kontroller som avses i punkt 1 ska genomféras pé
varornas bestimmelseort eller pd en annan lamplig plats, under
forutsittning att i det senare fallet platsen inte dr beldgen vid
gransen och i minsta mojliga médn paverkar varornas firdvig
och att varorna kan fortsitta mot bestimmelseorten nir prov-
tagning har skett. De berorda produkterna ska dock inte siljas
till slutkonsument forrdn resultatet av kontrollen finns tillging-
ligt.

Sddana kontroller ska genomforas snarast mojligt for att inte
onddigt forsena produkternas saluforande eller fororsaka forse-
ningar som kan paverka deras kvalitet.

Resultaten av dessa kontroller och eventuellt pifoljande beslut
och skilen till dessa ska senast tvd arbetsdagar efter provtag-
ningen meddelas till avsindaren och mottagaren eller deras fore-
tradare. Beslut som fattas av den behoriga myndigheten i den
medlemsstat som ér bestimmelseland och skilen for besluten
ska meddelas till den behoriga myndigheten i den medlemsstat
som dr avsindarland.

Om avsdndaren eller hans foretradare begdr det ska dessa beslut
och skilen for dem meddelas till honom skriftligen med upp-
gifter om rétten att overklaga enligt gallande lag i den medlems-
stat som dr bestimmelseland, forfarandet for overklagande och
gillande tidsfrister.

3. Om resultaten av de kontroller som avses i punkt 1 over-
skrider de tillitna griansvdrdena far innehavaren av partiet be-
gira att en motanalys med hjilp av samma metod som i det
forsta testet genomfors i ett av de referenslaboratorier som
anges i bilaga XI. Innehavaren av partiet ska std for kostnaderna
i samband med motanalysen. Referenslaboratoriernas arbetsupp-
gifter och kompetens anges i bilaga XII

4. Om det efter en kontroll som genomfors i enlighet med
punkterna 1 och 2 — och efter en begdrd motanalys — visar sig
att den frysta eller djupfrysta kycklingen inte uppfyller kraven i
artiklarna 15 och 16, ska den behériga myndigheten i den
medlemsstat som ar bestimmelseland tillimpa forfarandet i ar-
tikel 16.6.

5. Ide fall som anges i punkterna 3 och 4 ska den behoriga
myndigheten i den medlemsstat som ar bestimmelseland sna-
rast ta kontakt med den behoriga myndigheten i den medlems-
stat som 4r avsindarland. Den senare ska vidta alla nodvindiga
atgdrder och underritta den behoriga myndigheten i bestimmel-
selandet om vilken typ av kontroller som genomforts, de beslut
som fattats och skilen for dem.

Nir de kontroller som avses i punkterna 1 och 3 visar upp-
repade avvikelser eller néir sddana kontroller — enligt den med-
lemsstat som dr avsindarland — genomfors utan tillracklig an-
ledning ska de behoriga myndigheterna i den berdrda medlems-
staten underritta kommissionen.

Kommissionen far i den utstrackning som &r nodvindig for att
sikerstdlla en enhetlig tillimpning av denna forordning eller pd
begdran av den behoriga myndigheten i den medlemsstat som
dr bestimmelseland och med beaktande av arten av oegentlig-
heter vidta nigon av foljande atgdrder:

— Sinda en grupp experter till den berorda anlidggningen och i
samarbete med den behoriga nationella myndigheten ge-
nomfora kontroller pd platsen, eller

— begdra att den behoriga myndigheten i den medlemsstat
som dr avsindarland gor fler provtagningar i den berorda
anldggningen och om nodvandigt vidtar sanktioner i enlig-
het med artikel 194 i férordning (EG) nr 1234/2007.

Kommissionen ska underritta medlemsstaterna om sina ron.
Medlemsstater pa vars omrdde en inspektion genomfors ska
ge experterna all nodvindig hjilp for utforandet av deras upp-
drag.

Den medlemsstat som ar avsidndarland madste pa begdran av den
medlemsstat som dr bestimmelseland, i avvaktan pd kommis-
sionens ron, gora fler kontroller av produkterna frin den be-
rorda anldggningen.

Nir dessa dtgarder vidas for att komma till ritta med upprepade
avvikelser i en anldggning ska kommissionen debitera de utgif-
ter som uppkommer genom tillimpningen av tredje styckets
strecksatser pd den berérda anldggningen.

Attikel 18

1. Medlemsstaternas behoriga myndigheter ska omedelbart
underritta respektive nationella referenslaboratorium om resul-
taten av de kontroller som avses i artiklarna 15, 16 och 17 som
genomfors av dem eller under deras 6vervakning.
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De nationella referenslaboratorierna ska vidarebefordra dessa
data till den expertstyrelse som avses i artikel 19, for vidare
utvirdering och diskussion med nationella referenslaboratorier
fore den 1 juli varje ar. Slutsatserna ska liggas fram for forvalt-
ningskommittén for 6vervigande i enlighet med artikel 195 i
forordning (EG) nr 1234/2007.

2. Medlemsstaterna ska utarbeta praktiska atgarder for de
kontroller i alla led i saluféringen som foéreskrivs i artiklarna
15, 16 och 17, inbegripet kontroll av import fran tredjeland i
samband med tullklareringen i enlighet med bilagorna VI och
VIL De ska informera de ovriga medlemsstaterna och kommis-
sionen om dessa atgarder. Alla dndringar ska genast anmiilas till
de ovriga medlemsstaterna och kommissionen.

Artikel 19

En styrelse sammansatt av experter pa overvakning av vatten-
halten i fjaderfakott ska fungera som samordnare av de natio-
nella referenslaboratoriernas testverksamhet. Den ska bestd av
foretradare for kommissionen och nationella referenslaborato-
rier. Styrelsens och de nationella referenslaboratoriernas uppgif-
ter samt styrelsens organisatoriska struktur anges i bilaga XIL

Ett finansiellt stod ska betalas till referenslaboratoriet i enlighet
med villkoren i ett kontrakt som sluts mellan kommissionen pa
uppdrag av gemenskapen och laboratoriet.

Generaldirektoren vid generaldirektoratet for jordbruk bemyndi-
gas att pd kommissionens vignar underteckna kontraktet.

Artikel 20

1.  Foljande firska, frysta och djupfrysta styckningsdelar av
fjaderfakott far saluforas inom gemenskapen, genom forsiljning
till konsumenten eller genom handel, endast om vattenhalten
inte Overstiger vad som dar tekniskt ofrdnkomligt enligt den
analysmetod som beskrivs i bilaga VIII (kemiskt test):

a) Kycklingbrostfiléer, med eller utan nyckelben, utan skinn.

b) Kycklingbrost, med skinn.

¢) Lar, ben, klubbor, klubbor med del av ryggben och bakdels-
part av kyckling, med skinn.

d) Kalkonbrostfilé, utan skinn.

e) Kalkonbrost, med skinn.

f) Lar, ben och klubbor av kalkon, med skinn.

g) Urbenat kalkonkott av klubba, utan skinn.

2. Medlemsstaternas behoriga myndigheter ska se till att slak-
terier och styckningsanliggningar, oavsett om de ar kopplade
till ett slakteri eller inte, vidtar alla nodvindiga dtgdrder for att
folja bestimmelserna i punkt 1, och i synnerhet

a) att regelbundna kontroller av vattenhalten gors i enlighet
med artikel 16.1, dven nir det giller slaktkroppar av kalkon
och kyckling avsedda for produktion av farska, frysta och
djupfrysta styckningsdelar enligt punkt 1 i denna artikel.
Kontrollerna ska utféras minst en gdng per arbetsperiod
om dtta timmar. I samband med luftkylning av slaktkroppar
av kalkon ar det inte nodvindigt med regelbundna kontroller
av vattenhalten. De grinsvirden som faststills i bilaga IX
punkt 10 ska dven gilla for slaktkroppar av kalkon,

b) att resultatet av kontrollerna antecknas och sparas i ett dr,

¢) att varje parti mérks pd ett sddant sitt att produktionsdagen
kan identifieras; denna markning av partiet mdste anges i
produktionsprotokollen.

Om, i samband med luftkylning, resultaten av de kontroller som
avses i led a och i punkt 3 Overensstimmer med kriterierna i
bilagorna VI-IX under en period av sex ménader, far frekvensen
av de kontroller som avses i led a sinkas till en ging i méanaden.
Om det vid négot tillfille konstateras att kriterierna i bilagorna
VI-IX inte iakttas ska detta leda till en atergdng till kontroller
enligt led a.

3. Kontroller av den vattenhalt som avses i punkt 1 ska
utforas dtminstone en ging var tredje manad genom provtag-
ning pé frysta och djupfrysta styckningsdelar av fjaderfikott fran
samtliga slakterier och styckningsanldggningar som producerar
sddana styckningsdelar, i enlighet med bilaga VIII. Dessa kon-
troller ska inte utféras om den behoriga myndigheten har till-
fredsstillande beldgg for att styckningsdelarna i frdga uteslu-
tande dr avsedda for export.
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Om en viss styckningsanliggning under ett ars tid uppfyller
kriterierna i bilaga VIII ska kontrollfrekvensen sinkas till en
kontroll var sjitte mdnad. Om det darefter konstateras att kri-
terierna inte iakttas ska detta leda till en dtergdng till kontroller
enligt forsta stycket.

4. Artikel 16.3-16.6 samt artiklarna 17 och 18 ska i tillimp-
liga delar ocksd gilla de styckningsdelar av fjaderfakott som
avses i punkt 1 i denna artikel.

Artikel 21

Forordning (EEG) nr 1538/91 ska upphora att gilla fran och
med den 1 juli 2008.

Hanvisningar till den upphévda férordningen och till f6rordning
(EEG) nr 1906/90 ska anses som hénvisningar till den har for-
ordningen och ska ldsas enligt jamforelsetabellen i bilaga XIIL

Artikel 22

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Den ska tillimpas frdn och med den 1 juli 2008.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfardad i Bryssel den 16 juni 2008.

Pd kommissionens vignar
Mariann FISCHER BOEL
Ledamot av kommissionen



L 157/59

Europeiska unionens officiella tidning

17.6.2008

eUNSIA NfI] AT aperurd 40} BoUIND 53.0103ADd BUBY[IE] uynyed | dueydedsjay BRI epejul] eYRENO]
BUIISIA euoe neapeluly JM0J 5310003ADdd) uyny| QUBYI[
njrad (eunef) -Iej (duesorn) | opejurd (ounsf) | eoums (Sunog) (53dm3N) | euexred (10oN) -19d (sagunf) -1d (Sun) | exypiped epepn | (usaol) epejurq | eshexolL (emery)
$s07 ©0 30 35005 53aliy Tuegy suen) seSsjay esny 0 B ]
sued)sewrdun(
SU[SOZ uosio Surjsod pmAlX goodouey ‘sueny (agunf) asnoy uoIesue 3041
‘ssoz (eunef) | o0 (dueaor) | no ato (dunaf) | 9s0od (Sunog) | b 53X (53dnaN) ‘uey (100N) | ‘sueSisewyniy sed (3un) ‘esny epe[N {(u2A0f) DO |  ‘BMOLI (emeLN)
(mrmoq
¥) prejnw
papmu, | preued ‘(Imyymoq sonp prenur 53 OJUAPIENJN | PUBPIE[NWIS|AY | PIB[NJy BUYIEY opezni derrom
opd papnny eIeUY EINW | B) dueqieq op pIey Ypnp | -pu Smdogdog preqnu 9red JJUAM | PUBLDQIIQS[AY | ‘euypey paow | ojed ‘eeqreq “BTMLEI BHOAY
‘Qudsnysnwr ‘O[y | eneUy eneuy | preued ‘preue) | £r0dsn ‘Yong 531L0L 93UD[] | -SYSNUW “Wed -eqleq ‘Qyuy puesjAy -71d ‘eutey op oled ‘ored -0AW ‘ermie]]
Ppivjniu, eneuy Jonp pIe[nw
opd (oueso1n) | prenw preued | prenp (Sunoy) 531w (53dn ple[nw (3upreny pue | pren euydey (uasol) opez dewrom
pivmA (eune() eJnw en (ounal) ‘oureq yonp £a0ds | -34) ‘Sodogdng (toou) ‘ured | 93un() ayuoow | -prejnw (Supn) | (epeqw) ‘euyoey | -nud ojed ‘(UoA | (Teuw) ‘ermarem
‘Odsnysnw | -euy (QUeAOID) | -Ieg dp pIeurd -nN (Sunog) S3wpL (53d | -snysnwr (foou) |  -eqieq (a8un) pue pAOwZl | -0f) eLeqIRg Op eHILAN
(eunel) ‘sua| e1} | (undf) ‘uojoued ‘Surponp | -n3) ‘Duwpuon Ui “8oodipied ‘uadun( | -pqiaq (Sun) | (epepw) ‘Quydey | oled ‘(ourpeue (emeLw) oren
-id ‘opd (eune() | -eue (oueaorn) | ‘preued (sundf) Yonp (Sunog) | S3nwou (53dn3N) q1ed (100N) QuUIISBLUYNI] pue (3un) | ‘euyoey (epeyA) 0 UJAOf) OJeJ | ‘eNMLEI (eUeLN)
(4 53ynou
SIEJLL efounyoe], | -[noq e) apurq Aoyng, | -oyoA 1wy 10yn ] unypey | uyeypniy ‘ang uny[exsjAy eIy 0AR] euAY
uey
ouryd apuip (dunal) 53YNOLOYDA 10X -ni], (18un()
sIejn (sunef) | -oe) (QUBAOID)) ‘neauuopulq | Aoyim (Sunog) | 10ypA (1odpaN) | uny[ey (10oN) ‘omg (o8unf) unyey (ruIp) ey (epepn) (uonol) oaeg | exmAu (emeupy)
sred sune( | ofed oueaoln boo sunaf 3000 Sunog 1dpA1313] | SNy IooN uyey Jodun( sueydun | Inoyoy LpejN uasof ofen 12111 eI
19] joronb 1doa pelod 19onb JPINOY
snieD o19[[en | -onbod ‘urssnoq -0 ‘UISSNOJ | -1313U 900003N | -oyny el -euey Uy NyuUIqNIs -0D) ‘uIssnog -0y ‘oyieIny opan[od auan ‘exdy
(Ha1OMD
sunedey suodde) uoder) uode) DIAQLDY NYIYoy unedey undey unodey uode) ‘HOOIA) LALd[]
pnuur|
-npoy pnpEoul Tu21
efed nuwindfew opoiq moy Sur| (orhondg | syostumody 104 -eA 0QAU ‘TU)
BILIBA TBA B1Q) ep QWe[[od (moq | -10q Jo ‘9[0Ios DIA) 931 SYaSIUIEINEY supyaddns | -od eu zoquip
-nes ‘BISIA ‘SIIED) eures ‘ofen | e) anod boy | -sed WAy Yo0D) | -0N WA 10A1303[] | ‘peUEY ‘PAYNY uynyuaddng ‘Quey ‘ouey | ‘ooidafs noyoy eur[es ‘o[[en) | EMIMONON ‘UALI[]
(SUAmAndow
-0103d%) 53103
(arepd 19] MY 10A1313] uynyIse SurAy
SI9I01q ‘SI[B) Aajtoug, ‘ofjod ap) 1[Mog | -101q ‘UIIIYD 0YN0LOLOY Io[I01q ‘pnqr, wpuyey | -98e[s ‘Surdy 1flo1q ‘oIny | (oureds ap) ofjod | doimodg ‘oumyy
Al n b uo P 12 ap ep 5 $9 3q

reddorpyejsejrope ed uweN — ' PYIIY

1 VOVIId




17.6.2008

Europeiska unionens officiella tidning

L 157/60

BUOYIE] BUBYIW[OH ey1edaq BRI pI[IqIg | EInpe epeiulg LRIIAER| udoyaIe] eunygie] ynA1ABughny | soisia sourIad
euey exyzoraad L0y (e30-j eaySz) sof TEYNIRSIA
euoyped (Sun) | -y (uony) | espedad (epepn) | espred (epepn) | BInpe edqIqrg epejulg (epopN) -[ored (98uof) eunysdre] | -SugASafuasiog fsIA AruTIog
N) quey son snij Bosen) ojnpe osuen S35 suen) RZZIA Bqr] sisty
ezZZIM )
a8uns eys08 esny BSN[[) ‘(B30 eqI[ 94uas
-¢3 ‘sed (3un) | muey (wonN) ‘503 (epe[W) ‘sny (gpe[A) |  (ereue)) posen osuen $38 epopAl sued (8uof) | emys7) ezzim | -0ad ‘eqy [eien seynistz

pIENN | pm oInpe

eoel pIe[ny | eier ‘ejeydsour ored ‘Cwqivg | premnuw eyzoey puad pavmu BsoBy Sue QUIpIe|

puess{w ‘pue eS[y{Uery pIenu ‘eder ‘oY pAow | euLIe) epads ojnpe ojed ‘emowzid | - piwnN¢ pusd | exded ‘daossmu | prenjy ‘esoey | -nw ‘snue urs

-pIenw ‘ejuy -sfw BYIUY | eUIBYSNW ‘BIBY -7£4 “edaney uip eier ‘eiey ‘ojnpe ojeJ | eYZoey ‘eyzoey | oslreqreqg puog eided ‘exdeq BUWISZYJ ‘BSOEY -nySnu ‘snuy
pIen pIe[nu prenw exded

eoRl plenw (ereuey) eies eyzoey (epopA) puoe- piv] ‘(e3o- eay3z) BSORY reynpue

puessAur pIenw (epeyw) (£pepN) ‘eo1p | ‘ejerpPSsOW euLl ‘eaowzid -y (98uof) | daoysnwi (exded -prepnut oAU | sopuUE SUIPIE]

(8un) pueprenur eFUe| | ‘edBl BUIESNUI -ey paowzid | -re) emads uip pav] | eyzoey (BPOf) puod osfur | e sn[pj) BIYSZ | -95394 ‘BSOENEW |  -NUI ‘TEYNIUE

(Sun) a8uny -sfw (Lony) (epe[u) ‘esjper (epeN) ‘eRey (ereued) efes | -npy oleq ‘Aivg ‘euozon) | -eqreq (93uof) eided ‘(eso-j | -szod ofudsaog SONUE SUISTLY

-ue ‘eyue (Sun) | ‘eP[ue (Lony) ‘edel (BpR[A) | ‘(ed1BY BPR[A) ‘(ergup)) Biwy | -ivg Oled ‘OrRq | BYZORY (EPORN) ‘puad (a8uo) eiy3z) eideg | ‘esoeyofuasidg | -snuwl ‘TeynpRuUY
uoey eunyy[ey Bng eION uedIn) O)Npe NIdJ JApuy uooy[ey uelpung eyAng seanserey

eyjA]

-nd yppuasou

euny (8301 ‘eyAndiuedid
uoyey (3upn) -y[ey (LonN) eand (epe[n) eyIowWw epe[N | (Tuel) uedIn) nd | yApur (popA) | ueoyey (28uof) | 1y3z) uelpunq | ‘exAndofussiog sexnRNYe[ey

€19
ddmy Supn oy[ny HonN urped peqy myoy £pejN Jeuel $000) woAof ofen 3oy ApoyN ueey a3uo( | -jj 11y3z JYnpIeg sexyey [eler] SeynIZpren)
(oY)
19] eyroduoyny urpored peju 101anb
-onbo) ‘urssnog ‘eyrodueuey | ‘oouepsid pepy OYIBIINY oun My soynSuery oykzoImy uaymydarg -07 ‘ebnyeyn IYASOTUIN SEYNISIA
(O
undey | -104s) vodey) undoy undey uodep) oede) uoydey udodey 1Sy ueddey seunjdey
aluey 1)
euoy -ny 1 ofuaad nnuad aresed dry (yuwox DIA BqIe
oy Jo° “-1413 ez eurmniad op JuIed Nes -jo01s jo -ddos (npoig-[el) | -BQ O[EAIUZQJ) | TIUL{SOL LIYS
‘eugy ‘ddnj, euey ‘ony | ‘soyoy ‘urpiad | eyders nyoy pured ‘$020) eyuIES ‘O[en) | BMOJOSOI eIy uoy ‘ueey | 301N Ynpids | 0y s seyey ‘eIsIA ‘spreny
(1o7101q) SUITIAY 19[lo1q — 29U IdMI01q oIy asarsdafuasoad SLI9[
-)3e[s ‘SuIppPAY Lo[I01g -epsid A0l 1flo1q “epny ‘Qured ap mg oduer] | JIo[ioiq ‘dzomny | -peelq Uy 1[lo1q ‘snypg ‘o311sd> Jofloxg | -101q SENNISIA
AS j Is s ol 1d d u wu ny b}




L 157/61

Europeiska unionens officiella tidning

17.6.2008

(s

-owowry [0 z
9% ¢ xeur exaed
-nIYd € 150y
I ‘NSO[SIANOS
ouozoxyd A Aur
-AOTEAS QUIODA
nsoy Jusid

(e[9010] oyo noyaedniyp s B[NOIAE  PIIOME*
NNEYNSNIY | U0d) ©sdJ ‘(e[[od J[NOIAB[D J0AE | OUOQUSIM M -0MoQyy 31 ednnpjrey USSP U2goysuo 150 TUITY) uod ednyoad 5 ounndar
Je efo[y seunnry | -1oj uod) 013ad | oumiod op oL 19[[y Isearg | Snoglno 013y1p | sooy d9yeUURy ww Rppsnag | paw w[pskig | nosid z K91 ap A9 10 a1 (I
X10Uu 39 19 003N
(ouryooey) | -1y ‘Ouelq ‘oumn ‘snig JIop sne ednyp ousg ‘ormudar
eloqy setmnry ©SYJ ‘01T -10d ap 19114 191y 1sea1g | Snoglno 013yip So[yeuury | 9L ‘IO[SDIG 1pshag Yozl 1usI] -ad op 219114 10 () b
el sogred s3um 53Anodnd peam JuuRRSUN Io8uIA opud C[PE ermds
1ureds nifepesaN -edas uou 11y -9S UOU STy poreredasun 53101d0X01QY | eIEWENIOIYET] ‘[P8npq oprg | -Sueyuowueg BUIRPPOIN seprun se[y uHaIRNERdI (¢
suredg 2\ My Surp pAnodargp qur, [o8nyg 3uIp o[pLy % ormdy| (r
oYU (esyp1red)
squus osn, uofid SonswnIq lrdliay SYMIDIEES | [PYURYISIAIUN JTepIopun ouyals ujo( O[S\ enmdrogro] | ([
J[nayIqO
SD{UrS BIDSOODBIAOS | SSIND 9p INEH ydmyL | (nnourd) sodlyy SIY | ToYueydsIaqO IB[10AQ ouyIs oY O[SNUWEIUOD) odraq t5
Jonis
-uaydY
SiXnd J[nasIeuyny
sop np uoniod 3oeq AU} JO Sl 1prirdoy “Fomsupmy uag OIOH W43 HAU
nfep sem3nw aun doae 9] | uontod e yum nA3 31 oynow egesoe( M PYuAYds | -841 Je [op uod pez nsey s ofjod ap | -adsmdu ‘egdar
Ie efey efe) ©339050) | -nod op assm) 8] uaydIyD) | -020 QLD 1QO[] | -[oS SOOY qIOY -uorpuyey | powr IeSUAY | 939Ny OUYAIS | OIASEI} OMel) | 10 Ideh I JhIA] G
o[snuwrexn
efey BI2SOD) IssIm) 391 19011 qoy | 9[nay ‘[Pyudyds Ie] IPH outais -uod £ ofsny 9nLAq ©
jsnag 103 D
SO INs [y Nno alIdIqrey Isnig LM M 02K
BUNOIY | 0SSO U0D 0139 | Oue[q ‘QUIIIO] JseaIg soplng pury aqey ‘asnag 1s1g esIg e3nyoog ou¥g ‘urda] P
Sl AOQ eLRLOhIAQ
SefepIniad -edos uou sy s1ourenb 891 | -on mdorllindoy peAIoY] o we | JoyyAsIg] 9pud BYLAI) JUpEZ soprun so1 | 9 uyHMLd4d1on
nfey selrepesoN 010ms0) | -19150d syend) pateredosun) | -3 modoXoQy | ejeweyIomye] [PMRIAIIUIY | -SUeyUILIIES PUS[QPPOSN |  -9SBI) SOMIEND) nHaRIeeda ©
[PMIDIA (191
efepinia) 011eng) Jrend) 1931enQ) odorlindniz], pUBIOdA | -UIH ‘~IOPIOA) JIeAy] BYUIAL) (SRR ) exHnId991Io], (q
on S9q[eH
asng BN | -Tow no rwa( JTeH DOIN [ood 19po a[eH 1ATeH ey[nd OIpO PYHMIOLO] | (e
>_ n .—.w ud Mu 19 u@ N—u bl el Mﬁ_

TeppsSunnpAs ed umweN — ' PYIY



17.6.2008

Europeiska unionens officiella tidning

L 15762

O¥[op
93UIp 1dng 1INIJ -1 9A0UIPAH 1duy esy OfpAzZIyS [98n9]A Jeumsn Kurezg seuredg (1
(sppuswni() (Sppuswnip)
outals A0u (ip1opuo BXXOY-[e)
uag 1dioy BQeIy -1pAY ujo( | reoujur edng BUID] AaZpnpod “00d1opuQ [93513 ©221q-[1 qUOd0S[Y JPpzne[g ([
ouyals gA0u BIBOLI fipuoa BXXOY-e)
Ie] ISy ougag -1pAY PuIoH -adns edjng BX0D) opn | -0q 9oodusnog | bny e1 32191 quI0d9s[] JPune[g @
osIop
12q3341 piesele oteds | op ogdiod ewn n3a1qZI3 Teyep-pel Twipep soregnu
A® [9p pawr BSOBY[PS | ©IGIY WOPP Z noaued s | urp suntiod o wod oduely tsdzd z | (inoq) [eapdnua | uofziod,q e3a18 | 12497521 £33 Jey BLIL{SIBAU NS
eqqnpSuIyIAY | essol ‘sadioy | eipaq elpuesid | ouyals apeiny | no md op eding | op ereiur UL | ©IIZOINY BION 1w (ipfrood -11-)B) BXXOY B QUIODANIIS)) e[oY OYNIDSIA @G
ourals fip
eqqnpy siaardioy oIpag 280UIpAH eding BIRIUL BUIDJ edoN | 9Py 90o0d 9ppH BXXO0Y] quo) eloy e
sxo1d
15019 Ry 1814 e1sid 1darg ouxd | eymofod ‘s10ld 1109 EIpIS 1PN Jpunnry | (p
18l soperedas neredos xnyw JopaL3ou
Sou | Buyals aourp -edoasou areor OBU BX0D DsOfed M | uaMemyIde | ‘ufebes-se) erem | -quiod (z5939) TRIDIIAIOY
wedsppyeq | souugljoueye] | 1192 JUNO[PN | -AY USPPPoaN | -11sod LIS ep souend) | eujk) eYUEIM) | UIPIAYISIZ-IAIN 21 DR[| 083ngazssQ | hloy narysieaN o
ol
JIeAYy] souueljaN 1) | Auphy espialg LINJIJS oyend) eMRLM ) 1My 1My -eq PaLSaN SIMIAJDY (q
BAJeH sexiond ©OIAO[OJ | BUIPAY BUD[O] rierewmn( IpERN BYMOJO ] YlPH SJON Jworeq 24 Isng (e
AS 3 Is s ol d 1d u w ny |
epesany
B1ESSO oyoAo S1deX ey Uy UAOSUD) -sap oaed ap
refeS nfey | -sip ourydoe) 1p spuip op yeowr 5oy Aoy SOYNOUOYDA | -BAIOY PnyeIsn) | -ng UOA UDSIA[] |  Je[uny[ey o[oy | ULYAIS YoNnIy | O[snuwenuod £ 169 yimaA
BIE) TBJO[NEY)Y | BIOSOD Ip QUIE) | 99SSOSIP IsSIND) -In) pauoqa( noigoL 503dy | -Ipuoy runypey suRQUY | Je pey 1Puaqpn | YoLuisoyAa N | o[snur op duIe) HOLOOYEIQO) (u
(oyrusid njeas
oy3oqny
73q ‘[eas Jusid
wpyfeafryod
woyn) Wiuzoy
-pod e rziy s
(,30x8reW* SN € udIey
10A Jo13ew) nosid z £91y)
BUNOLY SI[LJ | 3018ty 9013ejy | Joxdrew 9a1Sepy | 1018rewn ISy | 1018ew ISR eyIeuury | 1218rey 218epy | 1018rew 9218ejy | 1018rew 918ejy | 1oISrewr 91Sepy | QUM OLIIIIH (w
A n bt uo P 1 ap ep 3 $9 3q




L 157/63

Europeiska unionens officiella tidning

17.6.2008

n1ad

uaaq
I9pUOZ ‘Udu

ey ouyls op exaur eurad | exApur 1ou z | -ooy[ey uea ud( |  Jessnssip uelp

eqqnyy Ae 10y | -1sr-dioy uo) nsoy za1q JprIoW uedInd 9p Bp BPESSOSIP osdi psoy | -1p dpy/ualod -unp-pe1 ufeb quooeyAnd | ey 9q esow
-uoY[ey Jeusqin | -nnj ueunsyey | oIpaq dfueing ousOYAA | eresozop eding Jure) JUOIME(ZOJ | 9[oY UBA SIJ[A | -BS-SE) UIEyeT] nozojuosory | hfoy onsyeey (u

(3013ew)

Jzesed suaw

op ueurds ‘args (1218rewr) ‘9qy | -ner oforry aq
Josdrewr 23RN | 103rew 90ISe 118eN 1018ey | -ed op woe] | JauSww Uy 12I3eN 1018e | 1048w JUSPN | -[[PWERql SOIOq MY sopPUNNIY (w

nIneyunnIy

uaqEyAu uoouIN| ofisoy ousid nojsoy s $oper [nso nd P[NOIN Wod | worAz2(0qo z U29qs[I0A auoqysin-Tiq [e19UOSY | I nInesnyel ns
PO 9[IISQIG | -SI[OS d9[yeIUry s 9y 1usid | uazox LaourpAHq yesozop 1dorg | ood op oure) 1s101d z 39114 JoUW JATIIsIOg eIpIS-Se) 199] | -A89zs IMY[PN | 97y sopeunNIY (I
soIg Q9[yeIUry o[y tusid | yazar LaourpAH yesozop 1darg | oed op oure) 1s11d z 1914 1938109 RIPIS-S€) 119]] JYIPIN | 2y s9ppunnIy b

Jeku

Teduia opue UBESSISIO) e[pLY 2A0UIP djel seperedos DSOfEd M s[odnaja neredas -1eZS (25939) Teu

-SuequewIures uutrny| 10AIS | nniad 9uaopN | -AY JUSOPPOIN -edasou 1dury OBU SBSY PIPAZIS | USPIOYISIB-IIIN | XNYW YRUIIMD 038npazssQ | -reds papysyeaN (¢
As 4 Is s o1 d 1d u w ny |




L 157/64 Europeiska unionens officiella tidning

17.6.2008

BILAGA 1
Snitt som skiljer lar/klubba och rygg
— avgransning av hoftled
( ————_——-/
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Snitt som skiljer 1ar och ben

— avgrinsning av kniled
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BILAGA V

De villkor som avses i artikel 11 dr foljande:

a)

=

Utfodrad med ... % ...
Hanvisning till foljande foderingredienser far endast goras i foljande fall:

— Till spannmél ndr detta utgor minst 65 viktprocent av den foderblandning som ges under storre delen av god-
ningsperioden och innehéller hogst 15 % spannmalsbiprodukter. Nar hinvisning gors till ett sarskilt spannmalsslag
ska detta utgora minst 35 % av den foderblandning som ges och betriffande majs minst 50 %.

— Till baljvixter och gronsaker nir de utgoér minst 5 viktprocent av den foderblandning som ges under stérre delen
av godningsperioden.

— Till mjolkprodukter nir de utgdér minst 5 viktprocent av den foderblandning som ges under storre delen av
avslutningsperioden.

Termen havreutfodrad gds far dock anvindas nar géssen under avslutningsperioden om tre veckor utfodras med minst
500 g havre dagligen.

Extensivt uppfodd inomhus

Denna term fir endast anvindas i foljande fall:

i) Belaggningstitheten per m? golvyta inte dverskrider
— for kycklingar, unga tuppar och kapuner: 15 djur, men hogst 25 kg levande vikt,
— for ankor, parlhons, kalkoner: 25 kg levande vikt,

— for giiss: 15 kg levande vikt.

=
=

Djurens slaktalder ar foljande:

— Kycklingar: lagst 56 dagar.

— Kalkoner: lagst 70 dagar.

— Giss: lagst 112 dagar.

— Pekingankor: ligst 49 dagar.

— Myskander: for honor ligst 70 dagar, for hannar lagst 84 dagar.

— Mularddnder, honor: ligst 65 dagar.

— Pirlhons: lagst 82 dagar.

— Unga giss (gasslingar): lagst 60 dagar.

— Ungtuppar: ligst 90 dagar.

— Kapuner: lagst 140 dagar.
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¢) Tillgang till utomhusvistelse
Denna term far endast anvindas i foljande fall:

i) Beldggningstitheten i fjaderfistallet och slaktdldern Gverensstimmer med grinserna enligt b, med undantag av
kycklingar, for vilka beldggningstitheten far uppga till 13 men hogst 27,5 kg levande vikt per m? och for kapuner,
for vilka beldggningstitheten ska vara hogst 7,5 per m, dock hogst 27,5 kg levande vikt per m?.

ii) Djuren under minst hélften av sin livstid under dagtid har haft fortlopande tillgang till en rastgdrd utomhus med en
till storsta delen vegetationstickt markyta om minst

— 1 m? per kyckling eller parlhéns,
— 2 m? per anka eller kapun,
— 4 m? per kalkon eller gs.

Betriffande parlhons far en rastgard utomhus ersittas med ett intensivt golvstall med en golvyta som ar minst lika stor
som honshusets och med en hojd pd minst 2 m. En sittpinne, minst 10 cm lang, ska finnas per djur totalt sett
(fjaderfastall och golvstall).

iii) Minst 70 % av den foderblandning som anvinds under gédningsperioden utgors av spannmal.

iv) Fjiderfistallet 4r forsett med utgangshdl med en sammanlagd lingd motsvarande minst 4 m per 100 m? golvyta.

&

Traditionell utomhusvistelse
Denna term far endast anvindas i foljande fall:
i) Beldggningstitheten inomhus per m? golvyta inte dverskrider féljande antal:

— Kycklingar: 12 djur, men hogst 25 kg levande vikt; i friga om flyttbara stall med hogst 150 m? golvyta som
hélls &ppen nattetid far dock beldggningstitheten okas till 20 djur men hogst 40 kg levande vikt per m2.

— Kapuner: 6,25 djur (upp till 91 dagars dlder 12 djur) men hogst 35 kg levande vikt.

— Myskander och pekingankor: 8 hannar men hdgst 35 kg levande vikt, 10 honor men hégst 25 kg levande
vikt.

— Mularddnder: 8 djur, men hogst 35 kg levande vikt.
— Pérlhons: 13 djur, men hogst 25 kg levande vikt.
— Kalkoner: 6,25 djur (upp till 7 veckors alder 10 djur) men hogst 35 kg levande vikt.

— Giss: 5 djur (upp till 6 veckors dlder 10 djur), 3 djur under de tre sista veckorna av godning om de hills
instingda, men hogst 30 kg levande vikt.

Fjiderfistallens totala anvindbara yta vid en och samma anliggning inte dverskrider 1 600 mZ.

=
£

i) Varje fjaderfastall innehaller hogst

— 4800 kycklingar,

— 5200 pirlhons,
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— 4000 honor av myskand eller pekinganka eller 3 200 hannar av myskand eller pekinganka eller 3 200
mulardinder,

— 2500 kapuner, giss och kalkoner.

iv) Fjaderfastallet ar forsett med utgdngshdl av en sammanlagd lingd motsvarande minst 4 m per 100 m? golvyta.

v) Djuren har kontinuerlig tillgang till rastgird utomhus frdn en alder som ar lagst

— sex veckor for kycklingar och kapuner,

— 4tta veckor for ankor, giss, parlhons och kalkoner.

vi) Rastgdrdar utomhus som dr till storre delen vegetationstickta och bestdr av minst

— 2 m? per kyckling, myskand, pekinganka eller parlhéns,

— 3 m? per mulardand,

— 4 m? per kapun frin 92 dagars &lder (2 m? upp till 91 dagars &lder),
— 6 m? per kalkon,

— 10 m? per gs.

Betriffande parlhons far en rastgdrd utomhus ersittas med ett intensivt golvstall med en golvyta som dr minst
dubbelt s stor som fjaderfistallets och med en hojd pd minst 2 m. En sittpinne, minst 10 cm lang, ska finnas per
djur totalt sett (fiaderfistall och golvstall).

vii) Djuren som gods tillhor en art som erkdnns som ldngsamt vixande.

viii) Foderblandningen som ges under godningsperioden till minst 70 % utgérs av spannmal.

ix

e

Ligsta slaktalder ar

— 81 dagar for kyckling,

— 150 dagar for kapuner,

— 49 dagar for pekingankor,

— 70 dagar f6r honor av myskand,

— 84 dagar for hannar av myskand,

— 92 dagar for mulardinder,

— 94 dagar for pirlhons,

— 140 dagar for kalkoner och giss som salufors hela som stekgiss,

— 98 dagar for honor av kalkon som ar avsedda att styckas,

— 126 dagar f6r hannar av kalkon som ir avsedda att styckas,
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— 95 dagar for giss avsedda for produktion av “foie gras” och "magret”,
— 60 dagar for unga giss (gdsslingar).
x) Avslutningsperioden inomhus inte overskrider
— for minst 90 dagar gamla kycklingar: 15 dagar,
— for kapuner: 4 veckor,
— for minst 70 dagar gamla gdss och mulardinder avsedda for produktion av gdslever och magret: 4 veckor.
) Uppfodd i full frihet

Denna term fir anvindas endast vid overensstimmelse med de kriterier som faststills i d, forutom att djuren under
dagtid ska ha kontinuerlig tillgdng till rastgdrdar utomhus av obegriansad storlek.

Om beslut om restriktioner fattas, dven veterindra sddana, pa grundval av gemenskapsritten i syfte att skydda folk- och
djurhélsan, och som medfor en begrinsning av tilltradet for fjaderfd till en rastgdrd, far fjaderfd som fotts upp enligt de
produktionsmetoder som beskrivs i forsta stycket ¢, d och e, med undantag for parlhons som fotts upp i intensiva
golvstallar, fortsitta att saluforas med en sirskild beteckning avseende produktionssystemet under restriktionernas
loptid, dock hogst tolv veckor.
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4.2

4.3

4.4

5.1

5.2

5.3

5.4

5.5

5.6

BILAGA VI

BESTAMNING AV VATTENFORLUST VID UPPTINING
(Avdroppningstest)

Mal och rickvidd

Denna metod ska anvindas for att bestimma den vattenméingd som gér forlorad ur fryst och djupfryst kyckling vid
upptining. Om denna upptiningsforlust, uttryckt i procent av slaktkroppens vikt (inbegripet samtliga dtbara slaktbi-
produkter i forpackningen) overskrider det gransvirde som foreskrivs i punkt 7 ska det bedomas att Gverskotts-
vattnet har tagits upp under slaktprocessen.

Definition

Upptiningsforluster som bestims genom denna metod ska uttryckas i procent av den frysta eller djupfrysta
slaktkroppens totala vikt, inbegripet édtbara slaktbiprodukter.

Princip

Den frysta eller djupfrysta slaktkroppen, inklusive eventuella dtbara slaktbiprodukter, ska tinas under forhéllanden
som gor det mojligt att berdkna vikten av vattenforlusten.

Apparatur

Véagar som kan viga upp till 5 kg med en noggrannhet av 1 g eller bttre.

Plastpdsar som &r stora nog att rymma slaktkroppen och som har en siker fistanordning.

Termostatkontrollerat vattenbad med en utrustning som kan halla slaktkroppen pa det sitt som beskrivs i 5.5 och
5.6. Vattenbadet ska innchélla en vattenvolym som 4r minst dtta ganger storre dn volymen av det fjaderfd som ska
kontrolleras och kunna halla vattnets temperatur pd 42 °C + 2 °C.

Filterpapper eller absorberande pappershanddukar.

Forfarande

Tjugo slaktkroppar viljs slumpvis ut frdn den kvantitet fjaderfd som ska kontrolleras. Till dess de kan testas enligt
beskrivningen i 5.2-5.11 ska de forvaras vid en temperatur av hogst — 18 °C.

Forpackningens utsida torkas av for att avldgsna is och vatten frdn ytan. Forpackningen och dess innehall vigs
avrundat till ndrmaste gram; denna vikt dr M.

Slaktkroppen, tillsammans med eventuella dtbara slaktbiprodukter, tas ut ur forpackningen, som torkas och vigs
avrundat till nirmaste gram; denna vikt dr M.

Vikten av den frysta slaktkroppen med slaktbiprodukter beriknas genom att M; subtraheras frin M.

Slaktkroppen, inklusive de atbara slaktbiprodukterna, placeras i en kraftig, vattentit plastpdse med bukoppningen
nedat mot pasens botten. Pasen ska vara tillrackligt ling for att kunna fistas sikert i vattenbadet men inte sd vid att
slaktkroppen rubbas ur det vertikala laget.

Den del av pasen som innehéller slaktkroppen och de dtbara biprodukterna sinks ned helt i vattenbadet och pasen
lamnas oppen upptill for att s mycket luft som mojligt ska forsvinna ur den. Pdsen ska hillas vertikalt, om
nodvindigt med hjilp av stinger eller med extra vikter i pasen pd ett sidant sdtt att vatten frdn badet inte kan
tringa in i pdsen. De olika pasarna far inte vidréra varandra.
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5.7

5.8

5.9

Péisen ldmnas kvar i vattenbadet, som hela tiden halls vid en temperatur av 42 °C £ 2 °C, med pésen eller vattnet i
standig rorelse till dess kdrntemperaturen i slaktkroppen (den djupaste delen av brostmuskeln nirmast brostbenet
pd kycklingar utan inkrdm, eller mitten av inkrdmet pa kycklingar med inkrdm) ndr minst + 4 °C, mitt pd tvd
slumpvis utvalda slaktkroppar. Slaktkropparna fdr inte stanna kvar i vattenbadet lingre dn nodvindigt efter att
temperaturen + 4 °C har uppnatts. Den nedsankningsperiod som behovs for slaktkroppar som forvarats vid — 18 °C
ar foljande:

Nedsénkningstid i minuter
Viktkdass (g) Slaktkmgff&’ikfff@ sk Kycklingar utan slakibi- Kycklingar med slaktbi-
produkter produkter
< 800 < 825 77 92
850 825 — 874 82 97
900 875 — 924 85 100
950 925 — 974 88 103
1000 975 — 1024 92 107
1050 1025 — 1074 95 110
1100 1075 — 1149 98 113
1200 1150 — 1249 105 120
1300 1250 — 1349 111 126
1 400 1350 — 1449 118 133

Efter 1 400 g krévs en 6kning pd sju minuter for varje ytterligare 100 g. Om den foreslagna nedsinkningsperioden
gdr utan att + 4 °C uppnas i de tva slaktkroppar som kontrolleras, ska upptiningen fortsitta tills kirntemperaturen
+ 4 °C uppnds.

Pdsen och dess innehdll tas upp ur vattenbadet och man sticker hal i pdsens botten for att allt vatten som
uppkommit vid upptiningen ska rinna ut. Pasen och dess innehdll tillits att rinna av under en timme vid en
rumstemperatur mellan + 18 °C och + 25 °C.

Den upptinade slaktkroppen tas ut ur pisen och den mindre férpackningen med eventuella dtbara slaktbiprodukter
tas ut ur bukdppningen. Slaktkroppen torkas pa insidan och utsidan med filterpapper eller pappershandduk. Man
sticker hal i forpackningen med slaktbiprodukter och ndr vattnet runnit ut ska dven den forpackningen och de
upptinade slaktbiprodukterna torkas sd noga som mojligt.

Den totala vikten av den upptinade slaktkroppen, de dtbara slaktbiprodukterna och forpackningen, bestims av-
rundat till nirmaste gram; denna vikt dr M,.

Vikten av forpackningen med de dtbara slaktbiprodukterna, bestdms avrundat till ndrmaste gram; denna vikt dr M.

Berdkning av resultatet

Den mingd vatten som gir forlorad vid upptining, uttryckt som en procentandel av vikten av den frysta eller
djupfrysta slaktkroppen (inklusive itbara slaktbiprodukter), fs genom:

(Mg = My = My)/(Mp = M; = M3)) x100
Utvirdering av resultatet

Om den genomsnittliga vattenforlusten vid upptiningen av de 20 slaktkropparna i testet overskrider de procenttal
som anges nedan ska det anses att den vattenmingd som tagits upp under processen overskrider griansvirdet.

Procenttalen ir foljande:
— Vid luftkylning: 1,5 %,
— Vid evaporativ kylning: 3,3 %,

— Vid vattenkylning: 5,1 %.
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4.2

4.3

4.4

4.5

5.1

5.2

BILAGA VII

BESTAMNING AV DEN TOTALA VATTENHALTEN I KYCKLINGAR
(Kemiskt test)

Mal och rickvidd

Denna metod ska anvindas for att bestimma den totala vattenhalten i fryst och djupfryst kyckling. Denna metod
inbegriper bestimning av vatten- och proteinhalten genom provtagning frin den homogeniserade slaktkroppen av
fiaderfd. Den totala vattenhalt som bestims ska jimforas med det grinsvirde som uttrycks genom den formel som
anges i punkt 6.4, for att bestimma om alltfér mycket vatten har tagits upp under processen. Om undersokaren
misstanker ndrvaro av ndgot dmne som kan stora bestimningen ska nodvandiga forsiktighetsatgarder vidtas.

Definitioner

Slaktkropp: slaktkropp med ben, brosk och eventuella indlvor.

Atbara organ: lever, hjirta, muskelmage och hals.

Princip

Vatten- respektive proteinhalt ska bestimmas i enlighet med erkdnda ISO-metoder (Internationella standardiserings-

organisationen) eller andra metoder eller analyser som godkints av radet.

Den hogsta tillitna totala vattenhalten i slaktkroppen beriknas med utgdngspunkt i slaktkroppens proteinhalt som
kan sittas i relation till den naturliga vattenhalten.

Apparatur och reagens

Vagar, med en noggrannhet pa + 1 g eller bittre, for att viga slaktkropp och forpackning.

Kottyxa eller sdg for att stycka slaktkroppen i delar som ér lagom stora for kottkvarnen.

Kraftig kottkvarn och mixer som kan homogenisera hela stycken av fryst eller djupfryst fjaderfa.

Anm.:

Ingen speciell kottkvarn rekommenderas. Den bor dock vara tillrdckligt stark for att kunna mala djupfryst kott och
ben till en homogen blandning som motsvarar den som fis med en kvarn som har en skiva med hél pd 4 mm.

Apparatur enligt ISO 1442 for att bestimma vattenhalten.

Apparatur enligt ISO 937 for att bestimma proteinhalten.

Forfarande

Sju slaktkroppar viljs slumpvis ut fran den kvantitet fjaderfdi som ska kontrolleras och halls frysta till dess analysen
enligt 5.2-5.6 paborjas.

Analysen kan utforas antingen av var och en av de sju slaktkropparna eller av ett samlingsprov av de sju slaktkrop-
parna.

Forbehandlingen ska pdbérjas inom en timme efter det att slaktkropparna har tagits ut ur frysen.
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53

5.4

5.5

5.6

6.2

6.3

6.4

a) Forpackningens utsida torkas av for att avligsna is och vatten fran ytan. Varje slaktkropp vdgs och tas ut ur
eventuellt emballage. Sedan slaktkroppen styckats ska eventuellt forpackningsmaterial runt de itbara organen
avldgsnas. Den totala vikten av slaktkroppen inklusive de dtbara organen och is som sitter kvar pa slaktkroppen
ska bestimmas, avrundat till nirmaste gram, till virdet Py, efter avdrag for vikten av eventuellt emballage.

b) Vid analys av ett samlingsprov ska den sammanlagda vikten av de sju slaktkropparna, forberedda enligt 5.3 a,
bestdimmas till virdet P;.

a) Hela slaktkroppen, vars vikt ar Py, hackas i en kottkvarn enligt 4.3 (och dven blandas i en mixer om behovligt)
for att ge ett homogent material frdn vilket ett prov kan tas som &r representativt for varje slaktkropp.

b) Vid analys av ett samlingsprov ska alla sju slaktkropparna, vars sammanlagda vikt 4r P,, malas i en kottkvarn
enligt 4.3 (och 4ven blandas i en mixer om behévligt) for att ge ett homogent material frin vilket tvd prov kan
tas som dr representativa for alla sju slaktkropparna. De tvd proven analyseras enligt beskrivningen i 5.5 och 5.6.

Ett prov av det homogeniserade materialet tas och anvinds genast for att bestimma vattenhalten i enlighet med ISO
1442 for att fa vattenhalten "a %”.

Ett prov av det homogeniserade materialet tas och anvinds genast for att bestimma kvavehalten i enlighet med ISO
937. Denna kvivehalt omriknas till raproteinhalten "b %” genom att multipliceras med koefficienten 6,25.

Berdkning av resultatet

a) Vikten av varje kropps vattenhalt (W) uttrycks genom aP;/100 och vikten av proteinet (RP) genom bP;/100, bida
i gram. Summan av vikten av vattnet (W) och vikten av proteinet (RP) i de sju slaktkroppar som analyseras ska
bestdimmas.

b) Vid analys av ett samlingsprov bestims den genomsnittliga vatten- respektive proteinhalten i de tvd proven och
uttrycks som a % respektive b %. Vikten av vattnet (W) i de sju slaktkropparna uttrycks genom aP;/100 och
vikten av proteinet (RP;) genom bP,/100, bada i gram.

Den genomsnittliga vikten av vattnet (W,) och proteinet (RP,) berdknas genom att W respektive RP; divideras med
sju.

Den teoretiska naturliga vattenhalt i gram som bestims genom denna metod berdknas med foljande formel:

— kycklingar: 3,53 x RP, + 23.

a) Luftkylning:

Under antagandet att den tekniskt sett minsta méjliga vattenupptagningen under processen uppgar till 2 % (*) kan
den hogsta tillitna gransen for den totala vattenhalten (W) i gram som bestims med denna metod erhéllas
genom foljande formel (inkl. konfidensintervall):

— kycklingar: Wg = 3,65 x RP, + 42.

(") Berdknad i forhdllande till slaktkroppens vikt exklusive upptaget vatten.
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b) Evaporativ kylning:

Under antagandet att den tekniskt sett minsta mojliga vattenupptagningen under processen uppgér till 4,5 % (')
kan den hogsta tillitna gransen for den totala vattenhalten (W¢) i gram som bestims med denna metod erhallas
genom foljande formel (inkl. konfidensintervall):

— kycklingar: Wg = 3,79 x RP, + 42.
¢) Vattenkylning:

Under antagandet att den tekniskt sett minsta méjliga vattenupptagningen under processen uppgar till 7 % (%) kan
den hogsta tillitna gransen for den totala vattenhalten (W) i gram som bestims med denna metod erhéllas
genom foljande formel (inkl. konfidensintervall):

— kycklingar: Wg = 3,93 x RP, + 42.

6.5 Om den genomsnittliga vattenhalten (W,) i de sju slaktkropparna, berdknad enligt 6.2, inte Gverskrider det virde
som anges i 6.4 (W) ska den kvantitet fidderfd som omfattas av kontrollen anses uppfylla kraven.

(") Berdknad i forhéllande till slaktkroppens vikt exklusive upptaget vatten.
(*) Beraknad i forhéllande till slaktkroppens vikt exklusive upptaget vatten.
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4.2

4.3

4.4

4.5

5.1

BILAGA VIII

BESTAMNING AV DEN TOTALA VATTENHALTEN I STYCKNINGSDELAR AV FJADERFAKOTT

(Kemiskt test)

Mal och rickvidd

Denna metod ska anvindas for att bestimma den totala vattenhalten i vissa styckningsdelar av fjiderfikott. Den
omfattar bestimning av vatten- och proteinhalten i homogeniserade prover frin styckningsdelar av fjaderfakott. Den
totala vattenhalt som bestims ska jamforas med det gransvirde som uttrycks genom den formel som anges i punkt
6.4, for att bestimma om alltfor mycket vatten har tagits upp under processen. Om undersokaren misstinker
ndrvaro av ndgot dmne som kan stora bestimningen ska nddvindiga forsiktighetsdtgirder vidtas.

Definitioner och forfaranden for provtagning

Definitionerna i artikel 1.2 ska tillimpas pd de styckningsdelar av fjaderfikott som avses i artikel 20. Proverna ska
omfatta dtminstone foljande:

— kycklingbrost: hilften av brostet

— kycklingbrostfilé: halften av det urbenade brostet utan skinn

— kalkonbrost, kalkonbrostfilé och urbenat kott av klubba: portioner pé cirka 100 g

— Ovriga styckningsdelar: se definitioner i artikel 1.2.

Nar det giller frysta eller djupfrysta bulkprodukter (dar styckningsdelarna inte r individuellt forpackade) far de storre
forpackningar frén vilka proverna ska tas forvaras vid en temperatur pa 0 °C tills att enskilda styckningsdelar kan tas
loss.

Princip
Vatten- respektive proteinhalt ska bestimmas i enlighet med erkdnda ISO-metoder (Internationella standardiserings-

organisationen) eller andra metoder eller analyser som godkénts av radet.

Den hogsta tillitna totala vattenhalten i styckningsdelarna av fjaderfikott berdknas med utgdngspunkt i stycknings-
delarnas proteinhalt som kan sittas i relation till den naturliga vattenhalten.

Apparatur och reagens

Vagar med en noggrannhet pd + 1 g eller bittre, for att viga styckningsdelar och forpackning.

Kottyxa eller sdg for att stycka styckningsdelarna i delar som ér lagom stora for kottkvarnen

Kraftig kottkvarn och mixer som kan homogenisera styckningsdelar av fjaderfakott eller delar av dessa.

Anm.:

Ingen speciell kottkvarn rekommenderas. Den bor dock vara tillrackligt stark for att kunna mala djupfryst kott och
ben till en homogen blandning som motsvarar den som fis med en kvarn som har en skiva med hédl pd 4 mm.

Apparatur enligt 1SO 1442 for att bestimma vattenhalten.

Apparatur enligt 1ISO 937 for att bestimma proteinhalten.

Forfarande

Fem styckningsdelar valjs slumpvis ut fran den kvantitet fjaderfd som ska kontrolleras och hélls kylda eller frysta till
dess analysen enligt 5.2-5.6 paborjas.
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5.2

5.3

5.4

5.5

5.6

6.2

6.3

Prover frin frysta eller djupfrysta bulkvaror av det slag som avses i punkt 2 far forvaras vid en temperatur pa 0 °C
fram till dess att analysen paborjas.

Analysen kan utforas antingen av var och en av de fem styckningsdelarna eller av ett samlingsprov av de fem
styckningsdelarna.

Forbehandlingen ska pdborjas inom en timme efter det att styckningsdelarna har tagits ut ur kyl- eller frysskapet.

a) Forpackningens utsida torkas av for att avldgsna is och vatten fran ytan. Varje styckningsdel vigs och tas ut ur
eventuellt emballage. Sedan styckningsdelen har skurits upp i mindre bitar ska styckningsdelens vikt bestimmas,
avrundat till nirmaste gram, for att erhalla virdet Py, efter avdrag for vikten av eventuellt emballage.

b) Vid analys av ett samlingsprov ska den sammanlagda vikten av de fem styckningsdelarna, forberedda enligt 5.3 a,
bestimmas for att erhalla virdet Ps.

a) Hela styckningsdelen med vikten Py, mals i en kéttkvarn enligt 4.3 (och blandas dven i en mixer om behévligt)
for att ge ett homogent material frén vilket ett prov kan tas som dr representativt for varje styckningsdel.

b) Vid analys av ett samlingsprov ska alla fem styckningsdelarna, vars sammanlagda vikt ar Ps, malas i en kottkvarn
enligt 4.3 (och blandas dven i en mixer om behovligt) for att ge ett homogent material fran vilket tvd prov kan
tas som dr representativa for alla fem styckningsdelarna.

De tvd proven analyseras enligt beskrivningen i 5.5 och 5.6.

Ett prov av det homogeniserade materialet tas och anvinds genast for att bestimma vattenhalten i enlighet med ISO
1442 for att fa vattenhalten "a %".

Ett prov av det homogeniserade materialet tas och anvinds genast for att bestimma kvivehalten i enlighet med ISO
937. Denna kvavehalt omraknas till raproteinhalten "b %” genom att multipliceras med koefficienten 6,25.

Berdkning av resultatet

a) Vikten av varje styckningsdels vattenhalt (W) uttrycks genom aP;/100 och vikten av proteinet (RP) genom
bP;/100, bada i gram.

Summan av vikten av vattnet (Ws) och vikten av proteinet (RPs) i de fem styckningsdelarna ska bestimmas.

b) Vid analys av ett samlingsprov bestims den genomsnittliga vatten- respektive proteinhalten i de tvd proven och
uttrycks som a % respektive b %. Vikten av vattnet (Ws) i de fem styckningsdelarna uttrycks genom aP5/100 och
vikten av proteinet vikt (RPs) genom bPs/100, bada i gram.

Den genomsnittliga vikten av vattnet (W,) och proteinet (RP,) berdknas genom att Wy respektive RPs divideras
med 5.

Den teoretiska genomsnittliga kvoten W/RP som bestims genom denna metod ér foljande for

— kycklingbrostfilé: 3,19 + 0,12,

— kycklingklubbor och larkvarter: 3,78 + 0,19,

— kalkonbrostfilé: 3,05 + 0,15,

+

— kalkonklubbor: 3,58 + 0,15,

— urbenat kalkonkétt av klubba: 3,65 + 0,17.
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vara foljande:

6.4 Under antagandet att den tekniskt sett minsta mojliga vattenupptagningen under processen uppgar till 2 %, 4 % eller
6 % (') beroende pd produkttyp och kylningsmetod kan den hogsta tillitna griansen for W/RP enligt denna metod

Luftkylning Evaporativ kylning Vattenkylning:
Kycklingbrostfilé, utan skinn 3,40 3,40 3,40
Kycklingbrost, med skinn 3,40 3,50 3,60
Lir, ben, klubbor, klubbor med del av 4,05 4,15 4,30
ryggben och larkvarter av kyckling,
med skinn
Kalkonbrostfilé, utan skinn 3,40 3,40 3,40
Kalkonbrost, med skinn 3,40 3,50 3,60
Lar, ben och klubbor av kalkon, med 3,80 3,90 4,05
skinn
Urbenat kalkonkétt av  klubba, utan 3,95 3,95 3,95

skinn

Om den genomsnittliga kvoten W,/RP, i de fem styckningsdelarna, berdknad enligt 6.2, inte Gverstiger den kvot

som anges i 6.4 ska den kvantitet styckningsdelar som omfattas av kontrollen anses uppfylla kraven.

(") Berdknad i forhdllande till styckningsdelens vikt exklusive upptaget vatten. For filéer (utan skinn) och urbenat kalkonkott av klubba idr
procentsatsen 2 % for var och en av kylningsmetoderna.
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10.

BILAGA IX

KONTROLL AV VATTENUPPTAGNINGEN PA PRODUKTIONSANLAGGNINGEN
(Test i slakteri)

. Minst en gang per arbetsperiod om atta timmar

viljs 25 slaktkroppar slumpvis ut fran bandet genast efter urtagningen och avligsnandet av alla slaktbiprodukter och
fett och fore forsta darpd foljande spolning.

. Ta om behovligt bort halsen och ldamna kvar halsskinnet pa kroppen.
. Mirk varje slaktkropp. Vdg varje slaktkropp och anteckna vikten, avrundad till nirmaste gram.

. Hing tillbaka de slaktkroppar som ska testas pa bandet sé att de genomgér den normala behandlingen med spolning,

avkylning, avrinning osv.

. I slutet av avrinningsbandet tas de mirkta slaktkropparna ner utan att fa rinna av lingre dn vad som ar normalt for

resten av partiet.

. Provet utgors av de forsta 20 mirkta slaktkroppar som tas ner. De vdgs pd nytt. Deras vikt bestims, avrundad till

ndrmaste gram, och stills mot den vikt som noterades vid den forsta vigningen. Om firre dn 20 mirkta slaktkroppar
aterfinns ska provet annulleras.

. Ta bort markningen frdn slaktkropparna, som direfter far genomgd den normala forpackningsbehandlingen.

. Bestdm procenttalet for vattenupptagningen genom att subtrahera slaktkropparnas sammanlagda vikt fore spolning

fran vikten efter spolning, nedkylning och avrinning, genom att dividera skillnaden med den ursprungliga vikten och
multiplicera med 100.

. I stéllet for manuell vigning enligt punkterna 1-8 fir automatisk vdgning anvindas for bestimningen av den

procentuella vattenupptagningen pa grundval av samma antal slaktkroppar och enligt samma principer, forutsatt
att den behoriga myndigheten i forvig har godkint att det automatiska vagningssystemet anvinds for dndamalet.

Resultatet ska inte overskrida foljande procenttal av slaktkropparnas ursprungliga vikt eller ndgot annat tal som anger
den hogsta tillitna vattenhalt som fir absorberas:

— Luftkylning: 0 %,
— Evaporativ kylning: 2%,

— Vattenkylning: 4,5 %,
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— pd bulgariska:
— pd spanska:
— pd tjeckiska:
— pd danska:

- pd tyska:

— pad estniska:
— pd grekiska:
— pd engelska:
— pd franska:

— pd italienska:
— pd lettiska:

— pd litauiska:
— pd ungerska:
— pd maltesiska:
— pd nederlandska:
— pd polska:

— pd portugisiska:
— pd rumdnska:
— pd slovakiska:
— pa slovenska:
— pd finska:

— pd svenska:

BILAGA X

FORMULERINGAR SOM AVSES I ARTIKEL 16.6

CpIrbpKaHueTo Ha BOHa npesuuiasa Hopmure Ha EO
Contenido en agua superior al limite CE

Obsah vody prekracuje limit ES

Vandindhold overstiger EF-Normen

Wassergehalt iiber dem EG-Hochstwert
Veesisaldus iiletab EU normi

TepiektikoTa o€ vepo avatepr tou opiou EK
Water content exceeds EC limit

Teneur en eau supérieure a la limite CE

Tenore d'acqua superiore al limite CE

Udens saturs parsniedz EK noteikto normu
Vandens kiekis virsija EB nustatyta riba
Viztartalom meghaladja az EK dltal el6irt hatdrértéket
Il-kontenut ta’ I-ilma superjuri ghal-limitu KE
Watergehalte hoger dan het EG-maximum
Zawarto$¢ wody przekracza norm¢ WE

Teor de dgua superior ao limite CE

Continutul de apd depaseste limita CE

Obsah vody presahuje limit ES

Vsebnost vode presega ES omejitev

Vesipitoisuus ylittdd EY-normin

Vattenhalten overstiger den halt som r tilliten inom EG.
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BILAGA XI

FORTECKNING OVER NATIONELLA REFERENSLABORATORIER

Belgien

Instituut voor Landbouw- en Visserijonderzoek (ILVO)
Eenheid Technologie en Voeding

Productkwaliteit en voedselveiligheid
Brusselsesteenweg 370

B-9090 Melle

Bulgarien

HariyoHareH IMarHoCTHYeH Hay4qHO-U3CIETIOBATENICKI
BETePUHAPHO-MEMMLMHCKI MHCTUTYT

(National Diagnostic Research Veterinary Medicine
Institute)

Oyi. ,Ileruo Craserikos“ 15

(15, Pencho Slaveikov str.)

Codus—1606

(Sofia-1606)

Tjeckien

Stdtn{ veterindrni tstav Jihlava

Ndrodni referen¢ni laboratoi pro mikrobiologické,
chemické a senzorické analyzy masa a masnych vyrobkt
Rantifovskd 93

CZ-586 05 Jihlava

Danmark

Fodevarestyrelsen
Fodevareregion @st
Afdeling for Fadevarekemi
Sendervang 4

DK-4100 Ringsted

Tyskland

Bundesforschungsanstalt fiir Erndhrung und Lebensmittel
Standort Kulmbach

E.C.-Baumann-Strafse 20

D-95326 Kulmbach

Estland

Veterinaar- ja Toidulaboratoorium
Kreutzwaldi 30
EE-51006 Tartu

Irland

National Food Centre
Teagasc

Dunsinea
Castleknock
[E-Dublin 15

Grekland

Ministry of Rural Development & Food
Veterinary Laboratory of Larisa

7th km Larisa-Trikalon st.

GR-411 10 Larisa

Spanien

Laboratorio Arbitral Agroalimentario
Carretera de La Corufia, km 10,700
E-28023 Madrid

Frankrike

SCL Laboratoire de Lyon
10, avenue des Saules
BP 74

F-69922 Oullins

Italien

Ministero Politiche Agricole e Forestali

Ispettorato centrale per il controllo della qualita dei pro-
dotti agroalimentari

Laboratorio di Modena

Via Jacopo Cavedone n. 29

[-41100 Modena

Cypern

Agricultural Laboratory
Department of Agriculture
Loukis Akritas Ave; 14
CY-Lefcosia (Nicosia)

Lettland

Partikas un veterinara dienesta
Nacionalais diagnostikas centrs
Lejupes iela 3,
Riga, LV-1076

Litauen

Nacionaliné veterinarijos laboratorija
J. Kairiakscio g. 10
LT-2021 Vilnius

Luxemburg

Laboratoire National de Santé
Rue du Laboratoire, 42
L-1911 Luxembourg

Ungern

Orszdgos Elelmiszervizsgdlé Intézet
Budapest 94. Pf. 1740

Mester u. 81.

HU-1465

Malta

Malta National Laboratory

UB14, San Gwann Industrial Estate
San Gwann, SGN 09

Malta

Nederlinderna

RIKILT — Instituut voor Voedselveiligheid
Bornsesteeg 45, gebouw 123

6708 AE Wageningen

Nederland

Osterrike

Osterreichische Agentur fiir Gesundheit und Erndhrungs-
sicherheit GmbH

Institut fiir Lebensmitteluntersuchung Wien

Abteilung 6 — Fleisch und Fleischwaren
Spargelfeldstrafle 191

A-1226 Wien
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Polen

Centralne Laboratorium Gléwnego Inspektoratu Jakosci
Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych

ul. Reymonta 11/13

60-791 Poznan

Polska

Portugal

Autoridade de Seguranga Alimentar e Econdémica —
ASAE

Laboratério Central da Qualidade Alimentar — LCQA
Av. Conde Valbom, 98

P-1050-070 Lisboa

Ruminien

Institutul de Igiend si Sdndtate Publicd Veterinard
Str. Campul Mosilor, nr. 5, Sector 2
Bucuresti

Slovenien

Univerza v Ljubljani
Veterinarska fakulteta
Nacionalni veterinarski institut
Gerbiceva 60

SI-1115 Ljubljana

Slovakien
Stitny veterinirny a potravinovy dstav
Botanickd 15

842 52 Bratislava
Slovenskd republika

Finland

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira
Mustialankatu 3
FI-00710 Helsinki

Sverige

Livsmedelsverket
Box 622
$-75126 Uppsala

Forenade kungariket

Laboratory of the Government Chemist
Queens Road

Teddington

TW11 OLY

United Kingdom
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BILAGA XII

Uppgifter som ska utféras av expertstyrelsen for overvakning av vattenhalten i fjiderfikott, samt dess
organisationsstruktur

Den expertstyrelse som avses i artikel 19 ska ansvara for foljande uppgifter:

a) Tillhandahélla de nationella referenslaboratorierna information om analytiska metoder och jimférande tester nir det
giller vattenhalten i fjaderfakott.

b) Samordna de nationella referenslaboratoriernas tillimpning av de metoder som avses i led a genom att anordna
jamforande tester, framfor allt kvalitetsprovning.

) Stodja de nationella referenslaboratoriernas kvalitetsprovning genom att tillhandahalla vetenskapligt stod i samband
med utvirdering och rapportering av statistiska uppgifter.

d) Samordna utvecklingen av nya analysmetoder och informera de nationella referenslaboratorierna om framstegen pa
detta omrade.

e) Tillhandahalla kommissionen vetenskaplig och teknisk expertkunskap, sarskilt dd medlemsstaterna inte tolkar resultatet
av en analys pd samma sitt.

Den expertstyrelse som avses i artikel 19 ska vara organiserad enligt foljande:

Expertstyrelsen for overvakning av vattenhalten i fjaderfikott ska vara sammansatt av foretridare for Gemensamma
forskningscentret (GFC) — Institutet for referensmaterial och referensmitningar (IRMM), foretridare for GD Jordbruk
och landsbygdsutveckling samt foretridare for tre nationella referenslaboratorier. Foretradaren for IRMM ska vara styrel-
sens ordforande och ska utse de nationella referenslaboratorierna enligt ett rullande schema. De myndigheter i medlems-
staterna som 4r ansvariga for det nationella referenslaboratorium som valts ut ska sedan utse enskilda experter pé
overvakning av vattenhalt i livsmedel som ska bitrida styrelsen. Genom érlig avlosning ska ett deltagande nationellt
referenslaboratorium ersittas &t gingen, sd att styrelsen garanteras ett viss matt av kontinuitet. Respektive medlemsstater
ska std for de kostnader som uppstar for medlemsstaternas experter och/eller de nationella referenslaboratorierna nir de
utfor sitt arbete enligt detta avsnitt i denna bilaga.

De nationella referenslaboratoriernas uppgifter

De nationella referenslaboratorier som fortecknas i bilaga XI ska utfora foljande:
a) Samordna verksamheten for de nationella laboratorier som ansvarar for analys av vattenhalten i fjaderfakott.

b) Hjilpa den behoriga myndigheten i medlemsstaten att organisera systemet for overvakning av vattenhalten i fjaderfi-
kott.

¢) Delta i jamférande tester (kvalitetsprovning) mellan de olika nationella laboratorier som avses i led a.

d) Se till att de uppgifter som expertstyrelsen lamnar sprids till den behoriga myndigheten i den berérda medlemsstaten
och till de nationella laboratorier som avses i led a.

¢) Samarbeta med expertstyrelsen och, om de utses, sluta sig till denna, preparera nodvindiga testprover (inklusive
homogenitetstestning) och ordna med limpliga transporter.
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BILAGA XIII

Jamforelsetabell

Forordning (EEG) nr 1906/90

Forordning (EEG) nr 153891

Den hir férordningen

Artikel 2.2, 2.3 och 2.4

Artikel 2.8

Artikel 4

Artikel 5.1-5.4

Artikel 6

Artikel 1

Artikel 1a, inledningen

Artikel 1a forsta och andra strecksatserna

Artikel 2

Artikel 3

Artikel 4

Artikel 5

Artikel 6.1, inledningen

Artikel 6.1 forsta till sjitte strecksatsen
Artikel 6.2, inledningen

Artikel 6.2, forsta till fjarde strecksatsen
Artikel 7.1

Artikel 7.3

Artikel 7.4

Artikel 7.5

Artikel 7.6

Artikel 8.1

Artikel 8.2

Artikel 8.3, inledningen

Artikel 8.3 forsta strecksatsen

Artikel 8.3 andra strecksatsen

Artikel 8.4 forsta stycket, inledningen

Artikel 1

Artikel 2, inledningen
Artikel 2 a, b och ¢
Artikel 2 d

Artikel 2 e och f
Artikel 3.1-3.4

Artikel 3.5

Artikel 4

Artikel 5.1

Artikel 5.2-5.5

Artikel 5.6

Artikel 6

Artikel 7.1, inledningen
Artikel 7.1 a—f

Artikel 7.2, inledningen
Artikel 7.2 a—d

Artikel 8.1

Artikel 8.2

Artikel 8.3

Artikel 8.4

Artikel 8.5

Artikel 9.1

Artikel 9.2

Artikel 9.3, inledningen
Artikel 9.3 a

Artikel 9.3 b

Artikel 9.4 forsta stycket, inledningen
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Forordning (EEG) nr 1906/90

Forordning (EEG) nr 1538/91

Den hir férordningen

Artikel 8.4 forsta stycket forsta till tredje
strecksatserna

Artikel 8.4 andra stycket

Artikel 8.5-8.12

Artikel 8.13 forsta stycket
Artikel 8.13 andra stycket
Artikel 9

Artikel 10

Artikel 11.1, inledningen

Artikel 11.1 forsta till fjarde strecksat-
serna

Artikel 11.2

Artikel 11.2a

Artikel 11.2b

Artikel 11.3, inledningen

Artikel 11.3 forsta till fjarde strecksat-
serna

Artikel 11.4

Artikel 12

Artikel 13

Artikel 14a.1 och 14a.2

Artikel 14a.3-14a.5

Artikel 14a.5a

Artikel 14a.6

Artikel 14a.7 forsta stycket, inledningen
Artikel 14a.7 forsta stycket strecksatser
Artikel 14a.7 andra och tredje styckena
Artikel 14a.8-14a.12

Artikel 14a.12a

Artikel 14a.13

Artikel 14a.14

Artikel 14b.1

Artikel 9.4 forsta stycket a—

Artikel 9.4 andra stycket

Artikel 9.5-9.12

Artikel 9.13

Artikel 10

Artikel 11

Artikel 12.1, inledningen

Artikel 12.1 a—d

Artikel 12.2
Artikel 12.3
Artikel 12.4
Artikel 12.5, inledningen

Artikel 12.5 a—d

Artikel 12.6

Artikel 13

Artikel 14

Artikel 15

Artikel 16.1-16.3

Artikel 16.4

Artikel 16.5

Artikel 16.6 forsta stycket
Bilaga X

Artikel 16.6 andra och tredje styckena
Artikel 17.1-17.5

Artikel 18.1

Artikel 18.2

Artikel 19

Artikel 20.1
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Forordning (EEG) nr 1906/90

Forordning (EEG) nr 1538/91

Den hir forordningen

Artikel 14b.2 forsta stycket, inledningen

Artikel 14b.2 forsta stycket forsta till
tredje strecksatsen

Artikel 14b.2 andra stycket
Artikel 14b.3 och 14b.4

Artikel 15

Bilaga I
Bilaga Ia
Bilaga I
Bilaga III
Bilaga IV
Bilaga V
Bilaga VI
Bilaga VIa
Bilaga VII
Bilaga VIII

Bilaga IX

Artikel 20.2 forsta stycket, inledningen

Artikel 20.2 forsta stycket leden a—c

Artikel 20.2 andra stycket

Artikel 20.3 och 20.4

Artikel 21
Artikel 22
Bilaga I
Bilaga II
Bilaga I1I
Bilaga IV
Bilaga V
Bilaga VI
Bilaga VII
Bilaga VIII
Bilaga IX
Bilaga XI
Bilaga XII

Bilaga XIII




