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KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 123/2008
av den 12 februari 2008

om indring och rittelse av bilaga VI till ridets forordning (EEG) nr 2092/91 om ekologisk
produktion av jordbruksprodukter och uppgifter dirom pa jordbruksprodukter och livsmedel

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING

med beaktande av fordraget om upprittandet av Europeiska
gemenskapen,

med beaktande av rddets forordning (EEG) nr 2092/91 av den
24 juni 1991 om ekologisk produktion av jordbruksprodukter
och uppgifter didrom pé jordbruksprodukter och livsmedel (1),
sarskilt artikel 13 andra strecksatsen, och

av foljande skl:

(1)  Enligt artikel 5.8 i férordning (EEG) nr 2092/91 ska
begrinsande forteckningar 6ver de amnen och produkter
som avses i punkt 3 ¢ och d i den artikeln upprittas i
avsnitten A och B i bilaga VI till den foérordningen. An-
vindningsvillkoren for dessa ingredienser och dmnen bor
faststallas.

(2)  Med hansyn till att det i den forteckningen dven ska
inforas dmnen som anvinds vid bearbetning av produk-
ter avsedda att anvindas som livsmedel som innehéller
ingredienser av animaliskt ursprung, genom kommissio-
nens forordning (EG) nr 780/2006 av den 24 maj 2006
om 4ndring av bilaga VI till rddets forordning (EEG) nr
2092/91 om ekologisk produktion av jordbruksproduk-
ter och uppgifter dirom pé jordbruksprodukter och livs-
medel (3), bor tillsatserna natriumnitrit och kaliumnitrat
omprovas fore den 31 december 2007, i syfte att be-
gransa eller forbjuda anvindningen av dessa. En obe-
roende expertpanel rekommenderar i sin forskningsrap-
port av den 5 juli 2007 () (nedan kallad panelen) att
natriumnitrit och kaliumnitrat {6rbjuds i biologiska kott-
produkter inom en rimlig tidsperiod. Panelen foreslar
ocksd att vissa forsiktighetsdtgdrder vidtas om dessa dm-
nen forbjuds. Darfor bor natriumnitrit och kaliumnitrat
vara tillitna fram till den 31 december 2010 for att
mojliggora en bedomning av konsekvenserna av att for-
bjuda dessa dmnen. I bedéomningen bor hinsyn tas till i
vilken utstrickning medlemsstaterna har funnit sikra al-
ternativ till nitriter/nitrater samt deras framsteg i arbetet
med att inrdtta utbildningsprogram for alternativa bear-
betningsmetoder.

(3)  Frdn och med den 1 december 2007 ska enligt f6rord-
ning (EG) nr 780/2006 svaveldioxid och kaliumpyrosulfit

(") EGT L 198, 22.7.1991, s. 1. Forordningen senast dndrad genom
kommissionens forordning (EG) nr 1517/2007 (EUT L 335,
20.12.2007, s. 13).

() EUT L 137, 25.5.2006, s. 9.

(}) GIE:s (Group of Independent Experts) slutsatser om tillsatser i livs-
medel och processhjilpmedel som ar tilldtna vid behandling av eko-
logiska livsmedel av vegetabiliskt och animaliskt ursprung. http://
ec.europa.eufagriculture/qual/organic/foodadd/expert/05072007.pdf

©)

tillitas vid framstillning av fruktviner gjorda av annan
frukt dn druvor samt vid framstillning av cider, pironvin
och mjod. Enligt panelen bor dessa tilldtas fram till dess
att alternativa foreningar eller tekniker kan borja anvin-
das. Kommissionen avser att folja detta rdd. Eftersom nya
forskningsron vintas framkomma bor anvandningen av
svaveldioxid och kaliumpyrosulfit i ekologiska produkter
omprovas fore den 31 december 2010.

For att sikerstdlla att vissa av forteckningens process-
hjalpmedel (talk, bentonit och kaolin) inte innehaller
otillitna dmnen, foresldr panelen att dessa endast bor
anvindas dd de uppfyller de renhetsnormer som ér fast-
stillda i gemenskapslagstiftningen.

Vid framstéllningen av surmjolksost tillsitts natriumkar-
bonat (E 500) till den pastoriserade mjolken for att buffra
mjolksyran till lampligt pH-virde, varigenom de tillvaxt-
forhallanden skapas som krdvs for mognadskulturerna.
Enligt panelen bor darfor anvandning av natriumkarbo-
nat vid framstillning av ekologisk surmjolksost tillatas.
Kommissionen avser att folja detta rad.

For att gelatin fran icke-ckologiska djurhudar och -ben
inom en viss tidsperiod ska kunna ersdttas med gelatin
fran ekologisk grishud som en ingrediens i ekologiska
produkter, anser panelen att ett antal processhjilpmedel
bor ldggas till i forteckningen. Kommissionen avser att
folja detta rad.

Det verkar vara nodvindigt att anvinda saltsyra som ett
processhjilpmedel vid framstillning av sirskilda ostar
med hédrd kant (Gouda, Edam- och Maasdammer-ostar,
Boerenkaas, Friese och Leidse Nagelkaas) for att kunna
reglera pH-virdet i saltlaken utan att orsaka bismaker.
Anvindningen av saltsyra vid framstillning av dessa sir-
skilda ostar med hard kant bor dock omprovas fore den
31 december 2010.

Bilaga VI till forordning (EEG) nr 2092/91, dndrad ge-
nom forordning (EG) nr 780/2006, tilliter anvindning
av livsmedelstillsatsen E 160b (annattoextrakt, bixin och
norbixin) i Skotsk cheddar. Eftersom detta inte dr en
generisk term for firgad cheddar, bor texten i bilaga VI
dndras sé att den omfattar all cheddarost. Anvindning av
annattoextrakt, bixin, norbixin, E 106b, bor dirfor tillatas
i all cheddarost.
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Texten om "Preparat av mikroorganismer och enzymer” i
avsnitt B i bilaga VI till férordning (EEG) nr 2092/91,
dndrad genom férordning (EG) nr 780/2006, har av
misstag lagts in i fotnoten. Detta inldgg bor tryckas i
normal text och liggas till som ett separat stycke. Bilaga
VI bor foljaktligen réttas i enlighet med detta samt borja
gilla fran och med den dag forordning (EG) 780/2006
trader i kraft.

Forordning (EEG) nr 2092/91 bor darfor dndras i enlig-
het med detta.

De atgirder som foreskrivs i denna forordning dr foren-
liga med yttrandet frin den kommitté som inrittats ge-
nom artikel 14 i forordning (EEG) nr 2092/91.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Attikel 1

Bilaga VI till forordning (EEG) nr 2092/91 ska dndras i enlighet
med bilagan till denna forordning.

Attikel 2

Denna forordning trader i kraft den tredje dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Den ska tillimpas frin och med 15 februari 2008.

Dock ska punkt 3 f i bilagan tillimpas fran och med den 1
december 2007.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 12 februari 2008.

Pd kommissionens vagnar
Mariann FISCHER BOEL

Ledamot av kommissionen
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BILAGA

Bilaga VI till férordning (EEG) nr 2092/91 ska dndras pa foljande sitt:

1. Texten under rubriken "ALLMANNA PRINCIPER” ska 4ndras pd foljande sitt:

Fjarde stycket ska ersittas med foljande:

"Anvindningen av foljande dmnen ska omprovas fore den 31 december 2010:

— Natriumnitrit och kaliumnitrat i underavsnitt A.1 i syfte att forbjuda dessa tillsatser.

— Svaveldioxid och kaliumpyrosulfit i underavsnitt A.1.

— Saltsyra i underavsnitt B vid framstillning av Gouda, Edam- och Maasdammer-ostar, Boerenkaas, Friese och Leidse

Nagelkaas.

Betriffande omprévningen som avses i den forsta strecksatsen ska hinsyn tas till de insatser som gors av medlems-
stater for att hitta sdkra alternativ till nitriter/nitrater och fér att inrdtta utbildningsprogram for ekologiska kétt-
producenter om alternativa bearbetningsmetoder och hygienlosningar.”

2. Avsnitt A ska dndras pd foljande sitt:

a) I underavsnitt A.1 ska uppgifterna som anges for E 106b ersittas med foljande:

E-nummer

Namn

Beredning av livs-
medel med vegeta-
biliskt ursprung

Beredning av livs-
medel med anima-
liskt ursprung

Sérskilda villkor

"E 160b

Annattoextrakt, bixin,

norbixin

X

Red Leicester-ost
Double Gloucester-ost
Cheddar

Mimolette-ost”

b) T underavsnitt A.1 ska uppgifterna som anges for E 500 ersittas med foljande:

Beredning av livs-

Beredning av livs-

E-nummer Namn medel med vegeta- | medel med anima- Sarskilda villkor
biliskt ursprung liskt ursprung
"E 500 Natriumkarbonater X X ‘Dulce de leche’ (*) smor av sy-

rad gradde och surmjolksost (')

(*) 'Dulce de leche’ eller *Confi-
ture de lait’ dr en mjuk, mit-
tad, brun krim, bestiende av
sotad, fortjockad mjolk

(") Begrdnsningen giller endast animaliska produkter.”

3. Avsnitt B ska dndras enligt foljande:

a) Uppgifterna som anges for citronsyra ska ersittas med foljande:

Namn

Beredning av livsmedel med
vegetabiliskt ursprung

Beredning av livsmedel med
animaliskt ursprung

Sérskilda villkor

"Mjolksyra

X

For reglering av pH-vardet i salt-
laken vid ostframstallning (%)
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Namn

Beredning av livsmedel med
vegetabiliskt ursprung

Beredning av livsmedel med
animaliskt ursprung

Sirskilda villkor

Citronsyra

X

X

For reglering av pH-virdet i salt-
laken vid ostframstillning (?)

Oljeproduktion och hydrolys av
stirkelse (2)

(") Begransningen giller endast animaliska produkter.

(%) Begransningen giller endast vegetabiliska produkter.”

b) Uppgifterna som anges for svavelsyra ska ersittas med foljande:

o
R

oL
=

Beredning av livsmedel med

Beredning av livsmedel med

Namn vegetabiliskt ursprung animaliskt ursprung Sarskilda villkor

"Svavelsyra X X Gelatinframstillning (')
Sockerproduktion (?)

Saltsyra X Gelatinframstillning
For reglering av pH-virdet i salt-
laken som anvinds vid framstll-
ning av Gouda, Edam- och
Maasdammer-ostar, Boerenkaas,
Friese och Leidse Nagelkaas

Ammoniumhydroxid X Gelatinframstillning

Viteperoxid X Gelatinframstillning

(") Begransningen gller endast animaliska produkter.

(%) Begransningen giller endast vegetabiliska produkter.”

Uppgifterna som anges for talk, bentonit och kaolin ska ersittas med foljande:

Namn

Beredning av livsmedel med
vegetabiliskt ursprung

Beredning av livsmedel med
animaliskt ursprung

Sirskilda villkor

"Talk

X

[ enlighet med de sirskilda ren-
hetskriterierna for livsmedelstill-
sats E 553b

Bentonit

Fortjockningsmedel f6r mjod ()

[ enlighet med de sirskilda ren-
hetskriterierna for livsmedelstill-
sats E 558

Kaolin

Propolis (kittvax, bikitt) (*)

[ enlighet med de sirskilda ren-
hetskriterierna for livsmedelstill-
sats E 559

(") Begrinsningen giller endast animaliska produkter.”

Foljande uppgifter ska anges for kaolin:

Namn

Beredning av livsmedel med
vegetabiliskt ursprung

Beredning av livsmedel med
animaliskt ursprung

Sérskilda villkor

"Cellulosa

X

X

Gelatinframstllning (')

(") Begransningen giller endast animaliska produkter.”
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e) Uppgifterna som anges for kiselgur och perlit ska ersittas med foljande:

Namn

Beredning av livsmedel med
vegetabiliskt ursprung

Beredning av livsmedel med
animaliskt ursprung

Sérskilda villkor

"Kiselgur (diatomit, X X Gelatinframstallning (')
diatoméjord)
Perlit X X Gelatinframstallning (')

(") Begrinsningen giller endast animaliska produkter.”

"Preparat av mikroorganismer och enzymer:

Textavsnittet for "Beredningar av mikroorganismer och enzymer” ska ersittas med foljande:

Alla typer av preparat av mikroorganismer och enzymer som normalt anvinds som processhjilpmedel vid bearbet-
ning av livsmedel, dock inte genetiskt modifierade mikroorganismer och inte heller enzymer som harletts ur
genetiskt modifierade organismer enligt direktiv 2001/18/EC (*).”



