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KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 708/2005
av den 10 maj 2005

om indring av innehdllet i produktspecifikationen for en ursprungsbeteckning i bilagan till
férordning (EG) nr 1107/96 (Azeites do Norte Alentejano) (SUB)

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING,

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska
gemenskapen,

med beaktande av rddets forordning (EEG) nr 2081/92 av den
14 juli 1992 om skydd for geografiska och ursprungsbeteck-
ningar for jordbruksprodukter och livsmedel (1), srskilt artikel 9
och artikel 6.3 och 6.4 andra strecksatsen i denna, och

av foljande skal:

(1) 1 enlighet med artikel 6.2 i férordning (EEG) nr 2081/92
har Portugals begiran om dndring av uppgifterna i pro-
duktspecifikationen for den skyddade ursprungsbeteck-
ningen "Azeites do Norte Alentejano”, som registrerats
genom kommissionens foérordning (EG) nr 1107/96 (3),
offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning (3).

(2)  Eftersom ingen invindning enligt artikel 7 i férordning
(EEG) nr 2081/92 har inkommit till kommissionen skall

dessa dndringar registreras och offentliggoras i Europeiska
unionens officiella tidning,

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Attikel 1

Produktspecifikationen for ursprungsbeteckningen "Azeites do
Norte Alentejano” skall dndras i enlighet med bilaga I till den
hir forordningen.

Artikel 2
Den konsoliderade oversikten 6ver innehéllet i produktspecifi-
kationen finns i bilaga II till denna f6rordning.

Artikel 3

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning ér till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 10 maj 2005.

() EGT L 208, 24.7.1992, s. 1. Forordningen senast dndrad genom
forordning (EG) nr 806/2003, (EUT L 122, 16.5.2003, s. 1).

() EGT L 148, 21.6.1996, s. 1. Forordningen senast dndrad genom
forordning (EG) nr 1345/2004 (EGT L 249, 23.7.2004, s. 14).

() EUT C 262, 31.10.2003, s. 17 ("Azeites do Norte Alentejano”).

P4 kommissionens vignar
Mariann FISCHER BOEL
Ledamot av kommissionen



L 119/4

Europeiska unionens officiella tidning

11.5.2005

BILAGA 1
PORTUGAL

”Azeites do Norte Alentejano”

Andringar:

— Kapitel i produktspecifikationen:

[0 Namn
Beskrivning
Geografiskt omrade

Bevis pd ursprung
Framstillningsmetod
Samband med omrddet

Mirkning

Oooooao

Nationella krav

— Andring(ar):
Beskrivning — Olivoljan frdn norra Alentejano dr en ndgot tjock och fruktig gulgron olja som uppfyller minimikravet
pd 6,5 podng for extra jungfruolja och 6,0 poing for jungfruolja.

Inom ramen for de fordjupade studierna av de karakteristiska dragen hos denna olivolja har det visat sig nodvandigt
att korrigera vissa parametrar, namligen: Delta K, Triglycerid LLL, OLLn, PLLn, OLL, PLL, POL, POO, OOO, PPO;
Fettsyror C16:0, C16:1, C17:0, C17:1, C18:0, C18:1, C18:2 och C18:3; Transfettsyror, Kolesterol, Kampestanol och
Delta 7 — Stigmasterol.

De regionala sorterna Carrasquenha, Redondil och Azeiteira (eller Azeitoneira) skall liggas till de tillitna sorterna.

Geografiskt omrdde — Det geografiska produktionsomridet skall utvidgas till att omfatta kommunerna Alandroal, Nisa,
Reguengos de Monsaraz, Evora (freguesias de N* Sr.2 Machede, S. Mansos, S. Vicente do Pigeiro, S. Miguel de Machede
och S. Bento do Mato) och Mourdo (freguesias de Luz och Mourdo) av foljande skil:

— Jord- och klimatférhéllandena ar identiska i dessa kommuner och freguesias.

— Den olivolja som framstills uppvisar samma fysiska, kemiska och organoleptiska egenskaper som den olja som
framstills i det berérda geografiska omrédet.

— Invanarna i dessa kommuner har drvt samma seder och samma traditionstrogna och urgamla kunnande som
invdnarna i resten av omradet.
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BILAGA 11

RADETS FORORDNING (EEG) nr 2081/92
”AZEITES DO NORTE ALENTEJANO”
(EG-NUMMER: PO/0266/24.1.1994)
SUB (X) SGB ( )

Denna sammanfattning har tagits fram i informationssyfte. For fullstindig information, sirskilt till nya producenter av
produkter som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen eller den skyddade geografiska beteckningen i fraga, r
det bast att anvinda den fullstindiga versionen i produktspecifikationen, som kan erhdllas antingen hos nationella
myndigheter eller hos Europeiska kommissionen (').

1. Behorig myndighet i medlemsstaten:

Namn: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica
Adress: Av. Afonso Costa, 3 — P-1949-002 Lisboa
Tfn (351-21) 844 22 00

Fax (351-21) 8442202

E-post: idrha@idrha.min-agricultura.pt

2. Ansokande grupp:

2.1 Namn:  APAFNA — AGRUPAMENTOS DE PRODUTORES AGRICOLAS E FLORESTAIS DO NORTE ALENTE-
JANO

2.2 Adress: Parque de Leildes de Gado de Portalegre, Estrada Nacional 246, Apartado n.° 269 — P-7300-901

Portalegre
Tfn (351-245) 33 10 64
Fax (351-245) 20 75 21

E-post: aadpl@iol.pt
2.3 Sammansittning: Producenter/bearbetningsforetag (X) Annan ( )
3. Typ av produkt:
Klass 1,5 — Oljor och fetter — olivolja
4. Produktspecifikation:
(sammanfattning av kraven i artikel 4.2)
4.1 Namn: "Azeites do Norte Alentejano”

4.2 Beskrivning: Med beteckningen "Azeite do Norte Alentejano” lavses den oljeartade vitska som, efter det att Gver-
skottsvatskan tillsammans med skal-, fruktkotts- och kdrnpartiklar avldgsnats frn viaxtmassan, utvinns mekaniskt ur
frukter av sorterna Galega, Carrasquenha, Redondil, Azeiteira eller Azeitoneira, Blanqueta eller Branquita och Cob-
rangosa, av arten Olea europea sativa, vilka producerats i olivlundar inom det geografiska omrdde som beskrivs ovan
och vilka ocksd bearbetas och forpackas inom detta omréide.

Olivoljan frén norra Alentejano dr ganska tjock, fruktig samt dr gulgron till fargen, och den uppfyller minimikravet
pa 6,5 podng for extra jungfruolja och 6,0 for olivolja.

(") Europeiska kommissionen, Generaldirektoratet for jordbruk, Kvalitetspolitik for jordbruksprodukter, B-1049 Bryssel.
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4.3

4.4

4.5

Geografiskt omrdde: Omradet dr begransat till kommunerna Alandroal, Borba, Estremoz, till freguesias N* Sr.* de
Machede, S. Mansos, S. Vicente do Pigeiro, S. Miguel de Machede och S. Bento do Mato i kommunen fvora, till
Jfreguesias Luz och Mourdo i kommunen Mouro, till kommunerna Redondo, Reguengos de Monsaraz och Vila Vigosa
i distriktet Evora, till kommunerna Alter do Chédo, Arronches, Avis, Campo Maior, Castelo de Vide, Crato, Elvas,
Fronteira, Marvdo, Monforte, Nisa, Portalegre och Sousel i distriktet Portalegre.

Bevis pd ursprung: Ursprunget garanteras genom seder och bruk, sarskilt den regionala kulinariska traditionen och det
kunnande som existerar sedan urminnes tider.

For framstillningen av dessa olivoljor far bearbetningsforetagen endast anvinda oliver fran registrerade producenter
samt tilldtna olivsorter.

Ett beskrivande och uppdaterat register fors over alla aktorer som godkints av den grupp som skoter forvaltningen
av den skyddade ursprungsforteckningen. Registret innehéller information om de anvinda olivernas ursprung, de
faktiska produktionsférhallandena och de tekniska villkor som giller.

Detta register maste innehdlla uppgifter om namnet pd olivleverantorerna, de kvantiteter som mottagits av varje
olivoljeproducent samt den kvantitet olivolja som producerats.

Sorterna skall registreras av olivodlarna eller deras foretradare (sammanslutningar).

Producenterna mdste fora och uppdatera ett register 6ver de kvantiteter oliver som ar avsedda for framstillning av
olivolja med den skyddade ursprungsbeteckningen Norte Alentejano.

Framstallningsmetod: Produkten erhalls genom att kvantiteter av nedan angivna sorter blandas i foljande proportioner:

Obligatorisk sort Galega Minst 65 %
Tillatna sorter Azeiteira; Blanqueta; Carrasquenha; Redondil Hogst 5 %
Cobrangosa Hogst 10 %

Med hinsyn till de sirskilda forhdllanden som praglar kommunerna Campo Maior och Elvas (sarskilt limpliga for
framstillning av konserverade oliver) dr det som en undantagsatgird tilldtet att i detta lilla kvarvarande olivodlings-
omrdde anvinda nedan angivna sorter, men i foljande proportioner:

Obligatorisk sort Galega Minst 50 %
Tillatna sorter Azeiteira; Carrasquenha; Redondil; Cobrancosa Hogst 10 %
Blanqueta Hogst 5 %

Sorten Picual ar forbjuden i alla sammanhang. Andra traditionella sorter kan dock anvindas (hogst 5 %) nar de ar
tillitna av den producentgrupp som forvaltar den skyddade ursprungsbeteckningen.

Frukterna skall skordas nir de befinner sig i sitt optimala mognadsstadium. Oliver som samlas upp frin marken far
inte anvindas for framstillning av olja med denna ursprungsbeteckning. Oliverna transporteras i staplingsbara lador
och luftintag garanteras.



11.5.2005 Europeiska unionens officiella tidning L 119/7

Sorterna madste registreras av olivodlarna eller deras foretridare, och de pressningsforetag som framstaller den hir
typen av olja fir endast ta emot oliver av tillitna sorter frin registrerade producenter, alltid under oklanderliga
hygieniska och sanitira villkor.

Olivmassans temperatur vid malning eller sedimentering samt temperaturen for blandningen vatten/olja i centrifugen
far aldrig overstiga 35 °C.

Olja ar en loslig produkt och for att undvika forlorad spéarbarhet vid kontroll fir oljan endast forpackas i ursprungs-
omréddet av godkdnda aktorer. P4 detta sitt garanteras produktens kvalitet och dkthet sd att konsumenten inte
vilseleds. Forpackningarna dr gjorda av vattentita material som ar oforinderliga och oskadliga och uppfyller alla
hygien- och sanitetsnormer.

4.6 Samband med omrddet: Det dr jord- och klimatférhéllandena i denna region som ger dessa olivoljor deras sirskilda
egenskaper.

4.7 Kontrollorgan

Namn: AADP — Associagdo de Agricultores do Distrito de Portalegre

Adress: Parque de Leildes de Gado de Portalegre, Estrada Nacional 246, Apartado n.° 269 — P-7300-901,
Portalegre

Tfn (351-245) 20 12 96/33 10 64

Fax (351-245) 20 75 21

E-post: aadpl@iol.pt

4.8 Markning: Benidmningen "AZEITES DO NORTE ALENTEJANO — Denominagdo de Origem Protegida” skall alltid
tillsammans med den logotyp som godknts av den forvaltande gruppen for SUB forekomma pé olivoljor frén norra
Alentejano, tillsammans med den gemenskapslogo som godkints for SUB.

4.9 Nationella krav: —



