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KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 2472/97
av den 11 december 1997

om ﬁpdring av forordning (EEG) nr 2568/91 om egenskaper hos olivolja och
olivolja av pressrester och om limpliga analysmetoder och radets forordning

(EEG) nr 2658/87 om tulltaxe-

statistiknomenklaturen och om

Gemensamma tulltaxan

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR
ANTAGIT DENNA FORORDNING

med beaktande av Férdraget om upprittandet av Euro-
peiska gemenskapen,

med beaktande av ridets forordning nr 136/66/EEG av
den 22 september 1966, om den gemensamma organisa-
tionen av marknaden for oljor och fetter ('), senast dndrad
genom forordning (EEG) nr 1581/96 (%), sirskilt artikel
35a i denna,

med beaktande av rddets férordning (EEG) nr 2658/87 av
den 23 juli 1987 om tulltaxe- och statistiknomenklaturen
och om Gemensamma tulltaxan (*), senast indrad genom

kommissionens forordning (EG) nr 2308/97 (*), sirskilt .

artikel 9 i denna, och
med beaktande av foljande:

I kommissionens forordning (EEG) nr 2568/91 (), senast
indrad genom forordning (EG) nr 2527/95 (%), definieras
egenskaperna hos olivolja och olivolja av pressrester,
liksom limpliga analysmetoder. Forordning (EEG)
nr 2568/91 andrar dessutom tilliggsanmirkningarna 2, 3
och 4 i kapitel 15 i Kombinerade nomenklaturen som
aterfinns i bilaga I till foérordning (EEG) nr 2658/87.

Pi grund av utvecklingen inom forskningen ar det
lampligt att anpassa egenskaperna hos olivolja enligt
forordning (EEG) nr 2568/91 for att sikerstilla renheten
hos de varor som salufors och for att faststilla lampliga
analysmetoder.

Det verkar lampligt att justera vissa grinsvirden betrif-
fande egenskaperna hos olivolja och olivolja av pressrester
dels for att ta hinsyn till utvecklingen av extraktjonsmeto-
derna, sirskilt den i tvd faser, dels i syfte att fullfolja
harmoniseringen med Internationella olivoljerddets inter-
nationella normer.

Andringarna av de &syftade kénnetecknen for olivolja
kraver en indring av de kompletterande anmirkningarna
2,3 och 4 i kapitel 15 i Kombinerade nomenklaturen.

For att tillita en viss tid f6r anpassning till de nya nor-
merna och fér vidtagande av atgirder for tillimpningen av

T 172, 30.9.1966, s. 3025/66.
T L 206, 16.8.1996, s. 11.

T L 256, 7.9.1987, s. 1.

T L 321, 22.11.1997, s. 1.

T L 248, 59.1991, s. 1.

T L 258, 28.10.1995, s. 49.

dessa, samt for att inte orsaka stdrningar i handelsforbind-
elserna, 4r det limpligt att skjuta upp ikrafttridandet av
denna forordning omkring tv8 manader och att faststilla
en Overgingsperiod under vilken redan forpackad olja
skall kunna avyttras.

Férordning (EEG) nr 2658/87 och (EEG) nr 2568/91, bor
darfor dndras.

De étgirder som féreskrivs i denna férordning ir forenliga
med yttrandet fran Forvaltningskommittén fér oljor och
fetter.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Foérordning (EEG) nr 2568/91 indras pi féljande sitt:

1. Foljande strecksats skall liggas till i artikel 2:

"— For bestimning av sammansittningen av triglyce-
rider i ECN42, den metod som anges i bilaga
XVIL»

2. Bilagorna skall dndras enligt bilaga I till denna férord-
ning.

Artikel 2

De kompletterande anmirkningarna 2, 3 och 4 i kapitel
15 i Kombinerade nomenklaturen, som aterfinns i bilaga
I till foérordning (EEG) nr 2658/87 skall ersittas med
texten 1 bilaga II till den hir férordningen.

Artikel 3

Denna férordning trider i kraft den sextionde dagen efter
det att den har offentliggjorts i Europeiska gemenskap-
ernas officiella tidning.

Den skall inte tillimpas pa olivolja och olivolja av press-
rester som forpackats fore forordningens ikrafttridande
och saluférts fram till slutet av den tionde ménaden efter
nimnda ikrafttridande.
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Denna férordning r till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfiardad i Bryssel den 11 december 1997.

Pd kommissionens vignar
Franz FISCHLER

Ledamot av kommissionen
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3. Foljande bilaga XVIII skall laggas till:
"BILAGA XVIII

BESTAMNING AV TRIACYLGLYCEROLER MED ECN 42 (SKILLNAD MELLAN HPCL-
MATVARDEN OCH TEORETISKT INNEHALL)

1. Syfte

Bestamning av sammansdttningen av triacylglyceroler i olivoljor, med avseende pa deras ekviva-
lenta koltal (ECN, Equivalent Carbon Number), genom jamforelser mellan de analytiska resultat
som erhélls genom hogseparerande vétskekromatografi (HPLC) och det teoretiska inneh3llet be-
riknat utifran fettsyresammansittningen.

2. Tillimpningsomrade

Denna standard ar tillamplig pé olivoljor. Metoden anvinds for pavisande av smé miangder fro-
oljor (som #r rika pa linolsyra) i alla olivoljeklasser.

3. Princip

Det genom HPCL-analys faststallda innehallet av triacylglyceroler med ECN 42 och det teoreti-
ska innehillet av triacylglyceroler med ECN 42 (beriknat pa grundval av GLC-bestimning av
fettsyresammansittningen) overensstimmer inom vissa granser for rena oljor. Skillnader som ar
stérre dn de virden som anges i tillimplig férordning for varje typ av olja visar att oljan innehal-
ler frooljor.

4. Metod

Den metod som anvinds for att bestimma det teoretiska innehallet av triacylglyceroler med
ECN 42 samt skillnaden mellan detta virde och det virde som erhalls genom HPLC innebir i
huvudsak en sammanstillning av analytiska resultat som erhaéllits med andra metoder. Tre faser
kan hir urskiljas: bestamning av fettsyresammansittningen genom gaskromatografi med kapil-
larkolonn, berdkning av den teoretiska sammansittningen av triacylglyceroler med ECN 42
samt bestimning av triacylglyceroler med ECN 42 genom HPLC.

4.1 Apparatur

4.1.1 Rundkolvar, 250 och 500 ml.
4.1.2 Glasbagare, 100 ml.

413 Glaskolonn for kromatografi, inre diameter 21 mm, langd 450 mm, med kran och mattslipad
évre mynning (hona).

4.14 Separertrattar, 250 ml, med mattslipad smal mynning som passar in i kolonnes overdel.
4.1.5 Glasstav, 600 mm lang.

416  Glastratt, 80 mm i diameter.

4.17  Mitkolvar, 50 ml

4.1.8 Maitkolvar, 20 ml.

419  Roterande evaporator.

41.10 Hogseparerande vitskekromatograf med termostatstyrning av kolonnens temperatur.
41.11 Injektionsenheter for provmingder pd 10 pl.

41.12 Detektor: differentialrefraktometer. Den fullskaliga kinsligheten bor vara minst 10 —4 brytnings-
indexenheter.

4.1.13 Kolonn: rostfritt stil, lingd 250 mm, inre diameter 4,5 mm, packad med kiselpartiklar med en
diameter pi S pm och med 22—23 % kol i form av oktadecylsilan (not 2).

4.1.14  Skrivare och/eller integrator.

42 Reagens

Reagensen bor vara av analytisk renhetsgrad. Elueringslésningarna bor vara avgasade och kan
iteranvandas flera ginger utan att det inverkar pa separeringarna.

4.2.1 Petroleumeter, 40 —60 °C, for kromatografi.

422 Etyleter, fri frdn peroxider, nyligen destillerad.
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Elueringslosning for kromatografi i glaskolonn: blandning av petroleumeter och etyleter 87:13

(v/v).

Kiselgel, 70 —230 mesh, av typen Merck 7734, standardiserad till ett vatteninnehdll pd 5 %
(m/m).

Glasull.
Aceton.
Acetonitril.

Elueringslésning fér HPLC: acetonitril + aceton (proportionerna justeras s att man fir den
onskade separeringen, borja med 50:50 blandning).

Lésningsmedel: aceton.

Referenstriglycerider: Antingen anvinds kommersiella triglycerider (tripalmitin, triolein etc.),
varvid retentionstiderna skall markeras i enlighet med ekvivalent koltal, eller referenskromato-
gram frén sojaolja, blandning 30:70 sojaolja: olivolja och ren olivolja (se not 3 och 4 samt figur 1,
2, 3 och 4).

Beredning av proverna

Eftersom en del imnen kan ge upphov till interferenser och felaktiga positiva resultat maéste
provet alltid renas i enlighet med IUPAC-metoden 2.507 fér bestimning av polédra 4mnen i oxi-
derade oljor.

Iordningstillande av kromatografikolonnen

Fyll kolonnen (4.1.3) med cirka 30 ml elueringslésning (4.2.3). For ned en propp av glasull
(4.2.5) till botten av kolonnen med hjilp av glasstaven (4.1.5).

Slamma upp 25 g kiselgel (4.2.4) i 80 ml elueringsblandning (4.2.3) i en 100 ml glasbagare. For
&ver uppslamningen till kolonnen med hjilp av en glastratt (4.1.6).

For att vara siker pa att all kiselgel forts 6ver till kolonnen, skolj glasbagaren med eluerings-
blandningen och fér 6ver skoljvitskan till kolonnen.

Oppna kolonnens kran och 13t s& mycket av losningen rinna genom kolonnen att vétskenivén 4r
cirka 1 cm ovanfér kiselgelen.

Kromatografi

Vig med en noggrannhet av 0,001 g upp 2,5 + 0,1 g filtrerad, homogeniserad och — om néd-
vindigt — avvattnad olja i en 50 ml mitkolv (4.1.7). Lés oljan i cirka 20 ml elueringsldsning
(4.2.3). Varm upp forsiktigt om det behovs for att underlatta upplosningen. Kyl sedan av till
rumstemperatur och fyll upp till mirket med elueringslosningen.

Tillsatt med matpipett 20 ml 16sning i den enligt 4.3.1 iordningstillda kolonnen. Oppna kranen
och 14t l6sningen eluera tills den star i nivd med kiselgelen.

Eluera med 150 ml elueringslosning (4.2.3) i en takt av cirka 2 ml/min. (Det tar da 60 —70 min
for 150 ml att passera genom kolonnen.)

Samla upp eluatet i en 250 ml rundkolv (4.1.1) som i forvig kalibrerats i ugn och noggrant vigts.
Avlagsna losningsmedlet vid reducerat tryck (Rotavapor) och vig den erhdllna aterstoden. Denna
skall sedan anvindas vid beredning av lésningen fér HPLC-analys och for beredningen av me-
tylestrar.

Vad giller kategorierna jungfruolja extra, jungfruolja, vanlig raffinerad olivolja och olivolja maste
minst 90 % av provet passera genom kolonnen. Betriffande bomoljor och olivoljor som &r
tillverkade av pressrester méste minst 80 % passera.

HPLC-analys

Beredning av proverna for kromatografisk analys

Man bereder en 5 % lésning av det prov som skall analyseras genom att viga upp 0,5+0,001 g
av provet i en 10 ml mitkolv och fylla pd med 16sningsmedlet upp till 10 ml (4.2.9).

Utférande

Gér i ordning kromatografisystemet. Pumpa elueringslosningen (4.2.8) genom kolonnen med en
hastighet av 1,5 ml/min for att rensa hela systemet. Vanta tills baslinjen stabiliserats. Injicera 10
ul av det prov som beretts enligt 4.3.
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443

4.5

4.5.1

4.52

Berikning och redovisning av resultat

Anvind metoden med inre standard, d.vs. antag att den sammanlagda arean av de toppar som
motsvarar triglyceriderna fran ECN 42 till ECN 52 motsvarar 100 %. Berikna den relativa ande-
len for varje triglycerid med hjilp av formeln

% triglycetid = toppens area x 100/topparnas sammanlagda area
Resultaten skall anges med minst tvd decimaler.

Not 1. Elueringsordningen kan bestimmas genom att man beriknar de ekvivalenta koltalen,
som ofta definieras genom formeln ECN = CN — 2n, dir CN ir koltalet och n antalet dubbel-
bindningar. Koltalet kan berikans mer exakt genom att hansyn tas till var dubbelbindningen
finns. Om n,, nj och ny, r antalet dubbelbindningar i olje-, linol- respektive linolensyra kan det
ekvivalenta koltalet beriaknas med hjilp av formeln

ECN = CN - don, — diny — dipnyp,

dar koefficienterna d, d) och di, kan beriknas med hjilp av referenstriglyceriderna. Under de
forutsittningar som anges for denna metod kommer det férhallande som erhilis att val beskrivas
av formeln

ECN = CN — (260 no) — (235 n) — (215 nyp)

Not 2: Exempel: Lichrosorb (Merck) RP18 Art 50333
Lichrosphere eller motsvarande (Merck) 100 CH18 Art 50377

Not 3: Om man anvinder sig av flera referenstriglycerider 4r det ocksd méjligt att berikna
upplésningen med avseende pa triolein:

a = RT! / RT triolein
med hjilp av den reducerade retentionstiden RT! = RT — RT ldsningsmedel

Grafen for log o som funktion av f (antalet dubbelbindningar) méjliggér bestaimning av reten-
tionsvardena for alla triglycerider i referenstriglyceriderna; se figur 2.

Not 4: Kolonnen bor vara sa beskaffad att den mojliggor en tydlig separering av toppen for tri-
linolein fran topparna for de triglycerider som har nirliggande retentionstider. Eluering gérs
fram till ECN 52-toppen.

Not 5: For att fa ett korrekt métt pa arean av alla de toppar som &r av intresse fér denna under-
sokning maste den andra toppen, vilken motsvarar ECN 50, motsvara 50 % av skrivarens fulla
skala.

Berikning av triacylglycerolernas sammansittning

Bestimning av fettsyrornas sammansittning

Fettsyrornas sammansittning bestims med den EEG-metod for gaskromatografi som anges i bi-
laga 10 A till forordning (EEG) nr 2568/91, enligt vilken en kapillarkolonn skall anviandas. Me-
tylestrarna bereds enligt den metod som framgar av bilaga X B till ndmnda férordning (natrium-
metylat i metanollésning).

Fettsyror for berdkning

Glycerider grupperas efter sina ekvivalenta koltal (ECN), varvid hansyn tas till foljande ekviva-
lensforhallanden mellan ECN och fettsyror. Enbart fettsyror med 16 och 18 kolatomer beakta-
des, eftersom endast dessa @r av betydelse vad galler olivolja.

Fettsyra Forkortning Mole’l\c/[ylvikt Ekvivaéecn;] koltal
Palmitinsyra P 256,4 16
Palmitoleinsyra Po 254,4 14
Stearinsyra S 284,5 18
Oljesyra o 282,5 16
Linolsyra L 280,4 14
Linolensyra Ln 2784 12
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4.5.5.1

4552

Omvandling av areaprocent till mol for alla fettsyror

mol P = M mol § = area % S mol Po = area % Po
MP MS M Po
1
mol O = area % O mol L = -2rea % L mol Ln = €@ % Ln g
MO ML MLn

Normalisering av fettsyror till 100 %

mol P*100 )

molprocent P (1,2,3
P (1.23) mol (P+S+Po+0O+L+Ln)

I

mol S*100
mol (P+S+Po+O+L+Ln)

molprocent S (1,2,3)

mol Po”* 100
mol (P+S+Po+ 0O +L +Ln)

molprocent Po (1,2,3)

1 07100 ¢ ()
molprocent O (1,2,3) = mo
mol (P+S+Po+O+L+Ln)
molprocent L (1,2,3) = mol L*100
mol (P+S+Po+0O+L+Ln)
molprocent Ln (1,23) = mol Ln*100
mol (P+S+Po+O +L +Ln) J

Resultatet visar andelen av varje fettsyra i molprocent av triacylglycerolernas samtliga positioner
(1,2,3)

Sedan beriknas summan av de mittade fettsyrorna P och S (SFA) och de omittade fettsyrorna
Po, O, L och Ln (UFA).

molprocent SFA = molprocent P + molprocent S 3
molprocent UFA = 100 — molprocent SFA. )

Berikning av fettsyrornas sammansattning i triacylglycerolernas 2- och 1,3-
stillning

Fettsyrorna fordelas i tre grupper enligt foljande: tvé identiska for 1- och 3- stillning och en for
2-stillning, med olika koefficienter fér de mittade (P och S) och omittade syrorna (Po, O, L och

Ln).

Mittade fettsyror i 2-stillning [P(2) och $(2)]

molprocent P(2) = molprocent P (1,2,3)" 0,06 @
molprocent S(2) = molprocent S (1,2,3) " 0,06

Omittade fettsyror i 2-stillning [Po(2), O(2), L(2) och Ln(2)}

* [100 — mol % P(2) — mol% $(2)] 3
mol% UFA

[

molprocent Po(2)

mol % O(1,2,3)
mol% UFA

molprocent O(2) * [100 — mol% P(2) — mol% S(2)]

mol% UFA

I

molprocent L(2) * [100 — mol% P(2) — mol% S(2)]

0
_mol % Ln(123) . (100 _ moi% P(2)— mol% S(2)
mol% UFA J

I

molprocent Ln(2)
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4.5.53

456

4.5.6.1

4.56.2

4563

4.5.64

Fettsyror i 1,3-stallning [P(1,3), S(1,3), Po(1,3) O(1,3), L(1,3) och Ln(1,3)}

0, — 0,
molprocent P(1,3) = —mo1% P(1’2’3; mol% PR) | mol P(1,2,3) )
0,
molprocent §(1,3) = mol% 8(1’2’3;— mol%_S$(2) + mol% $§(1,2,3)
o _ 0
molprocent Po(1,3) = —mo1% p°“‘2'3; mol% Po) 4 mol% Po(i23)
( (6)
0
molprocent O(1,3) mol% 0(1’2’3;— mol%_O(2) + mol% O(1,2,3)
0,
molprocent L(1,3) = mol% L(I’Z'S;— mol% L) + mol% 1(1,2,3)
0,
molprocent Ln(1,3) mol% Ln(1,2,3;—mol% Ln(2) + mol% Ln(1,2,3) )
Berikning av triacylglyceroler
Triacylglyceroler med en fettsyra (AAA, hir LLL, PoPoPo)
molprocent __mol% A(1,3)"mol% A(2)" mol% A(1,3) -
10000 ?
Triacylglyceroler med tvd fettsyror (AAB, hir PoPol, PolL)
molprocent AAB — L% ALY mol% AQ)"mol% B(1.3)"2 )
10 000 \ g
molprocent ABA = mol% A(1,3)"mol% B(2)" mol% A(1,3) ®
10 000 J
Triacylglyceroler med tre olika fettsyror (ABC, hir OLLn, PLLn, PoOLn, PPoLn)
molprocent ABC = mol% A(1,3)" mol% B(2)* mol% C(1,3)"2 \
10 000
0, x 0 » 0, »
molprocent BCA = mol% B(1,3) mOIl/:) 0((2)(;.) mol% A(1,3)"2 \ 9)
molprocent CAB = mol% C(1,3)" mol% A(2)" mol% B(1,3)"2 J
10 000

Triacylglyceroler med ECN 42

Féljande triglycerider med ECN 42 beriknas i enlighet med ekvation 7, 8 och 9 alltefter deras
forvantade eluering i HPLC (vanligtvis endast tre toppar).

LLL

PoLL och stillningsisomeren LPoL

OLLn och stillningsisomererna OLnL och LnOL
PoPoL och stillningsisomeren PoLPo

PoOLn och stillningsisomererna OPoLn och OLnPo
PLLn och stillningsisomererna LLnP och LnPL
PoPoPo

SLnLn och stillningsisomeren LnSLn

PPoLn och stillningsisomererna PLnPo och PoPLn

Triacylglycerolerna med ECN 42 erhalls som summan av de nio triacylglycerolerna och deras
stallningsisomerer. Resultaten skall anges med minst tva decimaler.

Utvirdering av resultaten

En jamf6relse gors mellan det beriknade teoretiska innehallet och innehallet enligt HPLC-be-
stimningen. Om skillnaden mellan HPLC-virdet och det teoretiska virdet ér storre dn det virde
som anges i forordningen for motsvarande kategori olivolja, innehaller provet froolja.

Not: Resultaten skall anges med en decimal.
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4.5.1

4.53

454

455

4.5.5.1

Exempel (siffrorna avser stycken i metoddelen)

Berikning av molprocent fettsyror frain GLC-data (areaprocent)

Féljande uppgifter erhills for fettsyrornas sammansittning genom GLC

FA p S Po 0] L Ln
M 256,4 284,5 254,4 282,5 280,4 2784
areaprocent 10,0 3,0 1,0 75,0 10,0 1,0

Omvandling av areaprocent till mol for alla fettsyror

0
mol P = —2 _ _ 003900 mol P Se formel (1)
256,4
3
mol § = = 0,01054 mol S Se formel (1)
284.5
mol Po = ! = 0,00393 mol Po Se formel (1)
2544
75
mol O = = 0,2654%9 mol O Se formel (1)
282,5
10
mol L = = 0,03566 mol L Se formel (1)
2804
mol Ln = —— = 0,003594 mol Ln Se formel (1)
278,4
Summa = 0,35822 mol TG

Normalisering av fettsyror.till 100 %

0,03900 mol P " 100

molprocent P(1,2,3) = = 10,888 % Se formel (2)
0,35822 mol
0,010 *
molprocent §(1,2,3) = —01054 mol S7100 55,40, Se formel (2)
0,35822 mol
39 .
molprocent Po(1,2,3) = 0,00393 mol Po' 100 = 1,097 % Se formel (2)
0,35822 mol
molprocent 0(1,2,3) = 0,26549 mol O 100 = 74,113% Se formel (2)
0,35822 mol
molprocent L(1,2,3) = 003366 mol L°100 9,956 % Se formel (2)
0,35822 mol
Ln~ 100
molprocent Ln(1,2,3) = 000359 mol Ln" 10 = 1,003 % Se formel (2)
0,35822 mol
Summa molprocent = 100,0 %

Summa mittade och omittade fettsyror i 1, 2, 3-stillning hos triacylglycerolerna:

molprocent SFA = 10,888 % + 2944 % = 13,831 % Se formel (3)
molprocent UFA = 100,000 % — 13,831 % = 86,169 % Se formel (3)

Berikning av fettsyrornas sammanséttning i 2- och 1,3-stallning i triacylglyce-
rolerna
Mittade fettsyror i 2-stillning [P(2) och S5(2)]

molprocent P(2) = 10,888 % * 0,06 = 0,653 molprocent Se formel (4)
2,944 % " 0,06 = 0,177 molprocent Se formel (4)

I

molprocent $(2)
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4552

4553

456

4.5.6.1

Omittade fettsyror i 1,3-stillning [Po(1,3), O(1,3), L(1,3) och Ln(1,3)]

1,097 %
86,169 %
74,113 %
86,169 %
9,956 %

86,169 %
1,003 %

86,169 %

molprocent Po(2)

molprocent O(2) =

molprocent L(2) =

molprocent Ln(2)

(100 — ~ 0,659 — 0,177) = 1,263 molprocent
*(100 ~ — 0,659 — 0,177) = 85,295 molprocent
*(100 — — 0,659 — 0,177) = 11,458 molprocent

* (100 — — 0,659 — 0,177) = 1,154 molprocent

Fettsyror i 1,3-stillning {P(1,3), §(1,3), Po(1,3), O(1,3), 1(1,3) och Ln(1,3)]

0 - 9

molprocent P(1,3) = 10888 — 065

molprocent §(1,3) = 2440177
97 —

molprocent Po(1,3) = -—1—-0—7—-2—1—’%E§-—

molprocent O(1,3) = 4113 — 85295
9,956 — 11,458
2
1,003 — 1,154
2

9,956

It
I

molprocent L(1,3)

1,003

I
I

molprocent Ln(1,3)

Berikning av triacylglyceroler

10,888 = 16,005 molprocent
2,944 = 4,327 molprocent
1,097 = 1,015 molprocent

74,113 = 68,522 molprocent

9,205 molprocent

0,927 molprocent

Se formel (3)
Se formel (5)
Se formel (5)

Se formel (5)

Se formel (6)
Se formel (6)
Se formel (6)
Se formel (6)
Se formel (6)

Se formel (6)

Fran den beriknade sammansattningen av fettsyror i sn-2 och sn-1,3-stillning (se ovan)

FA i 1,3-stallning 2-stillning
P 16,005 % 0,653 %
S 4,327 % 0,177 %
Po 1,015 % 1,263 %
(o) 68,522 % 85,295 %
L 9,205 % 11,458 %
Ln 0,927 % 1,154 %
Totalt 100,0 % 1000 %

beraknas foljande triacylglyceroler:

LLL
PoPoPo

PoLL
SLnLn
PoPolL

PPolLn

med 1 stillningsisomer
med 1 stallningsisomer
med 1 stillningsisomer

med 2 stallningsisomerer
OLLn med 2 stillningsisomerer
PLLn med 2 stillningsisomerer
PoOLn med 2 stillningsisomerer

Triacylglyceroler med en fettsyra (LLL, PoPoPo)
9,205 %*11,458 %"9,205 %

tLLL =
molprocen 10000

1,015 %*1,263 %"1,015 %

t PoPoPo =
molprocent PoPoPo 70000

= 0,09708 mol LLL

Se formel (7)

= 0,00013 mol PoPoPo
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4.56.2 Triacylglyceroler med tva fettsyror (PoLL, SLnLn, PoPol.) Se formel (8)
[/ 0/ * 0/ *
molprocent PoLL + LLPo = LO1S % 11458 %9205 %2 = 0,02141
10 000
0/ * 0/ * 0
molprocent LPoL = 9:205 % 1,263 %" 9,205 % = 0,01070
10 000
Summa: 0,03211 mol PolL
0/, * 0/, * o/ ¥
molprocent SLnLn + LnLnS = 4327 %o 1,154 %0927 %2 = 0,00093
10 000
0/ » 0/, 0,
molprocent LnSLn = 0927 %0177 % 70,927 % = 0,00002
10 000
Summa: 0,00095 mol SLnLn
o/~ 0/ * o/ *
molprocent PoPol. + LPoPo = LOIS %71,263 %9205 %2 _ 0,00236
10 000
o/ * o/ * 0,
molprocent PoLPo ~ OIS %TILASE %1015 % = 0,00118
10 000
Summa: 0,00354 mol PoPolL
4563 'Triacylglyceroler med tre olika fettsyror (PoPLn, OLLn, PLLn, PoOLn) Se formel (9)
YA 0/ * 0/ »
molprocent PPoLn — 16,005 % "1,263 % "0,927 %2 — 0,00375
10 000
9 0/ * S 0/ * ; 0/ »
molprocent LnPPo = 0,527 %0653 %1015 %2 = 0,00012
10 000
0/ » , 0/~ ’0 0/ »
molprocent PoLnP = 1,015 %" 1,154 % 16,005 %2 = 0,00375
10 000
Summa: 0,00762 mol PPoln
8 %"11,458 %"0,927 %"
molprocent OLLn = 68,522 % 11458 %0927 %2 _ 0,14577
10 000
0,927 %" 85,295 % "9, %2
molprocent LnOL = : 085,295 % 5,205 % = 0,14577
10 000
0/ * 0/ » %*2
molprocent LLnO = 5205 % 1,154 %" 68,522 % = 0,14577
10 000
Summa: 0,43671 mol OLLn
6,005 %"11,458 %*0,927 % "2
molprocent PLLn = 16,005 %11, /o o = 0,03400
10 000
0,927 %" 0,653 %" 9,205 %2
molprocent LnPL = 2 2 d = 0,00111
10 000
%1, %"16,005 %2
molprocent LLnP = 9,205 % 1,154 % 16005 % = 0,03400
10 000
Summa: 0,06911 mol PLLn
%"*85,295 %"0,927 %" 2
molprocent PoOLn = 1,015 %8 2 u = 0,01605
10 000
927 %" 1,263 %" 68,522 % "2
molprocent LnPoO = 0 > > - = 0,01605
10 000
68,522 % 1,154 %*1,015 %2
molprocent OLnPo = - > - = 0,01605
10 000
Summa: 0,04815 mol PoOLn

ECN42 = 0,69540 mol triacylglyceroler”
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BILAGA 1T

”2 A. Nr 1509 o.ch 1510 omfattar endast oljor som uteslutande ir framstillda av bearbetning av oliver och
vars analytls.ka Aegenskaper betraffande fettsyrasammansittning som bestimts med hjalp av de metoder
som anges i bilagorna V, X A och X B till férordning (EEG) nr 2568/91 och betriffande sterol ir
foljande:

Tabell 1

Fettsyrainnebdll i procent av totalt fettsyrainnehdll

Fettsyror %
Myristinsyra < 0,0.;
Linolensyra <09
Arakinsyra <06
Eicosansyra <04
Behensyra () <03
Lignocerinsyra <0,2

()<0,2 f6r oljor under nr 1509

Tabell 11

Sterolinnebdll i procent av totalt sterolinnebidll

Steroler %
Kolesterol =0,5
Brassikasterol (') =0,1
Kampesterol >40
Stigmasterol () < kampesterol
Betasistosterol (%) =930
Delta-7-stigmasterol <0,5

() <0,2 f6r oljor under nr 1510.

() Detta villkor galler inte jungfrubomolja (nr 1509 10 10) eller olja av pressrester
{nr 1510 00 10).

() Delta-5,23-stigmastadienol + chlerosterol + betasitosterol + sitostanol 4 del-
ta-5-avenasterol + delta-5,24-stigmastadienol.

Nr 1509 och 1510 omfattar inte kemiskt modifierad olivolja (i synnerhet omf6restrad olivolja) eller
blandningar av olivolja och andra oljor. Narvaro av omférestrad olivolja eller andra oljor pavisas med
hjilp av metoden i bilaga VII till forordning (EEG) nr 2568/91.

B. Nr 1509 10 omfattar endast olivoljor som definieras i I och II nedan, som uteslutande &r framstillda
pa mekanisk vig eller med andra fysikaliska metoder under sddana forhéllanden, sirskilt i friga om
temperatur, som inte medfér att oljan forsimras och som inte har undergatt nagon annan behandling
4n tvittning, dekantering, centrifugering eller filtrering. Oljor som utvunnits genom extraktion ur oli-
ver med hjilp av lésningsmedel klassificeras enligt nr 1510.

1. Med jungfrubomolja enligt nr 1509 10 10 forstds, oavsett surhetsgrad, olivolja med
a) ett innehdll av vax av hogst 350 mg/kg,
b) ett innehall av erytrodiol och uvaol av hdogst 4,5 %,
c) ett innehdll av mittade fettsyror i 2-stillning i triglyceriderna av hogst 1,3 %,

d) en summa av transoleinisomerer av hdgst 0,10 % och en summa av translinolisomerer +
translinolenisomerer av hégst 0,10 %,
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e} ett innehdll av stigmastadiener av hégst 0,50 mg/kg,

f) en skillnad mellan sammansittningen HPLC och den teoretiska sammansittningen av triglyce-
rider i ECN42 av hégst 0,3, och

g) en eller flera av foljande egenskaper:
1. Ett peroxidtal som &r hégre &n 20 meq aktivt Oy/kg.

2. Ett innehéll av flyktiga halogenerade l6sningsmedel som éverskrider 0,2 mg/kg eller som
6verskrider 0,1 mg/kg for minst ett av dem.

3. En extinktionskoefficient vid av minst 0,25, som efter behandling med aktiverad alumi-
niumoxid inte ar storre dn 0,11. Oljor, som har en halt av fria fettsyror, uttryckt som oljesyra,
av mer @n 3,3 per 100 g, fér, efter att ha passerat genom aktiverad aluminiumoxid enligt den
metod som anges i bilaga IX till férordning (EEG) nr 2568/91, ha en extinktionskoefficient
vid K379 som ir stérre dn 0,10. [ detta fall skall de efter att ha neutraliserats och avfirgats pa
laboratoriet, i enlighet, med den metod som faststills i bilaga XIII till ovannamnda férord-
ning, ha f6ljande egenskaper:

— En extinktionskoefficient vid K70 nm av hégst 1,20.

— En variation (Delta K) av extinktionskoefficienten i omradet kring 270 nm, som 4r 0,01
men hogst 0,16, dvs.
AK = Km - 0,5 (Km—-4 + Km+4)

Km ir extinktionskoefficienten vid vaglingden for absorptions-
kurvans maximum i omrédet kring 270 nm, och

Km—4 och Kpig ar extinktionskoefficienten vid vaglingder som ar 4 nm
mindre respektive storre dn vaglingden for K.

4. Organoleptiska egenskaper som innefattar pavisbara brister som 6verstiger grinserna for det
acceptabla och en panelbeddmning som ger under 3,5 enligt bilaga XII till férordning
(EEG) nr 2568/91.

II. Med jungfruolja enligt nr 1509 10 90 forstas olivolja med f6ljande egenskaper:
a) Ett innehdll av fria fettsyror, uttryckt som oljesyra, av hégst 3,3/100 g.
b) Ett peroxidtal av hogst 20 meq aktivt Oy/kg.

) Ett innehall av vax av hdgst 250 mg/kg.

d) Ett innehall av flyktiga halogenerade I6sningsmedel av hogst 0,2 mg/kg totalt eller hogst
0,1 mg/kg for varje 16sningsmedel.

En extinktionskoefficient vid K379 pa hogst 0,25 och efter passage genom aktiverad aluminiu-
moxid pé hogst 0,10.
f) En variation (Delta K) av extinktionskoefficienten i omradet kring 270 nm av hégst 0,01.

8]

o
~

g) Organoleptiska egenskaper som innefattar pavisbara brister inom grinserna f6r det acceptabla
och en panelbedémning av minst 3,5 enligt bilaga XII till forordning (EEG) nr 2568/91.

h) Ett innehdll av erytrodiol och uvaol av hogst 4,5 %.
ij) Ett innehdll av mattade fettsyror i 2-stillning i triglyceriderna av hogst 1,3 %.

k) En summa av transoleinisomerer av hégst 0,05 % och en summa av translinolisomerer +
translinolenisomerer av hogst 0,05 %.

1) Ett innehall av stigmastadiener av hogst 0,15 mg/kg.
m) En skillnad mellan sammansittningen HPLC och den teoretiska sammansittningen av trigly-
cerider i ECN42 av hogst 0,2.
C. Nr 1509 90 omfattar olivolja som utvunnits genom behandling av olivoljor enligt nr 1509 10 10 eller

1509 10 90, 4ven blandade med jungfruolja och med f6ljande egenskaper:

a) Ett innehdll av fria fettsyror, uttryckt som oljesyra, av hogst 1,5/100 g.

b) Ett innehdll av vax av hogst 350 mg/kg.

c) En extinktionskoefficient vid Kj7 av hoégst 1,0.

d) En variation (Delta K) av extinktionskoefficienten i omradet kring 270 nm av hogst 0,13.

e) Ett innehall av erytrodiol och uvaol av hogst 4,5 %.

f) Ett innehdll av mittade i 2-stillning i triglyceriderna av hogst 1,5 %.

g) En summa av transoleinisomerer av hogst 0,20 % och en summa av translinolisomerer + transli-
nolenisomerer av hogst 0,30 %.

h) En skillnad mellan sammansittningen HPLC och den teoretiska sammansittningen av triglyceri-
der i ECN42 av hogst 0,3.
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D. Med oraffinerade oljor enligt nr 1510 00 10 fOrstds sdrskilt oljor frin pressaterstoder av oliver med

foljande egenskaper:

a) Ett innehall av fria fettsyror, uttryckt som oljesyra, som 6verskrider 0,5 g/100 g.
b) Ett innehall av erytrodiol och uvaol av minst 12 %.

c) Ett innehall av mittade fettsyror i 2-stillning i triglyceriderna av hogst 1,8 %.

d) En summa av transoleinisomerer av hogst 0,20 % och en summa av translinolisomerer + trans-
linolenisomerer av hogst 0,10 %.

e) En skillnad mellan sammansittningen HPLC och den teoretiska sammansittningen av triglycerider
i ECN42 av hogst 0,6.

5. Nr 1510 00 90 omfattar oljor som utvunnits genom bearbetning av oljor enligt nr 1510 00 10, dven

blandade med jungfruolja och oljor som inte har egenskaperna hos de oljor som avses i de komplet-
terande anmirkningarna 2 B, 2 C och 2 D. Oljorna enligt detta nummer maste ha ett innehall av mat-
tade fettsyror i 2-stillning i triglyceriderna av hégst 2,0 % och summan av translinolisomerer skall va-
ra lagre 4n 0,40 % och summan av translinolisomerer + translinolenisomerer skall vara lagre an
0,35 % och det skall finnas en skillnad mellan sammansittningen HPLC och den teoretiska samman-
sittningen av triglycerider i ECN42 av hogst 0,5.

. Nr 152200 31 och 152200 39 omfattar inte

a) Aterstoder frdn bearbetning av fetter, feta oljor eller andra fettartade Zmnen som innehdller olja, vars

iodtal bestimt enligt metoden i bilaga XVI till férordning (EEG) nr 2568/91 &r under 70 eller 6ver 100,

b) aterstoder fran bearbetning av fetter, feta oljor eller andra fettartade Zmnen som innehiller olja, vars

jodtal 4r mellan 70 och 100, men dir ytan av den topp som svarar mot retentionsvolymen for betasito-
sterol () och som ar bestimd enligt bilaga V till férordning (EEG) nr 2568/91 4r mindre &n 93,0 % av
den totala ytan av steroltoppen.

. For att bestimma ovannamnda egenskaper hos produkterna anviinds de analytiska metoder som faststalls i
bilagorna till férordning (EEG) nr 2568/91. Diarfor bor aven anmiérkningarna nederst pa sidorna i bilaga I
till den férordningen beaktas.

(1) Delta-5,23-stigmastadienol + chlerosterol + betasitosterol + sitostanol + delta-5-avenasterol + delta-5,24-stigmatadie-
nol”.



