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EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS OFFICIELLA TIDNING

22.10.93

KOMMISSIONENS FORORDNING (EEG) nr 2891/93

av den 21 oktober 1993

om indring av forordning (EEG) nr 1538/91 om tillimpningsforeskrifter for forordning
(EEG) nr 1906/90 om vissa handelsnormer for fjiderfikott

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION
HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska
ekonomiska gemenskapen,

med beaktande av rddets férordning (EEG) nr 1906/90 av den
26 juni 1990 om vissa handelsnormer for fjaderfikortt(t),
andrad genom forordning (EEG) nr 317/93(%), sarskilt
artiklarna 7 och 9 1 denna, och

med beaktande av féljande.

I kommissionens forordning (EEG) nr 1538/91(%), senast
andrad genom forordning (EEG) nr 1980/92(*), faststills
foreskrifter for ullampningen av handelsnormer inom
fjaderfakottsektorn.

Erfarenheten visar att vissa definitioner i friga om arter, alder,
presentationsformer for slaktkroppar och anatomisk
konformation bér dndras. Det dr ocksd nodvindige att
definiera produkten “magret” eller “maigret” for att
forhindra bedragliga forfaranden.

For att dstadkomma en enhetlig tillimpning av forordning
(EEG) nr 1538/91 bor termerna “saluforing” och “parti”
definieras inom fjaderfakottsektorn, och de sarskilda
toleranserna for overvakningen av anviandningen av
definitioner  pd  slaktkroppar  av  fjiderfi, av
presentationsnamn och kvalitetskategorier for slaktkroppar
och styckningsdelar bér andras.

For ate astadkomma en anpassning ull den verkliga
situationen inom sektorn bor vissa kriterier som styr
uppfodnings-villkoren och de kvantitativa trosklarna for den
frivilliga uppgiften om produktionssystem andras.

I artikel 14 i forordning (EEG) nr 1538/91 foreskrivs att de
namn och termer om vilka uppgift skall limnas skall anges pa
dtminstone det eller de sprak som anvinds i den medlemsstat
dir detaljhandelsférsiljning eller annan anvandning ager
rum. Den bestimmelsen bor andras i enlighet med radets
direktiv 79/112/EEG av den 18 december 1978 om
tillndirmning av medlemsstaternas lagstiftning om markning,

(") EGT nr L 173, 6.7.1990, s. 1.
(*) EGT nr L 37,13.2.1993, s. 8.
() EGT nr L 143, 7.6.1991, 5. 11.
(*) EGT nr L 198, 17.7.1992, 5. 31.

presentation och reklam i friga om livsmedel(®), senast dndrat
genom direktiv 91/72/EEG(®), for att underlitta annan
saluforing av fjaderfakott an till slutkonsumenter.

Med hinsyn tll ekonomisk och teknisk utveckling bade 1
friga om beredning av fjaderfi och 1 fraga om kontroller, och
med tanke pd att vattenhalten ir av sirskilt intresse vid
saluforing av  fryst och djupfryst kyckling, har
gemenskapsundersok-ningar visat behovet av att anpassa de
relevanta bestimmelserna. Dirfor bor den hogsta tillitna
vattenhalten i fryst och djupfryst kyckling faststillas och ett
&vervaknings-system for slakterier liksom for samtliga
forsiljningsled definieras, utan att man krianker principen om
varors fria rorlighet p3 en enhetlig marknad.

Vattenupptagningen vid produktionen bor kontrolleras och
palitliga metoder for att bestimma den vattenhalt som
tillsatts vid beredningen av slaktkroppar av fryst och
djupfryst kyckling bor inféras utan att man skiljer mellan
fysiologiskt vatten och vatten som tillkommer vid
beredningen av kycklingarna, med tanke pd de prakiiska
svirigheterna med att gora en sddan atskillnad.

Utan lamplig markning pé forpackningen bor saluforing av
fryst eller djupfryst kyckling som inte uppfyller kraven
forbjudas. Foljaktligen dr det nodvindigt att anta praktiska
bestimmelser med tanke pé de uppgifter som skall anges pa
individuella och gemensamma férpackningar, beroende pa
destinationen, for att underlatta kontroller och sikerstalla att
produkterna inte anvinds tll nidgot annat dndamadl an det
avsedda.

Det ar nodvandige att foreskriva vilka atgirder som skall
vidtas om det vid en kontroll uppticks nigon oegentlighet
en forsindelse dir produkterna inte uppfyller kraven i denna
forordning. Det bor faststallas ett forfarande for att losa
tvister som kan uppstd i samband med forsindelser inom
gemenskapen.

I hindelse av tvist bor kommissionen kunna agera bland
annat genom besok pa platsen och genom att vidta dtgarder
som lampar sig for situationen.

) EGT nr L 33, 8.2.1979, 5. 1.
(*) EGT nr L 42, 15.2.1991, 5. 27.
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Tillnarmningen av kraven i friga om vattenhalten forutsatter
att referenslaboratorier utses i gemenskapen och nationellt.

Det bor faststallas att medlemsstaterna skall vidta praktiska
dtgarder for kontroll av vattenhalten i fryst och djupfryst
kyckling. For att sikerstilla en enhetlig tillimpning bor det
foreskrivas att medlemsstaterna skall underratta kommis-
sionen och de &vriga medlemsstaterna om dtgirderna.

I artikel 12 i forordning (EEG) nr 1906/90 foreskrivs att
radets forordning (EEG) nr 2967/76 av den 23 november
1976 om faststillande av gemensamma normer for vat-
tenhalten 1 fryst och frysta och djupfrysta kycklingar, hénor
och tuppar('), senast andrad genom férordning (EEG) nr
3204/83(2), skall fortsitta att tillaimpas fram ll
genomforandet av de normer som antas i artikel 7 i den
forordningen. Den hir forordningen omfattar dtgarder for
genomforandet av dessa normer. Dirfér bor forordning
(EEG) nr 2967/76 och kommissionens férordning (EEG) nr
2785/80 av den 30 oktober 1980 om tillimpningsforeskrifter
tor forordning (EEG) nr 2967/76(3), senast andrad genom
forordning (EEG) nr 3759/85(*), upphivas.

Férvaltningskommittén for fjaderfakott och igg har inte
avgivit nagot ytrande mmom den tudsgrins som dess
ordforande bestamt.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Forordning (EEG) nr 1538/91 4ndras pa foljande satt:
1. Artkel 1:
— Giller endast den nederlindska versionen.

— Punkt 1 a fjirde strecksatsen skall ersittas med
foljande:

“ — poussin, coquelet: kyckling med en slakevike pa
hogst 650 g (utan inkrdm, huvud och fotter);
kycklingar pa 650-750 g far kallas ‘poussin’ om
slaktdldern ar hogst 28 dagar. Medlemsstaterna
tir ullimpa artikel 11 vid kontroll av denna
slaktalder.”

— Punket 1 ¢ skall ersittas med foljande:’

“c) Ankor (Anas platyrhynchos dom., cairina
muschata), mulardinder (CmxAp)

(') EGT nr L 339, 8.12.1976, s. 1.

() EGT nr L 315, 15.11.1983, s. 17.
©) EGT nr L 288, 31.10.1980, s. 13.
(*) EGT nr L 356, 31.12.1985, 5. 64.

— unga ankor eller ankungar, (unga) myskinder,
(unga) mularinder:  inder med  bojlig
bréstbenspets (inte forbenad),

— ankor, myskinder, mularander: ander med stel
brostbenspets (forbenad).

— Punkt 2 b skall ersattas med foljande:

“b) Kvart: lirkvart eller brostkvart som erhillits
genom ett snitt genom en halva.”

- Punkt 2 f skall ersattas med foljande:

“f) Kycklingklubba med en del av ryggen: ryggens
vikt 6verskrider inte 25 % av hela delen.”

— Féljande punkt m skall foras in i punke 2:

“m) magret, maigret: brostfilé av ankor och giss som
avses 1 punkt 3 med skinn och underhudsfettet
som omger brostmuskeln, utan den djupa
bréstmuskeln.”

— Féoljande skall foras in i punkt 2 efter a—m:

“For de produkter som avses 1 e, g och h skall orden
‘snitten skall goras vid lederna’ innebira att snitten
gors innanfér de tva linjer som avgrinsar lederna
enligt illustrationen 1 bilaga 1 a.”

Foljande artikel 1a skall liggas ull:
“Artikel 1a

I denna forordning anvinds foljande beteckningar med
de betydelser som har anges:

saluforing: innehav eller skyltning for saluforing,
forsaljningsanbud, forsiljning, leverans eller varje annan
form av saluforing.

parti: fjaderfakott av samma art och typ, samma klass,
samma produktionsomging, frin samma slakteri eller
styckningsanlaggning, beligen pa samma plats, som skall
kontrolleras. For tillimpningen av artikel 8 och bilaga 5
och 6 avses med “parti” endast konsument-
forpackningar av samma nominella viktkategori.

Artikel 2.3 skall ersittas med foljande:

“3.  Betriffande alla presentationsformer av slakt-
kroppar fir luft- och matstrupe liksom kriva lamnas kvar
1 kroppen om huvudet inte ir borttaget.”



03/Vol. 53

Europeiska gemenskapernas officiella tidning 75

4. Arukel 7 andras pa foljande satt:

— Dunkt 1 skall ersittas med foljande:

“1. Beslut ull foljd av artiklarna 1, 2 och 6 inte
foljts far endast avse hela det parti som har kontrol-
lerats i enlighet med bestimmelserna i denna artikel.”

— Punkt 2 skall utga.

— Tabellen i punkt 3 skall ersittas med foljande tabell:

Tilltatet antal
defekta enheter
. Provets

Partiets storlek storlek For artiklarna
Summa 1.1% 3.1 och

6.1

1 2 3 4

100 - 500 30 5 2

500 -3 200 50 7 3

>3 200 80 10 4

* Tolerans inom varje art, inte mellan arter.

— Punkt 4 och 5 skall ersattas med foljande:

“4.  Vid kontroll av ett parti fjaderfakott av klass A ar
hela det tillitna antalet defekta enheter som avses i
kolumn 3 i tabellen 1 punkt 3 tllitet. Dessa defekta
enheter fir 1 friga om bréstfilé dven ha en forekomst av
filéer med hogst 2 viktprocent brosk (brostbenets bojliga

spats).

Antalet defekta enheter som inte uppfyller bestim-
melserna i artikel 1 nummer 1 och 3 och artikel 6.1 skall
dock inte 6verskrida de tal som anges i kolumn 4 i tabel-
len i punkt 3.

Vad giller artikel 1.3 skall inga defekta enheter tillitas om
inte vikten ar minst 240 g 1 friga om anklever och minst
385 g i friga om gislever.

5. Vid kontroll av ett parti fjaderfakott av klass B skall
det uilldtna antalet defekta enheter fordubblas.”

Artikel 10 andras pa foljande sitt:
— DPunkt 1 forsta meningen skall ersattas med foljande:

“1.  Vid uppgift om produktionssystem, far med
undantag av organisk eller ekologisk produktion,
inga andra termer in de som anges nedan och
motsvarande termer pi de Ovriga gemenskaps-
spraken enligt bilaga 3, anvindas i markningen i
enlighet med artikel 1.3 a i direktiv 79/112/EEG, och
de far anges endast om de villkor som anges i bilaga 4

uppiylls.”

— Auvser endast den nederlindska versionen.
— Punket 2 skall ersittas med foljande:

“2. Uppgift om slaktilder eller om godnings-
periodens lingd skall tillitas endast vid anvandning av
en av de termer som avses i punkt 1 och for en alder
som lagst motsvarar den som anges 1 bilaga 4 b, c eller
d. Denna bestammelse giller dock inte {6r djur som
omfattas av artikel 1.1 a fjirde strecksatsen.”

6. Artikel 14 ersitts pa foljande st

“Artikel 14

Namn pa produkter och andra termer som faststills 1
denna forordning skall anges:

— ifriga om férsaljning till slutkonsument, pa ett sprak
som ar littforstaeligt for kdparen enligt artikel 14 1
radets direktiv 79/112/EEG 1 den medlemsstat dir
forsiljningen dger rum; denna bestimmelse skall dock
inte forhindra att sidana uppgifter anges pa olika
sprak,

— 1 alla andra fall p4 ett cller flera av gemenskapens
sprak.”

7. Foljande artikel 14a fors in:

“Artikel 14a

1. Utan att det paverkar tillimpningen av punkt 6
och 10 far fryst och djupfryst kyckling saluféras
genom  affirsverksamhet eller handel inom
gemenskapen endast om  vattenhalten inte
overskrider de tekniskt oundvikliga virden som
bestims genom den analysmetod som beskrivs i
bilaga 5 (avdroppningstest) eller metoden i bilaga 6
(kemiskt test).

2. De behoriga myndigheter som utses av varje
medlemsstat skall sikerstalla att slakterierna vidtar
alla nodvindiga dtgarder for att uppfylla bestam-
melserna 1 punkt 1 och sarskilt se till att

— prov tas for att overvaka vattenupptagningen vid
kylning och vattenhalten 1 fryst och djupfryst
kyckling,

— resultaten av kontrollerna antecknas och sparas i
ett ar,

— varje parti mirks pd ett sadant sitt acw
produktionsdagen kan identifieras; denna
markning  av  partiet mdste anges i
produktionsprotokollen.

3. I enlighet med bilaga 7 skall regelbundna
kontroller genomforas av det vatten som upptas eller
kontroller i enlighet med bilaga 5 genomféras i
slakterierna minst en ging under varje arbetsperiod
om fyra timmar.
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Om kontrollerna visar att den vattenmingd som
upptas ar storre dn den totalt tillitna vattenhalten
enligt denna férordning, med beaktande av vatten
som upptas av slaktkropparna vid den del
beredningen som inte omfattas av kontroll, och om i
nagot fall den vattenmingd som upptas ir storre an de
nivder som anges 1 bilaga 7 punkt 9 eller 1 bilaga 5
punkt 7, skall nédvindiga tekniska justeringar av
produktionen genast goras av slakteriet.

4. 1 samtliga de fall som avses i punkt 3 andra
stycket och 1 vart fall dtminstone en ging var
fjortonde dag skall de kontroller av vattenhalten som
avses i punkt 1 genomforas genom provtagning i
enlighet med bilaga 5 eller 6 pa frysta och djupfrysta
kycklingar frin de slakterier som valjs ut av den
behoriga myndigheten 1 medlemsstaten. Dessa
kontroller skall inte utforas pa slaktkroppar som ar
avsedda uteslutande for export om detta kan intygas
pa ett godtagbart satt for den behoriga myndigheten.

5. De kontroller som avses 1 punkt 3 och 4 skall
genomforas av eller under tillsyn av den behoriga
myndigheten. Den behoriga myndigheten far i vissa
fall tillaimpa bestimmelserna i punkt 3, sarskilt punkt
1 och 91bilaga 7, samt punkt 4 striktare i friga om ett
givet slakteri dar detta visar sig nodvandige for att
sikerstilla att den totalt tillitna vattenhalten enligt
denna férordning foljs.

6. Om resultatet av de kontroller som avses i
punkt 4 Sverskrider de ullitna grinsvirdena skall
bedémningen goras att det berorda partiet inte anses
uppfylla bestammelserna i denna férordning. Det
berorda slakteriet fir dock begira att en motanalys
genomfors med hjilp av en metod som viljs av den
behoriga myndigheten i medlemsstaten.

7. Omdet efter en sddan motanalys bedoms att det
berdrda partiet inte uppfyller bestimmelserna i denna
forordning skall den behoriga myndigheten vidta
lampliga itgarder for ate tillita att ett sidant parti
salufors inom gemenskapen endast pa villkor att saval
individuella som gemensamma forpackningar av
slaktkropparna i friga, under tillsyn av den behoriga
myndigheten, av slakteriet marks med en banderoll
eller etikett som har minst ett av foljande angivet med
roda versaler:

“Contenido en agua superior al limite CEE”
“Vandindhold éverstiger EGF-Normen”
“Wassergehalt tiber dem EWG-Hochstwert”
“TTegexTirdTNTA OE VEQO avidTeEn Tov ogrov EOK”

“Water content exceeds EEC limit”

“Teneur en eau supérieure i la limite CEE”
“Tenore d’acqua superiore al limite CEE”
“Watergehalte hoger dan het EEG-maximum”
“Teor de dgua superior ao limite CEE”.

Det parti som avses 1 forsta stycket skall forbli under
den behoriga myndighetens 6verinseende till dess att
det har behandlats 1 enlighet med bestaimmelserna i
forsta stycket eller pa annat satt slutbehandlats. Om
detintygas for den behoriga myndigheten att det parti
som avses i forsta stycket skall exporteras, skall den
behoriga myndigheten vidta alla nddvandiga atgarder
for att forhindra att det berdrda partiet salufors inom
gemen-skapen. De uppgifter som anges 1 forsta
stycket skall anbringas p4 en vil synlig plats och vara
tydliga och outplinliga. De skall inte d6ljas, skymmas
eller storas av andra texter eller bilder. Bokstaverna
skall pd individuella forpackningar vara minst 1 cm
hoga och pa gemensamma férpackningar 2 cm.

8. Om det foreligger allvarliga misstankar om
oegentligheter fir den medlemsstat som ar
bestimmelse-land genomféra stickprovskontroller av
fryst och djupfryst kyckling for att kontrollera att
forsandelsen uppfyller kraven 1 denna artikel.

9. De kontroller som avses i punkt 8 skall
genomforas pa varornas bestimmelseort eller pi en
annan limplig plats, under forutsittning att i det
senare fallet platsen inte ar belagen vid gransen och 1
minsta mojliga man paverkar varornas fardvag och att
varorna kan fortsitta mot bestammelseorten ndr
provtagning har skett. De berdrda produkterna skall
dock inte siljas till slutkonsument forran resultatet av
kontrollen finns tillgangligt.

Sidana kontroller skall genomféras snarast mojligt
for att inte onodigt forsena produkternas saluférande
eller fororsaka forseningar som kan paverka deras
kvalitet.

Resultaten av dessa kontroller och eventuellt
pafoljande beslut och skilen till dessa skall senast tva
arbetsdagar efter provtagningen meddelas till
avsandaren och mottagaren eller deras foretradare.
Beslut som fattas av den beh6riga myndigheten i den
medlemsstat som dr bestimmelseland och skalen for
besluten skall  meddelas tll den behoriga
myndigheten i den medlemsstat som ar avsandarland.

Om avsandaren eller hans foretradare begar det skall
dessa beslut och skilen for dem meddelas till honom
skriftligen med uppgifter om ritten att 6verklaga
enligt gillande lag i den medlemsstat som ar bestam-
melseland, férfarandet for 6verklagande och gallande
tidsfrister.
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10.  Om resultaten av de kontroller som avses i
punkt 8 oOverskrider de tillitna grinsvirdena fir
innehavaren av partiet begira att en motanalys med
hjalp av en metod som han valjer genomforsiett av de
referens-laboratorier som anges i bilaga 8, eller i nigot
annat laboratorium som godkanns for detta andamil
av den behoriga myndigheten. De utgifter som
uppstar pd grund av motanalysen skall baras av
innehavaren av partiet. Referenslaboratoriernas
uppgifter och kompetens anges i bilaga 9.

11.  Om det efter en kontroll som genomfors i
enlighet med punkt 8 och 9 - och efter en begird
motanalys — visar sig att den frysta eller djupfrysta
kycklingen inte uppfyller kraven i denna artikel, skall
den behériga myndigheten 1 den medlemsstat som ir
bestammelseland tillimpa forfarandet i punkt 7.

12. I defall som anges i punkt 10 och 11 skall den
behoriga myndigheten i den medlemsstat som ir
bestimmelseland snarast ta kontakt med den
behoriga myndigheten i den medlemsstat som ir
avsandarland. Den senare skall vidta alla nodvindiga
atgarder och underritta den behoriga myndigheten 1
bestimmelse-landet om vilken typ av kontroller som
genomforts, de beslut som fattats och skilen f6r dem.

Nir de kontroller som avses 1 punkt 8 och 10 visar
upprepade avvikelser eller nar sddana kontroller -
enligt den medlemsstat som idr avsindarland -
genomfors utan tillricklig anledning skall de behoriga
myndigheterna i den berorda medlemsstaten under-
ratta kommissionen.

Kommissionen fir 1 den utstrickning som ir
nodvandig for att sikerstalla en enhetlig tillimpning
av denna forordning eller pa begaran av den behoriga
myndigheten 1 den medlemsstat som ir bestim-
melseland och med beaktande av arten av
oegentligheter vidta nigon av foljande dtgirder:

— Sinda en grupp experter ull den berorda
anldggningen och i samarbete med den behoriga
nationella myndigheten genomféra kontroller pa
platsen, eller

— begira att den behoriga myndigheten 1 den
medlemsstat  som ir avsindarland gor fler
provtagningar i den berérda anliggningen och om
nodvandigt vidtar sanktioner i enlighet med
artikel 10 1 forordning (EEG) nr 1906/90.

Kommissionen skall underritta medlemsstaterna om
sina ron. Medlemsstater pé vars omrade en inspektion
genomfors skall ge experterna all nodvindig hjalp for
utférandet av deras uppdrag.

De medlemsstater som ir avsiandarland maste pa
begiran av den medlemsstat som ir bestimmelseland,
iavvaktan pad kommissionens ron, gora fler kontroller
av produkterna fran den berérda anlaggningen.

Nir dessa atgarder vidas {or att komma till ratta med
upprepade avvikelser i en anlaggning skall kommis-
sionen debitera de utgifter som uppkommer genom
tllimpningen av tredje styckets strecksatser p den
berérda anldggningen.

13.  Medlemsstaterna skall utarbeta praktiska
dtgarder for de kontroller som foreskrivs i denna
artikel. De skall informera de 6vriga medlemsstaterna
och kommissionen om dessa dtgirder fore den 1
november 1993. Alla relevanta andringar skall genast
anmalas till de 6vriga medlemsstaterna och kommis-
sionen.

8. Bilaga 1, 3 och 4 ersitts med motsvarande bilagor till
denna forordning.

9. Bilagala,5,6,7,8 och9laggs till genom motsvarande
bilagor till denna forordning.

Artikel 2

Forordning (EEG) nr 2967/76 och forordning (EEG) nr
2785/80 upphor att gilla.

Artikel 3

Denna forordning trader 1 kraft den 1 december 1993.

Artikel 1.7 och artikel 2 skall tillimpas frin och med den 1
mars 1994.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig 1 alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 21 oktober 1993.

Pd kommissionens vdgnar
René STEICHEN

Ledamot av kommissionen
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BILAGA L A

Snitt som skiljer larklubha och rygg

— avgransning av hoftled

Q

Snitt som skiljer 14t och ben

—— -
—

— avgransning av knaled

N
@
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BILAGA

a) Fodertyp
Hinvisning till foljande foderingredienser fir endast goras i f6ljande fall:

— Till spannmal nir detta utgdr minst 65 viktprocent av den foderblandning som ges under storre delen av
godningsperioden och innehdller hogst 15 % spannmalsbiprodukter; nar hinvisning gors ull ett sirskilt
spannmalslag skall detta utgéra minst 35 % av den foderblandning som ges och betraffande majs minst 50 %.

— I friga om baljvixter och gronsaker nir de utgor minst 5 viktprocent av den foderblandning som ges under
storre delen av gédningsperioden.

— I friga om mjdlkprodukter nir de utgdr minst 5 viktprocent av den foderblandning som ges under storre
delen av avslutningsperioden.

Termen “havreutfodrad gis” far dock anvindas nir gissen under avslutningsperioden om tre veckor utfodras med
minst 500 g havre dagligen.

b) “Extensivt uppfodd inomhus”
Denna term fir endast anvindas i f6ljande fall:
— Beldggningstatheten per m? golvyta inte 6verskrider
— for kycklingar, 12 djur men hogst 25 kg levande vikt,
— for ankor, pirlhons, kalkoner, 25 kg levande vikt,
— for giss, 15 kg levande vike.
— Dijurens slaktilder ar foljande:
— Kycklingar: ligst 56 dagar.
— Kalkoner: ligst 70 dagar.
— Giss: ligst 112 dagar.
— Pekingankor: lagst 49 dagar.
— Myskander: for honor lagst 70 dagar, f6r hannar ligst 84 dagar.
— Mulardinder, honor: ligst 65 dagar.
— Pirlhons: ligst 82 dagar.
) Tillgdng till ntombusvistelse
Denna term fir endast anvindas i foljande fall:

— Beldggningstatheten i fjaderfastallet och slaktildern 6verensstimmer med granserna enligt b, med undantag
av kycklingar, for vilka belaggningstatheten fir okas till 13 men hogst 27,5 kg levande vike per m? och for
kapuner, for vilka beliggningstitheten skall vara hogst 7,5 per m, dock hogst 27,5 kg levande vikt per m2.

— Djuren under minst hilften av sin livstid under dagtid har haft fortldpande tillging till en rastgird utomhus
med en till storsta delen vegetationstickt markyta om minst

— 1 m? per kyckling eller parlhons,
— 2 m? per anka,
— 4 m? per kalkon eller gis.

— Betriffande parlhons fir en rastgird utomhus ersittas med ett intensivt golvstall med en golvyta som ir minst
lika stor som honshusets och med en hojd pd minst 2 m. En sittpinne, minst 10 cm lang, skall finnas per djur
totalt sett (fjaderfistall och golvstall).

— Minst 70 % av den foderblandning som anvinds under gédningsperioden utgors av spannmal.

— Fjaderfastallet ar forsett med utgingshil med en sammanlagd laingd motsvarande minst 4 m per 100 m?
golvyta.

d) Fri tillgdng till utombusvistelse
Denna term fir endast anvindas i {5ljande fall:

— Beliggningstitheten inomhus per m? inte éverskrider foljande antal:



03/Vol. 53

Europeiska gemenskapernas officiella tidning

83

— Kycklingar, 12 men hogst 25 kg levande vikt; i friga om flyttbara stall med hogst 150 m() som halls 6ppna
nattetid fir dock beliggningstitheten 6kas till 20 men hégst 40 kg levande vikt per m?.

— Kapuner, 6,25 (upp till 91 dagars dlder 12) men hogst 35 kg levande vike.

— Myskander och pekingankor, 8 hannar men hégst 35 kg levande vikt, 10 honor men hogst 25 kg levande
vikt.

— Mulardinder, 8 men hogst 35 kg levande vikt.
— Parlhons, 13 men hogst 23 kg levande vikt.
— Kalkoner, 6,25 (upp till sju veckors dlder 10) men hogst 35 kg levande vike.

— Giss, 5 (upp till sex veckors dlder 10), 3 under de tre sista veckorna av godning om de hills instangda, men
hogst 35 kg levande vikt.

— Fjaderfastallens totala anvandbara yta vid en och samma anliggning inte 6verskrider 1 600 m2.
— Varje fjaderfistall innehiller hogst

— 4 800 kycklingar,

— 5200 parlhons,

— 4 000 honor av myskand eller pekinganka eller 3 200 hannar av myskand eller pekinganka eller 3 200
mulardander,

— 2500 kapuner, gass och kalkoner.
— Fjaderfastallet ar forsett med utgdngshal av en sammanlagd lingd motsvarande minst 4 m per 100 m? golvyta.
— Djuren har kontinuerlig tillging till rastgdrd utomhus frin en dlder som ar lagst ‘
— sex veckor for kycklingar och kapuner,
— 4tta veckor for ankor, giss, parlhéns och kalkoner.
— Rastgardar utomhus som ar till storre delen vegetationstackta och bestar av minst
— 2 m? per kyckling, myskand, pekinganka eller parlhons,
— 3 m? per mulardand,
— 4 m? per kapun frdn 92 dagars dlder (2 m? upp till 91 dagars ilder),
— 6 m? per kalk.on,
— 10 m? per gis.

Betraffande parlhons fir en rastgird utomhus ersittas med ett intensivt golvstall med en golvyta som ar minst
dubbelt 53 stor som fjaderfastallets och med en héjd pa minst 2 m. En sittpinne, minst 10 cm ling, skall finnas
per djur totalt sett (fjaderfastall och golvstall).

— Djuren som gods tillhor en art som erkanns som langsamt vixande.
— Foderblandningen som ges under gédningsperioden till minst 70 % utgérs av spannmil.
— Lagsta slaktilder ar

— 81 dagar for kyckling,

— 150 dagar for kapuner,

— 49 dagar for pekingankor,

— 70 dagar for honor av myskand,

— 84 dagar for hannar av myskand,

— 92 dagar for mulardinder,

— 94 dagar for parlhons,

— 140 dagar {or kalkoner och stekgiss,

— 95 dagar for giss avsedda for produktion av gislever och “magret”.
— Avslutningsperioden inomhus inte 6verskrider

— for minst 90 dagar gamla kycklingar, 15 dagar,
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— for minst 125 dagar gamla kapuner, 4 veckor,
— f6r minst 70 dagar gamla giss och mulardinder avsedda for produktion av gislever och magret, 4 veckor.
e) Tillgdng till utombusvistelse utan inhignad

Denna term fir anvindas endast vid Sverensstimmelse med de kriterier som faststills i d, forutom att djuren
under dagtid skall ha kontinuerlig tillging till rastgirdar utomhus av obegrinsad storlek.
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

BILAGA 5
BESTAMNING AV VATTENFORLUST VID UPPTINING

(Avdroppningstest)

Ml och rickvidd

Denna metod skall anvindas for att bestimma den vattenmingd som gér forlorad ur fryst och djupfryst
kyckling vid upptining. Om denna upptiningsforlust, uttryckt i procent av slaktkroppens vikt (inklusive
samtliga dtbara slaktbiprodukter i forpackningen) overskrider det gransviarde som foreskrivs i punke 7
skall det bedomas att dverskottsvattnet har tagits upp under slaktprocessen.

Denna metod skall inte anvindas pd fjaderfi som har behandlats med polyfosfater eller liknande imnen
och vars effekt dr att hoja formigan att binda vatten. Fjaderfa som har behandlats med sidana imnen skall
genomga den analysmetod som beskrivs 1 bilaga 6.

Definition

Upptiningsforluster som bestims genom denna metod skall uttryckas i procent av den frysta eller
djupfrysta slake-kroppens totala vikt, inbegripet atbaraslaktbiprodukter.

Princip

Den frysta eller djupfrysta slaktkroppen, inklusive befintliga atbara slaktbiprodukter, skall tinas under
forhallanden som gor det mojligt att berikna vikten av vattenforlusten.

Apparatur
Vigar som kan viga upp till 5 kg med en noggrannhet av minst 1 g.
Plastpdsar som 4r stora nog att rymma slaktkroppen och som har en siker fistanordning.

Termostatkontrollerat vattenbad med en utrustning som kan hilla slaktkroppen pi det sitt som beskrivs
15.5 och 5.6. Vattenbadet skall innehilla en vattenvolym som ar minst dtta ginger storre in volymen av det
fjaderfi som skall kontrolleras och kunna hilla vattnets temperatur pd 42 °C + -2 °C.

Filterpapper eller andra absorberande pappershanddukar.
Forfarande

Tjugo slaktkroppar viljs slumpvis ut frin den kvantitet fjaderfa som skall kontrolleras. Till dess de kan
testas enligt beskrivningen i 5.2 - 5.11 skall de forvaras vid en temperatur av hogst - 18 °C.

Forpackningens utsida torkas av for att avlagsna is och vatten frdn ytan. Forpackningen och dess innehill
vigs avrundat till nirmaste gram; denna vike skall vara M.

Slaktkroppen, tillsammans med eventuella dtbaraslaktbiprodukter, tas ut ur forpackningen, som torkas
och vigs avrundat till nirmaste gram; denna vikt skall vara M.

Vikten av den frysta slaktkroppen med slaktbiprodukter beraknas genom att M, subtraheras frin M,

Slaktkroppen, inklusive de atbaraslaktbiprodukterna, placeras i en kraftig, vattentdt plastpise med
bukoppningen nedit mot pasens botten. Pisen skall vara tillrackligt ling for att kunna fastas sakert i
vattenbadet men inte s vid att slaktkroppen rubbas ur det vertikala liget.

Den del av pisen som innchiller slaktkroppen och de atbarabiprodukterena sinks ned helt 1 vattenbadet
och pasen lamnas 6ppen upptill {or att s3 mycket luft som mojligt skall forsvinna ur den. Pasen skall hallas
vertikalt, om nédvindigt med hjilp av stinger eller med extra vikter i pisen p ett sidant sitt att vatten frin
badet inte kan tringa in 1 pdsen. De olika pasarna skall inte vidrora varandra.

Pdsen limnas kvar i vattenbadet, som hela tiden hélls vid en temperatur av 42 °C + -2 C, med pésen eller
vattnet i standig rorelse till dess kirntemperaturen i slaktkroppen (den djupaste delen av bréostmuskeln
nirmast brostbenet pa kycklingar utan inkrdm, eller mitten av inkrdmet pa kycklingar med inkrdm) nar
minst 4 °C, matt pi tvd slumpvis utvalda slaktkroppar. Slaktkropparna skall inte stanna kvar i vattenbadet
langre an nédvindigt efter att temperaturen 4 °C har uppnitts. Den nedsankningsperiod som behévs for
slaktkroppar som forvarats vid — 18 °C ar foljande:
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5.8.

5.9.

Nedsankningstid
i minuter
. Slaktkroppens vikt
Vikklass (g) * slaktbiprodukter (g) Kycklingar .
Kycklingar med
utan slake lakt- biproduke
biprodukter slake- biprodukter

< 800 < 825 77 92
850 825- 874 82 97
900 875~ 924 85 100
950 925—- 974 88 103
1 000 975-1 024 92 107
1050 ' 1025-1 074 95 110
1100 1050-1 149 98 113
1200 1 150-1 249 105 120
1300 1 250-1 349 111 126
1400 1350-1 449 118 133

Direfter krivs en okning pa sju minuter for varje ytterligare 100 g.

Om den foreslagna nedsankningsperioden gar utan att + 4 °C uppnas i de tva slaktkroppar som kontrolleras,
skall upptiningen fortsatta tills kirntemperaturen + 4 °C uppnis.

Pasen och dess innehall tas upp ur vattenbadet och man sticker hil i pasens botten for att allt vatten som
uppkommit vid upptiningen skall rinna ut. P3sen och dess innehall tilldts att rinna av under en timme vid en
rumstemperatur mellan + 18 © C och + 25 °C.

Den upptinade slaktkroppen tas ut ur pisen och den mindre forpackningen med eventuella atbara
slaktbiproduketer tas ut ur bukdppningen. Slaktkroppen torkas pa insidan och utsidan med filterpapper eller
pappershandduk. Man sticker hil i férpackningen med slaktbiprodukter och nir vattnet runnit ut skall dven
den forpackningen och de upptinade slaktbiprodukterna torkas s3 noga som mojligt.

Den totala vikten av den upptinade slaktkroppen, de dtbara slaktbiprodukterna och forpackningen, avrundad
ull narmaste gram, uttrycks som M,.

Vikten av férpackningen med de idtbara slaktbiprodukterna, avrundad till narmaste gram, uttrycks som M.
Berdkning av resultatet

Den mingd vatten som gar forlorad vid upptining, uttryckt som en procentandel av vikten av den frysta eller
djupfrysta slaktkroppen (inklusive atbaraslaktbiprodukter), fis genom:

My — M} — M,
— x100
My — M, — M,
Urvardering av resultatet

Om den genomsnittliga vattenforlusten vid upptiningen av de 20 slaktkropparna i testet dverskrider de
procenttal som anges nedan skall det anses att den vattenmingd som tagits upp under processen éverskrider
gransvardet.

Procenttalen ir foljande:
— Vid luftkylning: 1,5 %,
— vid evaporativ kylning: 3,3 %,

— Vid vattenkylning: 5;1 %.
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4.1

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

BILAGA 6
BESTAMNING AV DEN TOTALA VATTENHALTEN I KYCKLINGAR

(Kemiskt test)

Mail och riackvidd

Denna metod skall anvindas for att bestimma den totala vattenhalten i fryst och djupfryst kyckling. Denna
metod inbegriper bestimning av innehdllet av vatten och protein genom provtagning frin den
homogeniserade slaktkroppen av fjiderfi. Den totala vattenhalt som bestims skall jimféras med det
gransvirde som uttrycks genom den formel som anges 1 punkt 6.4, for att bestimma huruvida vatten har tagits
upp under processen. Om undersdkaren misstinker narvaro av lnigot amne som kan stora bestimningen skall
han eller hon vidta nodvindiga forsiktighetsitgarder.

Definitioner

Slaktkropp: slaktkropp med ben, brosk och eventuella inilvor.
Atbaraorgan: lever, hjirta, muskelmage och hals.

Princip

Vatten- respektive proteininnehdll skall bestimmas i enlighet med erkinda ISO-metoder (International
Organization for Standardization) eller andra metoder eller analyser som godkants av ridet.

Den hogsta tilldtna totala vattenhalten i slaktkroppen beriknas med utgingspunkt i slakekroppens proteinin-
nehill som kan sittas 1 relation till halten av fysiologiskt vatten.

Apparatur och reagenser

Vigar, med en nogrannhet pd minst + 1 g, for att vaga slaktkropp och férpackning.

Kottyxa eller sdg for ate stycka slaktkroppen i delar som ir lagom stora for kéttkvarnen.

Kraftig kottkvarn och mixer som kan homogenisera hela stycken av fryst eller djupfryst fjaderfa.

Anm.: Ingen speciell kottkvarn rekommenderas. Den bér dock vara tillrickligt stark for att kunna blanda
djupfryst katt och ben till en homogen blandning som motsvarar den som fis med en kvarn som har en skiva
med hil pd 4 mm.

Apparatur enligt ISO 1442 {or att bestimma vattenhalten.
Apparatur enligt ISO 937 for att bestimma proteininnehillet.
Forfarande

Sju slaktkroppar valjs slumpvis ut frin den kvantitet fjiderfi som skall kontrolleras och halls frysta till dess
analysen enligt 5.2 - 5.6 piborjas.

Analysen kan utforas antingen av var och en av de sju slaktkropparna eller av en blandning av prover frin de
sju slaktkropparna.

Forbehandlingen skall pdborjas inom en timme efter det att slaktkropparna har tagits ut ur frysen.

a) Forpackningens utsida torkas av for att avlagsna is och vatten frin ytan. Varje slaktkropp vigs och tas ut
ur eventuellt emballage. Sedan slaktkroppen styckats skall eventuellt forpackningsmaterial runt de
atbaraorganen avlagsnas och is som sitter kvar pd slaktkroppen skall bestimmas, avrundat till nirmaste
gram, till virdet “P,”, efter avdrag for vikten av eventuellt emballage.

b) Vid analys av samlingsprov skall den sammanlagda vikten av de sju slaktkropparna, forberedda enligt
5.3 a, bestimmas till virdet “P,”, .

a) Hela slaktkroppen, vars vikt ar P, hackas i en kottkvarn enligt 4.3 (och aven 1 en mixer, om behovligt) for
att ge ett homogent material fran vilket ett prov kan tas som ar representativt for varje slaktkropp.

b) Ifriga om analys av ett samlingsprov skall alla sju slaktkropparna, vars sammanlagda vikt ar P, hackas i
en kottkvarn enligt 4.3 (och dven i en mixer, om behovligt) for att ge ett homogent material fran vilket tvd
prov kan tas som ar representativa for alla sju slaktkropparna. De tvd proven analyseras enligt
beskrivningen i 5.5 och 5.6.

Ett prov av det homogeniserade materialet tas och anvands genast for att bestimma vattenhalten i enlighet
med ISO 1442 for att {3 vattenhalten “a %”.
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5.6. Ett provav det homogeniserade materialet tas och anvinds genast for att bestimma kvavehalten i enligt med
ISO 937. Denna kvivehalt omriknas till riproteinhalten “b % genom att multipliceras med koefficienten
6,25.

6. Berikning av resultatet

6.1.  a) Vikten av varje kropps vatteninnehdll (W) uttrycks genom aP; /100 och vikten av proteinet (RP) genom
bP, /100, bada i gram.

Summan av vikten av vattnet (W) och vikten av proteinet (RP;) i de sju slaktkroppar som analyseras skall
bestimmas.

b) Ifriga om analysav ett samlingsprov bestims den genomsnittliga vatten- respektive proteinhaltenide tvd
proven och uttrycks som a % respektive b %.

Vikten av vattnet (W,) i de sju slaktkropparna uttrycks genom aP, /100 och vikten av proteinet (RP;)
genom bP, /100, bida i gram.

6.2. Den genomsnittliga vikten av vattnet (W,) och proteinet (RP,) beriknas genom att W, respektive RP,
divideras med sju.

6.3. Den teoretiska fysiologiska vattenhalt 1 gram som bestims genom denna metod beriknas med foljande
formel:

— kycklingar: 3,53 x RP, +23.
6.4. a) Luftkylning

Vid antagandet att den tekniskt sett minsta mojliga vattenupptagningen under processen uppgar till
2 %(") skall den hogsta tillitna grinsen for den totala vattenhalten (W;) i gram som bestims med denna
metod uttryckas genom foljande formel (inkl. konfidensintervall):

— kycklingar W, = 3,65 x RP, + 42.
b

Rt

Evaporativ kylning:

Med antagandet att den tekniskt sett minsta mojliga vattenupptagningen under processen uppgir till
4,5 %(?) skall den hogsta tillitna grinsen for den totala vatenhalten (W) 1 gram som bestims med denna
metod uttryckas genom f6ljande formel (inkl. konfidensintervall):

— kycklingar: W =3,79 x RP,, +42.
¢) Vattenkylning:

Med antagandet att den tekniskt sett minsta mojliga vattenupptagningen under processen uppgar till 7 %
skall den hogsta tillitna gransen for den totala vattenhalten (W) i gram som bestims med denna metod
uttryckas genom foljande formel (inkl. konfidensintervall):

— kycklingar: W =3,93 x RP, +42.

6.5.  Om den genomsnittliga vattenhalten (W ,) i de sju slaktkropparna, beraknad enligt 6.2, inte 6verskrider det
varde som anges 1 6.4 (W) skall den kvantitet fjaderfi som omfattas av kontrollen anses uppfylla kraven.

(') Beriknad i forhallande till slarktkroppens vikt exklusive upptaget vatten.
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BILAGA 7

Kontroll av vattenupptagningen pa produktionsanliggningen

. Minst en ging per arbetsperiod om fyra timmar viljs 25 slaktkroppar slumpvis ut frin bandet genast efter

urtagningen och avligsnandet av alla slaktbiprodukter och fore forsta spolningen.

. Ta om behovligt bort halsen och limna kvar halsskinnet pa kroppen.
. Mirk varje slaktkropp. Vag varje slaktkropp och anteckna vikten, avrundad till nirmaste gram.

. Hing tillbaka de slaktkroppar som skall testas pd bandet sa att de genomgar den normala behandlingen med

spolning, avkylning, avrinning osv.

. Islutet av avrinningsbandet tas de mirkta slaktkropparna ner utan att fd rinna av lingre in vad som ir normalt

for resten av partiet.

. Provetutgors av de forsta 20 mirkta slaktkroppar som tas ner. De vigs pa nytt. Deras vikt bestims, avrundad till

narmaste gram, och stalls mot den vikt som noterades vid den férsta vagningen. Om farre dn 20 mirkta
slaktkroppar aterfinns skall provet annulleras.

. Ta bort mirkningen fran slaktkropparna, som darefter fir genomgd den normala férpackningsbehandlingen.

. Bestim procenttalet for vattenupptagningen genom att subtrahera slaktkropparnas sammanlagda vikt fore

spolning frin vikten efter spolning, nedkylning och avrinning, genom att dividera skillnaden med den
ursprungliga vikten och multiplicera med 100.

. Resultatet skall inte 6verskrida foljande procenttal av slaktkropparnas ursprungliga vikt eller ngot annat tal som

anger den hogsta tillitna vattenhalt som fir absorberas:
— luftkylning 0 %
— evaporativ kylning 2 %

— vattenkylning: 4,5 %.
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BILAGA 8

FORTECKNING OVER REFERENSLABORATORIER

Gemenskapens referenslaboratorium:

Spelderholt, Centre for Poultry Research and Information Services
(COVP-DLO)

Spelderholt 9

P. O.Box 15

NL-7360 AA Beekbergen

Nationella referenslaboratorier:
Belgien

Faculteit Diergeneeskunde

Vakgroep “Diergeneeskundig toezicht op eetwaren”
Universiteit Gent

Wolterslaan 1

B-9000 Gent

Danmark

Veterinzrdirektoratets Laboratorium
Howitzve) 13
DK-2000 Frederiksberg

Tyskland

Bundesanstalt fiir Fleischforschung
Institut fiir Chemie und Physik
EC-Baumanstrafie 20

D-95326 Kulmbach

Grekland

Ministry of Agriculture
Veterinary Laboratory of Patra
59, Terpsitheas Str.

GR-264 42 Patra

Spanien

Centro de Alimentacion Nacional
(Instituto de Salud Carlos I1I)

Ctra de Majadahonda a Pozuelo Km 2
E-28220 Madrid

Frankrike

»

Unité "hygiéne et qualité des produits avicoles
Laboratoire central de recherches avicoles et porcines
Centre National d’études vétérinaires et alimentaires
Beaucemaine ~ B. P. 53

F-22400 Ploufragan

Irland

Dairy Science Laboratory

Department of Agriculture, Food and Forestry
Model Farm Road

Cork

Ttalien

Istituto de I'Ispettorato Centrale Repressione
Frodi di Roma

Via G. Raggini 19

1-00149 Roma

Luxemburg

Laboratoire National de Santé
42, rue du Laboratoire
L-1911 Luxemburg
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Nederlinderna

TNO-voeding
Postbus 360
NL-3700 AJ Zeist

Portugal

I. Q. A. Instituto de Qualidade Alimentar
Av. Conde Valbona, 98
P-1000 Lisboa

Forenade Kungariket

Food Science Laboratory,

Ministry of Agriculture, Fisheries and Food,
Norwich Research Park,

Colney,

Norwich

NR4 7UQ.

BILAGA 9

Befogenheter och uppgifter for gemenskapens referenslaboratorium

1. Gemenskapens referenslaboratorium som anges i bilaga 8 ansvarar for foljande uppgifter:

— Art limna information om analysmetoder och jimforande tester i friga om vattenhalten i fjiderfa ull de
nationella referenslaboratorierna.

— Att samordna de nationella referenslaboratoriernas tillimpning av de metoder som avses 1 forsta strecksatsen,
sarskilt genom att utarbeta jimforande tester.

— Att samordna utvecklingen av nya analysmetoder och att informera de nationella referenslaboratorierna om
framsteg pd omrader.

— Aut limna vetenskapligt och tekniske bistind till kommissionen, i synnerhet i fall d4 tvist om analysresultat
uppstir mellan medlemsstater.

2. Gemenskapens referenslaboratorium skall upptylla f5ljande krav for verksamheten:

— Aut personalen ir kvalificerad och har tillricklig kinnedom om de tekniker som tillimpas vid analys av
vattenhalt.

— Att den utrustning och de iamnen som kravs for att genomfora de uppgifter som foreskrivs i punkt 1 finns
tillgangliga.

— Att verksamheten administreras pa limpligt satt.
— Att personalen inte rojer konfidentiella uppgifter rérande olika imnen, resultat och rapporter.
— Att internationellt erkinda principer for god laboratoriesed foljs.
De nationella referenslaboratoriernas uppgifter
De nationella referenslaboratorier som anges i bilaga 8 ansvarar for foljande uppgifter:
— Att samordna verksamheten vid de nationella laboratorier som ansvarar for analys av vattenhalten i fjaderfa.

— Att bistd den behoriga myndigheten 1 medlemsstaten fér att organisera ett system for overvakning av
vattenhalten i fjaderfa.

— Att anordna jaimforande tester mellan de olika nationella laboratorier som anges 1 forsta strecksatsen.

— At se till att den information som limnas av gemenskapens referenslaboratorium vidarebefordras till den
behoriga myndigheten i den berorda medlemsstaten och till de nationella referenslaboratorier som avses 1
torsta strecksatsen.

— Att samarbeta med gemenskapens referenslaboratorium.



