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KOMMISSIONENS FORSTA DIREKTIV

av den 13 november 1979

som faststiller gemenskapens analysmetoder for test av kaffe- och cikoriaextrakt

(79/1066/EEG)

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR
ANTAGIT DETTA DIREKTIV

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska
ekonomiska gemenskapen,

med beaktande av rédets direktiv 77/436/EEG den 27 juni
1977 om tillndrmning av medlemsstaternas lagstiftning om
kaffe- och cikoriaextrakt(!), sirskilt artikel 8, och

med beaktande av foljande:

[ artikel 8 av direktiv 77/436/EEG foreskrivs att sammansitt-
ningen av och egenskaperna hos kaffe- och cikoriaextrakt
skall kontrolleras med gemenskapens analysmetoder.

Ett antal metoder har utvecklats och bor nu godkénnas.

De étgérder som foreskrivs i detta direktiv har tillstyrkts av
Stindiga livsmedelskommittén.

() EGT nr L 172, 12.7.1977, s. 20.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Medlemsstaterna skall vidta alla de atgirder som behovs for
att sakerstilla att de analyser, som dr nédvéndiga for att kon-
trollera de kriterier som faststlls i bilaga 1, utfors enligt de
metoder som beskrivs i bilaga 2.

Artikel 2

Medlemsstaterna skall inom 18 maénader fran direktivets
anmdlan sitta i kraft de lagar och andra forfattningar som
behovs for att detta direktiv skall kunna foljas. De skall genast
underritta kommissionen om detta.

Artikel 3
Detta direktiv riktar sig till medlemsstaterna.
Utfardat i Bryssel den 13 november 1979.

Pa kommissionens vignar
Etienne DAVIGNON
Medlem av kommissionen
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BILAGA 1

OMFATTNINGEN AV GEMENSKAPENS FORSTA DIREKTIV OM ANALYSMETODER FOR KAFFE-
OCH CIKORIAEXTRAKT

L Allménna bestimmelser.
I Bestimning av koffeinhalten i koffeinfritt kaffeextrakt med metod 1 i bilaga 2.

III.  Bestimning av torrsubstanshalten i torkat kaffeextrakt och torkat cikoriaextrakt, 16sligt kaffe och 16slig ciko-
ria samt snabbkaffe och snabbcikoria med metod 2 i bilaga 2.

Iv. Bestimning av torrsubstanshalten i flytande kaffeextrakt, flytande cikoriaextrakt, kéffeextraktpasta och ciko-
riaextraktpasta med metod 3 i bilaga 2.
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BILAGA 2
METODER FOR ANALYS AV SAMMANSATTNINGEN AV KAFFE- OCH CIKORIAEXTRAKT

ALLMANNA BESTAMMELSER

1. BEREDNING AV ANALYSPROV
1.1 Allmiint
Det prov som ldmnas till laboratoriet for analys skall viga minst 50 g.
1.2 Beredning av provet for analys i laboratoriet
1.2.1 Blandning
Analysprovet skall alltid blandas omsorgsfullt innan ndgon del av provet vigs.

1.2.1.1  Prov i form av pulver eller pasta skall avlidgsnas frin behéllaren, alla klumpar finfordelas, provet blandas
pa ett dndamalsenligt sitt och placeras i en lamplig behallare.

1.2.1.2  Prov i flytande form skall blandas genom omrorning.
1.3 Behallare

Provet skall alltid forvaras i luft- och fukttit behallare.

2. REAGENS
2.1 Vatten
2.1.1 Overallt ddr det anges att vatten skall anvindas for 16sning, spidning eller tvittning, avses destillerat vatten

eller avjoniserat vatten av minst motsvarande renhet.

1212 I de fall, dir "16sning” eller "spddning” anges utan ytterligare bestimning, avses “16sning i vatten” eller
”spadning med vatten”.

22 Kemikalier

Alla kemikalier som anvénds skall, om inte annat anges, vara av vedertagen kvalitet for analytiska reagens.
3. UTRUSTNING
3.1 Utrustningslistor

Utrustningslistorna upptar endast sddan utrustning som har en speciell uppgift eller sarskild specifikation.
3.2 Analysvag

Med analysvég avses en vig som kan viga med en noggrannhet av minst 0,1 mg.
4. REDOVISNING AV RESULTATEN
4.1 Resultat

Det resultat som redovisas i analysrapporten utgdr medelvirdet av minst tva bestimningar med tillfreds-
stillande repeterbarhet.
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42

43

4.1
42
43
44

45

4.6

4.7

Berikning av procentandel
Om inte annat anges, skall resultatet beriknas som procent av provets vikt.
Antal signifikanta siffror

Resultatet skall inte innehélla fler signifikanta siffror 4n som motiveras av noggrannheten hos den anvinda
analysmetoden.

ANALYSRAPPORT

Analysrapporten skall innehélla uppgift om anvind analysmetod och om uppnédda resultat. Den skall
dessutom redovisa dels alla de detaljer om utforandet som inte anges i analysmetoden eller som &r valfria,
och dels alla pmstiindigheter som kan ha pdverkat de uppnddda resultaten. Analysrapporten skall innehalla
alla uppgifter som behdvs for att provet skall kunna identifieras fullstandigt.

METOD 1: BESTAMNING AV KOFFEINHALTEN
OMFATTNING OCH TILLAMPNINGSOMRADE
Denna metod bestimmer koffeinhalten hos koffeinfritt kaffeextrakt.
DEFINITION
Koffeinhalt: den koffeinhalt som bestims med den angivna metoden.
PRINCIP

Koffeinet extraheras frén en testkvantitet av provet i ett ammoniakaliskt medium. Det renas drefter suc-
cessivt med dietyleter pa tvd kromatografiska kolonner, den forsta i ett alkaliskt medium och den andra
i ett surt medium. Koffeinet elueras direfter frin kolonnen med kloroform och bestims med spektrofo-
tometer.

REAGENS

Svavelsyra, 2 M-16sning.
Natriumhydroxid, 2 M-16sning.
Kelit 545 eller motsvarande.

Ammoniaklosning, ca 4 M (bereds genom tillsédttning av 1 del koncentrerad ammoniaklosning, p20 ca
0,9 g/ml i 2 delar vatten).

Dietyleter, ren eller kromatografiskt atervunnen pa en kolonn av basisk aluminiumhydroxid med aktivi-
tetsfaktor 1.

Lat 800 ml dietyleter passera genom en kolonn fylld med 100 g aluminiumoxid. Den pa detta sitt renade
dietyletern skall forvaras i en mork flaska tills den skall anvéndas.

(Dietyieter som nyligen destillerats och som ir fri frin peroxider, kan anvindas i stillet for kromatografiskt
renad dietyleter.) Mitta dietyletern med vatten.

Koffein (1,3,7-trimetyl-2,6-dihydroxipurin), ren, vattenfri (CgH, N,O,).

Kloroform, ren eller kromatografiskt dtervunnen enligt den metod som anges i 4.5 och mittad med vatten.
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5. UTRUSTNING

5.1 Kromatografiska kolonner (se figur 1), lingd ca 250 mm, invédndig diameter 21 mm (kolonn I), och 17
mm (kolonn II), férsedda med avstingningskran.

52 Ultraviolett-spektrofotometer: spektrofotometern skall vara exakt ner till 0,004 absorbansenhet inom
anvint omréde.

53 Kiseldioxidkyvetter med en optisk banlingd av 10 mm.

54 Vanlig laboratorieutrustning med

5.4.1 Kokande vattenbad.

54.2 Volymflaskor enligt ISO 1042 for 50 ml, 100 ml och 1 000 ml.
543 Volympipetter enligt ISO 648 for 2 ml och 5 ml.

544 Analysvag.

6. UTFORANDE

6.1 Beredning av provet

Vig med en noggrannhet av 0,1 mg upp ca 0,5 mg torkat kaffeextrakt, mellan 0,5 och 0,7 g kaffeextrakt-
pasta eller mellan 0,8 och 3,2 g flytande kaffeextrakt (de bada senare vikterna bor viljas s, att provet
motsvarar ungefir 0,5 g torkat kaffeextrakt). For 6ver provet till en 100 ml bégare, tillsdtt 5 ml ammo-
niakldsning (4.4) och virm det i tvd minuter i kokande vattenbad (5.4.1). Tillsitt 6 g kelit (4.3) och blanda
omsorgsfullt.

6.2 Pafylining av kolonnerna
6.2.1 Kolonn I (alkalisk)

Skikt A. Blanda omsorgsfullt genom att med fjddrande spatel kndda 3 g kelit (4.3) och 2 ml natriumhy-
droxidlosning (4.2) till en homogen konsistens (se anmérkning nedan). Resultatet blir ett latt fuktigt pulver.
Overfor detta i smi portioner (om ca 2 g) till en kromatografisk kolonn (5.1) som nedtill #r tippt med
bomullsvadd eller glasull. Stot ner blandningen utan att packa for hart efter varje portion med en glasstav
som dr platt i ena @nden och lika bred som kolonnens inviindiga diameter, tills skiktet 4r fullstindigt homo-
gent och kompakt. En liten tuss bomull eller glasull kan placeras ovanpa skikt A.

Anmdrkning: En storre mingd packningsmaterial till kolonnen fér beredas i forvig och forvaras i tillslutna
behallare.

Skikt B. Overfor kelitblandningen (6.1) till kolonnen ovanpa skikt A. Torka provbigaren tva génger med
portioner pa ca 1 g kelit (4.3) och 6verfor denna kelit till kolonnen. Stot ner tills skiktet &r homogent och
placera en tuss bomull eller glasull ovanpé skikt B.

6.2.2 Kolonn II (sur)

I en annan kolonn, vars nedre del dr packad med en tuss bomull eller glasull, placeras 3 g kelit (4.3) och
3 ml svavelsyralosning (4.1) som blandats omsorgsfullt enligt anvisningarna for skikt Ai6.2.1 (se anméirk-
ningen dir). Placera en tuss bomull eller glasull ovanpa skiktet sa att kolonnpackningens ovandel inte ska-
das.

6.3 Kromatografi

Montera den ena kolonnen ovanpa den andra s att utflodet frdn kolonn I kan droppa direkt ner i kolonn
II. L&t 150 ml dietyleter (4.5) passera genom de tva kolonnerna. Hall avstidngningskranen pa kolonn I
Oppen. Still in avstingningskranen pa kolonn II sa att en del av den 6verliggande vitskan blir kvar ovanfor
kolonnpackningen. Avldgsna kolonn 1. Lat 50 ml dietyleter (4.5) passera genom kolonn II. Skélj spetsen
av kolonn I i den forsta delen av etern och 14t sedan dven denna del passera genom kolonn II. Avligsna
eluatet frén kolonn II.

Anmdrkning: Anvind dietyleter kan ateranviindas om den skakas tillsammans med jarn(II)sulfat.
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Oppna kranen pa kolonn II och 14t luft passera uppifrn genom kolonnen (till exempel med en luftfylld
gummiblasa) tills det inte droppar ut mer dietyleter frén kolonnen och tills luftstrémmen frén kranen bara
har en svag lukt av dietyleter (se anméarkning nedan). Eluera kolonn II med 45 till 50 ml kloroform (4.7).
Samla eluatet i en 50 ml mitkolv (5.4.2), fyll upp med kloroform (4.7) och blanda omsorgsfulit.
Dietyleterns och kloroformets flodeshastighet bor vid naturligt fléde vara mellan 1,5 och 3 ml/min. Vid
snabbare fléde har det troligen bildats kanaler i packningen.

Anmdirkning: Detta moment av analysen bor utforas i ett vil ventilerat dragskap, dels for att undvika att
anga fran losningsmedel inandas, och dels for att minska risken for explosion.
6.4 Spektrofotometrisk mitning (se figur)
6.4.1 Mditning av provldsningen
For att undvika fel genom avdunstande kloroform skall absorbansen av koffeinlosningen i kloroform (6.3)
mitas med kiseldioxidkyvetter (5.3) mot kloroform (4.7) vid 276 nm (maximal absorption). Mit ocksd
absorbansen vid 246 nm (minimal absorption) och vid 306 nm for att kontrollera renheten i det utvunna
koffeinet.
Om absorbansen vid 276 nm 6verskrider 1,3, upprepa métningen pa en utspadd del av provigsningen. Ta
i s& fall hdnsyn till spadningsfaktorn, varvid tillimpliga faktorer i formeln i 7.1 maste justeras i motsva-
rande grad. Om den uppmdtta absorbansen vid 276 nm ér ldagre 4n 0,2 upprepas bestimningen med en
storre provsats.
6.4.2 Beredning och mditning av en referenslosning
Bered en referenslosning av koffein péd foljande sitt:
Vig med en noggrannhet av 0,1 mg 100 + 20 mg rent, vattenfritt koffein (4.6). Overfor det till en 1 000
ml mitkolv (5.4.2), 16s upp i kloroform och fyll kolven. Ta 5 ml av 16sningen med volympipett (5.4.3)
och spid volymen till 50 ml med kloroform.
Mit absorbansen i denna l6sning enligt beskrivningen i 6.4.1. Den korrigerade absorbansen i referens-
l6sningen bor vara ca 0.4.
6.5 Antal bestiimningar
Gor minst tva bestamningar pd varje prov.
6.6 Blankprov
Gor ett blankprov pa reagenserna efter ovan angivna utforande men uteslut provet. Kontrollera renheten
med ett nytt blankprov innan &tervunna reagens (se 4.5 och 4.7) anvinds.
7. REDOVISNING AV RESULTATEN
7.1 Formel och berikningsmetod
Koffeinhalten i viktprocent av torrsubstansen i provet ér lika med
5x 10°xCxA,
Ay, xmxp
dér
C dr koffeinkoncentrationen i referenslosningen (6.4.2) i g/ml,
A, dr den korrigerade absorbansen i det renade extraktet (6.4.1) [dvs. absorbansen vid 276 nm — 0,5x
(absorbansen vid 246 nm + absorbansen vid 306 nm)],
A, ir den korrigerade absorbansen av referenslosningen med koffein (6.4.2) [dvs. absorbansen vid 276
nm — 0,5x (absorbansen vid 246 nm + absorbansen vid 306 nm)],
m &r massan av provet i gram,
p dr provets torrsubstanshalt, uttryckt i viktprocent genom bestimning enligt metod 2 eller 3 i bilaga II.
72 Repeterbarhet

Skillnaden mellan resultaten av de tv3 bestdmningarna som utfors samtidigt eller i snabb f6ljd pa samma
prov, av samma person, under samma forhéllanden, far inte vara storre @n 0,01 g koffein per 100 g prov
baserat pé torrsubstans.
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@ 21 mm
Kolonn 1
(alkalisk)
250 mm léng
Bomullsvadd eller glasull
Kelitprovblandning
3 g kelit och 2 ml NaOH(2M)(= 5,16 g) .
Bomullsvadd eller glasull
@ 17 mm
Kolonn II
(sur)

250 mm lang

Bomullsvadd eller glasull | ‘.:

3 g kelit och 3 ml H,80,(2M)(= 6,36 g) —————F

Bomullsvadd eller glasull

Figur 1

Kromatografiska kolonner
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Kyvetter: kiseldioxid 10 mm optisk banldngd
Losningsmedel: kloroform
Blank: kloroform

absorbans vid 276 nm
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METOD 2: BESTAMNING AV TORRSUBSTANSHALTEN
1. OMFATTNING OCH ANVANDNINGSOMRADE

Denna metod bestimmer torrsubstanshalten i:
— torkat kaffeextrakt, 16sligt kaffe, snabbkaffe,

— torkat cikoriaextrakt, 16slig cikoria, snabbcikoria.
2. DEFINITION

Torrsubstanshalt: médngden torr substans bestimd med angiven metod.
3. PRINCIP

Provets resterande massa bestdms efter torkning i 16 timmar i en vakuumugn vid en temperatur av
+70 °C och ett tryck av 5,0 kPa och beriiknas som viktprocent av provet.

4. UTRUSTNING

4.1 Flatbottnade vagskélar som inte angrips av provet eller provforhallandena, ca 50 mm i diameter och ca
30 mm hoga med tdtslutande lock. Aluminium och rostfritt stil 4r lampliga material.

4.2 En elektrisk vakuumugn med termostatreglerad temperatur vid +70 °C £1 °C i hela ugnen, utrustad dels
med en godkind termometer, som &r testad vid +70 °C och som visar temperaturen i omedelbar narhet
av hyllan, och dels med en mitare som visar det invéindiga trycket i kPa 6ver nolltryck. Denna ugn bor
ha jimn invindig temperaturfordelning. Hyllorna skall vara konstruerade och anbringade s att de siker-
stiiller god virmeoverforing till skdlarna (4.1).

43 En elektrisk torkugn med termostatreglerad temperatur vid +102 °C +2 °C i hela ugnen.
44 En vakuumpump som kan evakuera vakuumugnen (4.2) till ett invéndigt tryck av 5,0 kPa eller mindre.
45 En lufttorkningsanordning som bestar av tva tvittflaskor av glas fyllda med glycerol och tva torktorn av

glas fyllda med nyaktiverad kiselgel och forsedda med fukthaltsindikator. Tvittflaskorna och torktornen
ansluts i serie till vakuumugnen (4.2), varvid torktornen placeras mellan ugnen och tvittflaskorna.

4.6 En torkapparat med nyaktiverad kiselgel (eller motsvarande torkmedel) med fukthaltsindikator.
47 En analysvag.

S. UTFORANDE

5.1 Beredning av skalarna

Placera de rena, torra och tomma skalarna och locken (4.1) i en torkugn (4.3) som ér stilld pa +102 °C
+ 2 °C i en timme. Locken placeras bredvid skilarna for att alla ytor skall bli torra.

Ta ut skilarna och locken fran ugnen och still dem i en torkapparat (4.6). Lat dem svalna och vig skal
med tillhdrande lock med en noggrannhet av 0,1 mg (M,).

52 Prov

Ta av locket fran den fardiga skalen (5.1). Placera s snabbt som mgjligt ca 3 g av provet i skalen och
sprid vt det i ett jaimnt lager pa bottnen. Téck skilen med locket och véag den med innehdllet med en nog-
grannhet av 0,1 mg (M,). Om mer 4n en vigning maste utforas, placera skalarna med lock pé i en tork-
apparat tills alla prover 4r vigda och klara att sittas in i ugnen.
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5.3

54

5.5

5.6

5.7

58

6.1

6.2

Placera skalen och locket var for sig i vakuumugnen (4.2).
Stdng ugnen och sink trycket langsamt (under &tminstone 22,5 min) till 5,0 + 0,1 kPa.

Sldpp langsamt in torr luft i ugnen genom torktornen och tvittflaskorna (4.5) tills ungefir en bubbla per
sekund visar sig i vétskan i tvittflaskorna.

Torka i vakuumugnen vid +70 °C = 1 °C i 16 = 0,5 tim under fortsatt luftstromning.

Sldpp i slutet av torkningstiden ldngsamt in luft i ugnen under (2-3 min.) sa att inte ndgon del av provet
blaser bort fran skalen.

Sétt tillbaka locken pa respektive skal och placera de tickta skalarna i en torkapparat (4.6) och 1at dem
kallna till omgivningstemperatur.

Vig den tickta skdlen med innehall med en noggrannhet av 0,1 mg (M,).
REDOVISNING AV RESULTATEN
Formel och berikningsmetod

Torrsubstanshalten berdknas som viktprocent av det beredda provet med formeln:

Ml _Ml)

x 100
M, - M

0
dir

M, = vikten pé den torra, preparerade skilen med locket,
M, = vikten pé locket och provet efter torkning,

M, = vikten pa skalen, locket och provet fore torkning.

Ta som resultat det aritmetiska genomsnittet av resultaten fran tva bestimningar under férutsiittning att
repetitionsvirdena (6.2) dr tillfredsstillande.

Repeterbarhet

Skillnaden mellan resultaten av tva bestimningar, som utfors samtidigt eller i rask f6ljd pd samma prov,
av samma person och under samma forhéllanden, fér inte vara storre dn 0,06 g torrsubstans per 100 g prov.

METOD 3: BESTAMNING AV TORRSUBSTANSHALTEN
OMFATTNING OCH ANVANDNINGSOMRADE
Denna metod bestimmer torrsubstanshalten i:

— flytande kaffeextrakt,
— flytande cikoriaextrakt,
— kaffeextraktpasta,

— cikoriaextraktpasta.

DEFINITION

Torrsubstanshalt: mingden torr substans bestimd med angiven metod.
PRINCIP

Proven blandas med havssand och torkas direfter under 16 timmar i en vakuumugn vid en temperatur
av +70 °C och ett tryck av 5 kPa. Aterstiende vikt beriknas som viktprocent av provet.
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5.1

52

53

54

55

5.6

5.7

5.8

6.1

6.2

6.3

6.4

6.5

6.6

REAGENS

Havssand som har tvittats i syra och sedan i vatten, tills syran r borta, och som direfter har upphettats
till glodning.

UTRUSTNING

Flatbottnade vagskalar som inte angrips av provet eller provforhédllandena, ca 80 mm i diameter och med
tatslutande lock.

Glasstavar av sidan lingd att de liggande far plats helt i vagskélarna (5.1), exempelvis 50 till 75 mm langa.

En elektrisk vakuumugn med termostatreglerad temperatur vid +70 °C £1 °C i hela ugnen som é&r utrustad
med en godkind termometer, som ir testad vid +70 °C och som visar temperaturen i omedelbar nirhet
av hyllan och som har en mitare som visar det invéandiga trycket i kPa 6ver nolltryck.

Denna ugn skall ha en jamn invindig temperaturfordelning. Hylloma skall vara konstruerade och
anbringade pa sadant sitt att de sikerstiller god virmeoverforing till skdlarna (5.1).

En vakuumpump som kan evakuera vakuumugnen (5.3) till ett invindigt tryck av 5,0 kPa eller mindre.

En lufttorkningsanordning som bestar av tva tvittflaskor av glas fyllda med glycerol och tva torkror av
glas fyllda med nyaktiverad kiselgel och forsedda med fukthaltsindikator. Tvittflaskoma och torkréren
ansluts i serie till vakuumugnen (5.3) varvid torkroren placeras mellan ugnen och tvittflaskorna.

En torkapparat med nyaktiverad kiselgel (eller motsvarande torkmede!) med fukthaltsindikator.
En analysvag.

Ett kokande vatteﬁbad.

UTFORANDE

Beredning av vagskal

Placera 25-35 g havssand (4) i en vagskal (5.1) tillsammans med en glasstav (5.2) och vig. Placera skilen
med havssand, lock och stav i vakuumugnen (5.3).

Locket bﬁr/ placeras bredvid skalen for att alla ytor skall bli torra.

Tag ut skalen med innehdll och locket fran ugnen och placera dem i en torkapparat (5.6).
Lat svalna och vig skdlen med innehéll och locket med en noggrannhet av 0,1 mg.
Upprepa tills den erhallna vikten dr konstant (M,).

Prov

Tag av locket fran den firdiga skélen (6.1). Tillsétt (s& snabbt som majligt) en del av provet med en torr-
substans som bor motsvara 0,1-1 g.

Vig skalen med provet och locket med en noggrannhet av 0,1 mg (M,).

Blanda noggrant havssanden och provet med glasstaven (5.2). Gér det inte bra, tillsitt lite vatten for att
underlitta blandningen. Virm upp pé nytt i vattenbad (5.8) och ror d& och da tills blandningen med sand
ar helt homogen. Blir det klumpar i blandningen, ror om eller stot sa att kiumparna f6érsvinner.

Placera skélen och locket var for sig i vakuumugnen (5.3).
Stdng ugnen och sink trycket langsamt (under &tminstone 2-2,5 min) till 5,0 + 0,1 kPa.

Slapp sakta in torr luft i ugnen genom torktornen och tvittflaskorna (5.5) tills ungefir en bubbla per sekund
visar sig i vitskan i flaskorna.
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6.7 Torka i vakuumugnen vid +70 °C = 1 °C i 16 + 0,5 timmar med bibehédllen luftstrom.

6.8 Slipp vid torkningstidens slut in luft i ugnen langsamt (under 2-3 minuter) sd att inte ngon del av provet
blaser bort fran skalen.

Sitt locket pa skélen och placera den tickta skalen i en torkapparat (5.6) och 14t svalna till omgivnings-

temperatur.
6.9 Vig den tickta skdlen med innehall (M,) med en noggrannhet av 0,1 mg.
7. REDOVISNING AV RESULTATEN
7.1 Formel och beriikningsmetod

Torrsubstanshalten beréknas i viktprocent av det beredda provet med formeln:

M -M

7T %100
M, - M,

dar

M, = vikten pi den beredda skalen och locket,

M, = vikten pé skalen, locket och provet efter torkning.

M, = vikten pé skalen, locket och provet fore torkning.

Ta som resultat det aritmetiska genomsnittet av resultaten fran tva bestdmningar under forutsittning att

repetitionsvérdena (7.2) dr tillfredsstédllande.

72 Repeterbarhet

Skillnaden mellan resultaten av tvd bestimningar som utfors samtidigt eller i rask foljd pA samma prov,
av samma person och under samma forhallanden, far inte vara storre én 0,06 g torrsubstans per 100 g prov.



