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KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) 2015/1474
av den 27 augusti 2015

om anvindning av édtervunnet varmvatten for att avligsna
mikrobiologisk ytkontaminering fran slaktkroppar

(Text av betydelse for EES)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING
med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets forordning (EG)
nr 853/2004 av den 29 april 2004 om faststéllande av sérskilda hygien-
regler for livsmedel av animaliskt ursprung (1), sérskilt artikel 3.2, och

av foljande skal:

(1)  Syftet med radets direktiv 98/83/EG (%) ar att skydda ménniskors
hilsa fran de skadliga effekterna av all slags kontaminering av
dricksvatten genom att sikerstdlla att vattnet &r hilsosamt och
rent. I delarna A och B i bilaga I till det direktivet faststills de
mikrobiologiska och kemiska parametrar som dricksvatten ska
uppfylla.

(2) I Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 (%)
faststills allmédnna hygienregler for livsmedelsforetagare, med sér-
skild hénsyn till principen om det allmédnna genomfGrandet av
forfaranden som bygger pa principerna om faroanalys och kritiska
styrpunkter (HACCP).

3) I forordning (EG) nr 852/2004 definieras dricksvatten som vatten
som uppfyller minimikraven i direktiv 98/83/EG.

(4) I forordning (EG) nr 853/2004 faststills sérskilda hygienregler for
livsmedelsforetagare med avseende pd livsmedel av animaliskt
ursprung. Dér foreskrivs att livsmedelsforetagare inte far anvianda
ndgot annat dmne 4n dricksvatten for att avldgsna ytkontamine-
ring fran produkter av animaliskt ursprung, sévida inte dmnets
anvindning har godkénts i enlighet med den férordningen.

(5) I Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 854/2004 (%)
faststills sdrskilda bestimmelser for genomférandet av offentlig
kontroll av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvén-
das som livsmedel och i synnerhet att den offentliga kontrollen
ska omfatta revision av god hygienpraxis och HACCP-baserade
forfaranden.

(6) I kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 (°) faststélls mi-
krobiologiska kriterier for vissa mikroorganismer samt tillimp-
ningsbestimmelser som livsmedelsforetagare ska uppfylla nédr
de genomfor de allménna och specifika hygienbestimmelserna i
forordning (EG) nr 852/2004.

() EUT L 139, 30.4.2004, s. 55.

(®) Radets direktiv 98/83/EG av den 3 november 1998 om kvaliteten pa dricks-
vatten (EGT L 330, 5.12.1998, s. 32).

(®) Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 av den 29 april
2004 om livsmedelshygien (EUT L 139, 30.4.2004, s. 1).

(*) Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 854/2004 av den 29 april
2004 om faststillande av sérskilda bestimmelser for genomforandet av of-
fentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvéndas
som livsmedel (EUT L 139, 30.4.2004, s. 206).

(®) Kommissionens férordning (EG) nr 2073/2005 av den 15 november 2005 om
mikrobiologiska kriterier for livsmedel (EUT L 338, 22.12.2005, s. 1).
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Den 30 september 2010 antog panelen for biologiska faror vid
Europeiska myndigheten for livsmedelssidkerhet (Efsa) ett veten-
skapligt yttrande om sékerheten och effektiviteten vid anvéndning
av atervunnet varmvatten som en teknik for dekontaminering av
slaktkroppar (1).

I yttrandet konstaterar Efsa att dtervunnet varmvatten ar lika ef-
fektivt som varmt dricksvatten nédr det giller att minska den
mikrobiologiska ytkontamineringen och de storsta mikrobio-
logiska riskerna vid anvdndningen utgdrs av vissa virmebestin-
diga bakteriesporer.

Dessa risker kan kontrolleras genom att man ser till att atervunnet
varmvatten genomgar uppvarmning med minimikrav pa tempera-
tur/tid och tillfors nytt vatten, vilket sdkerstéller att de mikrobio-
logiska och kemiska parametrarna dverensstimmer med kraven
for dricksvatten i forordning (EG) nr 852/2004, och dérmed ar de
risker som &r forenade med atervunnet varmvatten inte storre dn
de som &r forenade med varmt dricksvatten.

Efsa identifierar och faststéller dessutom HACCP-kriterier for att
den forvéntade effektiviteten vid anvéndning av atervunnet varm-
vatten ska kunna uppnds och for att de mgjliga riskerna ska
kunna kontrolleras. Dessa kriterier omfattar sérskilt en skyldighet
for livsmedelsforetagare att samla in uppgifter om férekomst och
potentiell ackumulering av vissa bakteriesporer i det atervunna
varmvatten som anvinds for att avldgsna mikrobiologisk ytkon-
taminering fran slaktkroppar.

Mot bakgrund av Efsas yttrande samt med hénsyn till att &ter-
vunnet varmvatten kan vara ytterligare ett redskap for att uppnd
malen 1  forordningarna  (EG) nr  852/2004, (EG)
nr 853/2004, (EG) nr 854/2004 och (EG) nr 2073/2005 och att
anvéindning av sddant vatten har ett mervirde av miljo- och ener-
gibesparingsskél, bor livsmedelsforetagares anvéndning av éter-
vunnet varmvatten for att avldgsna mikrobiologisk ytkontamine-
ring fran slaktkroppar godkannas.

Anvindningen av atervunnet varmvatten fir dock inte péverka
livsmedelsforetagarens skyldighet att uppfylla kraven i unions-
lagstiftningen om livsmedelshygien enligt férordningarna (EG)
nr 852/2004, (EG) nr 853/2004, (EG) nr 854/2004 och (EG)
ar  2073/2005. Sadan  anvdndning bor  integreras i
HACCP-baserade system och bor under inga omsténdigheter an-
ses ersitta god hygienpraxis vid slakt och goda driftsrutiner eller
utgora ett alternativ till att uppfylla kraven i dessa forordningar.

De étgdrder som foreskrivs i denna forordning &r forenliga med
yttrandet fran stindiga kommittén for véxter, djur, livsmedel och
foder.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

(") ”Scientific Opinion on the safety and efficacy of using recycled hot water as

a decontamination technique for meat carcasses”, The EFSA Journal,
vol. 8(2010):9, artikelnr 1827.
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Artikel 1

Livsmedelsforetagare far anvénda atervunnet varmvatten for att avldgsna
mikrobiologisk ytkontaminering fran slaktkroppar i enlighet med de
villkor for anvdndning som faststills i bilagan till denna forordning.

Artikel 2
Denna forordning trider i kraft den tjugonde dagen efter det att den har
offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning é&r till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla
medlemsstater.
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BILAGA

Del I — Villkor for anvindning av itervunnet varmvatten for att avligsna
mikrobiologisk ytkontaminering fran slaktkroppar

1. Det atervunna varmvattnet ska erhallas fran dricksvatten som varms upp och
atervinns i ett slutet och avskilt system.

2. Det atervunna vattnet ska

a) innan det anvands pd slaktkroppar genomga uppvirmning med minimikrav
pé ldgsta temperatur/tid som ska sdkerstilla Overensstimmelse med de
mikrobiologiska parametrarna for dricksvatten,

b) med lamplig frekvens tillforas nytt vatten, vid behov omfattande avskum-
ning av grova partiklar, filtrering och tillsdttning av dricksvatten, vilket ska
sakerstdlla Overensstimmelse med de kemiska parametrarna for
dricksvatten.

3. Det atervunna varmvattnet far endast anvéndas pa hela eller halva slaktkrop-
par av tama hov- och kldvdjur och hégnat vilt under kontrollerade och veri-
fierade forhdllanden.

4. Det atervunna varmvattnet far inte anvindas pa slaktkroppar med synlig fekal
kontaminering.

5. Anvindningen av tervunnet varmvatten pd slaktkroppar far inte leda till
ndgon oaterkallelig fysisk fordndring av kottet.

6. Anvindningen av atervunnet varmvatten pa slaktkroppar ska ske innan slakt-
kropparna placeras i sval- eller kylrummet.

7. Villkoren i punkterna 2 och 3 ska integreras i de forfaranden som bygger pa
principerna om faroanalys och kritiska styrpunkter (HACCP) och atminstone
omfatta de kriterier som anges i del II.

Del II — Minimikriterier och minimikontrollparametrar avseende HACCP

1. Provtagning av slaktkroppar for att bedoma Overensstimmelse i den mening
som avses i forordning (EG) nr 2073/2005 ska goras innan det &tervunna
varmvattnet anvinds pa dem.

2. Den uppvarmning med minimikrav pé lagsta temperatur/tid som tillimpas pa
atervunnet vatten innan det anvinds pa slaktkroppar ska regelbundet Gver-
vakas med métinstrument samt dokumenteras och registreras.

3. Det ska genom vattenanalys regelbundet verifieras, dokumenteras och regi-
streras att det atervunna vatten som anvinds pa slaktkroppar dverensstimmer
med de mikrobiologiska och kemiska parametrar som faststills for
dricksvatten.

4. Det ska genom regelbunden Gvervakning verifieras, dokumenteras och regi-
streras att det atervunna vatten som anvénds pa slaktkroppar Gverensstimmer
med de indikatorparametrar for Clostridium perfringens som faststills for
dricksvatten.



