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Objava zahtevka za registracijo imena v skladu s €lenom 50(2), tocka (a), Uredbe (EU) st. 1151/2012
Evropskega parlamenta in Sveta o shemah kakovosti kmetijskih proizvodov in Zivil

(C/2024/2260)

V skladu s ¢lenom 51 Uredbe (EU) §t. 1151/2012 Evropskega parlamenta in Sveta () je ta objava podlaga za uveljavljanje
pravice do ugovora zoper zahtevek v treh mesecih od dneva te objave.

ENOTNI DOKUMENT
~Hjilmargos“
EU §t.: ZOP-SE-02888
PredloZeno 9. januarja 2023

1. Ime(-na) ZOP

,Hjdlmargos*

2. Drzava ¢lanica ali tretja drzava

Svedska

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila

3.1. Vrsta proizvoda

Skupina 1.7 SveZe ribe, mehkuzci in raki ter iz njih pridobljeni proizvodi

3.2. Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz tocke 1

,Hjdlmargos“ je divje ulovljen svezi smu¢ (Sander lucioperca) iz jezera Hjilmaren. Riba mora biti ob ulovu dolga
najmanj 45 cm, prodaja pa se sveza ali zamrznjena, cela ali filetirana.

Na okus ribe ,Hjdlmargos“ vpliva ve¢ dejavnikov, povezanih z njenim habitatom. Jezero Hjidlmaren je vodno telo,
polno hranil, ki ribam zagotavlja dobro oskrbljenost z glavnim virom njihove hrane, tj. evropskim snetcem (Osmerus
eperlanus). Studije o evropskem snetcu iz razlicnih voda kazejo, da je evropski snetec iz jezera Hjilmaren dokaj
edinstven po svojih mascobnih kislinah, kar vpliva tudi na vsebnost mas¢obnih kislin v smucu. Pokazale so, da riba
,Hjdlmargos“ zaradi okolja, bogatega s hranili, tudi izredno hitro in enakomerno raste. Zato je bolj okrogla, kar ji pri
toplotni obdelavi daje mehko, nezno teksturo.

Velikost

> 45 cm dolga
>0,8kg

Okus

Usposobljeni preskusevalci opisujejo okus ribe ,Hjilmargds“ kot nezno ribji in ¢ist. Surova riba ,Hjilmargos” ima
blago aromo. Razlo¢i se lahko rahel okus po oreskih in lisickah. Pookus je kovinski.

Pri toplotni obdelavi riba ,Hjidlmargos” izlo¢i mas¢obo in razkrije Stevilne razli¢ne arome. Te vkljucujejo pridih
sladkosti in doloceno slanost. Se vedno je zaznaven nezen okus po oreskih, skupaj z notami lupinarjev.

Tekstura

Riba ,Hjilmargos” ima topljivo teksturo, pri ¢emer se ne zazna mas¢obnosti. Okus ribe ,Hjdlmargos® je tako blag, da
tekstura njenih tankih rezin z znacilnimi in ¢vrstimi plastmi velja za najpomembnejSo znacilnost, ki se zazna pri
okuanju.

() ULL 343,14.12.2012, str. 1, ELL http:|/data.europa.eu/eli/reg/2012/1151/o0j.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2260/oj 1/4


http://data.europa.eu/eli/reg/2012/1151/oj

SL

UL C, 20.3.2024

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Barva
Meso ribe ,Hjdlmargos* ima bisernat sijaj.

Vsebnost hranil (na 100 g sveZe ribe)

Energija (kcal) 80-90
Mascobe (g) 0,2-0,3
Beljakovine (g) 20-26

To niso kontrolne vrednosti, temve¢ bolj pregled razponov hranilnih vrednosti, ki so obi¢ajno prisotne v divje
ulovljenem smucu.

Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora) in surovine (samo za predelane proizvode)
Smuc je plenilska riba, ki se hrani z drugimi prostoZive¢imi ribami, ki Zivijo v istih vodah. Glavni vir hrane v jezeru
Hjdlmaren je evropski snetec (Osmerus eperlanus), ki je v povpre¢ju prisoten vse leto. Odvisno od razpoloZljivosti

evropskega snetca in letnega Casa, so del prehrane tudi navadni ostriz (Perca fluviatilis), rde¢eoka (Rutilus rutilus) in
zelenika (Alburnus alburnus).

Posebne faze proizvodnje, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmocju

Riba ,Hjdlmarg6s“ se lovi in iztovarja na jezeru Hjdlmaren. Riba se odvzame in nato cela ohladi ali zamrzne ali filetira
in nato ohladi. Fileti se lahko tudi zamrznejo. Vse dejavnosti se morajo izvajati na geografskem obmocju.

Cele ribe ,Hjdlmargos* se ne sme zamrzovati zunaj geografskega obmogja in prodajati pod imenom ,Hjdlmargos*.

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itn. proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Posebna pravila za oznacevanje proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Oznaka na vsaki posiljki rib ,Hjalmargos“ vsebuje naslednje informacije (poleg informacij, ki ustrezajo zakonskim
zahtevam):

— datum ulova,
— ribi¢ (identifikacijska 3tevilka),

— zaiCitena oznacba (ZOP).

Jedrnata opredelitev geografskega obmodja

Geografsko obmogje sestavlja jezero Hjdlmaren. Meje jezera so dolocene z obalno ¢rto in ravnimi linijami med dvema
najskrajnej$ima tockama ustja vsakega pritoka in izliva vode iz jezera.

Zaradi dejavnosti v proizvodni verigi, ki zajemajo shranjevanje, predelavo in pripravo rib ,Hjdlmargos®, geografsko
obmogje vkljucuje tudi kopno okoli jezera do 1 km od njegovih razmejitvenih crt.

Jezero Hjilmaren je po svoji povrsini (484 km?) Cetrto najvecje jezero na Svedskem in lezi v pokrajini Malardalen
v osrednji Svedski. Njegovo ime izvira iz stare $vedske besede *ielmber, ki priblizno pomeni ,nevihtno jezero®.
Razdeljeno je med tri regije, Sodermanland, Nirke in Vistmanland. Razdeliti ga je mogoce na pet bolj ali manj
opredeljenih jezerskih kotanj: Hemfjirden, Mellanfjirden, Stor-Hjdlmaren, Sédra Hjdlmaren in Ostra Hjilmaren.

Gospodarski ribolov vecinoma poteka na obmogjih Stor-Hjilmaren in Ostra Hjdlmaren, pa tudi na najvzhodnejsem
delu obmogja Mellanfjirden. Zahodni Mellanfjirden in v dolo¢enem obsegu Hemfjirden sta zelo plitki drstitveni
obmodji in obmogdji odrag¢anja smuca (globoki manj kot 2 m).
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Povezava z geografskim obmodjem

Povezava med geografskim obmocjem in organolepti¢nimi lastnostmi ribe ,Hjdlmargos“ temelji na naravnih razmerah
na geografskem obmogju in ¢loveskih dejavnikih.

Naravne razmere:

— plitka voda,

— visoka povpre¢na temperatura,

— visoke ravni hranil,

— nizka stopnja prozornosti vode,

— ribe ,Hjdlmargos” in ribe, ki so njihov glavni plen, so gensko prilagojene.

Znacilnosti jezera so plitka voda, visoke temperature in visoke ravni hranil. V vseh treh ozirih se lahko steje, da je
jezero Hjdlmaren med velikimi severnoevropskimi jezeri nekaj izjemnega. Povpre¢na globina je samo 6,1 m. Jezero je
bilo vedno plitko, vendar se je v okviru obseznih del njegovega zniZevanja v obdobju 1878-1887 zaradi pridobivanja
obdelovalnih zemljis¢ v okolici njegova globina zmanjsala Se za ve¢ kot en meter. Plitka voda prispeva k visoki
temperaturi. Ko je na jezeru vetrovno, se celotna masa vode razburka, kar pomeni, da poleti pod termoklino ni vode.
Stanje hranil je zelo visoko. Povprecne ravni fosforja na obmocju Stor-Hjilmaren znasajo priblizno 50 pg/l. Zato je
stopnja prozornosti vode v jezeru nizka, kar je prednost za plenilce, ki med ribami lovijo svoj plen. Vsi ti dejavniki so
koristni za ribe ,Hjdlmargos*.

Visoke temperature in ravni hranil v jezeru zagotavljajo ribam ustrezno oskrbljenost z glavnim virom njihove hrane,
tj. evropskim snetcem (Osmerus eperlanus). Studije o evropskem snetcu iz razliénih voda kazejo, da je evropski snetec
iz jezera Hjdlmaren dokaj edinstven po svojih mascobnih kislinah, kar vpliva tudi na vsebnost mascobnih kislin
v smucu. Pokazale so, da riba ,Hjilmargos“ zaradi okolja, bogatega s hranili, izredno hitro in enakomerno raste. Zato
je bolj okrogla, kar ji pri toplotni obdelavi daje mehko, nezno teksturo.

Genetske $tudije tudi kaZejo, da se je populacija smuca v jezeru Hjdlmaren prilagodila njegovim posebnim pogojem.
Poglobljena analiza smuca iz Baltskega morja in jezer v osrednji Svedski kaze, da je smu¢ iz jezera Hjdlmaren
edinstven in se genetsko razlikuje od vseh drugih smucev, vklju¢no s tistimi iz bliznjih vodnih teles. Smu¢ iz jezera
Hjdlmaren se uporablja za naseljevanje rib v druga ribolovna obmodja, vendar v teh primerih ni bilo nobenih
merljivih genskih sprememb v populaciji. Genetsko druga¢na populacija rib ,Hjdlmargds“ je prisotna samo v jezeru
Hjdlmaren. Prav tako ni prenosa smuca iz drugih vodnih teles v jezero Hjdlmaren.

Cloveski dejavniki

Poleg dejavnikov, povezanih z edinstvenim habitatom in genetiko, na okus rib ,Hjdlmargos® vplivajo tudi drugi
dejavniki:

— poudarek na kakovosti in trajnostnemu upravljanju staleza smuca,
— veliko Stevilo gospodarskih ribic¢ev — kratek ¢as od ulova do dobave,
— poznavanje biotopa.

Ribolov rib ,Hjdlmargos“ se izvaja v skladu s strogimi pravili, ki so dolocena v tesnem sodelovanju med ribici in
pristojnimi organi. Ribolov se lahko izvaja samo z orodjem z velikostjo mreZnega ocesa najmanj 60 mm. Ribe ob
ulovu ne smejo biti manjse od 45 cm. Da se ne bi ogrozila razpolozljivost hrane, so za ribolov rib, ki so plen smuca,
dolo¢ene omejitve. V jezeru ni dovoljen ribolov z vle¢no mreZo. Izbira ribolovnega orodja in lokacije se spreminja
skozi leto in temelji na dolgoletnih izku$njah. Nacini ribolova pomenijo, da ribi¢ pregleda in oceni vsako ribo
posebej. Omejitve ribolova, dolocene v okviru gospodarskega ribistva, so eden od razlogov za kakovost rib
,Hjdlmargos“. Velikost rib, hitra rast (visoka temperatura vode in vsebnost hranil ter dobra razpolozljivost plena) in
svezost so trije pomembni dejavniki, ki vplivajo na okus ribe ,Hjilmargos®, ki jih je mogocde povezati z nacinom
izvajanja gospodarskega ribolova na jezeru Hjdlmaren.

Trajnostnost rib ,Hjilmargds“ je potrjena s certificiranjem rib, ki ga izvaja organizacija za nadzor ribistva (MSC —
Marine Stewardship Council). Vendar to certificiranje ni zahteva za za$¢iteno oznacbo. Riba ,Hjidlmargos” se Steje za
kakovostno ribo.
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Ribolov smuca v jezeru temelji na 500-letni ribiski tradiciji. Danes ribolov smuca v jezeru Hjdlmaren izvaja
35 gospodarskih ribi¢ev z domacimi pristani$¢i okoli jezera, kar je nenavadno visoko $tevilo za jezero te velikosti.
Mali ribolov pomeni, da ribi¢i niso nikoli dale¢ od domacega pristanis¢a. Od ulova do raztovarjanja na pomolu
pogosto ne mineta ve¢ kot dve uri, v slabem vremenu pa je lahko za to potrebnih najve¢ pet ur. V najtoplejsem delu
leta se ribe na ladji poloZijo na led. Cist in ,ribji okus, ki je znacilen za ribe ,Hjdlmargés®, je povezan z ribolovom
z majhnim vplivom. Med ulovom in ravnanjem z ribami na kopnem mine kratek ¢as. To ribi daje lastnost, ki se lahko
oznadi kot sveZost, ki se ohranja tudi s hitrim zamrzovanjem kmalu po iztovarjanju.

Jezero Hjdlmaren je posebno ribolovno obmodje, ki zahteva obsezno znanje in izkusnje za obvladovanje posebnih
znacilnosti jezera in ribolov na pravem mestu ob pravem ¢asu za najboljso kakovost.

Sklic na objavo specifikacije proizvoda

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/
skyddade-beteckningar/produktspecifikation-hjalmargos-20240109.pdf
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