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II

(Sporocila)

SPOROCILA INSTITUCI], ORGANOV, URADOV IN AGENCI] EVROPSKE UNIJE

EVROPSKA KOMISIJJA

Nenasprotovanje priglaseni koncentraciji

(Zadeva M.10303 — Astorg/Bridgepoint/Fenergo)

(Besedilo velja za EGP)

(2021/C 288/01)

Komisija se je 12. julij 2021 odlo¢ila, da ne bo nasprotovala zgoraj navedeni priglaseni koncentraciji in jo bo razglasila za
zdruzljivo z notranjim trgom. Ta odlo¢itev je sprejeta v skladu s clenom 6(1)(b) Uredbe Sveta (ES) §t. 139/2004 (*). Celotno
besedilo odlocitve je na voljo samo v angles¢ini in bo objavljeno po tem, ko bodo iz besedila odstranjene morebitne
poslovne skrivnosti. Na voljo bo:

— v razdelku o zdruZitvah na spletis¢u Komisije o konkurenci (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases). Spletisce
vsebuje razli¢ne pripomocke za iskanje posameznih odlocitev o zdruzitvah, vklju¢no z nazivi podjetij, Stevilkami
zadev, datumi ter indeksi podrocij,

— v elektronski obliki na spleti§¢u EUR-Lex (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=sl) pod dokumentarno
Stevilko 32021M10303. EUR-Lex zagotavlja spletni dostop do evropskega prava.

(') ULL 24, 29.1.2004, str. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sl
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Nenasprotovanje priglaseni koncentraciji

(Zadeva M.10250 — Accor/Keys/Hotel Portfolio)

(Besedilo velja za EGP)

(2021/C 288/02)

Komisija se je 13. julij 2021 odlo¢ila, da ne bo nasprotovala zgoraj navedeni priglaseni koncentraciji in jo bo razglasila za
zdruzljivo z notranjim trgom. Ta odlo¢itev je sprejeta v skladu s ¢lenom 6(1)(b) Uredbe Sveta (ES) §t. 139/2004 ('). Celotno
besedilo odlo¢itve je na voljo samo v angles¢ini in bo objavljeno po tem, ko bodo iz besedila odstranjene morebitne
poslovne skrivnosti. Na voljo bo:

— v razdelku o zdruZitvah na spleti§¢u Komisije o konkurenci (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases). Spletisce
vsebuje razliéne pripomocke za iskanje posameznih odlocitev o zdruzitvah, vklju¢no z nazivi podjetij, Stevilkami
zadev, datumi ter indeksi podrodij,

— v elektronski obliki na spleti§¢u EUR-Lex (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=sl) pod dokumentarno
Stevilko 32021M10250. EUR-Lex zagotavlja spletni dostop do evropskega prava.

(') ULL 24, 29.1.2004, str. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sl
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1\
(Informacije)
INFORMACIJE INSTITUCI], ORGANOV, URADOV IN AGENCI] EVROPSKE
UNIJE
Menjalni tecaji eura (!)
16. julij 2021
(2021/C 288/03)
1 euro =
Valuta Menjalni tecaj Valuta Menjalni tecaj

UsD ameriski dolar 1,1802 CAD  kanadski dolar 1,4856
JPY japonski jen 130,03 HKD  hongkonski dolar 9,1684
DKK danska krona 74381 NZD  novozelandski dolar 1,6836
GBP funt sterling 085298 | SGD singapurski dolar 1,5993
SEK svedska krona 10,2428 KRW  juznokorejski won 1347,94
CHF Svicarski frank 10853 ZAR  juznoafriski rand 16,9840

CNY kitajski j 7,6373
ISK islandska krona 145,90 L Ran

HRK hrvaska kuna 7,4968
NOK norveska krona 10,3878

IDR indonezijska rupija 17 083,05
BGN lev 1,9558

MYR  malezijski ringit 4,9681
CZK Ceska krona 25,538 o

PHP filipinski peso 59,364
HUF madzarski forint 359,73 RUB ruski rubelj 875186
PLN poljski zlot 4,5867 THB  tajski bat 38.669
RON romunski leu 4,9285 BRL brazilski real 6,0146
TRY turska lira 10,0521 | MXN  mehiski peso 23,4589
AUD avstralski dolar 1,5907 INR indijska rupija 88,0310

() Vir: referen¢ni menjalni tecaj, ki ga objavlja ECB.
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v

(Objave)

DRUGI AKTI

EVROPSKA KOMISIJJA

Objava obvestila o odobritvi standardne spremembe specifikacije proizvoda za ime v vinskem
sektorju iz ¢lena 17(2) in (3) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2021/C 288/04)

To obvestilo je objavljeno v skladu s ¢lenom 17(5) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (!)

OBVESTILO O STANDARDNI SPREMEMBI ENOTNEGA DOKUMENTA
»Touraine*
PDO-FR-A0501-AM02
Datum obvestila: 7. maj 2021
OPIS ODOBRENIH SPREMEMB IN RAZLOGI ZANJE

1.  Uradni geografski kodeks

Obcine na geografskem obmodju in obmodju v neposredni bliZini so bile posodobljene z uradnim geografskim
kodeksom.

Obseg obmogja ostaja enak.

Enotni dokument je spremenjen v tockah 6 in 9.

2. Izbris vin rosé primeur

V specifikaciji proizvoda je ¢rtana moznost pridelave vin rosé primeur. Do tega izbrisa je prislo, ker se ta proizvod ne
prideluje ve¢. Povezava z geografskim obmodjem je bila spremenjena tako, da je izbrisana navedba vin primeur.

Ta sprememba spreminja tocko 8 enotnega dokumenta.

3. Trsniizbor

Za rdeca vina oznacbe je sorta cabernet franc prestavljena iz kategorije ,glavna sorta vinske trte“ v kategorijo ,stranska
sorta vinske trte”.

Za rdea vina z imenom Chenonceaux je sorta cabernet franc prestavljena iz kategorije ,glavna sorta vinske trte
v kategorijo ,stranska sorta vinske trte”, sorta gamay pa je ¢rtana.

Pravila o delezu na vinogradniskem gospodarstvu so prilagojena zaradi teh sprememb. Pravila o delezu na
vinogradniskem gospodarstvu so prav tako spremenjena za vina z navedbo gamay.

Ta sprememba ne spreminja enotnega dokumenta.

() ULLY,11.1.2019, str. 2.
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4. Razdalja
Razdalja med trsi v vrsti se zmanj$a na 0,90 metra.

Enotni dokument je spremenjen v tocki 5.

5. Rez

Nacini rezi so bili poenostavljeni in v specifikaciji proizvoda je navedeno le, da je rez dolga ali kratka, ne da bi bila
navedena vrsta rezi.

Enotni dokument je spremenjen v tocki 5.

6. Najvecja obremenitev na parcelo

Najvedja obremenitev na parcelo je za rdeca in bela vina, vina rosé in peneca vina usklajena na 11 000 kg/ha za
oznacbo Touraine brez dodatnih geografskih imen.

Ta sprememba ne spreminja enotnega dokumenta.

7. Kmetijsko-okoljske dolocbe
Dodani sta dve kmetijsko-okolijski dolo¢bi.

— Trajna zatravljenost okoli parcel (neobdelana zemlja na robovih vinogradov in prostorih med parcelami) je
obvezna. Ta obveznost ne velja v primeru obnove robov vinogradov, na primer zaradi posledic erozije ali
izjemnih vremenskih razmer.

— Popolno kemi¢no zatiranje plevela je prepovedano na parcelah, ki so namenjene pridelavi vin, za katera se lahko
uporabi dodatno geografsko ime.

Ta sprememba ne spreminja enotnega dokumenta.

8.  Zvrscanje
Pravila zvr§¢anja so bila popravljena s spremembo pravil o delezu na vinogradniskem gospodarstvu.

Ta sprememba ne spreminja enotnega dokumenta.

9.  Oglje za enolosko uporabo

Prepoved uporabe oglja za enolosko uporabo je ¢rtana, da se omogoci popravljanje okusa po plesni in zemlji v vinih,
okuzenih z gliviénimi boleznimi.

Enotni dokument je spremenjen v tocki 5.

10. Povezava

T

Za ime Chenonceaux so v povezavi z geografskim obmodjem ,note rdecega jagodi¢ja“ zamenjane z ,notami ¢rnega
jagodigja“.

Enotni dokument je spremenjen v tocki 8.

11. Prehodni ukrepi
Prehodni ukrepi, ki so se iztekli, so bili ¢rtani iz specifikacije proizvoda.

Ta sprememba ne vpliva na enotni dokument.

12. Prijavne obveznosti
Datum za izjavo o zahtevi za oznacbo se s 30. novembra prelozi na 10. december.

Enotni dokument ni bil spremenjen.

13. Izjava o opustitvi
K izjavi o opustitvi se doda:

»9. Izjava o opustitvi
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Vsak gospodarski subjekt, ki trzi vino, za katero se uporablja kontrolirana oznacba porekla pod splosnejso oznacbo,
o tem predloZi izjavo pri organizaciji za zaiCito in upravljanje ter odobrenemu nadzornemu organu najman;j petnajst
dni pred opustitvijo.“

Zaradi te spremembe se enotni dokument ni spremenil.

14. Sklicevanje na nadzorni organ

Besedilo sklica na nadzorni organ je usklajeno z besedilom, ki se pojavlja v drugih specifikacijah proizvodov za
oznacbe. Gre zgolj za redakcijsko spremembo.

Zaradi te spremembe se enotni dokument ni spremenil.

ENOTNI DOKUMENT

1. Ime

Touraine

2. Vrsta geografske oznacbe

ZOP - za§¢itena oznacba porekla

3. Kategorije proizvodov vinske trte
1. Vino

5. Kakovostno penece vino

4. Opis vin
1.  Analitski standardi

KRATEK OPIS

Ta vina so bela in rde¢a mirna vina, mirna vina rosé ter bela peneca vina in peneca vina rosé. Bela in rde¢a mirna vina
ter mirna vina rosé imajo najmanj 10-odstotni volumenski delez naravnega alkohola.

Vsaka serija vina po usteklenicenju ustreza naslednjim analitskim standardom: — bela vina in vina rosé vsebujejo
najve¢ 4 grame fermentirnih sladkorjev (glukoze in fruktoze) na liter in ve¢ kot 3,5 grama skupnih kislin na liter,
izraZenega kot vinska kislina, — rdeca vina vsebujejo najve¢ 2 grama fermentirnih sladkorjev (glukoze in fruktoze) na
liter. Pri rdecih vinih je dokonc¢ano jabol¢no-mle¢nokislinsko vrenje. Vsebnost jabol¢ne kisline je najve¢ 0,3 grama na
liter; — bela vina in vina rosé, ki so pridelana brez obogatitve in imajo najmanj 12,5-odstotni volumenski delez
dejanskega alkohola, vsebujejo najve¢ 6 gramov fermentirnih sladkorjev (glukoze in fruktoze) na liter. V tem primeru je
vsebnost skupnih kislin za najve¢ 1 gram na liter, izraZen kot vinska kislina, nizja od vsebnosti fermentirnih sladkorjev
(glukoze in fruktoze).

Po obogatitvi volumenski delez skupnega alkohola v vinu ne presega 12,5 % za bela in rdeca vina in vina rosé ter 13 %
za bela peneca vina in peneca vina rosé (v primeru obogatitve mosta).

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %)

Najnizja vsebnost skupnih kislin

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na
liter)

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida
(v miligramih na liter)
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2. Kislost

KRATEK OPIS

Vsebnosti hlapnih kislin in skupnega zveplovega dioksida v belih mirnih vinih in mirnih vinih rosé sta doloceni s predpisi
Unije. Vsebnosti hlapnih kislin, skupnih kislin in skupnega Zveplovega dioksida v rde¢ih mirnih vinih so dolocene s predpisi
Unije.

Vsebnosti hlapnih kislin, skupnih kislin, skupnega Zveplovega dioksida in ogljikovega dioksida v penecih vinih rosé in
belih penecih vinih so dolocene s predpisi Unije.

Vsaka serija nepakiranega vina, za katero se lahko uporablja izraz ,primeur” ali ,nouveau“ (mlado), vsebuje
najve¢ 10,2 miliekvivalenta hlapnih kislin na liter.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %)

Najnizja vsebnost skupnih kislin

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida
(v miligramih na liter)

3. Opis

KRATEK OPIS

Za vina s kontrolirano oznacbo porekla ,Touraine” sta znacilna zaokroZenost v ustih ter sveZ in dobro uravnotezen
zaton. Bela vina, ki imajo pogosto bledo zlato barvo, se ponasajo s paleto arom, ki lahko sega od sadnih not citrusov
ali eksoti¢nega sadja do cvetli¢nih not belega cvetja. V pookusu se ohranja ob&utek svezine.

Vina rosé razkrivajo nezne arome, ki lahko spominjajo na ¢rni ribez, eksoti¢no sadje ali citruse.

Rdeca vina, proizvedena iz sorte gamay N (vina z navedbo ,gamay“ ali vina, oznacena z izrazom ,primeur ali
Jnouveau“ (mlado)), imajo pogosto ¢e$njevo barvo in se navadno ponasajo s toplimi aromami rdecega jagodi¢ja na
svilnatih taninih. Ta uravnoteZena vina zdruzujejo lahkotnost in prefinjenost. Vina, ki se zahodno od tourskega
poldnevnika pridobivajo z zvr$¢anjem ali izklju¢no iz sorte cabernet franc N, so elegantna in moéna vina z dobro
taninsko strukturo, katerih aromati¢nost zdruzuje arome rdecega in ¢rnega jagodi¢ja, njihove barve pa segajo od
temno rubinaste do izrazite granatno rdece barve.

Bela peneca vina in peneca vina rosé imajo strukturo z vi§jo vsebnostjo kislin, kar daje vinom vso njihovo sveZino in
prefinjenost. Te kisline spremljajo sadne note in s¢asoma se lahko razlocijo odtenki briosev.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %)

Najnizja vsebnost skupnih kislin

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida
(v miligramih na liter)
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5. Enoloski postopki
5.1. Posebni enoloski postopki

1. Posebni enoloski postopek

— Pri obdelavi vin rosé je uporaba oglja za enolosko uporabo, samostojno ali v mesanici z drugimi pripravki,
dovoljena za most in mlado vino Se v vrenju, pri ¢emer je zgornja meja 15 % koli¢ine vina rosé, ki jo zadevni
proizvajalec vina proizvede v zadevni trgatvi, najvecji odmerek pa je 60 gramov na hektoliter.

— Za rdeca vina so dovoljene tehnike obogatitve z rektifikacijo, najvi§ja stopnja delne koncentracije glede na
uporabljene koli¢ine pa je dolocena na 10 %.

— Peneca vina se pridelujejo izklju¢no s sekundarnim vrenjem v steklenicah.

— Po obogatitvi volumenski deleZ skupnega alkohola v vinu ne presega 12,5 % za bela in rde¢a vina in vina rosé ter
13 % za bela peneca vina in peneca vina rosé (v primeru obogatitve mosta).

Poleg teh doloch se za enoloske postopke pri teh vinih upostevajo obveznosti iz zakonodaje Unije ter zakonika
o kmetijstvu in morskem ribistvu.

2. Pridelovalna praksa

NajmanjSa gostota zasaditve vinske trte je 4 500 trsov na hektar, pri ¢emer razdalja med vrstami znaSa
najve¢ 2,10 metra. Razdalja med trsi v isti vrsti ne sme biti manjsa od 0,9 metra.

Vinska trta se obrezuje z dolgo ali kratko rezjo in z najve¢ 11 oCesi na trs.

Vinska trta se lahko ne glede na nacin rezi obreze na dve dodatni ocesi na trs, e je v fenofazi, ko ima trta 11 ali
12 listov, tako da je $tevilo enoletnih rodnih mladik na trs najve¢ 11.

5.2. Najvedji donosi

Bela vina

72 hektolitrov na hektar

Rdeca vina in vina rosé

66 hektolitrov na hektar

Peneca vina

78 hektolitrov na hektar

6. Razmejeno geografsko obmodje

Trgatev, vinifikacija in obdelava vina ter trgatev, vinifikacija, obdelava, zorenje in pakiranje penecega vina potekajo na
ozemlju naslednjih obéin (seznam je dolo¢en na podlagi uradnega geografskega kodeksa iz leta 2020):

— departma Indre-et-Loire: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine, Avon-les-Roches, Azay-le-
Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil, Brizay, Candes-Saint-
Martin, Cangey, Chambray-lés-Tours, Changay, Chanceaux-sur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire, Chargé, Cheillé,
Chemillé-sur-Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cing-Mars-la-Pile, Civray-de-
Touraine, Coteaux-sur-Loire, Couziers, Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre, Draché,
Epeigné-les-Bois, Esvres, Fondettes, Francueil, Genillé, Huismes, Llle-Bouchard, Ingrandes-de Touraine, Joué-lés-
Tours, Langeais (izklju¢no na nekdanjem ob¢inskem ozemlju obmodja Langeais, ki je postalo glavna ob¢ina),
Larcay, Lémeré, Lerné, Lignieres-de-Touraine, Ligré, Limeray, Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé, Marcay,
Montlouis-sur-Loire, Montreuil-en-Touraine, Mosnes, Nazelles-Négron, Neuillé-le-Lierre, Noizay, Panzoult, Pargay-
Meslay, Pocé-sur-Cisse, Pont-de-Ruan, Razines, Restigné, Reugny, Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviere, La Roche-
Clermault, Rochecorbon, Saché, Saint-Avertin, Saint-Benoit-la-Forét, Saint-Etienne-de-Chigny, Saint-Germain-sur-
Vienne, Saint-Martin-le-Beau, Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-Regle, Sainte-Maure-de-
Touraine, Savigny-en-Véron, Savonniéres, Sazilly, Seuilly, Souvigny-de-Touraine, Tavant, Theneuil, Thilouze,
Thizay, Tours, Valleres, Véretz, Vernou-sur-Brenne, Villaines-les-Rochers in Vouvray,
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— departma Loir-et-Cher: Angé, Blois, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher, Chaumont-sur-Loire, Chémery,
Chissay-en-Touraine, Choussy, Le Controis-en-Sologne (ozemlje pooblas¢enih ob¢in Contres in Thenay), Couddes,
Couffy, Faverolles-sur-Cher, Mareuil-sur-Cher, Méhers, Mesland, Meusnes, Monteaux, Monthou-sur-Bievre,
Monthou-sur-Cher, Montrichard Val de Cher, Noyers-sur-Cher, Oisly, Pontlevoy, Pouillé, Rilly-sur-Loire, Saint-
Aignan, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Romain-sur-Cher, Sassay, Seigy, Soings-en-
Sologne, Thésée, Valaire, Valencisse (ozemlji pooblas¢enih obéin Chambon-sur-Cisse in Molineuf), Vallieres-les-
Grandes, Valloire-sur-Cisse (ozemlje pooblas¢ene obcine Chouzy-sur-Cisse) in Veuzain-sur-Loire (ozemlje
pooblascene obc¢ine Onzain).

7. Glavne sorte vinske trte
Cabernet franc N
Cabernet-sauvignon N
Chardonnay B
Chenin B
Cot N — malbec
Gamay N
Grolleau N
Grolleau gris G
Meunier N
Orbois B
Pineau d’aunis N
Pinot gris G
Pinot noir N
Sauvignon B — sauvignon blanc

Sauvignon gris G — fié gris

8.  Opis povezave

Geografsko obmod¢je je nekoliko valovita planota na jugozahodu Pariske kotline, ki obsega obmogje sotodja, na
katerem se reke Cher, Indre in Vienne stekajo v Loaro. Z vinsko trto zasajeno vinorodno obmocje se na kakih stotih
kilometrih vije vzdolz dolin, razen vinorodnega obmo¢ja vinogradniske regije Sologne na vzhodu, ki lezi na planoti
med rekama Cher in Loaro.

Geografski obmogji dopolnilnih geografskih imen ,Amboise” in ,Mesland* se razprostirata v osr¢ju dolin, ki ju od
zahoda proti vzhodu locuje dolina reke Loare, geografsko obmo¢je dopolnilnega geografskega imena ,Azay-le-
Rideau“ pa poteka po dolini reke Indre.Zgornji del doline reke Cher je obmocje dopolnilnega geografskega imena
,Chenonceaux“, medtem ko dopolnilno geografsko ime , Oisly“ obsega vzhodno planoto, ki lezi med rekama Loara in
Cher.

Nadmorska visina na ozemlju 143 obéin, ki sestavljajo geografsko obmogje, je le redko vigja od 100 ali 120 metrov.

Pridelavi vin so namenjene parcele, katerih stroga in natan¢na razmejitev izhaja iz nekdanjih sredis¢ proizvodnje. Te
parcele se delijo na: — parcele s tlemi, ki so nastala na kremenasto-glineni podlagi s primesmi miocenskih peskov in
se lokalno imenujejo ,bournais perrucheux®, — parcele s tlemi, ki so nastala na kremenasto-glineni podlagi,
imenovanimi tudi ,perruches®, ali glinasto-apnencastimi, kamnitimi tlemi, ki so nastala na apnencu in se lokalno
imenujejo aubuis; gre za topla in prepustna tla, ki leZijo na prvih pobogjih ali bregovih (cdtes) dolin, — parcele s tlemi
v dolinah, ki leZijo na terasah starodavnih naplavin, lokalno imenovanimi graviers.
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Podnebje na geografskem obmodju je oceansko, pri cemer se njegov vpliv v smeri proti vzhodnemu delu geografskega
obmodja, ki lezi na visini tourskega poldnevnika, precej zmanj$a. To zmanjanje se kaZe v temperaturah in koli¢ini
padavin, ki znasajo od priblizno 550 milimetrov na zahodu do 650 milimetrov na vzhodu, ter v ve¢ji temperaturni
razliki na vzhodu, kar je znak precej manjsega oceanskega vpliva.

Ostanki stare stiskalnice, ki so jo odkrili v Cheilléju blizu Azay-le-Rideauja, pricajo o tem, da so vinsko trto na
obmogju ,Touraine” gojili Ze v 2. stoletju. Za pravi razcvet vinogradni$tva med 8. in 12. stoletjem je bil odlocilen
vpliv Cerkve.

Prisotnost kraljevega dvora v dolini Loare v 16. stoletju (gradova Chambord, Chenonceau) je prispevala
k pomembnemu razvoju proizvodnje kakovostnih vin in ugledu nekaterih vinogradov ,crus“. Proizvodnja se je
razvila po razglasitvi edikta o dvajsetih miljah, s katerim se je prepovedalo vinogradni$tvo v okolici glavnega mesta,
in pojavile so se sadike sorte ,gamay*, ki izvirajo z lyonskega obmodja.

Reki Loara in Cher sta kot naravni prometni poti sami od sebe spodbudili trgovanje s proizvodi z geografskega
obmodja, njihov razvoj in izvoz. Trgovina z najbolj$imi vini je bila razvita predvsem s Holandijo in Anglijo in je
potekala prek carinske ovire v ob¢ini Ingrandes-sur-Loire blizu Nantesa. Ta kakovostna vina so tedaj zaradi njihove
primernosti za prevoz poimenovali ,vina za morje*.

V 18. stoletju se je razvilo vinorodno obmogje v spodnji dolini reke Cher okrog vasi Bléré, Thésée, Montrichard in
Chenonceaux. Trsni izbor tega predela je bil opisan v kmetijski raziskavi iz leta XII po koledarju francoske revolucije
(1804). Tako je bila v ,Preglednici obmocja najbolj razsirjene vinske trte na bregovih reke Cher* sorta ,cot*
predstavljena kot glavna sorta ,najbolj razsirjene vrste na juznem bregu reke Cher, kjer se prideluje prvovrstno vino®.

Leta 1845 je tudi grof ODART v svojem delu ,Ampelografija“ sorto cot N omenil kot ,sorto, katere gojenje je na
bregovih rek Cher in Lot najbolj razsirjeno“. Jules GUYOT, ki je bil pri svojih opisih vedno zelo natancen, je leta 1860
zapisal: ,Glavno sredis¢e bretonske sorte (cabernet franc N) je v Bourgueilu, med Chinonom in Saumurjem, kjer se iz
nje pridelujejo izvrstna vina; vendar proti vzhodu regije vse bolj izginja, saj v ob¢ini Loir-et-Cher prevladujejo sorte
cot, chardenet, pinot noir, beurot in meunier ...*

Po krizi, ki jo je povzrodil napad trtne usi, je bilo vinorodno obmogje ,Touraine” obnovljeno s trsnim izborom, ki je
temeljil zlasti na novih cepljenih sortah, kot sta gamay N in sauvignon B. Tako je z vklju¢evanjem vinogradniskih
predelov, ki so imeli dober potencial kakovosti, pocasi nastajalo geografsko obmogje, tik pred zacetkom druge
svetovne vojne, leta 1939, pa je bila priznana kontrolirana oznacba porekla ,Coteaux de Touraine®.

Ime ,Touraine“ je bilo dokon¢no sprejeto leta 1953.

Vinorodno obmog¢je je takrat merilo 8 000 hektarjev in proizvajalci, zdruZeni v pet zadruznih kleti, so razvili
proizvodnjo vin iz sort sauvignon B in gamay N, ki so si v gostinstvu pridobila velik ugled pod splo§nima imenoma
,sauvignon de Touraine* in ,gamay de Touraine*.

Proizvajalci iz doline reke Cher, ki so se zavedali potenciala svojega ozemlja in svojih sort, so leta 1985 zaceli saditi
sorti cot N in sauvignon B na parcelah prvih bregov (cotes), proizvajalci iz vinogradniske regije Sologne pa sorti
sauvignon B namenjajo parcele s pes¢enimi tlemi.

To prizadevanje za pristnost je dobilo konkretno obliko s priznanjem dopolnilnih geografskih imen ,Chenonceaux” za
bela in rdeca vina z bregov reke Cher ter ,Oisly” za bela vina iz vinogradniske regije Sologne.

Vinorodno obmogje je leta 2009 merilo 4 500 hektarjev, ki jih je obdelovalo priblizno 800 proizvajalcev. Proizvodnja
je znasala priblizno 260 000 hektolitrov, od tega je bilo ve¢ kot 60 % belih vin. Za vina s kontrolirano oznacbo
porekla ,Touraine” sta znacilna zaokroZenost v ustih ter svez in dobro uravnotezen zaton.

Bela vina, ki imajo pogosto bledo zlato barvo, se ponasajo s paleto arom, ki lahko sega od sadnih not citrusov ali
eksoti¢nega sadja do cvetli¢nih not belega cvetja. V pookusu se ohranja obcutek svezine.
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Vina rosé razkrivajo nezZne arome, ki lahko spominjajo na ¢rni ribez, eksoti¢no sadje ali citruse.

Rdeca vina, proizvedena iz sorte gamay N (vina z navedbo ,gamay* ali vina, oznacena z izrazom ,primeur” (mlado)),
imajo pogosto ¢e$njevo barvo in se navadno ponasajo s toplimi aromami rdecega jagodicja na svilnatih taninih. Ta
uravnoteZena vina zdruZujejo lahkotnost in prefinjenost. Vina, ki se pridobivajo z zvr§¢anjem ali izklju¢no iz sorte
cabernet franc N, so elegantna in mo¢na vina z dobro taninsko strukturo, katerih aromati¢nost zdruzuje arome
rdecega in ¢rnega jagodidja, njihove barve pa segajo od temno rubinaste do izrazite granatno rdece barve.

Bela peneca vina in peneca vina rosé imajo strukturo z visjo vsebnostjo kislin, kar daje vinom vso njihovo svezino in
prefinjenost. Te kisline spremljajo sadne note in s¢asoma se lahko razlocijo odtenki briosev. Mirna vina: velika re¢na
mreZa, ki jo sestavljajo Loara, Vienne, Cher in Indre, je s¢asoma oblikovala valovito planoto s trdimi kamninami iz
paleozoika ter mehkimi kamninami iz terciarja in mezozoika. V srednjem veku so ljudje pod vplivom Cerkve po tako
izdolbenih bregovih in robovih planote zasadili vinograde.

Ta blizina vodnih tokov je bila Ze v renesansi pomemben dejavnik, ki je spodbudil izvazanje vin z obmogja ,Touraine®.
Tako se je zaradi stalne carinske ovire v obcini Ingrandes-sur-Loire, od koder se je vino izvazalo v Holandijo, in
uporabe edikta o dvajsetih miljah leta 1577 oblikovalo loarsko vinorodno obmogje in spodbujala kakovostna
proizvodnja. Pod vplivom podnebja se je na zahodnem delu geografskega obmogja oblikoval trsni izbor, ki je temeljil
na sortah chenin B in cabernet franc N, v vzhodnem delu geografskega obmodja pa se je dajala prednost sortam
sauvignon B, cot N in gamay N. To naravno podnebno mejo oznacuje tourski poldnevnik. Na teh razli¢nih
vinogradniskih legah so se med vinogradniki naravno uveljavile nekatere sorte.

V skladu z obicaji se pri razmejitvi parcel za trganje grozdja upostevajo le parcele z osusevanimi tlemi, ki so nastala
predvsem na turonijski in senonijski podlagi. Kremenasto-glinena tla, bogata s kremencevim peskom, prekrivajo
predvsem srednje doline. Ta kremen, ki je pogost na povrsju, ima torej pomembno vlogo med zorenjem, saj povecuje
izmenjavo toplote v tleh. Te razmere zelo prispevajo h kakovosti belih in rde¢ih vin. Sorta sauvignon B uspeva zlasti
na parcelah s tlemi, imenovanimi perruches in aubuis. Na teh legah ima leto za letom osnovne razmere, da grozdje
zanesljivo dozori. Vina, pridelana iz te sorte, na teh tleh in v tem podnebju izrazajo svezino in pristnost. Leta 2009 so
ta vina predstavljala dve tretjini proizvodnje kontrolirane oznacbe porekla. Rdeca sorta gamay N, s katero je bil
obnovljen vinograd po napadu trtne usi, je bila zasajena predvsem na parcelah s kremenasto-glinenimi tlemi, iz nje
pridobljena vina pa so sadna in Zivahna. Sorta cot N je najpomembnejsa sorta za proizvodnjo rdecih vin vzhodno od
tourskega poldnevnika, zahodno od njega pa je uveljavljena sorta cabernet franc N. Ta vina imajo lepo taninsko
strukturo.

Na obmo¢ju ZOP ,Touraine* je priznanih pet dopolnilnih geografskih imen.

Amboise

Planota, ki je iz mehke kredaste formacije, ima precej izrazit relief in lezi na nadmorski visini od 80 do 100 metrov.
Zaradi raznolikih tal in prsti so lahko proizvajalci za vsako sorto vinske trte, ki se je uveljavila, nasli razmere,
v katerih najbolje uspeva. Vina rosé so sadna in sveza, rdeCa vina, ki imajo dobro taninsko strukturo, so precej
aromati¢na, pri Cemer se zaznavajo zlasti note rdeega jagodi¢ja, bela vina pa so obicajno suha, vcasih pa lahko
vsebujejo fermentirne sladkorje in se lahko opredelijo kot ,polsuha®, ,polsladka“ ali ,sladka“. Z zorenjem se lahko
zmehéa taninska struktura rdecih vin. Pri belih vinih se s takim zorenjem poveca njihova aromati¢na kompleksnost.

Azay-le-Rideau

Vinorodno obmodje ima zaradi lege med dolinama Loare in Indre zmerno podnebje. Iz sort grolleau N in chenin B,
zasajenih po pe$ceno-grus¢natih gricih in terasah, se pridelujejo elegantna in sveza bela vina ter sadna vina rosé.
V skladu z obicaji so vina rosé obvezno pridelana s tehniko neposrednega stiskanja pred vrenjem, kar jim daje
sadnost. Bela vina, ki lahko v¢asih vsebujejo fermentirne sladkorje, so elegantna in mineralna.
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Chenonceaux

Geografsko obmogje se razprostira po gric¢ih obeh bregov reke Cher. Sorte vinske trte so zasajene na parcelah s tlemi,
ki vsebujejo veliko kremena. Bela vina so obi¢ajno zelo aromati¢na, pri ¢emer se v njih ¢utijo cvetlicne arome (glog,
akacija itd.) in bolj sadne note (citrusi, suho sadje itd.). Zorenje, ki traja vsaj do 30. aprila leta, ki sledi letu trgatve,
prinasa zaokroZenost in prefinjenost. Rde¢a vina imajo lepo taninsko strukturo. So precej aromati¢na, pri Cemer se
zaznavajo zlasti note ¢rnega jagodicja. Z zorenjem, ki traja vsaj do 31. avgusta leta, ki sledi letu trgatve, dobimo vina
s kompleksnimi aromami ter zaokroZenimi in svilnatimi tanini.

Mesland

Geografsko obmogje, ki lezi na severovzhodu geografskega obmodja kontrolirane oznacbe porekla ,Touraine®, obsega
rob planote, ki se pne nad reko Loaro. Prisotnost kremena in miocenskih peskov prispeva k enovitosti tukajsnjih tal.
Zaradi velike temperaturne razlike in zemljepisne lege so uveljavljene zgodnje sorte vinske trte. Rdeca vina in vina
rosé, pridobljena predvsem iz sorte gamay N, imajo zgo$cene arome rdecega jagodicja. Bela vina, ki lahko vcasih
vsebujejo fermentirne sladkorje, imajo kompleksno aromati¢nost, pri ¢emer se v njih ¢utijo cvetli¢ne arome (glog,
lipa, spori$ itd.) in bolj sadne note (citrusi, hruske itd.). Ob pokusanju pogosto ostane obcutek sveZine.

Oisly

Na tem vinorodnem obmodju v osr¢ju vinogradniske regije Sologne se pridelujejo suha bela vina iz ene same sorte
sauvignon B, katere potencial se v polnosti izrazi na celinskih pes¢enih in gramoznih tleh ter tako imenovanih
,solonskih“ formacijah, ki jih sestavljajo pesek, glina in falun. V podnebju na geografskem obmog¢ju izstopa subaridna
sezona, ki je v regiji Touraine najizrazitej$a. V tem naravnem okolju se pridobivajo izrazito sveZa vina s finimi in
neznimi aromami, ki spominjajo na citruse in belo cvetje. Z zorenjem, ki traja vsaj do 30. aprila leta, ki sledi letu
trgatve, vina pridobijo kompleksnost.

Regija ,Touraine®, ki se ponasa z dedis¢ino vinorodnih obmo¢ij in dolin, ki so jih opevali kralji, ostaja eden od biserov
severnih vinorodnih obmodij in njena razgibana kulturna krajina, ki se je ohranila s stoletnim obdelovanjem vinske
trte, je prispevala k temu, da je bila dolina reke Loare uvr§¢ena na Unescov seznam svetovne dediscine.

Peneca vina

Proizvodnja penecih vin se umes¢a v opisani okvir. Tourainski proizvajalci, ki so opazili, da je v ustekleni¢enem vinu
v kleteh v¢asih potekalo ponovno vrenje, so Zeleli obvladati in izkoristiti ta pojav ,naravnih penecih vin“. Tako so
nastala vina, ki se od 19. stoletja potro§nikom ponujajo kot ,biser vina“. Vinske kleti, izkopane v lehnjaku, so torej
dejavnik, ki prispeva k razvoju pridelave teh vin, saj ta potrebujejo ogromne prostore s stalno temperaturo za
shranjevanje in ravnanje.

Proizvajalci penecih vin imajo zdaj zaradi ve¢ kot stoletnih izkuSenj znanje in spretnosti, ki jih spretno izrazajo
v sestavi svojih zvrsti. Pristnost obmog¢ja za pridelavo belih vin se kaze v obvezni zasaditvi 60 % sorte chenin B ali
orbois B. Dolgo zorenje v lezecih steklenicah (,sur lattes) prispeva k nastanku arom brioSev in kompleksnosti vina.

9. Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznaCevanje, ostale zahteve)

Obmodje v neposredni bliZini

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

izjema pri proizvodnji na razmejenem geografskem obmodju

Opis pogoja:
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Obmogje v neposredni blizini, opredeljeno z izjemo za vinifikacijo in obdelavo vin ter vinifikacijo, zorenje in
pakiranje penecih vin, obsega ozemlje naslednjih ob¢in (seznam je dolocen na podlagi uradnega geografskega
kodeksa iz leta 2020):

— departma Indre: Faverolles-en-Berry, Fontguenand, Lye, La Vernelle, Veuil in Villentrois,
— departma Indre-et-Loire: Bréhémont, La Chapelle-aux-Naux, Chaveignes, Chezelles in Crissay-sur-Manse,

— departma Loir-et-Cher: Candé-sur-Beuvron, Cheverny, Cormeray, Fresnes, Le Controis-en-Sologne (ozemlje
pooblas¢enih ob¢in Feings, Fougeres-sur-Biévre in Ouchamps), Les Montils, Mont-prés-Chambord, Sambin in
Selles-sur-Cher,

— departma Maine-et-Loire: Brain-sur-Allonnes in Montsoreau.
Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

dodatne dolo¢be o oznacevanju

Opis pogoja:

— Imenu kontrolirane oznacbe porekla obvezno sledi navedba ,gamay” v skladu z dolo¢bami iz specifikacije
proizvoda.

— Ime kontrolirane oznacbe porekla se lahko dopolni z enim od naslednjih dopolnilnih geografskih imen v skladu
z dolo¢bami iz specifikacije proizvoda:, Amboise®, , Azay-le-Rideau®, ,Chenonceaux®, ,Mesland* in , Oisly*.

— Ime kontrolirane oznacbe porekla se lahko dopolni z izrazom ,primeur” ali ,nouveau (mlado) v skladu
z dolo¢bami iz specifikacije proizvoda.

— Vsi neobvezni izrazi, katerih uporabo lahko v skladu z dolo¢bami Unije urejajo drzave clanice, so na etiketah
napisani s ¢rkami, katerih velikost niti po viini niti po $irini ne presega polovi¢ne velikosti ¢rk, ki sestavljajo ime

kontrolirane oznacbe porekla.

— Velikost ¢rk v navedbi geografskega imena ,Val de Loire* niti po visini niti po $irini ne presega dveh tretjin velikosti
¢rk, s katerimi je zapisano ime kontrolirane oznacbe porekla.

Dopolnilna geografska imena
Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja
Vrsta dodatnega pogoja:
dodatne dolocbe o oznacevanju
Opis pogoja:

— Dopolnilna geografska imena ,Amboise”, ,Azay-le-Rideau” ali ,Mesland“ so obvezno napisana za imenom
kontrolirane oznacbe porekla s ¢rkami, katerih velikost niti po viSini niti po $irini ne presega velikosti ¢rk, ki
sestavljajo ime kontrolirane oznacbe porekla.

— Dopolnilni geografski imeni ,Chenonceaux” ali ,Oisly“ sta obvezno napisani pod imenom kontrolirane oznacbe
porekla s ¢rkami, katerih velikost niti po viSini niti po Sirini ne presega velikosti ¢rk, ki sestavljajo ime
kontrolirane oznacbe porekla.



C 288/14 Uradni list Evropske unije 19.7.2021

— Bela vina, oznacena z dopolnilnimi geografskimi imeni ,Amboise, ,Mesland“ ali , Azay-le-Rideau®, so na etiketah
obvezno predstavljena z izrazom ,polsuho®, v skladu analitskimi standardi, ki so za ta izraz doloceni v tej
specifikaciji proizvoda, in z izrazom ,posladko” ali ,sladko®, ki ustreza vsebnosti fermentirnih sladkorjev (glukoze
in fruktoze) v vinu, kot je dolocena v predpisih Unije.

Oznacevanje

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

dodatne dolocbe o oznacevanju
Opis pogoja:

— Vina rosé, oznacena z dopolnilnim geografskim imenom ,Mesland®, so na etiketah obvezno predstavljena
z izrazom ,polsuho®, v skladu z analitskimi standardi, ki so za ta izraz doloeni v specifikaciji proizvoda, in
z izrazom ,posladko” ali ,sladko®, ki ustreza vsebnosti fermentirnih sladkorjev (glukoze in fruktoze) v vinu, kot je
doloc¢ena v predpisih Unije.

— Na vinih, za katera se lahko uporabi izraz ,primeur” ali ,nouveau” (mlado), se obvezno navede letnik.
— Pri oznacevanju vin s kontrolirano oznacbo porekla se lahko navede ime manjse geografske enote, &e:
— gre za kraj, zaveden v katastru,
— je ta naveden na prijavi pridelka.

— Navedba ,gamay*“ je napisana takoj pod imenom kontrolirane oznacbe porekla s ¢rkami, katerih velikost je po
visini in $irini najmanj enaka dvema tretjinama velikosti ¢rk, ki sestavljajo ime kontrolirane oznacbe porekla, in
najve¢ enaka tej velikosti.

Povezava na specifikacijo proizvoda

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3ccOde2e-abb5-4e4c-a927-b9edf3c0b4b5
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Objava zahtevka za registracijo imena v skladu s ¢lenom 50(2)(a) Uredbe (EU) $t. 1151/2012
Evropskega parlamenta in Sveta o shemah kakovosti kmetijskih proizvodov in Zivil

(2021/C 288/05)

V skladu s ¢lenom 51 Uredbe (EU) §t. 1151/2012 Evropskega parlamenta in Sveta () je ta objava podlaga za uveljavljanje
pravice do ugovora zoper zahtevek v treh mesecih od dneva te objave.

ENOTNI DOKUMENT
,Vinerlojrom*
EU §t.: PDO-SE-02412 - 6. marec 2018
(X) ZOP () ZGO

1. Ime

,Vinerlojrom”

2. Drzava ¢lanica ali tretja drzava

Svedska

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila

3.1 Vrsta proizvoda

1.7 Sveze ribe, mehkuzci in raki ter iz njih pridobljeni proizvodi

3.2 Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz tocke 1

,Vinerlojrom*” je naravni proizvod, izdelan samo iz iker male ozimice (Coregonus albula) in soli (NaCl). ,Vanerlojrom* se
prodaja v sveZi, zamrznjeni ali odtajani obliki. Znacilnosti proizvoda ,Vinerléjrom* so iste ne glede na obliko, v kateri
se prodaja.

Znacilnosti proizvoda ,Vinerlojrom” so naslednje:
Videz: naravni lesk, s svetlikanjem kot kamencki. Vidne morajo biti cele ikre.

Konsistenca: za proizvod ,Vinerlojrom“ so znacilne cele ikre, ki jasno ,pocijo*, ¢e jih med okusanjem pritisnemo ob
nebo v ustih.

Velikost: ikre so velike od 0,8 mm do 2,0 mm, odvisno od tega, kdaj v ribolovni sezoni in v katerem delu jezera Vinern
je bila ulovljena mala ozimica.

Barva: jasna in svetla, med ribolovno sezono se spreminja od svetlo oranzne do nekoliko temnejse oranzne (od
S1060-Y30R do 080-Y40R v sistemu naravnih barv).

Vsebnost soli: 4,0-4,5 odstotka NaCl.

Vsebnost vlage: biti mora dovolj nizka, da proizvod ,Vanerljrom* ne pade z obrnjene Zlice. Ikre morajo poleg tega
tudi na ravni povrsini ohraniti svojo obliko.

Okus: blag in ¢ist ribji okus po lososu in umami z uravnotezeno slanostjo. Okus postane intenzivnejsi, ko se male ikre
zdrobijo v ustih.

3.3 Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora) in surovine (samo za predelane proizvode)

Mala ozimica se prehranjuje izklju¢no s planktonom (Bythothrepes cederstroemi, Daphnia (sp), Bosmina (sp), Eurytemora
(sp), Heterocope (sp) in Diaptomus (sp)), ki se naravno pojavlja v sladkih vodah jezera Vinern.

(') ULL 343,14.12.2012, str. 1.
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3.4

3.5

3.6

Surovine:
Surovina za proizvod ,Vinerléjrom* so ikre male ozimice (Coregonus albula), ulovljene v jezeru Vinern.

Druge sestavine: nejodirana sol (NaCl).

Posebne faze proizvodnje, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmocju

Proizvod ,Vinerlojrom“ se proizvaja iz iker male ozimice (Coregonus albula), ulovljene v jezeru Vinern. Vse faze
v postopku proizvodnje, od ribolova do priprave proizvoda ,Vinerlojrom“ (osmukanje, mesanje, predhodno spiranje,
odcejanje, temeljito ¢iscenje, suSenje in soljenje), morajo potekati na opredeljenem geografskem obmocju, opisanem
v tocki 4.

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itn. proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Posebna pravila za oznacevanje proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Poleg splodnih pravil o oznacevanju morajo vsi proizvajalci proizvoda ,Vinerléjrom* proizvod oznaciti s spodnjim
logotipom.

VANER-

LOJROM

Jedrnata opredelitev geografskega obmodja

Obmogje proizvodnje proizvoda ,Vinerléjrom* zajema jezero Vinern in okoliske Zupnije:
Vise in Ostra Figelvik v okrozju Vise;

Olme in Varnum v okrozju Olme;

Visnum in Visnums Kil v okrozju Visnum;

podezelske in mestne Zupnije Karlstada ter Hammaro v okrozju Karlstad.

Segerstad, Grums in Ed v okroZju Grums:

Millesvik, Eskilsiter, Olserud, Botilséter, By, Bro, Sédra Ny in Tveta v okrozju Nis

(vse se nahajajo v pokrajini Virmland).

Leksberg, Bjorsiter, Torso, Hassle, Berga, Lyrestad, Amnehirad in mesto Mariestad v okrozju Vadsbro;
Killby, Skeby, Husaby in Sivare v okrozju Kinnefjirding;

Medelplana, Visterplana, Osterplana in Forshem v okroZzju Kinne;

T4dene, Norra Kedum, Orsldsa, Sone, Rackeby, Skalunda, Sunnersberg, Gosslunda, Stro, Otterstad in mesto Lidképing
v okrozju Kélland;

Flo, As, Sal, Visternis, Tun, Karaby in Frie v okrozju Ase;

Vistra Tunhem, Vassinda-Naglum in mesto Vinersborg v okrozju Vine;

Bolstad, Grinstad, Gestad in Frandefors v okroZju Sundal;

Skallerud, Holm in Jirn v okroZju Nordal;

podezelski in mestni Zupniji kraja Amal Téssé med Tydie in Danisco v okroZju Tossbo;

(vse se nahajajo v pokrajini Vistra Gotaland).
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5. Povezava z geografskim obmodjem
Posebne podrobnosti geografskega obmocja

Vinern je najvedje jezero na Svedskem in tretje najvedje jezero v Evropi. LeZi na jugozahodu Svedske, njegova povrsina
pa je priblizno 5 650 km?. Njegova povprecna globina je 27 metrov, najvecja globina pa 106 metrov. Jezero Vinern je
zaradi njegove velikosti mogoce primerjati s celinskim morjem z obseznim arhipelagom, ki zajema ve¢ kot 12 000
otokov. Kljub temu obseznemu arhipelagu pa je jezero pretezno pelagicno.

V sredi¢u jezera Vinern se arhipelag Lurd na severu razteza proti arhipelagu Kélland na jugu. Ta arhipelaga jezero bolj
ali manj delita v dva velika bazena, pri ¢emer je jugozahodni znan kot jezero Dalbo, severovzhodni pa kot jezero
Varmland. Jezero Dalbo je plitkejSe in ima manjSo prostornino vode kot jezero Virmland. To pomeni, da se letna
temperaturna cikla obeh bazenov nekoliko razlikujeta.

Jezero Vinern je nastalo pred priblizno 10 000 leti, ko se je po zadnji ledeni dobi z dvigom postopno lo¢ilo od mase
vode, ki je postala Baltsko morje. Danes je povprecna vodna gladina v jezeru 44,3 metra nad gladino morja. Zaradi
njegove loCenosti od Baltskega morja v jezeru Vanern Zivijo nekateri glacialni relikti iz poddebla rakov.

Jezero ima obsirno prispevno obmodje, ki se razteza na ozemlje Norveske. Glavni pritok je reka Klarilven s svojim
11 847,6 km? velikim povodjem in srednjim pretokom 162,5 m?*[s (visoki pretok znasa 690 m’/s).

Povprecna letna koli¢ina padavin je priblizno 600 mm ob jezeru Vinern in priblizno 1 000 mm na obmog¢ju vzdolz
norveske meje proti zahodu in severozahodu. Pozimi so padavine ve¢inoma v obliki snega. Snezna odeja je lahko
debela (60-65 cm), zlasti v severozahodnih delih prispevnega obmogja. Aprila je sneg obicajno e vedno prisoten in
prispeva k znatnim pomladnim poplavljanjem $tevilnih rek, ki se stekajo v jezero Vinern.

Svedski del prispevnega obmogja zajema priblizno 10 odstotkov ozemlja drzave in obsega predvsem gozdnato
obmodje, kar pomeni, da se nekaj organskega materiala vnese v jezero (skupna koli¢ina organskega materiala (skupni
organski ogljik) v jezeru Vinern je priblizno 5-6 mg/l). Temperatura vode na povrsini je priblizno =5-0 °C od
decembra do februarja in priblizno 10-16 °C od maja do septembra. Z nastankom jezera Vinern je bila vinernska
mala ozimica lo¢ena od sorodnih vrst v Baltskem morju, kar pomeni, da je danes genetsko druga¢na od drugih malih
ozimic in se je prilagodila na naravne razmere v jezeru Vinern.

Vianernska mala ozimica je pelagi¢na riba, Ziveca v velikih jatah, ki se selijo med jezerom Dalbo in jezerom Varmland
glede na dejavnike, med katerimi so temperatura vode in podvodni tokovi. Ve¢inoma ostaja v hladnejsi vodi pod
termoklino.

Vinernska mala ozimica je pogosta in predstavlja okoli 30 odstotkov biomase v odprtih vodah. Zrelost doseze pri
priblizno enem letu starosti. Na njen razmnoZevalni cikel vpliva podnebje. Obilne padavine pozimi z moé¢nimi
pomladnimi poplavami in dobrim vnosom organskega materiala pomagajo zagotoviti visoko raven planktona, ki je za
malo ozimico glavni vir hrane.

Opis ¢loveskih dejavnikov
Proizvod ,Vinerlojrom*“ se proizvaja iz iker male ozimice (Coregonus albula), ulovljene v jezeru Vinern.

Lastnosti proizvoda ,Vanerljrom* so rezultat spretnosti in strokovnega znanja oseb, ki se ukvarjajo z ribolovom zrele
ikronosne vanernske male ozimice in nadaljnjim postopkom priprave.

Kakovost proizvoda ,Vinerlojrom“ je na koncu odvisna od tega, na kateri stopnji obdobja drstenja je bila mala ozimica
ulovljena. Vdnernska mala ozimica se drsti med oktobrom in decembrom. Na to¢no obdobje drstenja vpliva
temperatura vode, kar pomeni, da se ¢as drstenja med razli¢nimi deli jezera Vinern razlikuje. Med obdobjem drstenja
imajo male ozimice raje obmodja, kjer tokovi in topografija jezerskega dna potiskajo pridnene vode proti povrsju.
V povezavi z drstenjem se jate vecinoma nahajajo v globini 10-20 metrov. Kljub sodobnim pripomockom je ribi¢evo
znanje o vedenju male ozimice v povezavi s tokovi, topografijo dna, vremenom in smerjo vetra kljuénega pomena, da
se ikronosna riba ulovi na pravi stopnji obdobja drstenja, tako da je surovina (ikre) najvisje kakovosti.
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Lov male ozimice poteka izklju¢no z mrezami z velikostjo mreZnega ocesa najman;j 16,5 mm. Vsak ribi¢ lahko uporabi
najve¢ 1400 metrov mreZe na ribolovno operacijo. Ribolov male ozimice je reguliran in poteka med obdobjem
njenega drstenja v pozni jeseni. Ribolovno obdobje dolo¢i $vedska agencija za upravljanje morja in voda (HaV).

Kakovost surovine je nato treba med postopkom priprave ohranjati, da se zagotovijo znacilne lastnosti proizvoda
,Vinerljrom*. Priprava poteka ro¢no, delo pa je treba opraviti hitro. Priprava proizvoda ,Vanerlojrom* se za¢ne takoj,
ko se ulov iztovori. Ker je za ohranitev kakovosti iker potreben hiter postopek priprave, se proizvod pripravlja
v neposredni bliZini jezera (najve¢ 5 km od vodne ¢rte ob normalnih vodostajih).

Za pripravo proizvoda ,Vinerlojrom” se ikre ro¢no osmukajo iz rib ter nato z mesanjem oistijo krvi, membran in
neuporabnih iker. Pri odrasli samici male ozimice lahko ikre predstavljajo 5-10 % telesne teze (priblizno 30 gramov).
Ikre iz ikronosnih rib osmukajo zaposleni s spretnimi rokami in dolgimi izku$njami. Med postopkom se ¢istost in
kakovost surovine preverjata z vizualnim pregledom.

Po mesanju se ikre takoj trikrat do petkrat sperejo v ¢isti hladni vodi. Vse preostale necistoce se odstranijo, ikre pa se
zberejo v tkanini za odcejanje, ki se nato obesi, da lahko voda odteka. Da ikre ne bi izgubile svoje barve in nabreknile
toliko, da bi zacele pokati, mora biti ¢as med prvotnim spiranjem in odcejanjem ¢im krajsi (okoli 10 minut).

Po odcejanju se ikre okoli 48 ur susijo v hladilnici s temperaturo 3—6 °C. S procesom susenja se teZa zmanjsa za
priblizno 8-10 %. Susene ikre se solijo z nejodirano soljo (NaCl).

Lastnosti kon¢nega proizvoda se ocenijo z vzoréenjem in slepim preizkusanjem med ribolovno sezono. Ocene izvajajo
neodvisni ocenjevalci. Samo ikre, ki ustrezajo specifikacijam, se pakirajo in dajo na trg kot ,Vinerlojrom*.

Proizvod ,Vinerlojrom“ je mo¢no povezan z lokalnim okoljem. Vsako leto razli¢ni dogodki, povezani z jezerom
Vinern in ribolovom rib za ikre, med njimi tudi dan iker male ozimice, privabijo 3tevilne obiskovalce.

Posebnosti proizvoda

Proizvod ,Vanerlojrom“ se proizvaja iz iker vanernske male ozimice, sladkovodne ribe, ki se je pred 8 000-9 000 leti
genetsko locila od male ozimice Botnijskega zaliva.

,Vinerlojrom“ je naravni proizvod brez aditivov razen kuhinjske soli (NaCl). Po tem se razlikuje od veline drugih
proizvodov ribjih iker na trgu.

Proizvod ,Vinerlojrom“ pridobi svoje posebnosti iz mineralov in hranil v vodah jezera Vinern. lkre so nekolike manjse
od tistih pri mali ozimici v Botnijskem zalivu. So bolj blede barve z jasnim oranZnim odtenkom.

Proizvod ,Vinerlojrom“ ima uravnoteZeno slanost, ki omogoca, da se izrazi blag in zaokroZen okus iker.

Majhna velikost iker pomeni, da se proizvod ,Vinerlojrom“ zaznava kot manj ,zrnat“, kar v kombinaciji
z uravnoteZeno slanostjo ter naravno elegantnim okusom zagotavlja prijetno gurmansko doZivetje.

,Vinerlojrom*“ je dobro odcejen (osusen) proizvod, ki spus¢a manj vode kot podobni proizvodi na trgu.

Vzrocna povezava

Jezero Vinern je zelo posebno okolje. Od Baltskega morja se je locilo pred priblizno 10 000 leti. Njegov ekosistem se je
od tedaj razvijal brez stika z Baltikom, zato so njegovi stalezi male ozimice danes genetsko druga¢ni od populacije
v Baltskem morju. Jezero Vinern ima tudi populacijo glacialnega reliktnega zooplanktona.

Voda v jezeru Vinern prihaja iz razli¢nih ve¢jih in manjsih vodnih tokov, ki ve¢inoma tecejo prek gozdnatega
morenskega obmodja ter prek s humusom bogatih barij in jezer. Jezero ima razmeroma malo hranil, zato pritok
s hranili bogate vode po obilnih padavinah spodbudi rast planktona, kar nato zagotavlja hrano edinstveni populaciji
male ozimice v jezeru, znane kot vinernska mala ozimica.



19.7.2021 Uradni list Evropske unije C 288/19

Kakovost vode jezera Vinern in dejstvo, da viri hrane zajemajo samo sladkovodne organizme, prispevata
k posebnostim iker vinernske male ozimice. Ikre so nekoliko manjse od tistih pri mali ozimici Botnijskega zaliva in
imajo znacilno oranzno barvo.

Za proizvodnjo proizvoda ,Vinerlojrom“ je treba malo ozimico uloviti na pravi stopnji obdobja drstenja za
zagotovitev, da je surovina najvisje kakovosti. Zaradi velikosti jezera Vinern vreme in veter zlahka vplivata na razmere
v njem. Med jesensko sezono drstenja male ozimice lahko razmere postanejo zelo tezke, kar morajo ribi¢i tudi
upostevati. Na drstenje vinernske male ozimice vplivajo temperatura vode, tokovi in topografija jezerskega dna. Da bi
ribi¢i ikronosne samice ulovili na pravi stopnji drstenja, morajo poznati vedenje male ozimice ter iz izkuSenj
predvideti, kje se bo mala ozimica v prevladujocih vremenskih razmerah drstila.

Po ulovu ikronosne male ozimice je treba kakovost iker med postopkom priprave ohranjati, da se pridobijo posebne
lastnosti proizvoda ,Vinerljrom®. Pripravo ro¢no izvajajo ljudje, ki imajo veliko izkuSenj in smisel za spretnosti, ki so
potrebne za proizvodnjo visokokakovostnih iker male ozimice, obenem pa obvladajo posebno tehniko za ro¢no
osmukanje iker iz rib.

Posebne lastnosti, ki opredeljujejo proizvod ,Vanerlojrom®, v celoti izhajajo iz naravnih razmer na geografskem
obmodju in sposobnosti ljudi, da izkori$¢ajo in upravljajo surovino, ki je rezultat naravnih razmer.

Sklic na objavo specifikacije
(drugi pododstavek ¢lena 6(1) te uredbe)

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-
halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf


https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf
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Objava vloge za spremembo specifikacije proizvoda za ime v vinskem sektorju iz ¢lena 105 Uredbe
(EU) st. 1308/2013 Evropskega parlamenta in Sveta

(2021/C 288/06)

V skladu s ¢lenom 98 Uredbe (EU) §t. 1308/2013 Evropskega parlamenta in Sveta () je ta objava podlaga za uveljavljanje
pravice do ugovora zoper vlogo v dveh mesecih od datuma te objave.

VLOGA ZA SPREMEMBO SPECIFIKACIJE PROIZVODA
,ARDECHE"
PGI-FR-A1198-AMO03
Datum vloge: 23. september 2016

1.  Predpisi, ki se uporabljajo za spremembo

Clen 105 Uredbe $t. 1308/2013 — sprememba, ki ni manjsa

2. Opis spremembe in razlogi zanjo

2.1. Dovoljene sorte vinske trte
Seznam dovoljenih sort vinske trte je dopolnjen s sortami:
— couston N. Ta sorta, vpisana v uradni katalog dovoljenih sort vinske trte leta 2010, ima lastnosti, zanimive zlasti
za vina rosé. Je rodna, prilagojena revnim tlom obmo¢ja proizvodnje ZGO ,Ardeéche, s katerega izvira, in
odporna proti sivi plesni,

— floréal B, muscaris B, solaris B, soreli B, souvignier gris B, voltis B, artaban N, monarch N, prior N, vidoc N.

Te sorte vinske trte so odporne proti glivicnim boleznim. Omogocajo manjso uporabo fitofarmacevtskih sredstev,
obenem pa ustrezajo sortam vinske trte, ki se uporabljajo za proizvodnjo ZGO. Ne spreminjajo znacilnosti vin z ZGO.

2.2. Oznacevanje

Spremenjen je izérpen seznam sort vinske trte, katerih ime lahko dopolnjuje ime ,Ardéche” na etiketi proizvoda.
Skupina vloznikov Zeli imeti moZnost uveljaviti celoten trsni izbor geografskega obmocja proizvodnje.

Zato se ¢rta stavek ,Navedba zacitene geografske oznacbe ,Ardeche, ki je lahko dopolnjena z navedbo ,Coteaux de
I'Ardeche’, se lahko dopolni izklju¢no z imeni sort vinske trte, navedenimi na tem seznamu:

— za rdeCe vino ali vino rosé: cabernet franc N, cabernet-sauvignon N, caladoc N, carignan N, chatus N, cinsault N,
gamaret N, gamay N, grenache N, marselan N, merlot N, pinot N, syrah N,

— za belo vino: chardonnay B, clairette B, grenache B, marsanne B, muscat petits grains B, roussanne B, sauvignon B,
ugni B, viognier B.*

2.3. Donos
Najvedji donos proizvodnje vin rosé se z 90 hl/ha poveca na 110 hl/ha.

To majhno povecanje donosa ne vpliva na tipi¢ne lastnosti vin rosé, proizvedenih pod imenom ,Ardéche*.

() ULL 347,20.12.2013, str. 671.
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2.4. Kategorije proizvodov vinske trte

Dolo¢be o proizvodnji kakovostnih penecih vin so ¢rtane na podlagi sklepa Conseil d’Etat z dne 2. marca 2015
o razveljavitvi odloka z dne 28. oktobra 2011 v povezavi z ZGO ,Ardeche” v delu, ki potrjuje dolocbe specifikacije
proizvoda v povezavi s kakovostnimi penedimi vini rosé ali kakovostnimi penec¢imi belimi vini.

2.5. Nacionalne zahteve in zahteve Skupnosti — Glavne tocke, ki jih je treba preverjati

Dolocbe o nadzoru proizvodov so podrobneje opredeljene: organolepti¢no preverjanje proizvodov se izvede, Ce se
med notranjim nadzorom odkrije anomalija (organolepti¢ni preskus neusteklenicenih in usteklenicenih vin).

2.6. Povezava z geografskim obmocjem
Predstavitev povezave s poreklom je bila dopolnjena, da se okrepi predstavitev vzro¢ne povezave ZGO.

Na zacetku dela, ki se nana$a na vzro¢no povezavo, je bil dodan uvodni stavek, da se pojasni, da ,vzrocna povezava
med geografskim obmod¢jem in vini z ZGO ,Ardéche’ temelji na ugledu, ki so ga vina iz departmaja Ardeche pridobila
zaradi svoje kakovosti“. Vzro¢na povezava je dopolnjena tudi z naslednjimi stavki: ,S priblizno stotih naravnih in
kulturnih turistiénih znamenitosti se turisti lahko podajo na pot po vinorodnih in vinogradniskih zakladih
vinorodnega obmogja Ardéche. Departma Ardeche je turistiéno privlacen zaradi pokrajine in dejavnosti v naravi, ki
jih ta pokrajina omogoca. Agence de Développement touristique (Atout France) (agencija za turisti¢ni razvoj Atout
France) je vinorodnemu obmocju Ardéche na podlagi njegovega ugleda podelila oznako ,Vignobles et Découvertes*
(vinogradi in odkritja), ki tako priznava njegovo enolosko-turisti¢no bogastvo.”

Za natancnejsi opis vin je bilo dopolnjeno tudi besedilo povezave: ,Za rdeca in bela vina ter vina rosé so znacilne
sadne arome, ki so vedno prisotne, njihova intenzivnost in prevlada pa sta odvisni od sorte vinske trte in
uporabljenih tehnologij. tehnologij.”

Natanéneje so dolocene tudi znacilnosti naravnega okolja:

— ,Zelo stara tla iz sevenskega pescenjaka, nastala z erozijo kamnin iz triasa, so kisla, zelo prepustna in vsebujejo
malo organskih snovi. Te posebnosti dajejo rde¢im vinom zelo izrazite sadne arome.”

— Obmocje Bas-Vivarais ,se razteza na plitkih apnencastih tleh z majhnimi donosi za pridelavo zelo kakovostnih
vin, ki temeljijo na sorti grenache. Zaradi izobilja kamenckov lahko vinska trta izkoristi spomladansko segrevanje
tal in no¢no spro$canje ¢ez dan shranjene toplote“ in ,Rdeca vina s tega obmodja imajo sadne arome, pa tudi
zalimbne note in izrazitejSe strukture.

— Planota Coiron na meji obmoc¢ja Bas-Vivarais je ,pravo bazaltno podnozje in enklava Centralnega masiva
v sredozemskem svetu. Bazalt je zelo bogat z mikrohranili in kremenom, ki dajejo rde¢im vinom sadnost in
svezino, belim vinom pa prefinjenost.”

— Nazadnje, na jugu doline reke Rone ,vinogradi lezijo na zelo osonéenih gricih iz prodnikov. Zaradi takih zasaditev
je mogoce pridelovati sadna, strukturirana in kompleksna rdeca vina, medtem ko na mehkih, puhlicastih tleh
okraste barve uspevajo sveZa in sadna bela vina in vina rosé ter sadna rdec¢a vina z nezZnimi strukturami®.

2.7. Organolepticni opis vin
Organolepti¢ni opis vin je bil popravljen tako, da so natan¢neje opredeljene barva in organolepti¢ne lastnosti vin.

Za rdeca vina je tako pojasnjeno, da ,je ekstrakcija vodena tako, da se praviloma dobijo nezne strukture z zrelimi in
prijetnimi tanini, pa tudi vina z mo¢nej$im telesom. Rdeca vina ponujajo paleto arom — od sadne po rdecem
jagodi¢ju do za¢imbnih arom. Imajo intenzivno barvo, ki sega od malinovo rdece do granatno rdece.

Bela vina ,imajo barve, ki segajo od bledo rumene z zelenimi odtenki do zlato rumene. Ob sveZini belomesnatega
sadja se razvijajo intenzivne arome in ponujajo note agrumov ali cvetne note*.
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2.8.

2.9.

Nazadnje vina rosé ,razvijejo intenzivne arome po svezem in okusnem rdecem jagodicju, cvetju in agrumih. Barvna
paleta sega od bledo sive barve lososovega mesa ali sivoroZnate do izrazitejSe in bolj Zivo roZnate barve®.

Geografsko obmodje in obmodje v neposredni bliZini

Sestava geografskega obmodja in obmodja v neposredni blizini je bila preoblikovana v seznam obcin v skladu
z geografskim kodeksom iz leta 2019, ki je nacionalna referenca. To preoblikovanje v seznam ob¢in ne spreminja
geografskega obmodja in obmodja v neposredni blizini.

Kontaktni podatki nadzornega organa

Kontaktni podatki organa, pristojnega za nadzor, in nadzornega organa CERTIPAQ so bili posodobljeni.

ENOTNI DOKUMENT

Ime

Ardéche

Vrsta geografske oznacbe

ZGO - zadcitena geografska oznacba

Kategorije proizvodov vinske trte

1. Vino

Opis vin
ZGO Ardeche
Zascitena geografska oznacba ,Ardeéche” se uporablja za mirna rdeca in bela vina ter vina rosé.

Za rdeca in bela vina ter vina rosé so znacilne sadne arome, ki so vedno prisotne, ¢eprav sta njihova intenzivnost in
narava odvisni od sorte vinske trte in uporabljenih tehnologij.

Pri rdecih vinih je ekstrakcija vodena tako, da se praviloma dobijo nezne strukture z zrelimi in prijetnimi tanini, pa
tudi vina z mo¢nejsim telesom. Rdeca vina ponujajo paleto arom od arome po rdecem jagodicju do zac¢imbnih arom.
Imajo intenzivno barvo, ki sega od malinovo rde¢e do granatno rdece.

Pri vinih rosé se z vinifikacijo doseze odli¢no ravnoteZje ter ohranita svezina in sadnost vin. Vina rosé razvijejo
intenzivne arome po svezem in okusnem rdecem jagodicju, cvetju in agrumih. Barvna paleta sega od bledo sive barve
lososovega mesa ali sivoroznate do izrazitejSe in bolj Zivo roZnate barve.

Pri belih vinih se z vinifikacijo doseZe odli¢no ravnoteZja ter ohranita sveZina in sadnost vin. Njihove barve segajo od
bledo rumene z zelenimi odtenki do zlato rumene. Ob svezini belomesnatega sadja se razvijajo intenzivne arome in
ponujajo note agrumov ali cvetne note.

Vina izpolnjujejo analitska merila iz evropskih predpisov.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 9

Najnizja vsebnost skupnih kislin

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na
liter):
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5. Enoloski postopki

a.  Osnovni enoloski postopki

Za enoloske postopke se pri teh vinih upostevajo obveznosti na ravni Unije ter iz zakonika o kmetijstvu in morskem
ribistvu.

b.  Najvedji donosi

Bela in rdeca vina z ZGO ,Ardeéche”

90 hektolitrov na hektar

Vina rosé z ZGO , Ardéche”

110 hektolitrov na hektar

6. Razmejeno geografsko obmocje

Trgatev ter proizvodnja in obdelava vina z zas¢iteno geografsko oznacbo ,Ardeche” na podlagi uradnega geografskega
kodeksa iz aprila 2019 potekajo v spodaj navedenih departmajih na ozemlju naslednjih ob¢in:

— departma Ardeche: vse ob¢ine,

— departma Gard: Barjac, Le Garn, Issirac, Laval-Saint-Roman, Montclus, Riviéres, Rochegude, Saint-André-de-
Roquepertuis, Saint-Denis, Saint-Jean-de-Maruéjols-et-Avéjan in Saint-Privat-de-Champclos.

7. Glavne sorte vinske trte
alicante henri bouschet N
aligoté B
alphonse lavallée N
aléatico N
aramon N
aramon blanc B
aramon gris G
aranel B
arinarnoa N
artaban N
aubun N — murescola
barbaroux Rs
biancu gentile B
bourboulenc B — doucillon blanc
brun argenté N — vaccarése
cabernet franc N
cabernet-sauvignon N
caladoc N
calitor N
cardinal Rg
carignan N
carignan blanc B
chambourcin N
chardonnay B

chasan B



C 288)24

Uradni list Evropske unije

19.7.2021

chasselas B
chasselas rose Rs
chatus N
chenanson N
chenin B

cinsaut N — cinsault
clairette B

clairette rose Rs
clarin B

colombard B

cot N — malbec
couderc noir N
counoise N
couston N

danlas B

egiodola N

floreal B

gamaret

gamay fréaux N
gamay N

gamay de bouze N
gamay de chaudenay N
ganson N
gewurztraminer Rs
gramon N
grenache N
grenache blanc B
grenache gris G
gros manseng B
gros vert B
jurancon noir N — dame noire
listan B — palomino
lival N

lledoner pelut N
macabeu B — macabeo
marsanne B
marselan N
mauzac rose Rs
melon B

merlot N

merlot blanc B
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meunier N

mollard N

monarch N

mondeuse N

mondeuse blanche B

monerac N

montils B

morrastel N — minustellu, graciano
mourvaison N

mourvedre N — monastrell

mouyssagues

muresconu N — morescono

muscadelle B

muscardin N

muscaris B

muscat ottonel B — muscat, moscato
muscat cendré B — muscat, moscato
muscat d‘alexandrie B — muscat, moscato
muscat de hambourg N — muscat, moscato
muscat a petits grains blancs B — muscat, moscato
muscat a petits grains roses Rs — muscat, moscato
muscat a petits grains rouges Rg — muscat, moscato
miiller-thurgau B

nielluccio N — nielluciu

noir fleurien N

négret de banhars N

négrette N

oberlin noir N

ondenc B

orbois B

pagadebiti B

pascal B

perdea B

persan N

petit courbu B

petit manseng B

petit meslier B

petit verdot N

picardan B — araignan

pineau d’aunis N

pinot blanc B
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pinot gris G

pinot noir N

piquepoul blanc B
piquepoul gris G
piquepoul noir N

plant de brunel N

plant droit N — espanenc
plantet N

portan N

portugais bleu N
poulsard N — ploussard
prior N

prunelard N

précoce bousquet B
précoce de malingre B
raffiat de moncade B
ravat blanc B

rayon d’or B

riesling B

riminese B

rivairenc N — aspiran noir
rivairenc blanc B — aspiran blanc
rivairenc gris G — aspiran gris
romorantin B — danery
rosé du var Rs

roublot B

moussanne B

rubilande Rs

sacy B

saint come B
saint-macaire N
saint-pierre doré B
sauvignon B — sauvignon blanc
sauvignon gris G - fié gris
savagnin blanc B
savagnin rose Rs
sciaccarello N

segalin N

seinoir N

select B

semebat N
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semillon B
servanin N

seyval B

solaris B

soreli B
souvignier gris Rs
sylvaner B

syrah N — shiraz
tannat N
tempranillo N
terret blanc B
terret gris G
terret noir N
tibouren N
tourbat B

tressot N
trousseau N
téoulier N

ugni blanc B
valdiguié N
valérien B
varousset N
velteliner rouge précoce Rs
verdesse B
vermentino B — rolle
vidoc N

villard blanc B
villard noir N
viognier B

voltis B

Opis povezave

Posebnosti geografskega obmocja in proizvodov

Departma Ardeche, ki lezi na jugovzhodu Francije, na obmocju nekdanje dezele Vivarais, ima zelo razgiban relief, kot
je razvidno iz viSinske razlike med soto¢jem reke Rone in reke Ardéche (40 m nad morjem) na jugovzhodu
departmaja in 1 754 m visokim vrhom gore Mont Mézenc (zahodni osrednji del departmaja). Njegova naravna meja
na vzhodu poteka vzdolz 140 km doline reke Rone, na zahodu pa meji na visoke planote Centralnega masiva.

Skozi zgodovino so na tem vinorodnem obmocju uspevala vina z dolgotrajnima slovesom in ugledom.
Vinogradni$tvo departmaja Ardeéche je v povezavi s turizmom strukturni element gospodarskega razvoja tega
ozemlja. Vinogradni$tvo predstavlja najvecji del kmetijske proizvodnje v departmaju, vinorodno obmogje, ki
ve¢inoma leZi v juzni polovici departmaja Ardeche, pa je tretje najvecje v regiji Rhone-Alpes. Opozoriti je treba, da je
bila v 90. letih prejsnjega stoletja v Sevenih v departmaju Ardéche ponovno odkrita avtohtona sorta vinske trte chatus
N, ki so jo zaradi trtne usi leta 1880 nehali gojiti. Na tem sevenskem obmod¢ju so jo ponovno zaceli gojiti in to je bila
dobra odlocitev, ker se s to sorto vinske trte pridelujejo moéna, tani¢na in zelo znacajna vina.

Za rdeca in bela vina ter vina rosé so znacilne sadne arome, ki so vedno prisotne, njihova intenzivnost in prevlada pa
sta odvisni od sorte vinske trte in uporabljenih tehnologij.
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Seveni: vinska trta je zelo dobro prilagojena. Sorta gamay je zasajena na niZjem delu juznih Sevenov, medtem ko sorte
syrah, cinsault, grenache in chatus rastejo na dobro osoncenih gric¢ih. V celi kmetijski regiji, ki se razprostira na
nadmorski vi$ini od 200 do 900 m, veina vinogradov lezi na faisses — terasah, podprtih s Skarpami — ki jih kmetje
skrbno vzdrzujejo. V tem okolju so dobre razmere za fenolno zrelost grozdja. Zelo stara tla iz sevenskega pescenjaka,
nastala z erozijo kamnin iz triasa, so kisla, zelo prepustna in vsebujejo malo organskih snovi. Te posebnosti dajejo
rde¢im vinom zelo izrazite sadne arome.

Bas-Vivarais: vina se pridelujejo na suhih in nerodovitnih gri¢ih in planotah. Sorta grenache raste bolj na gri¢ih, sorti
syrah N pa ustrezajo malo bogatejsa tla. To obmod¢je, na katerem je rastlinstvo izpostavljeno poletni susi, se razteza
na plitkih apnencastih tleh z majhnimi donosi za pridelavo zelo kakovostnih vin, ki temeljijo na sorti grenache.
Zaradi izobilja kamenckov lahko vinska trta izkoristi spomladansko segrevanje tal in no¢no spro$canje ez dan
shranjene toplote. Tukaj so bogata rasti$¢a timijana, Setraja, Sirokolistne sivke in prave sivke. Rdeca vina s tega
obmogja imajo sadne arome, pa tudi za¢imbne note in izrazitej$e strukture.

Coiron: na tem obmodju je vinska trta prisotna na meji z obmod¢jem Bas-Vivarais. Zaradi nadmorske viSine in
temperaturnih razlik imajo prednost zgodnje sorte vinske trte, da se optimizirajo metode pridelave vin z mocno
osebnostjo, vkljuéno z vini rosé. Je pravo bazaltno podnozje in enklava Centralnega masiva v sredozemskem svetu.
Bazalt je zelo bogat z mikrohranili in kremenom, ki dajejo rde¢im vinom sadnost in svezino, belim vinom pa
prefinjenost.

Dolina reke Rone: Na severu so na terasah in gricih parcele, zasajene s plemenitimi sortami (merlot N, cabernet-
sauvignon N, syrah N, caladoc N itn.), ki so namenjene za proizvodnjo vin z ZGO. Na jugu vinogradi leZijo na zelo
osoncenih gricih iz prodnikov. Zaradi takih zasaditev je mogoce pridelovati sadna, strukturirana in kompleksna rdeca
vina, medtem ko na mehkih, puhlicastih tleh okraste barve uspevajo sveza in sadna bela vina in vina rosé ter sadna
rdeca vina z neznimi strukturami.

Vzro¢na povezava med posebnostmi geografskega obmogja in posebnostmi proizvoda

Vzro¢na povezava med geografskim obmoéjem in vini z ZGO , Ardeche” temelji na ugledu, ki so ga vina iz departmaja
Ardeche pridobila zaradi priznane kakovosti.

V departmaju Ardéche ima vinogradnistvo splo$no znano vlogo pri urejanju prostora, saj s prilagajanjem naravnim
omejitvam (uporaba ,tezkih“ zemljis¢, urejanje teras ali faisses ...) oblikuje pokrajino. Ta pokrajinska funkcija ni
nevtralna, saj vinogradnisko obmog¢je se razprostira v skoraj 350 ob¢inah.

Kamnita zemlji§¢a, povrsine z garigo, terase iz prodnikov, na katerih raste vinska trta, ter mezoklime, izpostavljene
sredozemskim in hkrati celinskim vplivom, so ugodni za pridelavo vin s sadno aromati¢nostjo, ki je znacilna za vina
z ZGO ,Ardeche”.

V zadnjih desetletjih se je vinorodno obmocje departmaja Ardeche zelo razvilo, zaznamovala ga je zamenjava sort
vinske trte konec 70. let 20. stoletja.

Vzporedno je potekala modernizacija orodij za proizvodnjo vina (1980) v zasebnih kleteh in zadruznem sektorju.

Dinamika sektorja temelji na Stevilnih gospodarskih subjektih: 12 zadruznih kleteh (zdruZenih v Union des Vignerons
des Coteaux de I'Ardeéche (zdruzenje vinogradnikov obmodja Coteaux de I'Ardeche)), 4 neodvisnih zadruznih kleteh
in 60 zasebnih kleteh za priblizno 7 500 ha vinogradov.

Ugled teh vin se je razvijal na lokalni ravni — zaradi velike turisti¢ne privlacnosti regije ,Gorges de I'Ardéche” (soteska
reke Ardéche) in departmaja Ardéche na splosno — z razvojem prodaje v kleteh ter na lokalnih trznicah in prireditvah
(trznica v obéini Ruoms, sejem vin v kraju Serriéres itn.) S priblizno stotih naravnih in kulturnih turistiénih
znamenitosti se turisti lahko podajo na pot po vinorodnih in vinogradniskih zakladih vinorodnega obmogja Ardeche.
Departma Ardeche je turisti¢no privlacen zaradi pokrajine in dejavnosti v naravi, ki jih ta pokrajina omogoca. Agence
de Développement touristique (Atout France) (agencija za turisti¢ni razvoj Atout France) je vinorodnemu obmodju
Ardéche na podlagi njegovega ugleda podelila oznako ,Vignobles et Découvertes” (vinogradi in odkritja), ki tako
priznava njegovo enolosko-turisti¢no bogastvo.
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ZGO ,Ardeche” je zaradi kakovosti vin priznana tudi na drzavni in celo mednarodni ravni. Vina iz departmaja
Ardéche namrec od leta 1970 sodelujejo na tekmovanju Concours Général Agricole v Parizu in prejemajo Stevilna
priznanja. Poleg tega so pogosto omenjena v uglednih vodnikih, kot je Guide Hachette des Vins. Priznanja pa
prejemajo tudi na tekmovanjih mednarodnega dosega, kot je Concours International des vins v Lyonu.

Departma Ardéche je zaradi ugleda svojih vin najvedji proizvajalec vin z ZGO v regiji Rhone-Alpes, prodaja obsega
350 000 hl, od tega 20 % za izvoz, tako da so ta vina prisotna v ve¢ kot 20 drzavah (zlasti v ZDA, Veliki Britaniji itn.)

Bistveni dodatni pogoji
Oznacevanje

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:
dodatne dolo¢be o oznacevanju
Opis pogoja:

Zascitena geografska oznacba ,Ardeche” je lahko dopolnjena z imenom ene ali ve¢ sort in izrazoma ,primeur” ali
~nouveau”,

Zadlitena geografska oznacba ,Ardeche” je lahko dopolnjena z imenom manjSe geografske enote ,Coteaux de
I'Ardeche*.

Na etiketi je naveden logotip ZGO EU, navedba ,zasCitena geografska oznacba“ pa je nadomescena s tradicionalnim
izrazom ,vin de pays” (dezelno vino).

Obmogje v neposredni blizini

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

izjema pri proizvodnji na razmejenem geografskem obmocju
Opis pogoja:

Obmogje v neposredni bliZini, opredeljeno z izjemo za vinifikacijo in obdelavo vin z za$¢iteno geografsko oznacbo
»Ardeche®, na podlagi uradnega geografskega kodeksa iz aprila 2019 obsega ozemlje naslednjih ob¢in:

departma Drome (26): 75 ob¢in

— Albon, Allan, Ambonil, Ancoéne, Andancette, Anneyron, La Batie-Rolland, Beaumont-lés-Valence, Beaumont-
Monteux, Beausemblant, Beauvallon, Bonlieu-sur-Roubion, Bourg-l¢s-Valence, Chanos-Curson, Chantemerle-les-
Blés, Charols, Chateauneuf-de-Galaure, Chateauneuf-du-Rhone, Claveyson, Cléon-d’Andran, Cliousclat, Condillac,
La Coucourde, Crozes-Hermitage, Donzére, Erome, Espeluche, Etoile-sur-Rhone, Fay-le-Clos, La Garde-Adhémar,
Gervans, Les Granges-Gontardes, Granges-les-Beaumont, Larnage, La Laupie, Laveyron, Livron-sur-Drome,
Loriol-sur-Drome, Malataverne, Manas, Marsanne, Mercurol-Veaunes, Mirmande, Montboucher-sur-Jabron,
Montéléger, Montélimar, La Motte-de-Galaure, Mureils, Pierrelatte, Ponsas, Pont-de-lTsere, Portes-en-Valdaine,
Portes-les-Valence, Puygiron, Ratieres, La Roche-de-Glun, Rochefort-en-Valdaine, Roynac, Saint-Avit, Saint-
Barthélemy-de-Vals, Saint-Gervais-sur-Roubion, Saint-Marcel-lés-Sauzet, Saint-Marcel-les-Valence, Saint-Martin-
d’Aodt, Saint-Rambert-d’Albon, Saint-Uze, Saint-Vallier, Saulce-sur-Rhone, Sauzet, Savasse, Serves-sur-Rhone,
Tain-I'Hermitage, La Touche, Les Tourrettes in Valence,

departma Isére (38): 21 ob¢in
— Agnin, Anjou, Assieu, Auberives-sur-Varéze, Bougé-Chambalud, Chanas, La Chapelle-de-Surieu, Cheyssieu,

Clonas-sur-Varéze, Le Péage-de-Roussillon, Roussillon, Sablons, Saint-Alban-du-Rhéne, Saint-Clair-du-Rhone,
Saint-Maurice-I'Exil, Saint-Prim, Saint-Romain-de-Surieu, Salaise-sur-Sanne, Sonnay, Vernioz in Ville-sous-Anjou,
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departma Gard (30): 44 ob¢in

— Aigueze, Allegre-les-Fumades, Aujac, Besseges, Bonnevaux, Bordezac, Bouquet, Carsan, Chambon, Chamborigaud,
Concoules, Cornillon, Courry, Gagnieres, Génolhac, Goudargues, Les Mages, Malons-et-Elze, Le Martinet,
Méjannes-le-Clap, Meyrannes, Molieres-sur-Ceéze, Navacelles, Peyremale, Pont-Saint-Esprit, Ponteils-et-Brésis,
Portes, Potelieres, Robiac-Rochessadoule, Saint-Alexandre, Saint-Ambroix, Saint-Bres, Saint-Christol-de-Rodiéres,
Saint-Florent-sur-Auzonnet, Saint-Jean-de-Valériscle, Saint-Julien-de-Cassagnas, Saint-Julien-de-Peyrolas, Saint-
Laurent-de-Carnols, Saint-Paulet-de-Caisson, Saint-Victor-de-Malcap, Salazac, Sénéchas, Tharaux in La Vernarede,

departma Loire (42): 22 ob¢in
— Bessey, Bourg-Argental, Burdignes, La Chapelle-Villars, Chavanay, Chuyer, Colombier, Graix, Lupé, Maclas,

Malleval, Pélussin, Roisey, Saint-Appolinard, Saint-Julien-Molin-Molette, Saint-Michel-sur-Rhéne, Saint-Pierre-de-
Boeuf, Saint-Sauveur-en-Rue, Thélis-la-Combe, Véranne, Vérin in La Versanne,

departma Haute-Loire (43): 41 ob¢in

— Alleyrac, Arlempdes, Barges, Chadron, Le Chambon-sur-Lignon, Champclause, Chaudeyrolles, Chenereilles,
Duniéres, Les Estables, Fay-sur-Lignon, Freycenet-la-Cuche, Freycenet-la-Tour, Goudet, Lafarre, Landos,
Laussonne, Le Mas-de-Tence, Mazet-Saint-Voy, Le Monastier-sur-Gazeille, Montfaucon-en-Velay, Montregard,
Moudeyres, Pradelles, Présailles, Raucoules, Rauret, Riotord, Saint-Arcons-de-Barges, Saint-Bonnet-le-Froid, Saint-
Etienne-du-Vigan, Saint-Front, Saint-Haon, Saint-Jeures, Saint-Julien-Molhesabate, Saint-Martin-de-Fugeéres, Saint-
Paul-de-Tartas, Salettes, Tence, Les Vastres in Vielprat,

departma Lozere (48): 15 ob¢in

— Altier, Auroux, La Bastide-Puylaurent, Chastanier, Cheylard-I'Evéque, Langogne, Luc, Naussac-Fontanes, Pied-de-
Borne, Pourcharesses, Prévencheres, Rocles, Saint-André-Capceze, Saint-Flour-de-Mercoire in Villefort,

departma Vaucluse (84): 7 obéin
— Bolléne, Lagarde-Paréol, Lamotte-du-Rhéne, Lapalud, Mondragon, Mornas in Sainte-Cécile-les-Vignes.

Povezava na specifikacijo proizvoda

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-606d5181-139d-4c39-b7c0-ac4daaf8de55
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Objava obvestila o odobritvi standardne spremembe specifikacije proizvoda za ime v vinskem
sektorju iz ¢lena 17(2) in (3) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2021/C 288/07)

To obvestilo je objavljeno v skladu s ¢lenom 17(5) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (!)

OBVESTILO O ODOBRITVI STANDARDNE SPREMEMBE
»BARDOLINO*
PDO-IT-A0436-AMO03
Datum obvestila: 26. april 2021
OPIS ODOBRENIH SPREMEMB IN RAZLOGI ZANJE
1. Imein vina

OPIS:

(@) Zdaj obstajsjo podobmocja, imenovana ,Montebaldo, ,La Rocca“ in ,Sommacampagna“. Pravila za ta
podobmodja so dolocena v Prilogi 1, ki je na koncu specifikacije proizvoda in je njen sestavni del.

RAZLOGI:

(a) S to spremembo se tradicionalni proizvod — vsakdanja lahka rdeca vina, ki se postreZejo ohlajena ter so namenjena
predvsem prodaji na lokalnemu trgu in v srednji Evropi — dopolni s tremi posebnimi zgodovinskimi podobmogj, ki
so primerna za proizvodnjo elegantnejsih, bolj prefinjenih in trajnejsih vin, hkrati pa Se vedno ohranjajo slogovne
elemente, znacdilne za vino ,Bardolino®, ki je bilo leta 1968 prvi¢ registrirano kot ,denominazione di origine
controllata“ (kontrolirana oznacba porekla ali DOC). Cilj je odmik od pristopa sedanje specifikacije proizvoda, ki ne
vklju¢uje razlikovanja. Tako se lahko ustvari podoba o vinih, ki laZje izraza znacilnosti lokalne identitete in jo je
mogoce ohraniti dalj ¢asa. To se lahko doseze s popolnim izkori§¢anjem lastnosti, po katerih vina s teh treh
podobmodij slovijo skozi zgodovino, s ¢imer se odpira dostop do novih ciljnih trgov, ki jih zanimajo elegantnejsa in

V specifikaciji proizvoda: ta sprememba vpliva na ¢len 1 in Prilogo 1.

V enotnem dokumentu: s to spremembi so v oddelke Opis vina, Enoloski postopki in Povezava z geografskim
obmodgjem dodana sklicevanja na podobmogja.

2.  Sortni sestav

OPIS:

(a) Delez sorte vinske trte corvina v zvrsti znasa zdaj najve¢ 95 % in ne 80 %, delez sorte vinske trte rodinella pa mora
zdaj znasati najmanj 5 % in ne 10 %.

RAZLOGI:

(a) Povecanje zgornje meje za sorto vinske trte corvina na 95 % omogoca boljSe izkoris¢anje te sorte vinske trte na
obmogjih, ki so e posebno primerna za njeno gojenje. To Se zlasti velja za podobmod¢ja: rezultati Studije
kartiranja obmod¢ja kazejo, da sorta vinske trte corvina zaradi svoje prilagodljivosti v povpre¢ju dosega najboljsi
standard kakovosti, hkrati pa zagotavlja ohranjanje vseh prepoznavnih znacilnosti vin.

Cilj predlagane spremembe, oblikovane s temi pogoji in z navedenim namenom poudarjanja lastnosti obmodja pri
imenu ,Bardolino®, je, da je vedno, ko so pogoji ustrezni — tj. glede na navodila iz $tudije kartiranja obmocja —, vino

() ULLY,11.1.2019, str. 2.
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,Bardolino* zvrst dveh avtohtonih sort vinske trte, in sicer corvina (corvinone) in rondinella. Ce je to potrebno ali
primerno zaradi okoli§¢in in vedno z namenom, da znacilne lastnosti vinorodnega prostora pridejo do izraza, pa se
lahko ta zvrst dopolni z bolj raznovrstnim sortnim sestavom, kot je tradicionalna praksa na obmogju.

Da bi lahko delez sorte vinske trte corvina v zvrsti znasal do 95 %, je treba minimalno zahtevo za sorto vinske trte
rodinella zmanjsati na 5 %.

V specifikaciji proizvoda: ta sprememba vpliva na ¢len 2.

3.  Obmodje pridelave

OPIS:

Dolocena je bilo obmogje pridelave grozdja, ki se uporablja za pridelavo vin s podobmocdij ,Montebaldo®, ,La Rocca“
in ,Sommacampagna“.

RAZLOGI:

Z rezultati studije kartiranja obmocja so bile upravne meje vsakega od treh podobmocij — ,Montebaldo®, ,La Rocca“ in
,2Sommacampagna“ — dolo¢ene na podlagi zgodovinskih in agronomskih dejavnikov.

V specifikaciji proizvoda: ta sprememba vpliva na ¢len 1 in Prilogo 1.

4. Vinogradniska pravila

OPIS:
(a) Pravila o gojitvenih oblikah so bila revidirana.
(b) Donos na hektar je bil zmanjsan na 12 ton.

(c) Dodani so bili Stirje odstavki, po katerih lahko regionalni organi na zahtevo zdruZenja za zai¢ito in po
posvetovanju s trgovinskimi organizacijami: sprejemajo odlocitve o tem, kam se poslje grozdje, za kaj se lahko
uporablja, in o najvedji kolic¢ini grozdja na hektar, ki se lahko uporabi; zmanjSajo dovoljeni donos grozdja in
stopnjo ekstrakcije vina ter povecajo najvecji preseZek donosa na hektar, ki se lahko nameni za prihodnjo
uporabo, do 20 %.

RAZLOGI:

(a) Ta sprememba omogoca uporabo navadnega latnika (pergola) z nagnjeno krosnjo poleg sistema enojnega latnika,
znanega kot pergoletta. Zaradi tal in podnebja na obmogju se lahko tudi s to gojitveno obliko, znacilno za obmogje
Gardskega jezera, pridela visokokakovostno grozdje in doseze enakomerno zorenje v mejah specifikacije
proizvoda.

(b) V zadnjih petih letih je zdruZenje za zas¢ito ,Bardolino” DOC izvajalo politike za regulacijo trga, da bi se cene
ustalile in preprecil njihov padec. Ko so se organi deZele Benecija pri svoji pripravi na sprejetje ukrepov za
omejitev donosov za vino ,Bardolino“ DOC za trgatev leta 2016, ki je bilo peto leto zapored, v katerem je bilo
treba sprejeti take ukrepe, posvetovali s trgovinskimi organizacijami, so navedene organizacije zdruZenje za
zai(ito ,Bardolino“ odlo¢no pozvale, naj sprejme ustreznejSe ukrepe v obliki revizije specifikacije proizvoda. To
posvetovanje s trgovinskimi organizacijami je navedeno v odloku o sprejetju navedenih ukrepov, ki so ga organi
dezele Benecija izdali 8. septembra 2016.

Ta predlog za zmanjsanje mejne vrednosti donosa na hektar s 13 ton na 12 ton zato izpolnjuje zahteve panoge,
trgovinskih organizacij v sektorju in organov deZele Benecija.

Donos na hektar je treba zmanjsati za povecanje ekonomske vrednosti in kakovosti, na katero kaZe ime tega vina.
Vsekakor ta sprememba samo usklajuje proizvodnjo s tem, kako se vinogradi zdaj upravljajo, pri ¢emer je bil stari sistem
zasaditve v celoti nadomescen s sajenjem v vrstah. Analiza kaze, da je koli¢ina ustekleniCenega vina v zadnjih petih letih
razmeroma stabilna in da lahko trg absorbira le del proizvedenega vina, kar pomeni, da se le majhen delez proda po
cenah, ki bi vinarjem verjetno prinesle dobicek in prispevale k ustvarjanju ugleda na podro¢ju kakovosti teh vin na
nacionalnem in mednarodnih trgih. Zato se je panoga odlocila za splosno zmanjsanje koli¢ine vina, ki je upravi¢eno do
imena ,Bardolino“ DOC.
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(c) Besedilo zdaj vklju¢uje Stevilna vinogradniska pravila, ki se uporabljajo v posebnih primerih.
V specifikaciji proizvoda: ta sprememba vpliva na ¢len 4.

V enotnem dokumentu: ta sprememba zadeva naslov Najve¢ji donosi v oddelku Enoloski postopki.

Enoloska pravila

OPIS:

(a) Peneca vina (,Bardolino chiaretto spumante®) niso ve¢ omejena na kategorije zelo suho, suho in polsuho navedene
vrste proizvoda.

(b) Obmogje, na katerem mora potekati predelava osnovnega vina v penece vino (za ,Bardolino chiaretto spumante*),
je bilo revidirano.

(c) Da se lahko za vino uporablja ime ,Bardolino novello, je bila zahteva glede karbonske maceracije povecana
s 85 % na 100 % grozdja.

(d) Zvricanje razli¢nih letnikov je zdaj dovoljeno in je omejeno na vina dveh letnikov tik pred letnikom in na vino
letnika tik za letnikom vina, ki bo certificirano.

(e) V specifikaciji proizvoda je zdaj navedeno, da se lahko vina ,Bardolino“ in ,Bardolino classico“ sprostijo na trg od
15. januarja leta, v katerem se je potrgalo grozdje, uporabljeno za njihovo pridelavo.

(f) Dodani so bili trije odstavki, po katerih lahko regionalni organi na zahtevo zdruZzenja za zascito in po
posvetovanju s trgovinskimi organizacijami dolo¢ijo najvecjo koli¢ino vina, ki se lahko certificira, ki je manjsa od
koli¢ine, dolo¢ene v specifikaciji proizvoda, kar pomeni, da je treba vse moste in vina, pridobljene iz presezne
koli¢ine grozdja, ohraniti v nepakirani obliki in se lahko na zahtevo zdruZenja za zascito certificirajo.

RAZLOGI:

(a) Tasprememba omogoca pridelavo vina ,Bardolino chiaretto spumante” v kateri koli kategoriji penecega vina, ki jo
dopus¢a zakonodaja, razen sladke, kar pomeni, da bodo lahko proizvajalci zadostili povprasevanju po razli¢nih
vrstah proizvoda.

Ker je ,Bardolino chiaretto spumante” penece vino rosé, za katerega je znacilna blagost, lahko razli¢ni letniki
morda bolj ustrezajo razlicnim kategorijam penecega vina.

(b) Postopek predelave osnovnega vina v peneCe vino lahko zdaj poteka kjer koli v deZeli Benedija, pa tudi
v pokrajinah Mantova, Brescia in Trento.

(c) ,Bardolino novello® je bilo prvo italijansko ,vino novello* (mlado vino), ki je pridobilo status kontrolirane oznacbe
porekla (leta 1987). Vinarji s tega obmo¢ja pridelujejo to vino samo z uporabo karbonske maceracije. Delez
karbonske maceracije, ki je potrebna, da je vino ,Bardolino novello®, je bil povecan, da bi se izboljsala kakovost.

(d) Z omejitvijo vin, ki se uporabljajo pri zvrcanju letnikov, na vina dveh letnikov tik pred letnikom in na vino
letnika tik za letnikom, ki se trzi, zagotavlja, da bosta vina z ZOP ,Bardolino” vedno odlikovali sveZina in pitnost,
po katerih je ,Bardolino” tradicionalno znan.

(¢) Uvedba pravila, da se vina ,Bardolino* in ,Bardolino classico“ ne morejo trziti pred 15. januarjem, izhaja iz Zelje
po izboljsanju kakovosti in trznih vrednosti.

(f) Ta sprememba je prilagoditev zakonodaji.
V specifikaciji proizvoda: ta sprememba vpliva na ¢len 5.

V enotnem dokumentu: ta sprememba zadeva naslov Posebni enoloski postopki v oddelku Enoloski postopki.
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Znacilnosti ob porabi

OPIS:

(a)

Opis barve vina ,Bardolino chiaretto” in ,Bardolino chiaretto classico” je bile spremenjen v ,svetlo rozZnata, ki
prehaja v oranzno®.

Opis pene pri vinu ,Bardolino chiaretto spumante” je bil spremenjen v ,nezna in obstojna‘“.
Opis barve vina ,Bardolino chiaretto spumante* je bil spremenjen v ,svetlo roznata, ki prehaja v oranzno®.

Opis vonja pri vinu ,Bardolino chiaretto spumante” je bil spremenjen v ,diSe¢ in saden, ¢e je bilo penece vino
pridelano z metodo charmat; neZen vonj po vrenju v steklenici, ¢e je bila uporabljena tradicionalna metoda®“.

Opis okusa pri vinu ,Bardolino chiaretto spumante” je bil spremenjen v ,0d popolnoma suh do polsladek, svez,
mineralen, obstojen®.

RAZLOGI:

Ta sprememba je bila narejena zato, da je opis barve vina ,Bardolino chiaretto” pravilen.
Ta sprememba je bila narejena zato, da je opis glavnih znacilnosti pene pravilen.
Ta sprememba je bila narejena zato, da je opis barve vina ,Bardolino chiaretto spumante* pravilen.

Ta sprememba je bila narejena zato, da je opis vonja pri vinu ,Bardolino chiaretto spumante* pravilen za vsako od
uporabljenih metod proizvodnje.

Ta sprememba je bila narejena zato, da je opis okusa pri vinu ,Bardolino chiaretto spumante” pravilen in vsebuje
navedbo vsebnosti sladkorja.

V specifikaciji proizvoda: ta sprememba vpliva na ¢len 6.

V enotnem dokumentu: ta sprememba zadeva oddelek Opis vina.

Oznacevanje, poimenovanje in predstavitev

OPIS:

(@) Ime ,chiaretto di Bardolino se zdaj lahko uporabi na etiketi za vrsto vina chiaretto.

RAZLOGI:

Ime ,chiaretto di Bardolino“ se tradicionalno pogovorno uporablja na lokalnem obmodju na podlagi neposrednega
ujemanja z zgodovinskim imenom ,chiaretto del Garda“, ki se je uporabljalo na obmo¢ju, Se preden so bila razli¢na
vina Gardskega jezera priznana kot oznacbe porekla. S¢asoma, zlasti v zadnjih petih letih se je ime ,chiaretto di
Bardolino® v Italiji in tudi v tujini postopoma zacelo uveljavljati kot opisna oblika za ,Bardolino chiaretto”. Njegova
uporaba je zdaj tako razsirjena — v tisku in tudi med gospodarskimi subjekti, kot so kupci, restavracije in glavni
trgovci na drobno —, da je skorajda nadomestila ime ,Bardolino chiaretto” na seznamih distributerjev, restavracij in
glavnih trgovcev na drobno, pa tudi v najpomembnejsih vodnikih v panogi ter v specializiranem in osrednjem tisku,
kar pomeni, da ga zdaj pogovorno uporablja ogromno §tevilo potrosnikov. To pomeni, da je zdaj velik razkorak med
besedilom, ki ga je treba uporabljati na vinskih etiketah (,Bardolino DOC chiaretto®), in imenom, ki se je uveljavilo in
se obsirno uporablja na trgu in v tisku (,chiaretto di Bardolino®), kar bi lahko mo¢no vplivalo na poslovne in trzne
priloznosti, ki so na voljo njegovim proizvajalcem. Ta sprememba zato zahteva uskladitev opisa proizvoda, ki ga
dobavlja panoga, s tem, kar se dogaja na strani povprasevanja.

V specifikaciji proizvoda: ta sprememba vpliva na ¢len 7.
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Pakiranje

OPIS:

(a) Vse zakonodajne spremembe v zvezi s pakiranjem vina se morajo zdaj sprejemati samodejno.

RAZLOGI:

(a) Vecina vin ,Bardolino“ DOC je znana po svoji sveZini, predvsem pa naj bi se prodala in zauZila v enem letu. Da bi
se torej proizvajalci lahko takoj odzvali na povprasevanje na trgu in konkurirali na mednarodni ravni, se jim mora
nujno omogociti sprejetje nove tehnologije, takoj ko zakonodaja to dopusca. Zato si proizvajalci izrecno Zelijo, da
bi se vsak nov predpis o pakiranju vina samodejno sprejel za to oznacbo. To $e zlasti velja za uporabo embalaze
,bag-in-box“ (plasti¢na vrecka v kartonski $katli): mednarodno povprasevanje po vinu rosé s statusom oznacbe
porekla v Skatlah stalno in hitro naraica, vendar pa zakonodaja trenutno ne dopusca uporabe te oblike embalaze
za vrsto vina chiaretto. Zaradi tega je vino ,Bardolino“ DOC v slabsem poloZaju v primerjavi s svojimi najve¢jimi
tujimi konkurenti. Ce bi se torej pravila o uporabi embalaze ,bag-in-box* (plasti¢na vrecka v kartonski skatli) po
pric¢akovanjih sprostila in bi se njena uporaba razsirila tudi na vrsto vina chiaretto, si proizvajalci Zelijo, da bi se
lahko takoj odzvali na tako spremembo.

V specifikaciji proizvoda: ta sprememba vpliva na ¢len 8.

ENOTNI DOKUMENT

Ime proizvoda

Bardolino

Vrsta geografske oznacbe

ZOP - zag¢itena oznacba porekla
Kategorije proizvodov vinske trte
1. Vino

Penece vino

Kakovostno penece vino

Opis vina
1. ,Bardolino“

KRATEK OPIS

— Barva: rubinasto rdeca, ki prehaja v ¢esnjevo rdeco, ki sasoma postane bolj granatno rdeca.
— Vonj: znadilen, po vinu.

— Okus: popolnoma suh, mineralen, harmonicen.

— Najvedji delez skupnega alkohola: 10,50 vol. %.

— Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 17,0 g/1.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):
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Najnizja vsebnost skupnih kislin:
4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter):

2. ,,Bardolino classico*

KRATEK OPIS

— Barva: rubinasto rdeca, ki prehaja v Ce$njevo rdeco, ki sasoma postane bolj granatno rdeca.
— Vonj: znacilen, po vinu.

— Okus: popolnoma suh, mineralen, harmonicen.

— Najvedji delez skupnega alkohola: 10,50 vol. %.

— Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 17,0 g/1.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI
Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin:

4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter):

3. ,Bardolino chiaretto*

KRATEK OPIS

— Barva: svetlo roznata, ki prehaja v oranzno.

— Vonj: znadilen, saden, neZen.

— Okus: mineralen, harmonicen.

— Najvegji delez skupnega alkohola: 10,50 vol. %.
— Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 16,0 g/l.

— Ostanek reducirajocih sladkorjev: najvec 9 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):
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Najnizja vsebnost skupnih kislin:
5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina
Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter):

4. ,,Bardolino chiaretto classico*

KRATEK OPIS

— Barva: svetlo roznata, ki prehaja v oranzno.

— Vonj: znadilen, saden, neZen.

— Okus: mineralen, harmonicen.

— Najvedji delez skupnega alkohola: 10,50 vol. %.
— Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 16,0 g/l.

— Ostanek reducirajocih sladkorjev: najvec 9 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI
Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin:

5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter):

5. ,Bardolino chiaretto spumante

KRATEK OPIS
— Pena: neZna in obstojna.
— Barva: svetlo roznata, ki prehaja v oranzno.

— Vonj: diSe¢ in saden, Ce je bilo penece vino pridelano z metodo charmat; nezen vonj po vrenju v steklenici, e je
bila uporabljena tradicionalna metoda.

— Okus: od popolnoma suh do polsladek, svez, mineralen, obstojen.
— Najvedji delez skupnega alkohola: 10,50 vol. %.
— Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 17,0 g/1.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI
Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):
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Najnizja vsebnost skupnih kislin:
5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina
Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter):

6. ,Bardolino novello*

KRATEK OPIS

— Barva: svetlo rubinasto rdeca.

— Vonj: znadilen, intenziven, saden.

— Okus: povsem suh, mehak, mineralen, rahlo sveZe kiselkast, v¢asih rahlo Zivahen.
— Najvedji delez skupnega alkohola: 11,00 vol. %.

— Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 17,0 g/1.

— Ostanek reducirajocih sladkorjev: najvec 10,0 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI
Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin:

5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter):

7. ,Bardolino classico novello

KRATEK OPIS

— Barva: svetlo rubinasto rdeca.

— Vonj: znadilen, intenziven, saden.

— Okus: povsem suh, mehak, mineralen, rahlo sveze kiselkast, v¢asih rahlo Zivahen.
— Najvedji delez skupnega alkohola: 11,00 vol. %.

— Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 17,0 g/1.

— Ostanek reducirajocih sladkorjev: najvec 10,0 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI
Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %):
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Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin:

5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter):

8.  ,Bardolino“ — podobmocje Montebaldo

KRATEK OPIS

— Barva: svetlo rubinasto rdeca, sijoca.

— Vonj: znadilen, po svezem jagodicju, za¢imbah, z moznim travnatim in cvetli¢nim pridihom.
— Okus: popolnoma suh, prefinjen, mineralen, harmonicen.

— Najvedji delez skupnega alkohola: 11,00 vol. %.

— Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 20,00 g/1.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI
Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin:

4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter):

9. ,Bardolino* — podobmodje La Rocca

KRATEK OPIS

— Barva: svetlo rubinasto rdeca, sijoca.

— Vonj: znadilen, po sveZzem jagodicju, za¢imbah, z moznim travnatim in cvetli¢nim pridihom.
— Okus: popolnoma suh, prefinjen, mineralen, harmonicen.

— Najvedji delez skupnega alkohola: 11,00 vol. %.

— Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 20,00 g/1.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI
Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %):
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Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin:

4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter):

10. ,,Bardolino“ — podobmocje Sommacampagna

KRATEK OPIS

— Barva: svetlo rubinasto rdeca, sijoca.

— Vonj: znadilen, po sveZzem jagodicju, za¢imbah, z moZnim travnatim in cvetli¢énim pridihom.
— Okus: popolnoma suh, prefinjen, mineralen, harmonicen.

— Najvedji delez skupnega alkohola: 11,00 vol. %.

— Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 20,00 g/1.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

SPLOSNE ANALITSKE LASTNOSTI
Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin:
4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligramih na liter):
5. Enoloski postopki
5.1. Posebni enoloski postopki

1. Vino novello (mlado vino)
Posebni enoloski postopek

Vino novello mora biti ustekleni¢eno do 31. decembra leta, v katerem je pridelano grozdje, in mora biti proizvedeno
z uporabo 100-odstotne karbonske maceracije.

5.2. Najvedji donosi

1. ,Bardolino®, ,Bardolino classico®, ,Bardolino chiaretto®, ,Bardolino chiaretto classico®, ,Bardolino chiaretto spumante*

12 000 kilogramov grozdja na hektar

2. ,Bardolino novello“, ,Bardolino classico novello*

12 000 kilogramov grozdja na hektar
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3. ,Bardolino Montebaldo®, ,Bardolino La Rocca®, ,Bardolino Sommacampagna“

10 000 kilogramov grozdja na hektar

6. Razmejeno geografsko obmodje

Upravno ozemlje (bodisi celotno ozemlje bodisi njegov del) naslednjih ob¢in sestavlja obmogje, na katerem je treba
gojiti grozdje, ki se uporablja za proizvodnjo vin ,Bardolino“ DOC: Bardolino, Garda, Lazise, Affi, Costermano,
Cavaion Veronese, Torri del Benaco, Caprino Veronese, Rivoli Veronese, Pastrengo, Bussolengo, Sona,
Sommacampagna, Castelnuovo del Garda, Peschiera del Garda in Valeggio sul Mincio.

Vina s podobmog¢ja ,Montebaldo“ morajo biti proizvedena iz grozdja, ki se goji na delu razmejenega obmogja (kot je
opredeljeno v ¢lenu 3(a) specifikacije proizvoda ,Bardolino“ DOC), ki pripada ob¢inam Affi, Cavaion Veronese,
Costermano sul Garda in Rivoli Veronese.

Vina s podobmogja ,La Rocca“ morajo biti proizvedena iz grozdja, ki se goji na delu razmejenega obmocja (kot je
opredeljeno v ¢lenu 3(a) specifikacije proizvoda ,Bardolino“ DOC), ki pripada ob¢inam Bardolino, Castelnuovo del
Garda, Garda, Lazise, Peschiera del Garda in Torri del Benaco.

Vina s podobmo¢ja ,Sommacampagna“ morajo biti proizvedena iz grozdja, ki se goji na delu razmejenega obmocja

(kot je opredeljeno v ¢lenu 3(a) specifikacije proizvoda ,Bardolino* DOC), ki pripada ob¢inam Bussolengo, Pastrengo,
Sommacampagna, Sona in Valeggio sul Mincio.

7. Glavne sorte vinske trte
Corvina N. — cruina
Corvinone N.

Molinara N.

Rondinella N.

8.  Opis povezave
8.1. ,,Bardolino“ — kategorija 1: vino

(@)  Posebnosti geografskega obmocja
Naravni dejavniki

Vina ,Bardolino“ se proizvajajo na morenah vzhodnega brega Gardskega jezera, ki so jih odlozili ledeniki, ki so
oblikovali obmogje in pustili Stevilne koncentri¢ne formacije, obrnjene proti jezerski kotanji. To obmogje ima
razli¢na tla — naCeloma globoka in prodnata —, ki se po koncu zime hitro segrejejo in omogocajo zgodnje
brstenje ter enakomeren rastni cikel, ki je bistvenega pomena za optimalen razvoj in zorenje mladik in grozdja
tudi v najmanj ugodnih letih.

Obmogje ima sredozemsko podnebje z vro¢imi, vendar ne soparnimi poletji, in milimi zimami. Na podnebje
vpliva vodna gmota (t. jezero), masiv Monte Baldo in dolina reke AdiZe na severu.

Znotraj tega obmo¢ja je majhen del zemlji¢a ob jezeru s posebnimi podnebnimi in okoljskimi znacilnosti, na
katerem je tradicija Se starej$a. To je obmocje, na katerem se proizvajajo vina classico. Druga tri podobmodja je
mogoce razmejiti na podlagi geografije, tal in podnebja: zaledje blizu Monte Baldo; obmo¢je na obrezju
Gardskega jezera z znalilnim hribom, znanim kot ,La Rocca“ in juZzen hribovit predel okoli mesta
Sommacampagna.

Zgodovinski in ¢loveski dejavniki
Najdbe iz bronaste dobe in rimske dobe, podobe grozdov, ki krasijo srednjeveske cerkve, ter dokumenti o prodaji

vinogradov in dela znanih avtorjev iz antike pricajo o dolgi, neprekinjeni tradiciji vinogradnistva in vinarstva na
obmodju proizvodnje.
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Imeni ,Bardolino (rde¢a vina) in ,chiaretto (vina rosé) sta bili za lokalna vina prvi¢ uporabljeni v devetnajstem
stoletju, prav tako pa so bila takrat opredeljena tudi tri podobmocja: leta 1837 je kmetijski opazovalec
Bernardino Angelini opisal trgatev ,v okrozjih Caprino, Bardolino in Villafranca®, v besedilu, objavljenem
leta 1900, pa je Giovanni Battista Perez opisal, kako so od zacetka navedenega stoletja ,strokovnjaki za
ocenjevanje vin“ dolocali razli¢ne cene za vina s podobmocij, tedaj znanih kot ,Valle di Caprino“ ali ,distretto di
Montebaldo®, ,distretto di Bardolino® in ,Colli Morenici Meridionali“ (zdaj obmo¢je Sommacampagna).

Po ljudskem izro¢ilu je formulo za vina chiaretto na obmocju Gardskega jezera leta 1896 razvil beneski senator
Pompeo Molmenti, ki se je proizvodnje belih vin iz rdeCega grozdja naucil v Franciji. Leta 1970 je Zeftiro Bocci
napisal, da ,se na veronskih vinorodnih obmogjih ob Gardskem jezeru Ze od nekdaj proizvaja prav posebno
vino chiaretto del Garda“.

Cloveski dejavniki

Spretnosti vinarjev ,Bardolino“ se kazejo predvsem v njihovi sposobnosti poudarjanja posebnih znacilnosti
avtohtonih sort vinske trte — corvina veronese in rondinella —, poleg drugih posebnih lastnosti navedenega
grozdja: njegovih sadnih in za¢imbnih not, svezine in polnosti okusa.

Za pridelavo vin chiaretto se grozdje trga bodisi loceno (zgodnja trgatev) ali pa se uporablja tehnika proizvodnje
vin rosé z iztokom obarvanega samotoka iz mosta, ki se uporablja za proizvodnjo vin ,Bardolino“. V obeh
primerih proizvajalci veliko pozornosti namenijo temu, da vina rosé ohranijo polno barvo, ki je ena od njihovih
glavnih znacilnosti. Tudi tehnike pridelave penecega vina na tem obmodju so bile izpopolnjene, zaradi Cesar
imajo vina spumante posebne znacilnosti vin chiaretto.

8.2. ,,Bardolino“ — kategorija 1: vino

(b)  Posebnosti proizvoda

Bistvena znacilnost vin ,Bardolino® in ,chiaretto” je njihova svezina, njihov vonj po jagodi¢ju in zacimbah,
dejstvo, da so zelo pitna, da jih je mogoce enostavno kombinirati, in njihov mladosten znacaj, za katerega je
znadilen tipi¢ni pridih slanosti, ki so jo avtorji opisovali Ze konec devetnajstega in v zacetku dvajsetega stoletja.

Vino ,Bardolino“ je sijoce rubinasto rdece vino s sadnim vonjem in elegantnim pridihom za¢imb. Je popolnoma
suhega, blagega in uravnoteZenega okusa, sveZe in zelo pitno.

Vina ,chiaretto” so znacilne sijoce svetlo roznate barve. Njihova vonj in okus spominjata na neZen vonj jagodicja
in za¢imb. Njihova izjemna sveZina je $e ena prepoznavna znacilnost.

(c)  Vzrocna povezava med okoljem in proizvodom

Ugodna izpostavljenost zemlji§¢, milo in zra¢no podnebje, dejstvo, da so koli¢ine padavin poleti omejene, in
preudarno upravljanje vinogradov so podlaga za to, da grozdje, ki se uporablja za pridelavo vin ,Bardolino” in
,chiaretto®, doseZe ustrezno stopnjo zrelosti. Tudi po zaslugi vetricev, ki pihajo z jezera, so za obmoc¢je znacilne
ugodne razlike med dnevnimi in noénimi temperaturami, kar pripomore k fenolni zrelosti in nastanku
znacCilnega sadnega vonja. Struktura in kemijska sestava tal in njihov morenski izvor dajejo vinom njihovo
znadilno polnost okusa in mladostno svezino, po katerih se ta razlikujejo od podobnih vin s sosednjih obmodij.

Znotraj teh splosnih znacilnosti pa so tudi elementi, znacilni za nekatera obmo¢ja, zaradi katerih vina dobijo
poseben vonj: pridih vijolic zaradi prodnatih, pes¢enih tal; pridih ¢eSenj v vinih z juga, kjer je ozracje poleti
toplejse od povprecnih temperatur na obmodju ter za¢imbne note in vi§ja vsebnost kislin zaradi tal, katerih
skalna podlaga se razteza do grebena Monte Baldo in doline reke Adize.
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8.3. ,Penece vino“ (kategorija 4) in ,kakovostno penece vino (kategorija 5)

(@)  Posebnosti geografskega obmocja
Naravni dejavniki

V oznacbi porekla ,Bardolino®, zlasti pri vrsti vina chiaretto, obstaja tradicija pridelave penecih vin. Pri osnovnih
vini poteka drugo vrenje z uporabo tradicionalne metode vrenja v steklenici in metode charmat. Ta peneca vina
(chiaretto spumante) so tesno povezana s posebnimi geografskimi dejavniki obmogja proizvodnje ter s svezino
in polnostjo okusa, ki ju imajo vina po zaslugi tal in podnebja.

Obmogje proizvodnje lezi na morenah vzhodno od Gardskega jezera, ki so jih ustvarili ledeniki, ki so oblikovali
obmodje in pustili Stevilne koncentri¢ne formacije, obrnjene proti jezerski kotanji. To obmo¢je ima razli¢na tla,
ki so naceloma globoka in prodnata in bogata z minerali. Na podnebje vpliva velika vodna gmota (tj. Gardsko
jezero), pa tudi masiv Monte Baldo in dolina reke AdiZe. Vro¢a — vendar ne soparna — poletja in mile zime na
obmodju pomenijo, da je za obmodje na splosno znacilno sredozemsko podnebje. Ti dejavniki pomenijo, da se
tla po koncu zime hitro segrejejo, kar omogoca zgodnje brstenje in enakomeren rastni cikel.

Zgodovinski in ¢loveski dejavniki

Arheoloske najdbe iz bronaste dobe in rimske dobe, podobe grozdov, ki krasijo srednjeveske cerkve, ter
dokumenti o prodaji vinogradov in dela avtorjev iz antike pricajo o dolgi, neprekinjeni tradiciji vinogradnistva
in vinarstva na obmod¢ju.

V skladu z izro¢ilom je formulo za vina chiaretto na obmocju Gardskega jezera leta 1896 razvil beneski senator
Pompeo Molmenti, ki se je proizvodnje belih vin iz rdecega grozdja naucil v Franciji. Leta 1970 je Zeftiro Bocci
napisal, da ,se na veronskih vinorodnih obmogjih ob Gardskem jezeru Ze od nekdaj proizvaja prav posebno
vino chiaretto del Garda“.

Sodobna zgodovina vin s tega obmogja sega v leto 1968, ko je bilo vino ,Bardolino“ — vklju¢no s penec¢imi vini
chiaretto spumante — registrirano kot za$¢itena oznacba porekla.

Cloveski dejavniki

Spretnosti vinarjev se kaZzejo v njihovi sposobnosti poudarjanja posebnih znacilnosti avtohtonih sort vinske
trte — corvina veronese in rondinella — in njihovih tesnih povezav z naravnim okoljem. Lokalni proizvajalci na
podlagi svojih izkuSenj opredelijo idealen trenutek zrelosti za vsak proizvod, ki ga proizvedejo, kar vklju¢uje
tudi za chiaretto spumante. Trgatev in postopke pridelave vina prilagodijo razli¢nim podnebnim razmeram in
povpraevanju na trgu. Grozdje, ki se predela v vina chiaretto, zlasti chiaretto spumante, se trga zgodaj.

Proizvajalci veliko pozornosti namenijo temu, da vina rosé ohranijo polno barvo, ki je ena od njihovih glavnih
znacilnosti, in da lahko vonj po gozdnem jagodicju, ki je znacilen za tradicionalne sorte vinske trte na obmogju,
skupaj z izrazito svezino v vinih pride do izraza.

8.4. ,Penece vino“ (kategorija 4) in ,kakovostno penece vino (kategorija 5)

(b)  Posebnosti proizvoda

Tehnika pridelave vin rosé, ki se uporablja za chiaretto, je kratkotrajna maceracija s kozicami: zaradi tega so vina
znaCilne sijoce roZnate barve. Peneca razli¢ica (chiaretto spumante) se prideluje z mostom ali vinom, ki
izpolnjuje pogoje iz specifikacije proizvoda in se nato predelajo v penece vino z drugim naravnim vrenjem, ki
poteka bodisi v steklenici (tradicionalna metoda) bodisi v tanku (metoda charmat).
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Vonj chiaretto spumante spominja na neZen vonj gozdnega jagodicja, ki ga spremljajo zelo prefinjeni pridihi
zacimb. Okus je socen in spominja na rdece jagodicje, spremlja ga pa izjemna mladostna svezina. Zaradi svoje
lahkosti, sadnosti, za¢imbnih not in sveZine se chiaretto spumante zlahka kombinira s tradicionalno kuhinjo na
obmodju ter s sodobnimi in mednarodnimi jedmi.

(c)  Vzrocna povezava med okoljem in proizvodom

Ugodna izpostavljenost zemljis¢, struktura in kemijska sestava morenskih tal, milo in zra¢no podnebje obmocja
Gardskega jezera, omejene koli¢ine padavin poleti in preudarno upravljanje vinogradov so podlaga za optimalno
zrelost grozdja, ki se predeluje v most in vino, iz katerih se proizvaja vino chiaretto spumante.

Zaradi raznolike strukture in kemijske sestave morenskih tal so za vina znacilni polnost okusa in slanost, pa tudi
njihov svez, mladosten, Zivahen znacaj — idealne lastnosti teh penecih vin, po katerih se razlikujejo od podobnih
vin s sosednjih obmocij. Poleg tega so po zaslugi vetricev, ki pihajo z jezera, za obmogje znacilne ugodne razlike
med dnevnimi in no¢nimi temperaturami, kar pripomore k fenolni zrelosti in nastanku znacilnega sadnega
vonja.

9. Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznaCevanje, ostale zahteve)

Povezava na specifikacijo proizvoda

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16809
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