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II

(Sporocila)

SPOROCILA INSTITUCI], ORGANOV, URADOV IN AGENCI] EVROPSKE UNIJE

EVROPSKA KOMISIJJA

Nenasprotovanje priglaseni koncentraciji

(Zadeva M.10130 — APG/Arcus/PSP/Alpha Trains)

(Besedilo velja za EGP)

(2021/C 61/01)

Komisija se je 15. februar 2021 odlo¢ila, da ne bo nasprotovala zgoraj navedeni priglaseni koncentraciji in jo bo razglasila
za zdruZljivo z notranjim trgom. Ta odlocitev je sprejeta v skladu s ¢lenom 6(1)(b) Uredbe Sveta (ES) §t. 139/2004 ().
Celotno besedilo odlocitve je na voljo samo v angles¢ini in bo objavljeno po tem, ko bodo iz besedila odstranjene
morebitne poslovne skrivnosti. Na voljo bo:

— v razdelku o zdruZitvah na spleti§¢u Komisije o konkurenci (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases). Spletisce
vsebuje razli¢ne pripomocke za iskanje posameznih odlocitev o zdruzitvah, vklju¢no z nazivi podjetij, Stevilkami
zadev, datumi ter indeksi podrocij,

— v elektronski obliki na spleti¢u EUR-Lex (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=sl) pod dokumentarno
Stevilko 32021M10130. EUR-Lex zagotavlja spletni dostop do evropskega prava.

(') ULL 24, 29.1.2004, str. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sl
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Nenasprotovanje priglaseni koncentraciji

(Zadeva M.9676 — Lov Group/Banijay/ESG)

(Besedilo velja za EGP)

(2021/C 61/02)

Komisija se je 30. junij 2020 odlo¢ila, da ne bo nasprotovala zgoraj navedeni priglaseni koncentraciji in jo bo razglasila za
zdruzljivo z notranjim trgom. Ta odlo¢itev je sprejeta v skladu s ¢lenom 6(1)(b) Uredbe Sveta (ES) §t. 139/2004 ('). Celotno
besedilo odlo¢itve je na voljo samo v angles¢ini in bo objavljeno po tem, ko bodo iz besedila odstranjene morebitne
poslovne skrivnosti. Na voljo bo:

— v razdelku o zdruzitvah na spleti§¢u Komisije o konkurenci (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases). Spletisce
vsebuje razlicne pripomocke za iskanje posameznih odlocitev o zdruzitvah, vklju¢no z nazivi podjetij, Stevilkami
zadev, datumi ter indeksi podrodij,

— v elektronski obliki na spleti§¢u EUR-Lex (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=sl) pod dokumentarno
stevilko 32020M9676. EUR-Lex zagotavlja spletni dostop do evropskega prava.

(') ULL 24, 29.1.2004, str. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sl
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Nenasprotovanje priglaseni koncentraciji

(Zadeva M.10136 — PGGM/Arcus/AMP/Alpha Trains)

(Besedilo velja za EGP)

(2021/C 61/03)

Komisija se je 17. februar 2021 odlo¢ila, da ne bo nasprotovala zgoraj navedeni priglaseni koncentraciji in jo bo razglasila
za zdruzljivo z notranjim trgom. Ta odlo¢itev je sprejeta v skladu s ¢lenom 6(1)(b) Uredbe Sveta (ES) §t. 139/2004 ().
Celotno besedilo odlocitve je na voljo samo v angles¢ini in bo objavljeno po tem, ko bodo iz besedila odstranjene
morebitne poslovne skrivnosti. Na voljo bo:

— v razdelku o zdruzitvah na spleti§¢u Komisije o konkurenci (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases). Spletisce
vsebuje razlicne pripomocke za iskanje posameznih odlocitev o zdruzitvah, vklju¢no z nazivi podjetij, Stevilkami
zadev, datumi ter indeksi podrodij,

— v elektronski obliki na spleti§¢u EUR-Lex (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=sl) pod dokumentarno
Stevilko 32021M10136. EUR-Lex zagotavlja spletni dostop do evropskega prava.

(') ULL 24, 29.1.2004, str. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sl
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Nenasprotovanje priglaseni koncentraciji

(Zadeva M.9779 — Alstom/Bombardier Transportation)

(Besedilo velja za EGP)

(2021/C 61/04)

Komisija se je 31. julij 2020 odlo¢ila, da ne bo nasprotovala zgoraj navedeni priglaseni koncentraciji in jo bo razglasila za
zdruzljivo z notranjim trgom. Ta odlo¢itev je sprejeta v skladu s ¢lenom 6(1)(b) v povezavi s ¢lenom 6(2) Uredbe Sveta (ES)
§t. 139/2004 ('). Celotno besedilo odlocitve je na voljo samo v angles¢ini in bo objavljeno po tem, ko bodo iz besedila
odstranjene morebitne poslovne skrivnosti. Na voljo bo:

— v razdelku o zdruzitvah na spleti§¢u Komisije o konkurenci (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases). Spletisce
vsebuje razli¢ne pripomocke za iskanje posameznih odlocitev o zdruzitvah, vklju¢no z nazivi podjetij, Stevilkami
zadev, datumi ter indeksi podrodij,

— v elektronski obliki na spleti§¢u EUR-Lex (http://eur-lex.europa.ecu/homepage. html?locale=sl) pod dokumentarno
stevilko 32020M9779. EUR-Lex zagotavlja spletni dostop do evropskega prava.

(') ULL 24, 29.1.2004, str. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sl
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1\
(Informacije)
INFORMACIJE INSTITUCI], ORGANOV, URADOV IN AGENCI] EVROPSKE
UNIJE
Menjalni tecaji eura (!)
19. februar 2021
(2021/C 61/05)
1 euro =
Valuta Menjalni tecaj Valuta Menjalni tecaj

UsD ameriski dolar 1,2139 CAD  kanadski dolar 1,5307
JPY japonski jen 127,81 HKD  hongkongki dolar 9.4121
DKK danska krona 7.4368 NZD  novozelandski dolar 1,6642
GBP funt sterling 086508 | SGD  singapurski dolar 1,6059
SEK svedska krona 10,0330 KRW  juznokorejski won 1339,59
CHE Svicarski frank 10851 ZAR  juznoafriski rand 17,7391

CNY  kitajski juan 7,8318
ISK islandska krona 155,60

HRK hrvaska kuna 7,5780
NOK norveska krona 10,2095

IDR indonezijska rupija 17 094,81
BGN lev 1,9558

MYR  malezijski ringit 4,9048
CZK Ceska krona 25,849 o

PHP filipinski peso 58,846
HUF madzarski forint 358,50 RUB ruski rubelj 89,6089
PLN poljski zlot 4,4830 THB  tajski bat 36,386
RON romunski leu 4,8758 BRL brazilski real 6,5633
TRY turska lira 84470 | MXN  mehiski peso 24,7094
AUD avstralski dolar 1,5445 INR indijska rupija 88,0145

() Vir: referen¢ni menjalni tecaj, ki ga objavlja ECB.
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v

(Objave)

POSTOPKI V ZVEZI Z 1ZVAJANJEM POLITIKE KONKURENCE

EVROPSKA KOMISIJJA

Predhodna priglasitev koncentracije
(Zadeva: M.10190 — OTPP/KKR/Caruna Group)
Zadeva, primerna za obravnavo po poenostavljenem postopku

(Besedilo velja za EGP)

(2021/C 61/06)

1. Komisija je 15. februarja 2021 prejela priglasitev predlagane koncentracije v skladu s ¢lenom 4 Uredbe Sveta (ES)
§t. 139/2004 ().

Ta priglasitev zadeva naslednja podjetja:
— Ontario Teachers’ Pension Plan Board (,OTPP, Kanada),
— KKR & Co. Inc (,KKR®, ZDA),

— Caruna Group (Finska).

Podjetji OTPP in KKR pridobita v smislu ¢lena 3(1)(b) uredbe o zdruZitvah skupni nadzor nad celotnim podjetjem Caruna
Group.

Koncentracija se izvede z nakupom delnic.

2. Poslovne dejavnosti zadevnih podjetij so:

— za podjetje OTPP: upravljanje pokojninskih prejemkov in nalozb sredstev iz pokojninskih naértov v imenu uciteljev
v kanadski provinci Ontario,

— za podjetje KKR: globalno investicijsko podjetje, ki upravlja ve¢ razredov alternativnih sredstev, vklju¢no z zasebnim
kapitalom, energijo, infrastrukturo, nepremi¢ninami in krediti,

— za podjetje Caruna Group: upravlja omreZje za distribucijo elektri¢ne energije za priblizno 700 000 odjemalcev na
jugu, jugozahodu in zahodu Finske ter v mestu Joensuu, podregiji Koillismaa in regiji Satakunta.

3. Po predhodnem pregledu Komisija ugotavlja, da bi se za priglaeno koncentracijo lahko uporabljala uredba
o zdruzitvah. Vendar kon¢na odlo¢itev o tem $e ni sprejeta.

V skladu z Obvestilom Komisije o poenostavljenem postopku obravnave dolocenih koncentracij na podlagi Uredbe Sveta
(ES) 3t. 139/2004 (%) je treba opozoriti, da je ta zadeva primerna za obravnavo po postopku iz Obvestila.

(') ULL 24, 29.1.2004, str. 1 (uredba o zdruzitvah).
() ULC 366, 14.12.2013, str. 5.
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4. Komisija zainteresirane tretje osebe poziva, naj ji predloZijo morebitne pripombe glede predlagane transakcije.
Komisija mora pripombe prejeti najpozneje v 10 dneh po datumu te objave. Pri tem vedno navedite sklicno Stevilko:
M.10190 — OTPP/KKR/Caruna Group

Pripombe se lahko Komisiji posljejo po elektronski posti, po telefaksu ali po posti. Pri tem uporabite spodnje kontaktne
podatke:

epoSta:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Faks +32 22964301
postni naslov:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE



email:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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DRUGI AKTI

EVROPSKA KOMISIJJA

Objava obvestila o odobritvi standardne spremembe specifikacije proizvoda za ime v vinskem
sektorju iz ¢lena 17(2) in (3) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2021/C 61/07)
To obvestilo je objavljeno v skladu s ¢lenom 17(5) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 ().

OBVESTILO O ODOBRITVI STANDARDNE SPREMEMBE
»ASTI“
PDO-IT-A1396-AMO5
Datum obvestila: 4. 12. 2020
OPIS ODOBRENIH SPREMEMB IN RAZLOGI ZANJE

1. Sorte vinske trte

Moscato je bila prej edina dovoljena sorta vinske trte, zdaj pa lahko do 3 % predstavlja drugo aromati¢no belo grozdje,
ki je primerno za pridelavo v Piemontu. To ni zelo pomembna sprememba: vina z ZOP se dejansko proizvajajo samo iz
sorte vinske trte moscato bianco, ta sprememba pa se zahteva zato, da ne bi bila ugotovljena neskladnost vinogradov
zaradi naklju¢ne prisotnosti drugih sort vinske trte na obmocju pridelave sorte vinske trte moscato bianco ter ob
zamenjavi odmrle ali okuZene vinske trte, zlasti v starej$ih vinogradih. To se lahko zgodi tudi zaradi razlogov,
povezanih z vecjo razsirjenostjo bolezni lesa vinske trte (ESCA) in zlate trsne rumenice, v nekaterih primerih pa tudi
zaradi dolgoletne podezZelske tradicije gojenja drugih belih sort v vinogradih za proizvodnjo grozdja in vina za lastno
porabo.

Ta sprememba vpliva na ¢len 2 specifikacije proizvoda.

2. Enoloska pravila

Najmanjsi volumenski deleZ naravnega alkohola za penece vino ,Asti Spumante* po klasi¢ni metodi (tradicionalni
metodi) je zdaj 10 % in ne 11 %.

Po obseznih testih je bilo odlo¢eno, da je treba to zahtevo za peneca vina po klasi¢ni metodi omiliti, da se olajsa
proizvodnja bolj suhih vin, kot so popolnoma suho, izredno suho in zelo suho. To je povezano tudi s spodnjimi
spremembami glede povecanega donosa grozdja in stopnje ekstrakcije za peneca vina po klasi¢ni metodi, s ¢imer se
uskladijo merila, ki se uporabljajo za vsa peneca vina z ZOP, ne glede na uporabljeno metodo (tradicionalno ali
charmat). Te spremembe pridelovalcem tudi olaj$ujejo upravljanje zahtev, ki se nanasajo na en sam vinograd.

Sprememba deleza naravnega alkohola v grozdju vpliva na clen 4 specifikacije proizvoda, ne vpliva pa na enotni
dokument.

() ULLY,11.1.2019, str. 2.
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3. Najvedji donosi

Za proizvod ,Asti Spumante” po klasi¢ni metodi je bil najve¢ji dovoljeni donos spremenjen z 8 na 10 ton grozdja na
hektar (9,5 za podregije), stopnja ekstrakcije vina pa je zdaj omejena na 75 % in ne na 60 %. Ta povelanja odrazajo
dejansko zmogljivost danasnjih vinogradov in donose, ki jih je mogoce doseci glede na izvedene poskuse, ki so
pokazali, da povecanje donosa na 10 ton na hektar ne vpliva na kakovost ali lastnosti proizvoda. Obstajajo tudi
tehni¢ni razlogi za vloZitev tega zahtevka za spremembo: ¢e je donos grozdja iz vinograda manjsi, se zorenje za¢ne
bistveno prej, kar povzro¢i nenadno zmanjsanje vsebnosti kislin, kar se slabo sklada s proizvodnjo penecega vina po
klasi¢ni metodi v kategorijah z nizko vsebnostjo sladkorja.

Ta sprememba vpliva na tocko 5(b) enotnega dokumenta (najvedji donosi) in je povezana s ¢lenoma 4 in 5 specifikacije
proizvoda ,Asti“ ter istimi ¢leni v dodatnih specifikacijah za podregiji Santa Vittoria d’Alba in Strevi.

4. Opis vina

(@) Dovoljeni razpon vsebnosti sladkorja v penecih vinih (,Asti‘/,Asti Spumante” in ,Asti“ | ,Asti Spumante” po
klasi¢ni metodi je bil razsirjen, tako da zajema popolnoma suhe, zelo suhe in izredno suhe vrste.

(b) V zvezi z uvedbo bolj suhih penecih vin je bil volumenski delez dejanskega alkohola, ki se zahteva za ,Asti“ | ,Asti
Spumante” po klasi¢ni metodi, spremenjen s ,,6 % do 8 %“ na ,najmanj 6 %".

(c) Dodatni specifikaciji proizvoda za podregiji Santa Vittoria d’Alba in Strevi zdaj vkljuCujeta tudi peneca vina,
proizvedena po klasi¢ni metodi.

Te spremembe se nanasajo na organolepticne lastnosti, opisane v ¢lenu 6 specifikacije proizvoda ,Asti®, ¢lenu 6

dodatne specifikacije za podregijo Santa Vittoria d’Alba, ¢lenu 5 dodatne specifikacije za podregijo Strevi in tocki 4

enotnega dokumenta (Opis vina).

5. Obmodje pridelave grozdja

Navedba ob¢ine Camo v pokrajini Cuneo je bila ¢rtana, ker se je zdruzila z ob¢ino Santo Stefano Belbo, ki je Ze
navedena kot del obmod¢ja pridelave grozdja. Zaradi ve¢je jasnosti je bil natancen opis razmejenega geografskega
obmodja, ki je Ze naveden v specifikaciji proizvoda, vklju¢en tudi v enotni dokument.

Gre za redakcijsko spremembo, ki ne vpliva na razmejeno geografsko obmodje.

Ta sprememba se nanasa na clen 3 specifikacije proizvoda in tocko 6 enotnega dokumenta (Razmejeno geografsko
obmodje).

6. Enoloska pravila

Clen 5(11) specifikacije proizvoda je bil ¢rtan. Besedilo se je glasilo: ,Vina z DOCG iz ¢lena 1 se ne smejo proizvajati
z umetno karbonizacijo (popolno in delno) in zaviralci vrenja se ne smejo uporabljati za namene konzerviranja, ¢etudi
so take prakse na splosno dovoljene z veljavno zakonodajo EU in nacionalno zakonodajo.”

Crtani odstavek ¢lena je vseboval prepoved, ki je Ze bila vsebovana v zakonodaji — in je bila torej odve¢ —, ter omejitev
praks, ki so dejansko zakonite; zaradi njegovega ¢rtanja se morajo proizvajalci vina zdaj sklicevati na veljavno
zakonodajo EU in nacionalno zakonodajo.

Clen 5(14) (prej 5(15)) specifikacije proizvoda, ki se nanasa na kategorije proizvodov, ki jih je mogoce proizvajati
z uporabo serij mosta (ki se Stejejo kot vmesni proizvod pridelave vina), ki so bile razglasene kot primerne za
proizvodnjo vin z ZOP, je bil preoblikovan, s ¢imer je proizvajalcem vina omogoceno, da se zaradi optimalnega
upravljanja proizvodnje svobodno odlocijo, katere kategorije proizvodov bodo proizvedli iz serije mosta. Zato se
lahko serija mosta, ki je v prijavi letnega pridelka grozdja navedena kot primerna za proizvodnjo ,Moscato d’Asti* ali
,Moscato d’Asti vendemmia tardiva“, uporabi ne le za proizvodnjo ,Asti“ | ,Asti Spumante“, pa¢ pa tudi za
proizvodnjo ,Asti“ [ ,Asti Spumante po klasi¢ni metodi, kar prej ni bilo dovoljeno. Poleg tega se lahko serija mosta,
namenjena za ,Asti“ [ ,Asti Spumante” ali ,Asti‘/,Asti Spumantepo klasi¢ni metodi, uporabi za ,Moscato d’Asti", ¢e
ima najmanjsi deleZ naravnega alkohola, ki se zahteva za proizvod ,Moscato d’Asti*.
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Ta sprememba se nanasa na ¢len 5 specifikacije proizvoda in ne vpliva na enotni dokument.

7. Poimenovanje in oznacevanje vin

Ceprav v obcinah, ki sestavljajo podregiji Santa Vittoria d’Alba in Strevi, obstaja tradicija proizvodnje kakovostnih
aromati¢nih penecih vin (kategorija 6) — po tradicionalni metodi in drugace —, so se ta vina do zdaj trzila kot vina
z ZOP ,Asti. Ta sprememba torej omogoca oznacevanje teh vin z zadevno podregijo. To pomeni tudi, da potrodniki
dobijo natan¢nejse informacije o poreklu vina.

Poleg tega so zahteve, ki za te vrste vina veljajo na podlagi pravil za podregije, stroZje od meril za osnovna vina z ZOP.
Najvedji donos je na primer niZji (za 1-1,5 tone grozdja na hektar), grozdje pa mora imeti vedji volumenski delez
naravnega alkohola (za 1-1,5 %).

Ta sprememba vpliva na ¢lene 1 do 7 dodatnih specifikacij proizvoda za podregiji Santa Vittoria d’Alba in Strevi ter je
povezana s tockama 4 (Opis vin) in 5 (Najvedji donosi) enotnega dokumenta.

8. Odstopanje od zahtev, da proizvodnja in stekleniCenje potekata na razmejenem obmodju

Tocka 9 enotnega dokumenta (Bistveni dodatni pogoji) zdaj doloca izjeme pri zahtevi, da proizvodnja in steklenicenje
potekata na razmejenem geografskem obmodju.

Ta pravila so navedena v specifikaciji proizvoda, odkar je bila oznacba porekla ,Asti“ prvi¢ priznana kot ZOP
(leta 1967), in so bila potrjena, ko je ime v Italiji pridobilo status DOCG (Denominazione di Origine Controllata
e Garantita oziroma kontrolirana in za$¢itena oznacba porekla) ter so bile uvedene podregije. Vendar so bila leta 2011
zaradi napake izpu$cena iz enotnega dokumenta, ko so bile v informacijski sistem Evropske komisije dodane datoteke
v zvezi z vsemi Ze obstojecimi oznacbami.

To je redakcijska sprememba, saj dejanska pravila v specifikaciji proizvoda ostajajo nespremenjena.

Ta sprememba vpliva na tocko 9 enotnega dokumenta (Bistveni dodatni pogoji) in ne vpliva na specifikacijo proizvoda.

9. Redakcijske spremembe

Nekateri kontaktni podatki so bili posodobljeni. Ta sprememba se nanasa na oddelek Kontaktni podatki pod naslovom
Druge informacije v tocki 1.2 enotnega dokumenta.

Po ¢rtanju ¢lena 5(11) so bili preostali odstavki ¢lena 5 prestevilceni.
Clen 7(3) specifikacije proizvoda je bil ¢rtan, ker ni zdruzljiv z dejstvom, da se peneca vina zdaj lahko oznacijo
z imenom podregije in ker so drugi vidiki, ki so bili navedeni v njem, dolo¢eni v veljavni zakonodaji in so bili torej

odvec.

Sklicevanja na zakonodajo v specifikaciji proizvoda so bila posodobljena.
ENOTNI DOKUMENT
1. Ime za registracijo

SASti*

2. Vrsta geografske oznacbe

ZOP — za¥Citena oznacba porekla

3. Kategorije proizvodov vinske trte
1. Vino

6. Kakovostno aromati¢no penece vino
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4. Opis vina
JAsti® [, Asti Spumante” ter vrsta , Asti [ , Asti Spumante* iz podregije Santa Vittoria d’Alba in vrsta , Asti“ [ , Asti Spumante” iz
podregije Strevi
Pena: fina, obstojna.
Barva: od slamnato rumene do svetlozlate.
Vonj: znacilen, nezen.
Okus: znacilen, uravnoteZen, od popolnoma suhega do sladkega.
Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 11,5 %, vklju¢no z delezem dejanskega alkohola najmanj 6 %.
Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 15 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 6,00

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 4,50 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvija vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

JAsti“ [, Asti Spumante” po klasicni metodi (tradicionalna metoda) ter vrsta ,Asti“ [ ,Asti Spumante” po klasicni metodi iz
podregije Santa Vittoria d’Alba in vrsta , Asti“ | ,Asti Spumante po klasicni metodi iz podregije Strevi

Pena: fina, obstojna.

Barva: od slamnato rumene do zelo svetlozlate.

Vonj: znacilen, izrazit, nezen.

Okus: znacilen, uravnotezen, od popolnoma suhega do sladkega.

Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 12 %, vklju¢no z deleZem dejanskega alkohola najmanj 6 %.
Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 17 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 6,0

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 6,00 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):
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~Moscato d’Asti vendemmia tardiva“ (pozna trgatev)

Barva: zlatorumena.

Vonj: saden, zelo intenziven, znacilen za sudeno grozdje z za¢imbnimi notami.

Okus: sladek, harmonicen, Zameten, z notami sorte moscato, ki spominja na okus satja.

Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 14 %, vklju¢no z delezem dejanskega alkohola najmanj 11 %.
Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 22 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvija vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

~Moscato d’Asti*

Barva: razli¢no intenzivna slamnato rumena.

Vonj: znacilna diSeca aroma sorte moscato.

Okus: sladek, aromaticen, znacilen, v¢asih Zivahen.

Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 11 %, vkljuéno z volumenskim delezem dejanskega alkohola med
4,5%in 6,5 %

Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 15 gfl.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

Virsta ,Moscato d'Asti* iz podregije Santa Vittoria d’Alba
Barva: slamnato rumena z zlatimi odtenki.
Vonj: prefinjen, nezen, sveZ in obstojen, tudi s cvetli¢nimi notami.

Okus: preprost, harmonicen, sladek, aromaticen, znacilen za sorto moscatello, v¢asih zivahen.
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Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 12 %, vklju¢no z volumenskim deleZem dejanskega alkohola med
4,5%in 6,5 %

Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 15 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 5,0 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

Vista ,Moscato d’Asti” iz podregije Canelli

Vonj: muskaten, znacilna diSeca aroma sorte moscato.

Barva: od razli¢nih intenzivnosti slamnato rumene do zlate.

Okus: sladek, aromaticen, znacilen, z aromo grozdja sorte moscato, v¢asih Zivahen.

Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 12 %, vklju¢no z volumenskim delezem dejanskega alkohola med
4,5 % in 6,5 %.

Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 16 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

Vista ,Moscato d'Asti” iz podregije Strevi

Barva: od razli¢nih intenzivnosti slamnato rumene do zlate.

Vonj: znadilna in diSe¢a aroma sorte moscato.

Okus: sladek, aromaticen, znacilen, z aromo grozdja sorte moscato, v¢asih Zivahen.

Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 12 %, vklju¢no z volumenskim delezem dejanskega alkohola med
4,5 % in 6,5 %.

Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 15 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.
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Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvi§ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

Vista ,Moscato d’Asti vendemmia tardiva“ iz podregije ,Santa Vittoria d’Alba“
Barva: svetla zlatorumena.

Vonj: sestavljen, saden, zelo intenziven, znacilen za sueno grozdje, z za¢imbnimi notami. Okus: sladek, harmoni¢en in
Zameten, z notami sorte moscato, ki spominja tudi na okus satja.

Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 15 %, vklju¢no z deleZzem dejanskega alkohola najmanj 12 %.
Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 22 gfl.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvija vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

5. Enoloski postopki

(a) Posebni enoloski postopki

JIH NI

(b) Najvecji donosi
,Asti“[,Asti Spumante” in ,Moscato d’Asti“
10 000 kilogramov grozdja na hektar
»Asti“[, Asti Spumante” po klasi¢ni metodi
10 000 kilogramov grozdja na hektar
,Moscato d’Asti vendemmia tardiva“
6 000 kilogramov grozdja na hektar
,Moscato d’Asti“ Canelli in ,Moscato d’Asti“ Strevi

9 500 kilogramov grozdja na hektar
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,Moscato d’Asti“ Canelli z izrazom ,vigna“, za katerim je navedeno ime kraja ali imena vinogradov
8 500 kilogramov grozdja na hektar

,Moscato d’Asti“ Strevi in ,Moscato d’Asti“ Santa Vittoria d'Alba

9 500 kilogramov grozdja na hektar

,Moscato d’Asti vendemmia tardiva“ Santa Vittoria d’Alba

5 000 kilogramov grozdja na hektar

»Asti Spumante” Santa Vittoria d’Alba, ,Asti Spumante” po klasi¢ni metodi Santa Vittoria d’Alba, , Asti Spumante”
Strevi in , Asti Spumante” po klasi¢ni metodi Strevi

9 500 kilogramov grozdja na hektar

6. Razmejeno geografsko obmodje

Vina z DOCG , Asti“ se lahko proizvajajo iz grozdja, pridelanega na obmogju, ki je razmejeno tako:

v pokrajini Alessandria celotno ozemlje naslednjih ob¢in:

Acqui Terme, Alice Bel Colle, Bistagno, Cassine, Grognardo, Ricaldone, Strevi, Terzo in Visone;

v pokrajini Asti celotno ozemlje naslednjih ob¢in: Bubbio, Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco, Castagnole

Lanze, Castel Boglione, Castelletto Molina, Castelnuovo Belbo, Castel Rocchero, Cessole, Coazzolo, Costigliole d’Asti,

Fontanile, Incisa Scapaccino, Loazzolo, Maranzana, Mombaruzzo, Monastero Bormida, Montabone, Nizza Monferrato,

Quaranti, San Marzano Oliveto, Moasca, Sessame, Vesime, Rocchetta Palafea in San Giorgio Scarampi;

v pokrajini Cuneo celotno ozemlje ob¢in Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie, Rocchetta Belbo,

Serralunga d’Alba, S. Stefano Belbo, S. Vittoria d’Alba, Treiso, Trezzo Tinella, Castino in Perletto ter naslednja dela

ob¢ine Alba: Como in San Rocco Senodelvio.

— Podregijo Canelli sestavljajo naslednje ob¢ine v pokrajini Asti: Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco,
Castagnole Lanze, Coazzolo, Costigliole d’Asti, San Marzano Oliveto in Moasca v celoti ter ozemlje ob¢in Loazzolo
in Bubbio na levem bregu reke Bormida;
ter naslednje ob¢ine v pokrajini Cuneo: Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie, Rocchetta
Belbo, Serralunga d’Alba, S. Stefano Belbo, Treiso inTrezzo Tinella v celoti ter naslednja dela ob¢ine Alba: Como in
San Rocco Senodelvio.

— Podregijo Santa Vittoria d’Alba sestavlja obéina Santa Vittoria d’Alba v pokrajini Cuneo.

— Podregijo Strevi sestavlja celotno ozemlje naslednjih ob¢in v pokrajini Alessandria: Acqui Terme, Cassine,
Ricaldone, Strevi, Terzo, Alice Bel Colle, Bistagno, Grognardo in Visone.

7. Glavne sorte vinske trte

Moscato bianco B. — moscato reale

8. Opis povezave
DOCG ,ASTI*

Vina ,Asti“ in ,Moscato d’Asti“ so sortna vina, ki se proizvajajo izklju¢no iz grozdja sorte moscato bianco ter imajo
znadilen in izjemen aromati¢ni profil. Posebne lastnosti, ki jih ta sorta vinske trte daje razli¢nim vrstam vin, vklju¢no
s penecimi razli¢icami in razliCicami pozne trgatve, so tesno povezane s strokovnim gojenjem vinske trte s strani
vinogradnikov in v¢asih z inovativnimi vinogradniskimi tehnikami, vklju¢no z razvojem vrste bolj suhih vin na osnovi
sorte moscato v penei in mirni obliki v zadnjih desetletjih.
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Primernost zemlji$¢a za vinogradni§tvo s posebno morfologijo in kemijsko sestavo ter podnebne razmere na obmodju
in lokalna vinarska znanja in tradicije so z leti omogocali ,izbor” sorte vinske trte moscato bianco kot sorte, ki je
najprimernejsa za okolje.

V 18. stoletju se je ve¢ ¢lankov o vinu in vinogradih po svetu, objavljenih v Lozani, izrecno sklicevalo na visoko cenjeno
sorto vinske trte moscato bianco iz Piemonta, konec stoletja pa je prestizno torinsko zdruZenje Societa di Agricoltura
di Torino sorto vinske trte moscato razglasilo za eno od piemontskih sort vinske trte, za katero je zelo verjetno, da se
bodo iz nje proizvajala visoko cenjena vina. V 19. stoletju se je Piemont jasno razlikoval od drugih italijanskih regij
zaradi razsirjene pridelave sorte vinske trte moscato bianco. Ob koncu 19. stoletja so iz grozdja sorte moscato zaceli
proizvajati velike koli¢ine penecega vina s sekundarnim vrenjem osnovnega vina v steklenici. Leta 1895 je bila razvita
metoda charmat (ki izhaja iz Piemonta) in grozdje sorte moscato se je uporabljalo predvsem za proizvodnjo penecega
vina. Ze takrat se je govorilo o velikem povprasevanju, tudi iz tujine, po diSecem, penecem belem vinu, znanem pod
imenom ,Moscato d’Asti“ ali ,Moscato di Canelli”. Z odlo¢itvijo za proizvodnjo penecih vin se je Piemont jasno odcepil
od drugih regij, v katerih je bila sorta moscato prav tako prisotna (¢eprav v veliko manjSem obsegu). Vecina vin iz sorte
vinske trte moscato, proizvedenih drugje, je bila uvr§¢ena med prestizna ,likerska“ vina, sorta moscato pa se je
uporabljala za proizvodnjo penecega vina samo v Piemontu, in sicer na obmogjih pokrajin Asti, Alessandria in Cuneo.
V istem obdobju so bili opravljeni prvi poskusi s suhimi penecimi vini na osnovi sorte moscato (,Asti Champagne*
v zgodnjih letih 20. stoletja). Vendar ta vina niso bili trzno zelo uspesna, saj zaradi omejenega enoloskega znanja ni
bilo mogoce ublaziti grenkega okusa, ki ga povzrocajo terpeni v vinu iz sorte moscato po popolnem vrenju. Dodajanje
sladkorja za sekundarno vrenje v steklenici, ki je zmanjsalo grenkost, je ustvarilo prevelik pritisk za steklenice, ki so se
takrat uporabljale. Proizvajalci vina z DOCG ,Asti“ so nadaljevali z razvojem suhih razlicic razli¢nih vin (penecih in
mirnih ali rahlo penecih). V 80. letih prej$njega stoletja so raziskovalni instituti v Piemontu zaceli objavljati ¢lanke
o kemijskih in aromati¢nih lastnostih suhih vin, proizvedenih iz sorte vinske trte moscato bianco, in o razvoju
terpenskih spojin v grozdju sorte moscato, da bi optimizirali proizvodno tehnologijo. V teh letih je bil razvit koncept
,sortne enologije”, tj. vedno bolj izpopolnjenega tehnoloskega pristopa, katerega namen je bil okrepiti lastnosti
grozdja pri koné¢ni kakovosti vina. V posebnem primeru sorte vinske trte moscato je tehni¢ni razvoj omogocil
podalj$anje vrenja, s ¢imer so se zmanjsale grenke note, ki so ovirale poskuse proizvajalcev v zacetku 20. stoletja. Ta
napredek v strokovnem znanju in izkusnjah se je prenesel na vinarje, ki so v zadnjih desetletjih razvili vina na osnovi
sorte vinske trte moscato z manj sladkorja, tako v peneci kot tudi mirni obliki.

9. Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznacevanje, ostale zahteve)
Dodatne dolo¢be o oznacevanju
Pravni okvir:
nacionalna zakonodaja.
Vrsta dodatnega pogoja:
dodatne dolo¢be o oznalevanju.
Opis pogoja:

na etiketah in predstavitvi vin z DOCG , Asti“ ali ,Asti Spumante” vsebnost sladkorja ne sme biti navedena v isti vrstici
kot ime in mora biti prikazana v drugi pisavi in z manj$imi ¢rkami od tistih, ki se uporabljajo za prikaz imena.

Izjema pri proizvodnji na razmejenem geografskem obmodju

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja.

Vrsta dodatnega pogoja:

izjema pri proizvodnji na razmejenem geografskem obmogju.

Opis pogoja:

poleg na obmocju pridelave grozdja se lahko postopki proizvodnje vina z DOCG , Asti“ (vklju¢no s susenjem grozdja za
kategorijo ,vendemmia tardiva“ (pozna trgatev) in postopkom proizvodnje penelega vina) izvajajo tudi kjer koli

v pokrajinah Alessandria, Asti in Cuneo ter v Pessioneju, delu ob¢ine Chieri (Torino), ki meji na obmog¢je pridelave
grozdja.
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Pakiranje na razmejenem obmodju
Pravni okvir:
nacionalna zakonodaja.
Vrsta dodatnega pogoja:
pakiranje na razmejenem geografskem obmogju.
Opis pogoja:
vina z DOCG ,Asti“ morajo biti ustekleni¢ena na obmo¢ju pridelave grozdja. V skladu s ¢lenom 4 Delegirane uredbe
Komisije (EU) 2019/33 mora polnjenje potekati na zgoraj navedenem razmejenem geografskem obmodju, da se
zascitita kakovost in ugled ter zagotovita poreklo in u¢inkovitost kontrol.
Povezava na specifikacijo proizvoda

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16195


https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16195
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Objava obvestila o odobritvi standardne spremembe specifikacije proizvoda za ime v vinskem
sektorju iz ¢lena 17(2) in (3) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2021/C 61/08)
To obvestilo je objavljeno v skladu s ¢lenom 17(5) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (').

OBVESTILO O ODOBRITVI STANDARDNE SPREMEMBE
,»GRECO DI TUFO*
PDO-IT-A0236-AMO02
Datum obvestila: 13. november 2020
OPIS ODOBRENIH SPREMEMB IN RAZLOGI ZANJE

1. Revizija seznama vrst vina — vkljucitev razlicice ,,riserva“

Vkljuceni sta bili razli¢ici mirno vino ,Greco di Tufo riserva“ in penece vino ,Greco di Tufo riserva®, zato je bil seznam
dovoljenih vrst vina ustrezno posodobljen.

Ta sprememba izhaja iz potrebe po oglasevanju ZOP ,Greco di Tufo®, pri Cemer se poudarja ohranjanje kakovosti in
upostevajo lokalni obicaji ponujanja vina na trg po vecletnem staranju.

Poleg tega je bil v skladu z veljavno zakonodajo za imenom ,Greco di Tufo* odstranjen pridevnik ,belo*.

Ta sprememba se nanasa na ¢lena 1 in 6 specifikacije proizvoda ter oddelek 4 enotnega dokumenta.

2. Vkljuitev moZnosti za nujno namakanje

Zaradi podnebnih sprememb ter vse vedjega pomanjkanja padavin in vrocinskega stresa, ki so jima izpostavljene
rastline, je ta moZnost dovoljena, da se omogoci normalna rast.

Ta sprememba se nanasa na clen 4 specifikacije proizvoda, vendar ne vpliva na enotni dokument.

3. Vkljuditev razli¢ic ,riserva“ in njihovih obdobij staranja

Za razlikovanje mirnega vina ,Greco di Tufo” in penecega vina ,Greco di Tufo“ z izrazom ,riserva“ se zdi primerno
dolotiti najkrajsa obdobja staranja in zacetni datum staranja.

Ta sprememba se nanasa na ¢len 5 specifikacije proizvoda in oddelek 5.a enotnega dokumenta.

4. Opis vin z ZOP ,,Greco di Tufo“, vklju¢no z izrazom ,riserva“ — posodobitev analiti¢nih in organolepti¢nih
lastnosti

Pridevnik ,bel” za oznacbo ,Greco di Tufo* je bil odstranjen.

Gre za spremembo besedila v skladu z imenom proizvoda.

Z uvedbo mirnega vina ,Greco di Tufo riserva“ in penecega vina ,Greco di Tufo riserva“ so zdaj navedene kemijske,
fizikalne in organolepti¢ne lastnosti kon¢nih vin. Informacije in opisi se nanasajo na visokokakovosten proizvod

s srednje dolgim do dolgim staranjem v vinski kleti.

V opisu okusa penecega vina ,Greco di Tufo® je bila opredelitev najvije vsebnosti ostanka sladkorja razsirjena z ,zelo
suho“ na ,suho”.

() ULLY,11.1.2019, str. 2.
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Sprememba se Steje za potrebno kot odgovor na naras¢ajoce povprasevanje potro$nikov po tovrstnih proizvodih.

Ta sprememba se nanasa na ¢len 6 specifikacije proizvoda in oddelek 4 enotnega dokumenta.

5. Povezava z geografskim obmodjem - uradna sprememba specifikacije proizvoda
Besedilo je bilo spremenjeno, tako da je vsebina specifikacije proizvoda in enotnega dokumenta skladna.
Gre za uradno spremembo, ki ne razveljavlja povezave iz ¢lena 93(1)(a)(i) Uredbe (EU) st. 1308/2013.

Ta sprememba se nanasa na ¢len 9 specifikacije proizvoda in oddelek 8 enotnega dokumenta.

ENOTNI DOKUMENT

1. Ime proizvoda

Greco di Tufo

2. Vrsta geografske oznacbe

ZOP - za§¢itena oznacba porekla

3. Kategorije proizvodov vinske trte
1. Vino

4. Penece vino

4. Opis vina

,Greco di Tufo®

Barva: razli¢no intenzivna slamnato rumena.

Vonj: prijeten, intenziven, eleganten, znacilen.

Okus: svez, suh, skladen.

Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 11,5 %.
Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 16 gramov na liter.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

,Greco di Tufo riserva“
Barva: razli¢no intenzivna slamnato rumena.
Vonj: prijeten, intenziven, eleganten, znacilen.

Okus: suh, svez, skladen.
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Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 12 %.
Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 17 gramov na liter.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi deleZ dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

Penece vino ,,Greco di Tufo”

Pena: nezna in obstojna.

Barva: razli¢no intenzivna slamnato rumena z bledo zelenimi ali zlatimi nadihi.
Vonj: znadilen, prijeten, z nezZnim pridihom kvasa.

Okus: aromaticen, eleganten in skladen, v razponu od ,izredno suho“ do ,suho*.
Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 12 %.

Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 15 gramov na liter.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 6 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

Penece vino ,Greco di Tufo riserva

Pena: nezna in obstojna.

Barva: razli¢no intenzivna slamnato rumena.

Vonj: znadilen, prijeten, z neZnim pridihom kvasa.

Okus: aromatien, eleganten in skladen, v razponu od ,izredno suho“ do ,suho*.
Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 12 %.

Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 16 gramov na liter.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.
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Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 6 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

5. Enoloski postopki
(a) Posebni enoloski postopki

,Greco di Tufo riserva“ — najkraj$e obdobje staranja
Posebni enoloski postopki

Za vrsto vina ,Greco di Tufo riserva“ obdobje staranja ne sme biti krajse od 12 mesecev in se zane 1. novembra v letu
trgatve.

Penece vino ,Greco di Tufo“, vklju¢no z izrazom ,riserva“ — proizvodnja
Posebni enoloski postopki

Peneca vina ,Greco di Tufo®, vklju¢no s tistimi z izrazom ,riserva®, morajo biti proizvedena izklju¢no po klasi¢ni metodi
drugega vrenja v steklenici.

Proizvodnja penecega vina ,Greco di Tufo“ mora vkljuCevati obdobje staranja drozi v steklenici, ki traja najmanj 18
mesecev od datuma, ko je bil dodan vrelni liker. Pri pene¢em vinu ,Greco di Tufo riserva“ obdobje staranja drozi
v steklenici ne sme biti kraj$e od 36 mesecev od datuma, ko je bil dodan vrelni liker.

(b) Najveji donosi
,Greco di Tufo“ — vse vrste vina

10 000 kg grozdja na hektar

6. Razmejeno geografsko obmodje

Obmocgje pridelave grozdja za proizvodnjo vin s kontrolirano in zajaméeno oznacbo porekla ,Greco di Tufo“ DOCG
zajema celotno upravno obmodje naslednjih obéin v pokrajini Avellino: Tufo, Altavilla Irpina, Chianche, Montefusco,
Prata di Principato Ultra, Petruro Irpino, Santa Paolina in Torrioni.

7. Glavne sorte vinske trte

Greco (B)

8. Opis povezave
,Greco di Tufo“ ZOP — mirno in penee vino

Naravni dejavniki

Vino ZOP ,Greco di Tufo“ se proizvaja na gri¢evnatem obmocju, ki ga precka reka Sabato. Za teren so znacilna strma
pobodja, pokrita z glinenimi in apnencastimi prstmi vulkanskega izvora, ter z minerali bogato podtalje.

GriCevnata topografija obmo¢ja pridelave in pretezno jugovzhodnafjugozahodna lega vinogradov na predelih, ki so
izjemno primerni za gojenje vinske trte, skupaj tvorijo okolje, ki ustvarja idealne razmere za rast rastlin z zadostnim
pretokom zraka in osonéenostjo.
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Za gri¢evnate dele proizvodnega obmog¢ja so znacilne mikroklime z znatnimi temperaturnimi razlikami med dnevom
in no¢jo. Te prispevajo k ohranjanju naravne kisline grozdja med zorenjem.
Zgodovinski in ¢loveski dejavniki

Gojenje vinske trte na tem obmodju izvira Ze iz Casov starodavnega lokalnega prebivalstva, ki se je nadaljevalo po
prihodu kolonizatorjev iz mikenske Gréije. Povezano je tudi z reko Sabato, ki te¢e po gri¢evnatem terenu. Izvor imena
reke je povezan s Sabinci, poimenovanimi tudi Sabusi ali Sabatini, samnitskim plemenom, ki se je naselilo v pore¢ju
reke Sabatus. Zgodovinsko gledano je to obmocje postalo sredid¢e razvoja vinogradnistva v 19. stoletju zaradi odkritja
obseznih nahajalis¢ Zvepla v ob¢ini Tufo. Prisotnost in razpolozljivost Zvepla sta ugodno vplivala na gojenje vinske trte
v celotnem okroZju Irpinia in omogocila razvoj tehnike uporabe Zvepla za zas¢ito grozdov pred zunanjimi patogeni. Ta
dejavnost je pomembno prispevala k razvoju povezanih panog na celotnem obmodju, kar je trajalo do leta 1983, ko so
zveplo nehali kopati.

Kraljeva 3ola za vinogradnistvo in enologijo (Regia Scuola di Viticoltura e Enologia) v Avellinu je s spodbujanjem gojenja
sorte grozdja fiano na obmogju pridelave in po vsej osrednji dolini reke Sabato prispevala, da je to obmocje postalo
eno najpomembnejsih vinogradniskih sredis¢ Italije.

Sola za vinogradnistvo je bila glavno gonilo druzbeno-gospodarskega razvoja, zaradi ¢esar je vinogradniski sektor
v Avellinu postal eden vodilnih med italijanskimi pokrajinami po pridelavi in izvozu vina.

Tehni¢na in ekonomska vrednost proizvodov ,Greco di Tufo“ je bila na akademski ravni veckrat priznana v §tudijah sort
grozdja in enoloskih raziskavah.

Zgoraj opisani naravni in ¢loveski dejavniki skupaj z genetskimi lastnostmi sorte greco prispevajo k proizvodnji
kakovostnega vina, vklju¢no s penecimi vini. Za vsa vina z ZOP ,Greco di Tufo“ so namre¢ znacilne sveZina, telo in
kompleksnost. Ker so primerna za staranje, se proizvaja tudi razlicica z izrazom ,riserva“.

9. Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznacevanje, druge zahteve)
mirno vino z ZOP ,Greco di Tufo* in penece vino z ZOP ,Greco di Tufo*
Pravni okvir:
nacionalna zakonodaja
Vrsta dodatnega pogoja:
dodatne zahteve za oznacevanje
Opis pogoja:
Vina ,Greco di Tufo” je treba sprostiti v porabo v steklenicah ali drugih steklenih posodah s prostornino najvec 5 litrov.
Z izjemo penecih vin morajo biti steklenice oziroma druge posode zaprte z vstavnimi zamaski iz materialov, ki jih
dovoljuje veljavna zakonodaja. Za posode s prostornino 0,187 litra ali manj je dovoljena uporaba zamaskov z navojem.
Povezava na specifikacijo proizvoda

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16173
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Objava obvestila o odobritvi standardne spremembe specifikacije proizvoda za ime v vinskem
sektorju iz ¢lena 17(2) in (3) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2021/C 61/09)

To obvestilo je objavljeno v skladu s ¢lenom 17(5) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 ().

OBVESTILO O ODOBRITVI STANDARDNE SPREMEMBE
,»FIANO DI AVELLINO“
PDO-IT-A0232-AMO02
Datum obvestila: 10. november 2020
OPIS ODOBRENIH SPREMEMB IN RAZLOGI ZANJE

1. Preoblikovanje oddelka o vrstah — uvedba razli¢ice ,Riserva“

Uvedena je bila razlicica z izrazom ,riserva“, zato jo je treba vkljuciti med vrste vina, ki jih zajema specifikacija
proizvoda.

Razlog za to spremembo je povecati prepoznavnost ZOP ,Fiano di Avellino“ s poudarkom na dolgi Zivljenjski dobi
proizvedenih vin in ob upostevanju lokalnega obicaja, pri katerem se da vino na trg po vecletnem staranju.

Poleg tega je bil v skladu z veljavno zakonodajo za imenom ,Fiano di Avellino“ odstranjen pridevnik ,belo®.

Ta sprememba zadeva ¢lene 1, 2 in 6 specifikacije proizvoda ter oddelek 4 enotnega dokumenta.

2. Uvedba moZnosti za nujno namakanje

Zaradi podnebnih sprememb, vse ve¢jega pomanjkanja padavin in toplotne obremenitve, ki vplivajo na rastline, je ta
moznost dovoljena, da se omogo¢i njihov normalni fizioloski razvoj.

Ta sprememba zadeva ¢len 4 specifikacije proizvoda, vendar ne vpliva na enotni dokument.

3. Uvedba vrste vina ,Riserva“ in obdobje staranja

Za razlikovanje vrste vina ,Fiano di Avellino® z izrazom ,riserva“ se zdi primerno dolociti najkrajse obdobje staranja in
zaletni datum staranja.

Ta sprememba zadeva ¢len 5 specifikacije proizvoda in oddelek 5(a) enotnega dokumenta.

4. Opis vin z ZOP ,Fiano di Avellino“, vkljuéno z ,Riserva“ - prilagoditev analiticnih in organolepti¢nih
lastnosti

Pridevnik ,belo“ za imenom oznacbe ,Fiano di Avellino“ je bil ¢rtan.
Gre za preoblikovanje besedila zaradi skladnosti z imenom proizvoda.

V oddelku o lastnostih ob porabi je bil v opis okusa dodan izraz ,suho®, saj je ta lastnost znacilna za vina, ki se
proizvajajo s to za$¢iteno oznacbo porekla.

Po uvedbi nove vrste vina ,Fiano di Avellino riserva“ so bile dodane njegove kemi¢no-fizi¢ne in organolepti¢ne lastnosti
ob porabi. Podatki in opisi se nanasajo na visokokakovosten proizvod s srednje dolgim do dolgim staranjem v kleti.

Ta sprememba zadeva ¢len 6 specifikacije proizvoda in oddelek 4 enotnega dokumenta.

() ULLY,11.1.2019, str. 2.
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5. Povezava z geografskim obmod&jem - prilagoditev oblike specifikacije proizvoda
Besedilo je bilo prilagojeno, specifikacija proizvoda in enotni dokument pa sta bila vsebinsko usklajena.
Gre za prilagoditev obrazca, ki ne razveljavlja geografske povezave iz ¢lena 93(1)(a)(i) Uredbe (EU) t. 1308/2013.

Ta sprememba zadeva ¢len 8 specifikacije proizvoda in oddelek 8 enotnega dokumenta.

ENOTNI DOKUMENT

1. Ime proizvoda

Fiano di Avellino

2. Vrsta geografske oznacbe

ZOP - zag¢itena oznacba porekla

3. Kategorije proizvodov vinske trte

1. Vino

4. Opis vina

LFiano di Avellino*

Barva: razli¢no intenzivna slamnato rumena.

Vonj: prijeten, intenziven, fin, znacilen.

Okus: suh, svez, skladen.

Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 11,50 %.
Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 16 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 5 gramov na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

JFiano di Avellino riserva“

Barva: razli¢no intenzivna slamnato rumena.

Vonj: prijeten, intenziven, fin.

Okus: suh, svez, skladen.

Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 12 %.
Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 17 g/l

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.
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Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 5 gramov na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

5. Enoloski postopki

(a) Posebni enoloski postopki
,Fiano di Avellino riserva“ — najkraje obdobje staranja
Posebni enoloski postopki

Pri ,Fiano di Avellino riserva“ mora biti najkrajse obdobje staranja vsaj 12 mesecev od 1. novembra v letu trgatve.

(b) Najvecji donosi
,Fiano di Avellino“ in ,Fiano di Avellino riserva“

10 000 kg grozdja na hektar

6. Razmejeno geografsko obmocje

Obmodje pridelave grozdja, ki se uporablja za proizvodnjo vina ,Fiano di Avellino“ s kontrolirano in zajamceno
oznacbo porekla DOCG zajema upravno obmodje naslednjih ob¢in v pokrajini Avellino: Avellino, Lapio, Atripalda,
Cesinali, Aiello del Sabato, Santo Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, San Potito Ultra, Candida,
Manocalzati, Pratola Serra, Montefredane, Grottolella, Capriglia Irpina, Sant‘Angelo a Scala, Summonte, Mercogliano,
Forino, Contrada, Monteforte Irpino, Ospedaletto d’Alpinolo, Montefalcione, Santa Lucia di Serino in San Michele di
Serino.

7. Glavne sorte vinske trte

Fiano B.

8. Opis povezave
Vino z ZOP ,Fiano di Avellino®

Naravni dejavniki

Razmejeno obmodje za kontrolirano in zajaméeno oznacbo porekla ,Fiano di Avellino“ DOCG je med dolinama Calore
in Sabato, pobo¢jem Monte Parteno in hribi, ki obkroZajo dolino Lauro. Relief pokrajine sestavlja predvsem obsiren
gri¢evnat teren med gorskimi pobogji. Pretezno jugovzhodna/jugozahodna lega vinogradov na obmogjih, ki so izrazito
primerna za vinogradnistvo, ustvarja idealne razmere za rast z zadostnim pretokom zraka in osonéenostjo.

Obsezna velikost obmodja pa pomeni tudi velike geoloske razlike. Za nekatere lokacije so znacilna tla na apnencasto-
glinasti podlagi s sledovi vulkanskih kamnin, za druge lokacije pa trde in kompaktne kamnine ali preteZno glinena
sestava.
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Zgodovinski in ¢loveski dejavniki

Vinogradni$tvo v regiji sega v anti¢no dobo. Povezano je z reko Sabato, ki tece po hribovitem terenu tega obmocja.
Izvor imena reke je povezan s Sabinci, poimenovanimi tudi Sabusi ali Sabatini, samnitskim plemenom, ki se je naselilo
v poredju reke Sabatus.

V zgodovinskih virih so izvor izraza ,Apiano” izsledili do vina, pridelanega na kmetijskem obmodju, ki se je nekoc
imenovalo ,Apia“, danes pa je del obcine Lapio, v hribih vzhodno od Avellina na nadmorski visini 590 m. Izraz
»Apiano“ bi lahko izviral tudi iz besede api (Cebele), ker so nagnjene k zbiranju okoli grozdov, kamor jih zvabi sladkost
grozdja.

Kraljeva $ola za vinogradnistvo in enologijo (Regia Scuola di Viticoltura e Enologia) v Avellinu je s spodbujanjem gojenja
sorte grozdja fiano na obmodju pridelave in po vsej osrednji dolini reke Sabato prispevala, da je to obmogje postalo
eno najpomembnejsih vinogradniskih sredis¢ Italije.

Sola za vinogradnitvo je bila glavno gonilo druzbeno-gospodarskega razvoja, zaradi ¢esar je vinogradniski sektor
v Avellinu postal eden vodilnih med italijanskimi pokrajinami po pridelavi in izvozu vina.

Tehni¢na in ekonomska vrednost vin ,Fiano di Avellino“ je bila na znanstveni ravni priznana v vseh dosedanjih $tudijah
te sorte vinske trte in enoloskih raziskavah.

ZOP ,Fiano di Avellino® predstavlja odli¢nost juznoitalijanskih belih vin: znano je po svoji znacilni sveZini, neZnosti in
prijetni mineralnosti, in ker se dobro stara, pomeni, da se proizvaja tudi razlicica ,riserva“.

Kombinacija opisanih naravnih dejavnikov in globoko zakoreninjene vinogradniske tradicije na obmodju pokrajine
Avellino ter $tevilnih tehni¢nih in znanstvenih prispevkov, ki so mo¢no vplivali na pridelke in tehnologije, je pomagala
izboljsati kakovost in povecati prepoznavnost vin z ZOP ,Fiano di Avellino“ na domacem in mednarodnem trgu.

9. Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznaCevanje, druge zahteve)
,Fiano di Avellino“ in ,Fiano di Avellino riserva“— ZOP
Pravni okvir:
nacionalna zakonodaja
Vrsta dodatnega pogoja:
dodatne zahteve za oznacevanje
Opis pogoja:
Vina z ZOP ,Fiano di Avellino“ morajo biti dana na trg v steklenicah ali drugih steklenih posodah s prostornino
najve¢ 5 litrov, ki morajo biti zaprte z vstavnim zamaskom iz materiala, dovoljenega v skladu z veljavno zakonodajo.
Uporaba zamaskov z navojem je dovoljena za posode s prostornino najve¢ 0,187 litra.
Povezava na specifikacijo proizvoda

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16174
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Objava zahtevka za registracijo imena v skladu s ¢lenom 50(2)(a) Uredbe (EU) $t. 1151/2012
Evropskega parlamenta in Sveta o shemah kakovosti kmetijskih proizvodov in Zivil

(2021/C 61/10)

V skladu s ¢lenom 51 Uredbe (EU) §t. 1151/2012 Evropskega parlamenta in Sveta (') je ta objava podlaga za uveljavljanje

pravice do ugovora zoper zahtevek v treh mesecih od datuma te objave.

ENOTNI DOKUMENT

,Cerise des coteaux du Ventoux*

EU st.: PGI-FR-02446 - 3.1.2019

ZOP ()ZGO (X)

1. Ime

,Cerise des coteaux du Ventoux”

2. Drzava lanica ali tretja drzava

Francija

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila

3.1. Vrsta proizvoda

Skupina 1.6 Sadje, zelenjava in Zita, sveZi ali predelani

3.2. Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz tocke 1

Cesnja ,Cerise des coteaux du Ventoux“ je namizna esnja rdece barve, sort (kultivarjev), izvirajocih iz Prunus Avium L.,
Prunus Cerasus L. ali njunih hibridov, ki se uZiva sveza in ima naslednje znacilnosti:

— velika je najmanj 24 mm. Dovoljeno je 5-odstotno odstopanje pri Stevilu sadeZev, manjsih od 24 mm, na pladenj,
vendar noben sadeZ ne sme biti manjsi od 22 mm ali enak 22 mm,

— optimalna zrelost, ki se dolo¢i s tremi barvnimi razponi in najmanj$o vsebnostjo sladkorja za obiranje glede na

sorto,
s . belge, van, géant
Sorte hatif burlat, summit dhedelfingen folfer
Barva od 3 do 4 od4do5 od5do6
(glede na oznako CTIFL)
Najmanjsa vsebnost sladkorja 11,5 °Brix 12,5 °Brix 15 °Brix

— enotna barva vsakega vsebnika, ki vsebuje isto sorto.

3.3. Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora) in surovine (samo za predelane proizvode)

(') ULL 343,14.12.2012, str. 1.
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3.4. Posebne faze proizvodnje, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmodju

Postopki, ki jih je treba izvajati na geografskem obmodju, so pridelava, obiranje, prebiranje in razvr§¢anje po velikosti.

3.5. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itn. proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Ce$nje z ZGO se pakirajo v embalaZi, ki drZi 6 kg ali manj. Pri pakiranju v posodice je lahko skupna teza pladnja
s posodicami ve¢ja, vendar ne sme presegati 10 kg, pri emer je najvedja teza posamezne posodice 3 kg.

3.6. Posebna pravila za oznacevanje proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Poleg obveznih navedb, ki se zahtevajo z zakonodajo o oznacevanju in predstavitvi Zivil, oznaka vkljuCuje registrirano
ime proizvoda in simbol ZGO Evropske unije, ki sta v istem vidnem polju.

4. Jedrnata opredelitev geografskega obmodja

Geografsko obmodje ¢esnje ,Cerise des coteaux du Ventoux“ se razteza na obronkih gore Mont Ventoux od niZavja
Comtat Venaissin na zahodu do masiva Luberon na jugu v departmaju Vaucluse. Sovpada z dejanskim obmocjem, na
katerem se proizvajajo in predelujejo ¢e$nje ,Cerise des coteaux du Ventoux“.

Geografsko obmog¢je obsega naslednje ob¢ine departmaja Vaucluse:

Ansouis, Apt, Aubignan, Auribeau, Le Barroux, La Bastidonne, Le Beaucet, Beaumettes, Beaumont-du-Ventoux,
Bédoin, Blauvac, Bonnieux, Buoux, Cabrieres-d’Aigues, Cabriéres-d’Avignon, Cadenet, Caromb, Carpentras,
Caseneuve, Castellet, Crestet, Crillon-le-Brave, Cucuron, Entrechaux, Flassan, Fontaine-de-Vaucluse, Gargas, Gignac,
Gordes, Goult, Grambois, LIsle sur la Sorgue, Joucas, Lacoste, Lafare, Lagnes, Lauris, Lioux, Lourmarin, Malaucéne,
Malemort-du-Comtat, Maubec, Mazan, Ménerbes, Mérindol, Méthamis, Modéne, Mormoiron, La Motte-d’Aigues,
Murs, Oppede, Pernes-les-Fontaines, Pertuis, Peypin-d’Aigues, Puget, Puyvert, Robion, La Roque-Alric, La Roque-sur-
Pernes, Roussillon, Rustrel, Saignon, Saint-Didier, Saint-Hippolyte-le-Graveyron, Saint-Marcellin-lés-Vaison, Saint-
Martin-de-Castillon, Saint-Martin-de-la-Brasque, Saint-Pantaléon, Saint-Pierre-de-Vassols, Saint-Romain-en-Viennois,
Saint-Saturnin-lés-Apt, Sannes, Saumane-de-Vaucluse, Sivergues, Suzette, Taillades, La Tour-d’Aigues, Vaison-la-
Romaine, Vaugines, Venasque, Viens, Villars, Villedieu, Villelaure in Villes-sur-Auzon.

5. Povezava z geografskim obmodjem

Povezava z geografskim obmodjem temelji na slovesu ¢esnje ,Cerise des coteaux du Ventoux® in na posebni kakovosti,
ki izhaja zlasti iz podnebnih razmer in znanja na tem obmogju. Cesnjeva drevesa se gojijo na obmocju proizvodnje, na
katerem se tako imenovane ,namizne* rdece Cesnje (,de table®), Ze stoletja tradicionalno pridelujejo, na ¢emer temelji
tudi njihov sloves. Sadezi imajo optimalno ravnoteZje zrelosti zaradi naravnih dejavnikov na geografskem obmodju,
ki so izredno ugodni, in so precej veliki, kar je povezano z znanjem in vei¢ino obrezovanja dreves.

Na tem obmocju pridelave se ¢e$nje Ze stoletja tradicionalno gojijo (prve pisne omembe njihovega pomena na tem
obmogju segajo v 17. stoletje). Danes so namenjene predvsem domaci porabi. Drevesa rastejo na domacih vrtovih, pa
tudi posamicno sredi Zitnih polj in na pobogjih. To je tradicionalna regija tako imenovane ,namizne“ rdece Ce$nje (,de
table®).

Geografsko obmogje ¢esnje ,Cerise des coteaux du Ventoux“ obsega izjemen predel, ki je povezan z goro Mont
Ventoux ter pobocij pogorij Vaucluse in Luberon, nadmorska visin pa sega od 50 do 600 metrov. To obmogje je pod
vplivom sredozemskega podnebja, za katerega sta znacilna velika osoncenost (2 760 ur letno) in vpliv mistrala
(mocan severni veter), vendar se ta proti vzpetinam gore Mont Ventoux umiri. Zanj je znacilna tudi temperaturna
razlika med dnevom in no¢jo, povezana z masami hladnega zraka, ki se spus¢ajo z vrha gore Mont Ventoux (1
912 metrov).
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Skozi ¢as se je oblikovalo posebno znanje gojenja sadovnjaka v obliki nizkodebelnih nasadov, s ¢imer so bili olajsani
postopki gojenja sadovnjaka (zlasti obrezovanje) in dostop obiralcev do sadeZev. Vsi taki sadovnjaki se obrezujejo
vsako leto, da se zagotovi redna obroditev in predvsem da se spodbudi rast ustrezno velikih ¢esen;.

Cesnje se obirajo izklju¢no ro¢no. Obirajo jih izkuseni in usposobljeni obiralci z uporabo barvne oznake za to cesnjo,
ki jo je oblikoval Centre technique interprofessionnel des fruits et légumes (tehni¢ni medpanozni center za sadje in
zelenjavo (CTIFL). Na podlagi te sortne barvne oznake obiralec izbere sadeze z optimalnim razmerjem med
vsebnostjo sladkorja in kisline. Tehniki iz centra CTIFL so za vsako novo ali staro sorto primerjali barvo sadezev in
kazalnikov sladkorja/kisline. Za vsako sorto so tako kot optimalno barvo uporabili tisto, ki je ustrezala najboljsemu
razmerju med vsebnostjo sladkorja in kisline v sadezu.

Prebiranje in razvri¢anje po velikosti na kraju samem imata $e vedno prednost, éeprav se je s prihodom posebnih
sortirnikov za Ce$nje na zacetku tega stoletja organizacija nekoliko spremenila in so bile naprave za razvricanje po
velikost prestavljene v obrat. Ne glede na to, ali je metoda razvriCanja po velikosti ro¢na ali mehanska, so za
upostevanje obcutljivosti sadeZev in ohranitev njihove kakovosti odlocilni znanje in ve$¢ine gospodarskih subjektov.
Te prakse omogocajo, da se dajo na trg serije sadezZev, ki so zelo enotni po velikosti in barvi.

V navedenih sadovnjakih se gojijo sorte ¢e$njevih dreves, izbranih zaradi njihove sposobnosti, da obrodijo velike,
Cvrste, sijoce in okusne Ce$nje. Vsa drevesa se obrezujejo vsako leto, da se zagotovi redna obroditev in predvsem da se
spodbudi rast velikih sadeZev.

Cesnja ,Cerise des coteaux du Ventoux“ je pridobila sloves zaradi svoje precejinje velikosti in tudi zaradi svoje
prisotnosti na trgu od prvih dni maja do srede julija. Razlog za to ve¢ kot dvomese¢no prisotnost na trgu je zlasti ta,
da so sadovnjaki razporejeni na razliénih nadmorskih visinah, kar je opisano pri naravnih dejavnikih, pa tudi ta, da
zasajene sorte dozorijo ena za drugo.

Razvili so se Stevilni trgi CeSenj, kar potrjuje gospodarski pomen njihove proizvodnje. Najstarejsi je trg v kraju Tour
d‘Aigues, ki je zazivel leta 1902, drugi pa so se oblikovali v sosednjih ob¢inah. Delovali so dnevno, pri ¢emer so
odpremniki prisli kupit ¢e$nje od pridelovalcev po vzajemnem dogovoru.

Zaradi obsega proizvodnje so ob¢ine obmocja Ventoux leta 1960 skupaj ustanovile trg v ob¢ini Saint Didier.

Od 3estdesetih let 20. stoletja so se odprli trije trgi nacionalnega pomena (Avignon, Chateaurenard in Cavaillon) ter trg
Marché Gare v Carpentrasu. Omogocajo preglednost ponudbe in povprasevanja ter boljSo seznanjenost s cenami.

Cesnja ,Cerise des coteaux du Ventoux“ je, namizna cesnja, ki se uZiva sveza. Obira se ob optimalni zrelosti ob
upostevanju barvnih razponov barvne oznake CTIFL in najmanjSe vsebnosti sladkorja glede na vrsto. Odlikuje se
zlasti po precejinji velikosti, ki znasa najmanj 24 mm. Zaradi znanja gospodarskih subjektov, ki ga uporabljajo pri
prebiranju in razvr$¢anju po velikosti, so vsebniki enotni po velikosti in barvi.

Ce$nja ,Cerise des coteaux du Ventoux“ je proizvod, ki ima posebne lastnosti, vendar temelji tudi na znanju
proizvajalcev in zgodovinskem slovesu.

Na obmog¢ju proizvodnje vladajo izjemne podnebne razmere z mo¢no osoncenostjo in severnim vetrom (mistral). Te
razmere omejujejo razvoj ,bolezni“ in so ugodne za zgodnjo zrelost sadja v zavetrju ter poznej$o na visjih
nadmorskih visinah.

Za geografski polozaj je znacilna izrazita temperaturna razlika med dnevom in nogjo, ki je ugodna za pridelavo zrelih
in ¢vrstih sadezev z mocno barvo. To prilagoditev gojenja ceSenj dokazuje prevladujo¢ poloZaj proizvodnje na
nacionalni ravni.

Tudi ustrezne metode gojenja, kot sta redno obrezovanje sadovnjakov in uporaba nasadov nizkodebelnih dreves, so
prednosti, ki omogocajo redno pridelavo optimalno zrelih in precej velikih sadeZev enotne velikosti.

Obvladovanje postopkov prebiranja in razvri¢anja po velikosti temelji na izkusnjah, povezanih z zgodovinskim
znanjem ve¢ generacij proizvajalcev. Zagotavlja enotno obliko serij tako po velikosti kot po barvi sadezev.
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Zaradi obcutljivosti ¢e$nje je potrebno hitro prebiranje/razvri¢anje po velikosti (v 48 urah po obiranju), in to
v vsebnikih omejene velikosti, da se preprec¢i meckanje sadezev.

Komunikacijske dejavnosti zdruZenja proizvajalcev Ze 25 let prispevajo k utrjevanju slovesa cesnje ,Cerise des coteaux
du Ventoux*. Zaradi odli¢nega slovesa tega proizvoda je bil ta predstavljen, ko je predsednik Republike Francije otvoril
francoski paviljon na Svetovni razstavi v Milanu 21. junija 2015, kjer: ,[....] so zelo kakovostni proizvodi [ ...] francosko sadje
[na Castnem mestu vkljucevali] CeSnje Cerise des coteaux du Ventoux [...]* (O & Q Hebdo, 21. junij 2015). V vec
reportazah televizijke hiSe France Télévisions so bile poudarjene posebne znacilnosti proizvoda, npr. v prispevku,
objavljenem v televizijskem dnevniku ob 13. uri 4. junija 2019 na kanalu France 2, na voljo na spletnem mestu
francetvinfo.fr, v katerem je bilo prikazano delo gospodarskih subjektov v tej panogi v sadovnjaku na severu
Carpentrasa, pri ¢emer je bilo pojasnjeno, da: ,se prodajajo le najlepse cesnje [...] , prebiranje pa je rocno glede na velikost
(ve€ kot 24 mm) in barvo sadezev”. Tudi druge specializirane tiskane revije, kot je Rungis Actualités iz maja 2019,
navajajo te glavne znacilnosti ¢esnje ,Cerise des coteaux du Ventoux®, in sicer: ,[...] zrelost sadezev in njihova velikost, ki
mora biti nad 24 mm, [...] [ter] metode rochega ali mehanskega prebiranja“.

Sklic na objavo specifikacije proizvoda
(drugi pododstavek ¢lena 6(1) te uredbe)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-CeriseCVentoux200619.pdf
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