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II

(Sporocila)

SPOROCILA INSTITUCIJ, ORGANOV, URADOV IN AGENCI] EVROPSKE UNIJE

EVROPSKA KOMISIJA

Nenasprotovanje priglaSeni koncentraciji
(Zadeva COMP/M.6480 — PetroFina/Fina Antwerp Olefins)
(Besedilo velja za EGP)
(2012/C 69/01)

Komisija se je 24. februarja 2012 odlo¢ila, da ne bo nasprotovala zgoraj navedeni priglaseni koncentraciji in
jo bo razglasila za zdruzljivo s skupnim trgom. Ta odlo¢itev je sprejeta v skladu s ¢lenom 6(1)(b) Uredbe
Sveta (ES) §t. 139/2004. Celotno besedilo odlocitve je na voljo samo v angles¢ini in bo objavljeno po tem,
ko bodo iz besedila odstranjene morebitne poslovne skrivnosti. Na voljo bo:

— v razdelku o zdruzitvah na spletiSéu Komisije o konkurenci (http://ec.curopa.cu/competition|
mergers|cases|). Spletid¢e vsebuje razlicne pripomocke za iskanje posameznih odlocitev o zdruzitvah,
vklju¢no z nazivi podjetij, Stevilkami zadev, datumi ter indeksi podrocij,

— v elektronski obliki na spleti§éu EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/sl/index.htm) pod dokumentarno
Stevilko 32012M6480. EUR-Lex zagotavlja spletni dostop do evropskega prava.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/sl/index.htm

C 69)2

Uradni list Evropske unije

IV

(Informacije)

INFORMACITJE INSTITUCI], ORGANOV, URADOV IN AGENCI] EVROPSKE

UNIE

EVROPSKA KOMISJJA

Menjalni tecaji eura (')
6. marca 2012
(2012/C 69/02)

1 euro =
Valuta Menjalni tecaj Valuta Menjalni tecaj

USD ameriski dolar 1,3153 AUD avstralski dolar 1,2418
JPY japonski jen 106,66 CAD  kanadski dolar 1,3137
DKK danska krona 7,4344 HKD hongkonski dolar 10,2103
GBP funt Sterling 0,83255 NZD novozelandski dolar 1,6150
SEK svedska krona 8,8906 SGD singapurski dolar 1,6604
CHF <vicarski frank 1,2055 KRW  juznokorejski won 1479,71
ISK islandska krona ZAR juznoafriski rand 10,0079
NOK norveska krona 7,4520 Y Kitajsk juan 8,3024

HRK hrvaska kuna 7,5548
BGN  lev 1,9558 _ ) )

IDR indonezijska rupija 12 080,27
czk ceska krona 24,866 MYR  malezijski ringit 3,9854
HUF madzarski forint 293,43 PHP filipinski peso 56,624
LTL litovski litas 3,4528 RUB ruski rubelj 38.8666
LVL latvijski lats 0,6981 THB tajski bat 40,485
PLN poljski zlot 4,1495 BRL brazilski real 2,3007
RON romunski leu 4,3538 MXN  mehiski peso 16,9779
TRY turska lira 2,3485 INR indijska rupija 66,2710

(") Vir: referencni menjalni tecaj, ki ga objavlja ECB.
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\
(Objave)
POSTOPKI V ZVEZI Z IZVAJANJEM POLITIKE KONKURENCE
EVROPSKA KOMISIJA
Odprti postopek zbiranja ponudb za izdajo in uporabo dovoljenj za iskanje in izkori§€anje
ogljikovodikov
OBMOCJA: ZALIV PATRAIKOS (ZAHOD) (NA MORJU), KATAKOLO (NA MORJU), IOANNINA (NA
KOPNEM)
(2012/C 69/03)
Uvod (a) finan¢ne sposobnosti vlagatelja za iskanje in po potrebi

1. Helenska republika, ki jo zastopa ustrezni pristojni organ

Ministrstvo za okolje, energijo in podnebne spremembe (v
nadaljnjem besedilu: MINISTRSTVO), vabi usposobljene
fizicne ali pravne osebe ali skupino takih oseb (v nadalj-
njem besedilu: VLAGATEL)), da zaprosijo za izdajo in
uporabo dovoljenj za iskanje in izkoris¢anje ogljikovodikov
za dolocena obmodja v zahodni Grdiji.

. Razpis se nanasa na tri obmogdja, ki so na voljo v skladu s
¢lenom 2 §17(c) zakona 2289/1995, kot je bil spremenjen
s ¢lenom 156 §10 zakona 4001/2011: kopensko obmocdje,
znano kot ,loannina“, in morski obmogji ,Zaliv Patraikos
(zahod)“ in ,Katakolon®.

Vlagatelji lahko oddajo ponudbo za koncesijo za ve¢ obmo-
&j.

. Ta razpis uposteva dolocbe zakona §t. 2289/1995 (Uradni
list 27/A z dne 8. februarja 1995) z naslovom ,Izkopava-
nje, iskanje in izkoris¢anje ogljikovodikov in druge dolo¢-
be“, kot je bil spremenjen z zakonom 3t. 4001/2011
(Uradni list 179/A z dne 22. avgusta 2011) z naslovom
,Delovanje trgov elektri¢ne energije in plina pri iskanju,
proizvodnji in prenosnih omrezjih za ogljikovodike in

druge dolocbe*.

. Vse vloge[ponudbe bodo ocenjene v skladu s pogoji zgoraj
navedene zakonodaje in ob upostevanju nadaljnje potrebe
po hitrem, temeljitem, u¢inkovitem in varnem iskanju virov
nafte in plina v Grdiji ter ob upostevanju okoljskih vidikov.

Glavna merila za izbor

5. Ponudbe bodo obravnavane na podlagi naslednjih meril:

izkoris¢anje ogljikovodikov na zadevnih obmogjih;

(b) dokazanega strokovnega znanja ne le za delovanje v
fazi iskanja, ampak tudi za delovanje v fazah razvijanja
in pridobivanja (izkoris¢anja);

(c) tehni¢nih in davénih parametrov ponudbe;

(d) kakovosti delovnega programa in predlaganega Casov-
nega okvirja za ocenjevanje celotnih moznosti obmogja,
za katero se vlagatelj prijavlja;

(e) vlagateljevega poznavanja geoloske sestave zadevnega
geografskega obmocja in njegovega predloga, kako
namerava(-jo) imetnik(-)) dovoljenja ucinkovito in
varno iskati ogljikovodike;

(f) izkuenj pri vrtanju iz velike globine v geolosko
zahtevnih okoljih (npr. vrtanje skozi visokotla¢ne
cone in diapirje, izvajanje aktivnosti v prisotnosti vodi-

kovega sulfida);

(g) izkusenj pri delovanju na okoljsko ob¢utljivih obmogjih
in na obmogjih, kjer turizem predstavlja pomemben vir

dohodka;

(h) posebna pozornost bo namenjena vsakr$nemu pomanj-
kanju ucinkovitosti in odgovornosti ali neizpolnjevanju
obveznosti vlagatelja iz Ze prej izdanih dovoljenj;
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(i) kadar vlagatelji zaprosijo za dovoljenje kot skupina, se
bodo upostevali sestava skupine, priporo¢eni upravljalec
in usposobljenost skupine.

Dovoljenja

6.

V skladu z Grskim zakonom o nafti 2289/1995, kot je bil
spremenjen, bo MINISTRSTVO z izvajalcem sklenilo
pogodbo na podlagi predpisov o licen¢ninah in davkih
(koncesijska pogodba).

Postopek vrednotenja

7.

10.

Vsaka oseba, ki Zeli kandidirati za dolo¢eno povrsino kot
vlagatelj, mora izpolnjevati pogoje, ki so doloceni v razpisu,
zlasti finan¢na in tehni¢na merila. Izpolnjevanje pogojev iz
razpisa bo ocenjeno na podlagi prikazanih sposobnosti
vlagatelja.

V primeru skupine oseb mora priporoceni upravljalec
izpolnjevati tehni¢na in finan¢na merila, medtem ko
morajo ostale osebe izpolnjevati le finan¢na merila.

. Po zakljuceni oceni izpolnjevanja pogojev iz razpisa bo

MINISTRSTVO vsako osebo, ki izpolnjuje pogoje iz razpisa,
povabilo h konkurenénim pogajanjem za ponujeno povr-
§ino. Konkurenéna pogajanja so nadaljevanje razpisnega
postopka.

. Pogajanja se bodo vriila na podlagi osnutka vzorénega

sporazuma, ustreznih postavk ponudbe ter morebitnih
drugih vprasanj, pomembnih za MINISTRSTVO in osebe,
ki izpolnjujejo pogoje iz razpisa, razen glede postavk, ki so
posebej urejene z grikim pravom.

MINISTRSTVO si pridrzuje pravico, da kadar koli po lastni
presoji razglasi katero koli ponudbo ali celotni postopek za
nicen ali izlo¢i katerega koli vlagatelja, ki izpolnjuje pogoje
iz razpisa.

Davéna ureditev

11.

12.

Licen¢nine so vezane na razmerje P[S, kjer P predstavlja
skupen bruto prihodek, S pa skupne stroske. Kot smernico
MINISTRSTVO predlaga naslednja izhodis¢a, ki se lahko
drugace uredijo s pogajanji. Predvideno je, da bo licen¢nina
vezana na razmerje P/S na osnovi drsne lestvice razli¢nih
tran§ razmerja med prihodki in stroski. Licencnine, izpla-
¢ane v denarju ali v naravi, bodo znasale najmanj 2 % in
najve¢ 20 % kolicine pridobljenih ogljikovodikov. Licen-
¢nina se odbije pri odmeri davka na dohodek.

V skladu s ¢lenom 8 §1 zakona 2289/1995, kot je bil
spremenjen s ¢lenom 161 §1 zakona 4001/2011, za izva-
jalca veljata poseben davek na dohodek v visini dvajset
odstotkov (20 %) in regionalni davek v visini pet odstotkov

(5 %), medtem ko so izvzeti iz placila kakr$ne koli dodatne
redne ali izredne dajatve, carine ali druge obremenitve v
korist drzave ali katere koli tretje stranke.

Predlozitev ponudb

13.

14.

15.

16.

17.

Podrobnosti in vsi zadevni dokumenti, vkljuéno z zemlje-
vidi podrocij, ki so predmet ponudbe, seznami koordinat,
obstoje¢imi zbirkami podatkov, navodili o izdaji in uporabi
dovoljenj, pogoji osnutka vzorénega sporazuma, obveznimi
podatki, ki jih je treba priloZiti ponudbi, zneski pristojbine,
ki se placa za sodelovanje na razpisu, zneski, potrebnimi za
usposabljanje delavcev javne uprave, ki bodo delovali na
terenu ter z vsemi ostalimi potrebnimi podrobnostmi za
izvajanje razpisa in izbiro izvajalca, bodo na voljo na spod-
njem spletnem naslovu na dan objave razpisa v Uradnem
listu Evropske unije: http:/[www.ypeka.gr/Default.aspx?tabid=
765&language=en-US

Ponudbe se predlozijo v gri¢ini ali angles¢ini, v zapecateni
ovojnici in v treh izvodih, na naslov:

Ministrstvo za okolje, energijo in podnebne spremembe
Generalni sekretariat za energijo in podnebne spremembe
Generalni direktorat za energijo

Direktorat za naftno politiko

119 Mesogion Avenue

101 92 Athens

GREECE

V okviru odprtega postopka se ponudbe sprejemajo do
zadnjega delovnega dne prvega in drugega semestra v
vsakem koledarskem letu. Ponudbe se za tekoci razpisni
postopek lahko predlozijo najpozneje do 2. julija 2012
ob 15.00 po lokalnem casu. Ponudbe, ki jih bo MINISTR-
STVO prejelo po tem datumu, ne bodo upostevane za
tekoci razpisni postopek.

Za dodatne informacije se lahko zainteresirane stranke
obrnejo na:

(a) gospoda Athanasiosa ZACHAROPOULOSA, namestnika
vodje Direktorata za naftno politiko, telefon:
+30 2106969312, telefaks: +30 2106969034, e-posta:
ZacharopoulosA@cka.ypeka.gr in

(b) gospoda Charalamposa PIPPOSA, vodjo Direktorata za
odnose z javnostmi in mednarodne zadeve, telefon:
+30 2106969166, telefaks: +30 2106969569, e-posta:
ChPippos@eka.ypeka.gr

MINISTRSTVO lahko na lastno pobudo ali na zahtevo
vlagatelja pojasnila zagotovi tudi pisno in jih poslje vsem
vlagateljem.


http://www.ypeka.gr/Default.aspx?tabid=765&language=en-US
http://www.ypeka.gr/Default.aspx?tabid=765&language=en-US
mailto:ZacharopoulosA@eka.ypeka.gr
mailto:ChPippos@eka.ypeka.gr
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Predhodna priglasitev koncentracije
(Zadeva COMP/M.6305 — DFDS/C.RO Ports/Alvsborg Ro/Ro)
(Besedilo velja za EGP)
(2012/C 69/04)

1. Komisija je 27. februarja 2012 prejela priglasitev predlagane koncentracije v skladu s ¢lenom 4 Uredbe
Sveta (ES) st. 139/2004 (%), s katero podjetji DFDS A[S (,DFDS* Danska) in C.RO Ports SA (,C.RO Ports",
Luksemburg) z nakupom delnic pridobita v smislu ¢lena 3(1)(b) Uredbe o zdruzitvah skupni nadzor nad
podjetiem Alvsborg Ro/Ro AB (,Alvsborg*, Svedska).

2. Poslovne dejavnosti zadevnih podjetij so:

— podjetje DFDS je dejavno na podro¢ju pomorskega prevoza na kratkih razdaljah in prevoza s trajekti v
Severni Evropi, vklju¢no z ro-ro ladijskim prevozom in prevozom zabojnikov, storitvami na terminalih
(na Norveskem, Danskem, v ZdruZenem kraljestvu, Franciji in na Nizozemskem), prevozom potnikov in
prikolic, pogodbeno logistiko in $pedicijo,

— podjetje C.RO Ports opravlja storitve na ro-ro terminalih (v Zdruzenem kraljestvu, Belgiji in na Nizo-
zemskem); pripada istemu lastniku kot podjetje CLAN Lignes Régulieres SA, ki upravlja mreZo storitev
ro-ro ladijskega prevoza,

— podjetje Alvsborg opravlja storitve na ro-ro terminalu v pristanis¢u mesta Géteborg na Svedskem.

3. Po predhodnem pregledu Komisija ugotavlja, da bi priglasena transakcija lahko spadala v podrogje
uporabe Uredbe ES o zdruzitvah. Vendar kon¢na odlocitev o tej tocki $e ni sprejeta.

4. Komisija zainteresirane tretje osebe poziva, naj ji predloZijo svoje morebitne pripombe glede pred-
lagane transakcije.

Komisija mora prejeti pripombe najpozneje v 10 dneh po datumu te objave. Pripombe lahko posljete
Komisiji po telefaksu (+32 22964301), po elektronski posti na naslov COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu ali po posti z navedbo sklicne 3tevilke COMP/M.6305 — DFDS/C.RO Ports/Alvsborg Ro/Ro na
naslov:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") UL L 24, 29.1.2004, str. 1 (Uredba ES o zdruzitvah).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Predhodna priglasitev koncentracije
(Zadeva COMP/M.6531 — Toshiba/HDD assets of Western Digital)
Zadeva, primerna za obravnavo po poenostavljenem postopku
(Besedilo velja za EGP)
(2012/C 69/05)

1. Komisija je 28. februarja 2012 prejela priglasitev predlagane koncentracije v skladu s ¢lenom 4 Uredbe
Sveta (ES) $t. 139/2004 (1), s katero podjetje Toshiba Corporation (Toshiba, Japonska) z nakupom sredstev
od podjetja Western Digital Corporation (WD, ZDA) pridobi v smislu ¢lena 3(1)(b) Uredbe o zdruzitvah
izkljuéni nadzor nad nekaterimi opredmetenimi in neopredmetenimi sredstvi za proizvodnjo 3,5-pali¢nih
trdih diskov (skupaj Divestment Business).

2. Poslovne dejavnosti zadevnih podjetij so:

— za Toshiba: raziskave, razvoj, proizvodnja, distribucija in prodaja Sirokega spektra izdelkov in storitev na
svetovnem trgu, in sicer na treh poslovnih podrodjih: (i) digitalni izdelki, (i) elektronske naprave,
vkljuéno s trdimi diski, (iii) naprave za socialno infrastrukturo in gospodinjstva,

— za Divestment Business: proizvodnja 3,5-pali¢nih trdih diskov za namizne racunalnike, elektronike za
splosno uporabo ter strateskih rac¢unalniskih aplikacij za podjetja.

3. Po predhodnem pregledu Komisija ugotavlja, da bi priglasena transakcija lahko spadala v podrocje
uporabe Uredbe ES o zdruzitvah. Vendar koné¢na odlocitev o tej tocki $e ni sprejeta. Na podlagi Obvestila
Komisije o poenostavljenem postopku obravnave dolocenih koncentracij v okviru Uredbe ES o zdruzit-
vah (2) je treba opozoriti, da je ta zadeva primerna za obravnavo po postopku iz Obvestila.

4. Komisija zainteresirane tretje osebe poziva, naj ji predlozZijo svoje morebitne pripombe glede pred-
lagane transakcije.

Komisija mora prejeti pripombe najpozneje v 10 dneh po datumu te objave. Pripombe lahko posljete
Komisiji po telefaksu (+32 22964301), po elektronski posti na naslov COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.
europa.eu ali po posti z navedbo sklicne Stevilke COMP/M.6531 — Toshiba/HDD assets of Western
Digital na naslov:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

(") UL L 24, 29.1.2004, str. 1 (Uredba ES o zdruzitvah).

(® UL C 56, 5.3.2005, str. 32 (Obvestilo o poenostavljenem postopku).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Predhodna priglasitev koncentracije
(Zadeva COMP/M.6249 — Princes/ARIA)
(Besedilo velja za EGP)

(2012/C 69/06)

1. Komisija je 29. februarja 2012 prejela priglasitev predlagane koncentracije v skladu s ¢lenom 4 Uredbe
Sveta (ES) st. 139/2004 ('), s katero podjetje Princes Limited (Princes, Zdruzeno kraljestvo), ki je pod
nadzorom podjetja Mitsubishi Corporation (Mitsubishi, Japonska), z nakupom delnic v novoustanovljeni
druzbi Princes Industrie Alimentari S.r.L. (PIA, Italija), ki je skupno podjetje, pridobi v smislu ¢lena 3(1)(b)
Uredbe o zdruzitvah nadzor nad nekaterimi sredstvi in trgovino druzbe, ki je trenutno pod nadzorom
podjetja AR Industrie Alimentari SpA (ARIA, Italija).

2. Poslovne dejavnosti zadevnih podjetij so:
— za Princes: proizvodnja, trZenje in distribucija Zivil in pijac,

— za Mitsubishi: podjetje za splosno trgovinsko dejavnost, dejavno v razli¢nih panogah, vklju¢no z ener-
getiko, kovinsko, strojno, kemi¢no, prehrambno industrijo in trgovino s splosnim trgovskim blagom,

— za PIA: proizvodnja, trZenje in distribucija Zivil, zlasti iz paradiZnika.

3. Po predhodnem pregledu Komisija ugotavlja, da bi priglasena transakcija lahko spadala v podrogje
uporabe Uredbe ES o zdruzitvah. Vendar konc¢na odlocitev o tej tocki Se ni sprejeta.

4. Komisija zainteresirane tretje osebe poziva, naj ji predloZijo svoje morebitne pripombe glede pred-
lagane transakcije.

Komisija mora prejeti pripombe najpozneje v 10 dneh po datumu te objave. Pripombe lahko posljete
Komisiji po telefaksu (+32 22964301), po elektronski posti na naslov COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu ali po posti z navedbo sklicne 3tevilke COMP/M.6249 — Princes/ARIA na naslov:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") UL L 24, 29.1.2004, str. 1 (Uredba ES o zdruzitvah).
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Predhodna priglasitev koncentracije
(Zadeva COMP/M.6470 - TE/Deutsch)
(Besedilo velja za EGP)

(2012/C 69/07)

1. Komisija je 27. februarja 2012 v skladu s ¢lenom 4 in po predlozitvi v skladu s ¢lenom 4(5) Uredbe
Sveta (ES) §t. 139/2004 (') prejela priglasitev predlagane koncentracije, s katero podjetje TE Connectivity
Ltd () (,TE*, Svica) z nakupom vrednostnih papirjev pridobi v smislu ¢lena 3(1)(b) Uredbe o zdruzitvah
nadzor nad celotnim podjetjem Deutsch Group SAS (,Deutsch®, Francija).

2. Poslovne dejavnosti zadevnih podjetij so:

— za TE: oblikovanje, proizvodnja in trZenje elektri¢nih izdelkov za stranke v Stevilnih gospodarskih
sektorjih, vkljuéno z avtomobilskim in neavtomobilskim prevozom ter industrijskim in obrambnim
sektorjem,

— za Deutsch: oblikovanje razli¢nih resitev za medsebojno povezovanje v Stevilnih gospodarskih sektorjih,
vkljuéno z obrambnim sektorjem, sektorjem pridobivanja nafte in plina na morju ter neavtomobilskim
prevozom.

3. Po predhodnem pregledu Komisija ugotavlja, da bi priglasena transakcija lahko spadala v podrogje
uporabe Uredbe ES o zdruzitvah. Vendar kon¢na odlocitev o tej tocki Se ni sprejeta.

4. Komisija zainteresirane tretje osebe poziva, naj ji predlozZijo svoje morebitne pripombe glede predla-
gane transakcije.

Komisija mora prejeti pripombe najpozneje v 10 dneh po datumu te objave. Pripombe lahko posljete
Komisiji po telefaksu (+32 22964301), po elektronski posti na naslov COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.
europa.eu ali po posti z navedbo sklicne 3tevilke COMP/M.6470 — TE/Deutsch na naslov:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") UL L 24, 29.1.2004, str. 1 (Uredba ES o zdruzitvah).
(®) Podjetje se je prej imenovalo Tyco Electronics Ltd, marca 2011 pa se je preimenovalo v TE Connectivity.
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DRUGI AKTI

EVROPSKA KOMISTJA

Objava vloge v skladu s ¢lenom 6(2) Uredbe Sveta (ES) $t. 510/2006 o zas¢iti geografskih oznachb in

oznacb porekla za kmetijske proizvode in Zivila

(2012/C 69/08)

V skladu s ¢lenom 7 Uredbe Sveta (ES) t. 510/2006 (') je ta objava podlaga za uveljavljanje pravice do
ugovora zoper vlogo. Izjave o ugovoru mora Komisija prejeti v Sestih mesecih od dneva te objave.

3.2

ENOTNI DOKUMENT
UREDBA SVETA (ES) it. 510/2006
,ACEITUNA ALORENA DE MALAGA“
ES 3t ES-PDO-0005-0785-03.08.2009
ZGO () ZOP (X )

Ime:

»Aceituna Alorefia de Mélaga“

Drzava ¢lanica ali tretja drzava:

Spanija

Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila:
Vrsta proizvoda:

Skupina 1.6 Sadje, zelenjava in Zita, svezi ali predelani

Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz 1. tocke:

Zalinjena namizna oljka, predelana iz zdravega plodu oljke sorte Alorefia (Olea europea, L.), obranega
pri ustrezni stopnji zrelosti, tj. preden spremeni barvo, ki je razpocen, razgrenjen v slanici prek naravne
fermentacije in zacinjen s timijanom, koromacem, ¢esnom in poprom ali izvlecki teh rastlin v 1- do 3-
odstotnem delezu. Ta postopek temelji na obicajih prednikov, ki so se z leti prenaali iz generacije v
generacijo.

Vse tri vrste oljk ,Aceituna Alorefia de Mélaga“, in sicer verdes frescas (sveZe zelene), tradicionales
(tradicionalne) in curadas (fermentirane), imajo posebne fizikalno-kemicne lastnosti izkljuéno zaradi
metode priprave, ki se uporablja na obmo¢ju, na katerem se gojijo in predelujejo:

(a) Oljke se vlozijo v slanico. Zaradi nizke vsebnosti olevropeina ni potrebna obdelava s kavsticno
sodo za odstranitev grenkobe, ampak se razgrenijo samo v vodi in soli, zacinijo pa se s timijanom,
koromacem, ¢esnom in poprom. Oljke so sveZe, pri ¢emer so stopnje fermentacije razlicne.

(b) Koscica je zrahljana in zlahka odstopi od mesa. Ta lastnost je pri namiznih oljkah zelo cenjena.

() UL L 93, 31.3.2006, str. 12.
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(c) Ocenjevalne komisije so podelile odli¢no oceno za lastnosti plodu, in sicer za razmerje med mesom
in kos¢ico, homogenost, hrustljavost in ¢vrstost mesa.

(d) Oljka ni obdelana z alkalijami, zato se razlikuje od drugih oljk, saj ima lupino in je vlaknasta.

(e) Ocenjevalne komisije so pri razliénih organolepti¢nih preskusih podelile pozitivne ocene za vonj/
okus, in sicer za zadinjenost, pri Cemer so poudarile lastnosti, kot sta aroma in ustrezno ravnovesje
med soljo in rahlo grenkobo (znacilno za metodo priprave brez alkalij). Grenkoba oljk je odvisna
od njihove stopnje fermentacije, pri ¢emer so sveze zelene oljke obi¢ajno grenkej$e od popolnoma
fermentiranih oljk.

S predelavo oljk ,Aceituna Alorefia de Malaga“ se pridobivajo trije razli¢ni proizvodi, odvisno od
metode njihove fermentacije.

1. ,Aceituna Alorefia de Malaga“ verde fresca (sveze zelene):

Oljke se razpocijo ter se takoj shranijo v posode in postavijo na hladno mesto, kjer se lahko hranijo,
¢e se ne spremenijo organolepti¢ne in fizikalno-kemicne lastnosti, ki so znacilne za to vrsto oljk, ali
v hladilnice, v katerih se hranijo pri temperaturi najve¢ 15 °C, pri ¢emer so lahko v teh pogojih
shranjene, ¢e se ne spremenijo organolepti¢ne in fizikalno-kemicne lastnosti, ki so znacilne to vrsto
oljk. Po razpocenju morajo biti oljke v slanici najmanj tri dni, preden se lahko pakirajo.

Organolepti¢ne lastnosti

Sveze zelene oljke so svetlo zelene barve in imajo zelo prijeten vonj po nezrelem sadju in travi, kar
prispeva k obcutku svezine in daje obcutek, da so bile nedavno obrane. Poznane so tudi po
posebnih zac¢imbah, ki se uporabljajo pri njihovi pripravi. Njihovo meso je ¢vrsto in hrustljavo
ter zlahka odstopi od kosc¢ice, v ustih pa po ZveCenju ostanejo ostanki lupine. Za okus je najbolj
znadilna grenkoba, pri ¢emer je véasih mogoce okusiti sol, odvisno od uporabljenih zacimb.
Znacilni sta tudi trpkost in ostrina.

2. ,Aceituna Alorefia de Mdlaga“ tradicional (tradicionalne):

Te oljke se po dobavi, sortiranju in razpocenju shranijo v posode v neklimatiziranih prostorih, kjer
se morajo pred pakiranjem za potro$njo hraniti najmanj 20 dni. V teh pogojih se lahko hranijo, ¢e
se ne spremenijo organolepti¢ne in fizikalno-kemi¢ne lastnosti, ki so znacilne to vrsto oljk.

Organolepti¢ne lastnosti

Za razliko od svezih zelenih oljk, ki so mocne zelene barve, so tradicionalno zacinjene oljke svetle
rumenozelene barve. Disijo po svezem sadju in znacilnih zacimbah, ki se uporabljajo pri njihovi
pripravi, in ne po svezi travi kot sveZe zelene oljke. Njihovo meso je manj ¢vrsto, vendar je Se
vedno hrustljavo ter zlahka odstopi od kos¢ice, imajo pa tudi lupino. Te oljke so nekoliko grenke,
njihova trpkost in ostrina pa sta manj izraziti kot pri svezih zelenih oljkah.

3. ,Aceituna Alorefia de Malaga“ curada (fermentirane):

Te oljke se po dobavi in pranju, ne da bi bile razpocene, shranijo v sode za fermentacijo, v katerih
se pred pakiranjem fermentirajo najmanj 90 dni. V teh pogojih se lahko hranijo, ¢e se ne spreme-
nijo organolepti¢ne in fizikalno-kemic¢ne lastnosti, ki so znacilne za to vrsto oljk.

Organolepti¢ne lastnosti

Fermentirane oljke so rumenorjave barve ter disijo po zrelem sadju in sveZi travi. Imajo aromo
zaCimb in mleka, ki je znacilna za metodo priprave in fermentacije. Njihovo meso je manj ¢vrsto in
hrustljavo ter zlahka odstopi od koscice, v ustih pa po Zvecenju ostanejo ostanki lupine. So kislega
okusa, njihova grenkoba se v ustih izgubi, njihov pookus pa je pikanten.
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Oljke z oznacbo porekla ,Aceituna Alorefia de Malaga“ morajo biti najvi§je ali odli¢ne kakovosti:

Oljke najvisje kakovosti: ta kategorija vkljucuje oljke razreda ,ekstra“ velikosti od 140 do 200 v
skladu s tehni¢nimi pravili o trzenju namiznih oljk.

Oljke odli¢ne kakovosti: ta kategorija vkljucuje oljke razreda ,I* velikosti od 140 do 260 v skladu s
tehni¢nimi pravili o trZenju namiznih oljk.

Metoda ocenjevanja organolepti¢nih lastnosti temelji na standardu COI/OT/NC st. 1. Za namizne
oljke se uporablja trzni standard COI/OT/MO §t. 1 iz leta 2008. Metoda za organolepti¢no oceno
namiznih oljk, ki temelji na raziskavah oddelka za Zivilstvo Univerze v Kordobi (Departamento de
Bromatologfa y Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Cérdoba), je dolocena v priroc-
niku o kakovosti in postopkih organa za upravljanje.

Surovine (samo za predelane proizvode):

Ni relevantno.

Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora):

Ni relevantno.

Posebni proizvodni postopki, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmocju:

Vse faze proizvodnega postopka je treba izvesti na opredeljenem geografskem obmocju: pridobivanje
surovine, pripravo proizvoda in konéno pakiranje.

Oljke se pakirajo, ko so prejeta narocila, pred pakiranjem pa se morajo oljke najmanj tri dni hraniti v
posodah. V fazi pakiranja se oljkam dodajo zac¢imbe, ki so znacilne za lokalno obmog¢je. Proizvod se
mora se mora zaradi svoje pokvarljivosti, posebnih lastnosti in metode priprave vedno pakirati na
geografskem obmodju proizvodnje in priprave ZOP ,Aceituna Alorefia de Mdlaga“, da se pridobijo
organolepti¢ne lastnosti oljk sorte Alorefia in da se te ohranijo do dajanja na trg.

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itn.:

Oljke se pakirajo glede na kategorije, opredeljene v dolo¢bah tehni¢nih in zdravstvenih pravil. Zato
morajo biti oljke z oznacbo porekla ,Aceituna Alorefla de Mélaga“ obvezno najvije ali odlicne
kakovosti.

Za podaljsanje obdobja trzenja se lahko oljke obdelajo, na primer pasterizirajo ali vakuumsko pakirajo
v kontrolirani atmosferi, ¢e kon¢ni proizvod ohrani svoje prvotne organolepti¢ne in fizikalne lastnosti.

Posebna pravila za oznacevanje:

Oznacba ,Aceituna Alorefia de Mdlaga“ mora biti navedena na etiketi. Na embalazi morajo biti
osteviléene oznake kakovosti, ki jih izda organ upravljanja.

Na etiketi mora biti navedena vrsta oljke: sveza zelena, tradicionalna ali fermentirana.

Kratka opredelitev geografskega obmodja:

Proizvodno obmogje na jugovzhodu province Malaga vkljucuje skupno 19 ob¢in. Alhaurin de la Torre,
Alhaurin el Grande, Almogia, Alora, Alozaina, Ardales, El Burgo, Carratraca, Cdrtama, Casarabonela,
Coin, Guaro, Milaga, Monda, Pizarra, Ronda, Tolox, El Valle de Abdalajis in Yunquera.

Povezanost z geografskim obmodjem:
Posebnosti geografskega obmodja:

Naravna regija Guadalhorce (Sierra de las Nieves in Valle del Guadalhorce) je na obmodju gorovja
Cordilleras Béticas. Reko in dolino Guadalhorce obkroza ve¢ gorovij in hribov. Obmog¢je proizvodnje je
zaradi te gorske verige jasno razmejeno, pri ¢emer je ustje reke Guadalhorce edini odprti predel.
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5.2

Podnebje v regiji je meSanica celinskega in znacilnega sredozemskega podnebja, kar prispeva k zelo
posebni mikroklimi, ki omogoca pridelavo raznovrstnih poljs¢in, od polji¢in, znacilnih za tropski pas,
kot je avokado, in tudi za ravninska kmetijska zemljiSca, kot so Zitarice. V tem okolju oljke ve¢inoma
rastejo na suhih obmogjih na pobogjih hribov in gora, ki obdajajo dolino in skupaj z milim podnebjem
odlo¢ilno vplivajo med drugim na konéne lastnosti proizvoda, ¢as obiranja in obliko drevesa.

Lega zemljis¢ je zelo neenaka, pri ¢emer olj¢ni nasadi rastejo na pobogjih okrog doline Guadalhorce, ki
jo jasno razmejuje in obkroza gorovje. Oljke tako rastejo na obrobni in nekakovostni prsti, zato niso
tako rodovitne kot sorta, ki raste na kmetijskih zemlji¢ih v obdelavi, ampak imajo nizko rodovitnost,
kljub kateri je kakovost njenih plodov neprimerljiva.

Med tehnikami, ki se pri gojenju oljk uporabljajo v dolini Guadalhorce, na konéne lastnosti najbolj
vpliva obrezovanje, ki je znano po svoji natan¢nosti in kon¢ni obliki dreves v tej regiji. Pri tej metodi
obrezovanja se porezejo najmlajse veje, glavne veje pa ne, zato ima drevo obliko vinskega kozarca in
manjSo olistanost, pri ¢emer je odstranjena vecina sekundarnih vej. Drevo ima zato edinstveno obliko
Cage.

Postopek priprave vkljuCuje razli¢ne postopke, s katerimi oljke izgubijo grenkobo, in zalinjanje. Ta
postopek temelji na obicajih prednikov, ki so se skozi ¢as prenasali iz generacije v generacijo. Metoda
se v vseh teh letih prakticno ni spremenila, zato je zelo posebna in se uporablja le na obmodju, s
katerega ta proizvod prihaja.

Posebnosti proizvoda:

1. Vsebnost olevropeina. Olevropein je polifenol, ki daje oljkam grenkobo, pri ¢emer ga oljka
+Aceituna Alorefia de Madlaga“ vsebuje priblizno 103 mg na kilogram, kar pomeni, da se oljke
lahko razgrenijo Ze samo z vlaganjem. Grenkobo izgubijo Ze po 48 urah namakanja v slanici.

2. Koscica je zrahljana, zato zlahka odstopi od mesa. V skladu z lokalno tradicijo se Cas obiranja
dolodi s prerezom oljke po sredini, da se ugotovi, ali meso odstopi od kos¢ice, kar pomeni, da je
pravi Cas za obiranje. Ta lastnost je pri namiznih oljkah zelo cenjena in redka.

3. Proizvod ima eno najvisjih razmerij med mesom in ko$¢ico med namiznimi oljkami, in sicer 3 : 1

4. Oljka ,Accituna Alorefia de Mélaga“ se zaradi velikosti 140-260 uvrica v kategorijo ,Extra“ v
skladu s tocko 3.2.1 ,Kvalitativna klasifikacija“ (Qualitative Classification) standarda COIJOT/NC st.
1. Ta parameter je med proizvajalci in potrosniki Ze od nekdaj zelo cenjen, zato so za njegovo
dosego vzpostavljene posebne tehnike gojenja oljk.

5. Opis organolepti¢nih lastnosti razli¢nih vrst ,Aceituna Alorefia de Mélaga“

5.1 Sveze zelene:

Sveze zelene oljke so obicajno svetlo zelene barve in imajo zelo prijeten vonj po nezrelem sadju
in travi, kar prispeva k obcutku svezine in daje obcutek, da so bile nedavno obrane. Poznane so
tudi po posebnih zacimbah, ki se uporabljajo pri njihovi pripravi. Njihovo meso je ¢vrsto in
hrustljavo ter zlahka odstopi od kos¢ice, v ustih pa po Zveenju ostanejo ostanki lupine. Za okus
je najbolj znacilna grenkoba, pri ¢emer je v¢asih mogoce okusiti sol, odvisno od uporabljenih
zaCimb. Znadilni sta tudi trpkost in ostrina.

5.2 Tradicionalne:

Tradicionalno zacinjene oljke so svetle rumenozelene barve in ne mocne zelene barve. Disijo po
sveZzem sadju in znacilnih za¢imbah, ki se uporabljajo pri njihovi pripravi, in ne po svezi travi kot
sveze zelene oljke. Njihovo meso je manj &vrsto, vendar je Se vedno hrustljavo ter zlahka odstopi
od koscice, imajo pa tudi lupino. Te oljke so nekoliko grenke, njihova trpkost in ostrina pa sta
manj izraziti kot pri svezih zelenih oljkah.
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5.3 Fermentirane:

Fermentirane oljke so rumenorjave barve ter diSijo po zrelem sadju in svezi travi. Imajo aromo
za¢imb in mleka, ki je znacilna za metodo priprave in fermentacije. Njihovo meso je manj ¢vrsto
in hrustljavo ter zlahka odstopi od kos¢ice, v ustih pa po Zveenju ostanejo ostanki lupine. So
kislega okusa, njihova grenkoba se v ustih izgubi, njihov pookus pa je pikanten.

Vzrocna povezanost geografskega obmocja s kakovostjo ali znacilnostmi proizvoda (pri ZOP) oziroma z doloceno
kakovostjo, slovesom ali drugimi znacilnostmi proizvoda (pri ZGO):

Kot je bilo Ze pojasnjeno, je oljka zelo obcutljiva na okoljske pogoje, v katerih raste, in na gojenje.
Hitro se prilagodi na pogoje v okolici. V zvezi s tem je treba poudariti, da obmogje proizvodnje oljke
Alorefia jasno razmejeno z gorsko verigo, zaradi katere imajo podnebje, prst in lega zemljis¢ posebne
znadilnosti. Te znacilnosti skupaj z znanjem lokalnega prebivalstva omogocajo proizvodnjo namizne
oljke, ki se razlikuje od drugih oljk na trgu.

Vsebnost olevropeina v oljkah ,Aceituna Alorefia de Mélaga“ je ena od znacilnosti, ki najbolj vpliva na
pripravo te vrste oljk. Zaradi nizke vsebnosti tega polifenola se oljke lahko razgrenijo Ze v nekaj dneh s
preprosto metodo vlaganja. Zato se oljke tudi razpocijo, da slanica lazje prodre v meso plodov in se s
tem odstrani spojina, zaradi katere so grenke.

Proizvod ,Aceituna Alorefia de Mdlaga“ ima zaradi vlaganja v slanico mesnato in ¢vrsto teksturo, saj se
zaradi uporabe kavsti¢ne sode ne zmanjsa vlaknatost svezega plodu. K vlaknati teksturi prispeva tudi
vrsta prsti, na kateri rastejo oljke, obi¢ajno na obrobnih zemljis¢ih gorskih obmocij.

Lastnost, da ko$¢ica zlahka odstopi od mesa, za kar lokalno prebivalstvo uporablja izraz hueso flotante,
odlocilno vpliva na pripravo oljk ,Aceituna Alorefla de Madlaga“. Zaradi te lastnosti se oljke med
pripravo lahko razpocijo, kar zrahlja ko$¢ico v mesu. Lokalni prebivalci so zrelost oljk za obiranje
tradicionalno dolocali s prerezom oljke po sredini; ¢e je bilo oljko mogoce razpoloviti, je to pomenilo
pravi ¢as za zacetek obiranja.

Edinstven okus in aroma oljk ,Aceituna Alorefla de Madlaga“ sta tesno povezana tudi z metodo
priprave, ¢loveskim faktorjem, ki je znacilen za obmogje porekla proizvoda, saj so se iz generacije v
generacijo prenaali obicaji prednikov glede uporabe tradicionalnih za¢imb, ki so kombinacija znacilnih
lokalnih aromati¢nih rastlin za zacinjanje oljk na tem geografskem obmogju (timijan, koromac, ¢esen
in poper), ki so se skozi zgodovino gojile in nabirale v tej regiji, Ceprav so jih lahko prinesli tudi z
drugih obmodij.

Velikost oljke ,Aceituna Alorefia de Mdlaga“ je prav tako zelo cenjena lastnost tega proizvoda. Kmetje
morajo za doseganje te velikosti uporabljati lokalne tehnike obrezovanja, ki so znane po natan¢nosti
ter okrogli obliki drevesa in njegovi manjsi olistanosti. Ta tehnika gojenja vpliva tudi na razmerje med
mesom in kos¢ico, ki ga ocenjevalne skupine ocenjujejo kot odli¢no.

Sklic na objavo specifikacije:

(¢len 5(7) Uredbe (ES) $t. 510/2006)

Celotno besedilo specifikacije proizvoda je na voljo na spletnem naslovu:

http:/www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portalexport/sites/defaulfcomun/galerias/galeriaDescargas/
cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_aceituna.pdf

ali na domadi strani regionalnega ministrstva za kmetijstvo in ribistvo (Consejerfa de Agricultura y Pesca)

(http:/Jwww.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal) po naslednji poti: ,Industrias Agroalimentarias“ >

,Calidad y Promociéon“ > ,Denominaciones de Calidad“ > ,Otros productors; specifikacije so na voljo pod
navedbo oznacbe kakovosti.


http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_aceituna.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_aceituna.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal

7.3.2012 Uradni list Evropske unije C 69/15

Objava vloge v skladu s ¢lenom 6(2) Uredbe Sveta (ES) $t. 510/2006 o zasciti geografskih oznacb in
oznacb porekla za kmetijske proizvode in Zivila

(2012/C 69/09)

V skladu s ¢lenom 7 Uredbe Sveta (ES) §t. 510/2006 (') je ta objava podlaga za uveljavljanje pravice do
ugovora zoper vlogo. Izjave o ugovoru mora Komisija prejeti v Sestih mesecih od dneva te objave.

ENOTNI DOKUMENT
UREDBA SVETA (ES) st. 510/2006
,/NEWMARKET SAUSAGE“

ES $t.: UK-PGI-0005-0882-21.06.2011
ZGO (X ) ZOP ()

1. Ime:

,Newmarket Sausage"

2. Drzava Clanica ali tretja drzava:

Zdruzeno kraljestvo

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila:
3.1 Vista proizvoda:

Skupina 1.2 Mesni proizvodi (kuhani, soljeni, dimljeni itd.)

3.2 Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz 1. tocke:

,Newmarket Sausage“ je zacinjena svinjska klobasa iz svezih glavnih kosov mesa iz celega trupa, pleceta

Surova klobasa je naravne barve svinjskega mesa, tj. temno roZnato-bez, z nekaj drobci zacimb, njena
tekstura pa je suha in groba, pri ¢emer so vidni ko$cki pustega mesa in ma$cobe, zaradi Cesar je
klobasa ¢vrsta na ugriz. Pri klobasi prevladuje okus po svinjini, pri ¢emer je zaradi mesanice zeli§¢ in
zaCimb, ki se uporabljajo pri proizvodnji klobas, nekoliko pikanten, vendar se lahko okus in barva
razlikujeta glede na posamezno mesanico zacimb, ki jo uporabi mesar.

Tradicionalne zacimbe za ,Newmarket Sausage” vkljucujejo kombinacije naslednjih za¢imb, pri ¢emer
njihova vsebnost v kon¢nem proizvodu ne sme presegati 3 %.

— ¢rni poper,
— beli poper,
— sol,

— timijan,
— petersilj,

— muskatni orescek.

() UL L 93, 31.3.2006, str. 12.
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Poleg tega se lahko dodajo naravne arome posusene limone kot antioksidant, sulfiti kot sredstvo za
konzerviranje in natrijev fosfat kot vezivno sredstvo. Klobasa mora vsebovati najmanj 70 % mesa z
najve¢ 20-odstotno vsebnostjo mascobe. Ostali del predstavljajo kruh, prepecenec in voda, odvisno od
recepta proizvajalca.

Klobase so obicajno dolge priblizno 10-15 cm, imajo premer 2,5-3,5 cm in so nekoliko ukrivljene.
Proizvajajo se tudi kot: klobasice, ki so dolge 8-12 cm, mini klobasice (6 cm) in velike klobase
(20-24 cm).

Klobase, ki so predpakirane ali nepakirane, prodajajo trgovci na drobno in delikatese.

Surovine (samo za predelane proizvode):

Klobase ,Newmarket Sausage” so zalinjene svinjske klobase iz svezih glavnih kosov mesa iz celega
trupa, pleceta ali trebuha ter vsebujejo izbrana zeli§¢a in zacimbe. Pri pripravi proizvoda ,Newmarket
Sausage“ je treba uporabiti grobo narezano svinjsko meso, ki zagotavlja grobo teksturo. Meso lahko
izvira z drugih obmocij, vendar ne sme vsebovati koze, hrustanca, koze s salom, drobovine ali
kakr$nega koli mehansko izko3¢enega mesa.

Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora):

Posebni proizvodni postopki, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmocju:

Proizvodnja, predelava in priprava proizvoda ,Newmarket Sausage* morajo potekati na opredeljenem
geografskem obmodju, kar vklju¢uje naslednjo pripravo surovin:

— mletje mesa,

— dodajanje zacimb in drugih sestavin,
— meSanje in gnetenje sestavin,

—_ nadevanje v naravna creva,

— oblikovanje.

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itn.:

Jih ni.

Posebna pravila za oznacevanje:

Jih ni.

Kratka opredelitev geografskega obmodja:

Obmodje proizvodnje klobas ,Newmarket Sausage“ vklju¢uje mesto Newmarket in okolisko regijo,
zlasti znotraj naslednjega cestnega sistema: od prikljucka 37 na cesti Al4, proti severu po Al42
levo pri cesti River Lane, kar zajema obmodje od Fordhama do Collins Hilla, do prikljucka B1102.
prikljucka na A1123. Meja se nadaljuje skozi naselje Wicken v severozahodni smeri in potem v juzni
smeri po cesti Upware Road do naselja Upware. Nato poteka po stranskih cestah, in sicer Great Drove,
Headlake Drove, Little Fen Drove, Barston Drove in Fair Green, do naselja Reach. Nadaljuje se do
naselja Swaffham Prior in nato proti jugozahodu na cesto B1102 do naselja Swaffham Bulbeck, tam
Dullinghama. Pri Dullinghamu precka cesto B1061 in se nadaljuje po cesti Stetchworth Road skozi
naselje Ditton Green do naselja Woodditton. Nato poteka desno (jugovzhodno) po cestah Kirtling Road
in Woodditton Road do naselja Kirtling Green. Tam zavije levo (proti severu) po cesti The Street proti
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5.3

B1085, v smeri proti severu po cesti B1085 do naselja Dalham, nato po cesti B1085 in severozahodno
do naselja Moulton in proti naselju Kentford ponovno do ceste A14 ter nato po tej cesti proti zahodu
do prikljucka 37.

Povezanost z geografskim obmocjem:
Posebnosti geografskega obmodja:

Mesto Newmarket je znano prizoris¢e konjskih dirk Ze od 17. stoletja. Na razvoj klobase je vplivala
tradicija prasiCereje v povezavi s konjskimi hlevi, kjer so prasi¢i pobirali hlevske ostanke in tako
pocistili ograde. Do zacetka 20. stoletja je v mestu Newmarket klobase zacelo proizvajati ve¢ mesarjev,
kot kazejo popisi iz let 1881 in 1891.

Mesto Newmarket je povezano s konjskimi dirkami od leta 1622, ko je kralj Jakob I organiziral prvo
dirko na tem prizoris¢u. Kralj je Newmarket obiskal 27. februarja 1604, ko se je na resavi v bliZini
mesta udelezil lova na zajce, potem pa je to mesto redno obiskoval. Najstarejso konjsko dirko na svetu,
ki se imenuje The Town Plate in izhaja iz leta 1665, je v mestu Newmarket organiziral Karel II, klobase
,Newmarket Sausages“ pa se od leta 1952 tradicionalno podeljujejo kot del nagrade za to dirko.

V sodobnih hlevih prasic¢i niso ve¢ prisotni, kljub temu pa je obmoc¢je Vzhodne Anglije v Zdruzenem
kraljestvu, kjer je tudi mesto Newmarket, zelo znano po prasicereji. K temu prispeva dejstvo, da so na
tem obmodcju zgo$cene predvsem poljedelske kmetije/kmetije za pridelavo Zit, kjer se prasic¢i prehra-
njujejo s stranskimi proizvodi Zit. Kot kruh so se v klobasah prvotno uporabljale Struce, ki jih lokalni
peki niso prodali, tako pa so se priro¢no resili en dan starega kruha, ki je bil Ze preve¢ suh, da bi se
lahko prodal kot ,sveze pecen. Ta obicaj se je ohranil do danes.

Posebnosti proizvoda:

Za klobaso ,Newmarket Sausage” sta znacilni visoka vsebnost mesa in groba tekstura, ki je zacinjena.
Lokalni proizvajalci klobase Se naprej izdelujejo po tradicionalnih receptih, ki se prenasajo iz roda v
rod.

Klobasa ,Newmarket Sausage” je znana po grobi, zelo zadinjeni teksturi, ki vsebuje beli in ¢rni poper,
sol, timijan, petersilj, muskatni ore$cek in dodatek naravnih arom posusene limone, ki se uporablja kot
antioksidant. Klobasa je tesno povezana s konjskimi dirkami, saj se je prodajala kot topel prigrizek na
dirkah in v razli¢nih gostis¢ih med sezono konjskih dirk. Po dogodku so obiskovalci dirk te klobase
kupili tudi za domov. Priljubljenost klobas ni bila znacilna le za konjske dirke, ampak tudi za druge
dogodke, pri Cemer so te klobase Se vedno priljubljene med ¢lani kraljeve druzine.

Vzrocna povezanost geografskega obmocja s kakovostjo ali znacilnostmi proizvoda (pri ZOP) oziroma z doloceno
kakovostjo, slovesom ali drugimi znacilnostmi proizvoda (pri ZGO):

Sloves proizvoda

Klobase ,Newmarket Sausages“ so kmalu postale priljubljen prigrizek med ljubitelji konjskih dirk, med
katerimi so bili ¢lani kraljeve druzine. Klobase so v kraljevi hisi priljubljene od zacetka 19. stoletja.
Recept je enak kot v Casu kraljice Viktorije, klobase pa se $e naprej proizvajajo po enakih strogih
standardih, kot so veljali od nekdaj. Klobase se skrbno ro¢no proizvajajo v majhnih koli¢inah ter ne
vsebujejo umetnih barvil in arom.

Priljubljenost klobas se je mo¢no povecala tudi zunaj kroga ljubiteljev konjskih dirk, v povzetku iz
zapisov kronike Newmarket Local History Society pa je navedeno, da je Zelezniski referent v visoki sezoni
konjskih dirk vsak teden, v katerem je bila dirka, porabil 2 ali 3 ure za rezervacijo paketov s klobasami
na vlakih, namenjenih na dirke, ko so Zelezniske povezave postale pogostejse.

Proizvodnja klobas v mestu Newmarket je bila glede na njegovo lokacijo v Suffolku samoumevna.
Okrozje je bilo dolgo ¢asa znano kot glavno obmog¢je za proizvodnjo kakovostne svinjine, meso ¢rnih
prasiev iz Suffolka pa je bilo cenjeno kot blago in mehko. Na obmo¢ju mesta Newmarket so se
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prasici, ki so se lahko prosto gibali ter se prehranjevali z ostanki in krmo, redili v ogradah konjskih
hlevov in pri lokalnih kmetih. V mestu je bilo konec 19. stoletja in na zacetku 20. stoletja priblizno
dvanajst mesarjev, pri cemer se jih je veliko ukvarjalo z vzrejo, pitanjem in zakolom svojih prasicev, da
so lahko kupcem ponudili svoje klobase.

Ceprav naj bi v mestu Newmarket v zacetku 20. stoletja delovalo dvanajst mesarjev, ki so proizvajali
svoje klobase, se je Stevilo prodajaln postopno zmanjSalo in ostali so le trije proizvajalci klobas
,Newmarket Sausage“. Ceprav so mesto Newmarket in klobase prvi¢ omenjeni v letu 1618, se posebna
vrsta klobas, imenovana ,Newmarket Sausage®, v literaturi pojavi Sele sredi 19. stoletja, in sicer leta
1849, iz katerega izhaja prva omemba tega proizvoda.

V zadnjem Casu je proizvod ,Newmarket Sausage* velikokrat omenjen v kuharskih knjigah in priro¢-
nikih. Proizvod je opisan v publikaciji Traditional Foods of Britain (Laura Mason in Catherine Brown,
Prospect Books, 1999), ki je del popisa Zivil iz vseh regij Evropske unije, Clarissa Dickson-Wright pa se
v svoji zadnji knjigi spominja svojih prvih izkuSenj s klobasami ,Newmarket sausages“. V brskalniku
Google je za ,Newmarket sausage” mogoce najti 4 190 zadetkov. V publikaciji Newmarket Local History
Society je pri pregledu zgodovine mesta Newmarket v celoti opisana lokalna proizvodnja klobas z
utemeljitvami vseh s tem povezanih navedb. En proizvajalec klobas ,Newmarket Sausage” svoje klobase
od leta 1907 ponuja na podlagi kraljevega priznanja in je trenutno imetnik priznanja za dobavo
njenemu velianstvu kraljici. Klobase drugega proizvajalca se kot tradicionalna nagrada podeljujejo
zmagovalcem na najstarej$i konjski dirki v drzavi, tj. Newmarket Town Plate. Klobase ,Newmarket
Sausages“ so omenjene tudi v publikaciji Taste England britanskega organa za turizem in na spletni
strani http:/[www.EnjoyEngland.com

Sklic na objavo specifikacije:

http://archive.defra.gov.uk/foodfarm[food/industry/regional/foodname/products/documents/newmarket-
sausage-pgi-110822.pdf



http://www.EnjoyEngland.com
http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/newmarket-sausage-pgi-110822.pdf
http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/newmarket-sausage-pgi-110822.pdf










Cena narocnine 2012 (brez DDV, skupaj s stroski posSiljanja z navadno posto)

Uradni list EU, seriji L + C, samo papirna razli¢ica 22 uradnih jezikov EU 1200 EUR na leto
Uradni list EU, seriji L + C, papirna razli¢ica + letni DVD 22 uradnih jezikov EU 1310 EUR na leto
Uradni list EU, serija L, samo papirna razli¢ica 22 uradnih jezikov EU 840 EUR na leto
Uradni list EU, seriji L + C, mesec¢ni zbirni DVD 22 uradnih jezikov EU 100 EUR na leto
Dopolnilo k Uradnemu listu (serija S — razpisi za javna narocila), Vecjezi¢no: 23 uradnih 200 EUR na leto
DVD, ena izdaja na teden jezikov EU

Uradni list EU, serija C — natecaji Jezik(-i) v skladu z 50 EUR na leto

natecajem(-i)

Naroc€ilo na Uradni list Evropske unije, ki izhaja v uradnih jezikih Evropske unije, je na voljo v 22 jezikovnih
razliCicah. Uradni list je sestavljen iz serije L (Zakonodaja) in serije C (Informacije in objave).

Na vsako jezikovno razliico se je treba naroCiti posebe;j.

V skladu z Uredbo Sveta (ES) &t. 920/2005, objavljeno v Uradnem listu L 156 z dne 18. junija 2005, institucije
Evropske unije zaasno niso obvezane sestavljati in objavljati vseh pravnih aktov v ir&¢ini, zato se Uradni list
v irskem jeziku prodaja posebe;.

Narocilo na Dopolnilo k Uradnemu listu (serija S — razpisi za javna naroc€ila) zajema vseh 23 uradnih jezikovnih
razliGic na enem vecjezicnem DVD-ju.

Na zahtevo nudi narocCilo na Uradni list Evropske unije pravico do prejemanja razli¢nih prilog k Uradnemu listu.
Naro¢niki so o objavi prilog obvesS¢eni v ,Obvestilu bralcu®, vstavlienem v Uradni list Evropske unije.

Prodaja in narocila

Narocilo na razne plaéljive periodi¢ne publikacije, kot je naro&ilo na Uradni list Evropske unije, je mozno pri nasih
komercialnih distributerjih. Seznam komercialnih distributerjev je na spletnem naslovu:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_sl.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) nudi neposreden in brezplacen dostop do prava Evropske unije. To
spletiSce omogoca pregled Uradnega lista Evropske unije, zajema pa tudi pogodbe,
zakonodajo, sodno prakso in pripravljalne akte za zakonodajo.

Za boljSe poznavanje Evropske unije preglejte spletiS¢e http://europa.eu

Urad za publikacije Evropske unije
2985 Luxembourg
LUKSEMBURG
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