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Objava vloge za spremembo v skladu s ¢lenom 6(2) Uredbe Sveta (ES) st. 510/2006 o zasciti
geografskih oznacb in oznac¢b porekla za kmetijske proizvode in Zivila

(2012/C 186/10)

V skladu s ¢lenom 7 Uredbe Sveta (ES) $t. 510/2006 (1) je ta objava podlaga za uveljavljanje pravice do
ugovora zoper vlogo za spremembo. Izjave o ugovoru mora Komisija prejeti v Sestih mesecih od dneva te
objave.

VLOGA ZA SPREMEMBO
UREDBA SVETA (ES) it. 510/2006
VLOGA ZA SPREMEMBO V SKLADU S CLENOM 9
,KAAAMATA“ (KALAMATA)
ES st EL-PDO-0117-0037-21.12.2009
ZGO () ZOP (X )

1. Postavka v specifikaciji proizvoda, na katero se sprememba nanasa:
— [0 ime proizvoda
— opis proizvoda
— [X] geografsko obmogje
— [0 dokazilo o poreklu
— metoda pridobivanja
— povezanost
— [ oznacevanje
— [0 nacionalne zahteve
— [ drugo (navedite)

2. Vrsta spremembe:
— [ sprememba enotnega dokumenta ali povzetka

— sprememba specifikacije registriranega ZOP ali ZGO, za katerega enotni dokument in povzetek
nista bila objavljena

— [0 sprememba specifikacije, pri kateri objavljenega enotnega dokumenta ni treba spremeniti (¢len
9(3) Uredbe (ES) §t. 510/2006)

— [0 zacasna sprememba specifikacije zaradi obveznih sanitarnih ali fitosanitarnih ukrepov, ki so jih
uvedli javni organi (¢len 9(4) Uredbe (ES) st. 510/2006)
3. Spremembe:
3.1 Opis proizvoda:

Proizvedeno olj¢no olje je v tej vlogi opisano podrobneje kot v prvotni dokumentaciji za registracijo.
Sprejeti so strozji standardi kakovosti, zato se bo oznacba uporabljala le za najbolj kakovostno oljéno
olje regije.

() UL L 93, 31.3.2006, str. 12.
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Geografsko obmodje:

Geografsko obmog¢je proizvodnje olj¢nega olja z ZOP ,Kahapdata — Kalamata“ zajema pokrajino Mese-
nija, dolo¢eno z upravnimi mejami, ki je regionalna enota regije Peloponez in s tem zajema vsa
obmodja, na katerih se gojijo olj¢na drevesa in proizvaja olj¢no olje ,Kalamata“. Treba je pripomniti,
da so sorte gojenih olj¢nih dreves, nacini gojenja in predelave oljk, zgodovina proizvodnje olj¢nega olja,
njegova povezanost z ljudskimi navadami in obicaji ter pedoklimatske razmere enaki v vseh regijah
pokrajine Mesenija, v katerih se gojijo olj¢na drevesa. Zato se ekstra devisko olj¢no olje, ki se proizvaja
v preostalih delih pokrajine Mesenija, zunaj nekdanjega okrozja Kalamata, ne razlikuje od olj¢nega olja
z ZOP Kalapdta — Kalamata“ niti po naravnih in kemijskih niti po organolepti¢nih znacilnostih.

Iz organolepti¢nih analiz vzorcev ekstra deviskega oljénega olja iz pokrajine Mesenija, opravljenih v
kemijskem laboratoriju ministrstva za razvoj — generalni sekretariat za varstvo potrosnikov, ki ga je
pooblastil mednarodni svet za oljke, izhaja, da so olj¢na olja iz celotne pokrajine Mesenija z organo-
lepti¢nega vidika enaka. V skupini olj¢nih olj s sedanjega obmocja ZOP je mediana sadeZnosti Ms = 3,4,
mediana napak pa Mn = 0. V skupini olj¢nih olj iz preostalega dela pokrajine Mesenija je mediana
sadeznosti Mf = 3,9, mediana napak pa Mn =0. V skupini olj¢nih olj s sedanjega obmocja ZOP je
mediana grenkosti Mg = 2,37, mediana pikantnosti pa Mp = 3,33. V skupini olj¢nih olj iz preostalega
dela pokrajine Mesenija je mediana grenkosti Mg = 2,51, mediana pikantnosti pa Mp = 3,21.

Iz kemijskih analiz, opravljenih med letoma 2000 in 2010 v kemijskem laboratoriju ministrstva za
razvoj — generalni sekretariat za varstvo potro$nikov, izhaja, da ima olj¢no olje ,Kalamata“, ki se
proizvaja v celotni pokrajini Mesenija, enake znacilnosti, kot so prikazane v tej razpredelnici:

Povpretje na zadevnem geografskem obmogu|  FOVPTede ¥ Preb‘/}ztsaelﬁg; delu pokrajine

Kislost 0,49 0,49
Peroksidno Stevilo 8,35 8,05
K270 0,14 0,13
Kys) 1,73 1,53
Steroli skupaj 1310 1267
Palmitinska kislina (v %) 11,82 11,75
Palmitoleinska kislina (v %) 0,86 0,86
Stearinska kislina (v %) 2,78 2,61
Oleinska kislina (v %) 75,63 76,79
Linolna kislina (v %) 7,07 6,1

Glede na navedeno je treba opredeliti novo geografsko obmocje, pri emer je treba $e vedno strogo
upostevati specifikacijo te vloge.

Metoda pridobivanja:

Pri metodi pridobivanja je dodana uporaba mehanskih sredstev (stroji za tresenje) za obiranje oljk, kjer
relief to dopusca. Uporaba strojev za tresenje ima nekatere prednosti, pri katerih je cilj izboljsati
kakovost obranih oljk in seveda proizvedenega olja.
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Natan¢neje, uporaba strojev za tresenje ima v primerjavi z ro¢nim tresenjem te ucinke:

— cenejde in hitrejSe obiranje, kar omogoca pridobivanje oljk, ki v ¢asu obiranja ne oksidirajo,

— vegja produktivnost olj¢nih dreves zaradi takojSnjega obiranja oljk in takojsnjega obrezovanja
dreves,

— posami¢no obiranje, pri katerem se veje in plodovi ne poskodujejo.

Poleg tega mora biti med predelavo oljk v oljarni v fazi stiskanja olj¢ne drozge standardna temperatura
pri stiskanju najve¢ 27 °C, da se zagotovi kakovost olj¢nega olja in ohranijo hlapljive lastnosti, barva in
antioksidacijske lastnosti.

Zato je mogoce na oznacbi standardiziranih olj¢nih olj poljubno dodati navedbo ,hladno stiskano® iz
trznih standardov za olj¢no olje, opredeljenih z Uredbo (ES) §t. 1019/2002.

Povezanost:

Olj¢no olje ,Kalamata“ ohranja neposredno zgodovinsko, tradicionalno in kulturno povezanost s
celotno pokrajino Mesenija in je pozimi temeljna dejavnost prebivalcev. Gojenje oljénih dreves in
proizvodnja olj¢nega olja v pokrajini Mesenija segata v daljno preteklost, kar potrjujejo zgodovinski
viri in redna arheoloska izkopavanja. Olj¢no olje je in je vedno bilo temeljni ekonomski in druzbeni
parameter razvoja in blaginje prebivalcev.

Pedoklimatske razmere nekdanjega okrozja Kalamata so znacilne za celotno pokrajino Mesenija in so
povsod enake: nagnjene in gricevnate povrsine, zmerne letne padavine (priblizno od 750 do 800 mm),
mile zime, dolga in vroca poletja, velika osoncenost, srednje moc¢ni vetrovi in gricevnat relief (ki
prispeva k dobri obsijanosti in dobri prezracenosti oljénih nasadov), rahla apnencasta tla z nevtralnim
do alkalnim pH ter zadostna koncentracija fosforja, kalija, bora itd. Na geografskem obmo¢ju so povsod
enaki tudi nacini gojenja in metode predelave oljk. Olj¢ni olji, ki se proizvajata v celotni pokrajini
Mesenija oziroma v nekdanjem okrozju Kalamata, imata enake posebne kvalitativne znacilnosti: izrazito
barvo, prijeten in naravno razlocljiv okus, sta bogata z aromati¢nimi snovmi, kislost, ki je nekoliko pod
najvijo dovoljeno mejo, posebne lastnosti mascobnih kislin, srednjo sadeznost z aromo nezrelih
plodov, rahlo grenkost in rahlo do srednjo pikantnost.

Dejavniki, ki dolocajo posebne znacilnosti surovine in se izrazajo v proizvedenem oljénem olju ,Kala-
mata“, so:

— kombinacija zelo ugodnih podnebnih dejavnikov v pokrajini (dolgo obdobje osoncenosti, zelo
ugodna koli¢ina padavin itd.),

— mile zime ter dolga, vroca in suha poletja,

— srednje mocni vetrovi in gricevnat relief pokrajine, ob tem pa pridelovalci oljk drevesa gojijo v
obliki ¢ae. Gricevnat relief pokrajine Mesenija ne omogoca vedno mehanskega obiranja plodov niti
mehanizacije gojenja in v takih primerih se pri gojenju oljénih dreves uporabljajo tradicionalni
postopki (obrezovanje, frezanje, obiranje),

— rahla apnencasta tla z nevtralnim do rahlo alkalnim pH,

— zadostna koncentracija fosforja, magnezija, mangana, bora itd.,
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— pridelovalci oljk iz pokrajine Mesenija lahko zaradi majhnosti zemljis¢ dobro skrbijo za svoja
drevesa in proizvajajo kakovostno olje, s katerim se preZivljajo vse leto,

— skrben postopek obiranja oljk, ko ustrezno dozorijo, in odli¢ne razmere za njihovo predelavo. Vsa
oljcna olja ,Kalamata“ iz pokrajine Mesenija imajo zaradi enotnega geografskega obmog¢ja med
gorovjem Tajget in Jonskim morjem s posebno mikroklimo skupne znacilnosti.

ENOTNI DOKUMENT
UREDBA SVETA (ES) t. 510/2006
,KAAAMATA“ (KALAMATA)

ES $t.: EL-PDO-0117-0037-21.12.2009
ZGO () ZOP (X))

1. Ime:

JKahapata“ (Kalamata)

2. Drzava ¢lanica ali tretja drzava:

Grcija

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila:
3.1 Vista proizvoda:

Skupina 1.5 Olja in masti (maslo, margarina, olje itd.)

3.2 Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz 1. tocke:

Ekstra devisko olj¢no olje, ki se pridobiva iz oljénih dreves sort ,koroneiki“ in ,mastoidis. Olj¢no olje z
ZOP ,Kalamata“ se pridobiva pretezno iz oljk sorte ,koroneiki®, z najve¢ 5 % oljk sorte ,mastoidis“. Ima
te znacilnosti:

Skupna vsebnost oleinske kisline, izraZena v gramih, je najve¢ 0,50 g na 100 g olja.

Konstante za kazalnike navzocnosti razli¢nih vrst oksidiranih snovi v oljénem olju morajo biti med
njegovim pakiranjem naslednje:

K,3,: najvec 2,20;

K,7o: najvec 0,20;

peroksidno Stevilo: < 14 mekvO,/kg;
steroli skupaj: > 1 000 mg/kg.
Vsebnost mascobnih kislin (v %):
oleinska kislina (v %): od 70 do 80;
linolna kislina: od 4,0 do 11,0;
stearinska kislina: od 2,0 do 4,0;
palmitoleinska kislina: od 0,6 do 1,2;

palmitinska kislina: od 10,0 do 15,0.
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3.5

Organolepti¢ne znacilnosti:

Opis Mediana
Sadeznost oljke od 3do 5
Grenkost od 2 do 3
Pikantnost od 2 do 4
Napake 0

Olj¢no olje z ZOP ,Kalamata“ ima srednjo sadeznost z aromo nezrelih plodov, je rahlo grenko in rahlo
do srednje pekoce.

Barva: med zeleno in zelenorumeno.

Surovine (samo za predelane proizvode):

Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora):

Posebni proizvodni postopki, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmodju:

Postopki gojenja, proizvodnje in stiskanja za proizvodnjo ekstra deviskega olj¢nega olja z ZOP ,Kala-
mata“ morajo potekati izkljuéno na geografskem obmodju, opredeljenem v tocki 4. Olj¢no olje se
proizvaja in prvi¢ shranjuje v objektih na opredeljenem geografskem obmodju, v katerih se spostujejo
vsi nacionalni predpisi in predpisi Unije v zvezi s proizvodnjo Zivil ter ki imajo nerjave¢o mehansko
opremo in nerjavece cisterne za shranjevanje olj¢nega olja.

Obiranje, prevoz in shranjevanje oljk

Oljke se v vecini predelov obirajo s tresenjem, in sicer ro¢no ali z glavnikom, ter z mehanskimi sredstvi
(stroji za tresenje), ko je barva plodov med zeleno in zelenorumeno in dokler ne postane do priblizno
50 % ¢rnikava, od konca oktobra, priblizno stiri do Sest tednov, odvisno od vremenskih razmer, pri
Cemer se vedno uporabljajo mreZe, ki se razprostrejo pod olj¢éna drevesa. Dozorele oljke, ki so padle na
tla, se nikoli ne pobirajo za predelavo v oljarnah.

Oljke se prepeljejo v oljarne v mrezastih zabojih iz trde plastike ali v vre¢ah, izdelanih le iz naravnih
materialov, v katere je mogoce naloziti od 30 do 50 kg oljk. Prevoz v oljarne in stiskanje se izvedeta v
24 urah in v kar najugodnejsih razmerah za shranjevanje plodov (shranjevanje v temnem prostoru na
palete, ki omogocajo kroZenje zraka in izognitev neposrednemu stiku s tlemi), da se prepreci njihova
oksidacija. Oljke je treba do stiskanja hraniti na hladnem mestu. Proizvodnja ekstra deviskega olj¢nega
olja z ZOP ,Kalamata“ — od obiranja oljk do proizvodnje olj¢nega olja — sme trajati najve¢ 24 ur. Oljke
se ne smejo hraniti v oljénem nasadu, v katerem so izpostavljene raznim naravnim in mikrobioloskim
nevarnostim.

Predelava oljk

Oljke se predelujejo v klasi¢nih oljarnah ali centrifugah, v katerih je zagotovljena temperatura oljcne
drozge med stiskanjem in v vseh drugih fazah predelave nizja od 27 °C. Plodovi se v oljarni locijo od
listov in vej, operejo in prepeljejo v mlin. Nato se od 20 do 30 minut stiska olj¢na drozga in iztiska olje
s stiskanjem ali centrifugiranjem, pri oljkah s premalo rastlinskih sokov pa se doda Se nekaj vode.

Oljarne morajo biti znotraj meja pokrajine Mesenija.
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Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itn.:

Olj¢no olje z ZOP ,Kalamata“ se obvezno hrani v nerjavecih cisternah, postavljenih v ustreznih objektih
za shranjevanje, s temperaturo najve¢ 24 °C. Prvo shranjevanje lahko poteka v oljarnah, v katerih je
proizvedeno olje.

Olj¢no olje se med oljarnami in objekti za shranjevanje pakirnih enot prevaza le v posebnih nerjavecih
in skrbno ociscenih cisternah.

Olj¢no olje se sme pakirati na opredeljenem geografskem obmod¢ju in zunaj njega, Ce obstaja zanesljiv
sistem sledljivosti, olj¢no olje pa je pravilno oznaceno.

Pri prodaji na debelo se sme olj¢no olje prevazati v nerjavecih cisternah, ki se nepredusno zaprejo takoj,
ko se napolnijo, so pravilno oznacene in ustrezajo zanesljivemu sistemu sledljivosti. Pri embalazah za
prodajo na drobno pa se smejo uporabljati vse najve¢ petlitrske embalaze, ki so v skladu s standardsi,
dolo¢enimi z grsko zakonodajo in zakonodajo EU.

Posebna pravila za oznacevanje:

Oznaka proizvoda ima kodo, sestavljeno iz ¢rk in Stevilk, ki oznacujejo serijsko stevilko oznake, in
zadnji dve Stevilki leta proizvodnje, ki so zapisane tako:

KA/serijska Stevilka oznake[zadnji dve $tevilki leta proizvodnje.

Kratka opredelitev geografskega obmodja:

Olj¢no olje ,Kalamata“ se proizvaja znotraj upravnih meja regionalne enote pokrajine Mesenija v regiji
Peloponez, ki na severu meji na reko Neda in Arkadsko viSavje, na vzhodu na gorovje Tajget, na jugu
na Mesenijski zaliv, na zahodu pa na Jonsko morje.

Olj¢ni nasadi se gojijo na povrsini, veliki priblizno sto tiso¢ hektarov.

Povezanost z geografskim obmodjem:
Posebnosti geografskega obmodja:

Opredeljeno geografsko obmo¢je je na skrajnem jugozahodu regije Peloponez in zajema povrsino
2991 km? V vzhodnem delu pokrajine Mesenija prevladuje gorovie Tajget, ki je naravna meja z
okrozjem Lakonija. Gorovje Tajget se razteza na 115 km z najvi§jim vrhom 2 400 m in tako ustvarja
mikroklimo regije. Najsirsa in najrodovitnejsa ravnina je Mesenijska ravnina, ki ji sledijo druge manjse,
kot so ravnine Kyparissia, Gargalianoi, Pilos, Methonija, Koronija, Longa in Petalidija.

Podnebje in tla opredeljenega geografskega obmocja so zaradi svojih posebnosti ugodni za gojenje
oljénih dreves, zato se med gojenjem izvajajo le najnujnejsi posegi za njihov zdrav razvoj. Za mikro-
klimo regije je znacilno zmerno sredozemsko (suho do zmerno) do subtropsko podnebje. Zime so mile,
poletja pa dolga in vroca. Hladna sezona traja od novembra do aprila, vroca pa od maja do oktobra.
Povpre¢na letna koli¢ina padavin je priblizno od 750 do 800 mm, najve¢ padavin pa je pozimi
(priblizno 330 mm deZja). Nato sledijo jesen s priblizno 250 mm dezja, pomlad s 146 mm in nazadnje
poletje s priblizno 23 mm. Najmanj deZja je julija (5,2 mm), najve¢ pa novembra (138,2 mm).

Povprecna relativna letna vlaznost doseze 67,7 %, pri ¢emer je najbolj suh mesec julij (58 %), najbolj
vlaZen pa november (74 %).
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NajniZja povpre¢na mese¢na temperatura skozi leto je 10 °C decembra in januarja, najvisja pa 28 °C
julija in avgusta. Na leto je ve¢ kot 3 000 ur osoncenosti.

Mikroklima je glede na navedeno idealna za gojenje oljk. Ker ni izrazitih temperaturnih sprememb,
koli¢ina in razporejenost padavin pa sta enakomerni, so razmere optimalne za letni ciklus olj¢nega
drevesa.

Tla so peiCeno-ilovnata z nevtralnim do alkalnim pH. Talni relief na opredeljenem geografskem
obmodju je pretezno gri¢evnat. Tla so razmeroma prepustna, imajo dobro filtracijsko sposobnost in
omogocajo, da voda in talne raztopine krozijo, zato ne zadrzujejo vode in so brez razpok. Tla vsebujejo
dovolj fosforja, bora, mangana in magnezija. Jim pa rahlo primanjkuje dusika in kalija, zato je treba
dodajati mineralna gnojila. Tla se po mehani¢nih lastnostih uvr§¢ajo v skupino z rahlo do srednjo
sestavo. Olj¢ni nasadi so pretezno na griCevnatih in nagnjenih povriinah, ki omogocajo dobro prezra-
¢enost dreves in pridobivanje kakovostnega proizvoda.

Posebnosti proizvoda:

Olj¢no olje ,Kalamata“ se proizvaja iz zelo kakovostnih sort ,koroneiki“ in ,mastoidis“, v kategorijo
ekstra deviskega olj¢nega olja pa spada vsa proizvedena koli¢ina, saj je njegova kislost nekoliko pod
najvisjo dovoljeno mejo, drugi parametri Stevila peroksidov in ekstinkcijskega koeficienta (K,3,) pa so
pod dovoljenimi mejami, ki se uporabljajo v skladu s predpisi Evropske unije. Lastnosti mas¢obnih
kislin so poleg tega zelo posebne in dajejo znacilnost oljénemu olju z ZOP ,Kalamata“. Natancneje,
oleinske kisline je zelo veliko, koli¢ine linolne, stearinske, palmitinske in palmitoleinske kisline so
natan¢no dolocene, njihovo razmerje pa je posebno, po &emer se to olje razlikuje od drugih olj¢énih
olj. Olj¢no olje z ZOP ,Kalamata“ je zaradi navedenih posebnih znacilnosti mascobnih kislin s srednjo
sadeznostjo in aromo nezrelih plodov, rahlo grenkega in rahlo pekocega okusa posebno in edinstveno.

Vzrotna povezanost geografskega obmodja s kakovostjo ali znacilnostmi proizvoda (pri ZOP) oziroma z doloceno
kakovostjo, slovesom ali znacilnostjo proizvoda (pri ZGO):

Zgodovinska povezanost

Zgodovina gojenja olj¢nih dreves na opredeljenem geografskem obmodju sega v daljno preteklost. To
dokazujejo arheoloske najdbe in ohranjena pisna pricevanja, ki potrjujejo, da so bili oljke in oljéno olje
del prehrane, osnova za parfume in so se pojavljali tudi v umetnosti. Med izkopavanji v Nestorjevi
paladi v regiji Chora so odkrili 1 200 tablic iz terakote, popisanih z linearno B-pisavo, na katerih so
dragoceni podatki o vlogi oljénega drevesa in njegovem pomenu za prebivalce med 14. in 13. stoletjem
pr. n. St.

V regiji Karpofora so odkrili olj¢ne koscice iz leta 1900 pr. n. §t. Z metodo pelodnega diagrama, ki
temelji na radiometri¢nem datiranju, je bilo mogoce oceniti gojenje olj¢nih dreves v regiji Pilos. Pri tem
je bilo ugotovljeno, da so olj¢na drevesa gojili od leta 1100 pr. n. §t. in da so bila to ve¢inoma drevesa
navadne oljke.

Sorta ,koroneiki“ je bila vzgojena na tleh pokrajine Mesenija, kar je razvidno iz njenega imena, ki
pomeni, da izvira iz Koronija, obalnega mesteca na jugovzhodu opredeljenega geografskega obmogja.

Trgovina z oljénim oljem je potekala iz pristaniS¢ Methoni in Navarin (danasnje mesto Pilos). Grski
trgovci so tovoru pridruzili olje iz okolice mesta Kyparissia.

osvajalcem in bile gojiteljem dane v najem. Da bi se zadostilo povprasevanju po olj¢énem olju, se je
to zgodilo tudi z regijami zunaj obmo¢ja Koroni, pa tudi s polotokom Mani in na splo$no s celotno
pokrajino Mesenijo.
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Naravna povezanost

Dejavniki, ki dolo¢ajo posebne znacilnosti surovine in se izrazajo v proizvedenem oljénem olju ,Kala-
mata“, so:

— kombinacija zelo ugodnih podnebnih dejavnikov v pokrajini: dolgo obdobje osoncenosti, zelo
ugodna koli¢ina padavin (priblizno od 750 do 800 mm), mile zime ter dolga, vroca in suha poletja;

— srednje mo¢ni vetrovi in gricevnat relief pokrajine, ob tem gojitelji oljk drevesa gojijo v obliki ¢ase
(od tri do $tiri stebla na drevo in redéenje dela notranjosti krosnje), omogocajo dobro osonéenost in
dobro prezracenost olj¢nih nasadov ter pravilno zorenje oljk, kar so odlocilni dejavniki posebnih
znadilnosti proizvedenega olj¢nega olja, zaradi katerih ima pridobljeno olj¢no olje bogato in izrazito
barvo ter prijeten okus. Gricevnat relief pokrajine Mesenija ne omogoca vedno mehanskega obiranja
plodov niti mehanizacije gojenja in v takih primerih se pri gojenju olj¢nih dreves uporabljajo
tradicionalni postopki (obrezovanje, frezanje, obiranje);

— rahla apnencasta tla z nevtralnim do rahlo alkalnim pH; apnencasta tla s svojim vplivom na oljke
dodatno preprecujejo absorpcijo Zeleza v rastlinah in precej bolje zadrzujejo vodo, kar omogoca, da
oljéna drevesa, ki se gojijo na zadevnih vrstah tal, v susnem obdobju ohranijo ve¢ vlage; organo-
lepti¢ne znacilnosti olj¢nega olja z ZOP ,Kalamata“ izvirajo pretezno iz aromati¢nih snovi, ki
nastanejo zaradi posebnih znadilnosti tal (rahla apnencasta tla) in majhne absorpcije vode v dreve-
sih, ki jo je mogoce pojasniti z redkimi padavinami v obdobju zorenja oljk in z omejenim
namakanjem olj¢nih dreves za proizvodnjo olj¢nega olja na opredeljenem geografskem obmodju;

— zadostna koncentracija fosforja, magnezija, mangana, bora itd. Prevladuje zlasti vpliv mangana
(katalizator za $tevilne encimske in biokemicne procese, ki je odlocilen tudi za nastanek klorofila)
in magnezija (element, ki je odloc¢ilen za nastanek molekule klorofila), zato je olj¢no olje zeleno-
rumene barve in bogato z aromati¢nimi snovmi;

— izkusnje proizvajalcev pri izbiri ustreznega obdobja za obiranje oljk; olje iz nedozorelih oljk je
izrazito zelene barve, njegov okus je grenkast, aromati¢nih sestavin pa je malo; ¢e pa se oljke
obirajo, potem ko naravno dozorijo, se vsebnost aromati¢nih sestavin zmanjsa, kislost se poveca,
barva pa zaradi oksidacije spremeni;

— odli¢ne razmere za predelavo plodov za proizvodnjo ekstra deviskega olj¢nega olja s sadno, srednje
mo¢no, rahlo grenko in rahlo pekoco aromo ter visokim delezem skupnih sterolov; stiskanje olj¢ne
drozge poteka pri temperaturi pod 27 °C, je kratkotrajno, uporablja pa se malo vode, da bi se
preprecili stik z okoljskim zrakom, oksidacija in izguba aromati¢nih sestavin, zaradi Cesar je olje
zelo kakovostno in odporno na oksidacijo;

— gojitelji oljk iz pokrajine Mesenija lahko zaradi majhnosti zemljis¢ dobro skrbijo za svoja drevesa in
proizvajajo kakovostno olj¢no olje.

Sklic na objavo specifikacije:

http://www.minagric.gr/greek/data/prod_elaioladou_kalamata_291211.pdf
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