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(Objave)

DRUGI AKTI

EVROPSKA KOMISJJA

Objava zahtevka za registracijo imena v skladu s €lenom 50(2), tocka (a), Uredbe (EU) st. 1151/2012
Evropskega parlamenta in Sveta o shemah kakovosti kmetijskih proizvodov in Zivil

(2022/C 343/04)

V skladu s ¢lenom 51 Uredbe (EU) §t. 1151/2012 Evropskega parlamenta in Sveta () je ta objava podlaga za uveljavljanje
pravice do ugovora zoper zahtevek v treh mesecih od datuma te objave.

ENOTNI DOKUMENT
,Ciliegia di Bracigliano*
EU st.: PGI-IT-02766 — 31.3.2021
ZOP () ZGO ()

1. Ime [ZOP ali ZGO]

,Ciliegia di Bracigliano*

2. Drzava ¢lanica ali tretja drzava

Ttalija

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila

3.1. Vrsta proizvoda

Skupina 1.6 Sadje, zelenjava in Zita, sveZi ali predelani

3.2. Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz tocke 1

Zascitena geografska oznacba (ZGO) ,Ciliegia di Bracigliano“ se nanasa na plodove vrste Prunusavium L. (Rosaceae), ki
pripadajo naslednjim kultivarjem: spernocchia, sciazza, pagliaccia (poznana tudi kot pagliaccio ali pallaccia), don
carmelo, silvestre, bigarreau burlat, baron picella, palermitana in principe.

Sadez z ZGO ,Ciliegia di Bracigliano“ mora imeti ob sprostitvi v porabo naslednje znacilnosti:
— koZa: Zive barve, od temno rdece do barve amaranta;

— meso: svetlo do temno rdece barve, zelo ¢vrsto, delno priraslo na kos¢ico;

(') ULL 343,14.12.2012, str. 1.
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— velikost: srednje velik sadeZ (najmanj$a dovoljena velikost: 20 mm), srednje velika ko$¢ica, kratek do srednje dolg
pecelj;

— oblika: sréasta, podolgovata ali splos¢ena;

— trpeZnost pri ravnanju s proizvodi: odli¢na;

— organolepticne lastnosti: &vrsto meso, srednja so¢nost, saden, neZen in prijeten sladko-kisel okus.
Vse navedene sorte morajo imeti vsebnost sladkorja najmanj 12 ° vrednosti Brix.

Ob sprostitvi v porabo mora biti sadez:

— cel in neposkodovan;

— s pritrjenimi peclji;

— (ist, brez vidnih tujih snovi;

— zdrav, brez gnilobe in vidnih ostankov fitofarmacevtskih sredstev;

— brez skodljivih organizmov.

Cesnje, namenjene izkljuéno predelavi, so lahko brez peclja, delno poskodovane ali velikosti najmanj 17 mm, ce

izpolnjujejo druge zahteve iz specifikacije proizvoda. Taki sadezi se lahko poimenujejo z ZGO ,(Ciliegia di
Bracigliano®, vendar se kot taki ne smejo prodajati kon¢nim potrosnikom.

3.3. Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora) in surovine (samo za predelane proizvode)

3.4. Posebne faze proizvodnje, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmodju

Vse faze pridelave ¢eSenj ,Ciliegia di Bracigliano“ morajo potekati na obmod¢ju iz tocke 4 spodaj.

3.5. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itn. proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Proizvod je treba dati v posode s prostornino najve¢ 10 kg, narejene iz materiala rastlinskega izvora ali drugega
reciklaznega materiala.

Vsebina vsakega pakiranja mora biti homogena in vsebovati samo &esnje iste sorte.

Kar zadeva neskladnost v velikosti, velja odstopanje 10 % glede 3tevila ali teZe CeSenj v vsakem posameznem
pakiranju.

Cesnje z ZGO ,Ciliegia di Bracigliano” se pakirajo na obmogju iz tocke 4 spodaj, saj lahko med cestnim prevozom
nepakiranega sadja, naloZenega v slojih v posodah iz toge plastike (Skatle ali zaboji), na sadezih nastanejo
obtolenine, ureznine in razli¢ne vrste deformacij zaradi udarcev in velikih obremenitev, do katerih prihaja zaradi
tresenja, speljevanja in sunkovitega zaviranja vozila.

3.6. Posebna pravila za oznacevanje proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Na pakiranjih, oznacenih z ZGO, ali oznacbah, ki so pritrjene na njih, mora biti z jasnimi, ¢itljivimi in enako velikimi
¢rkami navedeno naslednje:

a) navedbi ,Ciliegia di Bracigliano® in ,Indicazione Geografica Protetta“ [zasCitena geografska oznacba] (ali kratica L.
G.P“ [ZGO]);

b) ime, trgovsko ime in naslov proizvajalca/pakirnice;
¢) $tevilka proizvodne serije;
d) koli¢ina proizvoda, vsebovana v pakiranju;

e) logotip ¢eSenj z ZGO ,(Ciliegia di Bracigliano®, kot je prikazan spodaj, skupaj z obveznim evropskim simbolom
ZGO.
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Zaliteni geografski oznacbi iz tocke 1 je prepovedano dodajati kakrsen koli opis, vkljuéno z naslednjimi pridevniki:
Ltipo® [tip], ,gusto® [okus], ,uso selezionato” [izbrana uporaba], ,scelto” [izbor] ali podobno, ter obéino izvora.
Dovoljeno pa je uporabljati izraze, ki se nanasajo na podjetja, imena, trgovska imena in zasebne blagovne znamke ter
ne hvalijo proizvoda in verjetno ne zavajajo potrosnika.

To besedilo se lahko navede na oznacbo z napisom, katerega viSina in $irina ne presegata polovice vrednosti,
uporabljenih za zas¢iteno geografsko oznacbo.
I .G @ I @
4. Jedrnata opredelitev geografskega obmodja
Obmodje pridelave ¢eSenj z ZGO ,Ciliegia di Bracigliano® zajema celotno obmogje naslednjih ob¢in v pokrajinah
Salerno in Avellino:
pokrajina Salerno: Baronissi, Bracigliano, Calvanico, Castel San Giorgio, Cava de’ Tirreni, Fisciano, Mercato San
Severino, Pellezzano, Roccapiemonte, Siano;
pokrajina Avellino: Contrada, Forino, Montoro, Moschiano.
5. Povezava z geografskim obmod&jem

Povezava ¢eSenj ,Ciliegia di Bracigliano® z geografskim obmocjem temelji na kakovosti in velikem slovesu proizvoda,
ki se je izoblikoval skozi ¢as.

Obmodje pridelave ponuja ¢e$njevim drevesom najboljSe pogoje za optimalno vegetativno rast in pravilen razvoj
sadezev.

Topografija je predvsem hribovita. Kar zadeva podnebje, je na obmogjih, na katerih se gojijo ¢e$nje, pomlad zgodnja,
letna koli¢ina padavin je priblizno 1 000 mm. Razporejene so pretezno med jesenjo in zgodnjo pomladjo, vendar jih
je Se vedno dovolj, da se zadovolji potreba pridelka po vodi.

Tla so vecinoma aluvialnega ali koluvialnega izvora in pogosto vsebujejo piroklasticne snovi. Ve¢inoma so rahla,
prepustna, povpre¢ne globine, dobro odvajajo vodo in jo tudi dobro zadrzujejo, njihov pH pa znasa med 6,5 in 7,2.

Prevladujoca tla na obmocju imajo na splosno dovolj trden substrat, da zadovoljijo potrebe koreninskih sistemov vrste
Prunusavium, so enostavna za obdelavo, zelo prepustna in imajo dobro poljsko kapaciteto.

Opisane lastnosti tal in podnebja ustvarjajo idealno okolje za pridelke, zaradi cesar so lahko sadezi ¢im vecje
organolepti¢ne kakovosti, delovanje $kodljivcev, ki bi ogrozili njihovo trzljivost, pa je zmanjsano.

O tesni povezavi z obmo¢jem prica tudi zanimiva prisotnost lokalnih sort, kot je opredeljeno v tocki 3.2, ki so
endemicne, saj uspevajo samo na tem obmodju.
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Na obmo¢ju Valle dell'Irno so od sredine prej$njega stoletja vinograde, ki so neko¢ dajali glavni pridelek, skoraj v celoti
izpodrinila ¢e$njeva drevesa.

Po najnovejsih podatkih je na tem obmocju okoli 500 kmetijskih gospodarstev in ve¢ prodajnih podjetij.

Cesnje ,Ciliegia di Bracigliano* izvirajo z obmogja, ki je tradicionalno primerno za gojenje ceenj, tehni¢no znanje in
izkudnje, ki so jih proizvajalci pridobili skozi stoletja (zlasti v zvezi s pomembnimi prizadevanji za zaicito genske
raznovrstnosti), prilagojeni lokalnim razmeram, pa so pripomogli k priznani kakovosti tega proizvoda.

Cesnjeva drevesa so znacilnost kmetijstva in gospodarstva na tem obmo¢ju, kar dokazujejo razli¢ni viri, predvsem
notarski dokumenti, ki segajo v leto 1556 (notarski zapisi iz Bracigliana: notar Salvatore Grimaldi,
dokumenta 472 in 477; notarski zapisi iz Bracigliana: notar Gaetano De Caro, dokument 487). Iz dokumentov je
razvidno, kako pomembno je obiranje CeSenj v Braciglianu. Leta 1714 je notar Matteo Milone (drzavni arhiv
v Salernu, notarski zapisi iz Bracigliana, dokument 495) potrdil, da v Bracilgianu intenzivno gojijo ¢einje.

Sloves ceSenj ,Ciliegia di Bracigliano v zadnjih letih dokazuje cela vrsta reklamnega gradiva, zgodovinskih
dokumentov, videoposnetkov in papirnatih dokumentov. Franciskanski duhovnik Teofilo M. Giordano v svojem delu
Zgodovina Bracigliana (Storia di Bracigliano) (Arti Grafiche Emilio Di Mauro di Cava de’ Tirreni, 1980) v poglavju, ki
govori o lokalnem gospodarstvu, jasno navaja, da so ¢e$nje ,Ciliegia di Bracigliano” razsirjene Ze desetletja. Omenja
ve¢ sort, zajetih v tej specifikaciji, ki pricajo o njihovi kakovosti in povpraSevanju po njih na trgu, vklju¢no
z izvozom, kar dokazuje navedba imena ,Ciliegia di Bracigliano“ na trgovinskih racunih. Zdi se, da je gojenje ¢eSenj
na tem obmodju zelo razsirjeno, saj obsega velike sadovnjake CeSenj, ki lahko prinasajo znaten kmetijski dohodek.

Gospodarski in kulturni pomen ¢esenj ,Ciliegia di Bracigliano“ za njihovo tradicionalno obmog¢je pridelave je skozi
leta razviden iz $tevilnih sejmov in festivalov, kot sta Festa della Ciliegia di Bracigliano, ki poteka vsako leto od
leta 1999, in vzporedni dogodek, ki od leta 1997 poteka v Sianu.

Associazione Nazionale ,Citta delle Ciliegie” [nacionalno zdruZenje Mesta CeSenj] vsako leto prireja nacionalni festival
,Citta delle Ciliegie“ na lokacijah, znanih po gojenju odli¢nih ¢e$enj. Kot priznanje visoke kakovosti ¢esenj ,Ciliegia di
Bracigliano® je peti festival potekal v Braciglianu od 18. do 21. junija 2009.

Cesnje ,Ciliegia di Bracigliano® so veckrat dosegle vidne uspehe na specializiranih nacionalnih tekmovanjih. Dovolj je
omeniti, da je leta 2011 AMDMI (zdruZenje veletrgovcev s sadjem in zelenjavo) temu proizvodu dalo naziv ,Migliore
Cilliegia d'Ttalia“ [najboljsa ¢esnja v Italiji].

Obmodje pridelave ¢eSenj ,Ciliegia di Bracigliano® $e danes velja za ,dezelo ¢eSenj“, njegova zemljisca pa se ze od
nekdaj uporabljajo za pridelavo teh sadeZev, kar je ustvarilo nelocljivo povezanost med tamkajsnjimi kraji in ¢esnjami.

Cesnje ,Ciliegia di Bracigliano so klju¢na sestavina ve¢ receptov, navajajo jih tudi specializirana spletis¢a, kot sta Top
Food Italy in Torte e Dintorni, ter so dobro znane med uspe$nimi kuharji, kot sta Sal De Riso in Rocco lannone, pa
tudi med obetavnimi kuharji, ki jih uporabljajo v svojih kuharskih mojstrovinah. Sal De Riso, ki je znan po izdelavi
slag¢ic, omenja Ce$nje ,Ciliegia di Bracigliano“ na druzbenih medijih (v videoposnetku, naloZenem na kanal
YouTube 8. oktobra 2020 in stran na Facebooku 21. novembra 2020 , trdi, da so ¢e$nje ,Ciliegia di Bracigliano® nekaj
posebnega: so velike, socne in sladke, z visoko stopnjo Brix, pa tudi hrustljave, sam jih uporabljam tudi v koktajlih).

Poleg tega sloves CeSenj ,Ciliegia di Bracigliano® potrjuje ve¢ ¢lankov, ki so jih napisali strokovnjaki (omeniti velja
novinarja s podro¢ja kulinarike Luciana Pignatara (Clanek z naslovom Sezona cesenj v Braciglianu (La stagione delle
ciliegie a Bracigliano), objavljen 7. julija 2015 na njegovem spletiscu, vsebuje naslednji opis: ,Bracigliano je mesto Ceen;.
Njegove okusne cesnje so cenjene po vsej Italiji in ne le zaradi visoko cenjenih organolepticnih lastnosti, ki jih odlikujejo. Mesto je
znano po stari glasbeni tradiciji, znameniti jedi Mallone’, hladnih poletjih in seveda cesnjah; za njegove prebivalce je, Ceprav Zivijo
v globalni vasi’, znacilno vestno spostovanje casa, letnih casov in tradicij, povezanih z deZelo. Tako je ves junij posvecen obiranju
CeSenj, za katere velja tudi, da ;ne gre pojesti samo ene’. Medicinske sestre, ucitelji, ucitelji glasbe in javni usluzbenci svoj cas
posvetijo ceSnjam, ki so vsako leto dragocenejse, saj jih napadajo Stevilni skodljivci. Vendar pa te male teZave niso omajale strasti
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do obiranja CeSenj, ki vsako leto poveZe celotno mesto. Sloves tega znacilnega pridelka sega dale, kar ni nikakrsno nakljucje.”) ali
podjetnika Antonia Amata (ki je na svojem blogu avgusta 2020 objavil ¢lanek z naslovom Cesnja iz Bracigliana — rdece
zlato nase deZele (La Ciliegia di Bracigliano — Loro rosso della nostra terra), ki med drugim navaja, da je ,zdaj pravi cas za
obcudovanje temno rdeCe panorame, saj je belina cvetocih dreves presla v razlicne odtenke rdece te dragocene sorte CeSenj
Bracigliano, ki dozoreva pozno, od druge polovice junija do prve polovice julija, pozdravija poletje in obarva grice Agro rdece.

Ena tretjina pridelave cesenj v Kampaniji izvira z obmocja obcine Bracigliano, ki se od 18. stoletja ponasa z gojenjem srednje
velikih do velikih cesenj temne barve z odlicnim cvrstim in socnim mesom*)). Sloves potrjuje tudi ve¢ kot 25 000 zadetkov na
brskalniku Google za ¢e$nje ,Ciliegia di Bracigliano®, vklju¢no s spletis$¢ema Campania Terra Laboris in Irno Notizie,
kar kaZe na edinstvenost proizvoda, povezanega z njegovim obmocjem pridelave. Cesnje ,Ciliegia di Bracigliano“ se
uporabljajo za pripravo tradicionalnega peciva, npr. peciva ,Zizzinella“, mojstrovine slasticarskega mojstra Giuseppeja
Palumba, pripravjene iz bivolje rikote, lesnikov in cesenj ,Ciliegia di Bracigliano®, prepojenih z alkoholom (Annamaria Parlato,
Enogastronomia Bracigliano, 23. 5. 2020 — v ¢lanku z naslovom Sladek poklon Giuseppeja Palumba ¢esnjam — &e$nje
so polne sestavin, koristnih za clovesko telo (,Il dolce omaggio alla ciliegia di Giuseppe Palumbo. La ciliegia é un contenitore
di principi benefici per il corpo umano®) je navedeno: ,V Braciglianu so dokazano pridelovali ce$nje Ze v prvi
polovici 18. stoletja in ta pridelava se je neprekinjeno nadaljevala tudi med lakoto leta 1764. V petdesetih letih
prej$njega stoletja je mesto pridelalo eno tretjino ¢eSenj v Kampaniji, ki je bila takrat vodilna regija pridelave ¢esenj
v Italiji. To je kmetijski proizvod Bracigliana par excellence, znan kot ,rdece zlato'. V lokalnem nare¢ju se imenuje
A cerasa’. Zori pozno spomladi in vsebuje veliko Stevilo flavonoidov®).

Sklic na objavo specifikacije

(drugi pododstavek ¢lena 6(1) te uredbe)

Celotno besedilo specifikacije proizvoda je na voljo na spletnem mestu:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

ali:

neposredno na domaci strani ministrstva za kmetijstvo, prehrano in gozdarstvo (www.politicheagricole.it), kjer izberete

,Qualita“ (v zgornjem desnem kotu zaslona), nato ,Prodotti DOP IGP STG* (na levi strani zaslona) in nazadnje ,Disciplinari
di Produzione all'esame dell'UE“.
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