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Objava obvestila o odobritvi standardne spremembe specifikacije proizvoda za ime v vinskem
sektorju iz ¢lena 17(2) in (3) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2021/C 61/08)
To obvestilo je objavljeno v skladu s ¢lenom 17(5) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (').

OBVESTILO O ODOBRITVI STANDARDNE SPREMEMBE
,»GRECO DI TUFO*
PDO-IT-A0236-AMO02
Datum obvestila: 13. november 2020
OPIS ODOBRENIH SPREMEMB IN RAZLOGI ZANJE

1. Revizija seznama vrst vina — vkljucitev razlicice ,,riserva“

Vkljuceni sta bili razli¢ici mirno vino ,Greco di Tufo riserva“ in penece vino ,Greco di Tufo riserva®, zato je bil seznam
dovoljenih vrst vina ustrezno posodobljen.

Ta sprememba izhaja iz potrebe po oglasevanju ZOP ,Greco di Tufo®, pri Cemer se poudarja ohranjanje kakovosti in
upostevajo lokalni obicaji ponujanja vina na trg po vecletnem staranju.

Poleg tega je bil v skladu z veljavno zakonodajo za imenom ,Greco di Tufo* odstranjen pridevnik ,belo*.

Ta sprememba se nanasa na ¢lena 1 in 6 specifikacije proizvoda ter oddelek 4 enotnega dokumenta.

2. Vkljuitev moZnosti za nujno namakanje

Zaradi podnebnih sprememb ter vse vedjega pomanjkanja padavin in vrocinskega stresa, ki so jima izpostavljene
rastline, je ta moZnost dovoljena, da se omogoci normalna rast.

Ta sprememba se nanasa na clen 4 specifikacije proizvoda, vendar ne vpliva na enotni dokument.

3. Vkljuditev razli¢ic ,riserva“ in njihovih obdobij staranja

Za razlikovanje mirnega vina ,Greco di Tufo” in penecega vina ,Greco di Tufo“ z izrazom ,riserva“ se zdi primerno
dolotiti najkrajsa obdobja staranja in zacetni datum staranja.

Ta sprememba se nanasa na ¢len 5 specifikacije proizvoda in oddelek 5.a enotnega dokumenta.

4. Opis vin z ZOP ,,Greco di Tufo“, vklju¢no z izrazom ,riserva“ — posodobitev analiti¢nih in organolepti¢nih
lastnosti

Pridevnik ,bel” za oznacbo ,Greco di Tufo* je bil odstranjen.

Gre za spremembo besedila v skladu z imenom proizvoda.

Z uvedbo mirnega vina ,Greco di Tufo riserva“ in penecega vina ,Greco di Tufo riserva“ so zdaj navedene kemijske,
fizikalne in organolepti¢ne lastnosti kon¢nih vin. Informacije in opisi se nanasajo na visokokakovosten proizvod

s srednje dolgim do dolgim staranjem v vinski kleti.

V opisu okusa penecega vina ,Greco di Tufo® je bila opredelitev najvije vsebnosti ostanka sladkorja razsirjena z ,zelo
suho“ na ,suho”.
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Sprememba se Steje za potrebno kot odgovor na naras¢ajoce povprasevanje potro$nikov po tovrstnih proizvodih.

Ta sprememba se nanasa na ¢len 6 specifikacije proizvoda in oddelek 4 enotnega dokumenta.

5. Povezava z geografskim obmodjem - uradna sprememba specifikacije proizvoda
Besedilo je bilo spremenjeno, tako da je vsebina specifikacije proizvoda in enotnega dokumenta skladna.
Gre za uradno spremembo, ki ne razveljavlja povezave iz ¢lena 93(1)(a)(i) Uredbe (EU) st. 1308/2013.

Ta sprememba se nanasa na ¢len 9 specifikacije proizvoda in oddelek 8 enotnega dokumenta.

ENOTNI DOKUMENT

1. Ime proizvoda

Greco di Tufo

2. Vrsta geografske oznacbe

ZOP - za§¢itena oznacba porekla

3. Kategorije proizvodov vinske trte
1. Vino

4. Penece vino

4. Opis vina

,Greco di Tufo®

Barva: razli¢no intenzivna slamnato rumena.

Vonj: prijeten, intenziven, eleganten, znacilen.

Okus: svez, suh, skladen.

Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 11,5 %.
Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 16 gramov na liter.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

,Greco di Tufo riserva“
Barva: razli¢no intenzivna slamnato rumena.
Vonj: prijeten, intenziven, eleganten, znacilen.

Okus: suh, svez, skladen.
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Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 12 %.
Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 17 gramov na liter.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi deleZ dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

Penece vino ,,Greco di Tufo”

Pena: nezna in obstojna.

Barva: razli¢no intenzivna slamnato rumena z bledo zelenimi ali zlatimi nadihi.
Vonj: znadilen, prijeten, z nezZnim pridihom kvasa.

Okus: aromaticen, eleganten in skladen, v razponu od ,izredno suho“ do ,suho*.
Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 12 %.

Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 15 gramov na liter.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 6 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

Penece vino ,Greco di Tufo riserva

Pena: nezna in obstojna.

Barva: razli¢no intenzivna slamnato rumena.

Vonj: znadilen, prijeten, z neZnim pridihom kvasa.

Okus: aromatien, eleganten in skladen, v razponu od ,izredno suho“ do ,suho*.
Najmanjsi volumenski delez skupnega alkohola: 12 %.

Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja: 16 gramov na liter.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.
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Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %):

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %):

Najnizja vsebnost skupnih kislin: 6 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter):

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida
(v miligramih na liter):

5. Enoloski postopki
(a) Posebni enoloski postopki

,Greco di Tufo riserva“ — najkraj$e obdobje staranja
Posebni enoloski postopki

Za vrsto vina ,Greco di Tufo riserva“ obdobje staranja ne sme biti krajse od 12 mesecev in se zane 1. novembra v letu
trgatve.

Penece vino ,Greco di Tufo“, vklju¢no z izrazom ,riserva“ — proizvodnja
Posebni enoloski postopki

Peneca vina ,Greco di Tufo®, vklju¢no s tistimi z izrazom ,riserva®, morajo biti proizvedena izklju¢no po klasi¢ni metodi
drugega vrenja v steklenici.

Proizvodnja penecega vina ,Greco di Tufo“ mora vkljuCevati obdobje staranja drozi v steklenici, ki traja najmanj 18
mesecev od datuma, ko je bil dodan vrelni liker. Pri pene¢em vinu ,Greco di Tufo riserva“ obdobje staranja drozi
v steklenici ne sme biti kraj$e od 36 mesecev od datuma, ko je bil dodan vrelni liker.

(b) Najveji donosi
,Greco di Tufo“ — vse vrste vina

10 000 kg grozdja na hektar

6. Razmejeno geografsko obmodje

Obmocgje pridelave grozdja za proizvodnjo vin s kontrolirano in zajaméeno oznacbo porekla ,Greco di Tufo“ DOCG
zajema celotno upravno obmodje naslednjih obéin v pokrajini Avellino: Tufo, Altavilla Irpina, Chianche, Montefusco,
Prata di Principato Ultra, Petruro Irpino, Santa Paolina in Torrioni.

7. Glavne sorte vinske trte

Greco (B)

8. Opis povezave
,Greco di Tufo“ ZOP — mirno in penee vino

Naravni dejavniki

Vino ZOP ,Greco di Tufo“ se proizvaja na gri¢evnatem obmocju, ki ga precka reka Sabato. Za teren so znacilna strma
pobodja, pokrita z glinenimi in apnencastimi prstmi vulkanskega izvora, ter z minerali bogato podtalje.

GriCevnata topografija obmo¢ja pridelave in pretezno jugovzhodnafjugozahodna lega vinogradov na predelih, ki so
izjemno primerni za gojenje vinske trte, skupaj tvorijo okolje, ki ustvarja idealne razmere za rast rastlin z zadostnim
pretokom zraka in osonéenostjo.
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Za gri¢evnate dele proizvodnega obmog¢ja so znacilne mikroklime z znatnimi temperaturnimi razlikami med dnevom
in no¢jo. Te prispevajo k ohranjanju naravne kisline grozdja med zorenjem.
Zgodovinski in ¢loveski dejavniki

Gojenje vinske trte na tem obmodju izvira Ze iz Casov starodavnega lokalnega prebivalstva, ki se je nadaljevalo po
prihodu kolonizatorjev iz mikenske Gréije. Povezano je tudi z reko Sabato, ki te¢e po gri¢evnatem terenu. Izvor imena
reke je povezan s Sabinci, poimenovanimi tudi Sabusi ali Sabatini, samnitskim plemenom, ki se je naselilo v pore¢ju
reke Sabatus. Zgodovinsko gledano je to obmocje postalo sredid¢e razvoja vinogradnistva v 19. stoletju zaradi odkritja
obseznih nahajalis¢ Zvepla v ob¢ini Tufo. Prisotnost in razpolozljivost Zvepla sta ugodno vplivala na gojenje vinske trte
v celotnem okroZju Irpinia in omogocila razvoj tehnike uporabe Zvepla za zas¢ito grozdov pred zunanjimi patogeni. Ta
dejavnost je pomembno prispevala k razvoju povezanih panog na celotnem obmodju, kar je trajalo do leta 1983, ko so
zveplo nehali kopati.

Kraljeva 3ola za vinogradnistvo in enologijo (Regia Scuola di Viticoltura e Enologia) v Avellinu je s spodbujanjem gojenja
sorte grozdja fiano na obmogju pridelave in po vsej osrednji dolini reke Sabato prispevala, da je to obmocje postalo
eno najpomembnejsih vinogradniskih sredis¢ Italije.

Sola za vinogradnistvo je bila glavno gonilo druzbeno-gospodarskega razvoja, zaradi ¢esar je vinogradniski sektor
v Avellinu postal eden vodilnih med italijanskimi pokrajinami po pridelavi in izvozu vina.

Tehni¢na in ekonomska vrednost proizvodov ,Greco di Tufo“ je bila na akademski ravni veckrat priznana v §tudijah sort
grozdja in enoloskih raziskavah.

Zgoraj opisani naravni in ¢loveski dejavniki skupaj z genetskimi lastnostmi sorte greco prispevajo k proizvodnji
kakovostnega vina, vklju¢no s penecimi vini. Za vsa vina z ZOP ,Greco di Tufo“ so namre¢ znacilne sveZina, telo in
kompleksnost. Ker so primerna za staranje, se proizvaja tudi razlicica z izrazom ,riserva“.

9. Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznacevanje, druge zahteve)
mirno vino z ZOP ,Greco di Tufo* in penece vino z ZOP ,Greco di Tufo*
Pravni okvir:
nacionalna zakonodaja
Vrsta dodatnega pogoja:
dodatne zahteve za oznacevanje
Opis pogoja:
Vina ,Greco di Tufo” je treba sprostiti v porabo v steklenicah ali drugih steklenih posodah s prostornino najvec 5 litrov.
Z izjemo penecih vin morajo biti steklenice oziroma druge posode zaprte z vstavnimi zamaski iz materialov, ki jih
dovoljuje veljavna zakonodaja. Za posode s prostornino 0,187 litra ali manj je dovoljena uporaba zamaskov z navojem.
Povezava na specifikacijo proizvoda

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16173
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