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Objava obvestila o odobritvi standardne spremembe specifikacije proizvoda za ime v vinskem
sektorju iz ¢lena 17(2) in (3) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2020/C 186/05)

To obvestilo je objavljeno v skladu s ¢lenom 17(5) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 ().

OBVESTILO O ODOBRITVI STANDARDNE SPREMEMBE
,,Hajos-Baja“
Referenéna Stevilka: PDO-HU-A1388-AM02
Datum obvestila: 15. februar 2020
OPIS ODOBRENIH SPREMEMB IN RAZLOGI ZANJE

1. Dodati nove vrste vina v kategorijo proizvodov ,,vino*
(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— II Opis vina
— 1II. Posebni enoloski postopki
— V. Najvegji donos
— VL Dovoljene sorte vinske trte
— VIIL Povezava
(b) Zadevne postavke enotnega dokumenta.
— Opis vina
— Enoloski postopki — Posebni enoloski postopki
— Enoloski postopki — Najvedji donosi

(c) Z razsiritvijo nabora vrst vina bo mogoce bolje izraziti in poudariti edinstvenost in raznovrstnost vin z obmog¢ja
Hajos-Baja. Vina pozne trgatve imajo polno telo ter znacilnosti, ki so posledica metode proizvodnje in staranja.
Vsebujejo lahko tudi ostanek sladkorja. Vina premium so vina vi§je kakovosti, s kompleksnimi aromami,
zaokroZenim in bogatim okusom ter znacilno izrazito sadeznostjo. V $tevilnih primerih je mogoce zaznati okuse
in arome, ki so znacilni za suho sadje in marmelado, pogosto dopolnjene z za¢imbno noto, v katerih prevladujejo
znacilne arome po staranju v lesenih sodih in steklenicah. Ledena vina imajo poln ter harmonicen in sladek okus
zaradi vsebnosti ostanka sladkorja, vsebnosti kislin in deleza alkohola.

2. Spremembe organolepti¢nega opisa obstojecih vin in uskladitev z novimi vrstami vin, ki naj bi se uvedle
(a) Zadevna postavka specifikacije proizvoda:
— IL Opis vina
(b) Zadevni oddelek enotnega dokumenta:
— Opis vina

(¢) Z novimi vrstami vina se znatno pove¢a nabor vin z obmodja Haj6s-Baja, zato bi bilo treba spremeniti tudi
organolepti¢ni opis vrst obstojecih vin.

3. Sprememba analitskih parametrov penecih vin
(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:

— IL Opis vina
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(b) Zadevni oddelek enotnega dokumenta:
— Opis vina

(c) Sedanja zakonodaja je usklajena z veljavno zakonodajo.

4. Iz zahtev glede analitskih lastnosti je ¢rtan najvedji deleZ skupnega alkohola (stolpec).
(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— IL Opis vina
(b) Zadevna postavka enotnega dokumenta:
— Opis vina

(c) Prej$nja zakonodaja je zastarela, saj imajo vina zaradi podnebnih sprememb Ze ve¢ let vedji skupni volumenski
deleZ naravnega alkohola. Crtanje ne vpliva negativno na kakovost vin.

5. Raz$iritev razmejenih obmoc¢ij na obmodja iz razreda I in II v ob¢ini Béicsszentgyorgy v skladu z
vinogradniskim katastrom

(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— IV. Razmejeno obmogje
— VIIL Dodatni pogoji

(b) Zadevna postavka enotnega dokumenta:
— — Razmejeno geografsko obmocje
— Dodatni pogoji

(c) Obmestni predeli obc¢ine Bacsszentgyorgy ustrezajo krajema Csdtalja in Dadvod na vinorodnem obmogju. V
navedeni ob¢ini povrsina registriranega obmodja, navedena v vinogradniskem katastru, znasa 6,8109 hektara, pri
Cemer sta na njem dve troSarinski skladis¢i, ki delujeta po poenostavljenih postopkih. Razmere na obmodju
ustrezajo opisu povezave med obmodjem proizvodnje in proizvodom z ZOP ,Hajés-Baja“. Vinogradnistvo je
sestavni del tradicionalne gospodarske dejavnosti prebivalcev v tej regiji.

6. Razsiritev seznama dovoljenih sort vinske trte za vina: Sorta generosa
(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— VI Dovoljene sorte vinske trte
(b) Zadevna postavka enotnega dokumenta:
— Glavne sorte vinske trte

(c) Grozdje sorte generosa je odporno proti pozebi in boleznim ter enostavno za obdelavo, pri ¢emer se iz njega
prideluje Zivahno in sveZe vino, po katerem je veliko povprasevanje. Ta sorta se je razvila nedavno na nasem
vinorodnem obmodju in se zdaj goji na 12,4 hektara.

7. Razsiritev seznama dovoljenih sort vinske trte za peneca vina:
(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— VL. Dovoljene sorte vinske trte
(b) Zadevna postavka enotnega dokumenta:
— Glavne sorte vinske trte

(c) Te sorte vinske trte se tradicionalno uporabljajo za proizvodnjo penecih vin na vinorodnem obmocju. Osnovno
vino za pridelavo penecega vina s harmoni¢nimi sestavinami ima elegantna in prijetna okus in cvetico, ki
ustrezajo barvi (bela, na primer chardonnay, rosé, na primer kékfrankos, rdeca, na primer kékfrankos), pri cemer
je znatna vsebnost kislin razmeroma izrazita. V penecem vinu, ki se po fermentaciji trajno peni, je zaznati
bogastvo sekundarnih vonjev in arom. Precej nevtralen okus dopolnijo vonji in arome, znacilni za sorto vinske
trte in obmocje proizvodnje, ki nastanejo pri pridelavi penecega vina z muskatnim vonjem (cserszegi fiiszeres).
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8. Crtana je tocka (c) iz pravil o oznacevanju (formalna zahteva o uporabi navedb)
(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— VIIL Dodatni pogoji
(b) Zadevna postavka enotnega dokumenta:
— Dodatni pogoji

(c) Prinakupu vina so potro$niki e najbolj pozorni na ime sorte vinske trte, zato menimo, da bi se prodaja s ¢rtanjem
tocke (c) iz pravil o oznacevanju olajsala.

9. Crtana je tocka (b) iz pravil o predstavitvi (le za prodajo v steklenicah)
a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— VIIL Dodatni pogoji
(b) Zadevna postavka enotnega dokumenta:
— Dodatni pogoji -

(c) Razvoj sodobnih tehnologij pakiranja v embalaze vinogradnikom omogoca uporabo tehnologije BIB (,bag in the
box“™ — pakiranje v plasti¢ni vrecki v kartonski katli) v velikosti 3, 5 in 10 litrov, v katerih lahko trZijo vina in
hkrati ohranijo njihovo kakovost.

10. Crtani so tocka o imenovanju pristojnega lokalnega odbora za ocenjevanje vina, del v zvezi z njegovim
delovanjem in del, ki se nanasa na obseg nadzora nadzornega organa.

(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— VIIL Dodatni pogoji
— IX. Pregledi
(b) Zadevna postavka enotnega dokumenta:
— Ta sprememba ne vpliva na enotni dokument.

(c) Delovanje lokalnega odbora za ocenjevanje vina proizvajalcem oteZuje trZenje vina, ker ga upocasnjuje. Poleg tega
je tezko uvesti tehni¢ne in finanéne pogoje, zaradi katerih bi lahko odbor dobro deloval, zato ta nima potrebne
proznosti, da bi se odzval na potrebe vinogradniskih podjetij po razvri¢anju v razrede.

11. Crtana je obveznost tajnika, da sprejme odlocitev na podlagi zapisnika pristojnega lokalnega odbora za
ocenjevanje vin.

(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— VIIL Dodatni pogoji
(b) Zadevna postavka enotnega dokumenta:
— Ta sprememba ne vpliva na enotni dokument.

(c) Lokalni odbor za ocenjevanje vina ne deluje na vinorodnem obmodju, zato predlagamo njegovo ¢rtanje.

12. Imenovan je predsednik skupnosti vinogradnikov, ki je odgovoren za izvajanje pregledov z namenom delitve
dela v skupnosti vinogradnikov.

(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— X. Delitev dela v skupnosti vinogradnikov
(b) Zadevna postavka enotnega dokumenta:
— Ta sprememba ne vpliva na enotni dokument.

(c) Pripredsedniku skupnosti vinogradnikov so pogoji glede pregledov izpolnjeni.
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13. Spremenjen je del preglednice, ki se nanasa na postopek dajanja na trg, z namenom delitve dela v skupnosti
vinogradnikov.

(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— X. Delitev dela v skupnosti vinogradnikov
(b) Zadevna postavka enotnega dokumenta:
— Ta sprememba ne vpliva na enotni dokument.

(c) V skladu z veljavno zakonodajo ni upravi¢eno, da bi predsednik skupnosti vinogradnikov izvajal vzorcenje, zato
ga Zelimo odpraviti. Za organolepti¢no opredelitev ni pristojen predsednik skupnosti vinogradnikov, zato jo je
treba Crtati. Predsednik skupnosti vinogradnikov za postopek dajanja na trg izda dokument, ki potrjuje poreklo
vina (certifikat o poreklu vina).

14. Tehni¢na sprememba (sprememba imena nadzornega organa skupnosti vinogradnikov)
(a) Zadevne postavke specifikacije proizvoda:
— IX. Pregledi
(b) Zadevna postavka enotnega dokumenta:
— Ta sprememba ne vpliva na enotni dokument.
(c) Zaradi spremenjenega imena nadzornega organa skupnosti vinogradnikov je treba v specifikacijo proizvoda

vkljuciti novo ime.

ENOTNI DOKUMENT

1. Ime proizvoda

Haj6s-Baja

2. Vrsta geografske oznacbe

ZOP - zaglitena oznacba porekla

3. Kategorije proizvodov vinske trte
1. Vino

4. Penece vino

4. Opis vina

Bela sortna vina in zvrsti

Njihova barva je zelenkasto bela do bleda slamnato rumena. Vina so lahka in imajo intenzivno aromo, zanje je pogosto
znacilna blaga kislost ter imajo cvetli¢ne ali sadne note ali note agrumov.

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z
zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 9

Najnizja vsebnost skupnih kislin 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 18

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)
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Sortna vina in zvrsti rosé

So barve lososa do bledo rdece barve. Ta vina so sveZa, Zivahna in sadna ter proizvedena s tehniko obogatitve z
rektifikacijo.

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost Zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z
zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 9

Najnizja vsebnost skupnih kislin 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 18

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Rdeca sortna vina in zvrsti

Rdeca sveza in sadna vina so mo¢nej$a rdeca vina rubinasto rdece do temno rubinasto rdece barve, z diskretno cvetico,
so sadna in mladostna, z zelo rahlo zaznavnimi aromami po hrastu in taninih ter obi¢ajno Zivahnimi kislinami in
majhnim delezZem alkohola.

Rdeca vina s srednje polnim telesom in polna vina so temno rubinasto rdece barve s svetlo granatno rde¢imi odsevi, z
za¢imbnimi aromami, polnega okusa in doloceno vsebnostjo tanina, so delno starana v lesenem sodu, vendar ne
prevladuje okus po hrastu.

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost Zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z
zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 9

Najnizja vsebnost skupnih kislin 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 20

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Bela sortna vina in zvrsti pozne trgatve

Ta vina so zlate barve in imajo kompleksen vonj, so polne in mehke teksture, z bogatimi aromami ter okusi po staranju
v sodih in steklenicah, pri ¢emer imajo vina glede na vsebnost kislin in delez alkohola prijeten okus in pogosto
vsebujejo tudi ostanek sladkorja.

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost Zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z
zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 9

Najnizja vsebnost skupnih kislin 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 23,33

Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)
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Rdeca sortha vina in zvrsti pozne trgatve

Ta vina so rubinasto rdece ali temno rdece barve, s kompleksnim vonjem, polne in mehke teksture, z bogatimi
aromami ter okusi po staranju v lesenih sodih in steklenicah, pri ¢emer imajo vina glede na vsebnost kislin in delez
alkohola prijeten okus in pogosto vsebujejo tudi ostanek sladkorja.

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z
zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 9

Najnizja vsebnost skupnih kislin 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 23,33

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Bela sortna vina in bele zvrsti premium

Ta vina so zelenkasto bele do zlate barve. Imajo bogate intenzivne in kompleksne arome in okus, pri ¢emer
prevladujejo cvetli¢ne in sadne note in note agrumov. Med njimi so lahko vina s polnim telesom, ki so proizvedena s
tehniko obogatitve z rektifikacijo in starana.

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost Zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z
zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 9

Najnizja vsebnost skupnih kislin 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 18

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Sortna vina in zvrsti rosé premium

Ta vina so barve lososa do bledo rdece barve. Vina so elegantno sveZa in Zivahna ter imajo saden vonj, proizvedena pa
so s tehniko obogatitve z rektifikacijo.

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z
zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %)

9

Najnizja vsebnost skupnih kislin

3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

18

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)
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Rdeca sortha vina in rdece zvrsti premium

Ta vina so temno rubinasto rdece barve s svetlo granatno rde¢imi odsevi, z za¢imbnimi aromami, polnega okusa in
doloceno vsebnostjo tanina, so delno starana v lesenem sodu, vendar ne prevladuje okus po hrastu. Zaradi daljSega

zorenja se razvije znacilen okus po suhem sadju in marmeladi.

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost Zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z

zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %)

9

Najnizja vsebnost skupnih kislin

3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

20

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Belo ledeno vino

Ta vina so barve starega zlata. Vino z bogatimi in kompleksnimi aromami ima posebno visoko vsebnost sladkorjev, je

,sladko kot med*, ima koncentriran okus ter Zivahne kisline.

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost Zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolo¢ene z

zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %)

9

Najnizja vsebnost skupnih kislin

3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

23,33

Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Rdece ledeno vino

Bronasto rdece vino ima bogate in kompleksne arome, posebej visoko vsebnost sladkorjev, je ,sladko kot med* ter ima

koncentriran okus in arome, ki spominjajo na suho sadje.

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost Zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z

zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %)

9

Najnizja vsebnost skupnih kislin

3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

23,33

Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)
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Belo penece vino

Barva: zelenkasto bela, barva breskve, bleda slamnato rumena

Aroma: izrazito sadna, cvetli¢na

Okus in cvetica: sveza, zivahna, z uravnoteZeno vsebnostjo kislin

Iskrenje: enakomerno in trajno

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost Zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z

zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %)

9

Najnizja vsebnost skupnih kislin

5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

13,33

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Penece vino rosé

Barva: svetlo roZnata, ¢ebulna lupina ali losos
Aroma: mocno spominja na sadje

Okus in cvetica: zivahna in prijetno kisla

Iskrenje: rahlo in trajno

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost Zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z

zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %)

9

Najnizja vsebnost skupnih kislin

5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

13,33

Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Rdece penece vino

Barva: rubinasta, temno rubinasto rdeca

Aroma: izrazite, mlade in sadne note

Okus in cvetica: za¢imbna in sadna, vino z znacajem

Iskrenje: trajno in enakomerno

* Za najvedji delez skupnega alkohola in najvisjo vsebnost zveplovega dioksida se uporabljajo omejitve, dolocene z

zakonodajo Unije.

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %)

9

Najnizja vsebnost skupnih kislin

5 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina
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Splosne analitske lastnosti

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 13,33

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

5. Enoloski postopki

(@) Splosne analitske lastnosti
Nedovoljeni enoloski postopki
Omejitve pri pridelavi

Belo sortno vino in bela zvrst pozne trgatve, rdee sortno vino in rdeca zvrst pozne trgatve, belo ledeno vino, rdece
ledeno vino: obogatitev, slajenje

Belo sortno vino in bela zvrst premium, sortno vino rosé in zvrst rosé premium, slajeno rdece sortno vino in rdeca
Zvrst premium

Obvezni enoloski postopki
Omejitve pri pridelavi

belo ledeno vino, rdece ledeno vino: trgatev mora potekati pri temperaturah, nizjih od -7 °C, grozdje se stiska
Zamrznjeno

Pravila o vinogradni$tvu

Pridelovalna praksa

1. Pravila o tehniki obdelave vinograda

a. Privinogradih, zasajenih pred 31. decembrom 2011: vsi postopki

s

Pri vinogradih, zasajenih po 1. januarju 2012: rez v dolgi kotlasti obliki ali kratki kotlasti obliki, rez v nizkem
kordonu, v srednjem kordonu, $palir v obliki sencnice, gojitvena oblika moser, gojitvena oblika sylvoz,
izpopolnjena gojitvena oblika moser in sistem ene ravni vezanja

2. Pravila o gostoti zasaditve

a. Pri vinogradih, zasajenih pred 31. decembrom 2011: vsa

b. V vinogradih, zasajenih 1. januarju 201po 2:

— gostota zasaditve: najmanj 3 300 rastlin/ha;

— razdalja med vrstami: 1-3,6 m;

— raz;ialja med trsi: najman;j 0,6 m do 1,2 m (pri zasaditvah dvojnih trsov je treba upostevati povpreéno razdaljo med
trsi).

3. Stevilo oces: najve¢ 12 oces na m?

4. Dolocitev datuma trgatve: z odlocitvijo pristojnega upravnega sveta skupnosti vinogradnikov na podlagi

poskusnih trgatev, ki se izvajajo vsak teden od 1. avgusta.
Najmanyjsi delez potencialnega alkohola v grozdju, izrazen z madzarsko sladkorno stopnjo mosta (MM) in v vol. %
Pridelovalna praksa

Za bela sortna vina in bele zvrsti, za sortna vina in zvrsti rosé, za rdeca sortna vina in rdece zvrsti ter za sortna vina in
zvrsti ,clairet*; 14,9 MM, 9 vol. %

Za bela sortna vina in bele zvrsti pozne trgatve ter za rdeca sortna vina in rdece zvrsti pozne trgatve: 19 MM, 12,08
vol. %

Za bela sortna vina in zvrsti premium; 17,5 MM, 10,97 vol. %

Za sortna vina in zvrsti rosé premium ter za rdeca sortna vina in rdece zvrsti premium: 17,4 MM, 10,89 vol. %
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Za belo ledeno vino in rdece ledeno vino: 25 MM, 16,66 vol. %

Za penece vino:14,9 MM, 9 vol. %

(b) Najvegji donosi

Za bela sortna vina in bele zvrsti, za sortna vina in zvrsti rosé, za rdeca sortna vina in rdece zvrsti ter za sortna vina in
zvrsti,clairet:

100 hektolitrov na hektar

Za bela sortna vina in bele zvrsti, za sortna vina in zvrsti rosé, za rdeca sortna vina in rdece zvrsti ter za sortna vina in
zvrsti ,clairet”:

14 300 kg grozdja na hektar

Za bela sortna vina in bele zvrsti pozne trgatve ter za rdeca sortna vina in bele zvrsti pozne trgatve:

70 hektolitrov na hektar

Za bela sortna vina in bele zvrsti pozne trgatve ter za rdeca sortna vina in bele zvrsti pozne trgatve:

10 000 kg grozdja na hektar

Za bela sortna vina premium, sortna vina in zvrsti rosé premium ter za rde¢a sortna vina in rdece zvrsti premium:
60 hektolitrov na hektar

Za bela sortna vina premium, sortna vina in zvrsti rosé premium ter za rdeca sortna vina in rdece zvrsti premium:
8 500 kilogramov na hektar

Za belo ledeno vino in rdece ledeno vino:

42 hektolitrov na hektar

Za belo ledeno vino in rdece ledeno vino:

6 000 kilogramov na hektar

Penece vino

100 hektolitrov na hektar

Penece vino

14 300 kilogramov na hektar

Razmejeno geografsko obmodje

Obmogja proizvodnje, razvréena v razreda I in II vinogradniSskega katastra, v naslednjih obéinah: Baja,
Bacsszentgyorgy, Batmonostor, Borota, Csdszartoltés, Csatalja, Csavoly, Davod, Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma,
Hajés, Nagybaracska, Nemesnddudvar, Rém, Siikosd in Vaskat.

Glavne sorte vinske trte
kékoporté — portugalske modré
kadarka — kadar

rajnai rizling — rheinriesling
kadarka — jenei fekete
cabernet franc — kaberne fran
rajnai rizling — riesling
zweigelt — zweigeltrebe
cabernet franc — gros vidur
kékoportd — portugizer
sauvignon — sovinjon

merlot

kovidinka — a dinka crvena
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pinot noir — kék rulandi

pinot noir — savagnin noir
pinot noir — pinot cernii

olasz rizling — welschrieslig
ottonel muskotaly — muskat ottonel
kadarka — torokszélé

kadarka — szkadarka

rajnai rizling — weisser riesling
olasz rizling — nemes rizling
rajnai rizling — johannisberger
kovidinka — a dinka rossa
pinot noir — rulandski modre
kovidinka — a ruzsica

pinot blanc — pinot belyj
cabernet franc — carbonet
pinot blanc — weissburgunder
olasz rizling — taljanska grasevina
chardonnay — kerekleveld
olasz rizling — risling vlassky
pinot noir — pignula

cabernet sauvignon
sauvignon — sauvignon bianco
olasz rizling — grasevina
sziirkebardt — auvergans gris
chardonnay — ronci bilé

irsai olivér — zolotis
sziirkebardt — grauburgunder
kékfrankos — blaufrinkisch
sziirkebarat — ruldnder
cabernet franc — carmenet
sziirkebarat — pinot gris
cserszegi fliszeres

ottonel muskotaly — muscat ottonel
kékoportd — blauer portugieser
kékfrankos — limberger
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sauvignon bijeli
zweigelt — rotburger

kadarka — csetereska

pinot blanc — fehér burgundi
kadarka — negru moale

kovidinka — a dinka mala
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pinot noir — pinot tinto
kékoport — portugais bleu
irsai olivér — muskat olivér
kadarka — kadarka negra

pinot noir — pinot nero
ottonel muskotaly — miszket otonel
kadarka — gamza

pinot noir — kisburgundi kék
kadarka — fekete budai

pinot noir — spitburgunder
kovidinka — a kamena dinka
kékfrankos — blauer limberger
olasz rizling — riesling italien
pinot noir — kék burgundi
pinot blanc — pinot bianco
generosa

sziirkebardt — pinot grigio
kovidinka - steinschiller

rajnai rizling — riesling blanc
pinot noir — pino cserniij
chardonnay — morillon blanc
kékfrankos — moravka
zweigelt — blauer zweigeltrebe
pinot noir — blauer burgunder
olasz rizling — olaszrizling
sziirkebardt — graumonch
kékfrankos — blauer lemberger
cabernet franc — gros cabernet
irsai olivér — irsai

rajnai rizling — rhine riesling
cabernet franc — cabernet

irsai olivér — zolotisztiij rannijj
chardonnay - chardonnay blanc

kékoporté — modry portugal
Opis povezave
Vino in penece vino — Opis razmejenega obmocja

(@ Naravni in kulturni dejavniki

Obmodje z zasciteno oznacbo porekla (ZOP) ,Hajos-Baja“ lezi v juznem delu MadZarske, na severnih pobog¢jih gricevja,
ki obdaja vas Telecska. Na zahodu meji na Donavo, na severu in vzhodu na gorski hrbet s pes¢enimi tlemi, ki se razteza

med Donavo in Tiso, na jugu pa na drzavno mejo.

Donava je imela odlo¢ilno vlogo pri razvoju obmogja proizvodnje. Sedanja re¢na struga se je izoblikovala po regulaciji

re¢nega toka.
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Okoljske znacilnosti obmocja proizvodnje ve¢inoma doloca njegovo razgibano povrsje. Vedji del obmocja lezi na 150
m nadmorske visine.

Za topografijo so na splosno znalilne gricevnate verige in zaporedne doline, obrnjene proti severozahodu in
jugovzhodu, ki so zaradi svoje lege primerne za vinograde. Viinska razlika ne presega od 10 do 20 m. Naklon znasa
od 2 do 10 %.

Za obmodja proizvodnje z zaCiteno oznacbo porekla ,Hajés-Baja“ so znacilna zlasti apnencasto pescena tla, ki
prekrivajo podlago iz puhlice (humusna tla in gibljive sipine); na njih je v manjsi meri zaslediti tudi gozdno rjavo prst,
¢ernozjom, prerijska in aluvialna tla.

Podnebne razmere na obmo¢ju proizvodnje doloca celinsko podnebje, ki prevladuje na Madzarskem. Zanj so znacilna

predvsem vroca poletja in mrzle zime. Zaradi podnebnih razmer in razmeroma nizke nadmorske visine so pogoste
spomladanske in jesenske pozebe.

Povpre¢na temperatura se giblje okoli 11 do 12 °C. Osoncenost traja v povprecju ve¢ kot 2 000 ur na leto. Povpre¢na
letna koli¢ina padavin znasa od 450 do 500 mm, kar je v skladu s potrebami vinogradov. Vendar letna porazdelitev
padavin ni enakomerna.

(b) Cloveski dejavniki

Geografsko obmogje se ponasa z dolgo vinogradnisko in vinarsko tradicijo. Vinogradnistvo v regiji, kot to na sploino
velja za Madzarsko, sega v rimsko dobo.

Vinorodno obmocje Hajds-Baja se je razprostiralo na obmejnem obmodju nekdanjega Rimskega cesarstva (pri ¢emer je
Donava tvorila ,mejo“ cesarstva), vendar je vpliv cesarstva segal tudi na to obmocje.

Obdelovanje vinogradov, ki je v srednjem veku dozivelo razcvet, je utrpelo hud udarec pod otomansko vladavino v 16.
in 17. stoletju, zaradi Cesar sta se bistveno zmanjsala Stevilo prebivalstva in obseg proizvodnje.

Naselitev nemsko govorecih druzin — zlasti §vabskih kolonov — je imela po izgonu Turkov odlo¢ilno vlogo pri ponovni
obuditvi vinogradnistva, razsiritvi kulture vinskih kleti in tehnologiji vinifikacije, znacilni za obmod¢je proizvodnje.
Med epidemijo trtne usi se je vinogradnistvo usmerilo na obmo¢ja pesenih tal, ker so tovrstna tla odporna proti
bolezni, vendar so se pozneje, po obnovitvi vinogradov, ponovno zalele izkorisCati parcele z izjemnimi
pridelovalnimi zmogljivostmi. Leta 1904 je bilo v Baji uvedeno poklicno usposabljanje v okviru sekundarnega
izobrazevanja.

Po drugi svetovni vojni so bile zgrajene velike vinske kleti in vinogradnistvo je doZivelo preobrazbo. Poleg
tradicionalnih sort vinske trte, ki so se neko¢ skoraj izklju¢no uporabljale (ezerjo, kadarka, kovidinka, mézes), so bile
uvedene tudi nove: kékfrankos, lednyka, muscat ottonel, olasz rizling (italijanski riesling).

Prevladovati so zaceli nasadi vinske trte z ve¢jo razdaljo med vrstami in visoke kordonske gojitvene oblike. Od konca
70. let prejsnjega stoletja so se nadaljnjemu nadomescanju sort vinske trte (sajenje svetovno znanih sort vinske trte,
kot so chardonnay, cabernet sauvignon itd.), $irjenju povr$in in spreminjanju tehnik obdelave pridruzila velika
modernizirana vinogradniska gospodarstva.

Penece vino — Opis razmejenega obmocja

(b) Cloveski dejavniki

Peneca vina ,Haj6s-Baja“ imajo naslednje znacilnosti:

Geografsko obmodje se ponasa z dolgo vinogradnisko tradicijo in tradicijo proizvodnje penecega vina.
Drzavna kmetija Hosstthegy je na vinorodnem obmod¢ju zacela proizvajati penece vino leta 1975.

Proizvodnja je v 80. letih prejSnjega stoletja dosegla 25 milijonov steklenic na leto. Velik del je bil namenjen trzenju
penecih vin, proizvedenih s fermentacijo v zaprtih posodah (,ruska metoda®).

Na vinogradniskem gospodarstvu se je proizvajalo tudi penece vino z dalj§im zorenjem, pridelano s fermentacijo v

zaprtih posodah.

Trzila so se tudi vina rosé in rde¢a vina iz druZine penecih vin carmen.

Od sredine prvega desetletja 21. stoletja so v neki druZzinski kleti proizvajali penece vino po klasi¢ni metodi zorenja v
steklenici.

Vino

2. Opisvina

Biolosko okolje na vinorodnem obmodju omogoca proizvodnjo slajsih in polnih vin z zmerno vsebnostjo kislin in
velikim delezem alkohola. Zaradi preskrbe s hranili in sposobnosti zadrzevanja vode, ki jo ima podtalje iz puhlice,
ima grozdje, gojeno na njem, posebno sestavo, apnencasto podtalje pa daje vinom mineralne lastnosti.
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Bela vina in vina rosé imajo intenzivno cvetico in bogate arome. Rdeca vina so obi¢ajno sadna in temne barve. Imajo
mocne tanine, ki se razvijajo pocasi.

Vina premium so vina visje kakovosti, s kompleksnimi aromami, zaokroZenim in bogatim okusom ter znacilno
izrazito sadeznostjo. V stevilnih primerih je mogoce zaznati okuse in arome, znacilne za suho sadje in marmelado, ki
jih pogosto dopolnjuje mocna zacimbna nota, v kateri prevladujejo znacilne arome po staranju v lesenih sodih in
steklenicah.

Vina pozne trgatve imajo polno telo ter znacilnosti, ki so posledica metode proizvodnje in staranja. Vsebujejo lahko
tudi ostanek sladkorja.

Ledena vina so polna in imajo sladek okus zaradi vsebnosti ostanka sladkorja, vsebnosti kislin in deleza alkohola.

Vina z obmod¢ja proizvodnje se po mozZnosti trzijo po staranju v sodih in steklenicah.

3. Povezava med obmodjem proizvodnje, ¢loveskimi dejavniki in proizvodom

Ekolosko okolje pomembno vpliva na lastnosti vin. Ta posebnost se izraza zlasti v mehkih vinih polnega telesa z
zmerno vsebnostjo kislin in velikim delezem alkohola.

Pescena tla se obicajno hitro segrejejo in s svojimi svetlej§imi barvami bolje odsevajo son¢no svetlobo, kar pripomore k
zorenju grozdja. Zaradi preskrbe s hranili in sposobnosti zadrZevanja vode, ki jo ima podtalje iz puhlice, ima grozdje,
gojeno na njem, hkrati posebno sestavo, apnencasto podtalje pa daje vinom mineralne lastnosti.

Zaradi geoloskih in podnebnih razmer imajo bela vina in vina rosé intenzivno cvetico in bogate arome. Rdeca vina so
obic¢ajno sadna in temne barve. Imajo moc¢ne tanine, ki se razvijajo pocasi. Vina z obmocja proizvodnje se po moZnosti
trzijo po staranju v sodih in steklenicah.

Vinorodno obmodje Haj6s-Baja ima pomembno vlogo v vinskem sektorju madzarskega kmetijstva. Vinogradnistvo
zaradi svojega gospodarskega pomena moc¢no vpliva tudi na druzbo, saj prispeva k ohranjanju prebivalstva na

zadevnem obmodju.

Danes je mogoce opaziti tudi postopen razvoj vinogradnistva in vinarstva, pa tudi z njima povezanega enoloskega
turizma, saj je vse ve¢ obiskovalcev. Prav tu se nahaja najvedja vas z vinskimi kletmi na MadZarskem, Hajosi Pincefalu.

Vpliv ¢loveskih dejavnikov na obmodju proizvodnje je mogoce opaziti na naslednjih podrogjih:

— premisljeno razvijanje sortne strukture, prilagojene moZnostim, ki jih ponujajo ekoloske razmere (tradicionalne in
nove sorte);

— razvoj vinogradniskih in vinarskih tehnik ob upostevanju posebnih ekoloskih meril in delno znacilnosti trga;

— razvoj obratov in strukture za integracijo v skladu z ekoloskimi in trznimi pogoji.
Penece vino

2. Opisvina
Osnovna vina so zlasti mehkej$a vina s polnim telesom, zmerno vsebnostjo kislin in velikim delezZem alkohola.

Imajo mineralne note. Osnovna bela vina in vina rosé imajo intenzivno cvetico in bogate arome. Osnovna rde¢a vina
so obi¢ajno sadna in temne barve ter imajo izrazite tanine.

3. Povezava med obmodjem proizvodnje, ¢loveskimi dejavniki in proizvodom

Ekolosko okolje pomembno vpliva na lastnosti osnovnih vin. Ta posebnost se izraza zlasti v mehkih vinih s polnim
telesom, zmerno vsebnostjo kislin in velikim delezem alkohola.

Peicena tla se obicajno hitro segrejejo in s svojimi svetlejsimi barvami bolje odsevajo son¢no svetlobo, kar pripomore k
zorenju grozdja. Zaradi preskrbe s hranili in sposobnosti zadrzevanja vode, ki jo ima podtalje iz puhlice, ima grozdje,
gojeno na njem, hkrati posebno sestavo, apnencasto podtalje pa daje vinom mineralne lastnosti.
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Zaradi geologkih in podnebnih razmer imajo bela osnovna vina in osnovna vina rosé intenzivno cvetico in bogate
arome. Osnovna vina ,clairet” in rdea osnovna vina so obi¢ajno sadna in temne barve. Imajo izrazite tanine, ki se
razvijajo pocasi.

Vpliv ¢loveskih dejavnikov na obmodju proizvodnje je mogoce opaziti na naslednjih podrogjih:

— premiSljeno razvijanje sortne strukture, prilagojene moznostim, ki jih ponujajo ekoloske razmere (tradicionalne in
nove sorte);

— razvoj vinogradniskih in vinarskih tehnik ter tehnik predelave v penece vino, ki so prilagojene ekoloskim in deloma
trznim razmeram;

— razvoj obratov in strukture za integracijo v skladu z ekoloskimi in trZnimi pogoji.

9. Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznacevanje, ostale zahteve)
Pravila v zvezi z izrazi
Pravni okvir:
nacionalna zakonodaja
Vrsta dodatnega pogoja:
dodatne dolo¢be o oznacevanju
Opis pogoja:

Navedejo se lahko naslednja imena manjsih geografskih enot: Baja, Bdtmonostor, Bdcsszentgyorgy, Borota,
Csdszartoltés, Csatalja, Csdvoly, Davod, Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma, Hajos, Nagybaracska, Nemesnddudvar,
Rém, Siikosd in Vaskat.

Opisni izrazi: ,barrique (barik), ,cuvée® (zvrst), ,muskotaly* (muskat), ,primdr* (mlado vino), ,prémium* (premium),
b : e bars LRty ) p
Jsiller” (clairet), ,késéi sziiretelésti“ (pozna trgatev), ,jégbor” (ledeno vino).

Pravila o predstavitvi (za vsako kategorijo proizvoda in za vsako vrsto vina):
Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

pakiranje na razmejenem geografskem obmocju

Opis pogoja:

(a) Vinogradniska gospodarstva na vinorodnem obmod¢ju Hajés-Baja lahko trZijo svoja vina neposredno iz zaloge ali v
steklenicah, ¢e se zauZijejo na kraju samem.

(b) Vina se stekleni¢ijo izkljuéno v polnilnicah, ki jih je odobrila skupnost vinogradnikov in proizvajalcev vina v
Haj6s-Baji. Pakiranje zunaj kraja proizvodnje je mogoce le v primeru prijave v manj kot 48 urah pred
predvidenim zacetkom postopka. Prijavo je treba predloZiti svetu skupnosti vinogradnikov v Haj6s-Baji. Pakiranje
je treba izvesti v 90 dneh po odpremi vina s kraja proizvodnje.

Proizvodnja zunaj razmejenega geografskega obmocja proizvodnje.
Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja.

Vrsta dodatnega pogoja:

odstopanje v zvezi s proizvodnjo na razmejenem geografskem obmodju
Opis pogoja:

v obcinah Bdcsa, Kecel, Kéleshalma in Kisk6ros.

Povezava na specifikacijo proizvoda

https://boraszat.kormany.hu/admin/download/3/5d/82000/Hajos%20Baja%200EM_v3_standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/3/5d/82000/Hajos%20Baja%20OEM_v3_standard.pdf
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