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DRUGI AKTI

EVROPSKA KOMISTJA

Objava spremenjenega enotnega dokumenta na osnovi zahtevka za odobritev manjse spremembe v
skladu z drugim pododstavkom ¢lena 53(2) Uredbe (EU) $t. 1151/2012 Evropskega parlamenta in
Sveta

(2019/C 384/08)

Evropska komisija je odobrila to manj$o spremembo v skladu s tretjim pododstavkom ¢lena 6(2) Delegirane uredbe
Komisije (EU) $t. 664/2014 (}).

Zahtevek za odobritev te manj$e spremembe je na voljo za vpogled v zbirki podatkov Komisije DOOR.

ENOTNI DOKUMENT
,WEST COUNTRY BEEF*
EU $t.: PGI-GB-0668-AM02 - 1.8.2018
ZOP () ZGO (x)

1. Ime

,West Country Beef"

2. Drzava ¢lanica ali tretja drzava

Zdruzeno kraljestvo

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila

3.1 Vrsta proizvoda

Skupina 1.1 Sveze meso (in drobovina)

3.2 Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz tocke 1

Ime ,West Country Beef* se uporablja za trupe, polovice ali kose govedine, pridobljene od goveda, skotenega in
vzrejenega v zahodni Angliji ter zaklanega v skladu s standardi organizacije Meat South West (MSW) ali
enakovrednimi standardi v odobrenih klavnicah v zahodni Angliji ali drugje. Neodvisni in§pektor v teh odobrenih
obratih izvede inSpekcijske preglede, da se zagotovita popolna sledljivost in pristnost proizvoda. Obratom bo
dovoljenje za predelavo proizvoda ,West Country Beef* izdala organizacija Meat South West.

Vse Zivali se vzrejajo v skladu z dogovorjenimi visokimi standardi vzreje in dobrega pocutja zivali, s ¢imer se zagotovi
njihova varnost.

Proizvodnja mora izpolnjevati naslednje minimalne zahteve:

— Zivali se skotijo, redijo in dokon¢no vzredijo v zahodni Angliji,
— prehrana Zivali temelji na osnovni krmi,

— proizvodnja je v skladu s celotno veljavno zakonodajo,

— proizvajalci imajo in poznajo vse zadevne kodekse ravnanja,

() ULL179,19.6.2014, str. 17.
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— zdravje in dobro pocutje Zivali se zagotavljata na podlagi petih svobos¢in Zivali,

— zagotovi se vzpostavitev sistemov za popolno sledljivost,

— zagotovi se, da za Zivali skrbijo sposobni Zivinorejci in usposobljeno osebje,

— zagotovita se varnost in dobro pocutje Zivali med prevozom, prodajo in pred zakolom,

— zakol se izvede v obratu, ki ima dovoljenje za predelavo in omogoca popolno sledljivost, da se zagotovi pristnost
proizvoda.

In$pekcijske preglede na kmetijah in v predelovalnih obratih izvajajo neodvisni in§pektorji na podlagi dolocenega
in$pekcijskega protokola.

Proizvajalci morajo za zagotovitev skladnosti z zahtevami sheme ,West Country Beef“ med inSpekcijskimi pregledi
dokazati, da se govedo skoti, redi in dokon¢no vzredi v zahodni Angliji. Zahtevata se tudi dnevnik krmljenja in
dokazilo, da je prehrana goveda vsebovala najmanj 70 % osnovne krme. V skladu s shemo se zahteva ekstenzivna
vzreja z najmanj Sestmesecno paso.

Posebna prehrana, ki temelji na travi, izbolj$a kemijsko sestavo miSice goveda (glej preglednico 1) in organolepti¢ne
odlike mesa v primerjavi z govedom, krmljenim s koncentrirano krmo za govedo.

Preglednica 1

Sestava mas¢obnih kislin (mg/100 g miSice) in vsebnost vitamina E (mg/kg) v ledveni miSici goveda

Koncentrirana krma Silaza Trava
18:2() 210 87 76
18:30) 8,1 48,7 35,6
EPK () 2,6 19,7 19,2
DHK (%) 0,5 5,1 2.8
18:2/18:3 27,2 1.8 2,1
Vitamin E 1,4 3,3 42
() linolna
() linolenska
8 eikozapentaenojska

“) dokozaheksaenojska

Okus mesa je zato enoviteji in omogoca vrhunsko gurmansko dozivetje. Naravna marmoriranost z medmisi¢nim
masc¢obnim tkivom izbolj$a okus in poveca so¢nost mesa. Mas¢oba je lahko od bele do rumene barve, pri cemer je
smetanasta barva posledica posebne prehrane. Meso je od roZnate do temno rdee barve, z zorenjem pa postaja
temnejSe rdece.

Konéna vzreja goveda traja najmanj 60 dni. Pri ve€ini Zivali se zgodi popolnoma naravno — starost ali teza sta razli¢ni
zaradi razlik med pasmami (idealna je kon¢na mrtva teza od 200 do 500 kg).

Meso se najmanj deset dni kondicionira pri temperaturah hlajenja. Ta postopek se imenuje zorenje in se zatne na dan
zakola. Med zorenjem naravni encimi v mesu razgradijo vezno tkivo, zato meso postane mehkejse in okusnejse. Za
kose, ki se po navadi kuhajo pocasi, kot so prsi in bo¢nik, minimalni ¢as zorenja ni dolocen. Ta ¢as se lahko skrajsa z
visokonapetostno elektri¢no stimulacijo, s katero se zmanjsa tveganje hladnega skrajsanja, ali obesanjem trupov za
medeni¢no odprtino, zaradi katerega meso postane mehkejse. Vodi se evidenca o temperaturah, postopkih in ¢asih, da
se zagotovita pravilno hlajenje in zorenje trupov.
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Za zagotovitev optimalne prehranske kakovosti se uporablja naslednja specifikacija za razvrstitev trupov (na podlagi
sistema EUROP):

trupi, razvr$ceni v razred mesnatosti —O ali vi§ji razred, z zamas¢enostjo od 2 do 4H.

Nara$¢anje zamascenosti =>

U+

O+

=>

Naraa anje mesnatosti
=)
+

Proizvod ,West Country Beef“ se po zakolu da v promet v naslednjih oblikah:
— kot cel trup, brez neuzitne drobovine, koze, glave in nog,
— kot cela polovica: polovica trupa, ki je vzdolzno razpolovljen,

— kot zadnja Cetrt/sprednja Cetrt: cela polovica, razrezana med 10./11. rebrom s sprednjega dela (ali podobno po
dogovoru),

— kot osnovni deli polovic: dobljeni z delitvijo trupov/polovic na manjse priznane dele (v skladu z Zeljami kupcev). Ti
kosi so lahko s kostmi ali brez njih in v za$¢itni embalazi,

— uzitna drobovina, odstranjena pred razvrstitvijo.

Proizvod ,West Country Beef“ se lahko prodaja svez (hlajen) ali zamrznjen.

3.3 Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora) in surovine (samo za predelane proizvode)

Zivali se lahko po odstavitvi in v konénem obdobju krmijo tudi z dopolnilno krmo. V tem primeru kmet zapisuje
podrobnosti o sestavinah in nakupu v dnevnik hranjenja, ki ga preverijo indpektorji za zagotavljanje kakovosti. Cas,
ko se zival krmi z dopolnilno krmo, se dolo¢i ob upostevanju dejavnikov, kot sta dobro pocutje Zivali in prodaja.

Dopolnilne krme je lahko najve¢ 30 %, tako da je osnovne krme 70 %. Dopolnilno krmljenje se uporabi po potrebi, na
primer v zimskih mesecih ali po odstavitvi in v obdobju kon¢ne vzreje.

3.4 Posebne faze proizvodnje, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmodju

Vse zivali se vzrejajo v skladu z dogovorjenimi visokimi standardi vzreje in dobrega pocutja Zivali, s ¢imer se zagotovi
njihova varnost.
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Proizvodnja mora izpolnjevati naslednje minimalne zahteve:
— zivali se skotijo, redijo in dokon¢no vzredijo v zahodni Angliji,
— prehrana zivali temelji na osnovni krmi,
— proizvodnja je v skladu s celotno veljavno zakonodajo,
proizvajalci imajo in poznajo vse zadevne kodekse ravnanja,
— zdravje in dobro pocutje Zivali se zagotavljata na podlagi petih svobos¢in Zivali,
— zagotovi se vzpostavitev sistemov za popolno sledljivost,
— zagotovi se, da za Zivali skrbijo sposobni Zivinorejci in usposobljeno osebje,
— zagotovita se varnost in dobro pocutje Zivali med prevozom, prodajo in pred zakolom,

— zakol se izvede v obratu, ki ima dovoljenje za predelavo in omogoca popolno sledljivost, da se zagotovi pristnost
proizvoda.

3.5 Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itn. proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

3.6 Posebna pravila za oznacevanje proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

4. Jedrnata opredelitev geografskega obmodja

Geografsko obmocje vkljucuje Sest grofij (Cornwall, Devon, Dorset, Gloucestershire, Somerset in Wiltshire), ki
sestavljajo zahodno Anglijo.

5. Povezava z geografskim obmodjem
Posebnosti geografskega obmogja:

Povezava med proizvodom ,West Country Beef* in geografskim obmod¢jem temelji na dani kakovosti in drugih
znadilnostih proizvoda.

Zahodna Anglija se lahko ustrezno opise kot travnati polotok. Obmocje se je na pasnike in obdelovalne povriine za
poljedelstvo razdelilo deloma zaradi razli¢nih vrst tal. Zahodna Anglija ima velik delez oglejenih in rjavih tal, ki
spodbuja rast trave, za poljedelstvo pa ni najprimernejSa. Na obdelovalnih povr$inah je vedji delez ilovnatih in
pescenih tal, ki se hitreje izsusijo. Poleg tega ima to obmodje najvi§jo povpreéno temperaturo ter najvisjo minimalno
in najvi§jo maksimalno temperaturo v Zdruzenem kraljestvu.

Zahodna Anglija je najvedje vecinoma kmetijsko obmodje v Angliji. Njegovo okolje je med najbogatejsimi v
Zdruzenem kraljestvu. Po ocenah kmetije na tem obmo¢ju pridelajo 24 % govedine v Angliji, in prav to dejstvo je
skupaj z 21-odstotnim delezem ov¢ereje prispevalo k oblikovanju in ohranitvi pokrajine in dedis¢ine obmodja. Velika
gostota zivine je tu spodbudila razvoj obseznega mesnopredelovalnega sektorja, ki ustvarja zelo potrebne
zaposlitvene priloznosti.

Kombinacija toplih in milih temperatur, enakomerno razporejenih padavin skozi leto, in globokih tal, ki zadrzujejo
vlago, omogoca pridelavo trave in druge krme ter paso skoraj celo leto. Na ve¢jem delu obmodja raste trava ve¢ kot
300 dni na leto. Ta celoletna proizvodnja je na obmocju zahodne Anglije pravilo in pojasnjuje, zakaj prevladuje
zivinoreja. Poleg tega je ve¢ kot 25 % travnih povrsin tega obmocja v nacionalnih parkih ali na obmogjih izjemnih
naravnih lepot, na njem pa je tudi vec kot 57 % travnikov, bogatih s cvetjem, v Zdruzenem kraljestvu. Raziskava, ki jo
je opravila Univerza v Bristolu, je pokazala, da je okus govedine izrazitejsi in bolj priljubljen, ¢e se govedo krmi s travo,
kot ¢e se s koncentrirano krmo.
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Posebnosti proizvoda:

Obmocje zahodne Anglije je zelo odvisno od sveZe in konzervirane trave. To znacilno vpliva na kakovost mesa in
prehransko vrednost govedine, kar zadeva sestavo mascobnih kislin, vsebnost vitamina E in senzori¢ne odlike. Ti
ucinki so bili jasno dokazani z znanstvenimi poskusi. Ti so pokazali razliko v sestavi mas¢obnih kislin volov,
vzrejenih s krmo na Zitni osnovi (koncentrirano krmo), in volov, katerih prehrana je temeljila na travi (preglednica 1).
Voli, krmljeni s travno silazo, so imeli v misici ve¢ mas¢obe in znatno drugacen profil mascobnih kislin. V misicah
volov, krmljenih s koncentrirano krmo, je bilo ve¢ linolne kisline in njenega produkta (arahidonska kislina); obe sta n-
6 (omega-6) mascobni kislini; v miSicah volov, krmljenih s travno silazo in sveZo travo, pa je bilo ve¢ linolenske kisline
in njenih produktov, eikozapentaenojske kisline (EPK) in dokozaheksaenojske kisline (DHK); vse so n-3 (omega-3)
mascobne kisline. Pri Zivalih, krmljenih s koncentrirano krmo, je bilo razmerje med mas¢obnimi kislinami n-6 in n-3
znatno vi§je. PriporoCeno razmerje za prehrano ljudi je 4 ali niZje, kar se je zlahka doseglo pri govedu, krmljenem s
travo, pri govedu, krmljenem s koncentrirano krmo, pa ne. Enostavno razmerje, ki razlikuje govedo, krmljeno s travo,
in govedo, krmljeno s koncentrirano krmo, znasa 18 : 2/18 : 3; v preglednici 1 sta to vrednosti priblizno 2 in 27 za
govedo, krmljeno s travo oziroma koncentrirano krmo.

Trava, naj bo sveZa ali konzervirana, je vir a-linolenske kisline. Ta se v Zivali lahko pretvori v dolgo verigo n-3 (omega-
3) polinenasi¢enih mas¢obnih kislin (PUFA), ki so koristne hranilne snovi v prehrani ljudi. Trava vsebuje tudi vitamin
E, obe n-3 mascobni kislini in vitamin E pa so v ve¢jih koncentracijah v govedu, krmljenem s travo. Te hranilne snovi
vplivajo tudi na okus mesa.

Trava in prehrana, ki temelji na njej, v miSicah dokazljivo proizvajata znacilen profil masc¢obnih kislin, ki se razlikuje
od profila mas¢obnih kislin pri prehranjevanju s koncentrirano krmo. Vrednosti okrog 1,0 % linolenske kisline, 0,5 %
EPK in 0,1 % DHK so znacilne za govedo, vzrejeno s travo. To so delezi prisotnih mas¢obnih kislin, s katerimi se
pogosto opisuje sestava mascobnih kislin. Ta u¢inek koristi proizvodu ,West Country Beef“. Vitamin E, ki je naravno
navzo¢ v travi, se vgradi v miSino in mas¢obno tkivo goveda. Voli, krmljeni s travno silazo, so imeli v miSicah
najmanj dvakrat toliko vitamina E kot voli, krmljeni s koncentrirano krmo (preglednica 1). Meso v maloprodajnih
vitrinah zato dva dneva dlje ostane svetlo rdece.

Britanske $tudije so ugotovile, da je okus govedine boljsi pri govedu, ki se do konca krmi s travo, kot pri govedu,
krmljenem z Ziti. Meso goveda, krmljenega s travo, je za okus dobilo veliko ve¢ to¢k kot meso goveda, krmljenega s
koncentrirano krmo. Najvec tock za neobicajen okus je dobilo meso goveda, krmljenega s koncentrirano krmo.

V neodvisnem porocilu, ki ga je narocila organizacija Meat South West in iz katerega so vzete navedene ugotovitve, sta
kot povzetek posebnih znadilnosti navedena nizko razmerje med n-6 in n-3 masc¢obnimi kislinami in visoka
koncentracija vitamina E.

— 18:2/18 : 3 razmerje manj kot 4,

— Vitamin E > 3,0 mg/kg v ledvenih misicah.

Govedo, vzrejeno na obmocju zahodne Anglije, in nato meso teh Zivali imata zaradi podnebja, topografije, geologije in
posledi¢ne proizvodnje so¢ne krme posebne odlike. Velik delez kmetijskih povrsin pokriva trava, kar je zelo ugodno za
govedorejo, lahko pa se uporabi tudi kot dopolnilna krma.

Na voljo so trdni in objektivni znanstveni dokazi, da ima govedina, ki se proizvede in predela na obmo¢ju zahodne
Anglije, odlike, ki so naravno povezane z navedenim geografskim obmocjem, saj vedja razpoloZljivost trave in
zana$anje nanjo v prehrani povzrocata visje koncentracije n-3 polinenasi¢enih mas¢obnih kislin in vitamina E v mesu.

Na rast trave vplivajo vrsta tal, temperatura, padavine in koli¢ina sonca. Drug pomemben dejavnik je topografija; z
naras¢anjem nadmorske visine se rast trave zmanjsuje. Zaradi milejsega podnebja je na tem obmodcju ve¢ dni, ko raste
trava, kot na drugih obmogjih. V vseh predelih zahodne Anglije raste trava ve¢ kot 220 dni na leto, kar ne velja za
noben drug predel Britanije. Na nekaterih predelih pa je takih dni ve¢ kot 300. Zato ima govedo, ki se redi na tem
obmodju, lazji dostop do trave in njenih proizvodov kot govedo v ve¢ini drugih predelov Britanije ali drugod v EU.
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Te vrednosti se doseZejo v mesu goveda, ki se skoti, redi in dokoné¢no vzredi v zahodni Angliji, kjer imajo Zivali zaradi
toplega vlaznega podnebja dostop do sveZe trave ve¢ ¢asa kot na drugih obmogjih in kjer proizvodni sistemi temeljijo
na ekstenzivni proizvodnji na podlagi trave. Podnebne spremembe bodo v prihodnosti na tem obmodju verjetno $e
ugodnejse za kmetijstvo, ki temelji na travi.

Po ocenah organizacije Meat South West znasa skupni letni prispevek sektorja rdecega mesa h gospodarstvu zahodne
Anglije 3 milijarde GBP in 28 000 delovnih mest. Nadaljnja Zivinoreja je klju¢na za zascito okolja in dedii¢ine tega
obmodja. Dejansko prav na tem posebnem okolju temeljijo znacilnosti, ki so se naravno razvile v proizvodu ,West
Country Beef* kot rezultat izvornih Zivali, gojenih na tem obmod¢ju.

V preteklosti sta bili na tem obmodju najpogostejsi pasmi goveda South Devon in Ruby Red. Tej pokrajini so se dobro
prilagodile tudi Stevilne avtohtone in celinske pasme, ki dobro uspevajo na travi s tega obmocja. Proizvod ,West
Country Beef” se zato lahko pridobiva iz katere koli pasme goveda. Raznovrstnost pokrajine omogoca zelo razli¢no
Zivinorejo znotraj mej obmodja. Srednjegorski Exmoor, Dartmoor in Bodmin Moor zagotavljajo obmocdje vzreje in
poletno paso ¢redam govedi tradicionalnih pasem, nizinski travniki in pasniki ter obalna obmogja, na katerih trava
raste ve€ino leta, pa zagotavljajo popolne pasnike v obdobju konéne vzreje.

Sklic na objavo specifikacije
(drugi pododstavek ¢lena 6(1) te uredbe)

https:/[assets.publishing.service.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/7 62878 west-country-
beef-pgi-spec.pdf
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