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DRUGI AKTI

EVROPSKA KOMISTJA

Objava obvestila o odobritvi standardne spremembe specifikacije proizvoda za ime v vinskem
sektorju iz ¢lena 17(2) in (3) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2019/C 378/09)

To obvestilo je objavljeno v skladu s ¢lenom 17(5) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (}).

OBVESTILO O ODOBRITVI STANDARDNE SPREMEMBE
,venezia“
Referencna Stevilka: PDO-IT-A0517-AMO02
Datum obvestila: 17. 7. 2019

OPIS ODOBRENIH SPREMEMB IN RAZLOGI ZANJE

1. Nove vrste vina, vklju¢no z navedbo sort vinske trte
Opis in razlogi
Opis:
(a) V kategorije, dolo¢ene v enotnem dokumentu, so dodane nove vrste vina, opredeljene v nadaljevanju:
— rdece vino, merlot in cabernet sauvignon v razlicici ,riserva‘,
— carménére, malbec, cabernet in refosco dal peduncolo rosso, vklju¢no z razlicico ,riserva®,
— pinot nero, vklju¢no s penecim,
— pinot, vklju¢no s penecim in biser vinom,
— pinot rosé, vkljutno s penecim in biser vinom,

— penedi in biser chardonnay, vklju¢no z navedbo dveh sort med naslednjimi: glera, verduzzo, tai, pinot bianco in
pinot nero (pridelan v belo vino),

— manzoni bianco,

— sauvignon,

— verduzzo, vklju¢no z vinom ,passito,

— pinot bianco,

— traminer, vklju¢no s penecim,

— tai,

— pinot grigio v razlic¢icah rosé, penece vino in biser vino,

— penedi rosé in biser rosé,

— beli ,passito” (kategorija Vino).

(b) Dodan je odstavek 2 o moznosti pridelave vin iz dveh sort vinske trte z grozdjem iste barve.

() ULLY,11.1.2019, str. 2.
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Razlogi:

(@) Na obmogju pridelave ZOP ,Venezia“ prevladuje vinogradnistvo, za katero je znacilna velika raznolikost sort
vinske trte, od katerih se Stevilne gojijo tradicionalno. Vina se pridelujejo tudi v razlicicah ,riserva®, ,passito®,
penece vino, biser vino in rosé, pri ¢emer se upostevajo znacilnosti sort vinske trte, najprimernejsih za njihovo
pridelavo. Nove vrste vina, na katerih je navedena sorta vinske trte, so plod dolgoletnega preskusanja,
namenjenega za okrepitev pomena sort vinske trte z obmodja, ki bi se lahko uporabile v sortnem sestavu drugih
vin (bela, rde¢a in rosé) zadevne ZOP in ZGO z istega obmogja. Namen te spremembe je torej dati pridelovalcem
moznost, da izkoristijo svoje grozdje[vina, ki so Ze dolgo pridelujejo na obmodcju ZOP in ki Ze ve¢ desetletij
vinogradnistva kaZejo vso svojo vrednost zaradi strokovnosti pridelovalcev, kulturnih povezav s temi vini in
kakovosti pridelanega vina. Pridelava vin z ZOP ,Venezia“ je tako obogatena z novimi vrstami vina, ki bodo
dopolnile kategorije vin, Ze vkljuCenih v specifikacijo proizvoda, kar bo omogocilo ponudbo Sirse palete
proizvodov in u¢inkovitejsi odziv na zahteve trga.

Sorte vinske trte, ki se gojijo na geografskem obmodju, so zlasti naslednje: carménere, malbec, refosco dal
peduncolo rosso, manzoni bianco, sauvignon, verduzzo trevigiano, verduzzo friulano in tai. Pinot bianco se prav
tako obsezno goji na obmodju pridelave in je sorta, primerna za pridelavo kakovostnih vin, za katera je znacilno
dobro ravnotezje med vsebnostjo sladkorjev in kislinami, vklju¢no z delezem jabol¢ne kisline.

Za pinot nero sta znacilna dobra struktura vinske kisline in dobra vsebnost sladkorjev, povezana z ustrezno
vsebnostjo kislin, zaradi Cesar je primeren za izdelavo penecih vin. Traminer se odlikuje po visoki vsebnosti
sladkorja, povezani z dobro vsebnostjo kislin, zlasti jabol¢ne kisline. Organolepti¢na analiza razkrije intenzivno
aromo ter note tropskih sadeZev in vrtnice, pa tudi dobro strukturo in obstojnost. Za vsa vina z ZOP sta v
razli¢nih pridelanih razli¢icah (mirna, peneca, biser vina in ,passito”) znacilna ravnotezje in eleganca.

(b) Sorte vinske trte za sortna vina iz odstavka 1 se lahko zvr§¢ajo za pridelavo vin iz dveh sort. Ta dolocba omogoca
pridelovalcem, ki tradicionalno in spretno zvricajo sorte grozdja iz svojih vinogradov, da kar najbolj izkoristijo to
prakso in uveljavijo svojo proizvodnjo, tako da na etiketi navedejo uporabljene sorte vinske trte in s tem bolje
seznanijo potro$nike.

Ta standardna sprememba se nanasa na ¢lene 1, 2, 4, 5, 6 in 9 specifikacije proizvoda ter tocke 1.4, 1.5, 1.7, 1.8 in
1.10 enotnega dokumenta.

2. Sortni sestav: vkljuitev sortnega sestava novih vrst vina, vklju¢no z navedbo sort vinske trte

Opis in razlogi

Opis: dodane so nove vrste vina in ustrezni sortni sestav.

— Carménere, cabernet (cabernet sauvignon infali cabernet franc infali carméneére), malbec, refosco dal peduncolo
rosso, pinot nero, pinot (pinot nero, pinot bianco, pinot grigio), manzoni bianco, sauvignon, verduzzo (verduzzo
trevigiano in/ali verduzzo friulano), pinot bianco, tai du tocai friulano in traminer.

— MotzZnost, da se za te vrste vina uporabi 15 % sort vinske trte z grozdjem iste barve, prilagojenih gojenju v
pokrajinah Treviso in Benetke, in dodajo aromati¢na vina, razen muskatov.

Razlogi:

— posodobitev ¢lena z vkljucitvijo sortnega sestava novih sortnih vrst vina,
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— mozZnost, da se v sestavo vin vkljuci najve¢ 15 % aromati¢nih sort vinske trte, razen sort iz druZine muskatov. Ta
izkljucitev je utemeljena s tem, da ta vrsta aromaticne sorte vinske trte doda premocno noto in da se prednost daje
manj aromaticnim sortam, kot je glera, ki je zelo razsirjena na obmo¢ju oznacbe ter lahko s svezimi in di§avnimi
notami izbolj$a bela vina, ki se pridelujejo in obicajno pijejo mlada.

Ta standardna sprememba se nanasa na ¢len 2 specifikacije proizvoda.

3. Sortni sestav: vkljuditev sortnega sestava novih vrst vina
Opis in razlogi

Opis: vkljucitev vrste vina, na katerem je navedena sorta vinske trte pinot, vklju¢no z biser vinom in pene¢im vinom,
za katero se uporabljajo sorte pinot grigio, pinot bianco in pinot nero (pridelan v belo vino), samostojno ali zvriCene.

Razlogi: cilj je okrepiti pomen pridelave vin iz grozdja navedenih sort v kategorijah vino, kakovostno penece vino in
biser vino z ZOP ,Venezia, dolo¢enih v specifikaciji proizvoda in enotnem dokumentu. Pridelava novih vrst vina je
plod dolgoletnega preskusanja, katerega namen je okrepiti pomen sort vinske trte, ki se tam Ze gojijo in so primerne
za obmodje oznacbe.

Ta standardna sprememba se nanasa na ¢len 2(2) specifikacije proizvoda.

Opis: dodan je sortni sestav v zvezi s pinot rosé ,Venezia“ (vklju¢no z razli¢icama penece in biser vino) z naslednjim
sortnim sestavom: pinot grigio, pinot bianco najmanj 50 %, pinot nero od 5 % do najve¢ 50 %.

Razlogi: cilj je okrepiti pomen pridelave teh vrst vin in sort vinske trte, uporabljenih na podlagi natan¢nega postopka
preskusanja, analize pridelanih vin in preverjanja doseZene ravni kakovosti.

Ta standardna sprememba se nanasa na ¢len 2(3) specifikacije proizvoda.

Opis: cabernet ,Venezia“ mora biti pridobljen iz grozdja, pridelanega v vinogradih z naslednjim sortnim sestavom na
kmetijskem gospodarstvu: cabernet sauvignon, cabernet franc in carménére, samostojne ali zvricene.

Razlogi: na obmodju pridelave je e vedno vec starih vinogradov, ki so v celoti sestavljeni iz vrst trt cabernet sauvignon,
cabernet franc in carménere, vina, pridobljena s spretnim zvri¢anjem grozdja sorte cabernet, pa so Ze od nekdaj
prisotna na obmodju in na trgu, pri emer se vsako leto upostevata sezonska rast in kakovost grozdja.

Ta standardna sprememba se nanasa na ¢len 2(4) specifikacije proizvoda.

Opis: zmanj$anje najmanjSega deleZa sorte raboso piave in/ali raboso veronese s 70 % na 50 % v sestavi vina rosé z
ZOP ,Venezia, tudi v peneci in biser razlicici, ter uporaba 15 % vseh sort vinske trte z grozdjem podobne barve,
prilagojenih gojenju v pokrajinah Treviso in Benetke, razen muskatov.

Razlogi: raboso je sorta vinske trte, ki je izjemno asketska ter bogata s kislinami in tanini. Zato se je Stelo za primerno,
da se zmanjsa delez sorte raboso in vkljucijo Se druge sorte znotraj meje 15 %, razen sort iz druzine muskatov, saj bi te
lahko dodale premocno noto ter ogrozile ravnoteZje in skladnost vina.

Ta standardna sprememba se nanasa na ¢len 2(5) specifikacije proizvoda.

Opis: ¢rtanje izraza ,non aromatici“ (nearomati¢ne) in moZnost uporabe aromati¢nih sort, razen muskatov, v sestavi
vina ,Venezia rosso®.

Razlogi: ker mali pridelovalci, zlasti iz starejSe generacije, v svojih vinogradih $e vedno tradicionalno gojijo ve¢ sort
grozdja, zlasti aromati¢nih, je namen spremembe omogociti uporabo teh sort vinske trte za boljSo dolocitev znacaja
pridelanih vin, obenem pa po zaslugi izkuen;j in sposobnosti pridelovalcev ohraniti njihovo znacilno ravnotezje in
kakovost.
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Ta standardna sprememba se nanasa na ¢len 2(6) specifikacije proizvoda.

Opis: vkljucitev belega vina in ,passito” v ZOP ,Venezia“ (kategorija Vino). Ta vina morajo biti pridobljena iz grozdja,
pridelanega v vinogradih z naslednjim sortnim sestavom na kmetijskem gospodarstvu: tocai friulano, verduzzo
friulano, verduzzo trevigiano, glera, samostojne ali zvri¢ene v obsegu najmanj 50 %. Za pridelavo teh vin se lahko
uporabi do 50 % drugih sort vinske trte z grozdjem podobne barve ali sorta pinot nero (pridelan v belo vino), ki so
prilagojene gojenju v pokrajinah Treviso in Benetke, razen muskatov.

Razlogi: cilj je omogociti uporabo modrega pinota, pridelanega v belo vino, kot dodatka za sestavo razlicic belo vino,
Lpassito® (slamno vino), belo biser vino in belo penece vino ter uporabo vseh belih sort vinske trte, vkljuéno z
aromati¢nimi, razen muskatov, ki bi lahko premocno dolocali te vrste vina, tako da se prednost daje manj
aromati¢nim sortam vinske trte.

Ta standardna sprememba se nanasa na ¢len 2(1) specifikacije proizvoda.

4. Obmodje vinifikacije
Opis in razlogi

Opis: dodana je zahteva, da postopki susenja grozdja in staranja potekajo znotraj sedanjega obmogja vinifikacije
(upravno ozemlje Benecije ter upravno ozemlje pokrajin Videm in Pordenone).

Razlogi: obmogje vinfikacije ni spremenjeno, temvec je v skladu z moZnostjo pridelave novih vrst vina ,passito” in
Lriserva“ podrobneje doloceno, da morajo tudi postopki susenja grozdja in staranja potekati znotraj obmodja, kot je v
skladu z veljavno zakonodajo razmejeno v sedanji specifikaciji proizvoda.

Ta standardna sprememba se nanasa na clen 5 specifikacije proizvoda in ne vkljucuje spremembe enotnega
dokumenta.

5. Pravila, ki se uporabljajo za gojenje
Opis in razlogi

Odstavek 3, prvi pododstavek — Opis: za sorti raboso piave in raboso veronese je najmanjsa dolo¢ena gostota 1 500
trsov na hektar v primerjavi z 2 500 trsi na hektar pri drugih sortah za ZOP.

Razlogi: sorti raboso piave in raboso veronese sta izjemno mo¢ni in zaradi bujne rasti potrebujeta prostor, da se
prepredi prevelika gostoto rastlinja; zato nacrti z manj gosto zasaditvijo omogocajo odli¢no ravnoteZje med rastlinjem
in pridelkom in boljse rezultate z vidika kakovosti, saj lahko ta sorta vinske trte tako v celoti izrazi svoj proizvodni
potencial in kisline.

Ta standardna sprememba se nanaSa na ¢len 4(3), prvi pododstavek, specifikacije proizvoda in ne vkljucuje
spremembe enotnega dokumenta.

Opis: odprava najdaljSega desetletnega prehodnega obdobja glede skladnosti s pridelavo vin z oznacbo iz vinogradov,
zasajenih in obdelovanih na kmetijskem gospodarstvu ,Bellussi pred odobritvijo specifikacije proizvoda za priznanje
ZOP ,Venezia“ (z ministrskim odlokom z dne 22. decembra 2010, UL 4, 7.1.2011%

Razlogi: cilj je ohraniti obliko gojenja, ki se uporablja na kmetijskem gospodarstvu Bellusi in se teje za pravi simbol
lokalnega vinogradnistva, saj je to gojenje hkrati tradicionalno in znacilno za obmogje ter ima posebno vrednost za
pokrajino in zgodovinski pomen. Cilj je torej, da se ob koncu tega prehodnega obdobja prepreci razgradnja teh
sistemov gojenja in omogodi njihova uporaba do njihove postopne naravne nadomestitve, zlasti ker je bilo
ugotovljeno, da so ti stari vinogradi skozi ¢as ohranili konstantno raven pridelka in kakovosti.

Ta standardna sprememba se nanaSa na Clen 4(2), tretji pododstavek, specifikacije proizvoda in ne vkljucuje
spremembe enotnega dokumenta.
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6. Najvedji donosi in najmanjsi volumenski deleZi naravnega alkohola
Opis in razlogi

Opis: dodani so donos na hektar in delezi alkohola pri novih vrstah vina iz ¢lena 1 specifikacije proizvoda (carménére,
malbec, refosco dal peduncolo rosso, pinot nero, vklju¢no s penecim, z belim grozdjem, chardonnay, tudi za pridelavo
penecega vina in biser vina, manzoni bianco, sauvignon, verduzzo trevigiano in friulano, pinot bianco, tocai friulano,
traminer, vklju¢no s pene¢im, peneci in biser pinot grigio, belo vino in raboso piave/veronese).

Razlogi: dodan je bil donos na hektar za grozdje novih vrst vina v istem vrstnem redu kot za obstojece vrste vina: 15 t/
ha za grozdje za bela vina, 16 t/ha za rdeca vina ter 17 t/ha za grozdje za peneca vina in biser vina. Navedeni donosi na
hektar in delezZi naravnega alkohola so pridobljeni iz podatkov preskusanja, ki se je izvajalo skozi ¢as, in ustrezajo
ravnem pridelave, dosezenim z vinogradi, ki se obdelujejo na rodovitnih tleh in z optimalnimi vodnimi viri, ter
parametrom kakovosti grozdja in pridelanih vin.

Ta standardna sprememba se nanasa na ¢len 4 specifikacije proizvoda in tocko 1.5.2 enotnega dokumenta.

7. Najmanjsi volumenski deleZ naravnega alkohola grozdja za pridelavo vrst vina z navedbo ,riserva“
Opis in razlogi
Opis: grozdje za pridelavo vin z navedbo ,riserva“ (rdece, merlot, cabernet sauvignon, cabernet, malbec, refosco dal
peduncolo rosso) mora imeti najmanjsi volumenski delez naravnega alkohola, ki je za 1 % vec¢ji od ustrezne osnovne
razli¢ice.
Razlogi: z najmanj$im volumenskim delezem naravnega alkohola grozdja, ki je za ve¢ kot 1 vol. % vegji od ustrezne
osnovne vrste vina, je grozdje primernejSe za pridelavo staranih vin, hkrati pa ta delez zagotavlja njihovo raven

kakovosti.

Ta standardna sprememba se nanasa na clen 4 specifikacije proizvoda in ne vklju¢uje spremembe enotnega
dokumenta.

8. Pravila o vinogradnistvu in vinarstvu
Opis in razlogi
Opis: vina, uvrs¢ena v kategorijo ,riserva“ se dajo na trg najmanj 24 mesecev po 1. novembru leta pridelave.
Razlogi: zaradi predcasne zrelosti grozdja ter vse uéinkovitejsih tehnik vinifikacije in priprave so vina pripravljena
hitreje. Cilj je v vseh primerih omogociti zorenje, ki ustreza navedbi ,riserva“ in traja najmanj dve leti, kot je dolo¢eno
v veljavni zakonodaji. Ker tradicionalna priprava teh vin ne zahteva dolgega obdobja zorenja v sodu, je bilo ocenjeno,
da sta najmanj dve leti zorenja po 1. novembru leta pridelave ustrezni.
Opis: vina vrste ,passito” (slamna vina) se dajo na trg najmanj 12 mesecev po 1. novembru leta pridelave.
Razlogi: za pridelavo vrst vina belo vino ,passito” in verduzzo ,passito” je bilo med preskusanjem ugotovljeno, da eno
leto zorenja omogoca doseci optimalno raven kakovosti, hkrati pa se ohrani sveZina, ki jo potro$niki cenijo pri teh

vinih. Poleg tega se je $telo za primerno, da se kot datum zacetka leta obdobja zorenja dolo¢i 1. november.

Ta standardna sprememba se nanasa na clen 5 specifikacije proizvoda in ne vklju¢uje spremembe enotnega
dokumenta.

9. Enoloski postopki
Opis in razlogi

Opis: uporaba mosta in vin, tudi razli¢nih letnikov, za mesanje vin z enako oznacbo do najve¢ 15 %. Dodati je mogoce
mo#dt in/ali vina, tudi razli¢nih letnikov, z oznacbo ,Venezia, in sicer do najve¢ 15 %, ¢e se vinograd, iz katerega izvira
grozdje za pridelavo vina obdeluje ob upostevanju sortne ¢istosti ali da skupna koli¢ina grozdja dodatnih sort iz ¢lena
2(1) poleg sort, odobrenih za ta postopek, ne presega tega deleza.
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Razlogi: jasno pojasniti moZnost uporabe te prakse za izboljsanje nekaterih parametrov kakovosti, kot so kisline,
struktura, barva, aromatske frakcije vin, v skladu z veljavno zakonodajo za vina z ZOP in ZGO.

Standardna sprememba ¢lena 5(5) specifikacije proizvoda in tocke 1.5 enotnega dokumenta o enoloskih postopkih —
1.5.1 Posebni enoloski postopki.

Opis: najvecji donos grozdja, uporabljenega za vrste vina ,passito” (slamno vino) in vin ,passito” za pridelavo vrst vina
z navedbo ,riserva“, ne sme presegati 50 %.

Razlogi: pri grozdju za pridelavo vin vrste vina ,passito” in vina ,passito” za (do najve¢ 30 %) pridelavo vin vrste
Jiserva“ donos ne sme presegati 50 %, ker ta delez pridelanim vinom daje ve¢ strukture in kompleksnosti zaradi
koncentracije sestavin grozdja v sladkorju, ekstraktih in kislinah.

Standardna sprememba ¢lena 5 specifikacije proizvoda in tocke 1.5 enotnega dokumenta o enoloskih postopkih —
1.5.1 Posebni enoloski postopki.

Opis: peneca vina in biser vina iz ¢lena 1 morajo biti pridelana izkljuéno z metodo sekundarnega vrenja v zaprti
posodi.

Razlogi: na referenénem obmodju je tradicija izdelave vin s sekundarnim vrenjem v zaprti posodi, tj. po metodi,
imenovani Martinotti, globoko ukoreninjena in omogoca boljse ohranjanje znacilnih arom uporabljenih sort. S to
podrobno doloditvijo so poleg tega potro$niku dane jasne in nedvoumne informacije o metodi pridelave vin z ZOP
Jvenezia.

Standardna sprememba ¢lena 5(7) specifikacije proizvoda.

Opis: uporaba susenega grozdja do najve¢ 30 % za izdelavo vin vrste ,riserva‘“.

Razlogi: lokalni pridelovalci, ki Zelijo pridelati visokokakovostna vina, obsirno uporabljajo to prakso, ki omogoca
oditno izbolj$anje vin. Zgornja meja 30 % se Steje za ustrezno za zagotovitev najvi§je mogoce ravni kakovosti, ne da
bi se s preveliko vsebnostjo sladkorja spremenila narava vin vrste ,riserva®, ter za to, da vina pridobijo telo in skladnost.

Standardna sprememba clena 5(8) specifikacije proizvoda.

Opis: suSenje grozdja mora potekati v ustreznih prostorih in se lahko izvaja s klimatsko napravo, ¢e ta deluje pri
podobni temperaturi, kot je temperatura pri tradicionalnih postopkih susenja.

Razlogi: v tem odstavku je dolo¢eno, da se lahko suSenje grozdja izvaja samo v ustreznih prostorih, kjer je mogoce
proizvode in okolico nadzorovati s tehni¢no opremo, ki omogoca potrebne razmere za postopno in enotno susenje,
da se sicer omeji uporaba kemikaljj za shranjevanje grozdja.

Standardna sprememba ¢lena 5(9) specifikacije proizvoda.

Opis: suSeno grozdje se ne sme predelati v vino pred 15. novembrom. Na zahtevo skupine vloznikov lahko deZela
Benedija odobri zgodnejsi datum zacetka teh postopkov. Po koncu susenja mora biti najmanj$i volumenski delez
naravnega alkohola v grozdju 15 %.

Razlogi: rok za stiskanje susenega grozdja je utemeljen s potrebo po ucinkovitem ocenjevanju znacilnosti grozdja pri
suSenju skozi ¢as. V zadnjih letih se trgatve zacenjajo vse bolj zgodaj, kar je posledica podnebnih sprememb; ker
grozdje potrebno stopnjo susenja pogosto doseze pred¢asno, je torej mogoce stiskanje opraviti pred 15. novembrom,
ne da bi to $kodovalo zahtevani kakovosti in predvsem najmanj$emu volumenskemu delezu naravnega alkohola, ki

znasa 15 %.

Standardna sprememba ¢lena 5(10) specifikacije proizvoda.

10. Sprememba znacilnosti ob dajanju na trg
Opis in razlogi

Opis: povecanje najmanjSega ekstrakta brez sladkorja z 20 na 23 g/l za vrste vina, ki so Ze dolocene s specifikacijo
proizvoda, in sicer rdece vino, merlot, cabernet sauvignon in cabernet franc z ZOP ,Venezia.

Razlogi: ker so bile v zadnjih letih pri pregledu podatkov o pridelavi teh vin ugotovljene vrednosti, ki so visje od
veljavnih, je bilo zazeleno, da se te meje dolocijo tako, da izrazajo raven kakovosti, dosezeno v tistih letinah.
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Opis: dodane se naslednje nove vrste vina: razli¢ica ,riserva“ za rdece vino, merlot in cabernet sauvignon; refosco dal
peduncolo rosso, vkljuéno z navedbo ,riserva“; cabernet in malbec, vklju¢no z navedbo ,riserva“; carménére; pinot
nero, vklju¢no s pene¢im vinom; pinot, vklju¢no s penecim in biser vinom; pinot rosé, vklju¢no s pene¢im in biser
vinom; penedi in biser chardonnay, vklju¢no z navedbo dveh sort med naslednjimi: glera, verduzzo, tai, pinot bianco
in pinot nero (pridelan v belo vino); manzoni bianco; sauvignon; verduzzo, vklju¢no s ,passito*; pinot bianco;
traminer, vklju¢no s penedim vinom; tai; pinot grigio v razli¢icah rosé, penece in biser vino, peneci rosé in biser rosé;
beli ,passito” in ustrezne znacilnosti ob dajanju na trg.

Razlogi: s spremembo so opisane nove vrste vina ter znacilnosti in parametri, ki izhajajo iz organolepti¢nih, fizikalnih
in kemijskih analiz.

Sprememba najmanjsega deleza skupnega alkohola z 11 vol. % na 10,5 vol. % za obstojece vrste vina belo penece vino,
penece vino rosé in belo biser vino.

Razlogi: ker se grozdje, ki se uporabi v sestavi teh vin, trga bolj zgodaj, da se pridelajo vina z manj§im delezem
alkohola, bolj sveza in visjo vsebnostjo kislin, se je Stelo za ustrezno, da se nekoliko zmanjsa delez alkohola, ne da bi
se spremenila raven kakovosti.

Opis: zmanjsanje najmanjSega ekstrakta brez sladkorja za vrsto vina belo biser vino ,Venezia“s 16 na 14 g/l.

Razlogi: grozdje, ki se uporabi v sestavi teh vin, se trga bolj zgodaj, da se pridelajo manj strukturirana vina, ki so
priljubljena pri potrosnikih, ki imajo radi lazja vina.

Opis: kar zadeva okus vrste vina rosé, je bila navedba ,suho“ nadomes$¢ena z navedbo ,suho do polsuho*.
Razlogi: razpon vsebnosti sladkorjev je bil razsirjen, ker je zaradi spremembe deleza sorte vinske trte raboso s 70 % na
50 % mogoce, da ima tovrstno vino znacilnosti, ki se nagibajo k visji vsebnosti sladkorjev, obenem pa se zaradi kislin

glavne sorte vinske trte ohranja sveZina.

Opis: kar zadeva okus vrste vina penede vino rosé, je bila navedba ,zelo suho do polsladko” nadomescena z navedbo
,popolnoma suho do polsladko*.

Razlogi: razsiritev palete penecih vin glede na zahteve trga pridelovalcem omogoca, da razpolagajo s celovitejso
ponudbo, ki lahko zadovolji Zelje potrosnikov.

Opis: opisu vin je bil dodan spodnji odstavek 2:

2. Glede znacilnosti vrst vina, pridobljenih iz dveh sort, ob dajanju na trg se navedejo parametri, opisani za sortne vrste vina, in
zlasti sorta, prisotna v najvecjem delezu.

Razlogi: na splo$no na znacilnosti v zvrsti dveh sort vpliva sorta vinske trte, ki je prisotna v najve¢jem delezu.

Opis: zadnji odstavek postane odstavek 3 in dodan je izraz ,cvetica®, kot je navedeno v nadaljevanju: ,Zaradi
morebitnega shranjevanja v lesenih posodah imata lahko cvetica in okus vina rahel pridih po lesu.”

Razlogi: formalna sprememba pri o$teviléenju odstavkov in standardna sprememba za podrobno dolocitev, da je
mogoce pridih po lesu tudi zavohati.

Standardna sprememba specifikacije proizvoda (Clen 6 — Znacilnosti ob dajanju na trg) in tocke 1.4 enotnega
dokumenta o opisu vin.

11. Oznalevanje in predstavitev — neobvezne navedbe na etiketi
Opis in razlogi

Opis: za rdece vino z ZOP ,Venezia“ je besedilo ,navedbo barve je treba na etiketi izpustiti“ nadomeséeno z besedilom
,navedba barve se lahko na etiketi izpusti®.

Razlogi: podrobnejse pojasnilo, potrebno za to, da se pri potrosniku ne ustvarja zmeda in da se vrsta proizvoda ,belo

ali rdece” bolje opredeli samo z njegovo predstavitvijo.
Standardna sprememba clena 7(4) specifikacije proizvoda.

Opis: za belo vino, belo penece vino in belo biser vino z ZOP ,Venezia“ je besedilo: ,navedbo barve je treba na etiketi
izpustiti“ nadomes$¢eno z besedilom: ,navedba barve se lahko na etiketi izpusti“.
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Razlogi: omogociti pridelovalcem, da navedejo barvo vina ali ne, glede na morebitne zahteve ali poslovne priloznosti.
Standardna sprememba clena 7(5) specifikacije proizvoda.

Opis: neobvezna navedba na etiketi: ,Pri pinot grigio, vklju¢no s pene¢im in biser vinom, se lahko na etiketi navede
roznata barva ali ena od njenih sopomenk (blush, bakrena itd.).

Razlogi: zanimanje za vina rosé na trgih, zlasti tujih, je vse vegje. Zato Zelijo pridelovalci imeti moznost predstaviti
vrsto vina pinot grigio rosé z ZOP ,Venezia“ tako, da na etiketi poudarijo znacilno roznato barvo ali njene sopomenke.

Standardna sprememba ¢lena 7(6) specifikacije proizvoda.

12. Oznalevanje in predstavitev — Navedba imena uporabljenih sort vinske trte na etiketi
Opis in razlogi
Opis: dodan je odstavek 9 v zvezi z navedbo imena vec sort na etiketi.

Razlogi: odstavek 9, ki napotuje na dolocbe ¢lena 50(1)(a)(ii) Uredbe Komisije (EU) 2019/33 in ¢lena 45(1) zakona
§t. 238/2016, sledi novim dolocbam specifikacije proizvoda o pridelavi vin iz dveh sort.

Standardna sprememba ¢lena 7 specifikacije proizvoda.

13. Povezava z geografskim obmodjem
Opis in razlogi

Opis: v tocki (b) je dodano sklicevanje na pridelavo vrst vina beli ,passito” in beli ,passito” z navedbo sorte vinske trte
verduzzo v kategoriji Vino (1), ki je Ze doloc¢ena v enotnem dokumentu.

Razlogi: ker sta susenje v posebnih susilnicah (fruttaio) ali na trti tradicionalni praksi, je bilo zaZeleno, da se okrepi
pomen pridelave vin ,passito®, tako da se ta vkljuc¢i v specifikacijo proizvoda. Uporabljeni sorti sta zlasti verduzzo
trevigiano ali verduzzo friulano, ki sta Se posebej primerni za susenje, skupaj z drugimi sortami grozdja, tradicionalno
gojenimi na obmodju, kot sta tocai in glera, ki tem vrstam vina dajejo aromati¢no noto ali kisline in sveZino.

Opis: v tocki (b) je dodana obveznost pridelave po metodi Martinotti (sekundarno vrenje v zaprti posodi) za peneca
vina in biser vina v kategorijah Kakovostna peneca vina in Biser vina, ki sta Ze dolo¢eni v enotnem dokumentu.

Razlogi: cilj je poudariti, da je ta metoda izdelave del tradicije na obmodju pridelave ZOP ,Venezia“ ter da so
pridelovalci na tem podrogju pridobili spretnosti, znanja in ugled na mednarodni ravni.

Standardna sprememba ¢lena 9 specifikacije proizvoda in tocke 1.8 enotnega dokumenta.

14. Navedba nadzornega organa
Opis in razlogi
Opis: posodobitev sklicevanj na veljavno zakonodajo.
Razlogi: sklicevanja na veljavno zakonodajo so bila posodobljena.

Standardna sprememba ¢lena 10 specifikacije proizvoda; formalna sprememba specifikacije proizvoda.

15. Tradicionalni izrazi
Opis in razlogi
Opis: v kategorijo Vino (1) v specifikaciji proizvoda so dodane vrste vina z navedbo ,passito” za belo vino ,Venezia“ in
verduzzo ,Venezia® ter navedbo ,riserva“ za rdece vino in za vino z navedbo sorte vinske trte merlot, cabernet

sauvignon; carménére; malbec, cabernet in refosco dal peduncolo rosso.

Razlogi: te navedbe so namenjene za posodobitev specifikacije proizvoda in enotnega dokumenta pri povecanju
pomena razli¢nih vrst vina, vkljucenih v ¢len 1 specifikacije proizvoda.
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Dodani navedbi ,passito” in ,riserva“.

Standardna sprememba specifikacije proizvoda in enotnega dokumenta, tocka 1.3 Tradicionalni izrazi, tocka (b), tocka
1.3.2.

16. Glavne vinske sorte grozdja
Opis in razlogi
Posodobitev trsnega izbora v sortnem sestavu rdecih in belih vin ter vin rosé in z navedbo ene ali dveh sort vinske trte.

Standardna sprememba tocke 1.7 enotnega dokumenta.

17. Sekundarne vinske sorte grozdja
Opis in razlogi
Posodobitev sekundarnih sort, prilagojenih gojenju v pokrajinah Benetke in Treviso.

Standardna sprememba tocke 1 enotnega dokumenta. Druge informacije iz tocke 1.5 Sekundarne vinske sorte grozdja.

ENOTNI DOKUMENT

1. Ime proizvoda

,Venezia“

2. Vrsta geografske oznacbe

ZOP — zagtitena oznacba porekla

3. Kategorije proizvodov vinske trte
1. Vino
5. Kakovostno penece vino

8. Biser vino

4. Opis vin
Kategorija Vino (1) — Rdeca vina: ,Venezia rosso“ in ,Venezia“ z navedbo sorte vinske trte

Barva rdecih vin z ZOP ,Venezia®, zlasti vin z navedbo sort vinske trte merlot, cabernet sauvignon, carménére, malbec,
cabernet, refosco dal peduncolo rosso in pinot nero, sega od rubinasto rdece do intenzivno rde¢e z morebitnimi
odtenki granatno rdece ali vijolicne barve, kadar so namenjena staranju kot vrste vina ,riserva®; intenzivna, fina in
obstojna cvetica; v ustih so suha, skladna in Zametna, v¢asih imajo travnat ali saden okus, odvisno od uporabljenih
glavnih sort vinske trte. Najmanjsi delez skupnega alkohola je 11 vol. % in 12,5 vol. % za vina z navedbo ,riserva“.
Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja je 23 g/lin 25 g/l za vina z navedbo ,riserva‘“.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 11

Najnizja vsebnost skupnih kislin 4,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Kategorija Vino (1) — Bela vina in vina rosé: ,Venezia bianco®, ,Venezia“ z navedbo sorte vinske trte, ,Venezia rosé
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Barva belih vin z ZOP ,Venezia“ z navedbo sort vinske trte chardonnay, pinot in pinot grigio (vklju¢no z razli¢ico rosé),
manzoni bianco, verduzzo, sauvignon, pinot bianco, tai in traminer ali brez nje sega od slamnato rumene do zlato
rumene, v¢asih z zelenimi odtenki; barva vin rosé je bolj ali manj bledo roznata, v¢asih bakrena; znacilna intenzivna
cvetica; v ustih so suha, skladna in Zametna, v¢asih imajo saden okus, odvisno od uporabljenih glavnih sort vinske
trte, kot sta pinot in pinot grigio. Najmanjsi delez skupnega alkohola sega od 10,5 vol. % za vino ,Venezia rosé“ do 11
vol. % za druge vrste vina. Najmanjsi ekstrakt brez sladkorja je 14 g/l in 16 g/l za vino ,Venezia rosé*.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanyjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 10,5

Najnizja vsebnost skupnih kislin 4,5

Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Kategorija Vino (1) — ,Venezia“ z navedbo ,passito®, vklju¢no z navedbo sorte vinske trte

Vina z ZOP ,Venezia“ se pridelujejo tudi v beli razlicici ,passito bianco“ in z navedbo sorte vinske trte verduzzo.
Njihova barva je bolj ali manj intenzivna zlato rumena, véasih jantarna; znacilna intenzivna cvetica, v ustih so blaga,
skladna in Zametna. Najmanjsi delez skupnega alkohola je 15 vol. %, najman;si ekstrakt brez sladkorja je 26 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splo$ne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 12

Najnizja vsebnost skupnih kislin 4,5

Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) | 25

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Kategorija Kakovostna peneca vina (5) — Peneca vina z ZOP ,Venezia“, bela in rosé ter z navedbo sorte vinske trte

Peneca vina z ZOP ,Venezia“, bela in rosé, vklju¢no z navedbo sort vinske trte pinot, pinot grigio, pinot nero,
chardonnay in traminer, imajo neZno in neobstojno peno, bolj ali manj intenzivno slamnato rumeno barvo z v¢asih
zlatimi, v¢asih bakrenimi odsevi, ki prehaja v roznato, kadar so pridelana v belo vino iz rdecih sort vinske trte;
delikatna in sadna cvetica; sveza in skladna v ustih pri popolnoma suhih do polsladkih vinih ter blaga in aromati¢na
pri sortnem traminer.

Najmanjsi delez skupnega alkohola je 10,5 vol. %, najmanjsi ekstrakt brez sladkorja je 14 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.
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Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanyjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 10,5

Najnizja vsebnost skupnih kislin 5

Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

Kategorija Biser vino (8) — Biser vina z ZOP ,Venezia, bela in rosé ter z navedbo sorte vinske trte

Barva biser vin z ZOP ,Venezia, belih in rosé, vklju¢no z navedbo sort vinske trte pinot, pinot grigio in chardonnay, je
bolj ali manj intenzivna slamnato rumena, v¢asih bakrena, véasih bolj ali manj intenzivno roznata; delikatna in sadna
cvetica; suha do polsuha v ustih.

Najmanyjsi delez skupnega alkohola je 10,5 vol. %, najmanjsi ekstrakt brez sladkorja je 14 g/l.

Vsi analitski parametri, ki niso navedeni v spodnji preglednici, so skladni z omejitvami iz nacionalne zakonodaje in
zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi deleZ dejanskega alkohola (v vol. %) 10,5

NajniZja vsebnost skupnih kislin 4,5

Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter)

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida (v miligra-
mih na liter)

5. Enoloski postopki

a.  Osnovni enoloski postopki

Vinfikacija penecih vin in biser vin

Pridelovalne prakse

Peneca vina in biser vina morajo biti pridelana izklju¢no z metodo sekundarnega vrenja v zaprti posodi.
Uporaba suSenega grozdja za pridelavo vrste vina ,riserva“

Posebni enoloski postopek

Za pripravo vin z navedbo ,riserva“ je mogoce uporabiti suseno grozdje do najvec 30 %.

b.  Najvegji donosi

Chardonnay, vklju¢no s pene¢im in biser vinom, manzoni bianco, sauvignon, verduzzo trevigiano, verduzzo friulano,
tocai friulano

105 hektolitrov na hektar
Belo penece in biser vino ali rosé, vkljuéno s penecim in biser vinom, raboso piave in raboso veronese
119 hektolitrov na hektar

,Venezia rosso“, merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc, carménere, malbec, refosco dal peduncolo rosso, pinot
nero, vklju¢no s pene¢im

112 hektolitrov na hektar
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,Venezia bianco®, pinot bianco, traminer, vklju¢no s penec¢im, pinot grigio, vklju¢no s pene¢im in biser vinom

105 hektolitrov na hektar

6. Razmejeno geografsko obmodje

Obmogje pridelave grozdja, primernega za pridelavo vin s kontrolirano oznac¢bo porekla ,Venezia“, zajema celotno
upravno ozemlje pokrajin Benetke in Treviso.

7. Glavne vinske sorte grozdja
Carménere N. — Cabernet
Manzoni bianco B.

Malbec N.

Sauvignon B.

Traminer aromatico Rs

Raboso piave N. — friularo

Pinot bianco B. — pinot

Pinot nero N. — pinot

Refosco dal peduncolo rosso N. — refosco
Raboso veronese N. — raboso
Cabernet franc N. — cabernet
Cabernet sauvignon N. — cabernet
Chardonnay B.

Pinot grigio — pinot

Tocai friulano B. — tai

Merlot N.

Verduzzo friulano B. - verduzzo
Glera lunga B. — glera

Verduzzo trevigiano B. — verduzzo

8. Opis povezave
ZOP ,Venezia“ — Povezava z okoljem

Na beneskem in treviskem obmodju se Ze od nekdaj ukvarjajo z vinogradni§tvom, vendar je bila Beneska republika
tista, ki je z nastankom beneskega stato de terra (celinske drzave) pospesila razvoj lokalnega vinogradnistva. Po velikem
upadu vinogradnistva v 18. stoletju in delu 19. stoletja je to znova oZivelo po zaslugi neprekinjenega in strokovnega
dela, ki ga je opravljala predvsem enoloska Sola v Coneglianu, ki je prispevala k vzpostavitvi pomembnega
vinogradniSkega in vinarskega centra na severovzhodu Italije. Podnebje na obmodju ZOP ,Venezia“ je opredeljeno kot
,2zmerno vlazno“, kar je treba pripisati ne samo zemljepisni $irini, ampak tudi blizini morja in gora, lagunskim
obmogjem, ravninski legi in njegovi posledi¢ni izpostavljenosti vetrovom.

Obmodje pridelave ZOP ,Venezia, ki se razprostira po pokrajinah Treviso in Benetke, je obsirno ozemlje aluvialnega
izvora. Tla so se oblikovala z odlaganjem naplavin predvsem zaradi taljenja alpskih in predalpskih ledenikov, nato pa
z delovanjem velikih rek, kot so Brenta, Piava, Tilment in v manj$i meri Livenza. Ravnino je mogoce zlahka razdeliti
na dva dela, visoko in nizko ravnino, ki ju razmejuje linija vodnih izvirov (fascia delle risorgive). Za tla visoke ravnine so
znacilni gru$¢nati stoZci recno-ledeniskega in re¢nega izvora, kjer je podtalje v celoti sestavljeno iz grusca. Proti jugu za
linijo vodnih izvirov grus¢nata pahljaca postopoma prepusca prostor usedlinam z vse ve¢jo vsebnostjo peska, tekstura
pa postaja bolj fina zaradi prisotnosti melja in gline.
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Na obmodju pridelave ZOP ,Venezia“ se lahko v razli¢nih vinih razvijejo posebne znacilnosti glede na zemljis¢e izvora
in uporabljene sorte vinske trte. Na rahlih tleh, bogatih z grobimi elementi (skeletna tla), so obicajno zasajene bele
sorte vinske trte, da se pridobi ve¢ cvetice in svezine. Tako pridobljena vina imajo cvetli¢ne in sadne arome, poleg tega
so odli¢na za izdelavo penecih vin. Glinena tla so bolj namenjena rdec¢im sortam vinske trte za pridelavo rde¢ih vin in
vin rosé z vec telesa in strukture. Visoka vsebnost mineralov v glinenih tleh omogoca pridelavo vin polnega okusa
zaradi dobre vsebnosti taninov in optimalnega ravnotezja kislin.

Pridelana vina so zaradi bolj ali manj dolge maceracije od slamnato rumene do zlato rumene barve, zaradi
temperaturnih razlik pred trgatvami imajo intenzivno, fino in obstojno cvetico, zaradi grus¢natih tal, ki so znacilna za
severni pas, in prisotnosti meljaste gline v juZnem pasu pa imajo skladen, suh in izrazit okus. Tako imajo bela vina,
pridelana na rahlih tleh, sveZe in sadne arome ter so Se posebej primerna za izdelavo penecega vina, medtem ko imajo
rdeca vina, ki se pogosto pridelujejo na glinenih tleh, strukturo in obstojnost, zlasti za staranje.

Kategorija Vino (1)

Zaradi tezkih glinenih tal, namenjenih rde¢im sortam vinske trte, ki se gojijo za pridelavo vin iz te kategorije, imajo
rdeca vina in vina rosé z ZOP ,Venezia“ vec telesa in strukture ter intenzivno barvo, ki se ohrani skozi leta. Pri vonju
lahko izstopajo note marmelade in podrastnih sadeZev ali za¢imbne note tobaka ali trave. Na splosno je okus vedno
poln, vsebnost taninov je dobra in ravnotezje kislin je optimalno. Kar zadeva bela vina iz grozdja, pridelanega na
rahlih tleh, bogatih z grobimi elementi (skeletna tla), so pridelana vina sveza in diSeca, pri vonju pa se zaznavajo
primarne note sadja in cvetja, ki se nato najpogosteje skoncentrirajo v disavah jabolka, hruske in marelice, ki so v
kontrastu z akacijo, poljskim cvetjem in kamilico. Struktura je spremenljiva, vendar se odlikuje po odli¢ni vsebnosti
jabol¢ne kisline, ki jo je treba pripisati temperaturnim razlikam med dnevom in no¢jo. Te znacilnosti so poudarjene v
vinih ,passito”. V tej regiji obstaja stara tradicija, da se grozdje, namenjeno izdelavi vin ,passito”, zacasno spravi v
posebno susilnico (fruttaio). Grozdje se pogosto predhodno pusti susiti na trti. Za suSenje sta posebno primerni sorti
verduzzo trevigiano in verduzzo friulano, ki se zvr$cata s spremenljivim deleZem drugih sort, da se poveca
aromati¢na ali kisla frakcija.

Kategoriji Kakovostna peneca vina (5) in Biser vina (8)

Bele sorte vinske trte dajejo vinom sadne in cvetli¢ne note, gojijo pa se na rahlih tleh, bogatih z grobimi elementi
(skeletna tla), ki zaradi temperaturnih razlik med dnevom in no¢jo, znacilnih za zmerno in vlazno podnebje, vinom
dajejo ve¢ cvetice in sveZine. Zato so $e posebno primerne za pridelavo penecih vin in biser vin, pri cemer je ta praksa
tako ukoreninjena, da lahko to obmodcje postane eno najpomembnejsih na svetu. To je jasen znak izrazite
namembnosti tega okolja.

Barva penecih vin z ZOP ,Venezia“, belih in rosé, z navedbo sort vinske trte pinot, pinot grigio, pinot nero,
chardonnay in traminer ali brez nje, sega od bolj ali manj intenzivne slamnato rumene z v¢asih zlatimi, v¢asih
bakrenimi odsevi, do roznate, kadar so pridelana v belo iz rdecih sort vinske trte; imajo delikatno in sadno cvetico; v
ustih so sveZa pri popolnoma suhih do polsuhih vinih ter blaga in aromati¢na pri sortnem traminer.

Barva biser vin z ZOP Venezia, belih in rosé, z navedbo sort vinske trte pinot grigio in chardonnay ali brez nje, je bolj
ali manj intenzivna slamnato rumena, v¢asih bakrena, v¢asih bolj ali manj intenzivno roZnata; imajo delikatno in
sadno cvetico; v ustih so suha do polsladka.

Tradicionalna metoda pridelave je pridelava v zaprti posodi.

9. Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznacevanje, ostale zahteve)
Jih ni.
Povezava na specifikacijo proizvoda

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/14217
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