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Objava zahtevka za odobritev manjSe spremembe v skladu z drugim pododstavkom ¢lena 53(2)
Uredbe (EU) $t. 1151/2012 Evropskega parlamenta in Sveta o shemah kakovosti kmetijskih
proizvodov in Zivil

(2016/C 176/09)

Evropska komisija je odobrila to manj$o spremembo v skladu s tretjim pododstavkom ¢lena 6(2) Delegirane uredbe
Komisije (EU) $t. 664/2014 (!).

ZAHTEVEK ZA ODOBRITEV MANJSE SPREMEMBE

Zahtevek za odobritev manjSe spremembe v skladu z drugim pododstavkom ¢lena 53(2) Uredbe (EU)
§t. 1151/2012 Evropskega parlamenta in Sveta (2).

»VULTURE*
EU st.: IT-PDO-0105-01390 — 21.10.2015
ZOP (X) ZGO ( ) ZTP ( )
1.  Skupina vloznikov in pravni interes

Consorzio di Tutela della Denominazione di Origine Protetta per l'olio extravergine di oliva Vulture
Via Piano di Chiesa

85027 Rapolla (PZ)

ITALIJA

2. Drzava ¢lanica ali tretja drzava
Italija
3. Postavka v specifikaciji proizvoda, na katero se sprememba nanasa
— X Opis proizvoda
— X Dokazilo o poreklu
— [X Metoda proizvodnje
— [ Povezava
— [J Oznacevanje
— X Drugo: dodane reference nadzornega organa
4. Vrsta sprememb

— [ Sprememba specifikacije proizvoda za registrirano ZOP ali ZGO, ki se teje za manjSo v skladu s tretjim
pododstavkom ¢lena 53(2) Uredbe (EU) t. 1151/2012 in zaradi katere ni potrebna sprememba objavljenega
enotnega dokumenta.

— [XI Sprememba specifikacije proizvoda za registrirano ZOP ali ZGO, ki se $teje za manjSo v skladu s tretjim
pododstavkom ¢lena 53(2) Uredbe (EU) §t. 1151/2012 in zaradi katere je potrebna sprememba objavljenega
enotnega dokumenta.

— [ Sprememba specifikacije proizvoda za registrirano ZOP ali ZGO, za katero enotni dokument (ali enakovre-
dni dokument) ni bil objavljen, pri Cemer se sprememba Steje za manj$o v skladu s tretjim pododstavkom
clena 53(2) Uredbe (EU) $t. 1151/2012.

— [ Sprememba specifikacije proizvoda za registrirano ZTP, ki se Steje za manjSo v skladu s ¢etrtim pododstav-
kom ¢lena 53(2) Uredbe (EU) §t. 1151/2012.

5.  Spremembe
Opis proizvoda
Kultivar
Stavek:

,Ekstra devisko olj¢no olje ,Vulture’ ZOP se pridobiva s stiskanjem plodov naslednjih sort: najmanj 70 % kultivarja
,Ogliarola del Vulture'; lahko se pridobiva tudi iz naslednjih sort ,Corating’, ,Cima di Melfi’, ,Palmarola’, ,Provenzale’,

() ULL 179, 19.6.2014, str. 17.
() ULL 343, 14.12.2012, str. 1.
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JLeccino’, Frantoio’, ,Cannellino® in ,Rotondella’, pod pogojem, da njihov delez skupaj ali posamezno znasa
najvec 30 %.“

se nadomesti s stavkom:

LEkstra devisko oljcno olje Vulture* ZOP se pridobiva s stiskanjem plodov naslednjih sort: najmanj 60 % kultivarja ,Ogliarola
del Vulture’; lahko se pridobiva tudi iz naslednjih sort ,Coratina’, ,Cima di Melfi', ,Palmarola’, ,Provenzale’, Leccino’, ,Frantoio’,
,Cannellino’, ,Rotondella’, ,Nocellara’, .Laudolia’, pod pogojem, da njihov deleZ skupaj ali posamezno znasa najvec 40 %.*

Delez kultivarja ,Ogliarola del Vulture* je zmanj$an s 70 % na 60 % vseh oljk, iz katerih se pridobiva olje ,Vulture®.
Zato se delez drugih sort, ki se lahko uporabijo pri proizvodnji olja ,Vulture® ZOP, s 30 % poveca na 40 %. Poleg
tega sta bili med drugimi odobrenim sortami, ki lahko znasajo najve¢ 40 %, dodani sorti Nocellara in Laudonia.

Ta sprememba izhaja iz potrebe po ovrednotenju celotnega oljkarstva, prisotnega na ozemlju, upraviuje pa jo
dejstvo, da so leta analiz, opravljenih tako pri gospodarski zbornici Potenza, nadzornem organu kot na Univerzi
v Bazilikati (Universita degli studi della Basilicata), na olju z geografskega obmocja dokazale, da uvedeni odstotki ne
spreminjajo znacilnosti olja ,Vulture®, saj so te ohranjene, kar zagotavlja prevladujoci odstotek kultivarja ,Ogliarola
del Vulture®, tj. 60 %.

Uvedba dveh novih sort Nocellara in Laudolia ne omogoca le povecanja vrednosti uporabe olj¢nih nasadov na geo-
grafskem obmodju, temve¢ omogoca tudi ohranjanje nespremenjenih bistvenih znacilnosti proizvoda.

Kislost

Kislost, izrazena kot oleinska kislina, se zmanjsa z < 0,5 % na < 0,38 %.

Izboljanja proizvodnih metod in postopkov v zadnjih letih so omogocila zmanjSanje te meje in izbolj$anje kako-
vosti olja.

Peroksidno stevilo

Peroksidno stevilo (mEq O,/kg) se je zmanjsalo: z < 11 na < 10 za izbolj$anje kakovosti olja.

Poleg tega so tudi za perokside izboljSanja proizvodnih metod in postopkov v zadnjih letih omogocila zmanjsanje
te meje in izboljSanje kakovosti olja.

Senzori¢no ocenjevanje

Crta se naslednji stavek:
,vonj po paradizniku: mediana 4-6°.

Ta sprememba je potrebna, ker se je v letih spremljanja in analize ugotovilo, da kljub upostevanju zahtev iz specifi-
kacije proizvoda ta znacilnost ni vedno prisotna v senzori¢nem ocenjevanju olja. Zelo verjetno je bila ta znacilnost
v specifikacijo uvedena s sklicevanjem, ki je napacno temeljilo na analizi nereprezentativnega Stevila vzorcev in
letih, ki ne zajemajo spremenljivke, povezane z razli¢nimi leti proizvodnje.

Dokazilo o poreklu:

Dodata se naslednja stavka:

,Oljke ,Ogliarola del Vulture in druge sorte se lahko nahajajo na zemljiséu iste parcele ali na zemljiscih, razdeljenih med
razlicne parcele, ki pripadajo istemu oljkarju ali razlicnim oljkarjem.

V zadnjem primeru morajo oljkarji zaradi omogocanja in olajSanja nadzora predloZiti en sam skupni zahtevek za udelezbo
v nadzornem sistemu, pobirati oljke na iste dneve in oljke pripeljati v isto oljarno.

Poleg tega je doloceno, da se porazdelitev deleza oljk, ki so namenjene za ZOP, lahko naredi na isti parceli, lahko
pa tudi na razli¢nih parcelah istega oljkarja ali razli¢nih oljkarjev: v zadnjem primeru morajo oljkarji zaradi omo-
gocanja in olajsanja nadzora predloziti en sam skupni zahtevek za udelezbo v nadzornem sistemu, pobirati oljke
na iste dneve in oljke pripeljati v isto oljarno. Glede na to, da so se nova sajenja izvedla v razli¢nih trenutkih in po
sajenju sorte ,Ogliarola del Vulture®, zaradi Cesar druge sorte obicajno niso porazdeljene med olj¢na drevesa sorte
,Ogliarola del Vulture*, ampak zasedajo druge parcele, se je pokazala potreba po boljsi ureditvi obiranja in mletja
oljk.
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Metoda proizvodnje

Stavek:

,Najvedja proizvodnja oljk ne sme presegati osem ton na hektar.”

se nadomesti s stavkom:

,Najvedja proizvodnja oljk ne sme presegati osem ton na hektar, katerim se doda 20 % v letih dobre rodnosti.“

To spremembo upravicuje dejstvo, da pomeni najvecja proizvodnja osem ton v obicajnih letih ustrezno mejo, med-
tem ko se je glede na razlike v rodnosti oljk v letih z dobro rodnostjo izkazala za zelo skodljivo za proizvajalce.

Analize, ki so bile opravljene v zadnjih letih, kaZejo, da povecana proizvodnja za 20 % v letih dobre rodnosti ne
vpliva na znadilnosti olja ,Vulture®, dolocene v specifikaciji proizvoda.

Oznacevanje

Stavek:
,Beseda ,Vulture’ mora biti izpisana v naslednji obliki:

— pisava: navadna Korinna;
— velikost zunanjih ¢rk:  24,3;

— Dbarva vrhnje plasti ¢rk: zlata 872 U;

— velikost notranjih ¢rk: 17,9;

— barva osencenja ¢rk:  Pantone 8 580 cv;

— barva okvirja: Pantone 8 580 cv;

,Jime zasCitene oznacbe porekla ,Vulture* mora biti na etiketi napisano z jasnimi in neizbrisnimi ¢rkami v razlo¢-
nem kontrastu barv glede na barvo etikete in mora biti jasno razlocljivo od drugih navedb na etiketi, z naslednjim
logotipom v pisavi Sabon Bold:

je bil nadomescen z naslednjim:

VULTURE DOP °

Ta predlog spremembe izhaja iz potrebe proizvajalcev, da bi imeli logotip, ki bi bil u¢inkovitejsi z vidika komunici-
ranja in trZenja.

Doda se stavek:
LPoleg letnika obiranja in serije se morajo na etiketah nahajati vse navedbe, ki se zahtevajo z zakonom in trgovinsko prakso.*

Ta sprememba izhaja iz potrebe po navedbi, ki omogoca, da je specifikacijo zmeraj prilagojena morebitnim zako-
nodajnim spremembam.

Drugo:

Doda se stavek:

,Nadzor skladnosti proizvoda s specifikacijo izvaja nadzorni organ, kot je doloceno v skladu z veljavnimi dolocbami Skupnosti.
Izbrani javni nadzorni organ je gospodarska zbornica Potenza; elektronski naslov: segreteriagenerale@pz.camcom.it —
pec — ccia.potenza@pz.legalmail.it — Telefon: 097141211 — Telefaks: 0971 412226.°

Dodane so bile reference v zvezi z nadzornim organom, ker niso vkljucene v veljavno specifikacijo.


mailto:segreteriagenerale@pz.camcom.it
mailto:ccia.potenza@pz.legalmail.it
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ENOTNI DOKUMENT
»VULTURE*
EU st.: IT-PDO-0105-01390 - 21.10.2015
ZOP (X) ZGO ( )
1. Ime
,Vulture*
2. Drzava ¢lanica ali tretja drzava
Italija
3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila
3.1 Vrsta proizvoda
Skupina 1.5 Olja in masti (maslo, margarina, olje itn.)
3.2 Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz tocke 1
Ekstra devisko olj¢no olje ,Vulture® ZOP ima pri pakiranju naslednje znacilnosti:
1 - Fizikalne in kemijske znacilnosti
Kislost, izrazena kot oleinska kislina: < 0,38 %.
Peroksidno stevilo (mEq O,/kg): < 10.
Polifenoli skupaj: > 150.
K 232: < 2,0.
2 — Organolepti¢ne znacilnosti:
Barva: jantarno rumena z zelenimi odtenki.
Vonj/okus:
saden:  mediana 4-6 z morebitno note pokosene trave;
grenak:  blag/zmeren, mediana 2-6;
pikanten: blag/zmeren, mediana 2-6.

3.3 Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora) in surovine (samo za predelane proizvode)

Ekstra devisko olj¢no olje ,Vulture* ZOP se pridobiva s stiskanjem plodov naslednjih sort: najmanj 60 % kultivarja
,Ogliarola del Vulture*; lahko se pridobiva tudi iz naslednjih sort ,Coratina“, ,Cima di Melfi“, ,Palmarola®, ,Provenzale®,
,Leccino®, ,Frantoio®, ,Cannellino®, ,Rotondella“, ,Nocellara, ,Laudolia“, pod pogojem, da njihov delez skupaj ali posa-
mezno znasa najvec 40 %.

3.4 Posebne faze proizvodnje, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmodju

Vsi postopki, povezani s proizvodom ,Vulture“ ZOP, tj. pridelava in predelava oljk ter skladis¢enje olja, morajo
v celoti potekati na obmodju pridelave.

3.5 Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itn. proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Pakiranje lahko poteka na obmodju pridelave ali zunaj njega, vendar je v obeh primerih treba zagotoviti spremlja-
nje in sledljivost tako, da se v prevozni dokumentaciji vedno navedeta serija olja in oljarna, v kateri je bilo olje
proizvedeno.

Olje se daje na trg v stekleni embalazi ali plocevinkah, ki imajo prostornino najve¢ pet litrov. Proizvod se lahko
pakira tudi v vrecke z enkratnim odmerkom.

3.6 Posebna pravila za oznacevanje proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Ime zasCitene oznacbe porekla ,Vulture“ mora biti na etiketi napisano z jasnimi in neizbrisnimi ¢rkami v razlo¢-
nem kontrastu barv glede na barvo etikete in mora biti jasno razlocljivo od drugih navedb na etiketi, z naslednjim
logotipom v pisavi Sabon Bold:

VULTURE DOP
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z moznostjo, da se doda: ,olio extravergine di oliva a denominazione di origine protetta“ (,ekstra devisko olj¢no
olje z zas¢iteno oznacbo porekla“) ali ,olio extravergine di oliva DOP“ (,ekstra devisko olj¢no olje ZOP).

Poleg letnika obiranja in serije se morajo na etiketah nahajati vse navedbe, ki se zahtevajo z zakonom in trgovinsko
prakso.

Oznacbi se ne sme dodati noben opis, ki ni izrecno dolocen v tej specifikaciji proizvodnje. Navedba ,Olio imbotti-
gliato dal produttore all'origine* (,olje ustekleniCil proizvajalec na kraju proizvodnje®) ali ,olio imbottigliato nella
zona di produzione” (,olje ustekleni¢eno na obmodju proizvodnje®) je vendarle dovoljena, kadar usteklenicenje izva-
jajo tretje osebe.

Navedejo se lahko imena kmetijskih gospodarstev, podjetij in zasebne znamke, ¢e ni nevarnosti za zavajanje kupca.
Dovoljena sta navedba in logotip, ki potrjujeta, da je olje biologko pridelano.

Pri pakiranju v vrecke z enkratnim odmerkom je treba na proizvodu navesti zaiCiteno oznacbo, serijo, leto proi-
zvodnje in zaporedno Stevilko, ki jo dodeli nadzorni organ.

Dovoljene so sekundarne etikete in oznake polnilnic na vratu steklenice.

4. Jedrnata opredelitev geografskega obmodja

Oljke za proizvodnjo ekstra deviskega olj¢nega olja ,Vulture® ZOP morajo biti pridelane in predelane na celotnem
upravnem ozemlje obéin: Melfi, Rapolla, Barile, Rionero in Vulture, Atella, Ripacandida, Maschito, Ginestra in
Venosa.

5. Povezava z geografskim obmod&jem

Opredeljeno geografsko obmo¢je je znano pod imenom Monte Vulture. To je ugasli ognjenik v osrednjem delu
juznih Apeninov, priblizno 60 km oddaljen od morja. Olj¢ni nasadi, ki se uporabljajo za proizvodnjo olja ,Vul-
ture®, leZijo na vzhodnih in jugovzhodnih pobo¢jih Monte Vulture, saj gora vpliva na mikroklimo in obmogje
varuje pred hladnimi zimskimi vetrovi. Opredeljeno obmogje leZi na nadmorski visini med 400 in 700 metri in
ima posebno znacilno celinsko mikroklimo z obi¢ajno dolgimi in mrzlimi zimami ter kratkimi in pogosto suhimi
poletji.

Povprecna letna koli¢ina padavin znaSa 750 mm, na obmogjih, ki so najbolj oddaljena od morja, pa jih je najvec —
do 1000 mm. Najve¢ padavin je jeseni in pozimi, veliko pa na zaletku pomladi, ¢eprav ni suse niti pozno pomladi
in poleti.

Povprecna letna temperatura znasa od 14 °C do 15 °C, najhladnej$a meseca pa sta januar in februar. V navedenih
mesecih znaSajo povpre¢ne temperature od 4 °C do 6 °C, pogosto pa padejo pod niclo. Take podnebne razmere so
na meji razmer, v katerih lahko oljke prezZivijo. Dejansko na najvisjem predelu obmodja olj¢ni nasadi mejijo na
kostanjerodne povrsine. Kot so poudarili $tevilni avtorji, ima olje zaradi dokaj hladnega podnebja na obmodju proi-
zvodnje ve¢jo vsebnost polifenolov. Vulkanska prst je posebno rodovitna, zlasti zaradi tega, ker je nastala iz vul-
kanskega levcitnega tufa, ki je bogat s fosforjevim pentoksidom, pepeliko in apnencem ter ima znatno vsebnost
organske snovi (priblizno 6 %). Po raziskavah, ki so jih opravili Univerza v Bazilikati, Metapontum Agrobios ter
Regionalni oddelek za kmetijstvo in razvoj podeZelja, vsebuje prst na obmodju Vulture veliko zamenljivega kalija
(povprecno ve¢ kot 450 ppm), zamenljivega kalcija (povprecno ve¢ kot 3 000 ppm) in zamenljivega magnezija
(povprecno ve¢ kot 170 ppm). Kalij je v drevesih predvsem v celi¢nih votlinah v obliki ionov. Pomemben je za
nastajanje ogljikovih hidratov in proteinov ter v procesih asimilacije, dihanja in gibanja vode v drevesih. Drug
dejavnik, znacilen za obmodje in oznacbo, je prisotnost avtohtone sorte ,Ogliarola del Vulture®, ki se je skozi stole-
tja razmnozZevala naravno in s pomodjo oljkarjev, zdaj pa raste na opredeljenem geografskem obmodju. Sorta se na
vi§jo nadmorsko visino ni mogla Siriti zaradi ostre zime, na toplejSa obmodja pa zaradi rodovitnejsih sort
z mocnejSimi drevesi, ki so odpornejsa proti vi§jim temperaturam. Ve¢ avtorjev je dejansko dokazalo povezavo
med poreklom sorte in njeno odpornostjo proti temperaturam: avtohtone sorte hladnejsih obmocij so manj
odporne proti vi§jim temperaturam, medtem ko so avtohtone sorte toplejsih obmocij bolj odporne in obratno.
Zato sorta ,Ogliarola del Vulture raste samo na obmo¢ju proizvodnje olja ,Vulture® ZOP. Oljka je na obmocju
Vulture ne samo proizvodni vir, temve¢ tudi element, ki oznacuje pokrajino in okoljsko identiteto tega obmocja ter
ga varuje pred naravnimi nesre¢ami, povezanimi z vremenom, ki ga na Zalost pogosto prizadenejo. Dejansko so
enako pomembne kot z gozdovi porasceno obmocje gore. Povedano drugale, pomagajo varovati hidrogeolosko
stabilnost obmogja in ¢loveske naselbine, ker rastejo na zemljis¢u, ki ga zaradi strmine ne bi bilo mogoce drugace
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obdelovati. Na obmocju Vulture so oljke prisotne Ze od antike, kar dokazujejo razlicni zgodovinski dokumenti
v drzavnem arhivu v Potenzi, v katerih so shranjeni razli¢ni statisti¢ni podatki in zgodovinska porocila, ki opisujejo
obmodje in gojenje oljk. Iz dokumentacije je razvidno, da gojenje oljk in proizvodnja olj¢nega olja na obmocju
Vulture segata dale¢ v preteklost in sta sCasoma postajala vse pomembnejsa v gospodarstvu obmogja.

Sklic na objavo specifikacije proizvoda

(drugi pododstavek ¢lena 6(1) te uredbe)

Celotno besedilo proizvodne specifikacije je na voljo na spletni strani: http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

ali
neposredno na domaci strani ministrstva za kmetijske, Zivilske in gozdarske politike (www.politicheagricole.it), kjer izbe-

rete ,Prodotti DOP IGP“ (v zgornjem desnem kotu zaslona), nato ,Prodotti DOP IGP STG* (ob robu na levi strani
zaslona) in nazadnje ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE*.
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