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DRUGI AKTI

EVROPSKA KOMISJJA

Objava vloge v skladu s ¢lenom 6(2) Uredbe Sveta (ES) $t. 510/2006 o zasCiti geografskih oznacb in
oznacb porekla za kmetijske proizvode in Zivila

(2012/C 19/08)

V skladu s ¢lenom 7 Uredbe Sveta (ES) 3t. 510/2006 (') je ta objava podlaga za uveljavljanje pravice do
ugovora zoper vlogo. Izjave o ugovoru mora Komisija prejeti v Sestih mesecih od dneva te objave.

ENOTNI DOKUMENT
UREDBA SVETA (ES) st. 510/2006
»MANTAPINI XIOY“ (MANDARINI CHIOU)
ES st.: EL-PGI-0005-0709-27.06.2008
ZGO (X)) ZOP ()
1. Ime:

,Mavtapivi Xiov“ (Mandarini Chiou)
2. Drzava clanica ali tretja drzava:
Grcija

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila:
3.1 Vista proizvoda:

Skupina 1.6: sadje, zelenjava in Zita, svezi ali predelani
3.2 Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz tocke 1:
Mandarini Chiou je mandarina vrste Citrus Deliciosa Tenore, razsirjena na obmodju otoka Hios (tudi

Chios, sredozemska ob¢ina), ima naslednje lastnosti:

Fizi¢ne lastnosti:

Oblika: kroglasta s splo$¢enima poloma
Teza: 60-150 gr

Velikost: 55-70 mm

Lupina: 1,5-3,5 mm, zlahka odstopa od mesa

Stevilo plodnih listov: 7-14, zlahka odstopajo od mesa

Stevilo krhljev: 8-24 majhnih, poliembrionalni endospermi

() UL L 93, 31.3.2006, str. 12.
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Organolepti¢ne lastnosti:

Sadez je oranZno-rumene barve, njegovo meso je mehko in so¢no, ima izrazito aromo, rahlo oranzna
lupina je dokaj hrapava.

Kemicne lastnosti:

Vsebnost soka: 33-45 %
Koncentracija sladkorjev: >9,0 Brix
Kislost: 0,7-1,75 %

Razmerje med sladkorji in kislinami (kazalec zrelosti): 5,4-15

Eteri¢na olja:

Omeniti je treba zlasti a-tujen, a-pinen, kamfen, f-pinen, f-mircen, o-metilanizol, p-cimen, d-limonen,
y-terpinen, linalol in B-kariofilen. Glavna sestavina z najvecjo koncentracijo je d-limonen, ki mu sledi y-
terpinen. Eteri¢na olja se izlocijo iz celega sadeza ali le iz njegovega olupka z mehanskimi sredstvi,
izlo¢ena koli¢ina pa je odvisna od razliénih dejavnikov, na primer stopnje zrelosti sadeza, njegove
velikosti in uporabljene metode.

Surovine (samo za predelane proizvode):

Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora):

Posebni proizvodni postopki, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmodju:
Gojenje, pridelava, obiranje, sortiranje in preverjanje velikosti proizvoda Mandarini Chiou je treba

opraviti na otokih Hios, Psara in Oinousses.

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd.:

Posebna pravila za oznacevanje:

Proizvod Mandarini Chiou, predelan v slas¢ice, sokove in druge proizvode, kot so na primer eteri¢na
olja, mora biti oznacen v skladu s Sporo¢ilom Komisije — Smernice za oznacevanje zivil, ki vsebujejo
sestavine z zasCiteno oznatbo porekla (ZOP) in zasCiteno geografsko oznacbo (ZGO) (UL C 341,
16.12.2010, str. 3 in 4).

Jedrnata opredelitev geografskega obmodja:

ZasCita oznacbe se zahteva za otoke Hios, Psara in Oinousses.

Povezava z geografskim obmodjem:
Posebnost geografskega obmodja:

Prst — za geolosko podlago so znacilne aluvialne usedline, nastale z razpadanjem apnencastih kamnin.
Prst je vecinoma ilovnata in bogata s kalcijevim karbonatom (CaCOs;), kar sta ugodna dejavnika za
pridelovanje mandarinov Mandarini Chiou.

Podnebne razmere — za podnebje v zadevni regiji je znacilno, da:

— pihajo letni vetrovi (meltemi, ki v Sredozemlju pihajo le v Egejskem morju), ki vzdrzujejo stabilne
temperature (zaradi Cesar je podnebje blazje, sadje pa zai¢iteno pred zmrzaljo) in razzenejo oblake,

— je skozi celo leto veliko sonca (Hios ima v primerjavi s preostalo drzavo najve¢ ur brez obla¢nosti),
zlasti v Casu, ko pihajo letni vetrovi (meltemi), in

— so letna temperaturna nihanja majhna, kar pomeni, da so zime blage in kratke, poletja pa sveza.
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Te podnebne znacilnosti so skupaj z (a) vedno visoko temperaturo povrsinskih voda (> 22 °C), tudi

prej$njem odstavku, vplivale na velikost in kakovost pridelanih sadezev ter pripomogle k visoki
vsebnosti sladkorja. Dolgotrajna osoncenost in visoke dnevne temperature spodbujajo fotosintezo,
visoke no¢ne temperature pa spodbujajo hiter razpad kislin, zaradi Cesar sadezi bolje zorijo

sladkorji
kislost kot citronska kislina

ter so slajsi in imajo bolj intenzivno aromo.

Cloveski dejavniki — pridelava proizvoda Mandarini Chiou je kmetijska dejavnost, s katero se prebival-
stvo s potrebnimi prilagoditvami neprekinjeno ukvarja Ze desetletja, zanjo pa so bile zgrajene tudi
primerne zgradbe in popolnoma prilagojene posebne prakse. To je mogoce na kratko povzeti z
naslednjimi dejavniki:

— posebna arhitektura velikega Stevila zgradb/his, ki pripadajo lastnikom kmetijskih povrsin. Zgrajene
so v nasadih in imajo vedinoma dve nadstropji, kar omogoca boljsi nadzor nad kulturami;

— poseben namakalni sistem, opremljen z mehanizmom, prek katerega se zelo kakovostna voda iz
vodnjaka spelje v brazde. Treba je poudariti, da so namakalne sisteme na otoku v 14. stoletju
izpopolnili Genovezani, ki so v tem obdobju zgradili tudi izsuSevalne sisteme, ki veljajo za edin-
stvene na svetu;

— razvite so bile spretne obiralne metode. Po mnenju nekaterih so prebivalci Hiosa edini v Grdiji
poznali ustrezno tehniko obiranja sadezev z drevesa, saj so sadez odrezali s $karjami, nato pa so
steblo mocno skrajsali, da je na njem ostal le pecelj, s ¢imer so preprecili, da bi predolga stebla
poskodovala sadeze, ki so jih prevazali v transportnih vedrih ali zabojih;

— prakse in tehnike za gnojenje kultur, ki so jih razvili, so med drugim vklju¢evale obicajno uporabo
gnoja goveda, ovac, koz in perutnine, ki jih pridelovalci agrumov redijo poleg pridelave sadja.
Ceprav je uporaba gnoja $e vedno ena od glavnih praks bogatenja dreves, ta metoda pocasi izginja
zaradi nezadostnih kolicin;

— prakse in tehnike za zas¢ito pred zmrzaljo, ki vkljucujejo zlasti nadzorovano priziganje ognja,
toichogyria (zaporne zidove) in zelo gosto posaditev dreves (minimalna razdalja med njimi je
priblizno od 2 do 2,5 m, kar pomeni, da je na 1 000 m? posajenih priblizno 100 dreves).

5.2 Posebnost proizvoda:

Mandarini Chiou je eden od najbolj cenjenih grikih tradicionalnih kmetijskih proizvodov. Na depart-
majski ravni je z zasCiteno oznacbo porekla ,Mastiha Chiou“ najpomembnejsi proizvod. Te mandarine
so zelo zazelene zaradi posebnega okusa in moc¢ne znacilne arome. Sorta, ki se prideluje na Hiosu, je
edinstvena. Velja za eno najbolj§ih sort mandarin in najbolj aromati¢no na svetu. Ti sadezi celo Se
nezreli tako mocno disijo, da oseba, ki jih je zauzila, zatem ne more prikriti njihovega vonja. Disave, ki
vejejo iz nasadov Mandarini Chiou so tako mocne, da se je otoka v Gréiji in onkraj njenih meja oprijel
vzdevek ,diSeci Hios“. Obiskovalca ta vzdevek vsekakor ne preseneti, saj naj bi ga disave, ki se irijo iz
camposke regije, dosegle Ze na morju, takoj ko odpluje proti zelenemu sredi§éu otoka.

Vloga za registracijo proizvoda Mandarini Chiou kot proizvoda z zaiciteno geografsko oznacbo temelji
na njegovem slovesu, ki izvira predvsem iz njegove kakovosti. Oznacba ,Mandarini Chiou“ se je na trgu
svezega sadja uveljavila Ze konec 19. stoletja, ko so z njo oznalevali in zahtevali zelo cenjen in izviren
proizvod s Hiosa z zelo znacilno aromo in posebnim okusom, katerega trzna vrednost se je povecala
tudi zaradi posebnega nacina pridelave.
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5.3

Da bi ohranili posebne znacilnosti sadezev, so jih neko¢ zavijali v papir; obrane Mandarini Chiou so
torej shranjevali zavite v papir. To prakso so si domislili pridelovalci s Hiosa in ni bila v uporabi nikjer
drugje v Gr¢iji. Papirnato embalazo, ki se je uporabljala na Hiosu, je leta 1878 prvi opisal Francoz A.
Testevuide v francoski reviji Le Tour du Monde (Pot okoli sveta), posveceni potovanjem.

Vzrotha zveza med geografskim obmodjem in kakovostjo ali znacilnostmi proizvoda (za ZOP) ali posebno
kakovostjo, slovesom ali drugo znadilnostjo proizvoda (za ZGO):

Izjemen sloves, ki ga uZiva ta proizvod, temelji na kombinaciji njegovih posebnih lastnosti samih po
sebi, pa tudi ucinkovitih posegih ¢loveka.

Mandarini Chiou vsekakor uzivajo velik ugled pri porabnikih v Gréiji in tujini, in sicer zlasti zaradi
znadilne arome in posebnega okusa, kar je v preteklosti mo¢no pripomoglo k razcvetu lokalnega
gospodarstva in razvoju trgovine z evropskimi drzavami (Ceskoslovasko, Bolgarijo, Romunijo, Stbijo,
Poljsko in Nemdijo). Vse te posebnosti so v $tevilnih zgodbah omenjali slavni popotniki (Galland,
Testevuide, Zolotas, Tombazis, Sgouros in Sotiriadou).

K temu slovesu pomembno pripomore tudi naravno okolje, zlasti prst in podnebne razmere na tem
obmo¢ju, medtem ko je Sirjenje posebnih znacilnosti proizvoda zelo olajsalo vklju¢evanje pridelave
mandarin v $ir$i gospodarski in trgovski okvir otoka.

Konec koncev pa je sloves proizvoda Mandarini Chiou moé¢no povezan tudi s posebnimi znacilnostmi
geografske regije, v kateri se ta sorta mandarine prideluje. Tako otok Hios vzdevka ,diSe¢i Hios“ nikakor
ni dobil po nakljucju.

Sklic na objavo specifikacije:

(¢len 5(7) Uredbe (ES) $t. 510/2006)

http:/[www.minagric.gr/greek/data/Allin1_for%20CDO01.pdf
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