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DRUGI AKTI

KOMISIJA

Objava vloge na podlagi ¢lena 6(2) Uredbe Sveta (ES) $t. 510/2006 o zas¢iti geografskih oznacb in
oznacb porekla za kmetijske proizvode in Zivila

(2008/C 117/18)

Ta objava daje pravico do ugovora zoper vlogo na podlagi ¢lena 7 Uredbe Sveta (ES) st. 510/2006 ('). Izjavo
o0 ugovoru mora Komisija prejeti v Sestih mesecih po dnevu te objave.
ENOTNI DOKUMENT
UREDBA SVETA (ES) st. 510/2006
»LAFFERANO DI SARDEGNA“
ES §t.: IT/PDO/005/0570/21.11.2006

O ZGOo Z0P

1. Ime

,Zafterano di Sardegna“

2. Drzava {lanica ali tretja drzava

Italija

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila
3.1 Vrsta proizvoda

Skupina 1.8 — Ostali proizvodi iz Priloge I k Pogodbi (zacimbe itd.)

3.2 Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime ,Zafferano di Sardegna®

Zaicitena oznacba porekla ,Zafferano di Sardegna“ se nanasa samo na posusene Zafranove brazde, ki
nastanejo pri pridelavi sorte Crocus sativus L. ,Zafferano di Sardegna“. Ob vnosu na trg so Zarece rdece
barve zaradi krocina, imajo zelo mo¢no aromo zaradi vsebnosti safranala in znacilen okus zaradi vseb-
nosti pikrokrocina.

Zmoznost oddajanja barve,

Kategorija

izrazena kot neposredna
absorpcija krocina pri
priblizno 440 nm na suho
bazo

Grenkost, izrazena kot
neposredna absorpcija
pikrokrocina pri priblizno
257 nm na suho bazo

Aromati¢nost safranala,
izrazena kot neposredna
absorpcija pri priblizno

330 nm na suho bazo

> 190

>70

od 20 do 50

Poleg tega se proizvoda ne sme na noben nacin ponarejati ali spreminjati.

(') ULL93, 31.3.2006, str. 12.
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Surovine

Krma

Posebni proizvodni postopki, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmodju

Proizvod z ZOP ,Zafferano di Sardegna“ se mora pridelovati, pobirati in predelovati na geografskem
obmodju, opredeljenem v tocki 4.

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd.

Proizvod z ZOP ,Zafferano di Sardegna“ mora biti pakiran na geografskem obmocju, opredeljenem v
tocki 4, da se zagotovi poreklo proizvoda in nadzor nad njim ter da se prepreci prevoz v obliki razsu-
tega tovora, med katerim bi bil Zafran izpostavljen svetlobi in zraku, kar bi povzrodilo propadanje in
izgubo posebnih znacilnosti iz tocke 3.2. Pred pakiranjem je treba proizvod z ZOP ,Zafferano di
Sardegna“ hraniti v posodah iz stekla, bele plocevine ali nerjavnega jekla, ki jih je mogoce hermeti¢no
zapreti, da se tako Zafran zasCiti pred izpostavljenostjo svetlobi in zraku. Pakiranje mora potekati
previdno in v embalazo, ki ne poskoduje notranjosti ali zunanjosti proizvoda. Embalaza mora biti iz
stekla, keramike, plutovine ali kartona (embalaza, ki je v neposrednem stiku s proizvodom, mora biti
steklena ali papirnata) ter primerna za prepreCevanje vsakrsne poskodbe ali vsakrsnega spreminjanja
proizvoda med prevozom in skladi$¢enjem. TeZa embalaze je 0,25 g, 0,50 g, 1 g, 2 gali 5 g.

Posebna pravila za oznacevanje

Na etiketi mora biti logotip proizvoda z zailiteno oznacbo porekla ,Zafferano di Sardegna“, logotip
Evropske skupnosti za ZOP in vse druge indikacije, ki jih doloca veljavna zakonodaja, ter tudi kupon z
zaporedno $tevilko proizvedene kolicine, ki jo dodeli ali konzorcij, pristojen za zas¢ito oznacbe v okviru
Ministrstva za kmetijstvo, prehrano in gozdarstvo, ali nadzorni organ, ¢e konzorcija ni.

Logotip oznacbe sestavljajo trije loCeni deli s simbolom Zafrana na sredini, ki je ponazorjen v stilizirani
obliki cveta s Sestimi cvetnimi listi na levi strani, tako da je na desni strani prostor za brazde, ki segajo
od desne proti levi. Nad cvetom je uslocen napis ,Zafferano di Sardegna®, spodaj v oglatem okvirju pa
napis ,Denominazione di Origine Protetta“.

Oznacba na etiketi mora imeti jasne in neizbrisne ¢rke v razlo¢nem kontrastu barv glede na barvo
etikete in mora biti jasno razlocljiva od drugih navedb na etiketi.

Dodajanje katerega koli pridevnika, ki ni izrecno dolocen, je prepovedano, medtem ko se dopusca
uporaba imena podjetja in zasebnih znamk, Ce te ne hvalijo proizvoda in ne zavajajo potro$nika.

6

= 7
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DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA
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5.1

5.2

5.3

Proizvodi, katerih sestavina je proizvod z ZOP ,Zafferano di Sardegna®, tudi po koncani pripravi in
predelavi, se lahko trZijo v embalaZi z navedbo zgornje oznacbe brez logotipa Skupnosti, e je proizvod
z zaiCiteno oznacbo porekla, ki je kot tak certificiran, edina sestavina, ki spada v to kategorijo proiz-
vodov, in ¢e so uporabniki proizvoda z oznacbo zaCitenega porekla za to dobili dovoljenje konzorcija,
v katerem so pridelovalci proizvoda z ZOP in ki ga je za zaCito oznacbe pooblastilo Ministrstvo za
kmetijstvo, prehrano in gozdarstvo. Ta konzorcij bo izvajal tudi postopek vpisovanja navedenih uporab-
nikov v temu namenjene registre in nadzoroval pravilno uporabo ZOP. Ce konzorcija ni, bo zgoraj
navedene funkcije opravljalo Ministrstvo za kmetijstvo, prehrano in gozdarstvo, ki deluje kot nacionalni
organ, pristojen za izvajanje Uredbe (ES) $t. 510/2006.

Kratka opredelitev geografskega obmodja

Obmogje proizvodnje proizvoda z ZOP ,Zafferano di Sardegna“ obsega celotno ozemlje ob¢in San
Gavino Monreale, Turri in Villanovafranca v pokrajini Medio Campidano.

Povezava z geografskim obmodjem
Posebnost geografskega obmodja

Podnebje obmo¢ja pridelave Zafrana je tipicno sredozemsko in vecinoma blago, zanj so znacilne
deZevne jeseni in zime ter vroca in suha poletja. Povpre¢na temperatura pozimi je 11,3 °C in poleti 24 °
C, povprecna letna temperatura pa je 17,6 °C. Zmrzali so redke in snezne padavine so izjema. Tla,
namenjena pridelovanju Zafrana, so izjemno rodovitna, z globokimi plastmi proda (vertisol), z ilovnato
pesceno teksturo, propustna, pusta ali z majhnim odstotkom kamnitosti in z odli¢no zmoznostjo zadr-
Zevanja vode.

Posebnost proizvoda

Zahtevek za priznanje za$citene oznacbe porekla ,Zafferano di Sardegna“ je upravicen, ker se ta
proizvod razlikuje od drugih proizvodov iste kategorije po visoki vsebnosti krocina, pikrokrocina in
safranala. Z drugimi besedami, proizvod z ZOP ,Zafferano di Sardegna“ se od njih razlikuje zaradi svoje
velike zmoznosti oddajanja barve, blagodejnega ucinka na prebavo in aromati¢nih lastnosti.

Vzrotna zveza med geografskim obmodem in kakovostjo ali znacilnostmi proizvoda (za ZOP) ali posebno kako-
vostjo, slovesom ali drugimi znacilnostmi proizvoda (za ZGO)

Posebne znacilnosti proizvoda ,Zafferano di Sardegna“ iz tocke 5.2 so tesno povezane z morfoloskimi
in pedoklimatskimi znacilnostmi obmocja pridelave. Te posebne znacilnosti proizvoda ZOP ,Zafferano
di Sardegna“ namre¢ kazejo na tesno povezavo tega proizvoda z obmodjem njegovega izvora, ki je
zaradi svojega ¢loveskega potenciala in ugodnih klimatskih razmer popolnoma primerno za rast te
rastline, ki se, kot pravijo domacini, boji mraza in i$¢e vrocino (timit su frius e cikat su kallenti)). Morfo-
loske in pedoklimatske znacilnosti nekaterih predelov Sardinije, skupaj s tradicionalnimi pridelovalnimi
in predelovalnimi tehnikami, ki se prenasajo iz generacije v generacijo, so ugodne za pridobivanje proiz-
voda s posebnimi organolepti¢nimi lastnostmi ter enkratnim in neprimerljivim okusom. Znacilnosti
proizvoda ,Zafferano di Sardegna“ namre¢ izhajajo iz kmetijskih tehnik obdelave in predelave, ki se
uporabljajo v razliénih fazah proizvodnega procesa. Od samega zacetka pridelave, torej od pozorne in
vestne izbire materialov za sajenje, do pobiranja, obrezovanja, sufenja in shranjevanja, se uporabljajo
znanje in prakse, ki so se razvili v stoletjih in se ohranili vse do danasnjih dni in ki omogocajo pridelavo
proizvoda visoke kakovosti. Polivanje brazd z deviskim olj¢nim oljem v fazi pred suSenjem je postopek,
ki se prenasa iz stoletja v stoletje in zahteva veliko znanja in izkuSenosti. Gre za postopek, ki ima
poseben in znacilen pomen in ki pri¢a o tesni in trdni povezavi med proizvodom ter zgodovino in
kulturo proizvodnega obmocja. Ta povezava se kaze tudi v vplivu, ki ga ima ,Zafferano di Sardegna“
zaradi gospodarskih nihanj in svojega pomena, na domace prebivalstvo, ki ga je pridelovalo, kot to potr-
jujejo zgodovinski viri.

Tradicija pridelovanja Zafrana na Sardiniji je zelo stara. Sega v obdobje Feni¢anov, ki so ga verjetno
pripeljali na otok. Pod punsko oblastjo ter v rimskem in bizantinskem imperiju sta se na otoku uvelja-
vila pridelava in uporaba te zacimbe, ki so jo uporabljali predvsem za barvanje ter v terapevtske in
dekorativne namene. Prvi dejanski dokaz o trgovanju s proizvodom ,zafferano“ sega v XIV. stoletje, v
zakonik pristani§¢a Cagliari iz leta 1317 (Breve Portus), ki vsebuje zakon, ki ureja izvoz Zafranovih
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brazd s Sardinije. V XIX. stoletju sta se pridelava in uporaba Zafrana razsirili. Ta za¢imba je tedaj postala
uporabna ne le zaradi svojih aromati¢nih in medicinskih lastnosti, ampak tudi za barvanje svile in
bombaza, v kuhinji in kot menjalno sredstvo na trgih. Po koncu vojne je z razvojem gospodarstva
zafran za $tevilne druzine ostal pomemben vir dohodkov, prav tako pa tudi simbol kulture in tradicije
ljudstva, ki se od nekdaj ukvarja s kmetovanjem in Zzivinorejo.

Sklic na objavo specifikacije

[¢len 5(7) Uredbe (ES) st. 510/2006]

Sedanja vlada je sprozila nacionalni postopek ugovora z objavo predloga za priznanje geografsko zasci-
tene oznacbe ,Zafferano di Sardegna“ v Uradnem listu Italijanske republike $t. 277 z dne 28. novembra
2005.

Predisceno besedilo specifikacije proizvoda je dostopno na naslednjem spletnem naslovu:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%2 0UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%
20Dop,%201gp%20e%20Stg




