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Objava vloge za spremembo na podlagi ¢lena 6(2) Uredbe Sveta (ES) st. 510/2006 o zas¢iti geograf-
skih oznacb in oznacb porekla za kmetijske proizvode in Zivila

(2007/C 270/10)

Ta objava daje pravico do ugovora na vlogo za spremembo na podlagi ¢lena 7 Uredbe Sveta (ES)
§t. 510/2006 (!). Izjavo o ugovoru mora Komisija prejeti v $estih mesecih po dnevu te objave.
VLOGA ZA SPREMEMBO
UREDBA SVETA (ES) st. 510/2006
Vloga za spremembo na podlagi ¢lena 9 in ¢lena 17(2)
»RADICCHIO VARIEGATO DI CASTELFRANCO*“
ES $t.: IT/PGI/117/1515/26.04.2004
ZOP () ZGO (X )

Zahtevana(e) sprememba(e)
Spremenjena(e) postavka(e) v specifikaciji proizvoda

Ime proizvoda

Opis proizvoda
Geografsko obmodje
Dokazilo o poreklu
Metoda pridobivanja
Povezava

Oznacevanje
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Nacionalne zahteve

Sprememba(e)
Geografsko obmogje

Sprememba dolo¢a vnos ob¢ine Mira, ki je bila vklju¢ena na zemljevid, priloZen vlogi, vendar po pomoti
izpuScena iz opisa.

Metoda pridobivanja

Metode in obdobja pridobivanja radi¢a so podrobno doloc¢eni, medtem ko sta opisa beljenja in pospesevanja
rasti Crtana, ker ne vplivata na kakovost proizvoda.

Odlocitev o odlozitvi pobiranja pridelka je bila sprejeta zlasti zato, da se zai(itijo standardi kakovosti za
uporabnike. Podnebje se je zelo spremenilo, poletja se vedno dalj$a in temperature ostajajo zmerne do
poznega septembra. To seveda ni primerno za pridelovanje kakovostnega proizvoda ,Radicchio variegato di
Castelfranco”. Zaradi tega in da se zagotovi homogenost kakovostnega proizvoda z zas¢iteno geografsko
oznacbo, je treba datum pobiranja pridelka preloziti za deset dni.

Faza pred pospeSevanjem rasti je bila ¢rtana, ker ni ,stalna“ faza pri pridelovanju proizvoda ,Radicchio varie-
gato di Castelfranco”. To dokazuje dejstvo, da prej$nja razliica specifikacije proizvoda dovoljuje uporabo
razliénih metod beljenja, od katerih nekatere Se zdale¢ ne bi imele koristi od faze pred pospesevanjem rasti,
saj bi ta dejansko lahko nanje vplivala negativno.

(') ULL93, 31.3.2006, str. 12.
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Spremenile so se zahteve glede korit, tako da se zdaj dopus¢a uporaba razli¢nih materialov, ne da bi to spod-
kopavalo povezave z geografskim obmo¢jem ali tradicionalnimi metodami pridobivanja. Nekateri veliki
mednarodni distribucijski kanali se zdaj ravnajo po protokolih, ki zaradi zdravstvenih razlogov pri proiz-
vodnji hrane za prehrano ljudi zahtevajo uporabo materialov, ki niso cement, kot to dolo¢ajo pravila v neka-
terih drzavah.

Tehnika susenja rastlin po beljenju in pred kon¢no obdelavo se je uporabljala, ko je kon¢na obdelava pote-
kala v neogrevanem ali odprtem okolju. Zdaj so zaradi novih zahtev glede zdravja in delovnih pogojev vsi
prostori za obdelavo ogrevani, kar pomeni, da faza suenja ni ve¢ potrebna in je lahko celo skodljiva, saj
lahko sprozi zaletek propadanja rastline. Zato je jasno, da je treba vodo z rastlin po potrebi otresti v
prostoru za ,konéno obdelavo” (beljenje v vodi ni obvezno). Za bolj$e razumevanje: ,stalna“ temperatura 18
stopinj je veljala le za pokazatelja. Meritev temperature po odpiranju vrat za vnos proizvodov v prostor za
,konéno obdelavo“ zadostuje za izmero veliko niZje temperature, ne da bi zaradi tega prislo do neuposte-
vanja tradicije ali standardov kakovosti proizvoda.

Oznacevanje

Uvede se logotip za identifikacijo proizvoda, ki uporabnikom zagotovi jasnejse informacije. Uvajajo se tudi
nove embalaze ali nove velikosti obstojece embalaze, da bi bolje zadovoljili potrebe trga.

Nacionalne zahteve

Clena 3 in 8 veljavne specifikacije se ¢rtata in dolo¢i se nadzorni organ v skladu s pravili Skupnosti.

Zahteva iz ¢lena 7, da morajo imeti kmetijska gospodarstva ,najmanj 1 500 m? povrsine®, da izpolnijo
pogoje za vnos na seznam proizvajalcev, se ne uporablja ve¢, saj omejuje dostop na nacin, ki ni v skladu s
pravili EU.
POVZETEK
UREDBA SVETA (ES) st. 510/2006
»RADICCHIO VARIEGATO DI CASTELFRANCO*“
ES $t.: IT/PGI/117/1515/26.04.2004

ZOP () ZGO (X)

Ta povzetek zajema glavne elemente specifikacije proizvoda za informativne namene.

1. Pristojna sluzba v drZavi clanici:

Naziv: ~ Ministero delle Politiche agricole e forestali — Dipartimento della Qualita dei prodotti agro-
alimentari e dei servizi — Direzione generale della Qualita dei prodotti agroalimentari e la
tutela del consumatore

Naslov:  Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Telefon:  (39) 06 481 99 68
Telefaks:  (39) 06 42 01 31 26

E-naslov: qualita@politicheagricole.it
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4.1.

4.2.

4.3.

Vlagatelj:

Naziv: Consorzio Radicchio di Treviso

Naslov:  Via Scandolara, 80
[-31059 Zero Branco (TV)

Telefon: ~ (39) 0422 48 80 87
Telefaks:  (39) 0422 48 80 87
E-naslov: —

Sestava:  proizvajalci[predelovalci ( X ) drugo ()

Vista proizvoda:

Skupina 1.6: Sadje, zelenjava in Zita, sveZi ali predelani

Specifikacija:
(povzetek zahtev v skladu s ¢lenom 4(2) Uredbe (ES) §t. 510/2006)

Ime: ,Radicchio variegato di Castelfranco*

Opis: Pridelki, gojeni za pridelavo ZGO ,Radicchio variegato di Castelfranco“, morajo vkljucevati
rastline druzine koSarnic, vrste cichorium intybus, sorte silvestre, kar vkljucuje pisani tip.

Ob sprostitvi za porabo mora imeti radi¢, oznacen z ZGO ,Radicchio variegato di Castelfranco®,
naslednje znacilnosti:

— Videz: lepo oblikovana glava svetle barve s premerom najmanj 15 cm; na spodnjem delu glave je
plast ravnih listov in proti sredini, ki nima sr¢ike, sledijo plasti listov, ki so postopoma bolj
pokonc¢ni; najvedja dolzina debla je 4 cm s premerom, ki je sorazmeren z velikostjo glave; listi so
¢im debelejsi z nazob&animi robovi, valovito povrino in so okroglaste oblike.

— Barva: listi so bele do krem barve in po celotni povrsini listov enakomerno pisani z barvnimi
primesmi, od svetlo vijoli¢aste do $krlatno rdece in Zivo rdece.

— Okus: listi imajo prefinjen okus, ki je sladek do prijetno grenak.

— Velikost: glave radica tehtajo vsaj 100 g s premerom najmanj 15 cm.
Profil proizvoda ,Radicchio variegato di Castelfranco” je naslednji:

— popolnoma zrel;

— bele do kremne barve, enakomerno pisan s primesmi svetlo vijoli¢aste do Zivo rdece barve;
— listi z nazob&animi robovi in rahlo valovito povrsino;

— Cvrsta glava;

— srednja do velika velikost;

— enaka velikost glav;

— zunanja povrSina je ¢ista, prefinjena in brez napak;

— steblo je sorazmerno z glavo in ni daljse od 4 cm.

Geografsko obmo¢je: Obmogje pridobivanja in pakiranja proizvoda ,Radicchio variegato di Castel-
franco” obsega celotno upravno ozemlje naslednjih ob¢in v pokrajinah Treviso, Padova in Benetke.
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4.4.

4.5.

Pokrajina Treviso: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di
Godego, Istrana, Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Ponzano Veneto, Pregan-
ziol, Quinto di Treviso, Resana, Riese Pio X, San Biagio di Callalta, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso,
Vedelago, Villorba in Zero Branco.

Pokrajina Padova: Albignasego, Battaglia Terme, Borgoricco, Camposanpiero, Cartura, Casalserugo,
Conselve, Due Carrare, Loreggia, Masera di Padova, Massanzago, Monselice, Montagnana, Montegrotto
Terme, Pernumia, Piombino Dese, Ponte San Nicolo, San Pietro Viminario in Trebaseleghe.

Pokrajina Benetke: Martellago, Mira, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorze in Spinea.

Dokazilo o poreklu: Za spremljanje faz proizvodnje in pakiranja nadzorni organ, pooblascen v
skladu s ¢lenom 10 Uredbe (ES) §t. 510/2006, za vsako pridelovalno sezono aktivira seznam proizva-
jalcev in izvajalcev pakiranja, ki nameravajo uporabljati ZGO.

Na navedeni seznam se lahko vnesejo proizvajalci radica, ki so upravitelji kakr$nega koli kmetijskega
gospodarstva, ki deluje na obmocju, namenjenemu za pridelavo ZGO ,Radicchio variegato di Castel-
franco*.

Proizvajalci se vnesejo na navedeni seznam za vsako pridelovalno sezono in morajo vsako leto navesti
velikost povrsine, ki jo obdelujejo, ter kolicine, ki jih pridelajo in dostavijo izvajalcem pakiranja.

Zahtevek za vkljucitev na seznam je treba nadzornemu organu predloziti do 31. maja vsako leto.

Izvajalci pakiranja morajo nadzornemu organu poslati izjavo o letni pakirni proizvodnji.

Proizvajalci in izvajalci pakiranja so vneseni na seznam za obdobje enega leta, ki ga je mogoce obno-
viti.

Upravitelj kmetije mora v poseben register kmetij vnesti datum zacetka dejavnosti pobiranja pridelka.

Upravitelj kmetije mora za vsako proizvodno leto sporo¢iti nadzornemu organu koli¢ino pridelanih
pridelkov, pripravljenih za vstop na trg.

Hkrati morajo upravitelji kmetij to koli¢ino vnesti v register kmetij z navedbo datuma dostave izvajalcu
pakiranja, razen e pridelke pakirajo sami.

Metoda pridobivanja: Razmere na zemljisCu in obdelovalne tehnike za pridobivanje ZGO ,Radic-
chio variegato di Castelfranco“ morajo biti skladne z lokalnimi tradicijami in v vsakem primeru nacrto-
vane tako, da dajo proizvodu njegove specifi¢ne znacilnosti.

Za pridelovanje proizvoda ,Radicchio variegato di Castelfranco” je primerna sveza, globoka zemlja, ki
dobro odvaja vodo in ni preve¢ bogata s hranilnimi snovmi, zlasti dusikom, ter ni alkalna. Za gojenje
so posebej primerna obmogja s prstjo na starih poplavnih zemljis¢ih, ki je bogata z glino in peskom in
je v procesu dekalcifikacije, ter podnebjem, za katerega je znalilno poletje z dovolj padavinami in
zmernimi temperaturami, suho jesensko vreme in zgodnje zime s temperaturami, ki dosegajo do minus
10 stopinj Celzija.

Gostota pri sejanju, presajanju in red¢enju ne sme presegati 7 rastlin na kvadratni meter.

Najvedja proizvodnja pridelka na hektar ne sme presegati 6 000 kg (brez kakr$ne koli tolerance).

Najvegja teza posameznih glav, ki so kon¢ni proizvod, ne sme presegati 0,4 kg (brez kakr$ne koli
tolerance).
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4.6.

Pridelovanje proizvoda ,Radicchio variegato di Castelfranco se vedno za¢ne s sejanjem ali presajanjem
sadik.

Sejati je treba med 1. junijem in 15. avgustom.
Presajanje se opravi med 15. junijem in 31. avgustom.

Gojenje, beljenje, pospesevanje rasti in pridobitev znacilnosti, kot so dolocene za ZGO ,Radicchio
variegato di Castelfranco®, je treba opraviti na obmocju, opredeljenem v tocki 4.3.

Radi¢, ki je dan na trg zunaj obmodja pridelave preden pridobi znacilnosti, opredeljene za ZGO ,Radic-
chio variegato di Castelfranco” in opisane zgoraj, za stalno izgubi pravico do uporabe ZGO in katere
koli druge geografske oznacbe.

Tradicionalni postopek obdelave proizvoda je opisan spodaj.

Pospesevanje rasti/beljenje:

Pospesevanje rasti/beljenje je bistvena in nenadomestljiva faza, ki daje proizvodu ,Radicchio variegato
di Castelfranco” organolepti¢ne, komercialne in estetske znacilnosti. To se doseze tako, da se glavam
omogodi, da oblikujejo nove liste v pogojih brez svetlobe, zato listi vsebujejo malo klorofila ali pa so
popolnoma brez njega. S tem se poudari pisanost zunanjih listov, zmanjsa vlaknata Cvrstost ter razvije
hrustljav in prijetno grenak okus.

Rast proizvoda ,Radicchio variegato di Castelfranco” se pospesuje:

— z navpi¢no potopitvijo glav do stebla v studenénico pri temperaturi priblizno 11 °C za toliko Casa,
kot je potrebno, da doseZejo pravo stopnjo zrelosti in zgoraj dolocene znadilnosti;

ali

— v ogrevanih prostorih na polju, ki zagotavljajo pravo stopnjo vlaznosti koreninske strukture, zmanj-
Sujejo intenzivnost svetlobe in pospesujejo rast novih poganjkov iz vsake glave.

Faza koncne obdelave:

Sledi faza koncne obdelave, v kateri se zavrzejo vsi listi, ki so se poskodovali ali so na njih vidne nepra-
vilnosti, nato pa sledita rezanje in obrezovanje stebla sorazmerno z velikostjo glave.

Koné¢na obdelava mora potekati tik preden je proizvod poslan v distribucijo. Po konéni obdelavi se
radi¢ namesti v velike posode s tekoco vodo, kjer se opere in zapakira.

Ob sprostitvi za porabo mora biti radi¢, oznacen z ZGO ,Radicchio variegato di Castelfranco®, pakiran:

— v ustreznih zabojih velikosti 30 x 50 cm ali 30 x 40 cm, v katere je mogoce zapakirati najve¢ 5 kg
proizvoda;

— v ustreznih zabojih velikosti 40 x 60 cm, v katere je mogoce zapakirati najve¢ 7,5 kg proizvoda;
— v ustreznih zabojih drugih velikosti, ¢e ne sprejmejo vec¢ kot 2 kg proizvoda.

Vsak zaboj mora imeti zapeCaten pokrov, ki preprecuje, da bi se vsebina odstranila brez preloma
pecata.

Povezava: Okoljske razmere ter naravni in ¢loveski dejavniki na obmo¢ju pridobivanja skupaj izpol-
njujejo zahteve glede proizvoda ,Radicchio variegato di Castelfranco”. Zgodovina, napredek, stoletja
stare tradicije lokalnih kmetij in gojiteljev, znacilnosti zemlje, podnebje, temperatura podtalnice in
zmoznost pridobivanja izvirov preprosto z vrtanjem, tj. z nizkimi stroski, vsi skupaj podpirajo pove-
zavo med proizvodom ,Radicchio variegato di Castelfranco” in okoljem, v katerem se goji.
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4.7.

4.8.

Nadzorni organ:

Naziv: CSQA — Certificazioni S.r.l.

Naslov:  Via S. Gaetano, 74
1-36016 Thiene (VI)

Telefon: ~ (39) 0445 36 60 94
Telefaks:  (39) 0445 38 26 72
E-naslov: csqa@csqa.it

Oznacevanje: Na zabojih mora biti z velikimi tiskanimi ¢rkami enake velikosti napisano: ,ZGO
Radicchio variegato di Castelfranco“. Na zabojih mora biti napisano tudi:

— ime podjetja in naslov oziroma registrirani sedez individualnega proizvajalca in/ali zdruZenja proiz-
vajalcev infali izvajalca pakiranja,

— Cista teza pri prodajj,

na njih so lahko napisane $e druge informacije, e ne gre za hvaljenje in zavajanje potrosnika glede
narave in znacilnosti proizvoda.

Vsaka zasCitna oznaka na zaboju infali pokrovu mora imeti tudi logotip, ki oznacuje ZGO, ob uposte-
vanju navedene oblike, barve, velikosti in razmerja.

Logotip, ki je rdece barve na beli podlagi, vsebuje podobo, ki prikazuje stilizirano sestavo radica, nad
njim pa je z besedami izpisano ,ZGO Radicchio variegato di Castelfranco®; celotna podoba je okvirjena
z rde¢im robom.

Pisava: Rockwell condensed
Barva logotipa: rdeca = skrlatna 100 % — rumena 80 % — cianova 30 %
Poleg tega je lahko logotip odtisnjen tudi v pecatu zadevne osebe.

Vse druge navedbe, uporabljene ob ,ZGO Radicchio variegato di Castelfranco®, morajo biti precej
manjse.




