
IZVEDBENA UREDBA KOMISIJE (EU) št. 52/2013 

z dne 22. januarja 2013 

o spremembi Priloge XIb k Uredbi Sveta (ES) št. 1234/2007 glede biser vina, gaziranega biser vina in 
prečiščenega zgoščenega grozdnega mošta 

EVROPSKA KOMISIJA JE – 

ob upoštevanju Pogodbe o delovanju Evropske unije, 

ob upoštevanju Uredbe Sveta (ES) št. 1234/2007 z dne 
22. oktobra 2007 o vzpostavitvi skupne ureditve kmetijskih 
trgov in o posebnih določbah za nekatere kmetijske proizvode 
(Uredba o enotni SUT) ( 1 ), zlasti člena 113d(2) Uredbe, 

ob upoštevanju naslednjega: 

(1) V skladu s členom 113d Uredbe (ES) št. 1234/2007 
Priloga XIb k Uredbi določa kategorije proizvodov vinske 
trte, ki se lahko uporabljajo v Uniji za trženje proizvoda, 
ki izpolnjuje ustrezne pogoje iz navedene priloge. 

(2) Glede biser vina in gaziranega biser vina točki 8 in 9 
Priloge XIb k Uredbi (ES) št. 1234/2007 določata, da sta 
proizvoda pridobljena iz vina. Vendar Uredba Sveta (ES) 
št. 1493/1999 z dne 17. maja 1999 o skupni ureditvi 
trga za vino ( 2 ) v točkah 17 in 18 Priloge I določa, da sta 
proizvoda lahko pridobljena tudi iz drugih proizvodov, 
primernih za pridobivanje vin. Namen reforme vinskega 
sektorja, uvedene z Uredbo Sveta (ES) št. 479/2008 ( 3 ), ni 
bila sprememba seznama proizvodov, iz katerih se lahko 
pridobivata biser vino in gazirano biser vino. Zato bi bilo 
treba ponovno določiti, da se biser vino in gazirano biser 
vino lahko pridobivata tudi iz mladega vina, ki je še v 
vrenju, grozdnega mošta ali delno prevretega grozdnega 
mošta. 

(3) Novi postopki proizvodnje prečiščenega zgoščenega 
grozdnega mošta omogočajo pridobivanje kristaliziranega 
prečiščenega zgoščenega mošta. Opredelitev prečiščenega 
zgoščenega grozdnega mošta iz točke 14 Priloge XIb k 
Uredbi (ES) št. 1234/2007 zajema samo mošt v tekoči 
obliki. Treba bi bilo prilagoditi opredelitev prečiščenega 
zgoščenega grozdnega mošta, da bi zajemala tudi krista­
lizirano obliko mošta. 

(4) Prilogo XIb k Uredbi (ES) št. 1234/2007 bi bilo zato 
treba ustrezno spremeniti. 

(5) Ukrepi iz te uredbe so v skladu z mnenjem regulatornega 
odbora iz člena 195(3) Uredbe (ES) št. 1234/2007 – 

SPREJELA NASLEDNJO UREDBO: 

Člen 1 

Priloga XIb k Uredbi (ES) št. 1234/2007 se spremeni: 

1. točka 8(a) se nadomesti z naslednjim: 

„(a) je pridobljen iz vina, mladega vina, ki je še v vrenju, 
grozdnega mošta ali delno prevretega grozdnega mošta, 
pod pogojem da je skupni delež alkohola takega proiz­
voda najmanj 9 vol. %;“ 

2. točka 9(a) se nadomesti z naslednjim: 

„(a) je pridobljen iz vina, mladega vina, ki je še v vrenju, 
grozdnega mošta ali delno prevretega grozdnega mošta;“ 

3. točka 14 se nadomesti z naslednjim: 

„14. Prečiščeni zgoščeni grozdni mošt 

Prečiščeni zgoščeni grozdni mošt je: 

(a) tekoči nekaramelizirani proizvod, ki: 

(i) je pridobljen z delnim izparevanjem grozdnega 
mošta s katero koli dovoljeno metodo, razen nepo­
srednega segrevanja, tako da vrednost, izmerjena na 
refraktometru v skladu s predpisano metodo iz člena 
120g pri temperaturi 20 °C, ni nižja od 61,7 %; 

(ii) je bil razkisan in so bile druge sestavine, razen slad­
korja, odstranjene z odobrenim postopkom obde­
lave; 

(iii) ima naslednje lastnosti: 

— pH največ 5 pri 25 °Brix, 

— optično gostoto pri 425 nm za debelino 1 cm 
največ 0,100 v grozdnem moštu s koncentracijo 
25 °Brix, 

— vsebnost saharoze tako nizko, da je ni možno 
ugotoviti z določeno analizno metodo, 

— Folin-Ciocalteu indeks največ 6,00 pri 25 °Brix, 

— titracijsko kislost največ 15 miliekvivalentov na 
kilogram skupnega sladkorja,
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— vsebnost žveplovega dioksida največ 25 mili­
gramov na kilogram skupnega sladkorja, 

— skupno vsebnost kationov največ 8 miliekviva­
lentov na kilogram skupnega sladkorja, 

— prevodnost pri 25 °Brix in 20 °C največ 120 
mikro-Siemens/cm, 

— vsebnost hidroksimetilfurfurala največ 25 mg na 
kilogram skupnega sladkorja, 

— navzočnost mesoinositola; 

(b) trdi nekaramelizirani proizvod, ki: 

(i) je pridobljen s kristalizacijo tekočega prečiščenega 
zgoščenega grozdnega mošta brez uporabe topil; 

(ii) je bil razkisan in so bile druge sestavine, razen slad­
korja, odstranjene z odobrenim postopkom obde­
lave; 

(iii) ima po redčenju na raztopino z vrednostjo 25 °Brix 
naslednje lastnosti: 

— pH največ 7,5, 

— optično gostoto pri 425 nm za debelino 1 cm 
največ 0,100, 

— vsebnost saharoze tako nizko, da je ni možno 
ugotoviti z določeno analizno metodo, 

— Folin-Ciocalteu indeks največ 6,00, 

— titracijsko kislost največ 15 miliekvivalentov na 
kilogram skupnega sladkorja, 

— vsebnost žveplovega dioksida največ 10 mili­
gramov na kilogram skupnega sladkorja, 

— skupno vsebnost kationov največ 8 miliekviva­
lentov na kilogram skupnega sladkorja, 

— prevodnost pri 20 °C največ 120 mikro- 
Siemens/cm, 

— vsebnost hidroksimetilfurfurala največ 25 mg na 
kilogram skupnega sladkorja, 

— navzočnost mesoinositola. 

Dovoljeni dejanski najvišji delež alkohola prečiščenega zgoš­ 
čenega grozdnega mošta je do 1 vol. %.“ 

Člen 2 

Ta uredba začne veljati tretji dan po objavi v Uradnem listu 
Evropske unije. 

Ta uredba je zavezujoča v celoti in se neposredno uporablja v vseh državah članicah. 

V Bruslju, 22. januarja 2013 

Za Komisijo 
Predsednik 

José Manuel BARROSO
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