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(Informdcie)

INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vymenny kurz eura ()

6. septembra 2017
(2017/C 296/01)

1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz

UsD Americky dolar 1,1931 CAD  Kanadsky doldr 1,4787
JPY Japonsky jen 129,92 HKD Hongkongsky dolar 9,3362
DKK Dénska koruna 7.4393 NZD  Novozélandsky dolar 1,6528
GBP  Britskd libra 091428 |SGD  Singapursky dolir 1,6133
SEK Svédska koruna 9,5010 KRW  Juhokorejsky won 1353,94
CHF Svajciarsky frank 1,1399 ZAR ] ?hoafrick)’r rand 15,3965
ISK Islandskd koruna CNY Cinsky juan 7,7850

) HRK  Chorvitska kuna 7,4277
NOK  Norska koruna 9,2765 i )

) IDR Indonézska rupia 15902,83

BGN  Bulharskf lev L9558 I \(YR  Malajzijsky ringgit 5,0570
CZK  Ceskd koruna 26112 1 pyp  Filipinske peso 60,908
HUF Madarsky forint 306,17 RUB Rusky’ rubel 68,4889
PLN  Polsky zloty 42415 ITHB  Thajsky baht 39,563
RON  Rumunsky lei 45986 | BRL  Brazilsky real 3,7145
TRY Tureckd lira 4,1045 MXN Mexické peso 21,2936
AUD Australsky doldr 1,4961 INR Indickd rupia 76,4925

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.
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VYKONAVACIE ROZHODNUTIE KOMISIE
z 28. augusta 2017

o uverejneni jednotného dokumentu v zmysle ¢ldnku 94 ods. 1 pism. d) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013 a odkazu na uverejnenie $pecifikdcie vyrobku v stvislosti
s nizvom v sektore vinohradnictva a vindrstva v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie

[Mergelland (CHOP)]
(2017/C 296/02)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 zo 17. decembra 2013, ktorym sa vytvira
spolo¢nd organizdcia trhov s polnohospoddrskymi vyrobkami a ktorym sa zru$uji nariadenia Rady (EHS) ¢. 922/72,
(EHS) ¢. 234/79, (ES) ¢. 1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007 (*), a najmé na jeho ¢ldnok 97 ods. 3,

kedze:
(1) Holandsko v stlade s ¢astou II hlavou II kapitolou I oddielom 2 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 zaslalo Ziadost
o ochranu ndzvu ,Mergelland“.

(2)  V stlade s ¢linkom 97 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 Komisia tito Ziadost preskiimala a dospela k zaveru,
ze podmienky stanovené v ¢lankoch 93 az 96, ¢lanku 97 ods. 1 a ¢lankoch 100, 101 a 102 daného nariadenia st
splnené.

(3) S ciefom umoznit predkladanie nimietok podla ¢ldnku 98 nariadenia (EU) ¢ 1308/2013 by sa jednotny
dokument v zmysle ¢lanku 94 ods. 1 pism. d) daného nariadenia a odkaz na uverejnenie §pecifikécie vyrobku
uskutocnené pocas predbezného vnitrostdtneho postupu preskiimania Ziadosti o ochranu ndzvu ,Mergelland®
mali uverejnit v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie,

ROZHODLA TAKTO:
Jediny cldnok

Jednotny dokument v zmysle clinku 94 ods. 1 pism. d) nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 a odkaz na uverejnenie $pecifika-
cie vyrobku v stvislosti s ndzvom ,Mergelland“ (CHOP) sa nachddzaji v prilohe k tomuto rozhodnutiu.

V silade s ¢lankom 98 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 vznikd uverejnenim tohto rozhodnutia prévo podat do dvoch
mesiacov odo diia jeho uverejnenia v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie namietku proti ochrane ndzvu uvedeného v prvom
odseku tohto clanku

V Bruseli 28. augusta 2017

Za Komisiu
Phil HOGAN

clen Komisie

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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PRILOHA

]EDNOTNY DOKUMENT
»MERGELLAND*
PDO-NL-02114
Déatum podania ziadosti: 26.1.2016
1. Ndzov (ndzvy) na zdpis do registra
Mergelland
2. Druh zemepisného oznacenia
CHOP - chranené oznacenie pévodu
3. Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino
5. Akostné $umivé vino
4. Opis vin
Kategdria vina 1 Vino: Biele Auxerrois
Odrody vinic¢a: Auxerrois
Skoré dozrievanie, nizka kyslost, nizka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:
Farba: svetld citronovozltd
Chut: pripomina zrelé zlté jablkd, hrusky, jemne kysld, lahkd, ovocnd

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti st opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v pravnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 1 Vino: Biele Chardonnay

Odroda: Chardonnay

Neskoré dozrievanie, vysoka kyslost, vysokd hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronova az zlatozlta

Chut: pripomina citrén, maslo, hrianky, vanilku, stredne telnaté

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti st opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v pravnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.
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Kategdria vina 1 Vino: Cervené Dornfelder

Odroda: Dornfelder

Stredne skoré dozrievanie, nizka kyslost, priemerna hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: intenzivna rubinova aZ purpurovd

Chut: pripomina Cere$ne, Cernice, Ciernu bazu

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— maximalny obsah prchavych kyselin

— maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— maximalna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 1 Vino: Biele Tramin cerveny

Odroda: Tramin Cerveny

Stredne skoré dozrievanie, nizka kyslost, vysoka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovozltd

Chut: pripomina exotické ovocie (napr. lici), kvety, citrusové plody, koreniny

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 1 Vino: Biele Rivaner/Miiller-Thurgau

Odroda: Rivaner/Miiller-Thurgau

Velmi skoré dozrievanie, nizka kyslost, nizka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovozltd

Chut: pripomina jablkd, kostkové ovocie, muskat

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.
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Kategdria vina 1 Vino: Biele Burgundské biele

Odroda: Burgundské biele

Stredne neskoré dozrievanie, strednd kyslost, vysokd hustota mustu, priemerny vynos
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovozltd

Chut: pripomina Zzlté ovocie, hrusky, melény, lipu

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 1 Vino: Biele Burgundské sivé

Odroda: Burgundské sivé

Stredne neskoré dozrievanie, strednd kyslost, vysoka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citrénovd az zlatozlta

Chut: pripomina hrusku, med, orechy

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 1 Vino: Cervené Burgundské modré

Odroda: Burgundské modré

Stredne neskoré dozrievanie, strednd kyslost, vysoka hustota mustu

Organoleptické vlastnosti:

Farba: pomerne svetld grandtovéd az rubinovd

Chut: pripomina brusnice, maliny, jahody, vanilku a iné drevité tony, vino je svetlej farby

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.
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Kategdria vina 1 Vino: RuZové Burgundské modré

Odroda: Burgundské modré

Stredne neskoré dozrievanie, strednd kyslost, vysoka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: lososovoruzovd

Chut: pripomina maliny, jahody, niekedy zrelé rajciaky, vino je svetlej farby

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 1 Vino: Biele Burgundské modré

Odroda: Burgundské modré

Stredne neskoré dozrievanie, strednd kyslost, vysoka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovd az zlatozlta

Chut: pripomina hrusky, zlté ovocie, niekedy s prichutou jahéd a malin

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 1 Vino: Biele Rizling

Odroda: Rizling

Neskoré dozrievanie, vysoka kyslost, nizka aZz priemerna hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovozltd

Chut: pripomina biele kostkové ovocie (broskyne), jablkd, hrusky

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti si opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.
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Kategdria vina 1 Vino: Ruzové Dornfelder

Odroda: Dornfelder

Stredne skoré dozrievanie, nizka kyslost, priemerna hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: tmavoruzové

Chut: pripomina ceresne, ¢ernice, maliny

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 5 Akostné sumivé vino: Biele Auxerrois

Odrody vinic¢a: Auxerrois

Skoré dozrievanie, nizka kyslost, nizka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovozltd

Chut: pripomina zrelé Zlté jablkd, hrusky, jemne kysld, lahkd, ovocnd

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 5 Akostné sumivé vino: Biele Chardonnay

Odroda: Chardonnay

Neskoré dozrievanie, vysoka kyslost, vysokd hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovd az zlatozlta

Chut: pripomina citrén, maslo, hrianky, vanilku, stredne telnaté

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti si opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.
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Kategdria vina 5 Akostné sumivé vino: Biele Tramin Cerveny

Odroda: Tramin Cerveny

Stredne skoré dozrievanie, nizka kyslost, vysoka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovozltd

Chut: pripomina exotické ovocie (napr. lici), kvety, citrusové plody, koreniny

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 5 Akostné sumivé vino: Biele Rivaner/Miiller-Thurgau
Odroda: Rivaner/Miiller-Thurgau

Velmi skoré dozrievanie, nizka kyslost, nizka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovozltd

Chut: pripomina jablkd, kostkové ovocie, muskat

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 5 Akostné sumivé vino: Biele Burgundské biele

Odroda: Burgundské biele

Stredne neskoré dozrievanie, strednd kyslost, vysokd hustota mustu, priemerny vynos
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovozltd

Chut: pripomina Zlté ovocie, hrusky, melény, lipu

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.



7.9.2017 Uradny vestnik Eurdpskej tinie C296/9

Kategdria vina 5 Akostné sumivé vino: Biele Burgundské sivé

Odroda: Burgundské sivé

Stredne neskoré dozrievanie, strednd kyslost, vysoka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citrénovd az zlatozlta

Chut: pripomina hrusku, med, orechy

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 5 Akostné sumivé vino: RuZové Burgundské modré

Odroda: Burgundské modré

Stredne neskoré dozrievanie, strednd kyslost, vysoka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: lososovoruzovd

Chut: pripomina maliny, jahody, niekedy zrelé rajciaky, vino je svetlej farby

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 5 Akostné sumivé vino: Biele Burgundské modré

Odroda: Burgundské modré

Stredne neskoré dozrievanie, strednd kyslost, vysoka hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovd az zlatozlta

Chut: pripomina hrusky, zlté ovocie, niekedy s prichutou jahéd a malin

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhldskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu

— Maximaélny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximaélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.
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Kategdria vina 5 Akostné sumivé vino: Biele Rizling

Odroda: Rizling

Neskoré dozrievanie, vysokd kyslost, nizka az priemernd hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: svetld citronovozltd

Chut: pripomina biele kostkové ovocie (broskyne), jablkd, hrusky

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti s opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v prdvnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhlaskach:

— Maximélny celkovy obsah alkoholu

— Maximadlny obsah prchavych kyselin

— Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

Kategdria vina 5 Akostné sumivé vino: RuZové Dornfelder

Odroda: Dornfelder

Stredne skoré dozrievanie, nizka kyslost, priemernd hustota mustu
Organoleptické vlastnosti:

Farba: tmavoruzova

Chut: pripomina Cere$ne, Cernice, maliny

Analytické vlastnosti: Tieto vlastnosti st opisané pomocou platnych pojmov vymedzenych v pravnych predpisoch
EU/holandskych ministerskych vyhlaskach:

— Maximalny celkovy obsah alkoholu

— Maximélny obsah prchavych kyselin

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého

— Maximélna miera obohacovania, odkyslovania a (s vyhradou schvélenia) okyslovania

Minimdlna hustota mustu je 1070 g/l (70° Oechsle), ¢o zodpovedd celkovému prirodzenému obsahu alkoholu
9 obj. %.

5. Enologické postupy
a) Zdkladné enologické postupy
Biele Auxerrois
Osobitny enologicky postup
Aréma ziskand kvasenim za studena v ocelovych tankoch
V pripade akostného Sumivého vina:
Sekundarne kvasenie a zrenie v stilade s pravidlami pre akostné Sumivé vino vyrdbané klasickou metédou.
Biele Chardonnay
Osobitny enologicky postup
Druhotné arémy st Casto vysledkom malolaktického kvasenia a vyzrievania v drevenych sudoch
V pripade akostného $umivého vina:

Sekundarne kvasenie a zrenie v stilade s pravidlami pre akostné Sumivé vino vyrdbané klasickou metédou.
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Cervené Dornfelder

Osobitny enologicky postup

Niekedy vyzrieva v drevenych sudoch

Biele Tramin cerveny

Osobitny enologicky postup

Ar6éma ziskand kvasenim za studena v ocelovych tankoch

V pripade akostného $umivého vina:

Sekundérne kvasenie a zrenie v stlade s pravidlami pre akostné Sumivé vino vyrabané klasickou metédou.
Biele Rivaner/Miiller-Thurgau

Osobitny enologicky postup

Aréma ziskand kvasenim za studena v ocelovych tankoch

V pripade akostného sumivého vina:

Sekundérne kvasenie a zrenie v stlade s pravidlami pre akostné Sumivé vino vyrabané klasickou metédou.

Biele Burgundské biele
Osobitny enologicky postup

Aréma ziskand kvasenim za studena v ocelovych tankoch
V pripade akostného Sumivého vina:
Sekundarne kvasenie a zrenie v stilade s pravidlami pre akostné Sumivé vino vyrdbané klasickou metédou.

Biele Burgundské sivé
Osobitny enologicky postup

Aréma ziskand kvasenim za studena v ocelovych tankoch. Niekedy vyzrieva v drevenych sudoch
V pripade akostného $umivého vina:
Sekundarne kvasenie a zrenie v stilade s pravidlami pre akostné Sumivé vino vyrdbané klasickou metédou.

Cervené Burgundské modré

Osobitny enologicky postup

V zdujme zachovania ovocnej chuti nesmie kvasenie prebichat pri prili§ vysokych teplotich a casto dalej pokracuje
v drevenych sudoch.

RuZové Burgundské modré

Osobitny enologicky postup

Aréma ziskand kvasenim za studena v ocelovych tankoch

V pripade akostného $umivého vina:

Sekundarne kvasenie a zrenie v stilade s pravidlami pre akostné Sumivé vino vyrdbané klasickou metédou.

Biele Burgundské modré
Osobitny enologicky postup

Aréma ziskand kvasenim za studena v ocelovych tankoch
V pripade akostného $umivého vina:

Sekundarne kvasenie a zrenie v stilade s pravidlami pre akostné Sumivé vino vyrdbané klasickou metédou.
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Biele Rizling
Osobitny enologicky postup

Aréma ziskand kvasenim za studena v ocelovych tankoch
V pripade akostného $umivého vina:
Sekundérne kvasenie a zrenie v stlade s pravidlami pre akostné Sumivé vino vyrabané klasickou metédou.

Ruzové Dornfelder

Osobitny enologicky postup

Aréma ziskand kvasenim za studena v ocelovych tankoch

V pripade akostného sumivého vina:

Sekundarne kvasenie a zrenie v stilade s pravidlami pre akostné Sumivé vino vyrdbané klasickou metédou.

b) Maximdlne vynosy
Biele Auxerrois

80 hektolitrov na hektdr

Biele Chardonnay

80 hektolitrov na hektdr

Cervené Dornfelder

85 hektolitrov na hektdr

Biele Tramin cerveny

80 hektolitrov na hektdr

Biele Rivaner/Miiller-Thurgau

85 hektolitrov na hektdr

Biele Burgundské biele

80 hektolitrov na hektdr

Biele Burgundské sivé

80 hektolitrov na hektdr

Cervené Burgundské modré

60 hektolitrov na hektdr

Ruzové Burgundské modré

75 hektolitrov na hektdr

Biele Burgundské modré

75 hektolitrov na hektér

Biele Rizling

80 hektolitrov na hektdr

Ruzové Dornfelder

85 hektolitrov na hektdr
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6. Vymedzend oblast

Uzemie holandskych obci Maastricht, Meerssen, Nuth, Simpelveld, Voerendaal, Vaals, Gulpen-Wittem, Eijsden-
Margraten a Valkenburg aan de Geul.

Celkova plocha tizemia, okrem ilovitych pod, tvori priblizne 250 km?.

Vysadena plocha, ktord je v stlade s poziadavkami, md 70 ha.

Vymedzend oblast zahfia iba vinice na pode pozostavajlcej zo sprasovej ornej pody.
7. Hlavné odrody vinica

Rizling B

Burgundské modré N

Burgundské sivé G

Burgundské biele B

Miiller-Thurgau B

Tramin Cerveny Rs

Dornfelder N

Chardonnay B

Auxerrois B

8. Opis savislosti
Vymedzenie zemepisnej oblasti

Vdaka jedine¢nému zloZeniu pody, zemepisnej polohe a klime v Holandsku je oblast Mergelland vhodnd predovset-
kym na pestovanie viniCa. Vini¢ sa v tejto oblasti vlastne vo velkej miere pestoval uz v ranom stredoveku. Najstarsie
dokazy o vinohradnictve v oblasti Mergelland pochddzajt z roku 968 nasho letopoctu. Vdaka priaznivym podmien-
kam sa tu vini¢ nadalej pestoval aj pocas malej doby ladovej (15. — 19. storocie). Pocas obdobia franciizskej nadvlady
za Napoleona sa z politickych dévodov vini¢ prestal pestovat. Komer¢né pestovanie vinica sa v regiéne obnovilo
v roku 1970 a oblast Mergelland sa povazuje za kolisku moderného holandského vindrstva. Pre tento region je cha-
rakteristickd prevaha klasickych odrod vini¢a zo severného Francuzska (Burgundské modré, sivé a biele, Chardonnay
a Auxerrois) a z Nemecka (Rizling, Rivaner/Miiller-Thurgau, Tramin Cerveny a Dornfelder), ¢im sa odliSuje aj od
zvy$ku Holandska.

ZloZenie pody

Poda sa skladd z vrstvy sprajovej ornej pody, pod ktorou sa nachddza slien (formdcie v oblasti Maastricht a Gulpen),
s miestnym vyskytom formacii z obdobia pleistocénu a tretohor, ako napriklad stary strk v oblasti Maas a formacie
v oblasti Rupel, Tongeren, Holset a Hoogcruts.

Analytické a organoleptické vlastnosti vina si do velkej miery ovplyvnené sprasou a v mensej miere slienom
a Strkom. Spra§ je lahky podny typ. Typicky podiel usadenin je 50 az 60 %, podiel piesku je 20 az 30 % a podiel ilu
je menej ako 20 %. Sprasovd poda sa vdaka vzdusnej Struktire rychlo zahrieva, ale takisto sa rychlo ochladzuje.
V dosledku toho sa zvicsuja teplotné rozdiely v priebehu dria, ktoré st v oblasti Mergelland aj tak vicsie vzhladom
na jej vnatrozemskd polohu. Pomdaha to dotvérat ovocny charakter vin.

Pricinnd sivislost
Spras je bohatd najmi na kriedu a spodnd slieni vo vymedzenej oblasti je takmer vyluéne zlozend z kriedy. Vdaka
podam bohatym na kriedu sa zachovéva Cerstvd kyslost vin a Casto im doddvaji aj jemny lesk. Z vyskumu vyplyva,

ze spomedzi deviatich skiimanych podnych typov sa pri kombindcii sprase a sliefia zaznamenala najvyssia Groven
parametra ,ovocie”: ovocnost.

Spras a slien,, ktory sa pod fiou nachddza, dobre zadrziavaji vodu a st odolné voéi suchu, takze akdkolvek pripadnd
strata ovocnej chuti a kyslosti je zriedkava.

Sklon a $trk zabezpecuji primerané odvodnenie. Této $truktira pody v kombindcii s nizkym priemernym potencidl-
nym dhrnom zrdzok 100 mm pocas vegetatného obdobia zabezpeCuje celkovo len mierny nedostatok vody.
Z roznych $tudii vyplyva, Ze tieto podmienky st optimdlne pre kvalitu vina.
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Podnebie a topoldgia

Oblast Mergelland je napriek severnej polohe dostato¢ne tepld na riadne dozrievanie hrozna, a to vdaka svojej zeme-
pisnej polohe a pdde. Pomerne chladné podnebie md skor priaznivé Gcinky. Hrozno z oblasti Mergelland moze
dosiahnut dplnti fyziologickd zrelost bez prili§ rychleho zvysenia obsahu cukru, ktoré by vyzadovalo prili§ skory
zber. Nadmerny obsah alkoholu — ¢oraz vacsi problém v juznych vindrskych regiénoch — tu nepredstavuje problém.
DIhé obdobie dozrievania (od za¢iatku zrenia az po zber) poskytuje primerany ¢as na rozvinutie arémy, minerality
a extraktu.

Hrozno potrebuje na véasné dozretie primerané teplo a slne¢ny svit pocas diia, pricom chladné noci sii velmi dole-
zité pre chufovy profil vina. Ak je v noci teplo, metabolizmus pracuje rychlo. Ak hrozno nema slne¢né svetlo,
pouziva ako zdroj energie kyselinu jabl¢nd. Ak je v noci chladno, kyselina jablénd sa spaluje pomalsie, takZe vina
budt mat po dozreti dostato¢nii kyslost. Kyselina doddva vinu svieZost a zohrdva kltcovi dlohu pri tvorbe arém
(esterov) pocas fermentacie.

Zhrnutie: Vina z oblasti Mergelland st charakteristické typickou kombindciou ovocnosti, sviezej elegancie a minera-
lity. Ide o vysledok interakcie medzi vybranymi odrodami vini¢a, pédou, zemepisnou polohou a podnebim - interak-
cie, ktord je jedine¢nd pre Holandsko.

9. Dalsie zdkladné podmienky

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku
https:/fwww.rvo.nl/sites/default/files/Productdossier%20Mergelland.pdf


https://www.rvo.nl/sites/default/files/Productdossier%20Mergelland.pdf

Zhrnutie rozhodnuti Eurdpskej komisie o autoriziciich pre uvedenie na trh na dcely pouZitia
ajalebo pre pouzivanie litok uvedenych v prilohe XIV k nariadeniu Eurépskeho parlamentu
a Rady (ES) & 1907/2006 o registricii, hodnoteni, autorizicii a obmedzovani chemikdlii (REACH)

[uverejnené podla cldnku 64 ods. 9 nariadenia (ES) ¢. 1907/2006 ()]

Rozhodnutia o udeleni autorizicie

(Text s vyznamom pre EHP)
(2017/C 296/03)

Détum
Odkaz na Datum Nazov latky Drz.lte)zl . Cislo autorizécie Autorizované pouZzitie uplynutia Odovodnenia rozhodnutia
rozhodnutie (') | rozhodnutia autorizacie lehoty na
preskiimanie
C(2017) 5880 |31. augusta | Oxid chrémovy Praxair Surface | REACH/17/20/0 | Pouzitie zmesi oxidu chromového v prie- | 21. septembra | V stilade s ¢ldnkom 60 ods. 4 nariade-
2017 |, .| Technologies myselnom néstreku alebo ndtere pri 2024 nia (ES) ¢ 1907/2006 socidlno-
¢. ES 215-607-8 ¢. | GmbH, Am nand$ani povrchovej vrstvy na kovové ekonomické prinosy prevysuji riziko
CAS 1333-82-0 Muehlback 13, predmety  vystavené  nepriaznivému pre Tudské zdravie a zivotné prostredie
87487 Wig- prostrediu, s ciefom zaistit odolnost vyplyvajlce z pouZivania latky, pricom
gensbach, proti kordzii a oxidicii pri vysokych neexistujd Ziadne alternativne latky ani
Nemecko teplotich, ako aj ziskat povrch odolny technoldgie, ktoré by z hladiska svojej
proti usadzovaniu alebo zabezpelit technickej a ekonomickej uskutocni-
mazivost pri vysokych teplotich, na telnosti boli vhodné.
pouzitie v  automobilovom  alebo
leteckom priemysle, v zariadeniach na
vyrobu elektriny, v ropnom, plynd-
renskom a ndmornom priemysle.
REACH/17/20/1 | Pouzitie zmesi oxidu chromového v prie- | 21. septembra

myselnom  ndstreku  pri  nandSani
povrchovej vrstvy na kovové predmety
vystavené nepriaznivému prostrediu, bud
na nandsanie povrchovej vrstvy pri nizkej
teplote na ochranu proti korézii, alebo na
zabezpelenie odolnosti  proti  kordzii
a oxiddcii pri vysokych teplotich
pomocou zniZenia drsnosti povrchu alebo
prilnavosti pri vysokych teplotich, na
pouzitie v leteckom priemysle, v zariade-
niach na vyrobu elektriny, v ropnom, ply-
ndrenskom a nimornom priemysle.

2029

(') Rozhodnutie je k dispozicii na webovom sidle Eurdpskej komisie: http://ec.europa.eu/growth/sectors/chemicals/reach/about/index_sk.htm

() U.v.EUL 396, 30.12.2006, s. 1.
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v
(Oznamy)

KONANIA TYKA]UCE SA VYKONAVANIA SPOLOCNE] OBCHODNE] POLITIKY

EUROPSKA KOMISIA

Oznédmenie tykajice sa rozsudku z 1. jina 2017 vo veci T-442/12 v sivislosti s vykondvacim
narxademm Rady (EU) & 626/2012, ktorym sa meni a dopliia vykondvacie nariadenie (EU)
¢. 349/2012, ktorym sa ukladd konec¢né antidumpingové clo na dovoz kyseliny vinnej s p6vodom

v Cinskej ludovej republike

(2017/C 296/04)

Rozsudok

Vseobecny sid Eurdpskej tnie (dalej len ,VSeobecny sid“) vo svojom rozsudku z 1. jina 2017 vo veci T-442[12
Changmao Biochemical Engineering Co Ltd.[Rada (') (dalej len ,rozsudok) zrusil vykonavaae nariadenie Rady (EU)
¢. 626/2012 z 26. jana 2012, ktorym sa meni a doplia vykondvacie nariadenie (EU) ¢. 349/2012, ktorym sa ukladd
konec¢né antidumpingové clo na dovoz kyseliny vinnej s povodom v Cinskej fudovej republike () (dalej len ,vykondvacie
nariadenie), v rozsahu, v akom sa uplatiiuje na ¢inskeho vyvdzajiceho vyrobcu Changmao Biochemical Engineering Co
Ltd. (dalej len ,dotknuty vyvédzajici vyrobca®).

Vseobecny std rozhodol, ze zamietnutim ziadosti dotknutého vyvéZzajiceho vyrobcu o poskytnutie informdcii tykaji-
cich sa cenového rozdielu medzi kyselinou DL vinnou a kyselinou L+ vinnou v stvislosti s vypoctami normédlnej
hodnoty, a to bez v¢as poskytnutého platného oddvodnenia, bolo porusené jeho pravo na obhajobu. VSeobecny sid
rozhodol, Ze sa nemozZe vyliicit, Ze ak by Ziadost bola byvala prijatd, vysledok presetrovania mohol byt iny.

Désledky

V stilade s ¢lankom 266 Zmluvy o fungovani Eurépskej tnie musia institicie Unie prijat nevyhnutné opatrenia, aby
vyhoveli rozsudku.

Pri vykondvani potrebnych krokov s cielom vyhoviet rozsudku, ktorym sa rusi opatrenie, a v plnej miere ho vykonat sa
postup, z ktorého uvedené opatrenie vychddza, moze obnovit presne v tom bode, v ktorom doslo k nezrovnalosti (*).

V silade s tym a s cielom vyhoviet rozsudku Vseobecného sidu z 1. jiina 2017 méd Komisia moznost dosiahnut
ndpravu tych aspektov konania, ktoré viedli k jeho zruSeniu, zatial ¢o tie Casti, ktoré nie sii rozsudkom dotknuté, sa
ponechaji nezmenené (4.

K zruSeniu vykondvacieho nariadenia doslo v désledku nedodrzania prava na obhajobu pocas jedného kroku admini-
strativneho konania, z ktorého vychddzalo vykondvacie nariadenie, t. j. poskytnutie ur¢itych informdcii uvedenému
vyvézajicemu vyrobcovi v stvislosti s vypoctom normdlne hodnoty.

Ziadost dotknutého vyvazajiiceho vyrobcu o poskytnutie informdcif tykajicich sa cenového rozdielu medzi kyselinou
DL vinnou a kyselinou L+ vinnou v stvislosti s vypoctami normélnej hodnoty by sa vzhladom na konkrétne okolnosti
mala prehodnotit.

Zistenia uvedené vo vykondvacom nariadeni, vo¢i ktorym nebola vznesend nidmietka alebo vo¢i ktorym bola vznesend
ndmietka, ktord vSak bola zamietnutd rozsudkom Vseobecného sidu alebo ktorti VSeobecny siid neskdmal, a preto
neviedla k zru$eniu vykonédvacieho nariadenia, platia dalej.

(') Rozsudok Vieobecného sidu z 1. jina 2017, Changmao Biochemical Engineering/Rada, T-442/12, ECLLEU:T:2017:372.

Q] U.v.EUL 182, 13.7.2012,s. 1.

(*) Rozsudok Stidneho dvora z 3. oktébra 2000, Industrie des poudres sphériques/Rada, C-458/98 P, EU:C:2000:531, body 80 az 85,
ako aj rozsudok Stdneho dvora z 28. janudra 2016, CM Eurologistik, C-283/14 a C-284/14, EU:C:2016:57, body 48 az 55.

(*) Rozsudok Stdneho dvora zo 14. juna 2016, Komisia/McBride, C-361/14 P, EU:C:2016:434, bod 56, pozri aj v oblasti dumpingu
rozsudok Stdneho dvora z 3. oktébra 2000, Industrie des poudres sphériques/Rada, vec C-458/98 P EU:C:2000:531, bod 84.
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Postup pre opitovné otvorenie konania

Vzhladom na uvedené skutocnosti Komisia rozhodla o opitovnom otvoreni antidumpingového presetrovania tykaju-
ceho sa dovozu kyseliny vinnej s povodom v Cinskej Iudovej republike, ktoré viedlo k prijatiu nariadenia (EU)
¢. 626/2012, v rozsahu, v akom sa tyka dotknutého vyvézajiceho vyrobcu, a obnovuje ho v bode, v ktorom doslo
k nezrovnalosti.

Toto opitovné otvorenie je rozsahom obmedzené na vykonanie rozsudku Vseobecného sidu v savislosti so
spolo¢nostou Changmao Biochemical Engineering Co Ltd. Opdtovnym otvorenim nie sii dotknuté iné preSetrovania.
Vykonévacie nariadenie Rady (EU) & 349/2012 zo 16. aprila 2012, ktorym sa na zdklade preskimania uplynutia
platnosti ukladd kone¢né antldumpmgové clo na dovoz kyseliny vinnej s povodom v Cinskej fudovej republike podla
¢lanku 11 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 1225/2009 ('), je preto stale platné, pokial ide o dotknutého vyvazajiceho vyrobcu.

Zainteresované strany s o tomto reviznom presetrovani informované prostrednictvom uverejnenia tohto ozndmenia
v Uradnom vestniku Eurdpskej inie.

Pisomné podania

Vsetky zainteresované strany, a najmi dotknuty vyvazajiici vyrobca a vyrobné odvetvie Unie sa vyzyvajd, aby ozndmili
svoje stanoviskd, predlozili informdcie a poskytli podporné dokazy vo veciach tykajicich sa opitovného otvorenia pre-
Setrovania. Tieto informdcie a podpome dokazy musia byt Komisii dorucené do 20 dni odo dna uverejnenia tohto
ozndmenia v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie, pokial nie je stanovené inak.

MozZnost vypocutia dtvarmi Komisie vykondvajdcimi presetrovanie

Dotknuty vyvazajici vyrobca a vyrobné odvetvie Unie mozu poiiadat’ o vypocutie ttvarmi Komisie vykondvajicimi
presetrovanie. Kazdd Zziadost o vypocutie by mala byt podand pisomne a mali by sa v nej uvddzat dovody Ziadosti.
Ziadost o vypocutie vo veciach tykajdcich sa opdtovného otvorenia presetrovania sa musi predlozit do 15 dni odo diia
uverejnenia tohto ozndmenia v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie. Neskor sa Ziadosti o vypocutie musia predkladat v rdmci
osobitnych lehot stanovenych Komisiou pri jej komunikdcii so stranami.

Pokyny na predkladanie pisomnych podani a zasielanie korespondencie

Na informdcie predkladané Komisii na ucely preSetrovani na ochranu obchodu by sa nemali vztahovat autorské prava.
Zainteresované strany si musia pred tym, ako Komisii predlozia informdcie a/alebo tidaje, na ktoré sa vztahuji autorské
prdva tretej strany, vyziadat od drZitela autorskych prdv osobitné povolenie, v ktorom sa vyslovne povoluje, Ze:
a) Komisia moZe pouzivat dané informdcie a tidaje na tcely tohto konania na ochranu obchodu a b) dané informécie
ajalebo tdaje sa mozZu poskytniit zainteresovanym strandm tohto preetrovania, a to vo forme, ktord im umozni uplat-
nit ich prdva na obhajobu.

Vietky pisomné podania a koreSpondencia, ktoré zainteresované strany poskytuji ako doverné, sa oznalia ako
,Limited* ().

Od zainteresovanych strdn, ktoré poskytuju informdcie oznacené ako ,Limited”, sa pozaduje, aby v stlade s ¢lankom 19
ods. 2 narjadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2016/1036 z 8. juna 2016 o ochrane pred dumpingovymi
dovozmi z krajin, ktoré nie si ¢lenmi Eur6pskej tnie () (dalej len ,zdkladné nariadenie®), predlozili sthrny tychto
informacii, ktoré nemajii déverny charakter a ktoré sa oznacia ako ,For inspection by interested parties“. Tento stthrn by
mal byt dostato¢ne podrobny, aby umoznil primerane pochopit podstatu predlozenych dévernych informécif.

Ak zainteresovand strana, ktord poskytuje doverné informdcie, nepredlozi ich sthrn, ktory nemd doverny charakter,
v poZadovanom formadte a kvalite, nemusi sa na takéto informdcie prihliadat.

Zainteresované strany sa vyzyvaji, aby vSetky podania a Ziadosti vritane naskenovanych splnomocneni a osved¢eni
predkladali prostrednictvom e-mailu. Pouzitim e-mailu zainteresované strany vyjadrujd sthlas s pravidlami platnymi pre
elektronické podania uvedenymi v dokumente ,KORESPONDENCIA S EUROPSKOU KOMISIOU V PRIPADOCH TYKA-
JUCICH SA OCHRANY OBCHODU“ uverejnenom na webovom sidle Generdlneho riaditelstva pre obchod:
http:/[trade.ec.europa.eu/doclib/docs/2014 juneftradoc_152582.pdf

() U.v.EUL 110, 24.4.2012, s. 3.

() Dokument oznaceny ako ,Limited“ je dokument, ktory sa povazuje za doverny v stilade s nariadenim Europskeho parlamentu a Rady
(EU) 2016/1036 z 8. jiina 2016 o ochrane pred dumpingovymi dovozmi z krajin, ktoré nie sti clenmi Eurépskej tnie (U. v. EU L 176,
30.6.2016, s. 21), a ¢lankom 6 Dohody WTO o implementdcii ¢lanku VI dohody GATT z roku 1994 (antidumpingovd dohoda).
Tento dokument je chraneny aj podla ¢ldnku 4 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) & 1049/2001 (U. v. ES L 145,
31.5.2001, 5. 43).

() U.v.EUL 176, 30.6.2016, s. 21.


http://trade.ec.europa.eu/doclib/docs/2014/june/tradoc_152582.pdf
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Zainteresované strany musia uviest svoje meno (ndzov), adresu, telefénne ¢&islo a platnd e-mailovii adresu a mali by
zabezpelit, aby bola uvedend e-mailovd adresa funkénym oficidlnym pracovnym e-mailom, ktory sa denne kontroluje.

Po poskytnuti kontaktnych tdajov bude Komisia komunikovat so zainteresovanymi stranami iba prostrednictvom
e-mailu, pokial vyslovne nepozZiadajii o dorucenie vSetkych dokumentov Komisie inymi komunikaénymi prostriedkami
alebo ak si povaha dokumentov, ktoré sa maji zaslat, nevyzaduje pouzitie doporucenej zdsielky.

Dalsie pravidld a informacie tykajice sa koreSpondencie s Komisiou vritane zdsad, ktoré sa vzfahuji na podania
prostrednictvom e-mailu, ndjdu zainteresované strany v uz spominanych pokynoch o komunikicii so zainteresovanymi
stranami.

Adresa Komisie na t¢ely kore$pondencie:

European Commission
Directorate-General for Trade
Directorate H

Office: CHAR 04/039

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-mail: TRADE-AD-R529A-TARTARIC-ACID@EC.EUROPA .EU

Nespoluprica

V pripadoch, ak niektord zainteresovand strana odmietne spristupnit potrebné informdcie, alebo ich neposkytne v pris-
ludnych lehotdch, alebo vyznamnou mierou brdni v preSetrovani, zistenia, ¢i uZ pozitivne alebo negativne, mozno
v stlade s ¢lankom 18 zdkladného nariadenia vypracovat na zéklade dostupnych skuto¢nosti.

Ak sa zisti, Ze niektord zainteresovand strana poskytla nepravdivé alebo zavddzajiice informdcie, tieto informdcie sa
nemusia zohladnif a mozu sa pouzit dostupné skuto¢nosti.

Ak niektord zainteresovand strana nespolupracuje alebo spolupracuje len Ciastoéne a zistenia sa preto v stlade
s ¢lankom 18 zdkladného nariadenia zakladaji na dostupnych skuto¢nostiach, vysledok méze byt pre tito stranu menej
priaznivy neZ v pripade, keby bola spolupracovala.

Neposkytnutie odpovede v elektronickej podobe sa nebude povazovat za nespolupricu, pokial zainteresovand strana
preukdze, Ze poskytnutie odpovede v poZadovanej forme by jej sposobilo dalsiu neprimerant zétaz alebo dalsie nepri-
merané vydavky. Zainteresovand strana by sa mala okamzite obratit na Komisiu.

Uradnik pre vypocutie

Dotknuty vyvéZzajici vyrobca a vyrobné odvetvie Unie sa mozu obrdtit na tradnika pre vypocutie v obchodnych
konaniach. Uradnik pre vypocutie je prostrednikom medzi zainteresovanymi stranami a dtvarmi Komisie vykondvajd-
cimi presetrovanie. Uradnik pre vypocutie skma Zziadosti o pristup k spisu, spory tykajtice sa dovernosti dokumentov,
ziadosti o predizenie lehot a Ziadosti tretich strin o vypocutie. Uradnik pre vypocutie moze usporiadat vypocutie
jednotlivej zainteresovanej strany a poOsobit ako sprostredkovatel v snahe zabezpecit plné uplatnenie prdv zainte-
resovan}'fch strdn na obhajobu.

Ziadost o vypocutie Gradnikom pre vypocutie by sa mala predloZit pisomne a mali by sa v nej uviest dovody Zadosti.
Ziadost o vypotutie vo veciach tykajiicich sa zaciatocnej fazy presetrovania sa musi predlozit do 15 dni odo dna uverej-
nenia tohto ozndmenia v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie. Neskor sa Ziadosti o vypocutie musia predkladat v rdmci
osobitnych lehot stanovenych Komisiou pri jej komunikdcii so stranami.

Uradnik pre vypocutie takisto poskytne prileZitosti na vypocutie s tcastou stran, na ktorom mozno predniest rozne
stanoviskd a argumenty na vyvritenie dokazov, pokial ide o otdzky tykajice sa okrem iného vykonania rozsudku.

Dalsie informacie a kontaktné tidaje mozu zainteresované strany nédjst na webovych strdnkach dradnika pre vypocutie
na webovom sidle Generédlneho riaditel'stva pre obchod: http://ec.europa.euftrade/trade-policy-and-you/contacts/hearing-
officer/

Spracovanie osobnych tdajov

So vietkymi osobnymi tdajmi ziskanymi pocas tohto presetrovania sa bude zaobchddzat v siilade s nariadenim Eurdp-
skeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 45/2001 z 18. decembra 2000 o ochrane jednotlivcov so zretelom na spracovanie
osobnych tidajov institiciami a orgdnmi Spolocenstva a o volnom pohybe takychto tidajov (!).

() U.v.ESLS8,12.1.2001,s. 1.


mailto:TRADE-AD-R529A-TARTARIC-ACID@EC.EUROPA.EU
http://ec.europa.eu/trade/trade-policy-and-you/contacts/hearing-officer/
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Informécia pre colné orginy

Antidumpingové clo zaplatené podla vykondvacieho nariadenia (EU) ¢. 626/2012 za dovoz kyseliny vinnej v sticasnosti
patriacej pod Ciselny znak KN ex 2918 1200 (k6d TARIC 29181200 90) a s povodom v Cinskej Iudovej republike,
ktorti vyrobila spolo¢nost Changmao Biochemical Engineering Co Ltd (doplnkovy kéd TARIC A688), nad ramec anti-
dumpingového cla ulozeného vykonavacim nariadenim (EU) ¢. 349/2012 na ten isty dovoz by malo byt vritené alebo
odpustené. O vrdtenie alebo odpustenie cla treba poZziadat vnutrostitne colné orgdny v silade s platnymi colnymi
predpismi.

Poskytnutie informdcii

Dotknuty vyvazajici vyrobca a vyrobné odvetvie Unie budd nisledne informovani o zikladnych skutocnostiach
a tvahdch, na zdklade ktorych sa pldnuje vykonat rozsudok, a dostant prilezitost na vyjadrenie.
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2017/C 296/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prévo vzniest nimietku proti Ziadosti podla ¢linku 51 nariadenia Eurépskeho parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

]EDNOTNY DOKUMENT
,JAJCA 1ZPOD KAMNISKIH PLANIN“
EU &: PGI-SI-02112 - 4.11.2015
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Néazov
,Jajca izpod Kamniskih planin®
2. Clensky stét alebo tretia krajina

Slovinsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.4. Iné vyrobky zivocisneho povodu (vajcia, med, rozne mliecne vyrobky okrem masla atd')

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Vajcia ,Jajca izpod Kamniskih planin“ maji hladkd skrupinu jednotnej hriibky s matnym leskom, ktory vytvéira
dojem dlhotrvajicej Cerstvosti. Vajecna skrupma je tvrdd. Priemernd destrukénd sila potrebnd na rozbitie skrupiny
je najmenej 32 N. Zltok mi jednotni a vyrazne Zltq farbu. Hodnota sfarbenia na $kile DSM vytvorenej
spolo¢nostou La Roche je najmenej 11. Pokial ide o hmotnost, vajcia sa mozu uvddzal na trth v roznych
velkostiach s oznacenim Cistej minimalnej hmotnosti karténu alebo zaradené do tried hmotnosti S, M, L a XL.
Vajcia ,Jajca izpod Kamniskih planin“ sa vyznacuji vysokym obsahom polynenasytenych mastnych kyseh’n najmd
kyseliny alfa-linolénovej. Obsahuji najmenej 2,5 hmotnostného % omega-3 mastnych kyselin, pricom najvyssi
pomer omega-6 k omega-3 mastnym kyselindm predstavuje 8:1. Tento pomer je velmi prospesny z vyZzivového
a zdravotného hladiska a je v stlade s odporticaniami Svetovej zdravotnickej organizdcie (WHO).

3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Ako minerdlny doplnok sa v krmive pre nosnice pouziva uhli¢itan vdpenaty, ktory sa tazi v obci Stahovica pri
meste Kamnik. Pitnd voda pre nosnice sa moze cerpat len z dvoch vodonosnych vrstiev, ktoré sa nachddzaju
v hornom toku riek Kamniska Bistrica a Savinja. Ako zdroj omega-3 mastnych kyselin sa pouzivaji lanové
semend, ktoré boli vhodne oSetrené.

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Slachtenie a chov kurciat a sliepok, ako aj produkcia vajec sa musia uskuto¢fiovat vo vymedzenej zemepisnej
oblasti.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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4. Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast sa nachddza v Kamnicko-Savinjskych Alpéch a je ohranicend liniou tiahnucou sa pozdiz
slovinsko-rakuskej hranice a tychto dopravnych trds:

— dialnica z obce Sentrupert do mesta Domzale,

— miestna cesta z mesta Domzale do obce Zaborst pri Dobu,

— hlavna cesta z obce Zaborst pri Dobu do obce Brod,

— dial'nica z obce Brodu po Kranj vzhod,

— regiondlna cesta z mesta Kranj do obce Zgornje Jezersko,

— hranica s Raktskom,

— regiondlna cesta z horského prechodu Pavlicevo sedlo do obce Sentrupert.

Vsetky miesta/obce spojené uvedenymi cestami sa nachddzajii vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

5. Savislost so zemepisnou oblastou

Vajcia ,Jajca izpod Kamniskih planin“ ziskali svoju povest koncom 19. storocia, ked mnohé sedliacky z oblasti
Kamnik doddvali tito vzdcnu komoditu do kuchyi v Lublane a na mestsky trh. Uz v tom Case zemepisnd oblast
Kamnické hory (Kamniske planine) poskytovala vyborny zdklad na vyrobu konzumnych vajec v podobe
vysokokvalitnej vody, kedZe tento neobyvany a prevazne nedotknuty regién poskytuje pitnii vodu najvyssej kvality.
Navyse tazba vdpenca z lomu v obci Stahovica nad Kamnikom mala vidy priaznivy vplyv na vyrobu vajec
(karbondtova hornina, ktord sa na tomto mieste tazi, je sedimentirneho povodu z obdobia spred viac ako
200 miliénov rokov a v dosledku termickej metamorfézy sa vyznacuje vynimocnou chemickou ¢istotou).
Vyznamnu tGlohu pri rozvoji produkcie vajec vo vymedzenej zemepisnej oblasti zohrali v minulosti aj vlastnosti
subalpskej mikroklimy a mierne teploty.

Tieto prirodné podmienky poskytli vyborny zéklad na rozvoj produkcie konzumnych vajec na mnohych farméch.
KedZe v zemepisnej oblasti bolo rozvinuté pestovanie lanu na ticel vyroby lanového plétna, v obci Menges vznikol
pradiarensky priemysel. Hoci lan sa pestoval pre vlikna, vedlajsim produktom boli lanové semend, ktoré sa pouzi-
vali ako krmivo pre zvieratd, najma hydinu. O pestovani lanu v oblasti, kde sa vyrdbaja vajcia ,Jajca izpod Kamnis-
kih planin®, existuje rozsiahla literatiira, od zdpisu v katastri z roku 1493 tykajiceho sa feuddlneho pana mesta
Jablje, kde sa lan uvddza medzi desiatkami, ktoré maji platit poddani tohto pédna, aZz po dokument o zalozeni
tovarne Induplati JarSe (1953).

KedZe 40 hmotnostnych % lanového semena tvori tuk, z ¢oho polovicu predstavujii omega-3 mastné kyseliny
(kyselina alfa-linolénovd), vajcia mali vysokd kvalitu a boli prospesné pre zdravie. Tradicia priddvania lanovych
semien do krmiva nosnic preto pokracuje aj pri vajciach ,Jajca izpod Kamnigkih planin“. Tym sa vajcia ,Jajca izpod
Kamnigkih planin“ li§ia od vajec mnohych inych vyrobcov, ktori na tcel obohatenia vajec o omega-3 mastné kyse-
liny pouzivajii menej tradicné suroviny, ako napr. denaturovany rybi olej a riasy.

V porovnan{ s inymi vajcami obohatenymi o omega-3 mastné kyseliny obsahuji vajcia ,Jajca izpod Kamniskih
planin“ najmenej dvojndsobok omega-3 mastnych kyselin a vyznaCuji sa vysokym obsahom kyseliny alfa-
linolénove;j.

Sedliacky z oblasti Kamnik a okolia boli dodédvatelkami konzumnych vajec do Lublany aZ do druhej svetovej vojny,
ked povodne zivy obchod narusila hranica a dvojity plot z ostnatého drdtu, ktorym okupacné sily obkolesili hlavné
mesto. Ludova pesnicka Katarina Barbara, ktorti v roku 1895 zapisal Dr. Karel Strekelj, slavista a zberatel ludovych
piesni, je o ukradnutej sliepke, ktord bola ur¢end na predaj do Lublany. Po vojne isty Cas trvalo, kym sa na Gpat
Kamnickych hor obnovila tradicia chovu sliepok. Odvtedy sa vSak vyroba ustélila a posilnila. Povest vajec vyrdba-
nych na tpdti Kamnickych hor sa roky povazovala za samozrejmost. Vyrobcovia zacali vajcia aktivne propagovat
az na konci 90. rokov 20. storocia. Sticasnt povest vajec ,Jajca izpod Kamniskih planin“ potvrdzuja aj rozli¢né
novinové ¢lanky, ako st ¢lanky a webové lokality o kulindrskej kultire, televizne prispevky, obchodnd dokumenta-
cia a rozliéné letdky. Napriklad v knihe Nazaj v planinski raj: alpska kultura slovenstva in mitologija Triglava (2005)
autor Botjan Saver spomina vajcia ,Jajca izpod Kamniskih planin“ ako priklad ndzvu vyrobku, v ktorom sa odzr-
kadluje spitost obyvatelov Slovinska s Alpami. Vajcia ,Jajca izpod Kamniskih planin“ sa spominaji v brozire Oku-
siti Slovenijo, ktorti vydava Slovinskd rada pre turizmus s cielom propagovat bohaté gastronomické dedicstvo
Slovinska. Spominajii sa aj v mnohych inych publikdcidch (recenzidch, ro¢enkéch), ako je napriklad Gorenjska hrana
(2011) a Slovenska kulinarika, ako aj v ¢ldnkoch Slovinského zdruzenia spotrebitelov, ktoré vajcia ,Jajca izpod Kam-
niskih planin“ uvddza napriklad vo svojej publikdcii Slovenska tradicionalna Zivila v ¢lanku s ndzvom ,To so dobra
jajca“ a pod.
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Odkaz na uverejnenie $pecifikcie

(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

http:/[www.mkgp.gov.si/fileadmin/mkgp.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/
zasciteni_kmetijski_pridelki/Specifikacije[JAJCA_IZPOD_KAMNISKIH_PLANIN-splet.pdf


http://www.mkgp.gov.si/fileadmin/mkgp.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/zasciteni_kmetijski_pridelki/Specifikacije/JAJCA_IZPOD_KAMNISKIH_PLANIN-splet.pdf
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Uverejnenie Ziadosti podla &linku 17 ods. 6 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)

¢. 110/2008 o definovani, popise, prezenticii, oznafovani a ochrane zemepisnych oznaceni
liehovin a o zruSeni nariadenia (EHS) ¢. 1576/89

(2017/C 296/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 17 ods. 7 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 (}).

HLAVNE SPECIFIKACIE TECHNICKE] DOKUMENTACIE
Vinny destildt so zemepisnym oznacenim

~KAPHOBATCKA I'PO3IOBA PAKUA“/,TPO3TOBA PAKUS OT KAPHOBAT*/,KARNOBATSKA GROZDOVA
RAKYA“/,GROZDOVA RAKYA OT KARNOBAT“

EU & PGI-BG-01865 - 7.1.2014
1. Zemepisné oznacenie na zapis

,KapHoOarcka rposgosa pakus“/,IposmoBa pakust or Kapuobar/,Karnobatska grozdova rakya“/,Grozdova rakya ot
Karnobat®

2. Kategoria liehoviny

BuHeHa mectunatHa civptHa Hamurka/vinny destildt

3. Opis liehoviny

,Kaprobarcka rposmoBa pakus‘[,[posmoBa pakust or KapobGar“/,Karnobatska grozdova rakya“/,Grozdova rakya ot
Karnobat“ je vinny destildt s minimdlnym obsahom alkoholu 40 obj. %, ktory:

— sa ziskava jednoduchou alebo dvojitou destilaciou na menej ako 65 obj. % vina z hrozna, pri ktorej sa zo
100 kg hrozna moze ziskat maximalne 75 litrov vina,

— splia poziadavky na vyrobu vinneho destiltu, pokial ide o jeho zlozenie a organoleptické vlastnosti.

3.1. Fyzikdlne vlastnosti

Cira kvapalina s leskom, bez usadeniny a pldvajicich castic. Je svetloZltej farby, ktord je vysledkom dozrievania
v dubovych sudoch alebo pridania karamelu. Vona destildtu, ktord sa dalej rozvija pocas zrenia, je typickd pre
suroviny pouzité na jeho vyrobu.

3.2. Chemické vlastnosti

Vinny destilit md minimdalny obsah alkoholu 40 obj. % a vyrdba sa v prisnom sulade s poziadavkou, Ze zo 100 kg
hrozna sa moZe ziskaf maximalne 75 litrov vina, pricom vino sa ndsledne destiluje na menej ako 65 obj. %
alkoholu.

Obsah alkoholu: 40 obj. %, obsah metanolu: 11 g/hl zo 100 obj. % alkoholu, prchavé latky: 140 — 200 g/hl zo
100 obj. % alkoholu.

Tieto prchavé latky st dalsim klticovym znakom, ktory md vplyv na organoleptické vlastnosti ndpoja. Ide o zmes
vyssich alkoholov, celkovych kyselin, esterov a aldehydov. Vona ndpoja je urend mnozstvom esterov (14 — 30 g/hl
zo 100 obj. % alkoholu) a aldehydov (7 — 9 g/hl zo 100 obj. % alkoholu) a jeho chut mnoZstvom vyssich
alkoholov (120 — 150 g/hl zo 100 obj. % alkoholu).

3.3. Organoleptické viastnosti

,Kaprobarcka rposmoBa pakus‘[,[posmoBa pakust or KaproGar“/,Karnobatska grozdova rakya“/,Grozdova rakya ot
Karnobat“ md plnd, silnd a vyrazna chut zrelého hrozna s prichufou zeleného jablka a fig, vyvdZenou doznieva-
jicou chufou vanilky a nerusivou arémou dreva.

() U.v.EUL 39, 13.2.2008, s. 16.
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3.4. Specifické vastnosti (v porovnani s liehovinami rovnakej kategdrie)

»Kaprobarcka rposnoa pakus“/,[posnosa pakus or KaproGar“/,Karnobatska grozdova rakya“/,Grozdova rakya ot
Karnobat“ sa ziskava destiliciou vina vyrobeného z odrody hrozna Cerveny Misket (20 %) a vin vyrobenych zo
zmesi tychto bielych a Cervenych odrod (80 %):

— biele: Chardonnay, Muskdt Ottonel, Muscat a Petit Grains, Viognier, Ugni Blanc, Tramin, Rkatsiteli, Cerven;’r
Misket, Rizling, Sauvignon Blanc, Victoria, Chasselas;

— Cervené: Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, Mavrud, Primitivo, Pamid, Alicante Bouschet, Gamay de Bouze,
Pinot Noir, Cabernet Franc, Muscat of Hamburg, Rubin.

Cerveny Misket je aromatickd odroda, ktord vo vinnom destilte vytvdra bohaté prichute zeleného jablka a fig.

Maximdlne zachovanie jeho vone sa zabezpeCuje studenou fermentdciou hrozna, ktord sa vykondva pri
kontrolovanych teplotich do 22°C. Potencidl vone a chute ,KapHobGarcka rposmosa pakust“/,Ipo3noBa pakus oOT
KapnoGat“/,Karnobatska grozdova rakya“/,Grozdova rakya ot Karnobat“ sa obohacuje a koncentruje prostred-
nictvom pouZitej vyrobnej metédy zaloZenej na kontinudlnej destildcii na menej ako 65 obj. % vina ziskaného
z hrozna.

Na ucel ziskania vyvdzenosti a harmoénie destildty dalej zreji v dubovych sudoch, v ktorych svoj potencidl dalej
rozvijajii. Tymto spdsobom sa dosahuje ich typickd zlatd farba a plnd, silnd a vyraznd chuf zrelého hrozna
s neru$ivou arémou dreva.

Népoj sa ziskava spojenim destildtov s roznym vekom a s roznymi organoleptickymi vlastnostami a ndslednym
pridanim zmikcenej vody v takom mnozstve, aby sa dosiahol obsah alkoholu na trovni 40 obj. %. Ndpoj sa
potom upravuje tak, aby sa zabrdnilo jeho zakaleniu, a stabilizuje sa v stlade s povolenymi enologickymi
postupmi. Ak je to potrebné, na upravenie farby sa pridava karamel.

4.  Prislu$nd zemepisnd oblast

Oblast zahfmia tieto lokality(zemljista):
— obec Karnobat — Sest lokalit (mikroregiénov): Venec, Devetak, Iskra, Ognen, Asparuchovo a Raklica,
— obec Sungurlare — jedna lokalita (mikroregion): Terzijsko,
— obec Ajtos — $tyri lokality (mikroregiény): Karageorgievo, Pirne, Topolica a Cernohrad,
— obec Carevo — jedna lokalita (mikroregi6n): Lozenec,
— obec Straldza — jedna lokalita (mikroregion): Straldza.
Népoj sa moze plnif do flia§ aj mimo tejto vymedzenej zemepisnej oblasti.
5. Spdsob ziskavania liehoviny

,Kaprobarcka rposmoBa pakus‘[,[posmoBa pakust or KaprobGar“/,Karnobatska grozdova rakya“/,Grozdova rakya ot
Karnobat“ sa vyrdba tradi¢cnym bulharskym spdsobom vyroby. Kazdd odroda hrozna sa zbiera samostatne po tom,
ako dosiahne technickd zrelost. Ak je to potrebné, hrozno sa oberie zo strapcov, a hroznovéd duzina sa nechd vyc-
hladnit. Ku kla¢ovym zdrojom aromatickych zloziek patria podmienky fermentécie a pouzité kvasinky.

Studenou fermentdciou sa zabezpecuje maximalne zachovanie vone hrozna. Ked sa fermentdcia skondi, vino sa
podla potreby precisti a presunie sa na destildciu. Prisne kontrolovanou destiliciou na menej ako 65 obj. % vina
ziskaného z hrozna, pri ktorej sa zo 100 kg hrozna moze ziskat maximadlne 75 litrov vina, sa zabezpecuje konzis-
tentne vysokd kvalita ,KapHoGarcka rposmosa pakus‘/,[posmosa pakust or Kaprobar“/,Karnobatska grozdova rakya“
,Grozdova rakya ot Karnobat*, a tento sposob destildcie ma vyznamny vplyv na aromaticky obsah vysledného des-
tilitu. Pocas destildcie sa v dosledku tepelného spracovania vytvéraji nové zlozky, ako st estery, aldehydy, acetaty
a pod. S cielom zabezpetit optimdlnu presnost zachytenia aromatického profilu sa na vyrobu destilitov urcenych
na vyrobu ndpoja pouZiva ind metdda: vyuZivaji sa vlastnosti drahych kovov, a to v podobe Specidlnych
striebornych filtrov, ktorymi sa vybavujii nddoby urcené na destilaciu népoja.

Vysledné destilaty sa spdjaja do Sarzi podla svojich fyzikdlno-chemickych a organoleptickych vlastnosti a najmenej
$est mesiacov zreji v dubovych sudoch s max. objemom 500 litrov.

Népoj sa ziskava spojenim destildtov s roznym vekom a s roznymi organoleptickymi vlastnostami a naslednym
pridanim zmikcenej vody v takom mnozstve, aby sa dosiahol obsah alkoholu na trovni 40 obj. %. Ndpoj sa
potom upravuje tak, aby sa zabrdnilo jeho zakaleniu, a stabilizuje sa v stlade s povolenymi enologickymi
postupmi. Je svetlozltej farby, ktord vznikd v dosledku zrenia v dubovych sudoch alebo vdaka pridaniu karamelu
s ciefom dosiahnut tito Zeland farbu.
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6. Sivislost so zemepisnym prostredim alebo zemepisnym p6vodom
6.1. Podrobnosti tykajiice sa zemepisnej oblasti alebo zemepisného povodu doleZité na odévodnenie siivislosti

Klima v oblasti Karnobat je prechodnd pevninskd so silnym vplyvom mora v pobreZnej zone, ktord siaha 20 —
30 km od pobrezia. Obdobie pestovania vini¢a v tejto oblasti je 205 dni. Priemerny sticet biologicky aktivnych
teplét je 3911°C s intervalom spolahlivosti od 3713°C do 4109 °C. Jednotlivé uvedené stéty zodpovedaji
podmienkam, ktoré st potrebné na dozrievanie skorych, stredne skorych a neskorych odrdd.

Vini¢ hroznorody sa pestuje na ploche s rozlohou 2 766,56 ha. Vinohrady, z ktorych sa ziskavaji suroviny na
vyrobu ,KapHobatcka rposnosa pakust‘/,[posmoBa pakust or KapHobar“/,Karnobatska grozdova rakya“/,Grozdova rakya
ot Karnobat“, sa nachddzaji v subbalkdnskej (RuZzovd dolina/Rozova dolina) vindrskej oblasti (obce Karnobat
a Sungurlare), v zdpadnej casti vychodnej (Cierne more/Chernomorski) vindrskej oblasti (obce Ajtos a Carevo)
a v juznej (Trdcka niZina/Trakiyska nizina) vindrskej oblasti (obec Straldza). Do zemepisnej oblasti patri subregion
Tundza-Straldza, juzné svahy vychodného balkdnskeho pohoria v okoli Karnobatu a Ajtosu, ako aj ast Burgaskej
niZiny.

Vysoké hory a nizko polozené, ploché povodia, ktoré su takisto typickym znakom reliéfu v okoli obce Karnobat,
st priaznivé na pestovanie vini¢a hroznorodého vritane Cerveného Misketu. Ide o start povodni bulharski
odrodu vini¢a hroznorodého s priemernym rastom, dobrou reprodukénou uzitkovostou a priemernym vynosom.
Pokial ide o odolnost vo¢i mrazu, ide o najlepsiu miestnu odrodu, ktord je v tomto ohlade lepsia ako mnohé
nebulharské odrody vinica hroznorodého. Misket je aromatickd odroda, ktord destildtu ,KaproGarcka rposmosa
pakus“[,IposmoBa pakms ot Kaprobar“/,Karnobatska grozdova rakya“/,Grozdova rakya ot Karnobat“ doddva bohaté
prichute zeleného jablka a fig.

6.2. Specifické viastnosti liehoviny, ktoré mozno pripisat zemepisnej oblasti

Priaznivé prirodné a klimatické podmienky, ktoré st predpokladom kvalitného a spravne dozretého hrozna, spolu
so zberom hrozna v noci s cielom zachovat arému, fermentdciou pri nizkej teplote a kontinudlnym spésobom
destildcie pomdhajii pri koncentrdcii jemnej arémy hrozna a dozrievanie destildtu v dubovych sudoch napoméha
dalsie rozvinutie vone a chute tohto ndpoja. Tymto sposobom sa dosahuje ich typickd zlatd farba a plnd, silnd
a vyraznd chut zrelého hrozna s nerusivou arémou dreva.

,KapHobarcka rposgosa pakus“/,IposnoBa pakust or Kapuobar/,Karnobatska grozdova rakya“/,Grozdova rakya ot
Karnobat® ma plnd, silndi a vyraznt chut zrelého hrozna s prichutou zeleného jablka a fig, vyvdZenou doznieva-
jucou chufou vanilky a nerusivou arémou dreva, vdaka Comu spotrebitelia tento vyrobok poznajii, oblubuji
a vyhladdvajii. Ndpoj md stabilnt poziciu na trhu a spdja tradiciu a inovécie.

Dokumenty, ktoré sii sticastou technickej dokumentdcie tohto ndpoja, sa uchovdvaji na riaditelstve registricie,
udelovania povoleni a kontroly na bulharskom ministerstve hospodarstva.

7. Ustanovenia Eurépskej dnie alebo vndtro$titne regiondlne ustanovenia

Vnitro$titne konanie na tcel schvélenia liehoviny so zemepisnym oznacenim sa stanovuje v oddiele VII ,Vyroba
liehovin so zemepisnym oznacenim® kapitoly 9 ,Liehoviny” zdkona o vine a lichovindch (Uradny vestnik ¢. 45
z 15. jtina 2012, zdkon je G¢inny od 16. septembra 2012).

Zemepisné oznacenie ,Kaprobarcka rposmosa pakus“/,[posgosa pakust ot Kaprobar“/,Karnobatska grozdova rakya“|
,Grozdova rakya ot Karnobat“ bolo schvdlené nariadenim ministerstva hospoddrstva a energie ¢. T-RD-27-21
z 27. novembra 2013. Nariadenie bolo wuverejnené na webovom sidle ministerstva hospodarstva:
http:/[www.mi.government.bg/bg/library/zapoved-za-utvarjdavane-na-vinena-destilatna-spirtna-napitka-grozdova-
rakiya-i-vinena-rakiya-s-geograf-73-c28-m361-2.html.

8. Ziadatel
—  Clensky stdt
Bulharsko

—  Uplnd adresa (ulica a Cislo, mesto a postové smerovacie Cislo, krajina)

ul. Slavyanska 8, 1052 Sofia, Bulharsko

—  Ndzov prdvnickej osoby alebo meno fyzickej osoby

Munncrepereo Ha ukoHoMukata/Ministerstvo hospodarstva


http://www.mi.government.bg/bg/library/zapoved-za-utvarjdavane-na-vinena-destilatna-spirtna-napitka-grozdova-rakiya-i-vinena-rakiya-s-geograf-73-c28-m361-2.html
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9. Doplnenie zemepisného oznacenia

Neuvadza sa

10. Osobitné pravidld tykajice sa oznacovania

Pri destilate ,Kapuobarcka rposmosa pakus‘[,[posmoBa pakms ot Kaprobar“/,Karnobatska grozdova rakya“/,Grozdova
rakya ot Karnobat“ sa neuplatiiujii nijaké osobitné povinné pravidld oznacovania (okrem horizontdlnych).
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