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IV

(Informdcie)

INFORMACIE INSTITUCI, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

RADA

Ozndmenie uréené osobdm, skupindm a subjektom uvedenym na zozname ustanovenom v &lanku 2
ods. 3 nariadenia Rady (ES) & 2580/2001 o urcitych obmedzujicich opatreniach zameranych proti
uritym osobdm a subjektom s ciefom boja proti terorizmu

[pozri prilohu k nariadeniu Rady (EU) & 542/2012]
(2012/C 186/01)

Nasledujiice informécie si uréené osobam, skupinim a subjektom uvedenym v nariadeni Rady (EU)
& 542/2012 ().

Rada Eurépskej tnie rozhodla, Ze dovody zaradenia tychto osob, skupin a subjektov na uvedeny zoznam
o0sob, skupin a subjektov, na ktoré sa vztahuji obmedzujiice opatrenia ustanovené nariadenim Rady (ES)
¢ 2580/2001 z 27. decembra 2001 o urcitych obmedzujiicich opatreniach zameranych proti urcitym
osobdm a subjektom s cielom boja proti terorizmu (), stile existuji. V dosledku toho sa Rada rozhodla
uvedené osoby, skupiny a subjekty na danom zozname ponechat.

Nariadenim (ES) ¢. 2580/2001 sa ustanovuje zmrazenie vietkych finanénych prostriedkov, ostatnych finan¢-
nych aktiv a hospodérskych zdrojov, ktoré patria dotknutym osobdm, skupindm a subjektom, a zdkaz
priameho ¢ nepriameho spristupfiovania akychkolvek finanénych prostriedkov, ostatnych finanénych
aktiv a hospodarskych zdrojov tymto osobdm, skupindm a subjektom.

Dotknuté osoby, skupiny a subjekty sa upozoriujii na moznost podat prislusnym orgdnom prislusnych
¢lenskych statov uvedenych v prilohe k predmetnému nariadeniu ziadost s cielom ziskat povolenie pouzit
zmrazené finan¢né prostriedky na zdkladné potreby alebo konkrétne platby v stlade s ¢lankom 5 ods. 2
uvedeného nariadenia. Aktualizovany zoznam prislusnych orgdnov je k dispozicii na tejto internetovej
adrese:

http://ec.curopa.eu/comm/external_relations/cfsp/sanctions/measures.htm

Dotknuté osoby, skupiny a subjekty mozu podat Ziadost s cielom ziskat odovodnené stanovisko Rady k ich
ponechaniu na uvedenom zozname (pokial im takéto odovodnené stanovisko uz nebolo ozndmené) na tdto
adresu:

Council of the European Union
(Attn: CP 931 designations)
Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
() U.v. EU L 165, 26.6.2012, s. 12.
() U.v. ES L 344, 28.12.2001, s. 70.


http://ec.europa.eu/comm/external_relations/cfsp/sanctions/measures.htm
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Dotknuté osoby, skupiny a subjekty mozu kedykolvek predlozit Rade na uvedent adresu Ziadost — so
vietkymi sprievodnymi dokladmi — o opitovné zvézenie rozhodnutia zaradit ich na uvedené zoznamy alebo
ich na tychto zoznamoch ponechat. Takéto Ziadosti sa po doruceni postdia. V tejto stvislosti sa dotknuté
osoby, skupiny a subjekty upozorfiujii na pravidelnt reviziu tohto zoznamu, ktorti Rada vykondva podla
¢lanku 1 ods. 6 spolocnej pozicie 2001/931/SZBP. Aby sa Rada mohla Ziadostami zaoberat pri najblizsej
revizii, mali by sa predlozit do 27. augusta 2012.

Dotknuté osoby, skupiny a subjekty sa upozoriiuji aj na moznost podat Zalobu voci nariadeniu Rady na
Vseobecnom stide Eur6pskej tinie v stlade s podmienkami ustanovenymi v ¢lanku 263 ods. 4 a 6 Zmluvy
o fungovani Eurépskej tnie.
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Ozndmenie uréené osobdm, na ktoré sa vztahuji restriktivne opatrenia ustanovené v rozhodnuti

Rady 2011/486/SZBP vykondvanom vykondvacim rozhodnutim Rady 2012/334/SZBP a v nariadeni

Rady (EU) & 753/2011 vykondvanom vykonivacim nariadenim Rady (EU) & 543/2012
o restriktivnych opatreniach s ohladom na situdciu v Afganistane

(2012/C 186/02)

Nasledujice informdcie s uréené osobdm, ktoré sa uvddzaji v prilohe k rozhodnutiu Rady 2011/486/SZBP
vykondvanom vykonavacim rozhodnutim Rady 2012/334/SZBP (1) a v prilohe I k nariadeniu Rady (EU)
¢. 7532011 vykondvanom vykonavacim nariadenim Rady (EU) ¢. 543/2012 () o restriktivnych opatreniach
s ohladom na situdciu v Afganistane.

Bezpecnostnd rada Organizdcie Spojenych ndrodov prijala rezoliciu 1988 (2011), ktorou sa ukladaji
restriktivne opatrenia voc¢i osobdm a subjektom oznacenym pred diiom prijatia tejto rezoldcie za clenov
Talibanu a vo¢i inym osobdm, skupindm, podnikom a subjektom s nimi spojenym, ktoré sa uvadzaji v Casti
A (Osoby spojené s Talibanom) a casti B (Subjekty a iné skupiny a podniky spojené s Talibanom) konso-
lidovaného zoznamu vyboru zriadeného na zdklade rezoliicii 1267 (1999) a 1333 (2000), ako aj vo¢i inym
osobdm, skupindm, podnikom a subjektom spojenym s Talibanom.

Vybor zriadeny podla bodu 30 rezolicie Bezpe¢nostnej rady OSN ¢. 1988 (2011) 18. mdja a 1. jiina 2012
aktualizoval zoznam os6b, skupin, podnikov a subjektov, na ktoré sa vztahuji restriktivne opatrenia.

Dotknuté osoby mozu kedykolvek podat vyboru OSN zriadenému podla bodu 30 rezoliicie BR OSN 1988
(2011) ziadost o opitovné postidenie rozhodnuti zaradit ich do zoznamu OSN spolu s podpornou doku-
mentdciou. Takéto Ziadosti sa maji zaslat na tdto adresu:

United Nations — Focal point for delisting
Security Council Subsidiary Organs Branch
Room S-3055 E

New York, NY 10017

UNITED STATES OF AMERICA

Viac informdcif je k dispozicii na adrese: http:/[www.un.org[sc/committees|7 51/comguide.shtml

Rada Eurdpskej tinie v nadviznosti na rozhodnutie OSN stanovila, Ze osoby oznacené OSN by sa mali
zaradit do zoznamov os6b, skupin, podnikov a subjektov, na ktoré sa vztahuji reStriktivne opatrenia
ustanovené v rozhodnuti 2011/468/SZBP a nariadeni (EU) ¢. 753/2011. Dovody zaradenia dotknutych
0s0b do zoznamov sa uvadzaji v prislusnych zdznamoch v prilohe k rozhodnutiu Rady a v prilohe I k
nariadeniu Rady.

Dotknuté osoby upozoriiujeme na moznost podat Ziadost na prislusné organy relevantného ¢lenského Statu
alebo §tdtov uvedené na internetovych strankach obsiahnutych v prilohe II k nariadeniu (EU) ¢. 753/2011,
s cielom ziskat povolenie na pouzitie zmrazenych finan¢nych prostriedkov na zdkladné potreby alebo
osobitné platby (pozri ¢ldanok 5 uvedeného nariadenia).

Dotknuté osoby mézu podat Rade Zziadost o opitovné postdenie rozhodnutia zaradit ich do uvedenych
zoznamov spolu s podpornou dokumentaciou, pricom Ziadost zasli na tdto adresu:

Council of the European Union
General Secretariat

DG K — Coordination Unit
Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() U. v. EU L 165, 26.6.2012, 5. 75.
() U.v. EU L 165, 26.6.2012, s. 15.


http://www.un.org/sc/committees/751/comguide.shtml
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Dotknuté osoby sa tieZ upozorfiujii na moznost napadniit rozhodnutie Rady na VSeobecnom stde Eurdp-
skej dnie v stlade s podmienkami ustanovenymi v ¢lanku 275 druhom odseku a v ¢lanku 263 Stvrtom
a Siestom odseku Zmluvy o fungovani Eurdpskej tnie.
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Ozndmenie uréené osobdm a subjektom, na ktoré sa vzfahujii restriktivne opatrenia ustanovené

v rozhodnuti Rady 2011/782/SZBP, ktoré sa vykondva vykondvacim rozhodnutim Rady

2012/335/SZBP, a v nariadeni Rady (EU) & 36/2012, ktoré sa vykondva Vykonavac1m nariadenim
Rady (EU) & 544/2012, o restrlktlvnych opatreniach s ohladom na situdciu v Syrii

(2012/C 186/03)

Nasledujice informdcie s uréené osobdm a subjektom, ktoré sa uvddzaja v prilohe I k rozhodnutiu Rady
2011/782/SZBP, ktoré sa vykondva vykondvacim rozhodnutim Rady 2012/335/SZBP§), a v prilohe II
k nariadeniu Rady (EU) ¢. 36/2012, ktoré sa Vykonava vykondvacim nariadenim Rady (EU) ¢. 5442012 (%),
o restriktivnych opatreniach s ohladom na situdciu v Syrii.

Rada Eurdpskej tnie rozhodla, Ze osoby a subjekty uvedené v predmetnych prilohdch by sa mali zaradit do
zoznamu o0sOb a subjektov, na ktoré sa vztahuji reStriktivne opatrenia ustanovené v rozhodnuti
2011/782/SZBP a v nar1aden1 (EU) ¢. 36/2012 o restnktlvnych opatreniach s ohladom na situdciu v Syrii.
Dovody oznacenia tychto osob a sub]ektov sa uvadzaju v prislusnych zdznamoch v tychto prilohach.

Dotknuté osoby a subjekty sa upozorfiuji na moznost podat Ziadost prislusnym orgdnom relevantného
&lenského $titu alebo statov uvedenym na webovych strankach v prilohe Il k nariadeniu (EU) ¢. 36/2012
s cielom ziskat povolenie na pouzitie zmrazenych finan¢nych prostriedkov na zikladné potreby alebo
osobitné platby (pozri ¢ldnok 16 uvedeného nariadenia).

Dotknuté osoby a subjekty mozu spolu s podpornou dokumenticiou predlozit Rade ziadost o opitovné
postdenie rozhodnutia zaradit ich na uvedeny zoznam, pricom Zziadost zasld na tdto adresu:

Council of the European Union
General Secretariat

DG C Coordination Unit

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Dotknuté osoby a subjekty sa tiez upozoriiuji na moznost napadnit rozhodnutie Rady na Vseobecnom
side Eurdpskej tnie v stlade s podmienkami ustanovenymi v ¢ldnku 275 druhom odseku a v ¢ldnku 263
Stvrtom a Siestom odseku Zmluvy o fungovani Eurdpskej dnie.

() U. v. EU L 165, 26.6.2012, 5. 80.
() U.v. EU L 165, 26.6.2012, s. 20.
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/
Vymenny kurz eura (')
25. juna 2012
(2012/C 186/04)
1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz

UsD Americky doldr 1,2488 AUD  Austrédlsky doldr 1,2480
JPY Japonsky jen 99,57 CAD  Kanadsky doldr 1,2861
DKK  Dénska koruna 7,4335 | HKD  Hongkongsky doldr 9,6908
GBP Brltské libra 0.80285 NZD Novozélandsk)'/ dolar 1 y 5881
SEK Svédska koruna 8.8165 SGD Singapursky doldr 1,6023
CHF Svajciarsky frank 1,2008 KRW Juhokrejsky won 1451,66

ZAR hoafricky 10,561
ISK Islandskd koruna J }1 oafricky’ rand 0.5618

i CNY Cinsky juan 7,9465

NOK Norska koruna 7,4980

HRK Chorviétska kuna 7,5330
BGN Bulharsky lev 1,9558 . )

o & IDR Indonézska rupia 11 836,60

CZK Ceskd koruna 22,813 MYR  Malajzijsky ringgit 3,9903
HUF Madarsky forint 287,53 PHP Filipfnske peso 53.256
LTL Litovsky litas 3,4528 RUB Rusky rubel 41,4700
LVL Loty§sk}'f lats 0,6964 THB Tha]sk)'r baht 39,824
PLN Polsky zloty 4,2548 BRL Brazilsky real 2,5932
RON Rumunsky lei 4,4678 MXN  Mexické peso 17,3833
TRY Tureckd lira 2,2703 INR Indickd rupia 71,2000

(") Zdroj: referencny vymenny kurz publikovany ECB.
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(Oznamy)

ADMINISTRATIVNE POSTUPY

EUROPSKA KOMISIA

Vyzva na prekladanie pondk v rdmci spoloéného programu ENIAC Joint Undertaking

(2012/C 186/05)

Eurépska komisia tymto informuje o vyzve na predkladanie pontk v rdmci spolo¢ného programu ENIAC
Joint Undertaking.

Ocakavaju sa ndvrhy v ramci tejto vyzvy: ENIAC-2012-2

Dokumentécia k vyzve vritane uzdvierky a finan¢nych prostriedkov je uvedend v zneni vyzvy, ktoré je
dostupné na tejto webovej stranke:

http:/[www.eniac.eu/web/calls/ENIACJU_Call7_2012-2.php



http://www.eniac.eu/web/calls/ENIACJU_Call7_2012-2.php
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KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA SPOLOCNE] OBCHODNEJ
POLITIKY

EUROPSKA KOMISIA

Oznimenie o bliZziacom sa uplynuti platnosti urcitych antidumpingovych opatreni

(2012/C 186/06)

1. Podla ¢lanku 11 ods. 2 nariadenia Rady (ES) €. 1225/2009 z 30. novembra 2009 (') o ochrane pred
dumpingovymi dovozmi z krajin, ktoré nie st ¢lenmi Eurépskeho spolocenstva, Komisia oznamuje, Ze
pokial sa neza¢ne preskiimanie v stlade s nasledujicim postupom, platnost dalej uvedenych antidumpin-
govych opatren{ uplynie diiom stanovenym v tabulke uvedenej dalej v texte.

2. Postup

Vyrobcovia z Unie mozu predlozit pisomnd Ziadost o preskimanie. Tito Ziadost musi obsahovat dosta-
toéné dokazy o tom, Ze uplynutie platnosti opatreni by pravdepodobne viedlo k pokracovaniu alebo
opakovanému vyskytu dumpingu a ujmy.

V pripade, Ze sa Komisia rozhodne preskiimat prislusné opatrenia, dostanti dovozcovia, vyvozcovia, zdstup-
covia vyvézajicej krajiny a vyrobcovia z Unie prilezitost doplnit informdcie, uvedené v Ziadosti o preski-
manie, vyvratit ich alebo predlozif k nim pripomienky.

3. Lehota

Vyrobcovia z Unie mozu na zdklade uvedenych skutocnosti predlozif pisomni ziadost o preskiimanie na
adresu Eurdpskej komisie: European Commission, Directorate-General for Trade (Unit H-1), N-105 4/92,
1049 Brussels, Belgium (%), a to kedykolvek od ddtumu uverejnenia tohto ozndmenia, najneskor vsak tri
mesiace pred ddtumom uvedenym v tabulke.

4. Toto ozndmenie sa uverejiiuje v stlade s ¢lankom 11 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 1225/2009.

Vyrobok Krajina(-y) povodu alebo Opatrenia Odkaz Détum uplynutia

vyvozu platnosti ()

ferosilicium Cinska Tudova antidumpingové clo | nariadenie Rady (ES) 1.3.2013
republika, Egypt, ¢. 172/2008 (U. v. EU
Kazachstan a Rusko L 55, 28.2.2008, s. 6)

naposledy zmenené

a doplnené vykondvacim
nariadenim Rady (EU)

¢ 1297/2009 (U. v. EU
L 351, 30.12.2009, s. 1)

(") Platnost opatrenia uplynie v dei uvedeny v tomto stipci o polnoci.

() U.v. EU L 343, 22.12.2009, s. 51.

(2) Fax +32 22956505.
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KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE]
SUTAZE

EUROPSKA KOMISIA

Predbeziné ozndmenie o koncentricii
(Vec COMP/M.6570 — UPS|TNT Express)
(Text s vyznamom pre EHP)
(2012/C 186/07)

1. Komisii bolo 15. jiina 2012 podla ¢ldnku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') dorucené ozndmenie
o zamyslanej koncentrécii, ktorou podnik United Parcel Service Inc. (,UPS“ Spojené stdty americké) ziskava
v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia (ES) o fazidch vyluéni kontrolu nad podnikom TNT Express
N.V. (,TNT“ Holandsko) prostrednictvom verejnej ponuky na prevzatie podniku podla holandskych prav-
nych predpisov.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— UPS: celosvetovy poskytovatel $pecializovanych prepravnych a logistickych sluzieb. Posobi v oblasti
dorucovania malych balikov, leteckej ndkladnej prepravy, zasielatelstva a zmluvnej logistiky,

— TNT Express: posobi v celosvetovom logistickom sektore, poskytuje sluzby doru¢ovania malych balikov,
leteckd a pozemni prepravu zdsielok, zasielatelstvo a zmluvnd logistiku.

3. Na zaklade predbezného posidenia a bez toho, aby bolo dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci,
sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla patrit do rozsahu pdsobnosti nariadenia ES
o fazidch.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentrdcii.

Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskoér do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto ozndmenia.
Pripomienky je mozné zaslat faxom (+32 22964301), e-mailom na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.

europa.eu alebo postou s uvedenim referen¢ného ¢isla COMP/M.6570 — UPS/TNT Express na thto adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() U.v. EU L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie ES o fizidch).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Predbezné ozndmenie o koncentricii
(Vec COMP/M.6620 - Platinum Equity/Caterpillar Logistics Services)
Vec, ktord mdze byt posiidend v zjednodusenom konani

(Text s vyznamom pre EHP)
(2012/C 186/08)

1. Komisii bolo 19. jina 2012 podla ¢lanku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') dorucené ozndmenie
o zamyslanej koncentrécii, ktorou podnik Platinum Equity LLC (,Platinum®, USA) ziskava v zmysle ¢ldnku 3
ods. 1 pism. b) nariadenia (ES) o fiizidch vyhradnd kontrolu nad podnikom Caterpillar Logistics Services
LLC (,Caterpillar, USA) prostrednictvom kupy akcii.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Platinum je stkromnd investicnd firma $pecializovand na ziskavanie a prevddzkovanie spolo¢nosti
poskytujucich sluzby a rieSenia zdkaznikom v $irokej skéle podnikatelskych ¢innosti vratane informac-
nych technoldgii, telekomunikécii, dopravy a logistiky, kovospracujticich sluzieb, vyroby a distribicie,

— CLS posobi v oblasti poskytovania zmluvnej logistiky,

— Caterpillar je hlavnou materskou spolo¢nostou globalnej diverzifikovanej skupiny, ktord okrem iného
posobi v oblasti poskytovania strojového vybavenia, motorov a finanénych produktov. Vyrdba a predava
motory a strojové vybavenie pre rozne oblasti pouzitia.

3. Na zaklade predbezného posiidenia a bez toho, aby bolo dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci,
sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla spadat do rozsahu posobnosti nariadenia ES
o fuzidch. V sdlade s ozndmenim Komisie tykajicim sa zjednoduseného konania pre posudzovanie urcitych
druhov koncentracii podla nariadenia ES o fzidch (?) je potrebné uviest, Ze tdto vec je mozné posudzovat
v stlade s postupom stanovenym v ozndmeni.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predloZili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentracii.

Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskor do 10 dni od ditumu uverejnenia tohto ozndmenia.
Pripomienky je mozné zaslat faxom (+32 22964301), e-mailom na adresu: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu alebo postou s uvedenim referenéného ¢isla COMP/M.6620 — Platinum Equity/Caterpillar Logistics
Services na tato adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

() U.v. EU L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie ES o fizidch").

() U. v. EU C 56, 5.3.2005, s. 32 (,Ozndmenie o zjednodu$enom postupe®).
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 186/09)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢lanku 7
nariadenia Rady (ES) €. 510/2006 (). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE V SULADE S CLANKOM 9
~KOITANIZTH“ (KOPANISTI)
ES &: EL-PDO-0117-0450-09.03.2011
CHZO () CHOP ( X))

1. Polozka v Specifikicii vyrobku, ktorej sa zmena a doplnenie tyka:

— [0 Nézov vyrobku

— [ Opis vyrobku

— [ Zemepisna oblast

— [ Doékaz o povode

— [X] Sposob vyroby

— [ Spojenie

— Oznacovanie

— [0 Vndtrostitne poziadavky
— [ Iné (uvedte)

2. Druh zmeny a doplnenia (zmien a doplneni):

— [ Zmena a doplnenie jednotného dokumentu alebo zhrnutia

— [X] Zmena a doplnenie $pecifikdcie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny
jednotny dokument ani zhrnutie

— [0 Zmena a doplnenie $pecifikdcie, ktord nevyzaduje Ziadnu zmenu a doplnenie uverejneného
jednotného dokumentu [¢ldnok 9 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.2.

— [ Docasnd zmena a doplnenie $pecifikdcie vyplyvajica z uloZenia zdviznych hygienickych alebo
rastlinolekdrskych opatreni zo strany verejnych orgdnov [clinok 9 ods. 4 nariadenia (ES)
¢. 510/2006]

Zmena a doplnenie (zmeny a doplnenia):

. Sposob vyroby:

Sposob vyroby syra Kopanisti, ktory sa v sti¢asnosti pouziva v organizovanych syrdriiach, sa zdokonalil
a mierne sa lisi od doméceho sposobu vyroby v tom, Ze sa zjednodusila vyroba, zlepsila sa kvalita,
vyuZivaji sa suroviny dostupné na jednotlivych ostrovoch a zniZili sa naklady.

Skupina Zziadatelov, ktord vyrdba syr Kopanisti vo svojich syrdriiach, pozaduje, aby sa uvedeny sposob
vyroby syra Kopanisti nasledovne zmenil a doplnil:

a) po rozdeleni sa syrenina vloZi do vriec na cedenie, ktoré mozu byt vyrobené z textilie, ale aj z inych
vhodnych materidlov. Nésledne by sa zo syreniny mala vytladit tekutina. Pouzivanie textilnych vriec
nie je jednoduché a ich Cistenie na dalsie pouzitie je pracne a ¢asovo ndrocné. Umelé vrecia
vyrobené z materidlu vhodného na pouzitie pri potravinich st najmodernejSou technolégiou;

b) vo fdze miesania scedenej syreniny so solou by sa malo pripadne umoznit pridanie cerstvého masla
v maximdlnom pomere 15 %, aby sa zlepsila konzistencia, chut a aréma syra Kopanisti, ¢o je
postup bezne pouzivany pri domécej vyrobe syra vo vyrobnej oblasti. Maslo sa vyrdba zo smotany
ziskanej odstredenim mlieka vyrobeného v oblasti prefektiry Kyklady, ktoré sa pouziva aj na
vyrobu inych syrov v tejto oblasti. Mlieko pochddza od rovnakych zvierat, ktoré sa chovajia za
rovnakych podmienok a kfmia sa rovnakou stravou vo vymedzenej oblasti Kykladskych ostrovov.

Podla spotrebitelov sa dobry syr Kopanisti vyznacuje krémovou konzistenciou a pikantnou az mierne
Stiplavou/korenistou chufou a prijemnou vénou. Cerstvé maslo je idedlnou ingredienciou na dosiah-
nutie uvedenych troch charakteristik syra Kopanisti a na vyrazné zlepsenie jeho kvality, pretoze zvysuje
jeho obsah tuku, prispieva ku krémovej konzistencii, zjemnuje jeho $tiplavii/korenistd chut a zlepSuje
jeho arému.

Oznacenie:

Aby boli spotrebitelia dostato¢ne informovani, na etikete syra sa musia povinne uviest aj informdcie
o druhu mlieka alebo mliek pouzitych na vyrobu syra Kopanisti a informdcie o pripadnom pridani
masla.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,KOTTANIZTH“ (KOPANISTI)

ES &: EL-PDO-0117-0450-09.03.2011
CHZO () CHOP ( X )

Nazov:

JKomaviot“ (Kopanisti)

Clensky $tit alebo tretia krajina:
Grécko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:

. Druh vyrobku:

Trieda 1.3. Syry

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Kopanisti je slany syr s krémovou konzistenciou a pikantnou chutou, ktory sa tradi¢ne vyraba z krav-
ského, ov¢icho alebo kozieho mlieka, alebo zo zmesi tychto mliek.
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3.4.

3.5.

3.6.

Hlavnymi charakteristikami syra Kopanisti su:

— Maximdlny obsah vlhkosti: 56 %

— Minimalny obsah tuku (v susine): 43 %

— Konzistencia: makky syr s krémovou textdrou
— Korka: ziadna

— Textdra: mikkd, krémovd

— Farba: zltkastd az hnedastd

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Kvalita syra Kopanisti je priamo podmienend druhom mlicka, z ktorého je vyrobeny. Cim je mlicko
bohatsie na pevné zlozky, tym bude syr Kopanisti lepsi. K produkcii mlicka tejto kvality prispievaja
jednak plemend zvierat, ktoré sa tradi¢ne chovaji v oblasti prefektiry Kyklady, ako aj podnebné
a zemepisné podmienky v tejto oblasti.

Mlieko pouZité na vyrobu syra Kopanisti musi spliiat tieto $pecifikdcie:
— musi pochddzat zo zemepisnej oblasti prefektiry Kyklady,
— musi to byt kravské, ovcie alebo kozie mlieko alebo zmes tychto mliek,

— musi pochddzat od tradi¢ne chovanych plemien oviec, koz a krdv, ktoré sa prisposobili danej
oblasti a st kfmené stravou, ktord obycajne pozostiva z miestnej flory,

— musi byt plnotu¢né,
— musi pochddzat z dojenia, ku ktorému doslo najskor desat dni po vrhu,

— mlieko pouzité na vyrobu syra nesmie byt koncentrované, ani obsahovat pridané susené mlieko ¢i
koncentrované mlieko, mlie¢ne proteiny, kazeindty, farbivd, konzervaéné ¢inidld alebo antibiotické
zlozky,

— Cerstvé maslo sa smie pridat v maximdlnom mnozstve 15 % scedenej syreniny, z ktorej po dozreti
bude syr Kopanisti. Maslo sa vyrdba zo smotany ziskanej odstredenim mlieka vyrobeného v oblasti
prefektiry Kyklady, ktoré sa pouziva aj na vyrobu inych syrov.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pdvodu):

Stravovanie zvierat spo¢iva hlavne v pastve na pastvindch, ktoré maja sice nizku kapacitu pastvy, aviak
mimoriadne bohatt fléru, ktord je jedine¢nd vdaka velkému poctu endemickych rastlinnych druhov.

Kykladské ostrovy sa vzhladom na svoju zemepisnt polohu a podnebie vyznacuji jasne oddelenymi
roénymi obdobiami: obdobie dazd'ov (od oktébra do aprila) a obdobie sucha (od méja do septembra).

0Od méja do septembra dochddza k dplnému vysuseniu vegeticie. Pocas tohto obdobia sa dobytok kimi
hlavne su$enou domdcou vegetdciou pochddzajicou z miestnych pastvin, ako aj obilninami alebo
strukovinami (vikou, datelinou, lucernou atd.) z vymedzenej oblasti. Aviak objem krmovin dopesto-
vanych vo vymedzenej oblasti nie je dostacujtici a od mdja do septembra (v ase obmedzenej produkcie
mlieka) sa strava dobytka dopliia krmivom vyprodukovanym mimo vymedzenej oblasti az do vysky
40 % stravovacej davky. Takéto krmivo zahffia obilné zrnd s vysokym obsahom skrobu, vlakniny
a seno.

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutochit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Vsetky fazy produkcie mlieka, spracovania mlieka a dozrievania kone¢ného vyrobku sa uskuto¢iuji vo
vymedzenej zemepisnej oblasti.

Osobitné pravidld pri krdjani, strihani, baleni atd.:



C 186/14

Uradny vestnik Eurépskej tinie

26.6.2012

3.7. Osobitné pravidld pri oznacovani:

Na obale syra Kopanisti musia byt uvedené tieto informdcie:
— ,Komaviotn* (Kopanisti),

— chrdnené oznacenie povodu (CHOP):

— sy,

— pripadne druh alebo druhy mlieka pouzité na vyrobu syra a v pripade pouzitia masla aj informdcia:
,$ pridavkom masla‘,

— ak sa pouzilo surové (nepasterizované) mlieko, uvedie sa 3pecidlne oznacenie podla vnitrostdtnej
legislativy a prdvnych predpisov EU [Kapitola IV oddielu IX prilohy II k nariadeniu (ES)
& 853/2004],

— meno a sidlo vyrobcu — baliaceho podniku,

— hmotnost obsahu,

— datum vyroby,

— nasledujice kontrolné tdaje:

— prvé dve pismend oznacenia péovodu: KO,

— sériové Cislo obalu (napr. KO1650-20/12/94).

Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti:

Zemepisnd oblast, v ktorej sa vyraba syr Kopanisti, je vymedzend administrativnymi hranicami regio-
nalnej jednotky Kyklady v Grécku, ktord pozostiva z 24 obyvanych ostrovov a z viac ako 100
neobyvanych ostrovov a skalnatych ostrovéekov a nachddza sa na juhu Egejského mora.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

a) Poda

Oblast, v ktorej sa syr Kopanisti vyrdba, je tvorend stiostrovim Kyklady pozostavajicim z viac ako 124
obyvanych i neobyvanych ostrovov a skalnatych ostrovéekov s celkovou rozlohou 2 768 Stvorcovych
kilometrov.

Skaly, z ktorych st Kyklady zlozené, vznikli vulkanickou erupciou a st metamorfné. Pastviny pokry-
vaju viac ako 55 % celkového povrchu prefektiry Kyklady.

b) Podnebie

Kykladsky region, kde sa ro¢né izotermy pohybuji od 18 °C do 19 °C, sa vyznaCuje miernym aZ
primorskym podnebim s nizkou troviiou ro¢nych zrdzok. Region je zvicsa relativne suchy a je jednym
z najveternejSich regionov Grécka. Letd st pod vplyvom meltém chladné.

Priemernd ro¢nd relativna vlhkost, priemernd ro¢nd teplota, pocet zrazkovych dni a pocet hodin
slne¢ného svitu za rok v jednotlivych oblastiach prefektiry Kyklady, kde sa syr Kopanisti vyréba, st
nasledovné:

Meteorologickd stanica Prie/merné roﬁr{é or cla- | Priemernd EOEHé teplota Pocet zrazkovych dni Pocet hOdiI.] slneéného
tivna vlhkost (%) (°C) svitu
Syros 65 18,5 79,6 2.894,7
Paros 76 18,4 63,1 2 840,7
Naxos 71 18,4 82,0 26225

(Ministerstvo obrany, 1978)
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¢) Fléra

Pre Kyklady je typicka tito flora:

— Endemické druhy: Fritillaria tuntasia (Kythnos), Campanula sartorii (Andros), Mysorus heldreichii (Dilos),
Symphytum naxicola (Naxos), Helichrysum amorgianum (Amorgos) (Voliotis, 1987).

— Vegetacny typ phrygana: Quercus coccifera, Sarcopoterium spinosum, Genista acanthoclada, Anthyllis
hermanniae, Euphorbia acanthothamnos, Thymelaea hirsuta, Hypericum empetrifolium, Cistus incanus, Cistus
salvifolius, Satureja thymbra, Thymus capitus, Globularia alypum atd.

— Vegetdcia kosodreviny: Laurus nobilis, Cercis siliquastrum, Calicotome villosa, Spartium junceum, Cotinus
coggygria, Erica arborea, Myrtus communis, Erica manipuliflora, Asparagus acutifolius atd.

— Pobrezna flora:

— Skalnaté pléze a slané laky: Arthrocnemum fruticosum, Salsola kali, Matthiola tricuspidata, Cakile mara-
tima, Eryngium maritinum, Eryngium creticum, Crithmum maritimum, Inula crithmoides atd.

— Pieskové plaze: Pinus pinea, Polygonum maritimum, Glaucium flavum, Malcolmia flexuosa, Cakile mari-
tima, Medicago marina, Euphorbia peplis, Tamarix spp., Eryngium maritimum, Eryngium creticum, Echi-
nophora spinosa, Cionura erecta, Calystegia soldanella, Xanthium strumarium, Pancratium maritimum atd.
(Polunin, 1980).

Druhy a plemend zvierat produkujicich mlicko a smotana poZzivand na pripravu syra kopanisti

Geofyzikélne a podnebné podmienky typické pre Grécko boli podmieniujiicimi faktormi rozvoja chovu
koz a oviec. Jeho charakteristickymi vlastnostami sii prevladajici systém extenzivneho chovu, podniky
mensej velkosti a vyvoj odolnych plemien oviec a koz, ktoré st schopné prisposobit sa tazkym
podmienkam typickym pre Grécko, ale produkuji madlo mlieka. Prisposobenie sa fyzikdlnym
podmienkam a vyuZivanie pastvin s rozmanitou vegetdciou, ktord je jedine¢nd vdaka velkému poctu
endemickych rastlinnych druhov, prispievaji k produkcii mlieka, ktoré md mimoriadne bohaté
chemické zlozenie a vynikajice organoleptické vlastnosti. Kvalita mlieka, ako aj skiisenosti vyrobcov
syra umoziuji vyrobu celého radu vynikajicich syrov, pricom jednym z najzndmejsich je syr Kopa-
nisti.

Vacsina oviec chovanych v Grécku, a najmd na Kykladdch, md rovnakd genetickd vybavu, ale ich
charakteristické vlastnosti sa liSia v zdvislosti od konkrétnych podmienok oblasti, v ktorej st chované.
Zvieratd st malé a dobre prisposobené fazkym geofyzikdlnym a podnebnym podmienkam v Grécku.
Produkujii sice malé mnozstvo mlieka (80 az 120 kg rocne), ale mlicko ma vynikajiicu kvalitu. Stivisi
to predovietkym so sposobom, akym sa zvieratd chovaji, a s rozmanitostou fléry na gréckom vidieku.
Vicsina oviec v Grécku patri do plemena Zackel (Ovis Aries L.). Okrem miestnych plemien oviec sa tu
vyskytuja aj cudzie plemend a kriZzence tychto cudzich plemien s miestnymi plemenami, ale ich mlieko
mé chudobnejsie zloZenie (Hatziminaoglou & Co., 1985).

Pokial ide o kozy, vdcsina populdcie (priblizne 80 %) pozostdva z miestnych plemien a priblizne 14 %
predstavuju lachtené zvieratd, ktoré boli krizené s rozliénymi cudzimi plemenami, zatial' ¢o priblizne
zvys$nych 6 % patri do plemena Zaanen. Kozy domdceho povodu majt rozne sfarbenie a nesti znaky
neslachtenych zvierat, ako sti maly vzrast, nizka pocetnost vrhu, nizka produkcia mlieka a vysoka
odolnost. Ro¢nd produkcia mlieka sa pohybuje od 50 do 100 kg mlieka na zviera v horskych oblas-
tiach a od 120 kg do 150 kg na zviera v nizindch. V horskych, polohorskych a ostrovnych oblastiach
sa chov koz takmer vylutne zakladd na volnej pastve. V nizinich, kde sa chovaji slachtené alebo
cudzie plemend, prevldda domdci alebo polodomaci chov (Hatziminaoglou & Co., 1985).

Pokial ide o kravy, prevldda plemeno Holstein-Friesian, plemeno Swiss a miestne plemeno Kea pochd-
dzajice z prefektiry Kyklady (Polnohospodarsky tstav Kyklad, 1993).

Specifickost vyrobku:

Hlavnymi charakteristikami syra Kopanisti st jeho vysoky obsah soli, ostrost, tiplavd/korenistd chut,
krémové konzistencia a bohatd aréma.
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Za svoju ostrii a Stiplavi/korenistd chut vdaci rychlej a extenzivnej proteolyze a lipolyze pocas
dozrievania. Dozrievanie syra prebicha jedine¢nym sposobom. Scedend a osolend syrova hmota, &
uz obohatend alebo neobohatend o Cerstvé surové maslo, sa vlozi do nddob so Sirokym hrdlom
a prenesie sa na chladné miesto s relativne vysokou vlhkostou, kde sa ponechd bez akéhokolvek
zdsahu, a7z kym na jeho povrchu nevytvori bohatd mikrobidlna fléra. Ked k nemu dojde, syrova
hmota sa zamiesi, tak aby sa mikrobidlna fléra rovnomerne zapracovala do celého syra. Po ukonéeni
miesenia sa syr opdt vlozi do nddob so Sirokym hrdlom. Tento postup sa pocas zrenia zopakuje dva az
Styri razy, o obycajne trvd 30 az 40 dni.

Aby sa dozrievanie mohlo urychlit a do istej miery aj kontrolovat, Cerstvo scedend a kysld syrenina sa
zvykne pomiesat so starym syrom Kopanisti dobrej kvality, ktory sa nazyva ,materskym“ syrom
a moZe predstavovat maximdlne 10 % syreniny.

Bohatd mikrobidlna flora, ktord sa ziska postupmi uplatiovanymi vo faze zrenia, dodd syru mikro-
bidlne enzymy, ktoré spustia rychlu a rozsiahlu proteolyzu a lipolyzu, ktoré nésledne sposobuji rychle
dozrievanie, pikantnt chut a bohati arému syra Kopanisti.

Krémova konzistencia syra Kopanisti je vysledkom posobenia enzymov mikrobidlnej flory, ktord sa
rozvija vo fdze zrenia, ako aj vysSicho obsahu vlhkosti v syre, takze syr Kopanisti sa zaraduje do
kategérie makkych syrov. Jeho konzistencia je dokonca este krémovejsia, ked sa pocas vyrobného
procesu priddva Cerstvé maslo. Tento postup, konkrétne zamieSanie Cerstvého masla do syreniny, bol
a stale je beznym postupom pri domdcej vyrobe syra Kopanisti, a to minimdlne na ostrove Tinos.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Kla¢ové prvky fyzickej savislosti medzi kvalitou a charakteristickymi vlastnostami syra Kopanisti na
jednej strane a zemepisnou oblastou na strane druhej mozno zhrnit v tychto bodoch:

— Bohatd chut syra Kopanisti stvisi s mimoriadne bohatym chemickym zloZenim pouzitého mlieka
produkovaného miestnymi plemenami zvierat, ktoré sa vyznacuji nizkou dojivostou (80 az 120 kg
mlieka rocne), vysokou odolnostou a dobrym prisposobenim sa tazkym geofyzikdlnym
a podnebnym podmienkam Kykldd (nizka droven zrdzok, dlhé hodiny slne¢ného svitu, silné
vetry atd.).

— Vyrazne odlisnd aréma syra Kopanisti stvisi okrem iného s bohatym vyskytom endemickych
a aromatickych rastlin na prirodnych pastvindch vo vymedzenej oblasti, ktoré skiiseni chovatelia
dobytka pouzivaji na kimenie zvierat.

— Syr vdadi za svoju ostrii a Stiplavi/korenist chut rychlej a extenzivnej proteolyze a lipolyze, ktoré
st pocas dozrievania vyvolané bohatou mikrobidlnou flérou.

— Kvalita vyrobku sa udrziava tak, Ze sa do Cerstvej syreniny zamieSa stary syr Kopanisti dobrej
kvality v maximdlnom pomere 10 %.

— Sposob vyroby syra Kopanisti sa po celé roky vyvijal vdaka dlhodobej skiisenosti vyrobcov, pricom
maximdlne zhodnocuje suroviny, ako aj podnebné podmienky Kykladskych ostrovov. Scedovanie
syreniny, az kym sa nedosiahne primerana vlhkost, ako aj ndsledné miesanie scedenej syreniny so
solou, az kym sa sol rovnomerne nerozlozi a syrovd hmota nedosiahne homogénnu konzistenciu,
zohrdvajui dolezitd tlohu, pretoze vytvaraji podmienky na riadeny mikrobialny rast. Hojnd mikro-
bidlna flora, ktord sa prirodzene rozvija na povrchu syra, sa rovnomerne zamiesa do celej syrovej
masy prostrednictvom roznych operdcii vykondvanych vo fze zrenia. V syrenine sa tak vytvoria
mikrobidlne enzymy, ktoré sposobuju rychlu a extenzivnu proteolyzu a lipolyzu a prispievaja
k rychlemu zreniu, pikantnej chuti, krémovej konzistencii a bohatej aréme syra Kopanisti.

Kopanisti je velmi dobre zndmy tradicny syr, ktory bol vytvoreny a vyvinuty v Grécku, a najméi na
ostrovoch prefektiry Kyklady. Na ostrovoch Kyklady sa nepretrzite vyrdbal po dlhé roky.
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Zmienky o vyrobe syra v Grécku siahajii az do antickych cias. Anticki Gréci povazZovali syr za posvitné
jedlo, pretoze Zeus bol kimeny mlieckom kozy Amaltey. Podla gréckej mytologie bolo umenie vyroby
syrov vzdcnym darom, ktory bohovia Olympu darovali smrtelnikom. Podla dcéry Salmoénea a Alkidiké,
ktora sa volala Tyro, ,.... vzniklo grécke slovo na oznacenie syra (,tyri), pretoze jej telo bolo také biele
a jemné ...“ (Diodorus Siculus). Vo svojom diele Odysea (I, 218 — 250) Homér opisuje, ako Kyklop
Polifémos vyraba syr (Sideris, 1982).

Markakis Zalonis, lekdr a filozof z Tinosu, vo svojej knihe ,Cesta na Tinos — jeden z ostrovov gréckeho
stostrovia“, ktord bola vydand vo francizstine v Parizi v roku 1809 a jej grécky preklad bol opdtovne
vydany v roku 1998 asocidciou ,Priatelia z Krokosu na ostrove Tinos“, piSe v kapitole o ,vyrobkoch
z Tinosu® ... na Tinose sa vyrdba ... Vyrdbaji sa tu makké syry a velmi mdlo oleja..“ a dalej
v kapitole o ,stravovani obyvatelov Tinosu®, piSe: ,... potraviny, z ktorych pozostdvaji tri hlavné
jedld obyvatelov Tinosu, sti hlavne misové vyrobky. K tomu treba pridat vajcia, Cerstvy syr, makky syr,
ktory je silnejsi a pikantneji ako zrely Roquefort alebo Géromé, a slany syr z Peloponézu ...“ Na
tomto mieste M. Zalonis jasne odkazuje na syr Kopanisti z Tinosu a povaZuje ho za silnejsi a pikant-
nejsi ako zrely syr Roquefort!

Pocas olympijskych hier v rokoch 1859 a 1870 sa udelovali ceny roznym vystavenym produktom.
V kategérii syrovych vyrobkov sa udelila cena syru Kopanisti zo Syrosu.

Liambeis (1899) odkazujic na vyrobnd metddu syra Kopanisti uvadza: ... syr md ostrti a korenistt
chut a pre tieto charakteristické vlastnosti sa povazuje za vynimo¢né jedlo ... preddva sa za dost
vysokt cenu ako luxusny tovar.

Rozsiahly opis syra Kopanisti nachddzame aj v dielach autorov Dimitriadis (1900), Tzouliadis (1936)
a Zigouris (1952, 1956).

A nakoniec, B. K. Veinoglou a E. Anifantakis opisuji syr Kopanisti v kapitole nazvanej ,osobitny
sposob vyroby syra“ v univerzitnych skriptdch ,Mliekarské technoldgie — druhy zvizok*, vydavatelstvo
Karamberopoulos (1980). Uvddzajd, Ze ,.... najzndmejsie druhy syra Kopanisti st Kopanisti z Mykonosu

«

a Kopanisti z Tinosu ..."

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

http:/[www.minagric.gr/greek/data [Tpodiaypages%20Konaviot %2 0T10I.pdf
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Uverejnenie Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 186/10)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢ldnku 7
nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
7ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE V SULADE S CLANKOM 9
~KAAAMATA“ (KALAMATA)
ES &: EL-PDO-0117-0037-21.12.2009
CHZO () CHOP (X))

1. Polozka v Specifikicii vyrobku, ktorej sa zmena a doplnenie tyka:
— [0 Nazov vyrobku
— Opis vyrobku
— Zemepisnd oblast
— [ Dokaz o povode
— Sposob vyroby
— Spojenie
— [ Oznacovanie
— [0 Vntrodtitne poziadavky
— O Iné (uvedte)

2. Druh zmeny a doplnenia (zmien a doplneni):
— [0 Zmena a doplnenie jednotného dokumentu alebo zhrnutia

— [X] Zmena a doplnenie $pecifikicie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny
jednotny dokument, ani zhrnutie

— [0 Zmena a doplnenie Specifikdcie, ktord nevyzaduje zmenu a doplnenie uverejneného jednotného
dokumentu [¢lanok 9 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

— [0 Docasnéd zmena a doplnenie $pecifikdcie vyplyvajiica z uloZenia zdvdznych hygienickych alebo
rastlinolekdrskych opatreni zo strany verejnych orgdnov [¢ldnok 9 ods. 4 nariadenia (ES)
¢. 510/2006]

3.  Zmena a doplnenie (zmeny a doplnenia):
3.1. Opis vyrobku:
Tato ziadost opisuje vyrobeny olivovy olej podrobnejsie ako povodnd dokumentacia k zapisu. Prijali sa

prisnejsie normy kvality, aby sa oznacenie pouzivalo len v pripade toho najkvalitnejsicho oleja z oblasti.

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.2.

3.3.

Zemepisnd oblast:

Zemepisnad oblast produkcie olivového oleja s CHOP ,Kalapata — Kalamata“ zahffia kraj Messinia
definovany administrativnymi hranicami, ktory je regiondlnym utvarom regiéonu Peloponéz, a ktory
zahffia vsetky oblasti, kde sa pestujii olivovniky a vyrdba sa olivovy olej s ozna¢enim ,Kalamata“. Treba
zdoraznit, zZe odrody pestovanych olivovnikov, pestovatelské postupy, postupy pri spracovani oliv,
histéria vyroby olivového oleja a jej spojenie s ludovymi zvykmi a obycajami, ako aj podno-klimatické
podmienky, st rovnaké vo vietkych oblastiach Messinie, kde sa pestuje olivovnik. Preto sa extra
panensky olivovy olej, ktory sa vyrdba v zvySnej Casti Messinie, mimo byvalého okresu Kalamata,
nelisi od olivového oleja s CHOP ,Kalapata — Kalamata“ ani prirodnymi, ani chemickymi a ani
organoleptickym vlastnostami.

Z organoleptickych analyz vzoriek extra panenského olivového oleja z regiéonu Messinia, ktoré sa
vykonali v chemickom laborat6riu ministerstva pre rozvoj — generdlny sekretaridt pre spotrebu, akre-
ditovanom Radou pre pestovatelov oliv, vyplynulo, Ze olivové oleje pochddzajice z celého regionu
Messinia si z organoleptického hladiska rovnaké. V skupine olivovych olejov z existujicej oblasti
s CHOP md medidn ovocnosti Mf hodnotu 3,4 a medidn defektoru Md hodnotu 0. V skupine
olivovych olejov zo zvysnej casti Messinie md medidn ovocnosti Mf hodnotu 3,9 a medidn defektoru
Md hodnotu 0. V skupine olivovych olejov z existujicej oblasti s CHOP méd medidn horkosti Mb
hodnotu 2,37 a medidn pikantnosti Mp hodnotu 3,33. V skupine olivovych olejov zo zvysnej Casti
kraja Messinia md medidn horkosti Mb hodnotu 2,51 a medidn pikantnosti Mp hodnotu 3,21.

Z chemickych analyz, ktoré sa v rokoch 2000 aZ 2010 vykonali v chemickom laboratériu ministerstva
pre rozvoj, generdlneho sekretaridtu pre spotrebu, vyplynulo, Ze olivovy olej ,Kalamata®, vyrdbany
v celom regidne Messinia md rovnaké vlastnosti, coho dokazom je nizsie uvedend tabulka:

Priemernd hodnota v predmetnej zemepisnej | Priemernd hodnota v zvy$nej Casti regiénu

oblasti Messinia
Kyslost 0,49 0,49
Peroxidové ¢islo 8,35 8,05
K370 0,14 0,13
K232 1,73 1,53
Steroly celkom 1310 1267
Kyselina palmitovd (%) 11,82 11,75
Kyselina palmitolejovd (%) 0,86 0,86
Kyselina stearové (%) 2,78 2,61
Kyselina olejovd (%) 75,63 76,79
Kyselina linolovd (%) 7,07 6,1

Na zdklade vyssie uvedeného je nevyhnutné definovat novii zemepisnd oblast, stile v prisnom stlade
so $pecifikdciou tejto Ziadosti.

Spasob vyroby:

Pokial ide o spdsob vyroby, doplnilo sa pouzivanie mechanickych prostriedkov (stroje na rdnanie
plodov) pri zbere oliv, tam kde to terén dovoluje. PouZivanie strojov na rdnanie prindsa niekolko
vyhod, ktorych cielom je zlepSovanie kvality zbieranych oliv a, samozrejme, vyrdbaného oleja.
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PresnejSie, pouZivanie strojov na rdflanie plodov prindsa v porovnani s ruénym rananim tieto vysledky:

— znizovanie ndkladov a doby potrebnych na zber, vdaka ¢omu sa v Case uréenom na zber ziskavaju
neznehodnotené olivy,

— zvySovanie produktivity olivovnikov vdaka okamzitému zberu oliv a rezaniu stromov,

— ukdzkovy zber zabrariujici poskodeniu vetiev a plodov.

Okrem toho, norma stanovuje, Ze teplota pocas spracovania oliv v mlyne, konkrétne pri mieseni
olivovej hmoty, nesmie prekrocit 27 °C, aby sa zabezpecila kvalita olivového oleja a zachovali jeho
prchavé vlastnosti, farba a antioxidaény charakter.

Takto je mozné na etiketdch Standardizovanych olivovych olejov uvddzat nepovinné oznacenie
,Extrakcia za studena®, ktoré je uvedené v norméch pre obchodovanie s olivovym olejom definovanych
v nariadeni (ES) ¢. 1019/2002.

3.4. Spojenie:

Olivovy olej ,Kalamata“ je priamo spojeny s histériou, tradiciou a kultirou celého regiénu Messinia
a tvori hlavnii zimnd ¢innost obyvatelstva. Pestovanie olivovnikov a vyroba olivového oleja v regione
Messinia siahaji do ddvnych dob, ¢oho dokazom si historické zdroje a pravidelny archeologicky
vyskum. Olivovy olej je a vzdy bol hlavny hospodarsky a socidlny parameter rozvoja a prosperity
obyvatelstva.

Jednotné pddno-klimatické podmienky byvalého okresu Kalamata st typické pre cely region Messinia:
svahovity a pahorkaty terén, mierne ro¢né zrdzky (priblizne 750 — 800 mm), mierne zimy, dlhé a teplé
letd, intenzivne slne¢né Ziarenie, strednd intenzita vetrov a pahorkaty reliéf (podporujici spravne
osvetlenie a prevzdusnenie olivovych hdjov), lahké vdpencové pody s neutrdlnym az zdsaditym pH
a dostatoénad koncentricia fosforu, draslika, boru atd. Zemepisnd oblast je jednotnd, aj pokial ide
o zvolené pestovatelské postupy a postupy pri spracovani oliv. Olivovy olej, ktory sa vyrdba
v celom regiéne Messinia a olej z byvalého okresu Kalamata maji rovnaké $pecifické kvalitativne
vlastnosti: vyraznejsia farba, prijemnd, prirodzene zretelnd chut bohatd na aromatické latky, relativne
nizsia kyslost ako povolend hornd hranica, Specificky profil mastnych kyselin, stredne ovocnd chut
s mierne horkou a mierne az stredne pikantnou arémou zeleného ovocia.

Medzi faktory, ktoré urCuji osobitné vlastnosti suroviny prendSajice sa na vyrdbany olivovy olej
,Kalamata“ patria:

— kombindcia prvkov vynikajiceho podnebia regiénu (dlhd doba slne¢ného svitu, vynikajica troven
zrazok atd’),

— mierne zimy a dlhé, teplé a suché leta,

— vetry strednej intenzity a pahorkaty terén regiénu sibezne s kalichovym rezom stromov, ktory
vyuZivaju pestovatelia. Pahorkaty terén regionu Messinia nie vidy umoziiuje mechanicky zber
plodov a mechanizdciu pestovania a v takom pripade sa na olivovnikoch uplatiuja tradicné
pestovatel'ské postupy (rez, kyprenie, zber),

— lahké vipencové pody s neutrdlnym az zdsaditym pH,

— dostato¢nd koncentrécia fosforu, hor¢ika, manganu, béru atd.,
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— vdaka malym parceldm moZu pestovatelia oliv z regiénu Messinia venovat dostatok starostlivosti
svojim stromom a vyrdbat kvalitny olivovy olej, ktory im vydrzi cely rok,

— starostlivy proces zberu oliv v prislusnej faze zrelosti a vynikajice podmienky na ich spracovanie.
Existencia homogénnej zemepisnej oblasti s jedine¢nym mikropodnebim medzi Taygetos a Iénskym
morom, vdaka ktorej md vsetok olivovy olej ,Kalamata“ z regiénu Messinia jednotné vlastnosti.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,KAAAMATA“ (KALAMATA)

ES &: EL-PDO-0117-0037-21.12.2009
CHZO () CHOP ( X )

1. Nazov:

,Kahapara“ (Kalamata)

2. Clensky $tit alebo tretia krajina:

Grécko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:

Trieda 1.5. Oleje a tuky (maslo, margarin, oleje atd’)

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Extra panensky olivovy olej, ziskavany z oliv odrod ,Koronéiki“ a ,Mastoidis“. Olivovy olej s CHOP
,Kalamata“ sa vyrdba predovietkym z oliv odrody ,Koronéiki“ a maximdlne z 5 % oliv odrody ,Mas-
toidis“. Md tieto vlastnosti:

Celkovy obsah kyselin vyjadreny v gramoch kyseliny olejovej neprekracuje 0,50 ¢ na 100 g oleja.

Konstanty pre ukazovatele pritomnosti roznych druhov oxidovanych litok v olivovom oleji musia byt
pri baleni olivového oleja takéto:

K,3,: najviac 2,20

K,7o: majviac 0,20

Peroxidové ¢islo: < 14 MeqO,/kg
Steroly celkom: > 1 100 mg/kg
Obsah mastnych kyselin (%):
Kyselina olejova: 70 — 80
Kyselina linolové: 4,0 — 11,0
Kyselina stearové: 2,0 — 4,0
Kyselina palmitolejova: 0,6 — 1,2

Kyselina palmitova: 10,0 — 15,0
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3.3.

3.4.

3.5.

Organoleptické vlastnosti:

Opis Medidn
Ovocnost 3-5
Horkost 2-3
Pikantnost 2 -4
Defektor 0

Olivovy olej s CHOP ,Kalamata“ md stredne ovocnti chut, mierne horkii a mierne az stredne pikantnd
arému zeleného ovocia.

Farba: zelend aZz zelenozlta.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Pestovanie, produkcia a lisovanie s cielom vyrdbat extra panensky olivovy olej s CHOP ,Kalamata“ sa
musia uskutociovat V)’fluéne vo vymedzenej zemepisnej oblasti produkcie uvedenej v bode 4. Vyroba
olivového oleja a jeho prvé skladovanie sa uskutociiuji v skladoch nachddzajtcich sa vo vymedzenej
zemepisnej oblast1 ktoré splna;u vietky vntrostitne predpisy a predpisy Unie pre vyrobu potravin,
a ktoré maji nerezové strojné vybavenie a nerezové tanky na skladovanie olivového oleja.

Zber, preprava a skladovanie oliv

Olivy sa na vicsine miest zbieraji rdfianim, ru¢ne alebo hrebefiom, ako aj mechanickymi prostriedkami
(stroje na rdnanie) v Case, ked sa plody menia zo zelenych na Zltozelené a az kym nie st priblizne na
50 % Cernasté, od konca oktdbra a po dobu asi Styroch az Siestich tyzdiov v zdvislosti od klimatickych
podmienok a vzdy s vyuzitim sieti natiahnutych pod olivovnikmi. Zrelé olivy spadnuté na zem sa
v ziadnom pripade nezbieraji na spracovanie v mlynoch.

Olivy sa prepravujii do mlynov v pevnych perforovanych plastovych niddobach alebo vo vreciach
vyrdbanych vylu¢ne z prirodnych materidlov, s kapacitou 30 az 50 kg. Doprava do mlynov a lisovanie
sa vykondvaji do 24 hodin a za ¢o najlepsich moznych podmienok skladovania plodov (skladovanie
chrdnené pred svetlom, na paletich umoziiujacich cirkulovanie vzduchu a zabranujiicich priamemu
kontaktu so zemou), aby sa predislo ich znehodnoteniu. Olivy sa musia uchovdvat na chladnom mieste
az do lisovania. Cas potrebny na vyrobu extra panenského oleja s CHOP ,Kalamata“ nesmie prekrocit
24 hodin od zberu oliv az po produkciu samotného oleja. Zakazuje sa skladovat olivy v olivovych
hdjoch, kde st vystavené roznym prirodnym a mikrobiologickym rizikdm.

Spracovanie oliv

Olivy sa spraciivaju v klasickych mlynoch alebo odstredivkéch, ktoré pri mieseni a ostatnych fazach
spracovania zarucujd teploty olivovej hmoty do 27 °C. V mlyne sa plody oddeluji od listov a vetviciek,
umyvaji sa a privadzaja do drvica. Nasleduje miesenie olivovej hmoty pocas 20 az 30 mindt a extrakcia
oleja lisovanim alebo odstredovanim a pridiva sa malé mnozstvo vody, ak olivy neobsahujii dosta-
to¢né mnozstvo rastlinnych tekutin.

Mlyny sa musia nachddzat v regiéne Messinia.
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3.6.

3.7.

Osobitné pravidld pri krdjani, strithani, baleni atd.:

Olivovy olej s CHOP ,Kalamata“ sa povinne skladuje v nerezovych tankoch umiestnenych vo vhodnych
skladovacich priestoroch pri maximalnej teplote 24 °C. Prvé skladovanie moze prebiehat v samotnych
mlynoch, kde sa olej vyréba.

Preprava olivového oleja medzi mlynmi a skladovacimi priestormi baliarni sa vykondva vylu¢ne
v dokladne vycistenych $pecidlnych nerezovych tankoch.

Olivovy olej sa moze balit vo vymedzenej zemepisnej oblasti a aj mimo nej za predpokladu, Ze existuje
spolahlivy systém sledovania a olivovy olej sa riadne oznaluje.

V pripade velkoobchodného predaja je dovolené prepravovat olivovy olej v nerezovych tankoch, ktoré
sa ihned po naplneni zapecatia, riadne sa oznacia a splnajii poziadavky pre spolahlivy systém sledo-
vania. Pokial ide o obaly pre maloobchodny predaj, povoluje sa pouzivat obaly s maximédlnou kapa-
citou pat litrov, ktoré vyhovuji normdm stanovenym v gréckych pravnych predpisoch a pravnych
predpisoch EU.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Etiketa vyrobku obsahuje kdd zloZeny z pismen a z ¢islic uddvajicich poradové ¢islo etikety a posledné
dve &islice roku vyroby, ktoré sa uvddzajii takto:

KA/poradové &islo etikety/posledné dve Cislice roku vyroby.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Olivovy olej ,Kalamata“ sa vyrdba v administrativne vymedzenom regiondlnom ttvare kraja Messinia
v regione Peloponéz, ktory na severe ohraniCuje ricka Néda a pohorie Arkddia, na vychode vrch
Taygetos, na juhu zdliv Messinia a na zdpade I6nske more.

Olivovniky sa pestuji na ploche zhruba stotisic hektarov.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Vymedzend zemepisnd oblast sa nachddza na juhozdpadnom okraji Peloponézu a md rozlohu
2991 km? Vo vychodnej ¢asti Messinie dominuje pohorie Taygetos tvoriace prirodzent hranicu
s krajskou jednotkou Lakoénia. Taygetos sa tiahne do vzdialenosti 115 km a siaha do vysky 2 400 m,
¢im vytvara mikropodnebie regiénu. Najrozsiahlej§ou a najirodnejSou je niZina Messinie, za ktorou
nasleduji mensie niZiny Kiparissia, Gargaliana, Pylos, Methoni, Koroni, Longa a Petalidi.

Podnebie a poda vymedzenej zemepisnej oblasti maji priaznivé vlastnosti pre pestovanie olivovnikov,
takZe zdsahy pocas pestovania sa obmedzuji na Gplne nevyhnutné zdsahy pre normalny vyvoj olivov-
nikov. Mikropodnebie regiénu sa vyznacuje miernym stredomorskym (xerotermnym — miernym) aZz
subtropickym podnebim. Zimy si mierne a letd dlhé a teplé. Studené obdobie trvd od novembra do
aprila a teplé od mdja do oktdbra. Priemerné ro¢né zrazky dosahuji droven priblizne 750 —
800 mm/rok a najviac zrdzok spadne v zime (priblizne 330 mm dazda). Za zimou nasleduje jesel
s priblizne 250 mm, jar so 146 mm a nakoniec leto s priblizne 23 mm dazda. Najsuch$im mesiacom
je jul (5,2 mm) a najdazdivejsi november (138,2 mm).

Priemernd ro¢nd relativna vlhkost dosahuje 67,7 %, z toho najsuch$im mesiacom je jul (58 %)
a najvlhkej$im november (74 %).
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Pokial ide o priemernti mesa¢ni teplotu pocas roka, minimdlne teploty 10 °C maji mesiace december
a janudr a maximalne 28 °C jal a august. Regionu sa dostdva viac ako 3 000 hodin slne¢ného svitu
rocne.

Mikropodnebie je so zretelom na uvedené tidaje idedlne na pestovanie oliv. Absencia nahlych zmien
teploty a objem, ako aj primerané rozdelenie zrdzok zodpovedaji optimdlnym podmienkam, ktoré
vyzaduje ro¢ny cyklus olivovnika.

Pdda je piescito hlinitd s neutrdlnym az zdsaditym pH. Pody vo vymedzenej zemepisnej oblasti st
situované v prevazujiicom pahorkatom reliéfe. St relativne priepustné, zaistuji dobrt filtraciu a umoz-
nuji vode a podnym roztokom cirkulovat, takZze vodu nezadrziavaji a nevytvdraja trhliny. Obsah
fosforu, boru, manganu a hor¢ika v pode je dostacujici. V pripade dusika a draslika mozno konsta-
tovat mierny nedostatok a preto je potrebné priddvanie anorganickych hnojiv. Z mechanického
hladiska sa pddy daji zaradit medzi lahké az stredne tazké. Olivovniky sa nachddzaji najmid vo
svahovitom pahorkatom teréne, ktory zaistuje dobré prevzdusnenie stromov a produkciu kvalitnych
plodov.

Specifickost vyrobku:

Olivovy olej ,Kalamata“ sa ziskava z vynikajicich odrod ,Koronéiki“ a ,Mastoidis“ a celd produkcia sa
zatrieduje do kategérie extra panenského olivového oleja, pretoze ma relativne nizku kyslost vzhladom
na povolené maximum a aj daldie parametre, ako mnoZstvo peroxidov a koeficient extinkcie K;3,,
dosahuja nizsie hodnoty, ako stanovuje nariadenie Eurdpskej tnie. Velmi $pecificky je profil mastnych
kyselin, ktory je pre olivovy olej s chrinenym oznacenim poévodu ,Kalamata“ typicky. Konkrétne obsah
kyseliny olejovej je velmi vysoky, zatial ¢o obsahy kyseliny linolovej, sterovej, palmitovej a palmitole-
jovej st velmi presné a maji velmi $pecificky pomer, ¢m sa tento olej lisi od ostatnych olivovych
olejov. Tento $pecificky profil mastnych kyselin v kombindcii so stredne ovocnou chufou a mierne
horkou pikantnou arémou zeleného ovocia doddva olivovému oleju s CHOP ,Kalamata“ jeho $pecificky
a jedine¢ny charakter.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Historickd stvislost

Histéria pestovania oliv vo vymedzenej zemepisnej oblasti siaha do ddvnych dob. Dokazom st
archeologické objavy a zachované pisomné svedectvd, ktoré potvrdzuja, Ze olivovy olej bol sticastou
vyzivy, zékladom voni a stcastou umenia. Vykopy v Nestorovom paldci v regiéne Chora odkryli 1 200
hlinenych tabuliek s linedrnym pismom B, ktoré poskytuji cenné informdcie o dlohe olivovnika a jeho
vplyve na obyvatelov v XIV — XIII storoéi pred nasim letopoctom.

V okoli mesta Karpofora boli objavené olivové jadrd z roku 1900 pred nasim letopoctom. Metdda
pelového diagramu zaloZend na rddiochronoldgii pomohla vyhodnotit pestovanie oliv v okoli mesta
Pylos. Zistilo sa, Ze olivy sa pestovali uz od roku 1100 pred nasim letopoctom a islo najma o olivovnik
eurdpsky.

Odroda ,Koronéiki“ sa zrodila v kraji Messinia, o ¢om sved¢i jej nazov, ktory prezrddza, Ze pochddza
z Koroni, malého pobrezného mestecka na juhovychode vymedzenej zemepisnej oblasti.

Obchodovanie s olivovym olejom prebiehalo v pristavoch Methoni a Navarin (siicasné mesto Pylos).
Grécki obchodnici svoj ndklad dopliiali olivovym olejom z okolia mesta Kiparissia.

Olivovniky pestované na verejnych podach pochddzali z tureckého vlastnictva odovzdaného bendtskym
dobyvatelom a prenajatého pestovatelom. Na uspokojenie dopytu sa olivovy olej vozil aj z regiénov
mimo mesta Koréni, ale aj z Magne a vo vSeobecnosti z celého regiéonu Messinia.
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Prirodna stdvislost

Medzi faktory, ktoré urcuji osobitné vlastnosti suroviny prendSajice sa na olivovy olej ,Kalamata“
patria:

— kombindcia prvkov vynimo¢ného podnebia v regiéne: dlhé trvanie slne¢ného svitu, vynikajica
troveni zrazok (priblizne 750 — 800 mm), mierne zimy a dlhé, teplé a suché letd,

— vetry strednej intenzity a pahorkaty terén regionu v kombindcii s kalichovym rezom (3 — 4 kmene
na jeden strom a odstrdnenie Casti koruny zvnitra), na ktory pestovatelia upravuji stromy,
podporujii spravne osvetlenie a prevzdusnenie olivovnikov, zaistujii spravne dozrievanie oliv
a urCuji osobitné vlastnosti vyrabaného olivového oleja. Vdaka tymto prvkom je ziskavany olej
bohaty na pigmenty, md vyrazni farbu a prijemni chut. Pahorkaty terén regiénu Messinia nie vzdy
umoziuje mechanicky zber plodov a mechanizdciu pestovania a v takom pripade sa na olivovni-
koch uplatiuji tradicné pestovatel'ské postupy (rez, kyprenie, zber),

— Tahké védpencové pody s neutrdlnym az zdsaditym pH. Vapencovd pdda svojim vplyvom na
olivovnik brdni dalSiemu vstrebdvaniu Zeleza rastlinami a ovela lepSie zadrziava vodu, vdaka
¢omu si olivovniky pestované na takomto type pod udrzia v ¢ase sucha viac vlhkosti. Za organo-
leptickymi vlastnostami olivového oleja s CHOP ,Kalamata“ stoja do znacnej miery aromatické
ldtky, ktoré sa vytvaraji vdaka Specifickym vlastnostiam pody (lahké vipencové pody) a znizenému
vstrebdvaniu vody stromami, ¢o je dané slabymi zrazkami v ¢ase dozrievania oliv a obmedzenym
zavlazovanim olivovnikov uréenych na produkciu olivového oleja vo vymedzenej zemepisnej
oblasti,

— dostato¢nd koncentrdcia fosforu, horéika, mangdnu, béru atd. Najmi pritomnost mangdnu (kata-
lyzator mnohych enzymatickych a biochemickych procesov, ktory zohrdva kltucova tlohu aj pri
tvorbe chlorofylu) a horcika (prvok zohravajici klicovii Glohu pri vytvdrani molekdl chlorofylu)
mé primdrny vplyv, kedZe olivovy olej md typickd Zltozelend farbu a je bohaty na aromatické
latky,

— skusenosti pestovatelov pri vybere vhodného obdobia zberu oliv. Vysledkom pouzitia nezrelych
oliv je olej intenzivnej zelenej farby so sklonom k horkej chuti, ktory je chudobny na aromatické
latky. A naopak, vysledkom zberu oliv po dosiahnuti prirodzenej zrelosti je zniZeny obsah aroma-
tickych zloziek, zvysend kyslost a zmena farby,

— vyborné podmienky na spracovanie plodov umoznuji produkciu extra panenského olivového oleja
so stredne ovocnou, mierne horkou a mierne az stredne pikantnou arémou a s vysokym podielom
celkového obsahu sterolov. Miesenie olivovej hmoty sa vykondva v kritkom ¢asovom useku pri
teplotich do 27 °C a s vyuzitim malého mnozstva vody, aby sa zabrdnilo absorpcii okolitého
vzduchu, oxiddcii a strate aromatickych zloziek, takze vysledkom je olivovy olej vysokej kvality,
ktory je odolny voci oxidacii,

— vdaka malym parceldm mozu pestovatelia oliv z regiénu Messinia venovat dostatok starostlivosti
svojim stromom a vyrdbat kvalitny olivovy olej.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

http:/[www.minagric.gr/greek/data/prod_elaioladou_kalamata_291211.pdf
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Predplatné na rok 2012 (bez DPH, vratane postovného)

Uradny vestnik EU, séria L + C, len tladené vydanie 22 Gradnych jazykov EU 1200 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L + C, tlaené vydanie + ro¢né DVD 22 Gradnych jazykov EU 1310 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L, len tladené vydanie 22 uradnych jazykov EU 840 EUR rodéne
Uradny vestnik EU, séria L + C, mesagné (stihrnné) DVD 22 Gradnych jazykov EU 100 EUR roéne
Dodatok k uradnému vestniku (séria S), Verejné obstaravanie viacjazy¢né: 23 uradnych 200 EUR rocne
a vyberové konania, DVD, jedno vydanie za tyzden jazykov EU

Uradny vestnik EU, séria C — konkurzy jazyk(-y), v ktorom(-ych) sa 50 EUR rodéne

konaju konkurzy

Uradny vestnik Eurdépskej Unie, ktory vychadza vo véetkych radnych jazykoch Eurépskej Unie, si mozno predplatit
v ktoromkolvek z 22 jazykovych zneni. Zahffa sériu L (Pravne predpisy) a C (Informacie a oznamenia).

Kazdé jazykové znenie ma samostatné predplatné.

V sulade s nariadenim Rady (ES) €. 920/2005 uverejnenym v uUradnom vestniku L 156 z 18. juna 2005
a ustanovujucim, ze inStitucie Eurdpskej unie nie su viazané povinnostou vyhotovovat vSetky pravne akty
v irskom jazyku a uverejiiovat ich v tomto jazyku, sa uradné vestniky uverejnené v irskom jazyku predavaju
osobitne.

Predplatné na dodatok k uradnému vestniku (séria S — Verejné obstaravanie a vyberové konania) zahffa vSetkych
23 uradnych jazykovych zneni na jednom viacjazyénom DVD.

Predplatitelia Uradného vestnika Eurdpskej tnie mozu ziskat na zaklade Ziadosti rézne prilohy k uradnému
vestniku. O vydani tychto priloh budu informovani prostrednictvom oznamov pre Citatelov, ktoré sa vkladaju do
Uradného vestnika Eurdpskej unie.

Predaj a predplatné

Rozlitné platené publikacie, rovnako ako aj Uradny vestnik Eurdpskej unie, si mozno predplatit a ziskat
u obchodnych distributorov. Zoznam obchodnych distributorov mozno najst na tejto internetovej adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_sk.htm.

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) poskytuje priamy a bezplatny pristup k pravu Eurépskej unie. Na
stranke mozno prehliadat Uradny vestnik Eurépskej unie, ako aj zmluvy, pravne predpisy,
judikataru a navrhy pravnych aktov.

Viac sa dozviete na stranke: http://europa.eu.

Urad pre vydavanie publikécii Eurépskej nie
2985 Luxemburg
LUXEMBURSKO
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