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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vysvetlivky ku kombinovanej nomenklatire Eurépskej tinie

(2011/C 185/01)

Podla ¢lanku 9 ods. 1 pism. a) druhej odrazky nariadenia Rady (EHS) ¢. 265887 z 23. jila 1987 o colnej
a §tatistickej nomenklatire a o Spolocnom colnom sadzobniku (') sa vysvetlivky ku kombinovanej nomen-
klatire Eurdpskej tnie () od 1. jila 2011 menia a dopliaju takto:

Na strane 342:
sa vysvetlivka pre ¢iselny znak KN 8521 90 00 vypusta.

Na strane 347:
sa vysvetlivky pre ¢iselné znaky KN 8528 71 13, 8528 71 19 a 8528 71 90 vypustaja.

() U.v. ES L 256, 7.9.1987, s. 1.
() U.v. EU C 137, 6.5.2011, s. 1.
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INFORMACIE INSTITUCI, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]

IV

(Informdcie)

’

UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vymenny kurz eura (')

24. jtna 2011
(2011/C 185/02)

1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
usD Americky doldr 1,4220 AUD  Austrilsky doldr 1,3473
JPY Japonsky jen 114,06 CAD  Kanadsky doldr 1,3961
DKK  Dénska koruna 7,4587 | HKD  Hongkongsky doldr 11,0767
GBP Britska libra 0,88855 | NZD  Novozélandsky doldr 1,7482
SEK Svédska koruna 9.1802 SGD Singapursky doldr 1,7597
CHF Svajciarsky frank 1,1902 KRW Juhokérejsky won 153415
ISK Islandski koruna ZAR }Ejhoafrick)’/ rand 9,7683
NOK Norska koruna 7,7825 Y Cinsky juan 9,2059
HRK Chorvatska kuna 7,3740
BGN Bulharsky lev 1,9558 3 )
. IDR Indonézska rupia 12 232,84
czk Ceskd koruna 24,378 MYR  Malajzijsky ringgit 4,3300
HUF Madarsky forint 269,50 PHP Filipfnske peso 61,765
LTL Litovsky litas 3,4528 RUB Rusky rubel 40,1300
LVL Lotyssky lats 0,7093 THB Thajsky baht 43,627
PLN Polsky zloty 3,9919 BRL  Brazilsky real 2,2707
RON Rumunsky lei 4,2240 MXN  Mexické peso 16,8867
TRY Tureckd lira 2,3207 INR Indickd rupia 63,9830

(") Zdroj: referencny vymenny kurz publikovany ECB.
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Oznidmenie Komisie v rdmci implementicie smernice 98/79/ES Eurdpskeho Parlamentu a Rady
z 27. oktébra 1998 o diagnostickych zdravotnych pomdckach in vitro

(Text s vyznamom pre EHP)

(Uverejnenie ndzvov a odkazov harmonizovanych noriem podla smernice)

(2011/C 185/03)

Odkaz na harmonizovanii normu a jej ndzov

Prvé publikdciav U. v.

Détum ukonéenia pred-
pokladu zhody starej

ESO (1) (@ referencny dokument) ES/U. v. EU Odkaz na start normu normy
Pozndmka 1
CEN EN 556-1:2001 31.7.2002 EN 556:1994 + A1:1998 Détum uplynul
Sterilizdcia zdravotnickych pomocok. Poziadavky na zdravot- Pozndmka 2.1 (30.4.2002)
nicke pomocky, ktoré sa maji oznacit ako STERILNE. Cast 1:
Poziadavky na  zdravotnicke  pomocky  sterilizované
v spotrebitelskom balen{
EN 556-1:2001/AC:2006 15.11.2006
CEN EN 556-2:2003 9.8.2007
Sterilizdcia zdravotnickych pomocok. Poziadavky na zdravot-
nicke pomdcky, ktoré sa maji oznacit ako STERILNE. Cast 2:
Poziadavky na asepticky spracované zdravotnicke pomocky
CEN EN 980:2008 23.7.2008 EN 980:2003 Détum uplynul
Grafické znacky pouzivané na oznaCovanie zdravotnickych Pozndmka 2.1 (31.5.2010)
pomocok
CEN EN ISO 11737-2:2009 7.7.2010
Sterilizdcia zdravotnickych pomocok. Mikrobiologické metddy.
Cast 2: Skdasky sterility vykondvané pri definicii, validacii
a udrziavani procesu sterilizdcie (ISO 11737-2:2009)
CEN | EN 12322:1999 9.10.1999
Diagnostické zdravotnicke pomocky in vitro. Kultivaéné pody
pre mikrobioldgiu. Kritérid vlastnosti kultiva¢nych pod
EN 12322:1999/A1:2001 31.7.2002 Poznamka 3 Détum uplynul
(30.4.2002)
CEN EN ISO 13485:2003 2.4.2004 EN ISO 13488:2000 Détum uplynul
Zdravotnicke pomocky. Systémy manazérstva kvality. Pozia- EN ISO 13485:2000 (31.7.2009)
davky na splnenie predpisov (ISO 13485:2003) Pozndmka 2.1
EN ISO 13485:2003/AC:2009 7.7.2010
CEN | EN 13532:2002 17.12.2002
Vseobecné poziadavky na diagnostické zdravotnicke pomocky
in vitro na sebakontrolu
CEN EN 13612:2002 17.12.2002
Hodnotenie diagnostickych zdravotnickych pomocok in vitro
EN 13612:2002/AC:2002 2.12.2009
CEN EN 13640:2002 17.12.2002
Skusanie stdlosti diagnostickych ¢inidiel in vitro
CEN EN 13641:2002 17.12.2002
Vylicenie  alebo  zniZenie rizika infekcie — stvisiacej
s diagnostickymi ¢inidlami in vitro
CEN EN 13975:2003 21.11.2003

Postupy odberu vzoriek pouzivané na preberacie sktisky diag-
nostickych  zdravotnickych pomécok in vitro. Statistické
aspekty
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ESO (1)

Odkaz na harmonizovanii normu a jej nizov
(a referenény dokument)

Prvd publikdciav U.v.
ES/U. v. EU

Odkaz na stard normu

Ddtum ukoncenia pred-
pokladu zhody starej
normy
Pozndmka 1

CEN

EN 14136:2004
Pouzitie schém externého hodnotenia kvality pri posudzovani
vykonnosti diagnostickych vysetrovacich postupov in vitro

15.11.2006

CEN

EN 14254:2004
Diagnostické zdravotnicke pomocky in vitro. Jednorazové
odberné stipravy na odber inych ludskych vzoriek ako krv

28.4.2005

CEN

EN 14820:2004
Jednorazové nddobky na odber ludskej krvi zo Zily

28.4.2005

CEN

EN ISO 14937:2009

Sterilizdcia vyrobkov zdravotnej starostlivosti. Vseobecné
poziadavky na charakterizdciu sterilizacného ¢inidla a na vyvoj,
validdciu a rutinnd kontrolu steriliza¢nych procesov na zdra-
votnicke pomocky (ISO 14937:2009)

7.7.2010

EN ISO 14937:2000
Pozndmka 2.1

Détum uplynul
(30.4.2010)

CEN

EN ISO 14971:2009

Zdravotnicke pomocky. Aplikdcia manazérstva rizika pri zdra-
votnickych pomockach (ISO 14971:2007, Corrected version
2007-10-01)

7.7.2010

EN ISO 14971:2007
Pozndmka 2.1

Détum uplynul
(21.3.2010)

CEN

EN ISO 15193:2009

Diagnostické zdravotnicke pomocky a laboratéria in vitro.
Meranie veli¢in vo vzorkdch biologického povodu. Poziadavky
na obsah a prezentdciu referencnych meracich postupov
(ISO 15193:2009)

7.7.2010

CEN

EN ISO 15194:2009

Diagnostické zdravotnicke pomocky a laboratéria in vitro.
Meranie veli¢in vo vzorkdch biologického povodu. Poziadavky
na certifikované referenéné materidly a obsah sprievodnej
dokumentdcie (ISO 15194:2009)

7.7.2010

CEN

EN ISO 15197:2003

Diagnostické testovacie systémy in vitro. Poziadavky na moni-
torovacie systémy glukézy v krvi na sebakontrolu diabetes
melitus (ISO 15197:2003)

28.4.2005

EN ISO 15197:2003/AC:2005

2.12.2009

CEN

EN ISO 17511:2003

Diagnostické zdravotnicke pomocky in vitro. Meranie veli¢in
v biologickych vzorkdch. Metrologickd nadviznost hodnot
priradenych  kalibratnym a  kontrolnym  materidlom
(ISO 17511:2003)

28.4.2005

CEN

EN ISO 18113-1:2009

Diagnostické zdravotnicke pomocky in vitro. Informécie dodé-
vané vyrobcom (oznaCovanie). Cast 1: Terminy, definicie
a vSeobecné poziadavky (ISO 18113-1:2009)

7.7.2010

CEN

EN ISO 18113-2:2009

Diagnostické zdravotnicke pomocky in vitro. Informécie dodé-
vané vyrobcom (oznacovanie). Cast 2: Diagnostické ¢inidl4 in
vitro na profesionalne pouZivanie (ISO 18113-2:2009)

7.7.2010

EN 375:2001
Pozndmka 2.1

31.12.2012

CEN

EN ISO 18113-3:2009

Diagnostické zdravotnicke pomdocky in vitro. Informécie dodé-
vané vyrobcom (0znacovanie). Cast 3: Diagnostické pristroje in
vitro na profesiondlne pouZivanie (ISO 18113-3:2009)

7.7.2010

EN 591:2001
Pozndmka 2.1

31.12.2012
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Datum ukoncenia pred-
Odkaz na harmonizovand normu a jej nazov Prvé publikdciav. U. v. | pokladu zhody starej
ESO () (a referenény dokument) ES/U. v. EU Odkaz na stard normu normy
Poznamka 1
CEN EN ISO 18113-4:2009 7.7.2010 EN 376:2002 31.12.2012
Diagnostické zdravotnicke pomocky in vitro. Informécie dodé- Pozndmka 2.1
vané vyrobcom (oznacovanie). Cast 4: Diagnostické ¢inidl4 in
vitro na samokontrolu (ISO 18113-4:2009)
CEN EN ISO 18113-5:2009 7.7.2010 EN 592:2002 31.12.2012
Diagnostické zdravotnicke pomocky in vitro. Informdcie doda- Pozndmka 2.1
vané vyrobcom (0znacovanie). Cast 5: Diagnostické pristroje in
vitro na samokontrolu (ISO 18113-5:2009)
CEN EN ISO 18153:2003 21.11.2003
Diagnostické zdravotnicke pomocky in vitro. Meranie veli¢in
v biologickych vzorkich. Metrologickd nadvdznost hodnot
katalytickej koncentrcie enzymov priradenych kalibra¢nym
a kontrolnym materidlom (ISO 18153:2003)
CEN EN ISO 20776-1:2006 9.8.2007
Klinické laboratérne skisanie a diagnostické skdsobné systémy
in vitro. Skusanie citlivosti infek¢nych ldtok a vyhodnotenie
vykonnosti zariadenia na skdsanie antibakteridlnej citlivosti.
Cast 1: Referentnd metéda in vitro na skasanie posobenia
antibakteridlnych litok na rychlorastiice aerdbne baktérie
sposobujtce infekéné ochorenie (ISO 20776-1:2006)
Cenelec | EN 61010-2-101:2002 17.12.2002
Bezpecnostné poziadavky na elektrické zariadenia na meranie,
tiadenie a laboratérne pouzitie. Cast 2-101: Osobitné pozia-
davky na diagnostické zdravotnicke zariadenia in vitro (IVD)
IEC 61010-2-101:2002 (Modifikovand)
Cenelec | EN 61326-2-6:2006 27.11.2008
Elektrické zariadenia na meranie, riadenie a laboratdrne
pouzitie. Poziadavky na elektromagneticki kompatibilitu.
Cast 2-6: Osobitné poziadavky. Zdravotnicke pristroje na vyse-
trovanie in vitro (IVD)
IEC 61326-2-6:2005
Cenelec | EN 62304:2006 27.11.2008
Softvér  zdravotnickych pristrojov. Procesy ovplyviujice
zivotny cyklus softvéru
IEC 62304:2006
EN 62304:2006/AC:2008 18.1.2011
Cenelec | EN 62366:2008 27.11.2008

Zdravotnicke pristroje. Aplikdcia techniky pouzitelnosti na
zdravotnicke pristroje
IEC 62366:2007

(") ESO: Eurépske organizicie pre normalizdciu:
— CEN: Avenue Marnix 17, 1000 Bruxelles/Brussel, BELGIQUE/BELGIE, Tel. +32 25500811; Fax +32 25500819 (http://www.cen.eu)

— Cenelec: Avenue Marnix 17, 1000 Bruxelles/Brussel, BELGIQUE/BELGIE, Tel. +32 25196871; Fax +32 25196919 (http://www.cenelec.eu)

— ETSL: 650, route des Lucioles, 06921 Sophia Antipolis, FRANCE, Tel. +33 492944200; Fax +33 493654716, (http://www.ctsi.eu)

Pozndmka 1:

Détum ukoncenia predpokladu zhody je vo vSeobecnosti ditumom stiahnutia starej normy

stanoveny Eurdpskou organizdciou pre normalizdciu. Pouzivatelia tychto noriem sa vSak

upozoriiuji na to, Ze v niektorych vynimoénych pripadoch tomu méze byt inak.

Poznamka 2.1: Novd (alebo zmenend a doplnend) norma ma ten isty rozsah ako stard norma.
V stanovenom ddtume, prestdva stard norma poskytovat predpoklad zhody so zdkladnymi

poziadavkami smernice.

Pozndmka 2.2: Novd norma ma §irsi rozsah ako stard norma. V stanovenom ddtume, prestdva stard norma
poskytovat predpoklad zhody so zdkladnymi poziadavkami smernice.


http://www.cen.eu
http://www.cenelec.eu
http://www.etsi.eu
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Pozndmka 2.3: Novd norma md uzsi rozsah ako stard norma. V stanovenom ddtume, prestdva (Ciasto¢ne)

stard norma poskytovat predpoklad zhody so zdkladnymi poziadavkami smernice pre tie
vyrobky, ktoré spadaji do rozsahu novej normy. Predpoklad zhody so zdkladnymi pozia-
davkami smernice pre vyrobky, ktoré spadaji do rozsahu (Ciasto¢ne) starej normy, ale
nespadaji do rozsahu novej normy zostiva bez zmeny.

Pozndmka 3: V pripade zmien a doplneni, je referenénou normou norma EN CCCCC:YYYY, jej pred-

chddzajice zmeny a doplnenia, ak nejaké existuji, a novd uvedend zmena a doplnenie. Stard
norma (stlpec 3) preto pozostiva z normy EN CCCCC:YYYY a z jej predchddzajicich zmien
a doplneni, ak nejaké existuji, ale bez novej uvedenej zmeny a doplnenia. V stanovenom
détume, prestdva stard norma poskytovat predpoklad zhody so zdkladnymi poziadavkami
smernice.

POZNAMKA:

— Akékolvek informdcie tykajiice sa dostupnosti noriem je mozné ziskat bud od eurépskych organizdcii

pre normalizdciu alebo od ndrodnych orgdnov pre normaliziciu. Ich zoznam je uvedeny v prilohe
smernice 98/34/ES Eurdpskeho parlamentu a Rady ('), ktord bola zmenend a doplnend smernicou
98/48/EC (7).

Eurépske organizdcie pre normalizdciu prijimaji harmonizované normy v anglictine (CEN a Cenelec
uverejiiuji aj vo franctzstine a v nemcine). Ndrodné drady pre normaliziciu potom ndzvy harmonizo-
vanych noriem prekladaji do vietkych ostatnych vyzadovanych tradnych jazykov Eurdpskej dnie.
Eurépska komisia nezodpovedd za spravnost ndzvov, ktoré boli predlozené na uverejnenie
v tradnom vestniku.

Uverejnenie odkazov v Uradnom vestniku Eurdpskej iinie neznamend, Ze normy st k dispozicii vo vietkych
jazykoch Spolocenstva.

Tento zoznam nahrddza vSetky predchddzajice zoznamy uverejnené v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.
Komisia zabezpecuje aktualizdciu tohto zoznamu.

— Viac informdcii o harmonizovanych normédch ndjdete na internetovej adrese:

()
(

1

)

http:/[ec.europa.eu/enterprise/policies/european-standards/harmonised-standards/index_en.htm

L 204, 21.7.1998, s. 37.

U. v. ES
U.v. ES L 217, 5.8.1998, 5. 18.
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(Oznamy)

ADMINISTRATIVNE POSTUPY

EUROPSKA INVESTICNA BANKA

Vyzva na predloZenie ndvrhov — Eurépska investi¢nd banka navrhuje v rdmci Akcie EIB a vysokych
$kol na podporu vyskumu tri nové finanéné podpory EIBURS

(2011/C 185/04)

Eurdpska investi¢nd banka vedie vacsinu svojich instituciondlnych vztahov s vysokymi skolami prostrednic-
tvom Akcie EIB a vysokych kol na podporu vyskumu, ktord pozostdva z troch roéznych programov:

— EIBURS, program EIB na sponzorovanie vysokoskolského vyskumu (EIB University Research Spon-
sorship Programme),

— STAREBEI (STAges de REcherche BEI), program financovania mladych vyskumnikov, ktori pracujt na
spolo¢nych projektoch EIB a vysokych $kol, a

— Vysokoskolské siete EIB, mechanizmus spoluprdce pre vysokoskolské siete, ktorych ¢rty maja zvldstny
vyznam pre podporu cielov skupiny EIB.

Z programu EIBURS sa poskytuji granty vysokoskolskym vyskumnym centrdm, ktoré sa zaoberajii témami
s velkym vyznamom pre banku. Finan¢nd podpora EIB v objeme az 100 000 EUR ro¢ne na obdobie troch
rokov sa prostrednictvom sttaze poskytuje zainteresovanym katedrdm vysokych $kol alebo vyskumnym
strediskdm, ktoré st pridruzené k vysokym skoldim v EU, pristupovych alebo pristupujicich krajinich
a majl uznavané odborné zdzemie v oblastiach uréenych EIB, takze mozu v tychto oblastiach svoje ¢innosti
nadalej rozsirovat. Z uspesného ndvrhu vzide celd $kdla vystupov (vyskum, organizovanie kurzov
a semindrov, budovanie sieti, $irenie vysledkov atd’), ktoré budi predmetom zmluvnej dohody uzatvorenej
s EIB.

Na akademicky rok 2011/2012 sa v programe EIBURS vybrali tieto tri nové linie vyskumu:

Eurépske rezimy prav dusevného vlastnictva a ich dosah na prenos technolégii/financovanie dusev-
ného vlastnictva

Globélne politické diskusie sa Coraz viac zameriavajii na inovécie a vedomostnii ekonomiku ako na hnacie
prvky dlhotrvajiceho udrzatelného rastu. Navrhovanie novych investicnych ndstrojov a pritahovanie
stkromnych investorov do prenosu vedomosti/technoldgii st preto v tejto stvislosti dolezité a ndrocné
tlohy. Na strane odbornikov pdsobiacich v oblasti prenosu technoldgii sa ukazuje potreba lepsieho
vnimania vztahu medzi pravnymi a regulatnymi systémami dusevného vlastnictva a toho, ako tieto vztahy
ovplyvilujii tito oblast. Tito potreba siaha dalej, a to k lepSiemu vnimaniu podnetov vychddzajicich
z oblasti verejnej politiky zameriavajicich sa vyskumné strediskd/vysoké skoly a Siroki skdlu finanénych
nastrojov (fondy, partnerstvd, translacné laboratérid atd’), ktoré sa venuji komercializdcii vyskumu. Otdzky
ako rezim, pri ktorom je nositelom prav dusevného vlastnictva vyskumny pracovnik, eurépske patentové
préavo a jeho aplikdcia vnutrodtatnymi kontrolnymi orgdnmi a podnety zo strany vlady maja velky vplyv na
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vyuzivanie aktiv v rannom 3tddiu, no k dispozicii nie je Ziadny systematicky prehlad a porovnanie. Ide
o rychlo meniacu sa oblast a je dolezité zohladnit neddvny/sicasny pokrok. V idedlnom pripade by projekt
mal poskytnit komplexnt spravu o tychto otdzkach vo vsetkych clenskych Stitoch, no prijatelny bude aj
vystup pokryvajiici hlavné trhy EU s inoviciami a dusevnym vlastnictvom.

Cielom projektu je preskiimat pravne a regulaéné opatrenia, ako aj opatrenia verejnej politiky v eurépskych
¢lenskych $titoch a ich vplyv na ochotu/pripravenost akademickych institicii zaangazovat externé financné
subjekty (napr. fondy, nadacie a iné zdroje externého kapitalu) do vytvarania partnerstiev s cielom urychlit
ich operacie vo sfére prenosu technoldgii/dusevného vlastnictva a posilnit komercializdciu vyskumu, ktory
realizuje institdcia. Ak je to vhodné, mali by sa zahrnif a zdovodnit politické opatrenia a ndvrhy na
zlepSenie prenosu vedomosti v EU.

Vystupy:

Stadia moze obsahovat preskimanie existujiceho materidlu v tejto oblasti o ,vieobecnych trendoch®
faktorov (napr. protokoly, formy a podmienky), ktoré maji vplyv na komercializdciu vyskumu. V rdmci
prace by sa vSak mali vypracovat aj pripadové stiidie tykajice sa institdcii, ktoré vstupuji do partnerstiev
s finan¢nymi investormi (EIF moze ulahcit pristup k niektorym zo subjektov, do ktorych investuje, ale mali
by sa uviest aj dodato¢né priklady). Jednou z oblasti na preskimanie je zazmluvnenie vztahov medzi
vyskumnymi institdciami a finanénymi investormi — ide o oblast, ktord je zanalyzovand z hladiska vztahu
medzi vyskumnymi organizdciami a korpordciami, ale nepokryva podrobne rozhranie medzi vyskumnymi
organizdciami a finanénymi subjektmi. KedZe ide o trojro¢nt Stidiu, uchddza¢i mozu navrhndt casovy
harmonogram na predkladanie predbeznych ddajov. Projekt moze zahrnovat vietky dodatocné cinnosti,
ktoré bude vysokoskolské stredisko pripravené podniknif so sponzorstvom v linidch vyskumu vrdtane:

— organizdcie kurzov, letnych $kol, konferencii a semindrov,
— tvorby databaz,
— prieskumov.

Tento projekt je doplnok k stadii realizovatelnosti financovanej EK (GR ENT) s ndzvom ,Vytvorenie
finan¢ného trhu pre prava dusevného vlastnictva“ Verejnd sitaz EU ¢&. 3/PP/ENT/CIP/10/A/NO2S003.

Analyza investi¢nych potrieb v sektoroch infrastruktdry

Chdpanie sacasnych a budtcich investiénych potrieb je zdsadné pri navrhovani dobre cielenych verejnych
politik, ktoré podporujii investicie do infrastruktiiry. Napriek tomu sa ukazuje, Ze v metodickych otdzkach
tykajticich sa odhadovania investiénych potrieb neexistuje jednotny pristup. Vysokoskolské vyskumné stre-
disko, ktoré dostane podporu z programu EIBURS, zriadi vyskumny program zamerany na preskiimanie
existujiicich metodik a prognéz infrastruktirnych investi¢nych potrieb, vypracuje jednotni metodiku
prognézovania tychto potrieb a bude prognézovat investicné potreby v hospodarskej infrastruktire
v Eurépe. Linia vyskumu by sa mala obmedzovat iba na hospodarsku struktiru, t. j. dopravu, energetiku,
vodohospodarstvo a IKT.

Projekt moze zahriiovat vietky dodatocné cinnosti, ktoré bude vysokoskolské stredisko pripravené
podnikndt so sponzorstvom v linidch vyskumu vratane:

— organizdcie kurzov a semindrov,
— tvorby databiz,
— prieskumov.

Zvysenie tiverového rizika v mikroiiveroch: vychodiskové body, varovné signdly, stcasny stav
a budiice vyhliadky

V uplynulom desatro¢i viedol rychly rast sluzieb v oblasti mikorGverov poskytovanych domdcnostiam
a podnikatelom s nizkymi prijmami k nasyteniu niektorych trhov, ako napr. v Maroku, Bosne
a Hercegovine, Bolivii a Indii (konkrétne v §tite Andhrapradés). KedZe niektori vypoZiciavatelia ziskali
viaceré pozicky od viacerych tverovych institdcif, nabrali si tak prili§ vela tverov a dostali sa do stavu
nadmernej zadlZenosti. Nadmernd zadlzenost prijemcov mikropoziciek $kodi celkovo odvetviu

s mikrop6zickami nielen z hladiska financnych a reputatnych dosledkov, ale aj z hladiska socidlnej
a psychologickej ujmy, ktorti potencidlne spdsobuje uz i tak zranitelnej populacii.
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Priciny zhorSovania kvality aktiv v portf6liu mikrotverov st v skuto¢nosti viaceré, pricom najvyraznejsie
z nich sti ekonomické prostredie, politické zdsahy, neprimerany regula¢ny rdmec, agresivne met6édy mikro-
finan¢nych institdcii pri poskytovani Gverov, ststredovanie sa na mestské oblasti alebo ponuka neprimera-
nych produktov. Vysokd miera splécania historicky preukdzand v mikrofinanénom odvetvi bola v niektorych
krajindch alebo regiénoch vézne ovplyvnend a niektoré trhy maji momentdlne vysoky potencidl velkych
tverovych strat. Uverové riziko stvisiace s nadmernou zadlzenostou klienta je z pohladu odbornikov
vnimané tiez ako jedno z najrychlejSie sa zvysujicich rizik. Nanestastie, prili§ casto dochddza k situdcii,
7e ozdravné opatrenia sa robia az vtedy, ked kriza prepukne. Takto sa investori pri investovani stdvajii
zodpovednejs$i a vznikaji medzindrodné iniciativy na podporu ochrany klientov a transparentnosti praktik
a trokovych mier s cielom predchddzat prehriatiu trhov.

V tejto stvislosti EIB vyzyva na predkladanie vyskumnych ndvrhov, ktoré rieSia nasledujice otdzky:

Za akych podmienok je mikrodver schopny zachovat zdravi kvalitu aktiv a udrzatelnost pri rozsireni
svojho vplyvu na trhy s dopytom? Aky je sucasny stav Gverového rizika vratane miery nadmernej zadlZe-
nosti klientov v Afrike a inych krajinich hodnotenych ako najviac rizikové? Existuji nejaké varovné signdly
umoziujice predist moznej krize v spldcani skor, ako prepukne? Aké ponaucenie si mdzeme zobrat
z neddvnych kriz v oblasti mikortverov (Maroko, Bosna, Andhrapradés atd)? Ktoré krajiny, hlavne
v Afrike, st najviac rizikové a mozu byt ,dalsie na zozname*?

Regiondlny zdber ndvrhov by sa mal ststredit, nie vSak vylu¢ne, na africky region (vrtane regionu MENA).

Projekt moéze zahrriovat vietky dodatoéné ¢innosti, ktoré bude vysokoskolské stredisko pripravené
podniknut so sponzorstvom v linidch vyskumu vratane:

— organizicie diseminacnych akcii,
— tvorby dodato¢nych databdz,
— prieskumov.

Névrhy by sa mali predkladat v anglickom alebo franctzskom jazyku a termin na predlozenie névrhov je
16. september 2011. Navrhy predloZené po tomto termine sa nebudii brat do tvahy. Navrhy treba zasielat
na nasledujiice adresy:

Elektronickd verzia:

universities@eib.org

Papierova verzia:

EIB-Universities Research Action
100, boulevard Konrad Adenauer
2950 Luxembourg
LUXEMBOURG

To the attention of Ms Luisa Ferreira, Co-ordinator.

Podrobnejsie informdcie o vyberovom procese v programe EIBURS, ako aj inych programoch a mechanizmoch ndjdete
na internetovej strdnke: http://www.eib.org/universities
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EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2011/C 185/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest namietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené ndmietky sa musia Komisii doruéit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,SUSINA DI DRO*

ES &: IT-PDO-0005-0779-30.06.2009
CHZO () CHOP ( X )

1. Nazov:

,Susina di Dro*

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované.

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Cielom chréneného oznacenia povodu ,Susina di Dro“ je chrénit Cerstvy plod miestnej odrody slivky
,Prugna di Dro“, ktord sa vSeobecne nazyva ,Susina di Dro*“.

Cerstvé plody sa musia uvddzat na trh neporusené, musia vyzerat Cerstvo a zdravo, nesmd obsahovat
cudzorodé latky a cudzie pachy. Plody maji ovilny mierne predlzeny tvar s kompaktnou duzinou.
Pokryva ich charakteristicky belavy povlak.

Cerstvé plody sa vyznacuji tymto typickym zafarbenim:

— Supka md Cervenofialovd az tmavii modrofialova farbu s jemnym povlakom, s obcasnym vyskytom
malych zelenkavych $kvfn,

— duzina mé Zlta alebo zelenozltd farbu.

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Chemické vlastnosti:
Cukry — minimdlna hodnota pri zbere 9,0 *Brix
Polyfenoly — minimdlna hodnota 900 mg/kg

Pokial' ide o organoleptické vlastnosti, produkt s CHOP ,Susina di Dro“ sa vyznacuje jemne sladkoky-
slou, aromatickou chutou a prijemnou miicnatou konzistenciou.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pdvodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Pestovanie, Cistenie a balenie sa musia uskutocnit v zemepisnej oblasti vymedzenej v bode 4, aby sa
vyhlo poskodeniu plodov a plesniam. Okrem toho rychle uzavretie refazca méd pozitivny vplyv na
zachovanie charakteristickej vrstvy povlaku, ktord plody pokryva.

Osobitné pravidld pri krdjani, strithani, baleni atd.:

Plod s CHOP ,Susina di Dro“ sa musi balit v salade s platnymi pravnymi predpismi. Vsetky typy
balenia sa uzatvaraji pomocou sietky, f6lie alebo vrchnaku.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Balenia musia obsahovat oznacenie CHOP ,Susina di Dro” spolu s logom, ktoré sa opisuje niZsie.
Predstavuje Stylizovant slivku fialovej farby so zelenymi listami na jej vrchu. V prostriedku slivky je
biely ndpis ,SUSINA DI DRO DOP* a pozdlz vnitorného okraju plodu sa nachddza ndpis ,DENOMI-
NAZIONE D’ORIGINE PROTETTA®.

Logo:

Zakazuje sa priddvat k oznaleniu akykolvek tidaj o povode, ktory nie je vyslovne stanoveny, ani
akykolvek dopliujiici tdaj, ktory by mohol uviest spotrebitela do omylu.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast produkcie CHOP ,Susina di Dro“ zahffia tzemia nasledujiicich obci autonémnej provincie
Trento: Arco, Bleggio Inferiore, Bleggio Superiore, Calavino, Cavedine, Fiave, Dorsino, Drena, Dro,
Lasino, Lomaso, Nago-Torbole, Padergnone, Riva del Garda, San Lorenzo in Banale, Stenico, Tenno,
Terlago, Vezzano a Trento. Pokial ide o Trento, oblast sa obmedzuje na Casti Cadine, Sopramonte,
Sant’Anna, Vigolo Baselga a Baselga del Bondone.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Oblast produkcie CHOP ,Susina di Dro“ sa vyznacuje osobitnym podnebim v stvislosti s blizkostou
jazera Lago di Garda. Aj ked sa oblast nachddza v srdci alpského regionu, st tu velmi prijemné teploty,
ktorych ro¢ny priemer predstavuje 12,4 °C. Oblast sa zdroven vyznacuje dlhym obdobim intenzivneho
svetla, ktoré savisi s takmer stdle bezobla¢nou oblohou. Denné svetlo trvd v priemere
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5.2.

5.3.

10 hodin, t. j. 36 000 sekiind celkového nahromadeného slne¢ného svitu (priemerny tdaj k 21. junu
kazdého roku). Aj v zimnych mesiacoch, ktoré sa v predalpskej oblasti Talianska, rovnako ako
v strednej a zdpadnej Eurdpe, vyznacuji hustymi hmlami, sa tu zaznamendva 100 az 120 hodin
slne¢ného svitu mesacne, t. j. v priemere 3 aZ 4 hodiny slne¢ného svitu denne. Tento jav je spdsobeny
predovietkym pravidelnostou vetrov, to znamend striedanim pradov zostupujicich z tdoli a pradov
stapajticich nahor (nazyvanych ,Ora del Garda®) z jazera. ,Ora del Garda“, druh vlazného vetra, okrem
toho, Ze zaruCuje jasnost oblohy, zdroven v zime zabranuje prichodu studenych vetrov zo severu,
zatial Co v lete prospesne zmierfiuje najvyssie poobedné teploty, ktoré by inak mali nepriaznivy vplyv
na fenolovt zlozku plodu a na hromadenie cukrov. V oblasti produkcie CHOP ,Susina di Dro* st teda
zimné obdobia obzvldst mierne, pricom v lete sa obdobia sucha a extrémnych teplot vyskytuji iba
ojedinele. K tymto vlastnostiam treba dodat vysokt kvalitu pody na pozemkoch, ktoré sa
z geologického hladiska utvdrali procesom usadzovania na dne mora. Pozemky sa prakticky v celej
oblasti vyznaCuji mierne alkalickou reakciou, ktord je podmienkou na lepsiu dostupnost
a dynamickost minerédlov, a to najmi v pripade absorpcie fosforu, vapniku a hor¢iku.

Specifickost vyrobku:

Slivka ,Susina di Dro“ je domorodd odroda, ktord sa uz dlho pestuje v tdoli rieky Sarca, kde sa
geneticky stabilizovala.

Specifickou hodnotou CHOP ,Susina di Dro“ je jej obsah polyfenolov. Tie vyznamne ovplyviluji
organoleptické vlastnosti, farbu a chut plodu a z farmakologického hladiska maji velky vyznam.

Plody sa zdrovefl vyznaCuji minimdlnym obsahom cukrov, ktory je rozhodujici na dosiahnutie
typickej sladkokyslej chuti tohto miestneho ekotypu.

Specifickost tohto plodu, pokial ide o obsah polyfenolov a cukrov je zdoraziiovand v $tadidch uverej-
novanych po roku 1975. Toto zhromazdovanie ddajov spolu s niektorymi neddvno vypracovanymi
charakterizanymi $tddiami sved¢i o tom, do akej miery sii vlastnosti produktu ,Susina di Dro®
dlhodobo uzndvané a v stcasnosti potvrdené.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Miestnu odrodu slivky ,Prugna di Dro“ vyslachtili v priebehu stiro¢i vdaka znalostiam polnohospo-
dérov oblasti produkcie, ktori ziskavali nové stromy prevazne zo semien alebo vyhonkov korefiov,
pricom vykondvali neustile kontroly a usilovali sa o genetické vylepSovanie celej odrody zaloZené na
pozorovani fenotypickych znakov spojenych hlavne s produkénymi vlastnostami stromov
a organoleptickymi vlastnostami plodov.

Tvorba a zhromazdovanie polyfenolov a cukrov v CHOP ,Susina di Dro“ uzko stvisia s podnebim
v oblasti produkcie a najmd s mnozstvom slne¢ného Ziarenia, ktorému st stromy vystavené a ktoré
urCuje teplotu prostredia. Tieto klimatické faktory zohrdvaju zdsadnd dlohu v pripade Grovne a rytmu
aktivity enzymov v metabolizme fenolov a v mechanizmoch fotosyntézy, ktoré st rozhodujice pri
zhromazdovani sacharidov a teda cukrov.

Tieto biologické javy stivisia s obzvlast priaznivymi podmienkami prostredia oblasti produkcie, vyply-
vajucimi zo zmieriiujiiceho vplyvu najvacsieho talianskeho jazera ,Lago di Garda“ a vankov, ktoré od
neho vejd. Zvlstny vyznam md typicky vanok ,Ora del Garda“, ktory veje v poobednych hodinich
a zaruCuje tak jasnd oblohu a zmierfiuje najvyssie letné teploty.

Zhromazdovanie antokyaninov v Supke, pigmentov spdsobujtcich fialovomodré zafarbenie slivky,
zavisi vo velkej miere od stupiia Ziarenia, ktoré na plody dopadd, zatial ¢o obsah cukru siivisi
s miestnymi teplotami, zmierfovanymi prostrednictvom vankov, ktoré umoziuji stromom a ich
plodom vyhybat sa stresu.

V oblasti produkcie CHOP ,Susina di Dro“ md pestovanie tohto ovocia aj zo spolocensko-hospodar-
skeho hladiska zdsadny vyznam porovnatelny s pestovanim vini¢a a jabloni.

Pestovanie sliviek mé totiz v kulttre tejto oblasti uz po stdrocia hlboké korene, o ¢om sved¢ia zmienky
v 42 kapitolach ,Carte di Regola“ (zdsady sprdvnej vyrobnej praxe) pre oblast ,Piano del Sarca“
pochddzajacich z roku 1284.
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V neddvnejsich dobdch vietci obyvatelia ddolia rieky Sarca, ktori sa vzdy snazili o vyzdvihnutie
$pecifickych vlastnosti CHOP ,Susina di Dro*, zintenzivnili svoje usilie v kultdrnej oblasti prepojenim
turistiky, Gizemného rozvoja a polnohospodarsko-potravindrského odvetvia. Z vyznamnych iniciativ
stoji za zmienku stretnutie ,Settimana del Prugno Fiorito di Dro, ktoré sa organizovalo od 70. rokov
a neskor sa premenilo na modernejsie podujatie, ktoré sa kond v auguste a nazyva sa ,Dro: il tempo
delle prugne” (Dro: obdobie sliviek).

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:
[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

Stcasné spravne orgdny zacali vnitrostitne ndmietkové konanie uverejnenim Ziadosti o uznanie chraneného
oznacenia povodu ,Susina di Dro“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 100 z 2. mdja 2009.

Konsolidované znenie $pecifikdcie vyrobku je dostupné webovej stranke:

http:/fwww.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,
%201gp%20e%20Stg

alebo

priamo na webovej strdnke Ministerstva pol'nohospodarskej, potravindrskej a lesnej politiky (http:/[www.
politicheagricole.it) kliknutim na ,Prodotti di Qualita“ (Kvalitné vyrobky) (vlavo na obrazovke) a potom na
,Disciplinari di Produzione allesame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]“ [Specifikicie, ktoré EU prave
skima (v stlade s nariadenim (ES) ¢. 510/2006)].


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
http://www.politicheagricole.it
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Uverejnenie Zziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2011/C 185/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006
»TOLMINC*

ES &: SL-PDO-0005-0422-29.10.2004
CHOP ( X ) CHZO ()

Tento prehlad obsahuje hlavné body $pecifikdcie vyrobku na informacné tcely.

1. Prislusny orgin v ¢lenskom Stdte:

Nézov:  Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano
Adresa:  Dunajska cesta 22
SI-1000 Ljubljana

SLOVENJJA
Tel. +386 14789109
Fax +386 14789055

e-mail:  varnahrana.mkgp@gov.si

2. Skupina:

Nazov:  Sirarsko drustvo Tolminc (Tolminc cheese association)
Adresa:  Rutarjeva 35

SI-5220 Tolmin

SLOVENJJA

Tel. +386 53891075

Fax —

e-mail:  davorin.koren@tnp.gov.si

ZloZenie: Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) Ostatni ()

3. Druh vyrobku:
Trieda 1.3. Syry

4. Specifikicia:
[prehlad poziadaviek podla ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

4.1. Ndzov:

,Tolminc“

4.2. Opis:

Tolminc patri medzi tvrdé, plnotu¢né syry. Surovinou, z ktorej sa vyraba, je surové alebo termizované
kravské mlieko ziskavané vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

Tvar a rozmery: okrthly bochnik s hmotnostou 3,5 aZ 5kg, priemerom 23 - 27 cm a vyskou
8 - 9cm.

() U.v.EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Vonkajsi vzhlad: kora syra je hladkd a md slamend farbu.

Prierez: Vndtro syra je pruzné, Zltej farby s prilezitostnymi okami velkosti $o3ovice alebo hrasku.
Chut a vona: vona je vyraznd bez cudzich pachov, chut je sladkd a pikantna.

Chemické zlozenie: minimédlne 60 % suSiny a minimdlne 45 % tuku v susine.

Syr musi zrief minimdlne 60 dni.

4.3. Zemepisnd oblast:

Vyroba mlieka a vyroba syra Tolminc st lokalizované v oblasti Zgornje Posocje, ktord zahftia okresy
Kobarid, Tolmin a Bovec.

Zemepisnd oblast je ohraniCend talianskou hranicou na zdpade a vonkaj$imi hranicami obci v lokalite
od obce Kamno po obec Log pod Mangartom, konkrétne obce: Kamno, Volce, Ciginj, Vol¢anski Ruti,
Sela pri Vol¢ah, Gorenji Log, Tolminski Lom, Dolgi Laz, Kanalski Lom, Grudnica, Slap ob Idrijci,
Dolenja Trebusa, Gorenja Trebusa, Stopnik, Daber, Gorski Vrh, Bukovski vrh, Grahovo ob Badi,

Hudajuzna, Porezen, Podbrdo, Petrovo Brdo, Baca pri Podbrdu, Kal, Strzis¢e, Rut, Grant, Knezke Ravne,
Ljubinj, Tolminske Ravne, Cadrg, Krn, Soca, Trenta, Log pod Mangartom.

Uvedené obce sa nachddzaji v ramci vymedzenej zemepisnej oblasti.

4.4. Dokaz o povode:

Na zarucenie vysledovatelnosti syra Tolminc sa vykondvaji tieto postupy a opatrenia.

Vyroba mlicka: Mliecko musi byt vyrobené vo vymedzenej zemepisnej oblasti. Pomocou plemennych
knih sa zaruCuje primerané chovné zloZenie stida. Polnohospoddrske podniky takisto vedd zdznamy
o kfmnych dévkach, ndkupe krmiva ¢i materidloch vyuzivanych ako krmivo.

Zber mlieka: Mlieko urcené na vyrobu syra Tolminc sa musi zberat a skladovat oddelene od iného
mlieka. Vedi sa zdznamy o mnoZstve mlieka vykipeného za der, s tidajom konkrétneho mnozstva za
jednotlivé polnohospodarske podniky.

Vyroba mlie¢nych vyrobkov: Vyrobcovia syra Tolminc vedd zdznamy o mnozstve mlieka spracovaného
za deit a mnoZstve syra vyrobeného za defl v ddvke. Ddvka znamend mnoZstvo syra, ktoré sa vyrobi
z jednej koaguldcie mlieka. Ak sa v dany den vyrobila len jedna ddvka syra, ako oznacenie ddvky sa
uvedie ddtum vyroby syra.

Dozrievanie syra: Vyrobcovia vedil zdznamy o zreni syra, aby zarucili, Ze kazdd davka syra zreje
minimélne 60 dni. Datum vyroby syra je zdroven ditumom, ked syr za¢ne zriet.

4.5. Sposob vyroby:

Tolminc sa vyrdba zo surového alebo termizovaného (57 °C — 68 °C) kravského mlieka vyprodukova-
ného vo vymedzenej zemepisnej oblasti. Minimélne 80 % mlieka na vyrobu Tolmincu musi pochddzat
od krav hnedého plemena. Krmivo pre kravy je objemové krmivo (pastvinovd trdva, seno, sildz) zo
zemepisnej oblasti, ktoré musi tvorit aspont 75 % susiny dennej davky.

Na vyrobu Tolmincu sa pouziva odstite mlieko, do ktorého sa pred zrdzanim moze pridat Cerstvé
mlieko. Mlieko sa nechdva odstit minimélne 12 hodin, tymto procesom sa vyvinie vlastnd mikroflora
a zabezpedi, Ze mliecko md vhodny stupei kyslosti. Na urychlenie fermentdcie je povolené pouzit
doméce kultdry mlie¢neho kvasenia (ziskaju sa odstdtim malého mnozstva mlieka pri pomerne vysokej
teplote pocas minimdlne 12 hodin) alebo vybrané kulttiry. Po pridani syridla nasleduje zrdzanie mlieka,
ktoré trvd 25 — 35 minit pri teplote 32 °C az 34 °C. Spractvanim zrazeniny sa urychluje uvolfiovanie
srvatky a umoziuje tvorba syrového zrna vhodnej velkosti. V prvej faze sa zrazenina vhodne nakrdja,
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najprv na velké kocky. Potom sa syrové zrno drobi na kusy velkosti lieskovcového orecha. Spravna
konzistencia syrového zrna sa ziskava zahrievanim a su§enim. Syrové zrno sa zahrieva na teplotu 44 °C
— 48 °C a potom za stdleho mieSania susi, aZ kym sa nedosiahne primerand konzistencia. Tvarovanie
syra a odstrafiovanie srvitky zo syrovych zin sa moze diat rozliénymi sposobmi v zavislosti od
moznosti a technického vybavenia mliekarne. Syr sa lisuje 6 az 12 hodin v primerane vykurovanych
priestoroch. Pocas lisovania sa obracia, cielom tohto tikonu je urychlit odtekanie srvatky, rovnomerne
rozmiestnit vodu v syre a dosiahnut lepsi tvar syra. Tolminc sa soli v solnom kiipeli 24 az 48 hodin.

Po soleni sa kazdy bochnik ozna¢i diatumom zaciatku zrenia syra alebo oznacenim davky. Tolminc
musi zrief minimédlne dva mesiace. Je velmi dolezité, aby bol pocas zrenia pod dohladom (aby sa
obracal, utieral, ¢istil).

Spojenie:
Histéria a tradicia vyroby syra v danej zemepisnej oblasti

Prvé zmienky ,syre Tolminc“ pochddzaji z 13. storocia a hovoria o tom, Ze sa pouzival ako platidlo na
zaplatenie dani vtedaj§iemu vladcovi tejto oblasti. Prvykrdt sa objavil po ndzvom ,Formaggio di
Tolmino — Tolminski sir“ (syr z Tolmina) v roku 1756 na cenniku syrov v meste Udine.

V 19. storoé&i prisli pod zdstitou polnohospodarskeho zdruzenia v Gorici do oblasti Tolmina viaceri
$pickovi vyrobcovia syra, ktori pomohli miestnym vyrobcom vyriesit problémy pri vyrobe a nemalou
mierou prispeli k zlepSeniu kvality syra Tolminc. V roku 1886 sa tvrdé syry zacali vyrdbat na horskej
pastvine Razor pod vedenim Thomasa Hitza zo Svajciarska. Vyvoj Tolmincu prebiehal stdrocia, a tak sa
stal sticastou tradicie a kultary ludi, ktorf ho od nepamiti vyrabaja.

Tolminc md dlhii a bohatd tradiciu, ktord tizko stivisi so zaciatkom pasenia stdd na vysokohorskych
pastvindch. Hovddzi dobytok sa na horskych pasienkoch v zdvislosti od ro¢ného obdobia pohybuje
medzi tdoliami a vysokohorskymi pastvinami, na zdklade ¢oho vznikli rozlicné metédy kfmenia.
Hospodarsky cyklus za¢inal kazdy rok vyhnanim dobytka z dedin v dolindch na ,nizsie“ svahy, teda
svahy, na ktorych sa dordbalo seno. Na konci jina sa dobytok vyhnal do hor, kde sa pdsol a vyrabal sa
syr az do zaciatku septembra, ked sa dobytok zahnal naspdt na niZsie svahy. Tu zostal az do prvych
snezeni. Uvedeny hospoddrsky cyklus je este aj dnes beznou praxou chovatelov dobytka v Zgornje
Posocje.

Prirodné podmienky

Zgornje Poso¢je sa nachddza na rozhrani vplyvov stredozemného a alpského podnebia. Preto st
v Zgornje Posocje osobitné prirodné podmienky, ktoré ovplyviiuji objemové krmivo vyrdbané
v tejto zemepisnej oblasti, a tym mlieko a po jeho spracovani aj kone¢ny vyrobok.

Zgornje Posocje je oblast s najvacsim dhrnom zrdzok v Slovinsku, pricom hlavnou pricinou je
skutoc¢nost, Ze zo Stredozemného mora stiipa nad Slovinsko vlhky vzduch, ktory nardza na pomerne
vysoki horskd bariéru Julskych Alp. Otvorené priestranstvo tdolia rieky Soca smerom
k Stredozemnému moru je dalsim faktorom zaruCujicim posobenie mora. Priemernd ro¢nd teplota
v Tolmine je priblizne 11 °C, priemernd teplota v janudri je priblizne 1 °C a v jali vyse 18 °C.

Teplejie submediterdnne podnebie vyrazne ovplyviiuje zloZenie vegeticie, vdaka Comu mé alpinska
vegetdcia v oblasti Poso¢je osobitny vzhlad. Jednozna¢né vlastnosti vegetdcie v dosledku submedite-
ranneho podnebia sa takisto daji pozorovat na strmych alpskych dtesoch, ktoré si na rozdiel od
Gorenskej oblasti porastené a jednoducho osobitné so silnou vonou divej prirody. Fléra a fauna
pohoria a podalpskych lik v Zgornje Poso¢je sii neobycajne bohaté a rozmanité. Dévodom rozmani-
tosti druhov je neddvna geologickd minulost (lokalita na juznom okraji zaladnenia v dobe ladovej),
zlozenie kamena (vdpence alebo dolomity, miestami premiesané s ilom, ilovcom a rohovcom)
a podnebie (vlhké, pomerne teplé horské podnebie). NajvyraznejSou crtou miestnej vegetdcie st druhy,
ktoré sa vyskytuju jedine v tejto lokalite. Takisto na niektorych likach a pastvindch (pasienky, senné
laky, subalpské a alpské liky) v Zgornje Posocje sa vyskytujii urcité vzdcne druhy. Vdaka vplyvu
submediterdnneho podnebia na vysokohorskych sennych ldkach kvitnii aj niektoré druhy mierneho
podnebia.
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Vo vyrobe syra Tolminc zohrdva dolezitii dlohu aj bohatd mikrofléra. Vdaka procesu pri odstdti
surového mlieka alebo pouzitiu domdcich kultir mlie¢neho kvasenia sa charakteristiky prostredia
prenest na syr a vzdcna vlastnd mikrofléra brani vyvinu Skodlivych mikroorganizmov.

4.7. Kontrolny orgdn:

Nézov: Bureau Veritas d.o.o.

Adresa: Linhartova cesta 49a
SI-1000 Ljubljana
SLOVENJA

Tel. +386 14757600
Fax +386 14747601
e-mail: info@si.bureauveritas.com

4.8. Oznacovanie:

Syry, ktoré spliajii vSetky poziadavky $pecifikicie sa oznacuji nazvom vyrobcu, ndzvom ,Tolminc*
a logom (zobrazené dalej), zodpovedajicou znackou Spolocenstva a vnitro$tatnym symbolom kvality.
Na oznadeni sa musi uvadzat aj, ¢i sa na vyrobu syra pouzilo surové alebo termizované mlieko.

Vyrobcovia mozu na oznaceni na syre uviest aj daldie informdcie — ¢&i zrel viac ako dva mesiace,
skuto¢nost, ze v krmive pre kravy nebola silaz, alebo ¢&i sa syr vyrobil v horskej mliekarni.

Tolminc
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Uverejnenie Zziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2011/C 185/07)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT

NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006
~ARMAGH BRAMLEY APPLES“
ES ¢&.: UK-PGI-005-0792-16.10.2009

CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

,Armagh Bramley Apples”

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Spojené kralovstvo

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované.

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vzfahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Jablko odrody Armagh Bramley je velké zelené, Cerstvé, kulindrske jablko. Je ¢ervenkasté a jeho duzina
je biela so zelenym odtienom. Jablkd st velké s priemerom 60 az 120 mm. St zagulatené, ale maja
menej rovnomerny tvar ako iné jablkd odrody Bramley, po obvode sii menej zakrivené, maji rebro-
vant $picku a velké, ¢iastoéne otvorené oko.

Maju sytozelend farbu s jemnym zacervenanim, kalisné listky maji hnedé a pdperové, stopku krtku
a hruba.

Vnitri maja duzinu bielej farby s jemnym odtieiom zelenej, s pevnou a Stavnatou $truktdrou.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Neuplatiiuje sa.

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

Neuplatiiuje sa.

3.5. Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Jablkd sa musia dopestovat v oznacenej oblasti.

Jablkd odrody Armagh Bramley sa pestuji na velmi plodnej pode uvedeného regionu, zloZenej
z prachovitej alebo ilovitej hliny. Vo vietkych sadoch sa hranica pola udrziava ako husty Zivy plot
a vetrolam zo zmieSanych druhov drevin, ktory poskytuje ochranu pred chladnym severnym
a severovychodnym vetrom, ktory fika v urcitych obdobiach pocas jari.

Bez ohladu na vek alebo velkost stromov sa kazdé letné a zimné prerezdvanie vykondva rucne.
Ogsetrovanie tychto stromov pre konzistentny vynos plodin a kvalitu si vyzaduje zru¢nosti ziskané
dlhoro¢nymi skisenostami v tvarovani rdmu a klenby pri zimnom a letnom prerezdvani.

() U.v.EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Pestovatelia z regiénu Armagh sa pysia dodrziavanim dobrych polnohospoddrskych postupov pri
produkcii jablk odrody Armagh Bramley. Bezne sa pocas obdobia kvitnutia vyuZiva opelovanie vcelami
a kazdé pouzitie postreku sa vykondva s ndlezitou starostlivostou vo¢i dobrym Zivotnym podmienkam
tohto a iného uzitoéného hmyzu, ako aj so starostlivym ohladom na SirSie Zivotné prostredie.

V sadoch odrody Armagh Bramley sa vo velkej miere vyuziva hnojenie na list. V programe pravidel-
nych postrekov sa vyuzivaji ,priame“ (jednoduché) Ziviny aj zmesi hnojiv derivovanych z morskych
rias.

Jablkd sa zbieraji rucne, od zadiatku septembra do konca oktébra. Cas zberu zdvisi od sezény, trhu,
zrelosti ovocia, veku stromu a druhu odnoze. Pestovatelia sa ¢asto dohodnt na zaciatku zberu na
zdklade velkosti jablk a rychlosti rastu, na konci leta alebo na zaciatku jesene. Jablkd sa vicSinou
zbierajti, ked' dosiahnu minimdlny priemerny priemer 75 mm, ale skor ako prekrocia hranicu zrelosti,
ked sa viac ako 20 % uloZenych sacharidov premeni zo $krobu na cukor.

Tak, ako sa sady prerezdvaju rucne, aj vietky plody sa zberaji a triedia rucne. Zberali st skoleni
v zaobchddzani s plodom tak, aby predisli poruseniu povrchu a duziny, ¢o je obzvlast kritické pre tito
odrodu, kedze vyznamnd ¢ast trody sa uskladiiuje v ochrannej atmosfére a na trh sa potom dodava
v priebehu celého roka.

Osobitné pravidld pri krdjani, strithani, baleni atd.:

Neuplatiuje sa.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Neuplatiiuje sa.

Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti:

Jablkd odrody Armagh Bramley sa pestujii v tychto tradiénych obciach pestovania jablk v arcidiecéze
Armagh, ktort tvoria gréfstva Armagh a Tyrone a Cast grofstva Londonderry:

Ballygawley, Beragh, Bessbrook, Cloghogue, Clonoe, Coagh, Coalisland, Cookstown, Crossmaglen,
Cullyhanna, Donaghmore, Dromintree, Dungannon, Eglish, Keady, Derrynose & Madden, Kildress,
Killcluney, Killeeshill, Kilmore, Lissan, Loughgall, Magherafelt, Middletown, Middle Killeavy, Money-
more, Moy, Mullaghbawn, Newbridge, Pomeroy, Portadown, Tandragee, Termonmaguirc, Whitecross.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Vymedzend oblast podliecha klimatickym vplyvom, ku ktorym patria roéné zrazky az 80 palcov pod
vplyvom atlantického podnebia a priemernd teplota 3 °C (v zime) az 18 °C (v lete) pod vplyvom
Golfského pradu. Uvedené skutocnosti spolu s kvalitou pody vo vymedzenej oblasti, ktord je bohatd
na ziviny, plodnd a obsahuje obzvldst velké mnozstvo vapnika, prispievajii k $pecifickosti tejto oblasti.

KedZe ide o severne polozenti lokalitu, je v nej menej slne¢ného svetla ako v inych oblastiach
pestovania odrody Bramley, preto podmienky na fotosyntézu dovolujii iba nizsiu hustotu stromov,
ktord umoziiuje vacsi rast do stran. Chladnejsie podnebie ako v inych oblastiach pestovania odrody
Bramley znamend, Ze rast jablk odrody Armagh Bramley je menej rovnomerny a Ze ohrozenie
hmyzom je nizsie, preto sa insekticidy aplikuji iba raz za sezénu. Toto obmedzenejsie pouZitie
insekticidov sa odrdza na nizkych trovniach rezidui. Nizsie teploty dalej znamenaji dlhsie vegetacné
obdobie. Pre vymedzend oblast st charakteristické osobité vrchy — drumliny s vysokym poctom
malych riek. Vyzivnd poda a vysSie zrazky dalej znamenajt, Ze v tejto oblasti nie je potrebné vyuzivat
umelé zavlaZovanie.

Specifickost vyrobku:

Podnebie a poda vo vymedzenej oblasti maji priamy vplyv na dobré meno tohto vyrobku. Vysledkom
dlhsieho vegetacného obdobia v dosledku nizsich teplot, charakteristickych pre tito oblast, si vicsie
plody s nizSou rovnomernostou tvaru, vysokd kyslost vhodnd pre kulindrske jablkd a silnejsia,
prizna¢nd chut.
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Jablki odrody Armagh Bramley majii povest jablk, ktoré nestracajii chuf a ktoré maji pevnejsiu
Struktdru ako iné jablkd odrody Bramley, pricom ich Struktira sa pri vareni zachovd. Aj tieto skutoc-
nosti prispievajii k ich dobrému menu, podla ktorého si dlhsie zachovaji kvalitu a maji lepsie
vlastnosti pre uskladnenie (12 az 13 mesiacov) ako jablkd odrody Bramleys z inych regionov.

Jablkd odrody Armagh Bramley sa od inych jablk odrody Bramley odliujii aj tym, Ze majii zelend
farbu s obcasnym zacervenanim, ale nemajt jasne vymedzené prizky. Jablkd odrody Armagh Bramley
majii navySe menej zagulateny tvar ako iné jablkd odrody Bramley, pre chladnejsie podnebie a vysledné
zakonitosti nepravidelného rastu. Tieto jablkd maja silnejsiu, vyraznd chut.

Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Jablkd odrody Bramley boli do Armaghu prvykrit dovezené v roku 1884, ked sa do Severného frska
priviezlo 60 sadenic odrody Bramley. Do roku 1921 bolo vysadenych uz 7 000 akrov a odroda
Bramley sa stala najrozsirenejSou v Armaghu. Spracovanie )ablk sa zacalo v roku 1903 a veddci
spracovatelia Severného Irska sa stile nachddzaji na tzemi grofstva Armagh, v blizkosti svojich
hlavnych zdsob, sadov tohto gréfstva.

Jablko odrody Bramley mé jedinecnd $truktiru a chut, ktoré mu zarucuju postavenie krala kulinar-
skych jablk. Zachovéva si silnd, intenzivnu chut pocas varenia. Jablka odrody Bramley st Jedme jablkad
na svete s tymito vlastnostami. Jablkd odrody Armagh Bramley majii povest jablk, ktoré maji pevnejsiu
Struktdru, ¢o znamend, Ze sa moZu uskladnovat dlhsie a dlhsie si udrzia svoju Struktdru pri vareni.

Aj pre chladnejsie podnebie maji menej zagulateny tvar ako iné jablkd odrody Bramley. V dosledku
chladnejsieho pocasia nie je opelenie rovnomerne rozdelené medzi semennikmi plodu. Semenniky

budajii charakteristicky negulaty tvar.

Jablkové sady odrody Armagh Bramley sa nachddzaji v neobvykle severnej polohe a v dosledku
podnebia sa jablkd dopestujii v nizZSom pocte ale s bohatSou chufou. Naklady na pestovanie odrody
Bramley st preto vysoké.

Vysledkom jedine¢nych pestovatel'skych podmienok v Armaghu je pevnejsi a hustejsi plod ako v inych
oblastiach. K tymto podmienkam sa priddva vyZzivnd a plodnd pdda s vysokym obsahom vipnika
a zakladnych zivin, spolu s bohatymi zdsobami Cistej vody.

Armagh je zndmy v celom Irsku ako grofstvo sadov, kedZe sa v fiom jablka pestuji uz 3 000 rokov.
Hovori sa, Ze svity Patrik zasadil jablon v starobilej usadlosti Ceangoba, vychodne od Armagh City.

Armagh za svoju povest grofstva sadov vdaci vylucne jablku odrody Armagh Bramley. 99 % najlep-
sieho ovocia dopestovaného v Severnom [rsku predstavujii jablkd odrody Bramley a 95 % najlepsiecho
ovocia dopestovaného v Severnom Irsku je v Armaghu.

Armagh sa oznacuje ako gréfstvo sadov v kultire a zvykoch tejto oblasti, od tradi¢nych Tudovych
piesni aZ po miestne Sportové timy.

Termin ,sad* je synonymom Armaghu iba v dosledku pestovania jablk odrody Armagh Bramley,
mnohé spolo¢nosti vo vymedzenej oblasti nesuvmaceJ s Bramley Vsak pouzivaji ndzov ,sad“, pretoze
zarucuje okamfZité rozpoznanie tejto oblasti vdaka vyznamu jablk odrody Armagh Bramley.

Miestne retaurdcie aktivne propagujt jedla z miestnych jablk odrody Armagh, napriklad jablkovy koldc
Armagh Bramley, jablkovy Serbet Armagh Bramley a drobeny jablkovy kold¢ Armagh Bramley. Uspo-
radivajii sa stfaZe receptov z jablk odrody Armagh Bramley s receptami na predjedld (napriklad
jablkovd polievka Bramley alebo Ulsterskd pochiitka), hlavné jedld (napriklad bravéové s jablkovou
plnkou Bramley) a dezerty (napriklad jablkovd torta Armagh Bramley, karamelovy puding Bramley,
suflé vychodného pobrezia Armaghu); existuje dokonca miestny hrnciar, ktory md sortiment, inpiro-
vany blizkymi sadmi, nazvany Bramley Apple Range.
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Vyznam jablk odrody Armagh Bramley pre regién sa odrza nielen na skutocnosti, Ze az 1 500
miestnych obyvatelov je zamestnanych v tomto odvetvi, ale aj na fakte, Ze sa stile usporadiivaji
tradi¢né podujatia, napriklad Tyzden jablka a Jablkovy festival v oktobri. Poslednd mdjovd nedela sa
oznaluje ako Nedela kvitntcich jabloni, pretoze miestne sady v tomto Case vyzeraju ako more
ruzovobielych kvetov. Turisti mo6zu absolvovat vylety po sadoch, ktoré zajedia jablkovymi kold¢mi
Armagh Bramley a zapiji muStom Armagh na regiondlnom Jarmoku kvitndcich jabloni.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

http:/fwww.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/producs/documents|
armaghbramleyapples.pdf



http://www.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/armaghbramleyapples.pdf
http://www.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/armaghbramleyapples.pdf













Predplatné na rok 2011 (bez DPH, vratane postovného)

Uradny vestnik EU, séria L + C, len tladené vydanie 22 Gradnych jazykov EU 1100 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L + C, tlaené vydanie + ro¢né DVD 22 Gradnych jazykov EU 1200 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L, len tladené vydanie 22 uradnych jazykov EU 770 EUR rodéne
Uradny vestnik EU, séria L + C, mesagné (stihrnné) DVD 22 Gradnych jazykov EU 400 EUR roéne
Dodatok k uradnému vestniku (séria S), Verejné obstaravanie viacjazy¢né: 23 uradnych 300 EUR rocne
a vyberové konania, DVD, jedno vydanie za tyzden jazykov EU

Uradny vestnik EU, séria C — konkurzy jazyk(-y), v ktorom(-ych) sa 50 EUR rodéne

konaju konkurzy

Uradny vestnik Eurdépskej Unie, ktory vychadza vo véetkych radnych jazykoch Eurépskej Unie, si mozno predplatit
v ktoromkolvek z 22 jazykovych zneni. Zahffa sériu L (Pravne predpisy) a C (Informacie a oznamenia).

Kazdé jazykové znenie ma samostatné predplatné.

V sulade s nariadenim Rady (ES) €. 920/2005 uverejnenym v uUradnom vestniku L 156 z 18. juna 2005
a ustanovujucim, ze inStitucie Eurdpskej unie nie su viazané povinnostou vyhotovovat vSetky pravne akty
v irskom jazyku a uverejiiovat ich v tomto jazyku, sa uradné vestniky uverejnené v irskom jazyku predavaju
osobitne.

Predplatné na dodatok k uradnému vestniku (séria S — Verejné obstaravanie a vyberové konania) zahffa vSetkych
23 uradnych jazykovych zneni na jednom viacjazyénom DVD.

Predplatitelia Uradného vestnika Eurdpskej tinie mdzu ziskat rézne prilohy k Uradnému vestniku, ktoré sa budu
zasielat na zaklade jednoduchej Ziadosti. O vydani tychto priloh budd informovani prostrednictvom oznameni pre
Citatel'ov, ktoré sa vkladaju do Uradného vestnika Eurdpskej unie.

Predaj a predplatné

Rozlitné platené publikacie, rovnako ako aj Uradny vestnik Eurdpskej unie, si mozno predplatit a ziskat
u obchodnych distributorov. Zoznam obchodnych distributorov mozno najst na tejto internetovej adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_sk.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) poskytuje priamy a bezplatny pristup k pravu Eurdpskej tnie. Na
stranke si mozno prehliadat Uradny vestnik Eurdépskej unie, ako aj zmluvy, pravne predpisy,
judikataru a navrhy pravnych aktov.

Viac sa dozviete na stranke: http://europa.eu

Urad pre vydavanie publikécii Eurépskej nie
2985 Luxemburg
LUXEMBURSKO




