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DELEGOVANE NARIADENIE KOMISIE (Elj) 2024/ 1141
z 14. decembra 2023,

ktorym sa menia prilohy II a Il k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) & 853/2004, pokial
ide o $pecifické hygienické poZiadavky na ur¢ité miso, produkty rybolovu, mlie¢ne vyrobky a vajcia

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurépskej dnie,

so zretefom na nariadenie Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuji
osobitné hygienické predpisy pre potraviny zZivo¢isneho povodu (!), a najmi na jeho ¢ldnok 10 ods. 1 druhy pododsek
pism. a), ¢), d), e) a f),

kedze:

(1)  Nariadenim (ES) ¢. 853/2004 sa stanovuji osobitné hygienické predpisy pre prevadzkovatelov potravindrskych
podnikov tykajiice sa potravin Zivo¢iineho povodu. Konkrétne v prilohe II k uvedenému nariadeniu sa stanovuja
poziadavky na viaceré produkty Zivo¢isneho pévodu a v prilohe I k uvedenému nariadeniu sa stanovuji $pecifické
poziadavky. V oddiele I prilohy II k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa stanovuji poziadavky na pouZivanie
identifika¢nej znacky na produktoch Zivo¢isneho povodu. V oddiele I ¢asti B prilohy II k nariadeniu (ES)
¢. 853/2004 sa namiesto Eurdpskej tinie odkazuje na Eurépske spolocenstvo. Skratky identifikacnej znacky, ktoré
odkazuji na ,Eurdpske spolocenstvo®, by preto mali byt nahradené odkazmi na ,Eurépsku tniu*“. Takéto nahradenie
vSak vytvdra zna¢nil administrativnu zdtaZ. Preto by sa malo stanovit prechodné obdobie, pocas ktorého produkty
oznacené identifika¢nou znackou so skratkou ,Eurépskeho spolocenstva“ mozu zostat na trhu az do konca tohto
prechodného obdobia.

(2)  Okrem toho treba objasnit stvislost medzi formou identifikac¢nej znacky vyzadovanou podla nariadenia (ES)
¢. 853/2004 a poziadavkami na $pecifickd identifikacnd znacku stanovenymi na kontrolu urcitych choréb zvierat
v nariadeni Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2016/429 (3. Cast B oddielu I prilohy I k nariadeniu (ES)
¢. 853/2004 by sa mala zmenit, aby sa objasnilo, ktora forma by sa mala za konkrétnych okolnosti pouzit.

(3)  V prilohe II sa takisto vyzaduje, aby prevadzkovatelia potravindrskych podnikov prevadzkujiici bitinky, ak je to
potrebné, pozadovali, prijimali a kontrolovali informdcie o potravinovom retazci, pokial ide o vSetky zvieratd
okrem volne Zijicej zveri, odosielané alebo ur¢ené na odoslanie na bittinok, a aby konali podla tychto informdcii.
Rovnaké poziadavky by sa mali vzfahovat na prevddzkovatelov potravindrskych podnikov prevadzkujiicich

aké p y by P p ych p P j
prevddzkarne na manipuldciu so zverou, ak sa zver z farmovych chovov zabitd v mieste pévodu odosiela do
prevadzkarne na manipuldciu so zverou.

(4)  Na zabrdnenie pripadnym problémom tykajiicim sa pohody zvierat pocas prepravy, napriklad v dosledku dlhého
Casu prepravy zvierat chovanych v odlahlych oblastiach, sa Coraz viac vyuzivajii mobilné bittinky. Mobilné bittinky
podliehajii rovnako ako akykolvek iny bitinok schvalovaniu v stilade s ¢linkom 4 ods. 2 nariadenia (ES)
¢. 853/2004 v kazdom clenskom stdte, v ktorom st prevadzkované. Treba vSak objasnif, ako by sa toto
schvalovanie malo uplatiiovat v pripade kombindcie mobilnych a staciondrnych zariadeni bitinku. Schvalovanie
bitankov je zaloZené najmi na stlade s poziadavkami na konstrukciu, usporiadanie a vybavenie tychto bitinkov
stanovenymi v kapitole II oddielov I a II prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004.

() U.v.EUL 139, 30.4.2004,s. 55.
() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2016/429 z 9. marca 2016 o prenosnych chorobich zvierat a zmene a zrusenf
ur¢itych aktov v oblasti zdravia zvierat (,pravna tiprava v oblasti zdravia zvierat) (U. v. EU L 84, 31.3.2016, s. 1).
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(5)  V cldnku 43 ods. 6 Vykonévacieho nariadenia Komisie (EU) 2019/627 (*) sa za vynimo¢nych okolnosti umoiﬁuje
premiestenie Zivych zvierat na iny bitinok. V nariadeni (ES) ¢. 853/2004 sa takdto moZnost nestanovuje. V zdujme
konzistentnosti prdvnych predpisov Unie by sa nariadenie (ES) ¢ 853/2004 malo v tomto smere zostladit
s vykondvacim nariadenfm (EU) 2019/627. Kapitola IV oddielu prﬂohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 by sa
preto mala zodpovedajicim spésobom zmenit.

(6)  Nariadenie (ES) ¢. 853/2004 umoziuje omracenie a vykrvenie obmedzeného poctu urcitych kopytnikov na farme
pod podmienkou splnenia $pecifickych poziadaviek vratane toho, Ze zvieratd sa nemozu prepravovat na bittinok,
aby sa predislo akémukolvek riziku pre manipulujiceho a zabranilo akymkolvek zraneniam zvierat pocas prepravy.
Touto poziadavkou sa uvedend moznost omracenia a vykrvenia na farme obmedzuje najma na extenzivne chované
zvieratd a vylucuje sa flou vacsina zvierat, s ktorymi polnohospodari manipulujii pravidelne, a preto sa prepravuji
l’ahko a bez rizika Na zéklade skisenosti, ktoré zfskali prevédzkovatelia potravinérskych podnikov a prisluﬁné
prepravy je vhodné rozsirit tito moznost na omracenie a vykrvenie kopytnikov na farme v stlade so $pecifickymi
poziadavkami aj na ovce, kozy a iné kopytniky chované v akychkolvek podmienkach ustajnenia.

(7)  Eurépsky trad pre bezpecnost potravin uverejnil 19. janudra 2023 vedecké stanovisko k mikrobiologickej
bezpecnosti vyzretého mdsa () (dalej len ,stanovisko EFSA®). V stanovisku EFSA sa uvddza, Ze vyzreté miso
nepredstavuje pre verejné zdravie vyssie riziko ako ¢erstvé miso, pokial st splnené urcité poziadavky. Vzhladom na
rastticu spotrebu vyzretého misa je vhodné stanovit v nariadeni (ES) ¢. 853/2004 osobitné poziadavky odportcané
v stanovisku EFSA, najmi pokial ide o méso z hovidzieho dobytka vyzreté suSenim. Takéto miso sa uvadza na trh
ako Cerstvé miso alebo ako masovy pripravok, ak napriklad boli pocas suchého zrenia pridané do cerstvého misa
kultiry na podporu zrenia. Oddiel I aj oddiel V prilohy II k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 by sa mali
zodpovedajiicim spésobom zmenit.

(8)  Voddiele I kapitole VII prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa stanovujd alternativne podmienky prepravy tiel,
ich polovic, Stvrtin alebo polovic rozdelenych na tri velkoobchodné diely oviec a koz, hovidzieho dobytka
a osipanych. Tieto podmienky prepravy st zalozené na kontrole teploty povrchu mésa namiesto jeho teploty
v jadre a musia splnat $pecifické poziadavky.

(9)  Na zaklade skasenosti, ktoré ziskali prevadzkovatelia potravindrskych podnikov a prislusné orgdny, je vhodné
zmenit tieto $pecifické poziadavky stanovené v oddiele I kapitole VII prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004,
najmi s cielom umoznit zvoz misa z chladiarenského skladu a obmedzeného poctu bitdnkov, umoznit prepravu
v tom istom priestore s viacerymi druhmi misa, ktoré splhajii poziadavky na koneént teplotu takéhoto miisa,
a zabezpecit dodatoiné teplotné a casové podmienky na prepravu tiel, ich polovic, Stvrtin alebo polovic
rozdelenych na tri velkoobchodné diely oviec, koz a hovidzieho dobytka pocas maximadlne tridsathodinového casu

prepravy.

(10)  Prislusné orgdny hldsili pri pouziti roznych metdd rozne vysledky merania teploty povrchu. Je preto vhodné stanovit
referen¢nd metddu zaloZend na skiisenostiach prevddzkovatelov potravindrskych podnikov a na technologickom
vyvoji a zdroven zachovat moznost pouzZivat alternativne met6dy.

(11) Voddiele Il prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa vyzaduje, aby sa vtaky beZce (Ratitae) z farmovych chovov
a kopytniky z farmovych chovov zabité na farme prepravili na ucely daliej manipuldcie na bitinok. Kedze
prevadzkarne na manipuldciu so zverou maji vhodné zariadenia na hygienickd manipuldciu s takou zverou
z farmovych chovov zabitou na farme, mali by mat povolené prijimat aj vtaky bezce (Ratitae) z farmovych chovov
a kopytniky z farmovych chovov a manipulovat s nimi.

() Vykondvacie nariadenie Komisie (EU) 2019 /627 z 15. marca 2019, ktorym sa stanovujii jednotné praktické opatrenia na vykondvanie

tiradnych kontrol produktov Zivoéisneho povodu uréenych na ludski spotrebu v sdlade s nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2017/625 a ktorym sa meni nariadenie Komisie (ES) ¢. 20742005, pokial ide o tradné kontroly (U. v. EU L 131, 17.5.2019,
s. 51).

(*) Vestnik EFSA (EFSA Journal) (2023) 21(1):7745.
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V oddiele IIl bode 3 pism. i) prilohy III sa takisto vyzaduje, aby prevddzkovatel potravindrskeho podniku, ktory
choval zvieratd, sprevadzal vtdky beZce (Ratitae) z farmovych chovov a kopytniky z farmovych chovov zabité na
farme na bitinok. Informdcie uvedené v tomto vyhldseni si podobné informdcidm o potravinovom refazci.
S cielom zniZit administrativou zdtaz v dosledku tejto duplicity informécii by sa uvedend poziadavka na vyhldsenie
mala zrusit. Odkazy na bod 3 pism. i) by sa mali nahradif odkazmi na informdcie o potravinovom retazci.

K zveri z farmovych chovov zabitej v chove povodu musi byt priloien)’r certifikdt potvrdzujici stlad s poziadavkami
stanovenymi v oddiele IIl bode 3 prilohy Il k nariadeniu (ES) ¢. 8532004 s pouzitim vzoru certifikdtu zdravia
zvierat stanoveného v kapitole 3 prﬂohy IV k vykondvaciemu nariadeniu Komisie (EU) 2020/2235 (). S cielom
predist akémukolvek rozporu medzi pravnou poziadavkou stanovenou v nariadeni (ES) ¢. 853/2004 a vzorom
certifikdtu zdravia zvierat stanovenym vo vykondvacom nariaden{ (EU) 2020/2235 by znenie certifikdtu zdravia
zvierat v nariadenf (ES) &. 853/2004 aj vo vykondvacom nariadeni (EU) 2020/2235 malo byt plne konzistentné.

V oddiele VIII kapitole VII bodoch 1 a 2 prilohy III k narjadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa stanovuje, Ze Cerstvé produkty
rybolovu a rozmrazené nespracované produkty rybolovu sa musia uchovdvat pri teplote, ktord sa priblizuje teplote
topenia [adu, a Ze mrazené produkty rybolovu sa musia uchovavat pri teplote najviac —18 °C vo vetkych castiach
produktu. V odvetvi produktov rybolovu sa ob¢as musia pouZit stroje, ktoré krdjaju Cerstvé produkty rybolovu,
rozmrazené nespracované produkty rybolovu alebo spracované produkty rybolovu a ktoré mézu jednotlivé pltky
poskladat spit s pouzitim automaticky vkladanych oddelovacich listov. V takomto pripade sa produkty rybolovu
umiestiuji do chladiarne, aby sa znizila ich pociatocnd teplota alebo aby sa ich teplota zvysila na viac ako
-18 °C v pripade uz zmrazenych produktov, a bolo ich tak mozné rezat alebo krdjat. Je preto vhodné povolit, ak je
to potrebné z hladiska technologicky pozadovanej teploty, aby sa teplota produktov rybolovu podrobovanych
takémuto postupu na obmedzeny ¢as liila od teplot pozadovanych v oddiele VIII kapitole VII bodoch 1 a 2 prilohy
I11. Skladovanie a preprava pri tejto teplote by viak nemali byt povolené.

V oddiele IX kapitole I ¢asti I prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa stanovujii zdravotné poziadavky na
produkciu surového mlieka a mledziva v stddach hospodarskych zvierat, od ktorych sa mliecko a mledzivo odoberd
s cielom uviest ich na trh. V bode 3 uvedenej Casti I sa stanovuje, Ze surové mlieko od krav, byvolic, oviec alebo koz,
ktoré nepochddzajii zo stad bez bruceldzy a tuberkul6zy alebo tradne bez bruceldzy a tuberkulézy, sa mé podrobit
takému tepelnému oSetreniu, ktoré preukdze negativnu reakciu na alkalicky fosfatdzovy test. Vykondvanie
alkalického fosfatizového testu vsak nie je vhodnou metédou na overenie tepelného osetrenia surového mlieka od
druhov inych ako hovidzi dobytok alebo surového mlieka oddeleného do roznych frakcii pred tepelnym o$etrenim
v modernych spracovatelskych zdvodoch. Prevddzkovatefom potravindrskych podnikov by sa preto mali na
preukdzanie G¢innosti pouzitého tepelného oSetrenia pondknut alternativne moznosti zaloZené na zdsadich
analyzy nebezpecenstva a kritickych kontrolnych bodov (HACCP) stanovenych v nariadeni Eurépskeho parlamentu
a Rady (ES) & 852/2004 ().

V oddiele IX kapitole II Casti II prilohy Il k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa stanovujii poziadavky na tepelné osetrenie
surového mlieka, mledziva, mlie¢nych vyrobkov alebo vyrobkov na baze mledziva. V bode 1 pism. a) uvedenej Casti
II sa stanovuje, Ze pasterizované vyrobky musia v prislusnych pripadoch vykazovat negativnu reakciu na alkalicky
fosfatdzovy test bezprostredne po takomto oSetreni. Vzhladom na nevhodnost vykondvania alkalického
fosfatdzového testu na overenie tepelného osetrenia surového mlieka od druhov inych ako hovidzi dobytok alebo
surového mlieka oddeleného do roznych frakcii pred tepelnym oSetrenim by sa prevddzkovatelom potravindrskych
podnikov mali na preukdzanie G¢innosti pasterizicie poniknut aj alternativne moznosti zalozené na zdsadich
HACCP.

() Vykondvacie nariadenie Komisie (EU) 2020/2235 zo 16. decembra 2020, ktorym sa stanovujii pravidld uplatiovania nariadeni
Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2016429 a (EU) 2017/625, pokial ide o vzory certifikitov zdravia zvierat, vzory tiradnych
certifikitov a vzory certifikitov zdravia zvierat[tradnych certifikdtov na vstup zdsielok urcitych kategérif zvierat a tovaru do Unie
a ich premiestiiovanie v rémci Unie, tradnii certifikdciu tykajlicu sa takychto certifikitov, a ktorym sa zrusuje nariadenie (ES)

C.

599/2004, vykondvacie nariadenia (EU) & 636/2014 a (EU) 2019/628, smernica 98/68/ES a rozhodnutia 2000/572JES,

2003/779[ES a 2007/240/ES (U v.EU L 442, 30.12.2020, s. 1) ; )
(®) Nariadenie Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (U. v. EUL 139, 30.4.2004, s. 1).
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(17) V oddiele X kapitole I prilohy IIl k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa stanovujii hygienické predpisy tykajice sa
produkcie vajec, a najmi sa v nej stanovuje, Ze vajcia sa musia v priestoroch producenta vajec az do predaja
spotrebitelovi drzat bez cudzorodého zdpachu, kedZe takyto zdpach moze naznacovat ich zmenu, v dosledku
ktorej by boli nevhodné na priamu spotrebu kone¢nym spotrebitelom. Ak v3ak prevadzkovatel potravindrskeho
podniku aplikoval na vajcia cudzorodd arému dmyselne s cielom dodat im konkrétne prichute, pritomnost takejto
arémy neznamend, Ze vajcia predstavuji riziko pre spotrebitela. Uvddzanie vajec, ktorym bola cudzorodd aréma
dodand Gmyselne, na trh by sa preto malo povolit pod podmienkou, Ze cielom takéhoto postupu nie je zakryt
predchddzajiicu pritomnost akéhokolvek neprirodzeného zdpachu vajec.

(18) Prevddzkovatelom potravindrskych podnikov je vhodné poskytniit dostatoény ¢as na to, aby sa prisposobili novym
poziadavkdm na suché zrenie hovidzieho misa alebo aby prislusnym orgdnom uspokojivo preukdzali bezpe¢nost
alternativnych pristupov. Tieto nové poziadavky stanovené v oddiele I kapitole VII prilohy IIl k nariadeniu (ES)
¢. 853/2004 zmenenému tymto nariadenim by sa preto mali zacat uplatiiovat Sest mesiacov odo dia nadobudnutia
ucinnosti tohto nariadenia.

(19) Nariadenie (ES) ¢. 853/2004 by sa preto malo zodpovedajicim spdsobom zmenit,
PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Prilohy II a IIT k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa menia v stlade s prilohou k tomuto nariadeniu.

Cldnok 2
Identifikacnd znacka na produktoch Zivocisneho povodu moéze do 31. decembra 2028 nadalej obsahovat skratky
JEurépskeho spolocenstva“ uvedené v oddiele I Casti B bode 8 prilohy II k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 v zneni pred

zmenami zavedenymi tymto nariadenim a produkty Zivo¢iSneho povodu s takymito identifikacnymi znackami
aplikovanymi pred uvedenym ddtumom moézu zostat na trhu.

Cldnok 3
Toto nariadenie nadobtida ti¢innost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Bod 3 pism. a) bod iv)(1) prilohy sa uplatiiuje od 9 novembra 2024.

Toto nariadenie je zdvazné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych
§tatoch.

V Bruseli 14. decembra 2023

Za Komisiu
predsednicka
Ursula VON DER LEYEN
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PRILOHA

Prilohy Il a IIl k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa menia takto:
1.V prilohe II oddiele I sa ¢ast B meni takto:
a) Bod 8 sa nahrddza takto:

,8. Ak sa znacka aplikuje v prevddzkarni nachddzajicej sa v Uni,i, mus{ mat ovalny tvar a musf obsahovat skratku
Eurépskej tnie (,EU“) v jednom z tychto dradnych jazykov Unie: EC, EU, EL, UE, EE, AE, ES, EU.

Tieto skratky nesmu byt stcastou znaciek, ktoré aplikujii prevadzkarne nachddzajice sa mimo Unie na
produkty dovdzané do Unie.*;

b) Dopla sa tento bod:

,8a. Poziadavky na formu identifikacnej znacky v tejto Casti B mozno nahradit poziadavkami na osobitnii
identifika¢nti znacku v sdlade s ¢lankom 65 ods. 1 pism. h) nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady
(EU) 2016429 (*) a pravidlami prijatymi v stlade s ¢linkom 67 pism. a), clinkom 71 ods. 3 alebo 4, alebo
¢lankom 259 ods. 1 alebo 2 uvedeného nariadenia.

(*)  Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2016/429 z 9. marca 2016 o prenosnych chorobach
zvierat a zmene a zruSen{ urcitych aktov v oblasti zdravia zvierat (,prdvna iprava v oblasti zdravia zvierat*)
(U.v.EU L 84, 31.3.2016, s. 1).“

2.V prilohe II sa oddiel IIl meni takto:
a)  Uvodny odsek sa nahrédza takto:

,Pokial ide o vSetky zvieratd, okrem volne Zijlicej zveri, odosielané alebo urcené na odoslanie na bittinok alebo do
prevadzkarne na manipuldciu so zverou, musia prevadzkovatelia potravindrskych podnikov prevadzkujici
bitinky alebo prevadzkarne na manipuldciu so zverou v pripade potreby pozadovat, prijat a skontrolovat
informdcie o potravinovom retazci a konat podla nich tak, ako je stanovené v tomto oddiele.*;

b) Vbodoch 1,2, 4,5, 6 a7 saslovo ,bittinok” nahrddza slovami ,bitinok alebo prevddzkareii na manipuldciu so
zverou®.

3. Priloha III sa menf takto:
a) Oddiel I sa meni takto:
i) V kapitole II sa tivodnd veta nahrddza takto:

,Prevadzkovatelia potravindrskych podnikov musia zabezpecit, aby konstrukcia, usporiadanie a vybavenie
bittinkov, na ktorych sa zabijajii domdce kopytniky, splnali poziadavky stanovené v nasledujtcich bodoch
1 az 9. Mobilné ciastkové bitinky sa musia prevddzkovat v spoluprici s doplnkovymi stalymi
zariadeniami na zabijanie zvierat, aby tvorili kompletny bittinok spliajici poziadavky stanovené
v nasledujicich bodoch 1 az 9. Mobilné ¢iastkové bitinky sa moézu prevadzkovat s viacerymi
doplnkovymi zariadeniami na zabijanie zvierat a vytvdrat tak viacero bitinkov.”

ii) V kapitole IV sa bod 1 nahradza takto:

,1. Po prichode na bitinok musia byt zvieratd zabité bez zbyto¢ného odkladu. Ak sa to viak vyZaduje
z dovodov pohody zvierat, musi sa im pred zabitim poskytniif ¢as na odpocinok. Zvieratd, ktoré su
dovezené na bittinok na zabitie, sa musia zabif tam a priame presuny na iny bittinok sa mézu povolit
len vo vynimoé¢nych pripadoch v silade s ¢lankom 43 ods. 6 druhym pododsekom vykondvacieho
nariadenia (EU) 2019/627.%

ii) Kapitola VIa sa meni takto:

1. Nadpis sa nahrddza takto:

,Kapitola VIa: ZABITIE DOM,ACEHO HOVADZIEHO DOBYTKA (OKREM BIZONOV) A OVIEC,
KOZ, OSIPANYCH A DOMACICH NEPARNOKOPYTNIKOV V CHOVE POVODU
OKREM NALIEHAVEHO ZABITIA*;
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iv)

Uvodnd veta sa nahrddza takto:
,V chove povodu sa mozu pri tej istej prileZitosti zabif najviac tri kusy domdceho hovidzieho
dobytka (okrem bizénov), najviac tri domdace neparnokopytniky, najviac $est domdacich osipanych

alebo najviac devit oviec alebo koz, ak to povoli prislusny orgdn v stlade s tymito poziadavkami:*;

Pismeno a) sa vypusta;

Kapitola VII sa men takto:

1. Zabod 2 sa vklad4 tento bod:

,2a. Na tcely tohto bodu sa pod pojmom ,suché zrenie“ rozumie skladovanie Cerstvého misa

v aerébnych podmienkach formou zavesenia tiel alebo dielov, ktoré sti nebalené alebo balené vo
vreciach priepustnych pre vodnt paru v chladiarenskej miestnosti alebo v boxe a ktoré sa
nechdvajii niekolko tyzdiiov zriet v kontrolovanych podmienkach prostredia, pokial ide
o teplotu, relativnu vlhkost a priadenie vzduchu.

Pred uvedenim na trh alebo zmrazenim sa musi hovidzie miso podrobené suchému zreniu
skladovat pri teplote povrchu v rozpiti -0,5 az 3,0 °C s relativnou vlhkostou maximalne 85 %
a prudenim vzduchu 0,2 az 0,5 m/s vo vyhradenej miestnosti alebo v boxe najviac 35 dni
pocniic koncom stabilizaéného obdobia po zabiti. Prevadzkovatelia potravindrskych podnikov
vSak mozu uplatnit iné kombindcie teploty povrchu, relativnej vlihkosti, priidenia vzduchu a ¢asu
alebo podrobovat suchému zreniu miso inych druhov, ak k spokojnosti prislusného orginu
preukdzu, Ze st poskytnuté rovnocenné zaruky tykajice sa bezpe¢nosti masa.

Okrem toho sa uplatiuji tieto osobitné opatrenia:

i) suché zrenie sa zacina ihned po stabiliza¢nom obdobi po zabiti a neprimerane
oneskorenej rozrabke afalebo preprave do prevddzkarne, v ktorej prebieha suché zrenie;

ii) miso sa nesmie ulozit do miestnosti alebo boxu, kym sa nedosiahne teplota a relativna
vlhkost uvedené v druhom pododseku;

ii) miso musi byt zavesené za kost, alebo ak sa ukladd na policu, musi sa zabezpecit
dostato¢nd perforicia, aby sa ulah¢ilo prddenie vzduchu s pravidelnym otdcanim
pomocou hygienickych metdd;

iv) na zaciatku procesu suchého zrenia sa moéze pouzit vacsie prudenie vzduchu, aby sa
ulahcilo skoré vytvorenie korky a aby sa zniZila aktivita vody na povrchy;

V) musia sa pouzivat teplomery, sondy na meranie relativnej vlhkosti a iné zariadenia na
presné monitorovanie a ulah¢ovanie kontroly podmienok v miestnosti alebo boxe;

vi) vzduch odchddzajici z odparovaca, ktory sa vracia spat do odparovaca a prichddza do
kontaktu s hovddzim mésom, sa musi prefiltrovat alebo o$etrit UV Ziarenim;

vii)  ak sa korka orezdva, takéto orezdvanie sa vykondva hygienickym sposobom.”

2. Vbode 3 pism. b) sa body iv) az viii) nahrddzaja takto:

,iv)  vozidlo prepravujice teld, ich polovice, S$tvrtiny alebo polovice rozdelené na tri

velkoobchodné diely zberd pri jednej preprave miso z maximdlne troch bitinkov alebo
z jedného chladiarenského skladu, do ktorého sa zberd miso priamo z bitinkov; vSetky
poziadavky stanovené v tomto pismene b) sa vztahuji na vSetky nakladky tiel, ich polovic,
Stvrtin alebo polovic rozdelenych na tri velkoobchodné diely odosielané z bitinku
a chladiarenského skladu, do ktorého sa miso zberd z uvedenych bittinkov;

teld, ich polovice, Stvrtiny alebo polovice rozdelené na tri velkoobchodné diely musia mat na
zaciatku prepravy teplotu v jadre 15 °C, ak sa maji prepravovat v rovnakom priestore ako
miso, ktoré spliia poziadavku na teplotu stanoventi v bode 1 pre vedlajsie jato¢né produkty,
a 7 °C pre ostatné méso;
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vi) zdsielku musi sprevadzat vyhldsenie (prehldsenie) prevadzkovatela potravindrskeho podniku;
v uvedenom vyhldseni sa musi uvddzat trvanie chladenia pred prvou naklddkou, ¢as, ked sa
zacala prvé naklddka tiel, ich polovic, tvrtin alebo polovic rozdelenych na tri velkoobchodné
diely, teplota povrchu v danom ¢ase, maximaélna teplota vzduchu, ktorej mozno pri preprave
vystavit teld, ich polovice, §tvrtiny alebo polovice rozdelené na tri velkoobchodné diely,
maximdlny povoleny Cas prepravy, ditum povolenia a ndzov prislusného organu, ktory

povolil prepravu v stlade s bodom ii);

vii)  prevadzkovatel potravindrskeho podniku urcenia musi informovat prislusny organ predtym,
ako sa mu po prvykrat dorucia teld, ich polovice, $tvrtiny alebo polovice rozdelené na tri
velkoobchodné diely, ktoré pred zaciatkom prepravy nedosahuji teplotu uvedent v bode 1;

vii)  mdéso sa musi prepravovat v stlade s tymito parametrami:

— V pripade maximdlne $esthodinového Casu prepravy (¥):

Maxi-
Teolota Maximalny ¢as mélna | Maximélny priemerny

Druh oI\)frch- na ochladenie na | teplota denny pocet aeréb-

p u () teplotu vzduchu | nych mikroorganiz-
povrchu (3 pri pre- mov tela (%)
prave (°)
Ovce a kozy 8 hodin logyo 3,5 JTK/cm?
Hovidzi dobytok 7°C 20 hodin 6°C logyo 3,5 JTK/cm?
Osipané 16 hodin log,o 4 JTK/cm?

() Maximdlna teplota povrchu povolend pri naklddke a ndsledne merand v najhrubsej Casti tiel,
ich polovic, $tvrtin alebo polovic rozdelenych na tri velkoobchodné diely.
() Maximdlny povoleny ¢as od okamihu zabitia aZ do dosiahnutia maximadlnej teploty povrchu

povolenej pri nakladke.

() Maximdlna teplota vzduchu, ktorej moze byt mdso vystavené od okamihu zacatia naklddky

a pocas celého trvania prepravy.

() Maximalny priemerny denny pocet aerébnych mikroorganizmov tela na bittinku s pouzitim
klzavého obdobia (angl. rolling window) 10 tyzdiov, povoleny pri telach prislusnych druhov,
ktory ur¢i prevddzkovatel k spokojnosti prislusného orgdnu na zdklade postupov odberu
vzoriek a testovania podla kapitoly 2 bodov 2.1.1 a 2.1.2 a kapitoly 3 bodu 3.2 prilohy
I k nariadeniu Komisie (ES) ¢. 2073/2005 z 15. novembra 2005 o mikrobiologickych

kritéridch pre potraviny (U. v. EU L 338, 22.12.2005, s. 1).

Maximélny ¢as prepravy sa mozZe predizit na 30 hodin, ak sa pred zaciatkom prepravy

dosiahne teplota v jadre nizsia ako 15 °C.
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— V pripade maximadlne $estdesiathodinového ¢asu prepravy (**):

Maximdlny nl\fgf(ni ; Maximdlny prie-
Teplota | ¢asnaochla- | Teplota teplota merny denny
Druh povrch- denie na v jadr- P pocet aerébnych
) ) vzduchu ; /
u (') teplotu e () . mikroorganiz-
2 pripre- 5
povrchu (%) prave () mov tela (°)
Ovce a kozy 12 hodin
4°C 15°C 3°C | logye 3JTK/cm?
Hovadzi .
dobytok 24 hodin

()  Maximdlna teplota povrchu povolend pri naklddke a ndsledne merand v najhrubsej casti tiel, ich
polovic, tvrtin alebo polovic rozdelenych na tri velkoobchodné diely.

() Maximdlny povoleny ¢as od okamihu zabitia aZ do dosiahnutia maximélnej teploty povrchu
povolenej pri nakladke.

() Maximdlna teplota v jadre misa povolend v ¢ase nakladky a po nej.

()  Maximdlna teplota vzduchu, ktorej moze byt miso vystavené od okamihu zacatia nakladky
a pocas celého trvania prepravy.

() Maximdlny priemerny denny pocet aerébnych mikroorganizmov tela na bitinku s pouzitim
kizavého obdobia (angl. rolling window) 10 tyzdiiov, povoleny pri telich prislusnych druhov,
ktory urci prevadzkovatel k spokojnosti prislusného orgdnu na zdklade postupov odberu
vzoriek a testovania podla kapitoly 2 bodov 2.1.1 a 2.1.2 a kapitoly 3 bodu 3.2 prilohy
[ k nariadeniu Komisie (ES) ¢. 2073/2005.

ix) metddy merania teploty povrchu sa musia validovat a ako referen¢nd metdda sa pouzije tato
metdda:

— pouzije sa teplomer kalibrovany v stlade s najnovSou verziou normy ISO 13485,

— snimac sa zasunie kolmo v najhrubsej casti do hibky 0,5 az 1 cm od vonkajsej Casti bud:

a) pleca alebo

b) nohy hovidzieho dobytka, oviec a koz alebo stehna, alebo vndtorného povrchu
stehna v strednej hornej ¢asti v pripade o$ipanych,
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— vykonad sa pat merani teploty, a to takymto sposobom:

PribliZne
5cm

— aspoil pri jednom z piatich merani musi byt teplota niZ8ia, nez sa stanovuje
v poziadavkach na teplotu povrchu stanovenych v bode viii).

(*)  Maximdlny povoleny cas od zaciatku naklidky misa do dopravného prostriedku az do
dokoncenia poslednej dodavky. Nakladka mésa do dopravného prostriedku sa méze posunat
nad rdmec maximdlneho povoleného ¢asu na schladzovanie mésa na prislusnt uréent teplotu
povrchu. Ak sa tak stane, maximdlny povoleny Cas prepravy sa musi skratif o rovnaky cas,
o aky sa posunula naklddka. Prislusny orgdn ¢lenského $tatu urcenia moZe obmedzit pocet
miest dodania.

(**)  Maximalny povoleny ¢as od zadiatku naklddky misa do dopravného prostriedku az do
dokoncenia poslednej dodavky. Nakladka misa do dopravného prostriedku sa moéze posunat
nad rdmec maximdalneho povoleného Casu na schladzovanie mésa na prislusnt uréend teplotu
povrchu. Ak sa tak stane, maximalny povoleny Cas prepravy sa musi skritit o rovnaky Cas,
o aky sa posunula naklddka. Prislusny orgin ¢lenského $tdtu uréenia méze obmedzif pocet
miest dodania.;

b) Voddiele Il kapitole I sa tvodnd veta nahrddza takto:

,Previdzkovatelia potravindrskych podnikov musia zabezpecit, aby konstrukcia, usporiadanie a vybavenie
bitinkov, v ktorych sa zabfja hydina alebo zajacovité, spinali poziadavky stanovené v nasledujiicich bodoch 1 a7
7. Mobilné ¢iastkové bittinky sa musia prevddzkovat v spoluprdci s doplnkovymi stdlymi zariadeniami na
zabfjanie zvierat, aby tvorili kompletny bittinok splfiajtici p021adavky stanovené v nasledujicich bodoch 1 az 7.
Mobilné ciastkové bitinky sa mézu prevadzkovat s viacerymi doplnkovymi zariadeniami na zabijanie zvierat
a vytvdrat tak viacero bittinkov.”;

¢) Oddiel IIl sa meni takto:
1. Bod 3 sa meni takto:
i) Pismeno h) sa nahradza takto:

,h) sa zabité a vykrvené zvieratd hygienicky a bez zbyto¢ného odkladu prepravia na bittinok,
pripadne do prevddzkarne na manipuldciu so zverou. Ak preprava trva viac ako dve hodiny,
zvieratd musia byt schladené; ak to klimatické podmienky umoznujii, aktivne chladenie sa
nevyzaduje. Pitvanie sa moZze pod dozorom tiradného veterindrneho lekdra vykonat na mieste*;

ii) Pismeno i) sa vypusta
a
iii) Pismeno j) sa nahradza takto:

,j) zabité zviera musi na bitinok, pripadne do prevddzkarne na manipuldciu so zverou, sprevadzat
certifikdt zdravia zvierat stanoveny v kapitole 3 prilohy IV k vykondvaciemu nariadeniu
(EU) 2020/2235, ktory vydal a podplsal tradny veterindrny lekdr a ktory potvrdzuje prlazmvy
vysledok prehliadky ante mortem, spravne zabitie a vykrvenie a ddtum a Cas zabitia, alebo sa musi
takyto certifikat zaslat v [ubovolnom formdte vopred.”
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2. Bod 3a sa nahradza takto:

,3a Odchylne od bodu 3 pism. j) moze prisluiny orgdn povolit, aby sa potvrdenie o spravnom sposobe
zabitia a vykrvenia, ako aj o ddtume a Case zabitia uviedlo iba v rdmci informécif o potravinovom refazci
v stilade s oddielom III prilohy IT k tomuto nariadeniu pod podmienkou, Ze:

a) podnik sa nenachddza v restrikcnom pdsme vymedzenom v clinku 4 bode 41 nariadenia
(EU) 2016/429;

b) prevddzkovatel potravindrskeho podniku preukédzal primerant troven spdsobilosti zabijat zvieratd
bez toho, aby im sposobil akidkolvek zbytocni bolest, strach alebo utrpenie v stlade s ¢lankom 7
ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 1099/2009, a bez toho, aby tym bol dotknuty ¢ldnok 12 uvedeného
nariadenia.;

d) Voddiele V kapitole I1l sa dopina tento bod:

,6. Misové pripravky, ktoré sa podrobujii suchému zreniu, musia spliiat poziadavky stanovené v oddiele
[ kapitole VII bode 2a tejto prilohy IIL.%

e) Voddiele VIII kapitole VII sa doplia tento bod:

»4. Ak je potrebné, aby mali Cerstvé produkty rybolovu, rozmrazené nespracované produkty rybolovu alebo
spracované produkty rybolovu nizsiu teplotu, ako je teplota topenia ladu, aby bolo mozné pou?zit stroje na
krdjanie alebo rezanie produktov rybolovu, mézu sa udrziavat pri takejto technologicky pozadovanej teplote
pocas ¢o najkratsieho obdobia, ktoré v ziadnom pripade nesmie prekrocit 96 hodin. Skladovanie a preprava
pri tejto teplote nie st povolené.

Ak je potrebné, aby mali mrazené produkty rybolovu vyssiu teplotu ako —18 °C, aby bolo mozné pouzit
stroje na krdjanie alebo rezanie produktov rybolovu, moézu sa udrziavat pri takejto technologicky
pozadovanej teplote pocas €o najkratsicho obdobia, ktoré v Ziadnom pripade nesmie prekrocit 96 hodin.
Skladovanie a preprava pri tejto teplote nie s povolené.”;

f)  Oddiel IX sa meni takto:

i) V kapitole I Casti I sa bod 3 nahrddza takto:

,3. Surové mlieko alebo mledzivo pochddzajiice od zvierat, v pripade ktorych nie st splnené poziadavky
stanovené v bode 2, sa viak s povolenim prislusného orgdnu méze pouzit:

a) v pripade krdv, byvolic, oviec alebo koz ¢i samic inych druhov, ktoré nevykazuji pozitivnu
reakciu v testoch na tuberkulézu alebo brucelézu ani Ziadne priznaky uvedenych chordb,
a v pripade oviec alebo koz, ktoré boli ockované proti bruceléze v rdmci schvéleného
eradika¢ného programu a nevykazuji Ziadne priznaky tejto choroby, po tepelnom osetreni, po
ktorom v prislusnych pripadoch vykazuje negativnu reakciu na alkalicky fosfatdzovy test. Ak
alkalicky fosfatdzovy test nie je vhodny na preukdzanie ti¢innosti pouzitého tepelného osetrenia,
ako st situdcie, ked sa surové mlieko ziskava od druhov inych ako hovidzi dobytok alebo ked sa
oddeluje do roznych frakcii pred tepelnym oSetrenim, prevddzkovatelom potravindrskych
podnikov sa povoluje, aby prislusnému orgdnu poskytli potrebné zdruky a viedli stivisiace
zdznamy v rdmci svojich postupov zaloZenych na zdsaddch analyzy nebezpecenstva a kritickych
kontrolnych bodov (HACCP) v stilade s ¢ldnkom 5 nariadenia (ES) ¢. 852/2004;

b) v pripade oviec alebo koz, ktoré nevykazujii pozitivnu reakciu v testoch na brucelézu alebo ktoré
boli ockované proti bruceléze v ramci schvéleného eradika¢ného programu a ktoré nevykazujia
ziadne priznaky tejto choroby, na vyrobu syra s obdobim zrenia aspori dva mesiace.”;

ii) V kapitole II Casti Il bode 1 sa pismeno a) nahrddza takto:

,a) Pasterizdcia sa dosiahne o$etrenim, ktoré zahfna:

i) vysokd teplotu na kratky ¢as: najmenej 72 °C na 15 sekdnd;

ii) nizku teplotu na dlhy ¢as: najmenej 63 °C na 30 mindt alebo

ii)  akdkolvek int kombindciu ¢asovych a teplotnych podmienok s cielom dosiahnut rovnocenny
ucinok.
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Ogsetrenim uvedenym v bodoch i), ii) a iii) sa zabezpeci, aby produkty v prislusnych pripadoch
vykazovali negativnu reakciu na alkalicky fosfatdzovy test bezprostredne po takomto oSetreni. Ak
alkalicky fosfatdzovy test nie je vhodny na preukdzanie G¢innosti pasterizdcie, ako st situdcie, ked sa
produkty ziskavaji od druhov inych ako hovidzi dobytok alebo ked sa oddelujii do roznych frakcii
pred pasterizdciou, prevddzkovatelom potravindrskych podnikov sa povoluje, aby prislusnému
organu poskytli potrebné zdruky a viedli stivisiace zdznamy v rdmci svojich postupov zalozenych na
zdsadach analyzy nebezpecenstva a kritickych kontrolnych bodov (HACCP) v silade s ¢clankom 5
nariadenia (ES) ¢. 852/2004.%
g) Voddiele X kapitole I sa bod 1 nahrddza takto:

,1. 'V priestoroch producenta vajec az po predaj spotrebitelovi sa musia vajcia drzat v Cistote, uchovévat v suchu,
bez netimyselného cudzorodého zdpachu, tc¢inne chranené proti ndrazom a priamemu slne¢nému Ziareniu.
Ziadna tmyselnd aplikdcia cudzorodej arémy na vajcia nesmie byt zamerand na zakrytie uz existujticecho
zdpachu.
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