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NARIADENIE KOMISIE (Elj) 2023/2108
z0 6. oktobra 2023,

ktorym sa meni priloha II k nariadeniu Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES) ¢ 1333/2008 a priloha
k nariadeniu Komisie (EU) & 231/2012, pokial ide o dusitany (E 249 - 250) a dusi¢nany (E 251 - 252)
ako pridavné litky v potravinich

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurépskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 zo 16. decembra 2008 o pridavnych latkach
v potravinach ('), a najmé na jeho ¢ldnok 10 ods. 3 a ¢ldnok 14,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1331/2008 zo 16. decembra 2008, ktorym sa ustanovuje
spolo¢ny postup schvalovania pridavnych latok v potravinich, potravindrskych enzymov a potravindrskych arém (3),
a najmd na jeho ¢lanok 7 ods. 5,

kedze

(1) V prilohe 1l k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 sa stanovuje zoznam Unie obsahujiici pridavné litky v potravinich
schvalené na pouZivanie v potravindch, ako aj podmienky ich pouZivania.

(2)  V nariadeni Komisie (EU) ¢. 231/2012 (%) sa stanovuju $pecifikdcie pridavnych litok v potravinach, ktoré st uvedené
v prilohe II k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008.

(3) V zmysle ¢lanku 3 ods. 1 nariadenia (ES) ¢. 1331/2008 mozno zoznam Unie obsahujici pridavné litky
v potravindch aktualizovat bud na podnet Komisie, alebo po podani Ziadosti.

(4)  Dusitan draselny (E 249), dusitan sodny (E 250), dusi¢nan sodny (E 251) a dusi¢nan draselny (E 252) st latky
povolené v stilade s prilohou II k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008. Tieto latky sa uz celé desatrocia pouZzivajii ako
konzervacné latky, ktoré spolu s inymi faktormi zabezpecuji konzervaciu a mikrobiologickii bezpe¢nost potravin,
najmé mdsa, ryb a syrovych vyrobkov, a prispievaji k ich charakteristickym organoleptickym vlastnostiam. Zaroven
sa vSak uzndva, Ze pritomnost dusitanov a dusi¢nanov v potravindch moze viest k vzniku nitrozaminov, z ktorych
niektoré st karcinogénne. Preto je na jednej strane potrebné minimalizovat riziko tvorby nitrozaminov v dosledku
pritomnosti dusitanov a dusi¢nanov v potravinach a na strane druhej treba zachovat ich ochranné acinky proti
mnoZeniu baktérii, najma baktérii C. botulinum, ktoré spdsobuji botulizmus.

(5)  Najvyssie pripustné mnozstvd dusitanov (E 249 a E 250) a dusi¢nanov (E 251 a E 252) v potravindch, ktoré sii
v stcasnosti stanovené v nariadeni (ES) ¢. 1333/2008, vychddzaja zo stanovisk Vedeckého vyboru pre potraviny
z rokov 1990 () a 1995 (°), ako aj zo stanoviska Eurépskeho tiradu pre bezpecnost potravin (dalej len ,tirad)
z 26. novembra 2003 (°). Ak je to mozné, st vyjadrené ako ,pridané mnozstvo®, kedze podla dradu prispieva
k inhibi¢nej schopnosti proti C. botulinum skor pridané mnozstvo dusitanov nez rezidudlne mnozstvo.

() U.v.EUL 354, 31.12.2008, s. 16.

() U.v.EUL 354,31.12.2008, s. 1.

() Nariadenie Komisie (EU) ¢. 231/2012 z 9. marca 2012, ktorym sa ustanovujti $pecifikdcie pridavnych litok uvedenych v prilohdch It
a Il k nariadeniu Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 (U. v. EUL 83, 22.3.2012, s. 1).

() Stanovisko k dusi¢énanom a dusitanom vyjadrené 19. oktébra 1990, Eurépska komisia — spravy Vedeckého vyboru pre potraviny
(dvadsiata Siesta séria), s. 21.

() Stanovisko k dusi¢nanom a dusitanom vyjadrené 22. septembra 1995, Eurépska komisia — spravy Vedeckého vyboru pre potraviny
(tridsiata dsma séria), s. 1.

(®) Stanovisko Vedeckej skupiny pre biologické riziko na Zziadost Komisie v stvislosti s tw¢inkami dusitanov/dusi¢nanov na
mikrobiologickii bezpecnost masovych vyrobkov, https:/[www.efsa.europa.eu/en/efsajournal /[pub/14.
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(6)  Vynimocne st pre urdité tradi¢ne konzervované misové vyrobky stanovené maximalne hladiny rezidui dusitanov
a dusi¢nanov. V pripade takychto vyrobkov, ktoré sa konzervujii ponorenim do konzerva¢ného roztoku, suchou
aplikdciou konzerva¢nej zmesi na povrch misa alebo kombindciou oboch tychto metdd, alebo ak sa
dusitany afalebo dusi¢nany priddvaji do zlozeného vyrobku, alebo ak sa pred varenim do vyrobku injektuje
konzervacny roztok, nie je z dovodu povahy vyrobného procesu pouzivaného pri tychto tradi¢nych vyrobkoch
mozné stanovit pridané mnozstvo konzervacnych soli absorbovanych méisom.

(7)  Vroku 2014 dokoncila Komisia predbeznd stidiu so zimerom monitorovat, ako ¢lenské stty vykondvajd pravidld
Unie tykajtice sa dusitanov. Z uvedenej §tidie vyplynulo, Ze az na urcité vynimky je bezné mnoZstvo dusitanov
pridévanych do nesterlhzovanych misovych vyrobkov nizsie nez najvyssw pripustné mnozstvo stanovené Uniou.
Komisia dospela v sprave k zdveru, ze vzhladom na to, Ze vo vicsine clenskych 3tdtov sa dusitany zvycajne
pridavaji do misovych vyrobkov v mnoZstvach nizsich, nez st najvyssie povolené hodnoty, je potrebné zvazit
moznost preskimania stiCasnych najvyssich pripustnych mnozstiev dusitanov s cielom dalej znizif expoziciu
ucinkom tychto pridavnych litok v potravindch. Komisia preto zacala ad hoc $tidiu tykajiicu sa pouzivania
dusitanov v priemysle v réznych kategériéch méisov;'fch vyrobkov. Z tejto §tidie ukoncenej v roku 2016 takisto

vyplyva, Ze existuje moZznost znfzit stcasné najvyssie pripustné mnoZstvd dusitanov povolené v prdvnych
predpisoch Unie.

(8)  Vclanku 32 ods. 1 nariadenia (ES) ¢. 1333/2008 sa stanovuje, Ze vietky pridavné latky v potravinach, ktoré uz boli
povolené v Unii pred 20. janudrom 2009, musia podliehat novému hodnoteniu rizika, ktoré vykondva trad. Urad
vydal 15. jina 2017 vedecké stanoviskd, v ktorych prehodnotil bezpe¢nost dusitanov a dusi¢nanov ako pridavnych
latok v potravinich ().

(9)  V pripade dusitanov tirad odvodil pripustny denny prijem (ADI) 0,07 mg dusitanovych i6nov/kg telesnej hmotnosti
na defi. Odhadovand expozicia vyplyvajica z pouzitia dusitanov ako pridavnej litky v potravinich neprekracovala
u beznej populdcie tento ADI, okrem mierneho prekrocenia u deti v najvy$§om percentile, a predstavovala priblizne
17 % celkovej expozicie prostrednictvom potravin. Ak by sa vzali do Gvahy vsetky zdroje expozicie prostrednictvom
potravin spolu (pridavné latky v potravindch, prirodzend pritomnost a kontamindcia), pripustny denny prijem by
bol pri priemernej expozicii prekro¢eny u dojciat, batoliat a deti a pri najvyssej expozicii vo vsetkych vekovych
skupinéch Pokial' ide o expoziciu tic¢inkom exogénnych nitrozaminov, tirad dospel k zaveru, Ze nitrozaminy
vznikajice z dusitanov pridanych ako pridavnd litka v potravindch nie je mozné jasne rozli§it od nitrozaminov
vzmkajuach z dusitanov pritomnych v potravinich prirodzene alebo v dosledku kontaminicie. Urad dospel
k zaveru, ze pri vSetkych vekovych skuplnach s vynimkou star$ich osob existujti isté obavy z celkovej expozicie
vysokym tGrovniam exogénnych nitrozaminov pri vysokych mnozstviach. Urad v neposlednom rade potvrdil
dokazy, ktoré davaji predformovany N-dimetylnitr6zoamin do stvislosti s rakovinou hrubého ¢éreva a kone¢nika,
ako aj urcité d()kazy o suvislosti medzi dusitanmi v strave a r6znymi druhmi rakoviny Zaltdka a o stvislosti medzi
kombindciou dusitanov a dusi¢nanov zo spracovaného misa a rakovinou hrubého ¢reva a koneénika. To je v stilade
so zdverom, ku ktorému dospela Medzindrodnd agenttira pre vyskum rakoviny v roku 2015 (¥).

(10) V pripade dusi¢nanov trad zachoval ADI na trovni 3,7 mg dusi¢nanovych i6nov/kg telesnej hmotnosti na den
a odhadol, Ze expozicia vyplyvajica z ich pouzivania ako pridavnej litky v potravinich tento pripustny denny
prijem neprekrocila. Ak by sa vietky zdroje expozicie Gi¢inkom dusi¢nanov prostrednictvom potravin posudzovali
spolocne, pripustny denny prijem by sa pri priemernej a najvyssej expozicii prekrocil u vietkych vekovych skupin.
Podiel dusi¢nanov pouzivanych ako pridavné latky v potravindch predstavoval priblizne 2 % celkovej expozicie.

(11) V oboch stanoviskach trad vydal niekolko odpordcani, v ktorych navrhol dalsie Stiidie o dusikatych zlaéenindch,
dusitanoch a dusicnanoch a o zniZeni sti¢asnych najvyssich pripustnych mnozstiev toxickych prvkov (olovo, ortut
a arzén) v $pecifikicidch Unie pre dusitany (E 249 a E 250) a dusi¢nany (E 251 a E 252).

(12) Komisia uverejnila 7. decembra 2022 verejnd vyzvu na predkladanie techmckych tdajov o toxickych prvkoch
s cielom reagovat na toto posledné odportcanie tradu. Udaje boli predlozené v janudri 2023.

() Vestnik EFSA (EFSA Journal) (2017) 15(6):4786 a Vestnik EFSA (EFSA Journal) (2017) 15(6):4786.

(*) IARC Monographs Volume 114: Evaluation of consumption of red meat and processed meat (Monografie IARC, zvizok 114: Hodnotenie
spotreby cerveného a spracovaného misa).
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(13)

(16)

(18)

Urad vo svojom vedeckom stanovisku o rizikich pre verejné zdravie v stvislosti s pritomnostou nitrozaminov
v potravindch, ktoré bolo uverejnené 28. marca 2023 (%), dospel k zdveru, Ze rozpitie expozicie u¢inkom
karcinogénnych nitrozaminov vyskytujicim sa v potravinich je pri vysokej expozicii u vietkych vekovych skupin
s vysokou pravdepodobnostou nizsie ako 10 000, ¢o mdze znamenat zdravotné riziko, a Ze hlavnou kategériou
potravin, ktord prispieva k expozicii si ,mdso a masové vyrobky*.

Vykonavacim nariadenim Komisie (EU) 2021/1165 () sa povoluje iba pouZivanie dusitanu sodného (E 250)
a dusi¢nanu draselného (E 252) v misovych vyrobkoch z ekologickej polnohospodarskej vyroby v nizsich
najvyssich pripustnych mnozstvach, ako st najvyssie pripustné mnozstvd stanovené v nariadeni (ES) ¢. 1333/2008,
a len pod podmienkou, Ze sa prislusnému orgdnu uspokojivo preukdze, Ze neexistuje Ziadna technologickd
alternativa.

Rozhodnutim Komisie (EU) 2021741 (") Komisia schvélila na obmedzené obdobie troch rokov Ziadost Dénskeho
krédlovstva o zachovanie prisnejsich vnutrostitnych ustanoveni tykajiicich sa priddvania dusitanov do misovych
vyrobkov. V ddnskych vnitrostitnych ustanoveniach sa zachovévajii nizie najvyssie pripustné mnozstva dusitanov
v pripade ur¢itych mésovych vyrobkov v porovnani s najvys$imi pripustnymi mnoZstvami stanovenymi v nariadeni
(ES) ¢. 13332008 a nepovoluje uvddzat na trh vyrobky, v pripade ktorych mozno stanovit len maximalne hladiny
rezidui.

Vzhladom na prehodnotenie dusitanov a dusi¢nanov ako pridavnych litok v potravinich a posidenie
karcinogénnych nitrozaminov v potravinch tradom, ako aj vzhladom na predbeznt tidiu s ¢lenskymi $tdtmi, ad
hoc $tadiu o pouzivani dusitanov v priemysle, skiisenosti s uplatiiovanim najvy$sich pripustnych mnozstiev
dusitanov a dusi¢nanov povolenych v misovych vyrobkoch z ekologickej polnohospodarskej vyroby, skiisenosti
Diénska tykajiice sa prisnejsich vnutro$tatnych ustanoveni o pouzivani dusitanov v misovych vyrobkoch a rozsiahle
konzultdcie s organizdciami zastupujicimi dotknutych prevddzkovatelov potravindrskych podnikov, spotrebitelov
a odbornikov z prislusnych organov ¢lenskych stitov, je vhodné zmenit sticasné podmienky pouZivania dusitanov
a dusi¢nanov ako pridavnych ldtok v potravinach.

Vzhladom na prehodnotenie dusitanov a dusi¢nanov ako pridavnych latok v potravinich tiradom je takisto vhodné
zniZit existujiice najvyssie pripustné mnozZstvd pre pritomnost olova, ortuti a arzénu v dusitanoch (E 249 a E 250)
a dusi¢nanoch (E 251 a E 252) stanovené v $pecifikdcidch Unie.

Predovietkym by sa mali zniZif najvyssie pripustné mnozZstvd dusitanov a dusi¢nanov, ktoré sa mozu pridavat do
potravin ako pridavné latky, aby bolo mnoZstvo nitrozaminov, ktoré by mohli vzniknit v dosledku tohto
pouzivania, ¢o najniZie, a tym sa zarucila mikrobiologickd bezpecnost. Okrem toho by sa v pripade kazdého
ustanovenia tykajiceho sa pouzivania dusitanov a dusi¢nanov mali stanovit pre vyrobky pripravené na uvedenie na
trh pocas celého obdobia trvanlivosti maximalne hladiny rezidui zo v3etkych zdrojov tak, aby bolo mozné lepsie
monitorovat expoziciu vzhladom na prislusné pripustné denné prijmy. Pouzivanie najvyssich pripustnych limitov
pre pridané aj zvyskové mnoZstvé je v stlade s pristupom, na ktorom sa dohodol kédexovy vybor pre pridavné
ldtky v potravindch ('?). Vzhladom na zniZené obavy tykajiice sa podielu dusi¢nanov pouzivanych ako pridavné
latky v potravinch na celkovej expozicii a na prebichajicu diskusiu o potrebe stanovit jednu hladinu rezidui
dusitanov aj dusi¢nanov pre kazdi kategériu potravin by sa vak malo povolit, aby sa na trh mohli nadalej uvddzat
aj vyrobky s vy$simi hodnotami, ako st hodnoty novych maximalnych hladin rezidui dusi¢nanov s tym, Ze dovod
ich prekrocenia by mal presetrit prislusny prevddzkovatel potravindrskeho podniku.

Kategérie potravin 08.3.1 ,Misové vyrobky bez tepelného osetrenia“ a 08.3.2 ,Tepelne osetrené misové vyrobky*
v Casti D prilohy II k nariadeniu (ES) €. 1333/2008 zahffiaju Siroku $kalu spracovanych masovych vyrobkov vritane
niektorych tradi¢nych a tradi¢ne konzervovanych vyrobkov, pre ktoré neexistuji osobitné ustanovenia v kategorii
potravin 08.3.4 ,Tradi¢ne konzervované misové vyrobky, na ktoré sa vztahuji osobitné ustanovenia tykajice sa
dusitanov a dusi¢nanov“. Nové maximdlne mnozstvd dusitanov stanovené pre kategérie 08.3.1 a 08.3.2 vsak
nemusia byt dostato¢né na zachovanie niektorych z tychto tradi¢nych a tradi¢ne konzervovanych misovych
vyrobkov. Preto je vhodné stanovit pre prislusné vyrobky ustanovenia v kategdrii potravin 08.3.4.

() Vestnik EFSA (EFSA Journal) (2023) 21(3):7884.

Vykondvacie nariadenie Komisie (EU) 2021/1165 z 15. jila 2021, ktorym sa povoluji uréité produkty a litky na pouzivanie

v ekologickej polnohospodarskej vyrobe a stanovuji ich zoznamy (U. v. EU L 253, 16.7.2021, 5. 13).

Rozhodnutie Komisie (EU) 2021741 z 5. mija 2021 o vndtrodtitnych ustanoveniach ozndmenych Dénskom, ktoré sa tykaju
priddvania dusitanov do ur¢itych masovych vyrobkov (U.v. EUL 159, 6.5.2021, 5. 13).
Sprava z 51. zasadnutia kédexového vyboru pre pridavné latky v potravindch, bod 107.
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(20)  V neposlednom rade, zatial ¢o sti¢asné najvyssie pripustné mnozstvd st vyjadrené ako dusitan sodny alebo dusi¢nan
sodny, revidované najvyssie pripustné mnozstvad by mali byt vyjadrené ako dusitanové a dusi¢nanové i6ny v stilade
s pripustnymi dennymi prijmami stanovenymi tiradom. Konverzny faktor medzi dusitanom sodnym a dusitanovym
i6nom je 0,67 a medzi dusi¢nanom sodnym a dusi¢nanovym iénom 0,73.

(21)  Uplatiovanie novych najvyssich pripustnych hodnot by sa malo odlozZif a mali by sa stanovit prechodné obdobia pre
vyrobky uvedené na trh pred ditumom zaciatku uplatiiovania prislusnych najvyssich pripustnych hodnét tak, aby sa
prevadzkovatelia potravindrskych podnikov, vritane malych a strednych podnikov, mohli prispdsobit novym
prisnej$im podmienkam pouzivania stanovenym v tomto nariadeni. V pripade syrov by sa ditum zaciatku
uplatiiovania mal stanovit s prihliadnutim na ¢as potrebny na zrenie pred ich uvedenim na trh, ktory moze byt
v pripade urcitych vyrobkov az 24 mesiacov alebo viac.

(22) Vzhladom na to, Ze trad nezistil bezprostredné zdravotné riziko spojené s pritomnostou toxickych prvkov
v dusitane draselnom (E 249), dusitane sodnom (E 250), dusi¢nane sodnom (E 251) a dusi¢nane draselnom (E 252)
ako pridavnych latkach v potravinach, je vhodné povolit pocas prechodného obdobia pouzivanie tychto pridavnych
latok v tych potravinich, ktoré boli zdkonne uvedené na trh pred ditumom nadobudnutia Géinnosti tohto
nariadenia. Z rovnakych doévodov je vhodné, aby sa tie potraviny obsahujice dusitan draselny (E 249), dusitan
sodny (E 250), dusi¢nan sodny (E 251) a dusi¢nan draselny (E 252) ako pridavné latky, ktoré boli v stilade
s pravnymi predpismi uvedené na trh pred ddtumom nadobudnutia G¢innosti tohto nariadenia, mohli pocas
prechodného obdobia nadalej uvddzat na trh a zostat na trhu az do ddtumu minimdlnej trvanlivosti alebo ddtumu
spotreby.

(23) Nariadenie (ES) ¢. 1333/2008 a nariadenie (EU) &. 231/2012 by sa preto mali zodpovedajiicim sposobom zmenit.

(24) Opatrenia stanovené v tomto nariadeni s v stilade so stanoviskom Stdleho vyboru pre rastliny, zvierata, potraviny
a krmivd,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Priloha IT k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 sa meni v stlade s prilohou I k tomuto nariadeniu.

Clanok 2

Priloha k nariadeniu (EU) & 231/2012 sa men{ v stlade s prilohou II k tomuto nariadeniu.

Cldnok 3

1. Potraviny, ktoré nesplfajii ustanovenia prilohy I uplatnitelné od prisluiného détumu uvedeného v prilohe I a ktoré
boli v stlade s pravnymi predpismi uvedené na trh pred prislusnym ditumom zaciatku uplatiiovania, sa moZu aj nadalej
uvadzat na trh az do ddtumu ich minimaélnej trvanlivosti alebo ditumu spotreby.

2. Dusitan draselny (E 249), dusitan sodny (E 250), dusi¢nan sodny (E 251) afalebo dusi¢nan draselny (E 252) ako
pridavné litky v potravindch, ktoré boli v stilade s pravnymi predpismi uvedené na trh pred 29. oktébrom 2023 a ktoré
nespliiaji najvyssie pripustné mnozstvé olova, ortuti a arzénu stanovené v prilohe II a uplatnitelné od 29. oktébra 2023,
sa moOzu pridavat do potravin v stilade s prilohami II a Il k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 do 29. aprila 2024.

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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3. Potraviny obsahujice dusitan draselny (E 249), dusitan sodny (E 250), dusi¢nan sodny (E 251) afalebo dusi¢nan
draselny (E 252) ako pridavné latky, ktoré boli v sdlade s pravnymi predpismi uvedené na trh pred 29. oktébrom 2023
a ktoré nespliaji najvyssie pripustné mnozstvé olova, ortuti a arzénu stanovené v prilohe II a uplatnitelné od 29. okt6bra
2023, sa mozu aj nadalej uvadzat na trh do 29. aprila 2024 a moéZu sa nadalej preddvat az do ddtumu minimélnej

trvanlivosti alebo ddtumu spotreby.

Clanok 4

Toto nariadenie nadobtida t¢innost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvizné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych
Statoch.

V Bruseli 6. oktdbra 2023

Za Komisiu
predsednicka
Ursula VON DER LEYEN

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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PRILOHA I
Priloha IT k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 sa meni takto:
1. Cast D sa meni takto:
a) polozka tykajiica sa kategdrie potravin 08.3.4 sa nahrddza takto:
,08.3.4 Tradi¢né a tradi¢ne konzervované misové vyrobky, na ktoré sa vztahujii osobitné ustanovenia tykajice sa dusitanov a dusi¢nanov*
b) polozka tykajiica sa kategérie potravin 08.3.4.3 sa nahrddza takto:
,08.3.4.3 Iné tradi¢né a tradi¢ne konzervované misové vyrobky (vratane procesov konzervovania ponorenim a suchou aplikiciou, ktoré sa bud vzdjomne

kombinuju, alebo sa priddva dusitan afalebo dusi¢nan do zloZeného vyrobku, alebo sa pred varenim do vyrobku injektuje konzervacny roztok)*

2. Cast E sa meni takto:

a) polozka tykajica sa kategérie potravin 08.3.4 sa nahradza takto:

,08.3.4 Tradi¢né a tradi¢ne konzervované misové vyrobky, na ktoré sa vztahujii osobitné ustanovenia tykajice sa dusitanov a dusi¢nanov®

b) polozka tykajiica sa kategérie potravin 08.3.4.3 sa nahrddza takto:

,08.3.4.3 Iné tradi¢né a tradi¢ne konzervované misové vyrobky (vratane procesov konzervovania ponorenim a suchou aplikiciou, ktoré sa bud vzdjomne

kombinujt, alebo sa priddva dusitan afalebo dusi¢nan do zlozeného vyrobku, alebo sa pred varenim do vyrobku injektuje konzervacny roztok)“

¢) Kategéria 01.7.2 (Zrejuci syr) sa meni takto:

i) polozka E 251 — 252 (Dusi¢nany) sa nahradza takto:

,E251-252 Dusi¢nany 150 (30) iba tvrdé, polotvrdé a polomakké syry
Obdobie uplatiiovania: do 9. oktobra 2026

E 251 -252 Dusi¢nany 75 (30) (XA) (XB) iba tvrdé, polotvrdé a polomakké syry
Obdobie uplatiovania: do 9. oktébra 2026
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E251-252 Dusi¢nany 110 (30) (XA) (XB) iba tradi¢ny $védsky zrnity syr od Gisene zrejiici minimalne 11 mesiacov
Obdobie uplatnovania: do 9. oktébra 2027

E 251 -252 Dusi¢nany 110 (30) (XA) (XB) iba tradi¢ny $védsky syr Cedar z Kvibille zrejici minimdlne 4 mesiace
Obdobie uplatfiovania: do 9. okt6bra 2027

E251-252 Dusi¢nany 110 (30) (XA) (XB) iba tradi¢ny $védsky zrnity syr z Falkoping zrejici minimélne 12 mesiacov
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2027¢

ii) doplnajt sa tieto poznamky pod &iarou:

,(XA): maximdlne mnoZstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO; ion.

(XB): v pripade, Ze zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov presahuje vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia trvanlivosti 35 mg/kg, vyjadrené ako
NO; i6n, prevadzkovatelia potravinarskych podnikov presetria dovod tohto prekro¢enia.”

d) Kategéria 01.7.4 (Srvitkovy syr) sa meni takto:

i) polozka E 251 — 252 (Dusi¢nany) sa nahrddza takto:

,E251-252 Dusi¢nany 150 (30) iba mlieko na vyrobu tvrdych, polotvrdych a polomikkych syrov
Obdobie uplatiovania: do 9. oktébra 2026

E251-252 Dusi¢nany 75 (30) (XA) (XB) iba mlieko na vyrobu tvrdych, polotvrdych a polomikkych syrov
Obdobie uplatiiovania: do 9. oktébra 2026*

ii) dopliiajd sa tieto pozndmky pod Giarou:

»(XA): maximalne mnoZstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO; i6n.

(XB): v pripade, Ze zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov presahuje vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia trvanlivosti 35 mg/kg, vyjadrené ako
NO; i6n, prevadzkovatelia potravindrskych podnikov presetria dovod tohto prekrocenia.”

e) Kategéria 01.7.6 [Vyrobky zo syra (okrem vyrobkov, ktoré patria do kategérie 16)] sa men takto:

i) polozkaE 251 - 252 (Dusi¢nany) sa nahrddza takto:

,E251-252 Dusi¢nany 150 (30) iba tvrdé, polotvrdé a polomikké zrejiice vyrobky
Obdobie uplatiiovania: do 9. oktbra 2026

E251-252 Dusi¢nany 75 (30) (XA) (XB) iba tvrdé, polotvrdé a polomakké zrejiice vyrobky
Obdobie uplatiovania: do 9. oktébra 2026
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ii) dopliiajd sa tieto pozndmky pod Giarou:
,(XA): maximalne mnoZstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO; i6n.

(XB): v pripade, Ze zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov presahuje vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia trvanlivosti 35 mg/kg, vyjadrené ako
NO; i6n, prevadzkovatelia potravindrskych podnikov presetria dovod tohto prekrocenia.”

f) Kategéria 01.8 (Analdgy mliecnych vyrobkov vritane bielidiel do ndpojov) sa meni takto:

i) polozkaE 251 - 252 (Dusi¢nany) sa nahrddza takto:

,E251-252 Dusi¢nany 150 (30) iba analdgy syrov na baze mlieka
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E 251 -252 Dusi¢nany 75 (30) (XA) (XB) iba analdgy syrov na baze mlicka
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025¢

ii) dopliiajd sa tieto pozndmky pod Ciarou:
,(XA): maximdalne mnoZstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO; ion.

(XB): v pripade, Ze zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov presahuje vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia trvanlivosti 35 mg/kg, vyjadrené ako
NO; i6n, prevadzkovatelia potravindrskych podnikov presetria dovod tohto prekrocenia.”

g) Kategoria 08.2 [Misové pripravky v zmysle vymedzenia v nariadeni (ES) ¢. 853/2004] sa men{ takto:

i) polozka E 249 — 250 (Dusitany) sa nahradza takto:

,E 249 - 250 Dusitany 150 (7) iba lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada, costilla de cerdo adobada, Kasseler,
Brite, Surfleisch, toorvorst, Saslokk, ahjupraad, kietbasa surowa biala, kietbasa surowa metka, tatar
wolowy (danie tatarskie) a golonka peklowana

Obdobie uplatiiovania: do 9. oktobra 2025

E 249 -250 Dusitany 80 (XC) (XD) iba lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada, costilla de cerdo adobada, Kasseler,
Brite, Surfleisch, toorvorst, Saslokk, ahjupraad, kietbasa surowa biala, kietbasa surowa metka, tatar
wolowy (danie tatarskie) a golonka peklowana

Obdobie uplatniovania: do 9. oktébra 2025

ii) dopliiajd sa tieto pozndmky pod Giarou:
,(XC): maximdlne mnoZstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO, i6n.

(XD): najvyssie zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti nesmie prekrocit 45 mg/kg,
vyjadrené ako NO, i6n.”
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h) Kategéria 08.3.1 (Masové vyrobky bez tepelného osetrenia) sa ment takto:

i) polozky E 249 — 250 (Dusitany) a E 251 — 252 (Dusi¢nany) sa nahradzaju takto:

,E 249 -250 Dusitany 150 (7) Obdobie uplatniovania: do 9. okt6ébra 2025

E 249 -250 Dusitany 80 (XC) (XD) Obdobie uplatiovania: do 9. okt6bra 2025

E 251 -252 Dusi¢nany 150 (7) Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E 251 -252 Dusi¢nany 90 (XA) (XE) Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252 Dusi¢nany 110 (XA) (XF) iba velké kusy slaniny a suché klobdsy bez pridanych dusitanov
Obdobie uplatiovania: do 9. oktébra 2025¢

ii) dopliiajd sa tieto pozndmky pod Giarou:

»(XA): maximalne mnoZstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO; ion.

(XQ):

(XD):

(XE):

(XF):

maximélne mnozstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO, ién.

najvyssie zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti nesmie prekrocit 45 mg/kg,
vyjadrené ako NO, i6n.

v pripade, Ze zvyskové mnoZstvo zo vSetkych zdrojov presahuje vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia trvanlivosti 90 mg/kg, vyjadrené ako
NO; i6n, prevadzkovatelia potravindrskych podnikov presetria dévod tohto prekrocenia.

v pripade, Ze zvyskové mnozstvo zo vsetkych zdrojov presahuje vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia trvanlivosti 110 mg/kg, vyjadrené
ako NO; i6n, prevadzkovatelia potravindrskych podnikov presetria dovod tohto prekrocenia.

i) Kategoria 08.3.2 (Tepelne o3etrené masové vyrobky) sa meni takto:

i) polozka E 249 — 250 (Dusitany) sa nahrddza takto:

,E 249 - 250 Dusitany 100 (7) (58) (59) iba sterilizované masové vyrobky (Fo > 3,00)
Obdobie uplatniovania: do 9. okt6ébra 2025
E 249 -250 Dusitany 55 (58) (59) (XC) iba sterilizované misové vyrobky (Fo > 3,00)
XG) Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025
E 249 -250 Dusitany 150 (7) (59) okrem sterilizovanych mésovych vyrobkov (Fo > 3,00)
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025
E 249 -250 Dusitany 80 (59) (XC) (XD) okrem sterilizovanych mésovych vyrobkov (Fo > 3,00)
Obdobie uplatiovania: do 9. okt6ébra 2025¢
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j)

ii) dopliiajd sa tieto pozndmky pod Giarou:

,(XC): maximdlne mnozstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO, i6n.

(XD): najvyssie zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti nesmie prekrocit 45 mg/kg,
vyjadrené ako NO, i6n.

(XG): najvyssie zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti nesmie prekrocit 25 mg/kg,
vyjadrené ako NO, i6n.”

Kategoria 08.3.4.1 [Tradi¢né mdsové vyrobky konzervované ponorenim do roztoku (misové vyrobky konzervované ponorenim do konzerva¢ného roztoku s obsahom
dusitanov afalebo dusi¢nanov, soli a inych zloziek)]“ sa meni takto:

i) polozky E 249 — 250 (Dusitany) a E 251 — 252 (Dusi¢nany) sa nahrddzaja takto:

oE 249 - 250 Dusitany 30 (XH) iba tradi¢ne konzervované vyrobky
Obdobie uplatiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250 Dusitany 175 (39) iba Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do misa sa najskor injektuje konzervaény roztok
a miso sa ndsledne konzervuje ponorenim na 3 az 10 dni. Solny roztok na konzervovanie
ponorenim obsahuje aj mikrobiologické Startovacie kultdry.

Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250 Dusitany 105 (XH) iba Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do misa sa najskor injektuje konzervaény roztok
a miso sa ndasledne konzervuje ponorenim na 3 az 10 dni. Solny roztok na konzervovanie
ponorenim obsahuje aj mikrobiologické Startovacie kultdry.

Obdobie uplatfiovania: do 9. oktébra 2025

E 251-252 Dusi¢nany 250 (39) (59) iba Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do misa sa najskor injektuje konzervacny roztok
a miso sa ndsledne konzervuje ponorenim na 3 az 10 dni. Solny roztok na konzervovanie
ponorenim obsahuje aj mikrobiologické startovacie kultdry.

Obdobie uplatiovania: do 9. okt6bra 2025

E251-252 Dusi¢nany 150 (59) (X1) iba Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do misa sa najskor injektuje konzervacny roztok
a miso sa ndsledne konzervuje ponorenim na 3 az 10 dni. Solny roztok na konzervovanie
ponorenim obsahuje aj mikrobiologické startovacie kultdry.

Obdobie uplatniovania: do 9. oktébra 2025
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E 249 -250 Dusitany 100 (39) iba Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do misa sa najskor injektuje konzerva¢ny roztok
a miso sa ndsledne konzervuje ponorenim na 3 az 10 dni. Solny roztok na konzervovanie
ponorenim obsahuje aj mikrobiologické 3tartovacie kultiry.

Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250 Dusitany 65 (XH) iba Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do misa sa najskor injektuje konzervacny roztok
a miso sa ndsledne konzervuje ponorenim na 3 az 10 dni. Solny roztok na konzervovanie
ponorenim obsahuje aj mikrobiologické startovacie kultdry.

Obdobie uplatovania: do 9. okt6bra 2025

E251-252 Dusi¢nany 250 (39) (59) iba Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do misa sa najskor injektuje konzerva¢ny roztok
a miso sa ndsledne konzervuje ponorenim na 3 az 10 dni. Solny roztok na konzervovanie
ponorenim obsahuje aj mikrobiologické startovacie kultdry.

Obdobie uplatiiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252 Dusi¢nany 150 (59) (X1) iba Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do misa sa najskor injektuje konzerva¢ny roztok
a miso sa ndsledne konzervuje ponorenim na 3 az 10 dni. Solny roztok na konzervovanie
ponorenim obsahuje aj mikrobiologické Startovacie kultdry.

Obdobie uplatfiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250 Dusitany 175 (39) iba entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado
a podobné vyrobky: konzervovanie ponorenim trvd 3 az 5 dni. Vyrobok sa tepelne
neosetruje a vykazuje zna¢nii aktivitu vody.

Obdobie uplatnovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250 Dusitany 105 (XH) iba entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado
a podobné vyrobky: konzervovanie ponorenim trvd 3 az 5 dni. Vyrobok sa tepelne
neosetruje a vykazuje zna¢nii aktivitu vody.

Obdobie uplatnovania: do 9. okt6ébra 2025
E251-252 Dusi¢nany 250 (39) (59) iba entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado

a podobné vyrobky: konzervovanie ponorenim trvd 3 az 5 dni. Vyrobok sa tepelne
neosetruje a vykazuje zna¢nd aktivitu vody.
Obdobie uplatiovania: do do 9. oktdbra 2025
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E251-252 Dusi¢nany 150 (59) (X1) iba entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado
a podobné vyrobky: konzervovanie ponorenim trvd 3 az 5 dni. Vyrobok sa tepelne
neosetruje a vykazuje zna¢nii aktivitu vody.

Obdobie uplattiovania: do do 9. oktébra 2025

E 249 -250 Dusitany 50 (39) iba cured tongue: konzervovanie ponorenim pocas najmenej 4 dni a predvarenie.
Obdobie uplatiovania: do do 9. oktdbra 2025

E 251 -252 Dusi¢nany 10 (39) (59) iba cured tongue: konzervovanie ponorenim pocas najmenej 4 dni a predvarenie.
Obdobie uplatnovania: do do 9. oktébra 2025

E 251 -252 Dusi¢nany 7 (59) (XI) iba cured tongue: konzervovanie ponorenim pocas najmenej 4 dni a predvarenie.
Obdobie uplattiovania: do do 9. oktébra 2025

E 249 -250 Dusitany 150 7) iba kylmdsavustettu poronliha/kallrékt renkétt: do masa sa injektuje konzervacny roztok
a miso sa nasledne konzervuje ponorenim.

Konzervovanie trvd 14 az 21 dni a po fiom nasleduje dozrievanie pri tideni za studena pocas 4
az 5 tyzdnov.
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250 Dusitany 100 (XO) (X)) iba kylmdsavustettu poronliha/kallrékt renkétt: do misa sa injektuje konzervaény roztok
a miso sa nasledne konzervuje ponorenim.

Konzervovanie trvd 14 az 21 dni a po fiom nasleduje dozrievanie pri tideni za studena pocas 4
az 5 tyzdnov.
Obdobie uplatiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252 Dusi¢nany 300 (7) iba kylmdsavustettu poronliha/kallrékt renkott: do misa sa injektuje konzervacny roztok
a miso sa nasledne konzervuje ponorenim.
Konzervovanie trvd 14 az 21 dni a po fiom nasleduje dozrievanie pri tideni za studena pocas 4
az 5 tyzdnov.
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252 Dusi¢nany 180 (XA) (XK) iba kylmdsavustettu poronliha/kallrokt renkétt: do masa sa injektuje konzervacny roztok

a miso sa nasledne konzervuje ponorenim.

Konzervovanie trvd 14 az 21 dni a po fiom nasleduje dozrievanie pri tideni za studena pocas 4
az 5 tyzdnov.

Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025
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E 249 -250

Dusitany

150

iba bacon, filet de bacon a podobné vyrobky: konzervujii sa ponorenim na 4 az 5 dni pri
teplote 5 az 7 °C, zreju zvycajne 24 aZ 40 hodin pri teplote 22 °C, mozno ich adit pocas 24
hodin pri teplote 20 az 25 °C a skladuji sa pocas 3 az 6 tyzdnov pri teplote 12 az 14 °C.
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250

Dusitany

100

(XC) (X])

iba bacon, filet de bacon a podobné vyrobky: konzervuji sa ponorenim na 4 az 5 dnf pri
teplote 5 az 7 °C, zreju zvycajne 24 aZ 40 hodin pri teplote 22 °C, mozno ich adit pocas 24
hodin pri teplote 20 az 25 °C a skladuji sa pocas 3 az 6 tyzdnov pri teplote 12 az 14 °C.
Obdobie uplatiiovania: do 9. oktobra 2025

E251-252

Dusi¢nany

250

(7) (40) (59)

iba bacon, filet de bacon a podobné vyrobky: konzervuji sa ponorenim na 4 az 5 dni pri
teplote 5 az 7 °C, zreju zvycajne 24 az 40 hodin pri teplote 22 °C, mozno ich udit pocas 24
hodin pri teplote 20 az 25 °C a skladuji sa pocas 3 az 6 tyzdnov pri teplote 12 az 14 °C.
Obdobie uplatiovania: do 9. okt6ébra 2025

E251-252

Dusi¢nany

180

(40) (59) (XA)
(XK)

iba bacon, filet de bacon a podobné vyrobky: konzervuji sa ponorenim na 4 az 5 dnf pri
teplote 5 az 7 °C, zreju zvycajne 24 az 40 hodin pri teplote 22 °C, mozno ich 4dit pocas 24
hodin pri teplote 20 az 25 °C a skladujt sa pocas 3 az 6 tyzdiov pri teplote 12 az 14 °C.
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250

Dusitany

50

(39)

iba Rohschinken, nassgepékelt a podobné vyrobky: obdobie konzervovania je priblizne 2
dnifkg v zévislosti od tvaru a hmotnosti kusov médsa, potom nasleduje stabilizacia/zrenie.
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252

Dusicnany

250

iba Rohschinken, nassgepékelt a podobné vyrobky: obdobie konzervovania je priblizne 2
dnifkg v zévislosti od tvaru a hmotnosti kusov madsa, potom nasleduje stabilizacia/zrenie.
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252

Dusicnany

150

(XD

iba Rohschinken, nassgepékelt a podobné vyrobky: obdobie konzervovania je priblizne 2
dnifkg v zévislosti od tvaru a hmotnosti kusov médsa, potom nasleduje stabilizdcia/zrenie.
Obdobie uplatiovania: do 9. oktébra 2025*
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k)

ii) dopliiajd sa tieto pozndmky pod Giarou:

,(XA): maximdalne mnoZstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO; ion.

(XC):  maximdlne mnozstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO, i6n.

(XH): najvyssie zvyskové mnozZstvo zo vietkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti vyjadrené ako NO, i6n.

(XI):  najvyssie zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti vyjadrené ako NO; i6n.

(X])):  najvyssie zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti nesmie prekrocit 50 mg/kg,
vyjadrené ako NO, i6n.

(XK): v pripade, Ze zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov presahuje vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia trvanlivosti 95 mg/kg, vyjadrené ako
NO; i6n, prevadzkovatelia potravindrskych podnikov presetria dévod tohto prekrocenia.”

Kategoéria 08.3.4.2 [Tradi¢né misové vyrobky konzervované susenim. (Proces suchého konzervovania zahfna sucht aplikdciu konzervacnej zmesi s obsahom dusitanov afalebo
dusi¢nanov, soli a inych zloZiek na povrch mésa, po ktorej nasleduje obdobie stabilizécie/zrenia.)] sa meni takto:

i) polozky E 249 — 250 (Dusitany) a E 251 — 252 (Dusi¢nany) sa nahrddzaju takto:

»E 249 - 250

Dusitany

30

(XH)

iba tradi¢ne konzervované vyrobky
Obdobie uplatnovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250

Dusitany

175

(39)

iba dry cured bacon a podobné vyrobky: suché konzervovanie a ndsledné zrenie najmenej 4
dni.
Obdobie uplatiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250

Dusitany

105

(XH)

iba dry cured bacon a podobné vyrobky: suché konzervovanie a nésledné zrenie najmenej 4
dni.
Obdobie uplatnovania: do 9. oktébra 2025

E251-252

Dusi¢nany

250

(39) (59)

iba dry cured bacon a podobné vyrobky: suché konzervovanie a ndsledné zrenie najmenej 4
dni.
Obdobie uplatnovania: do 9. okt6ébra 2025

E251-252

Dusi¢nany

150

(59) (XI)

iba dry cured bacon a podobné vyrobky: suché konzervovanie a ndsledné zrenie najmenej 4
dni.
Obdobie uplatnovania: do 9. oktébra 2025
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Telst

E 249 -250

Dusitany

100

iba dry cured ham a podobné vyrobky: suché konzervovanie a ndsledné zrenie najmenej 4
dni.
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250

Dusitany

65

(XH)

iba dry cured ham a podobné vyrobky: suché konzervovanie a ndsledné zrenie najmenej 4
dni.
Obdobie uplatniovania: do 9. oktébra 2025

E251-252

Dusicnany

250

(39) (59)

iba dry cured ham a podobné vyrobky: suché konzervovanie a ndsledné zrenie najmenej 4
dni.
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E 251-252

Dusi¢nany

150

(59) (XI)

iba dry cured ham a podobné vyrobky: suché konzervovanie a ndsledné zrenie najmenej 4
dni.
Obdobie uplatniovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250

Dusitany

100

iba jamén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina a podobné vyrobky: suché
konzervovanie s obdobim stabilizdcie najmenej 10 dni a obdobim zrenia viac ako 45 dni.
Obdobie uplatiiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250

Dusitany

65

(XH)

iba jamén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina a podobné vyrobky: suché
konzervovanie s obdobim stabilizdcie najmenej 10 dni a obdobim zrenia viac ako 45 dni.
Obdobie uplatiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252

Dusi¢nany

250

(39) (59)

iba jamén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina a podobné vyrobky: suché
konzervovanie s obdobim stabilizécie najmenej 10 dni a obdobim zrenia viac ako 45 dni.
Obdobie uplatiiovania: do 9. okt6ébra 2025

E251-252

Dusi¢nany

150

(59) (XI)

iba jamén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina a podobné vyrobky: suché
konzervovanie s obdobim stabilizicie najmenej 10 dni a obdobim zrenia viac ako 45 dni.
Obdobie uplatnovania: do 9. okt6bra 2025

€20T°01°6 ‘TN AN
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E 249 - 250 Dusitany 100 (39) iba presunto, presunto da pd e paio do lombo a podobné vyrobky: suché konzervovanie
pocas 10 — 15 dni a ndsledné obdobie stabilizicie 30 — 45 dni a obdobie zrenia najmenej 2
mesiace.

Obdobie uplatniovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250 Dusitany 65 (XH) iba presunto, presunto da pd e paio do lombo a podobné vyrobky: suché konzervovanie
pocas 10 — 15 dni a ndsledné obdobie stabilizdcie 30 — 45 dni a obdobie zrenia najmenej 2
mesiace.

Obdobie uplatnovania: do 9. oktébra 2025

E251-252 Dusi¢nany 250 (39) (59) iba presunto, presunto da pd e paio do lombo a podobné vyrobky: suché konzervovanie
pocas 10 — 15 dni a ndsledné obdobie stabilizicie 30 — 45 dni a obdobie zrenia najmenej 2
mesiace.

Obdobie uplatfiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252 Dusi¢nany 150 (59) (XI) iba presunto, presunto da pd e paio do lombo a podobné vyrobky: suché konzervovanie
pocas 10 — 15 dni a ndsledné obdobie stabilizdcie 30 — 45 dni a obdobie zrenia najmenej 2
mesiace.

Obdobie uplatiiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 - 250 Dusitany 50 (39) iba Rohschinken, trockengepokelt a podobné vyrobky: konzervovanie trva priblizne 10 —
14 dni v zévislosti od tvaru a hmotnosti kusov misa, potom nasleduje stabilizdcia/zrenie.
Obdobie uplatiiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252 Dusi¢nany 250 (39) (59) iba Rohschinken, trockengepokelt a podobné vyrobky: konzervovanie trva priblizne 10 —
14 dni v zévislosti od tvaru a hmotnosti kusov misa, potom nasleduje stabilizdcia/zrenie.
Obdobie uplatniovania: do 9. okt6ébra 2025

E251-252 Dusi¢nany 150 (59) (X1) iba Rohschinken, trockengepokelt a podobné vyrobky: konzervovanie trva priblizne 10 —

14 dni v zévislosti od tvaru a hmotnosti kusov misa, potom nasleduje stabilizdcia/zrenie.
Obdobie uplatniovania: do 9. oktébra 2025

AS
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E251-252 Dusi¢nany 250 (39) (40) (59) iba jambon sec, jambon sel a iné podobné susené vyrobky: suché konzervovanie 3 dni + 1
den/kg, po ktorom nasleduje solenie a odlezanie 1 tyzden a starnutie/zrenie od 45 dni do 18
mesiacov.

Obdobie uplatniovania: do 9. oktébra 2025
E251-252 Dusi¢nany 150 (40) (59) (X1) iba jambon sec, jambon sel a iné podobné susené vyrobky: suché konzervovanie 3 dni + 1

deni/kg, po ktorom nasleduje solenie a odlezanie 1 tyzden a starnutie/zrenie od 45 dni do 18

mesiacov.
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025¢

€70C°0T'6 104 AN
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ii) dopliiajd sa tieto pozndmky pod Garou:
,(XH): najvyssie zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti vyjadrené ako NO, i6n.
(XI):  najvyssie zvyskové mnozstvo zo vsetkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti vyjadrené ako NO; i6n.“

1) Kategéria 08.3.4.3 [Iné tradi¢né a tradi¢ne konzervované misové vyrobky (vrdtane procesov konzervovania ponorenim a suchou aplikdciou, ktoré sa bud vzdjomne kombinuja,
alebo sa pridéva dusitan afalebo dusi¢nan do zloZeného vyrobku, alebo sa pred varenim do vyrobku injektuje konzerva¢ny roztok)] sa meni takto:

i) polozky E 249 — 250 (Dusitany) a E 251 — 252 (Dusi¢nany) sa nahrddzaju takto:

44VA!

,E 249 - 250 Dusitany 30 (XH) iba tradi¢ne konzervované vyrobky
Obdobie uplatniovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250 Dusitany 50 (39) iba Rohschinken, trocken-/nassgepikelt a podobné vyrobky: suché konzervovanie
a konzervovanie ponorenim sa pouZziva v kombindcii (bez injektovania konzervacného
roztoku). Konzervovanie trvd priblizne 14 — 35 dni v zdvislosti od tvaru a hmotnosti kusov
masa, potom nasleduje stabilizacia/zrenie.
Obdobie uplatfiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252 Dusi¢nany 250 (39) (59) iba Rohschinken, trocken-/nassgepokelt a podobné vyrobky: suché konzervovanie
a konzervovanie ponorenim sa pouZziva v kombindcii (bez injektovania konzervacného
roztoku). Konzervovanie trva priblizne 14 — 35 dni v zdvislosti od tvaru a hmotnosti kusov
masa, potom nasleduje stabilizdcia/zrenie.
Obdobie uplatiiovania: do 9. oktébra 2025

AS
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E251-252

Dusi¢nany

150

(59) (XI)

iba Rohschinken, trocken-/nassgepikelt a podobné vyrobky: suché konzervovanie
a konzervovanie ponorenim sa pouziva v kombindcii (bez injektovania konzervaéného
roztoku). Konzervovanie trvd priblizne 14 — 35 dni v zdvislosti od tvaru a hmotnosti kusov
misa, potom nasleduje stabilizdcia/zrenie.

Obdobie uplatiovania: do 9. okt6bra 2025

E 249 -250

Dusitany

50

(39)

iba jellied veal a brisket: injektovanie konzerva¢ného roztoku, ndsledne najskor po 2 diioch
varenie vo vriacej vode najviac 3 hodiny.
Obdobie uplatniovania: do 9. oktébra 2025

E251-252

Dusi¢nany

10

(39) (59)

iba jellied veal a brisket: injektovanie konzervaéného roztoku, ndsledne najskor po 2 diioch
varenie vo vriacej vode najviac 3 hodiny.
Obdobie uplatnovania: do 9. oktébra 2025

E 251-252

Dusi¢nany

(59) (XI)

iba jellied veal a brisket: injektovanie konzerva¢ného roztoku, ndsledne najskor po 2 diioch
varenie vo vriacej vode najviac 3 hodiny.
Obdobie uplatiovania: do 9. okt6bra 2025

E251-252

Dusi¢nany

300

(40) (7)

iba Rohwiirste (Salami a Kantwurst): zrenie vyrobku trvd najmenej 4 tyZdne a pomer vody
a bielkovin je menej ako 1,7.
Obdobie uplatiiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252

Dusi¢nany

180

(40) (XA) (XK)

iba Rohwiirste (Salami a Kantwurst): zrenie vyrobku trvd najmenej 4 tyZdne a pomer vody
a bielkovin je menej ako 1,7.
Obdobie uplattiovania: do 9. oktébra 2025

E 251-252

Dusi¢nany

250

(40) (7) (59)

iba salchichén y chorizo tradicionales de larga curacion a podobné vyrobky: zrenie trvd
najmenej 30 dni.
Obdobie uplatnovania: do 9. okt6bra 2025

E251-252

Dusi¢nany

180

iba salchichén y chorizo tradicionales de larga curacion a podobné vyrobky: zrenie trvd
najmenej 30 dni.
Obdobie uplatiiovania: do 9. oktébra 2025

AS
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44l

E 249 -250

Dusitany

180

iba vysocina, selsky saldm, turisticky trvanlivy saldm, polican, herkules, lovecky saldm,
dunajskd klobdsa, paprikds a podobné vyrobky: suseny vyrobok sa vari pri teplote 70 °C,
potom sa susi a udi 8 — 12 dni. Fermentované vyrobky podliehaju trojfizovému procesu
fermentécie, ktory trvd 14 — 30 dni, a ndsledne sa vyrobky ddia.

Obdobie uplatiiovania: do 9. okt6bra 2025

E 249 -250

Dusitany

105

(XO) (X))

iba vysocina, selsky saldm, turisticky trvanlivy saldm, polican, herkules, lovecky saldm,
dunajskd klobdsa, paprikds a podobné vyrobky: suseny vyrobok sa vari pri teplote 70 °C,
potom sa susi a Gdi 8 — 12 dni. Fermentované vyrobky podliehaji trojfizovému procesu
fermentdcie, ktory trvd 14 — 30 dni, a ndsledne sa vyrobky ddia.

Obdobie uplatiiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250

Dusitany

100

(XO) (X))

iba Svensk julskinka a Svensk leverpastej a podobné vyrobky: konzervované/nevarené
alebo varené v spotrebitelskom baleni.
Obdobie uplatiovania: do 9. oktébra 2025

E 249 -250

Dusitany

100

(XO) (X))

iba Mettwurst, Teewurst a podobné vyrobky: roztierate[né, mikké, kritko zrejice surové
klobasy
Obdobie uplatfiovania: do 9. oktébra 2025

E251-252

Dusicnany

250

(40) (7) (59)

iba saucisson sec a podobné vyrobky: surové fermentované susené klobdsy bez pridanych
dusitanov. Vyrobok sa fermentuje pri teplote 18 — 22 °C alebo niz3ej (10 — 12 °C) a potom
nasleduje obdobie starnutia/zrenia, ktoré trvd najmenej 3 tyZdne. Pomer vody a bielkovin vo
vyrobku je menej ako 1,7.

Obdobie uplatiovania: do 9. okt6ébra 2025

E 251-252

Dusi¢nany

180

iba saucisson sec a podobné vyrobky: surové fermentované susené klobdsy bez pridanych
dusitanov. Vyrobok sa fermentuje pri teplote 18 — 22 °C alebo nizsej (10 — 12 °C) a potom
nasleduje obdobie starnutia/zrenia, ktoré trvd najmenej 3 tyzdne. Pomer vody a bielkovin vo
vyrobku je menej ako 1,7.

Obdobie uplatiovania: do 9. oktébra 2025*
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ii) dopliiajd sa tieto pozndmky pod Giarou:

,(XA): maximdalne mnoZstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO; ion.

vyjadrené ako NO, ién.

XC): maximdlne mnozstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO, ién.
XH): najvyssie zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti vyjadrené ako NO, ién.
najvyssie zvyskové mnozstvo zo vetkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti vyjadrené ako NO; i6n.

najvyssie zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti nesmie prekrocit 50 mg/kg,

(XK): v pripade, Ze zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov presahuje vo vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia trvanlivosti 95 mg/kg, vyjadrené ako
NO; i6n, prevadzkovatelia potravinarskych podnikov presetria dovod tohto prekrocenia.”

m) Kategéria 09.2 (Spracované ryby a produkty rybolovu vratane mikky3ov a koroveov) sa meni takto:

i) polozkaE 251 - 252 (Dusi¢nany) sa nahrddza takto:

,E251-252 Dusi¢nany 500 iba nakladané slede a Sproty

Obdobie uplatfiovania: do 9. oktébra 2025
E 251 -252 Dusi¢nany 270 (XA) (XD) iba nakladané slede a $proty

Obdobie uplatnovania: do 9. okt6ébra 2025¢

ii) dopliiajd sa tieto pozndmky pod Giarou:

»(XA): maximalne mnoZstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby, vyjadrené ako NO; i6n.

(XD): najvyssie zvyskové mnozstvo zo vietkych zdrojov pri vyrobku pripravenom na uvedenie na trh pocas celého obdobia jeho trvanlivosti nesmie prekrocit 45 mg/kg,
vyjadrené akoNO, i6n.”

AS
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SK

PRILOHA II

Priloha k nariadeniu (EU) ¢. 231/2012 sa meni takto:

1. vpolozke ,E 249 Dusitan draselny* sa $pecifikcia ,Cistota“ nahrddza takto:

,Cistota

Strata suSenim

Najviac 3 % (4 hodiny nad silikagélom)

Arzén Najviac 0,1 mg/kg
Olovo Najviac 0,1 mg/kg
Ortut Najviac 0,1 mg/kg*

2. v polozke ,E 250 Dusitan sodny* sa $pecifikdcia ,Cistota“ nahréddza takto:

,Cistota

Strata suSenim

Najviac 0,25 % (4 hodiny nad silikagélom)

Arzén Najviac 0,1 mg/kg
Olovo Najviac 0,1 mg/kg
Ortut Najviac 0,1 mg/kg"

3. vpolozke ,E 251 Dusi¢nan sodny, ¢ast I. Tuhy dusi¢nan sodny* sa $pecifikdcia ,Cistota“ nahrddza takto:

,Cistota

Strata suSenim

Najviac 2 % (105 °C, 4 hodiny)

Dusitany Najviac 30 mg/kg, vyjadrené ako NaNO,
Arzén Najviac 0,1 mg/kg
Olovo Najviac 0,1 mg/kg
Ortut Najviac 0,1 mg/kg"

4. v polozke ,E 251 Dusi¢nan sodny, ¢ast II. Kvapalny dusi¢nan sodny* sa $pecifikdcia ,Cistota“ nahradza takto:

,Cistota

VolInd kyselina dusi¢nd

Najviac 0,01 %

Dusitany Najviac 10 mg/kg, vyjadrené ako NaNO,
Arzén Najviac 0,1 mg/kg
Olovo Najviac 0,1 mg/kg
Ortut Najviac 0,1 mg/kg*

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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5. v polozke ,E 252 Dusi¢nan draselny* sa $pecifikdcia ,Cistota“ nahrddza takto:

,Cistota
Strata susenim Najviac 1 % (105 °C, 4 hodiny)
Dusitany Najviac 20 mg/kg, vyjadrené ako NaNO,
Arzén Najviac 0,1 mgfkg
Olovo Najviac 0,1 mg/kg
Ortut Najviac 0,1 mg/kg*

22/22 ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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