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Uverejnenie Ziadosti o zdpis nizvu do registra podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodarske vyrobky
a potraviny

(C/2024/5357)

Po tomto uverejneni mozZu organy Clenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzickd ¢i pravnickd osoba, ktord ma
oprédvneny zdujem a je usadend alebo md bydlisko v tretej krajine, do troch mesiacov odo dfia tohto uverejnenia podla
¢lanku 17 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat nimietku Komisii.

]EDNOTNY" DOKUMENT
»Aglonas maizes veistiiklis“
EU &: PGI-LV-03015 — 18.10.2023

CHOP () CHZO (X)

1.  Ndzov [CHOP alebo CHZO]

~Aglonas maizes veistiiklis*

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Lotyssko

3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1.  Druh vyrobku

Trieda 2.3. Chlieb, zakusky, kolace, cukrovinky, ¢ajové pecivo a iné pekdrske vyrobky

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

»Aglonas maizes veistiiklis“ je razny chlieb so zapecenymi kiskami susenej bravcovej slaniny a cibule.

Vonkajsi vzhlad a tvar chleba: podlhovasty bochnik, na koncoch zaobleny, po dfzke priblizne styrikrat dlhsi nez po
Sirke. Navrchu kérky s z oboch strén po i zérezy K()rka tmavé hladké lesklé Striedka je pri priecnom reze

.....

v cestovom zéklade uloZené na jednom kraj1
Fyzické vlastnosti

Chut vyrobku: V chlebe ,Aglonas maizes veisttklis“ sa spdjajii chute jeho $tyroch zloziek: razného chleba, susenej
bravcovej slaniny, semien rasce a cibule. Tieto chute uchovéva hladkd, leskld, tmavohneda korka bochnika chleba
z hrubej raznej muky. Ked sa bochnik priecne nakrdja, v kazdom krajci vynikne kombindcia jednotlivych chuti,
ktord prindsa potesenie pre chutové pohdriky.

Voria: vona peceného razného chleba, dymu z dreva listnatych stromov a vona tdenej bravcovej slaniny, Cerstvych
semien rasce a cibule. Celkové vona je velmi lahodna.

Farba: Chlieb ,Aglonas maizes veistiiklis* md tmavohnedi leskld korku a pri prie¢nom reze vidno charakteristicky
tmavohnedy odtieni striedky. V hnedej striedke sa nachddzaja kiisky susenej bravéovej slaniny a cibule, ktorych farba
sa pohybuje od ¢isto bielej po mierne Zltkastad.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych 3pecialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospoddrske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) & 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Textuira: stredne tvrdd korka, makka striedka z hrubej raznej maky, mierne pérovitd Strukttra a mikké kisky susenej
bravéovej slaniny. Pri jemnom stlaceni ostane chlieb ,Aglonas maizes veistiiklis“ mierne preliaceny, ale potom sa
bochnik vréti do povodného tvaru. Bochnik okrem iného vynika tym, Ze nie je tvrdy, ale skor pruzny.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

V zemepisnej oblasti sa musia uskuto¢nit tieto fazy vyrobného procesu: priprava razného cesta (zamie$anie, kysnutie
a vymiesenie cesta), nakrdjanie suenej bravcovej slaniny a cibule do plnky, vytvarovanie chleba ,Aglonas maizes
veistiklis®, uloZenie plnky na jeden kraj cestového zdkladu a jej zarolovanie do cesta a vytvarovanie, vyhladenie
a upecenie bochnika. Chlieb ,Aglonas maizes veistiklis“ sa pecie na javorovych listoch 50 — 56 mintt v peci na
chlieb vykurovanej jelsovym a osikovym drevom alebo v elektrickej rire priblizne 10 mindt pri teplote +300 °C,
potom 15 mindt pri teplote +250 °C a 10 mindt pri teplote +180 °C. Po upeceni sa bochniky pokropia studenou
vodou, prikryji vihkou utierkou a nechajii vychladnat, potom sa kazdy bochnik zabali.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Obec Aglona v Latgalsku v Lotyssku.

Obec Aglona je tizemnd jednotka kraja Preili a rozprestiera sa pri juznom brehu jazera Rusons na severovychode
kraja. Obec Aglona hrani¢i s obcami Graveri, Kastulina a Skeltova v kraji Kraslava, obcami Ambeli a Viski v kraji
Augsdaugava a obcou RuSona v kraji Preili. Administrativnym centrom obce je Aglona.

Sivislost so zemepisnou oblastou

Zakladom suvislosti so zemepisnou oblastou je povest vyrobku, ktord vychddza z dlhoro¢nych historickych tradici
a vlastnostf, najma zo sposobu vyroby, ktory sa nezmenil od konca 19. storo¢ia. V Latgalsku, konkrétne v dedine
Aglona, sa chlieb piekol na kazdom statku pre potreby rodiny a domdacnosti boli vybavené vietkym, ¢o na pecenie
chleba treba — mali mlyn na mletie obilia, dieZe na miesenie cesta, lopaty na chlieb a podomacky postavené tehlové
pece. Vela sa zachovalo a odovzdivalo z generdcie na generdciu. Zachoval sa aj spdsob vyroby tohto vyrobku
a recept, ktoré sa v tejto zemepisnej oblasti tradujii v nezmenenej podobe od konca 19. storocia. Chlieb ,Aglonas
maizes veistiklis“ treba dodnes pripravovat rucne, a to od pripravy a nakysnutia sparenej miky cez ndsledné
miesenie razného cesta, vytvarovanie chleba ,Aglonas maizes veistiklis*, naplnenie cestového zdkladu kaskami
susenej bravcovej slaniny a cibule, zarolovanie tychto kiiskov do cesta aZ po upecenie vyrobku.

V dévnych dobéch si kazdd domdcnost v tomto regiéne piekla chlieb ,veistiklis“ vylu¢ne na vlastnt spotrebu (pozri
spomienky a skiisenosti V. Kudinovej v periodiku Praktiskais Latvietis, L. MeZnieceovej v periodiku Majas Labumi, 1.
Cekstereovej v knihe Miisu maize [,,Chlieb nd3 kazdodenny*]. Tdto skutocnost uvddza v encyklopédidch akademicka
J. Kursiteovd). Toponymické pomenovanie ,Aglonas” (z dediny Aglona) sa k ndzvu vyrobku pridalo pred 22 rokmi,
ked tunajsia pekdren (otvorend v Aglone v roku 2000 a pontkajica na predaj siroky sortiment chlebovych
vyrobkov vritane chleba ,Aglonas maizes veistiiklis“) zacala s pe¢enim tohto chleba podla starootcovskej metddy,
pri¢om vo vietkych procesoch sa nadalej dodrziava praddvny recept z nasho regionu a ru¢ny sposob vyroby.
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Chlieb ,maizes veistiklis* je dlhé roky priznaénym, vyznamnym a velmi lahodnym vyrobkom, ktory sa konzumuje
ako bezny i sviato¢ny pokrm. Je to skveld kazdodennd pochitka pre deti v kazdom veku. Kedysi sa konzumoval so
zrazenym mliekom alebo cmarom, v st¢asnosti sa k nemu podévajii aj iné ndpoje z kyslého mlieka (kefir, rjaZenka).
Pelenie roznych druhov chleba vritane pripravy vyrobku ,Aglonas maizes veistiklis* md v Aglone stile velky
vyznam, kedZe chlieb je nadalej zdkladom stravovania. V muzeu chleba, ktoré bolo zalozené v roku 2005, si mozno
pozriet vystavu venovant chlebu z dediny Aglona vritane vyrobku ,Aglonas maizes veistiklis. A naopak,
dodrziavanie a podpora tradicii vyroby chleba zas pomdhaji rozvijat a propagovat ¢innost Aglonského muzea
chleba, ktoré ro¢ne prildka viac nez 13 000 turistov. Tak rastie zdujem [udi o vyznam a hodnotu chleba.

Osoby, ktoré pripravujii a peci chlieb ,Aglonas maizes veistiiklis*, si potomkami rodin Zijticich v oblasti vymedzenej
v bode 4. Casopis Praktiskais Latvietis v roku 2023 zverejnil spomienky veddcej pekdrne Vije Kudinovej, ktoré siahajt
vy$e 50 rokov do histérie: ,Chlieb ,maizes veistaklis“ ma sprevddza zivotom dlhé roky, kam mi aZ pamit siaha. Moja
mama, ktord Zila v tomto regione, bola vychytend kuchdrka, ktort si volali pri slavnostnych prilezitostiach, a ako
mald som s fiou chodievala k Tudom domov, kde sa tieto oslavy konali. Dokonca aj neposedné vrabca ako ja mohlo
byt v kuchyni uzito¢né. Bola som velmi zvedavd a s Gizasom som sledovala skvelé doméce kuchdrky pri préci.
Viimala som si, ako ¢o robia. Vypytovala som sa. Najsilnejsie na mnia zapdsobil chlieb ,maizes veistiklis,: ukdzalo
sa, Ze to mohol byt aj pokrm na sldvnostné prilezitosti, a nie iba ¢osi, ¢o doma napeciete detom. Byvali sme osem
kilometrov od Aglony a u nds doma mal tento chlieb podobu bochnitka vyrobeného zo zvy$ného cesta, ktoré
zostalo po napeceni varky chleba. Tento bochni¢ek ma sprevddzal viade, kam ma Zivot zaviedol, a poslednych
22 rokov, odkedy bola otvorend aglonskd pekdreni — a potom, ked vzniklo Aglonské miizeum chleba —, opit tam
bol, zoradeny s ostatnymi chlebmi na regéloch a stoloch, aby propagoval kulinarske dedi¢stvo Aglony a Latgalska.”

Savislost medzi chlebom ,Aglonas maizes veistiiklis“ a oblastou jeho vyroby vychddza z povesti tohto Specidlneho
chleba a z know-how obyvatelov tohto regiénu, ktori ho vyrdbaji a ktori ho pripravuji tak, aby si zachoval
vlastnosti opisané v bode 3.2.

Povest chleba ,Aglonas maizes veistiiklis* prameni predovSetkym z nezmenenej tradicie pecenia chleba v tehlovych
peciach, ktord sa v rodindch uz dlho odovzdéava z generacie na generaciu a ktorej sticastou je aj to, Ze kazda rodina si
sama postavila vlastni pec. Chlieb, ktory sa takto tradi¢ne vyrdba, ma vzdy rovnaké zlozenie a vzhlad, a svojou
jedine¢nostou si ziskal srdcia spotrebitelov.

Tento vyrobok sa te$f najvicsej oblube a najviac sa konzumuje v Aglone a okoli, ale mozno naf narazit na jarmokoch
po celom Latgalsku. Jeho vidite[nost vdaka cestovnému ruchu v priebehu rokov vyrazne stipla, a to nielen
v Lotyssku, ale aj v susednych krajindch.

O povesti chleba ,Aglonas maizes veistiiklis“ svedéi jeho beznd dostupnost v obchodoch a skutoénost, Ze jeho vyroba
sa prezentuje na medzindrodnom potravinovom veltrhu ,Riga Food*, na podujatiach organizovanych v Loty$skom
etnografickom skanzene, na medzindrodnych folklérnych festivaloch BALTICA, ako aj na miestnych festivaloch,
napriklad na kazdoro¢nych sldvnostiach v latgalskych mestich ako Rézekne, Daugavpils, Ludza, Dagda, Preili,
Kraslava, na zhromazdeni loty$skych domdacich kuchdrov pre sviatoéné prileZitosti vo Stvrti MeZaparks v Rige, na
workshopoch pre dospelych a mladych Iudi v mestich Riga, Vidzeme a Kurzeme ¢&i v predajnych stinkoch a na
ochutnavkach na nespocetnych jarmokoch. Bochnicky chleba ,Aglonas maizes veistiklis* so symbolom dediny
Aglona, zdobené klasmi raZe a kvetinovymi motivmi (v zavislosti od ro¢ného obdobia) sii oblibené aj na mensich
podujatiach, napriklad pri rodinnych oslavdch, dozinkoch, sldvnostiach sejby, sezénnych sldvnostiach atd.

Uz od zaloZenia Aglonského mtzea chleba v roku 2005 je chlieb ,Aglonas maizes veistiiklis“ jeho neoddelitelnou
sicastou. Dokladd to publikdcia ,Uz Aglonu péc istas sencu maizes rikas“ (,Do Aglony za krajcom pravého chleba
starych otcov*) (TVNET, 9. augusta 2005): ,V aglonskom muzeu zacali piect chlieb ,Aglonas maizes veistiklis‘. Pani
Vija rozpréva, Ze v ddvnych Casoch Zili Lotysi vo velkych rodindch a piekli chlieb, ktory vydrzal dlhsie. Bolo zvykom
naplnit posledny kiasok cesta brav¢ovou slaninou [...]. Je pravda, zZe takyto chlebik je drahy, ale ¢loveka zasyti jediny
krajec.“ Do muzea kazdoro¢ne zavitaji ndvstevnici z Loty3ska, Litvy, Esténska, Pol'ska, zo Svédska, z Finska, Anglicka
a dalsich krajin. Turisti sa tu zozndmia so $pecidlnymi druhmi chleba typickymi pre Latgalsko, a najmi s chlebom
,Aglonas maizes veistiklis“, ktorého pripravu si takisto mozu pozriet nazivo. Potom nasleduje ochutnavka tohto
vyrobku a ndvstevnici maju takisto moznost si ho kapit, kedZe kazdy si chce chlieb , Aglonas maizes veistoklis“ vziat
domov ako dar¢ek pre rodinu.
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Kniha ndvstev muzea chleba je plnd slov spokojnosti pochvalujicich si vrelé privitanie aj lahodné latgalské pochitky
vrtane chleba ,Aglonas maizes veistiklis“, kedZe tento druh chleba nikde inde nendjdete. Miizeum organizuje
odborné kurzy pre ziakov venované peceniu chleba (vritane vyrobku ,Aglonas maizes veistaklis“). Tieto podujatia sa
usporadavaji v ramci programu ,Latvijas skolas soma“ (,Loty3skd skolskd aktovka®), projektu ,TikSanas ar savu maizes
kukuliti“ (,Na schodzke s bochnickom chleba®) zahffiajiiceho celé Latgalsko a projektu ,Maizes stasts“ (,Pribeh chleba®)
organizovaného miestnymi orgdnmi.

Osobitnt zmienku si zasluhuje pribeh 15-ro¢nej spoluprice Aglonského mizea chleba s Eurépskou siefou
regiondlneho kulindrskeho dedi¢stva a so zdruzenim Lotysského centra pre kulindrske dedi¢stvo. Tieto organizacie
spolupracuji pri propagécii hodnot latgalskych tradicii vratane chleba ,Aglonas maizes veistiklis“ na festivaloch
a konferencidch a prostrednictvom zazitkovych a $tudijnych z4jazdov do Litvy, Esténska, Svédska, Turecka atd’. Ked
do Latgalska pridu delegdcie z acastnickych krajin Eurdpskej siete kulindrskeho dedi¢stva, hostitelia ich pocastujt
$pecidlnym chlebom ,Aglonas maizes veistiklis“.

Chlieb ,Aglonas maizes veistiklis“ si ziskal uznanie aj v rimci dvoch projektov programu cezhrani¢nej spoluprace —
,ZlepSovanie kulindrskych sluzieb v Latgalsku a Vitebskej oblasti na zdklade koncepcie kulindrskeho dedi¢stva“
(BELLA CUSINE, 2013 - 2014) a ,Zachovanie a propagicia kulindrskeho dedi¢stva a tradi¢nych remeselnych
zruénosti (BELLA CULTURE 2020 - 2022)“. Na podujatiach organizovanych v rdmci tohto medzindrodného
programu sa na ochutndvku podaval prave chlieb ,Aglonas maizes veistiiklis“. V roku 2014 bola vydana kniha
o tcastnikoch programu s ndzvom Dari pats BELLA tradicijas (,Urob si sim na spdsob programu BELLA). Publikdcia
obsahuje ¢ldnok ,Tur, kur smarZo pec maizes* (,Tam, kde rozvoniava chlieb®), v ktorom sa opisujii aglonské tradicie
stvisiace s chlebom a chlebové vyrobky.

Na povest chleba ,Aglonas maizes veistiklis“ poukazuje aj Siroké medidlne pokrytie v tlai, televizii a rozhlase.
Vyrobok sa spomina v tychto reportdzach, relicidch a dokumentdrnych filmoch: ,Rudzu maize* (,Razny chlieb)
(16. oktobra 2021), ,Vija Kudina — Aglonas muzeja saimniece* (,Vija Kudinovd — kurdtorka Aglonského mtzea“)
(6. septembra 2021), ,La Dolce Vita ar Roberto* (,Dolce Vita s Robertom®) (15. aprila 2019), ,Istas latvju saimnieces*
(,Pravi loty$ski domdci kuchdri®) (10. marca 2016), ,Aglonas muzeja dzimSanas diena“ (,Vyrocie Aglonského muzea“)
(31. augusta 2017), ,Latgolys laikadecs* (2012), ,Dzivesvieta“ (,Miesto na Zivot*) (17. marca 2006).

Kurdtorka muzea chleba Vita Kudinova ziskala v roku 2015 za Gspesné podujatia na propagiciu aglonského chleba
ocenenie ,Bonuks“. Potom sa v koncertnej sale ,GORS“ v meste Rézekne konala bohatd hostina, na ktorej sa stoly
prehybali pod latgalskymi pokrmami, pri¢om nechybal ani chlieb , Aglonas maizes veistiklis“.

Vysli aj pocetné ¢lanky v tlaci: ,Godinot maizi, atklaja novadu dienu* (,Pocta chlebu pri otvoreni dila obci“) v novinach
Latgales Laiks (20. septembra 2013), ,Istas latvju saimnieces receptes* (,Recepty pravych lotysskych domdcich
kuchdrov®) v novinach Ezerzeme (12. februdra 2016), ,Sandras Kalnietes konkursa ,Atdzimst no pelniem‘ balvu sanem Vija
Ancane* (,Cenu sttaze Sandry Kalnieteovej ,Vstali z popola‘ si odniesla Vija Ancaneovd) (Pozndmka: Vija Ancaneovd
si v roku 2013 tradne zmenila priezvisko na svoje rodné meno Kudinovd) v novindch Latgales Laiks (14. méja 2010),
,Dieva maizite un ikdieniska sveta“ (,Hostia a posvitny chlieb nas kazdodenny“) v novindch Latvietis (14. augusta 2015),
»Aglonas maizes muzejs“ (,Aglonské mizeum chleba“) na slobodnej encyklopédii Wikipédia (oktéber 2021), ,Mana
2022. gada vasara“ (,Moje leto 2022“) v novinach Latvija Amerika (5. februdra 2023), ,Maize ar Maras Krusta svetibu —
kumoss pasaules garsu bukete“ (,Chlieb poZehnany krizom bohyne Mary — kisok z mozaiky svetovych chuti)
v novinach Vietgja Latgales Avize (23. mdja 2014) a v magazinoch — ,Maize ikdieniska un sveta“ (,Posvitny chlieb nds
kazdodenny*) v casopise Majas Labumi (2011), ,Rudzu speks ikdiena un svétkos” (,Sila raze v kazdodennom zivote a na
oslavich®) v Casopise Darzs un Drava (april 2021), ,Aglonas maizes veistiklis v Casopise Praktiskais Latvietis (marec

%

2023) a ,Aglonas maizes veistiik]a ces“ (,Cesta chleba ,Aglonas maizes veistaklis“) v casopise Saimnieks (april 2023).

Pozornost aglonskému chlebu vratane vyrobku ,Aglonas maizes veistiiklis“ neupreli ani autori rozsiahlych publikdcii.
Za zmienku stoja dve encyklopédie akademicky Janiny Kursiteovej: Neakademiska latviesu valodas jeb novadu vardene
(.,Neakademicky lotyssky alebo regionalny slovnik®) (2007) a Virtuves vardene (,Kuchynsky slovnik) (2012), kde je
vysvetlené heslo ,veistiklis“.
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Dolezité svedectvo poskytuja aj knihy: Miisu maize od Indry Cekstereovej (2004), prelozend do angli¢tiny ako ,Our
Daily Bread” (Chieb nd$ kazdodenny), Maizes gramata (,Kniha o chlebe) od Vije Ancaneovej (Kudinovej), Latgales
pavargramata (,Latgalskd kuchdrka®) (2020), ktort vydalo Latgalské centrum pre kulindrske dedi¢stvo, a Tradiciju

burtnicas (,Zosity tradicii“) (2010).

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie

https://www.pvd.gov.lv/lv/lauksaimniecibas-un-partikas-produktu-norazu-registracija.
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