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Uverejnenie Ziadosti o zdpis ndzvu do registra podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky
a potraviny
(C/2024/2964)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 51 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) ¢. 1151/2012 (*) do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

JEDNOTNY DOKUMENT
,HUYUK CILEGi“
EU &: PDO-TR-02891 - 5.1.2023

CHOP (X) CHZO ()

1. Nazov

,Huytk Cilegi“

2. Clensky $tét alebo tretia krajina

Turecko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1.  Druh vyrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Chrénené oznacenie povodu ,Hityiik Cilegi“ sa moze pouzivat pre Cerstvé plody odrod jahod Albion, San Andreas,
Sweet Ann a Portola a ich varianty.

Jahody ,Hiiyiik Cilegi“ sa vyznacujii tymito vlastnostami:

1. Fyzikdlne vlastnosti:
— Pekny tvar, rovnomernd a strednd pevnost.
— Velkost: Stredne velké, priemer 20 — 40 mm, dizka 20 - 40 mm.

— Hmotnost: 20 — 26 g (priemer: 23 g)

2. Organoleptické vlastnosti:
— Vzhlad: jasnocervené/svetlocervené vniitro aj vonkajsok.
—  Struktdra: duzina je stredne pevnd, Cerstvd a $tavnata.

— Chut a vona: VyvdZeny pomer kyselin a cukru a vel'mi sladkd chut. Prijemnd a aromatickd vona.

3. Chemické vlastnosti:
— Kyslost predstavuje priblizne 0,91 g/100 g.
— Pomer cukru a kyselin predstavuje priblizne 8,5.

() U.v.EUL 343,14.12.2012, 5. 1, ELL http://data.europa.culelijreg/2012/1151/oj.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Jahody ,Hiiyiik Cilegi“ sa musia pestovat a zbierat vylu¢ne v zemepisnej oblasti uvedenej v bode 4.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Jahody sa musia rychlo vychladit pri teplote +2 °C poc¢as 20 mindt a potom uskladnit pri teplote +4 °C, aby sa
zachovala ich kvalita.

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Na vietkych obaloch musi byt umiestnené identifikacné logo ,Hiiyitk Cilegi, ktoré je k dispozicii vietkym
vyrobcom, ktori dodrZiavaji pravidld uvedené v $pecifikdcii.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnou oblastou je okres Hityiik v provincii Konya v juhozdpadnej a strednej Casti Turecka.

Savislost so zemepisnou oblastou

Stavislost so zemepisnou oblastou sa zakladd na prirodnych faktoroch (poda, klima) a na ludskych faktoroch
(miestne know-how), ktorymi sa vyznacuje zemepisnd oblast.

Specifickost zemepisnej oblasti

Hoci sa okres vyznacuje prechodnym podnebim medzi stredomorskym a kontinentalnym podnebim, vplyvajii nan
aj mikroklimatické podmienky, ktoré vytvéra jazero Beysehir na juhu a zdpade a pohorie Sultan na severe a vychode
a jeho vybezky.

KedZe okres hrani¢i s jazerom Beysehir, ktoré je jednou z dolezitych sladkovodnych oblasti Turecka a nachddzaji sa
tu malé potoky, ktoré odvddzaji dazdovii vodu z hornatej krajiny na severe a vychode do jazera Beysehir, vlhkost
vzduchu v lete neklesd pod 60 %.

V okrese Hityiik md poda pH 6,5 — 7,5, nizku salinitu, piesocnatt, flovito-hlinitd $trukttru. Struktdira pody ma
strednd zrnitost a je lahko obrdbatelnd. Obsahuje priblizne rovnaky podiel piesku, hliny a flu. Vodozddrznd
a vzdu$nd kapacita st dobré, drendz a priepustnost vody st dostatocné.
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Ludské faktory

Pravidelnym pouzivanim mastalného hnoja v kazdom vegeta¢nom obdobi sa pdda obohacuje o organické latky.

Specifickost vyrobku

Specifickost jahod vyplyva najmi z ich velmi vyraznej chuti a vone. Okrem toho sd jahody ,Hilyik Cilegi*
v porovnani s plodmi z inych regiénov charakteristicky sladsie.

Pricinnd stvislost
Stvislost medzi zemepisnou oblastou a $pecifickou kvalitou vyrobku sa priamo odvodzuje od podmienok, v ktorych
sa jahody pestujt.

Mikroklima sposobend jazerom Beysehir na hranici okresu a okolitymi horami spifa poziadavky na teplotu, vihkost,

i

zrdzky, slnecné svetlo a chladenie jahod ,Hiiyiik Cilegi“ a chrani jahody pred poskodenim mrazom.

Vlhkost v lete neklesd pod 60 %. Vlhké prostredie zabezpecuje, aby sa straty vody pri teplotich pocas dozrievania
jahod udrziavali na minimélnej drovni a znizuje riziko ndhleho dozretia. Nizka troveri tohto rizika zabezpecuje, Ze
pomer glukézy, sacharézy a fruktézy v jahoddch je vyvazeny a kyslost zostdva na normalnej Grovni. V dosledku
toho duzina plodu ziskava pevnost, $tavnatost a mierne trpkd chut.

Hortice pocasie v obdobi od jina do septembra spdsobuje ndrast obsahu fenolovych ltok, ¢o doddva ovociu
Cervent farbu. V tychto mesiacoch sa teplota pohybuje medzi 30 — 40° C, ¢o podporuje tvorbu cukru v plodoch
a dodéava im sladku chut.

Pravidelnym pouzivanim mastalného hnoja v kazdom vegetacnom obdob{ sa pdda obohacuje o organické latky.
Toto ma vplyv na velkost jahod ,Hiuyiik Cilegi“.

Jahody ,Hiiyiik Cilegi“ neobsahuji tazké kovy, pretoze poda je na ne chudobnd a obsah ldtok znecistujiicich Zivotné
prostredie je nizky.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie
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