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V. Oznamy
INE AKTY

Eurépska komisia

Uverejnenie Ziadosti podla ¢ldnku 17 ods. 6 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008
o definovani, popise, prezentdcii, oznacovani a ochrane zemepisnych oznaceni lichovin a o zruseni
nariadenia (EHS) €. 157689 -........... o oo oo oo,

Uverejnenie schvdlenej Standardnej zmeny Specifikdcie vyrobku s chrdnenym oznacenim povodu alebo
chrdnenym zemepisnym oznacenim v sektore polnohospoddrskych vyrobkov a potravin podla
¢lanku 6b ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie (EU) €. 664/2014 .............oooooiiiiieiii

Uverejnenie ozndmenia o schvdleni Standardnej zmeny $pecifikdcie vyrobku v stvislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢lanku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EUY 2019/33 oo,

12
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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI], ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKEJ
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Nevznesenie nimietky voci ozndmenej koncentracii

(Vec M.11178 - ASTARA | NISSAN AUSTRIA | NISSAN POLAND)

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 254/01)

Dna 13. jila 2023 sa Komisia rozhodla nevzniest ndmietku voci uvedenej ozndmenej koncentricii a vyhldsit ju za
zlucitelnd s vnttornym trhom. Toto rozhodnutie je zalozené na ¢ldnku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady (ES)
¢. 139/2004 (). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po odstrdneni
akychkol'vek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej stranky Komisie o hospoddrskej stifazi venovanej fiizidm (https://competition-cases.ec.europa.eu/
search). Tdto webovd stranka poskytuje rozne moznosti na vyhladdvanie individudlnych rozhodnuti o fazidch podla
nazvu spolo¢nosti, ¢isla pripadu, ditumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej stranke EUR-Lexu (http:/[eur-lex.europa.cu/homepage. html?locale=sk) pod ¢islom
dokumentu 32023M11178. EUR-Lex predstavuje online pristup k pravu Eurépskej tnie.

() U.v.EUL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk
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Nevznesenie ndmietky voci oznimenej koncentricii

(Vec M.11175 - IBERDROLA [ GIC | NEOENERGIA TRANSMISSORA)

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 254/02)

Dna 13. jala 2023 sa Komisia rozhodla nevzniest ndmietku voci uvedenej ozndmenej koncentricii a vyhlasit ju za
zlu¢itelnd s vndtornym trhom. Toto rozhodnutie je zaloZené na cldnku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady (ES)
¢ 139/2004 (). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po odstraneni
akychkolvek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej stranky Komisie o hospodarskej sitazi venovanej fuzidm (https:/[competition-cases.ec.europa.cuf
search). Tdto webovd stranka poskytuje rézne moznosti na vyhladdvanie individualnych rozhodnuti o fazidch podla
ndzvu spoloc¢nosti, ¢isla pripadu, ddtumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej stranke EUR-Lexu (http:/[eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk) pod ¢islom
dokumentu 32023M11175. EUR-Lex predstavuje online pristup k pravu Eurépskej anie.

() U.v.EUL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk
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(Informdcie)
INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE
EUROPSKA KOMISIA
Vymenny kurz eura (')
18.jila 2023
(2023/C 254/03)
1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
usD Americky doldr 1,1255 CAD  Kanadsky dolar 1,4862
JPY Japonsky jen 155,40 HKD  Hongkongsky doldr 8,7918
DKK Diénska koruna 7,4509 NZD  Novozélandsky doldr 1,7908
GBP Britska libra 0,85838 | SGD  Singapursky doldr 1,4866
SEK Svédska koruna 11,5040 KRW  Juhokérejsky won 1419,52
CHF Svajciarsky frank 0,9647 ZAR  Juhoafricky rand 20,1525
ISK Islandské koruna 146,30 CNY  Cinsky juan 8,0745
NOK Nérska koruna 11,3395 IDR Indonézska rupia 16 864,46
BGN Bulharsky lev 1,9558 MYR  Malajzijsky ringgit 51126
CZK Ceské koruna 23,818 PHP Filipinske peso 61,261
HUF Madarsky forint 373,68 RUB  Rusky rubel
PLN Pol'sky zloty 4,4458 THB  Thajsky baht 38,436
RON Rumunsky lei 4,9380 BRL  Brazilsky real 5,4001
TRY Tureckd lira 30,3528 MXN  Mexické peso 18,8029
AUD Austrélsky dolar 1,6523 INR Indicka rupia 92,3335

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.



Ozndmenie Komisie o aktudlnych drokovych sadzbich pre vymahanie $titnej pomoci a referenénych/diskontnych sadzbich platnych od 1. 8. 2023

[Uverejnené v silade s clankom 10 nariadenia Komisie (ES) ¢. 794/2004 (Y)]

(2023/C 254/04)

Zékladné sadzby vypocitané podla ozndmenia Komisie o revizii sposobu stanovenia referenénych a diskontnych sadzieb (U. v. EU C 14, 19.1.2008, s. 6). V zavislosti od pouZitia
referencnej sadzby sa musia k tejto zakladnej sadzbe nadalej pripocitavat prislusné marze, ako je stanovené v uvedenom ozndmeni. V pripade diskontnej sadzby to znamend zvysenie
o marzu 100 bézickych bodov. Nariadenie Komisie (ES) ¢. 271/2008 z 30. janudra 2008, ktorym sa men{ a doplia nariadenie (ES) ¢. 794/2004, stanovuje, Ze pokial nie je osobitnym
rozhodnutim stanovené inak, Grokova sadzba pre vymdhanie §titnej pomoci sa tieZ vypocita pripo¢itanim 100 bazickych bodov k zdkladnej sadzbe.

Upravené sadzby st vyznacené tuénym pismom.

Predchddzajtica tabulka bola uverejnena v U. v. EU C 206, 13. 6. 2023, s. 10.

od Do AT BE BG cY czZ DE DK EE EL ES FI FR HR HU IE 1T LT LU Lv MT NL PL PT RO SE SI SK UK

1. 8.2023 3,64 | 3,64 |2,73| 3,64 | 7,43 | 3,64 | 3,54 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 151 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 7,62 | 3,64 | 7,05 | 3,82 | 3,64 | 3,64 | 424

1.7.2023 | 31.7.2023 | 3,64 | 3,64 | 2,15 3,64 | 7,43 | 3,64 | 3,54 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 |151-| 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 7,62 | 3,64 | 831 | 3,82 | 3,64 | 3,64 | 4,24
0

1.6.2023|30.6.2023 | 3,64 | 3,64 | 2,15| 3,64 | 7,43 | 3,64 | 3,54 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 |3,64|151-| 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 7,62 | 3,64 | 831 | 3,21 | 3,64 | 3,64 | 4,24
0

1.5.2023 | 31.5.2023| 3,06 | 3,06 | 1,80 | 3,06 7,43 | 3,06 | 3,54 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 |151-| 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 [ 3,06 | 3,06 | 7,62 | 3,06 | 831 | 3,21 | 3,06 | 3,06 | 4,24
0

1.4.2023 | 30.4.2023| 3,06 | 3,06 | 1,51 | 3,06 | 7,43 | 3,06 | 3,54 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 151-| 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 7,62 | 3,06 | 831 | 3,21 | 3,06 | 3,06 | 3,52
0

1.3.2023|31.3.2023| 3,06 | 3,06 | 1,10 | 3,06 | 7,43 | 3,06 | 2,92 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 15,1-| 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 7,62 | 3,06 | 831 | 2,96 | 3,06 | 3,06 | 3,52
0

1.2.202328.2.2023| 2,56 | 2,56 | 0,79 | 2,56 7,43 | 2,56 | 2,92 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 15,1- | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 7,62 | 2,56 | 8,31 | 2,44 | 2,56 | 2,56 | 2,77
0

1.1.2023|31.1.2023 | 2,56 | 2,56 | 0,36 | 2,56 | 7,43 | 2,56 | 2,92 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 15,1- | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 7,62 | 2,56 | 8,31 | 2,44 | 2,56 | 2,56 | 2,77
0

() U.v.EUL 140, 30.4.2004, s. 1.
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INFORMACIE CLENSKYCH STATOV

Informécie ozndmené ¢lenskymi $tdtmi v siivislosti so zdkazom rybolovu
(2023/C 254/05)
V stlade s ¢lankom 35 ods. 3 nariadenia Rady (ES) ¢. 1224/2009 z 20. novembra 2009, ktorym sa zriaduje systém

kontroly Unie na zabezpecenie dodrziavania pravidiel spolocnej politiky v oblasti rybného hospodarstva (), sa prijalo
rozhodnutie zakazat rybolov v zmysle tejto tabulky:

Zékaz platny od 26.6.2023

Obdobie zdkazu 26.6.2023 -31.12.2023

Clensky stat Eurépska tinia (vSetky clenské $taty)
Populacia alebo skupina populacii GHL/IN2AB.

Druh halibut tmavy (Reinhardtius hippoglossoides)
Zébna nérske vody zén 1 a 2

Druh(-y) rybarskych plavidiel —

Referen¢né ¢islo 05/TQ194

() U.v.EUL 343,22.12.2009, s. 1.
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Informdcie ozndmené ¢lenskymi $tdtmi v sdvislosti so zdkazom rybolovu
(2023/C 254/06)
V stlade s clankom 35 ods. 3 nariadenia Rady (ES) ¢. 1224/2009 z 20. novembra 2009, ktorym sa zriaduje systém

kontroly Unie na zabezpecenie dodrZiavania pravidiel spolocnej politiky v oblasti rybného hospodarstva (), sa prijalo
rozhodnutie zakdzat rybolov v zmysle tejto tabulky:

Zékaz platny od 15.6.2023

Obdobie zdkazu 15.6.2023-31.12.2023

Clensky stat Eurdpska tnia (vetky ¢lenské staty)
Populacia alebo skupina populacii HAD/1IN2AB.

Druh treska jednoskvrnnd (Melanogrammus aeglefinus)
Zbéna nérske vody zén 1 a 2

Druh(-y) rybarskych plavidiel —

Referenéné &islo 03/TQ194

() U.v.EUL 343,22.12.2009, s. 1.
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Informdcie ozndmené ¢lenskymi $tdtmi v sdvislosti so zdkazom rybolovu
(2023/C 254/07)
V stlade s clankom 35 ods. 3 nariadenia Rady (ES) ¢. 1224/2009 z 20. novembra 2009, ktorym sa zriaduje systém

kontroly Unie na zabezpecenie dodrZiavania pravidiel spolocnej politiky v oblasti rybného hospodarstva (), sa prijalo
rozhodnutie zakdzat rybolov v zmysle tejto tabulky:

Zékaz platny od 26.6.2023

Obdobie zdkazu 26.6.2023-31.12.2023
Clensky stat Eurdpska tnia (vetky ¢lenské staty)
Populacia alebo skupina populacii OTH/1N2AB.

Druh iné druhy

Zbéna nérske vody zén 1 a 2
Druh(-y) rybarskych plavidiel —

Referencné ¢islo 04/TQ194

() U.v.EUL 343,22.12.2009, s. 1.
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v

(Oznamy)

INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti podla ¢lanku 17 ods. 6 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢.110/2008 o definovani, popise, prezenticii, oznacovani a ochrane zemepisnych oznaceni liehovin
a o zru$eni nariadenia (EHS) & 1576/89

(2023/C 254/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla cldnku 27 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) 2019/787 ().

HLAVNE SPECIFIKACIE TECHNICKE] DOKUMENTACIE
,Nagykoriii cseresznyepalinka“
EU &: PGI-HU-02477 - 13.7.2018
1. Néazov

,Nagykorti cseresznyepdlinka“

2. Kategéria lichoviny

Ovocny destilat [kategoria 9 nariadenia (EU) 2019/787]

3. Opis liehoviny

Fyzikdlno-chemické viastnosti

Obsah alkoholu min. objemovy zlomok 40 %

Obsah metanolu: maximdlne 1 000 g/hl zo 100 obj. % alkoholu
Obsah kyseliny kyanovodikovej maximadlne 7 g/hl zo 100 obj. % alkoholu
Celkovy obsah prchavych latok minimdlne 200 g/hl zo 100 obj. % alkoholu

Organoleptické viastnosti

Liehovina ,Nagykortii cseresznyepdlinka® je ¢ira a bezfarebnd. Aréma pélenky sa vyznacuje mierne trpkymi a zdrover
sladkymi tonmi Supky a $tavnatej duziny pouzitého ovocia a prijemnou voiou ceresnového kvetu a ervenych bobdl.
V ustach citime chut sladkej a zdroven trpkej ¢eresnovej Supky, ktord je v tstach vel'mi prenikavé a popretkdvand t6nmi
suseného ovocia, citrusov a horkej ¢okolddy. Po konzumacii zostdva v tistach ar6ma kostok.

() U.v.EUL130,17.5.2019,s. 1.
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Specifické vlastnosti (ktorymi sa odlisuje od inych liehovin rovnakej kategérie)

Minimdlny obsah alkoholu v liehovine ,Nagykortii cseresznyepdlinka“ je 40 obj. %, o je viac ako minimalny obsah
alkoholu 37,5 obj. % stanoveny pre ovocné destility v pravnych predpisoch EU. Liehovina ,Nagykori
cseresznyepdlinka“ md intenzivnu chut a voiiu Ceresni: na podnebi je citit horko-sladktl chut ere$ni, nadych horkej
¢okolddy a tény marcipanu z kostok, zatial ¢o vo voni sa prejavuje prijemny ceresnovo-kvetinovy nadych.

Suroviny pouzité pri vyrobe vyrobku:

Na vyrobu lichoviny ,Nagykorti cseresznyepalinka“ sa moze pouzivat len miestna odroda ,Petrovay ropogds“ a tieto

Stdtom uznané odrody Cere$ni zapisané v ndrodnom zozname odrdd: Badacsonyi 6rids, Bigarreau Burlat, Carmen,
Hedelfingeni 6rids, Jaboulay a odroda Germersdorf a jej registrované varianty.

4. Zemepisnd oblast
Liechovina ,Nagykortii cseresznyepdlinka“ sa moZze vyrdbat len z Cere$ni vypestovanych v administrativnych hraniciach

tychto obci nachddzajicich sa v Szolnockom okrese v Zupe Jdsz-Nagykun-Szolnok: Csataszog, Dobapuszta,
Fegyvernek, Hunyadfalva, Kételek a Nagykord, a v paleniciach, ktoré sa v nich nachddzaju.

5. Spdsob vyroby liehoviny

Fazy vyroby pélenky:

a)  Vyber a schvdlenie ovocia

Zékladom kvalitnej péalenky je tplne zrelé a zdravé ovocie. Pri prijimani ovocia sa kontroluje jeho kvantita a kvalita.
Mnozstvo schvéleného ovocia sa odvija od hmotnosti.

Kontrola kvality sa vykondva odberom vzoriek. Ovocie sa povazuje za vhodné, ak:

— md odrodovi pravost a pochddza z vymedzenej zemepisnej oblasti,

— zrelost: je zrelé[prezreté,

— zdravie: je zdravé, Cisté, bez cudzich ldtok (zeminy, listia, vetviCiek, kamefiov, kovov alebo iného materidlu), plesni

alebo hniloby,

— mda minimélnu cukornatost 14° Brix.

b)  Zaparovanie

Stonka umytého ovocia sa odstrdni pomocou zariadenia na odstrafiovanie stoniek, zatial ¢o kostka ovocia sa odstrdni
pomocou odstraniovaca kostok. Priblizne 20 % kostok sa moZe ponechat v zdpare a odstranené kostky sa musia po
jednom alebo dvoch diioch susenia vrétit do zdpary, aby sa vytvorila prijemnd kostkovd aréma. Zdpara sa naplni do
kvasnych nddob ru¢ne alebo pomocou zdparového cerpadla. Kvasiaca zdpara sa musi kazdy den vizudlne
kontrolovat a kazdy tyzden sa musi testovat cukornatost a obsah alkoholu v odobratych ¢astiach.

c) Kvasenie

Pocas riadeného kvasenia je dolezité presne nastavit teplotu (16 — 23 °C) a dosiahnut optimdlnu hodnotu pH
(2,8 - 3,2). Optimdlny cas trvania kvasenia je v zdvislosti od vnatornych vlastnosti a stupiia zrelosti Cere$ni
10 — 14 dni.

Kvas sa musi ¢o najskor destilovat alebo sa musia zabezpecit zdkladné podmienky pre spravne uchovavanie az do
Casu, ked moze zacat destildcia [teplota musi byt ¢o najnizsia (0 — 5 °C), nidoby musia byt vodotesne uzavreté

a naplnené po okraj].

Kostky sa musia pred destildciou z kvasu odstranit.
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d) Destildcia

Liehovina ,Nagykordi cseresznyepalinka“ sa vyrdba procesom dvojitej frakénej destilacie s pouzitim tradi¢ného
destilacného kotla s medenym povrchom. Objem pouzitych destilacnych kotlov nesmie presiahnut 500 litrov.
Destildcia prebieha v dvoch fazach. V prvej sa vyrobi slaby alkohol, ktory uz obsahuje arémy ovocia, ako aj niektoré
neziaduce prvky, pricom objemovy zlomok alkoholu je iba 15 - 23 %.

Zékladnou poziadavkou je spravne oddelit tikvap, jadro a dokvap destilétu, aby sa zabranilo prenikaniu skodlivych
arém a voni do stredného destilatu, z ktorého sa vytvori kone¢ny vyrobok. Oddelenie frakcii destildtu na zdklade
organoleptického postidenia pomocou vone a chuti si vyzaduje zna¢né odborné znalosti.

e) OdleZanie, skladovanie

Po rafindcii sa musi palenka odlezat a musi sa skladovat v nezriedenom stave (objemovy zlomok 60 — 80 %)
v sklenenej nddobe alebo v nddobe z nehrdzavejtcej ocele.

f)  Vyroba, spracovanie a flasovanie pdlenky

Obsah alkoholu odlezaného destildtu sa musi upravit na droveit vhodnii na konzumdciu (min. objemovy
zlomok 40 %) pridanim pitnej vody. Voda moze byt destilovand, demineralizovand, upravovand alebo zmikéend.
Stupeni alkoholu vhodného na konzumdciu sa musi stanovit mimoriadne starostlivo, najlepsie v niekolkych fizach.
Po zriedeni sa pdlenka moze ochladit a prefiltrovat. Ak je to potrebné, moze sa pred flasovanim vykonat aj dalsia
tiprava s pouzitim vhodnych pomocnych ldtok, aby sa vyrobok zjemnil a odstrdnili sa z neho vietky tazké kovy.
Péilenka sa moZe preddvat konecnému spotrebitelovi iba vo flasiach. Povolend jednotka balenia je maximalne 1 liter.

.....

keramické.

6. Suvislost so zemepisnym prostredim alebo zemepisnym povodom

a)  Podrobnosti tykajiice sa zemepisnej oblasti alebo zemepisného povodu dolezité na oddvodnenie sivislosti

Zemepisnd oblast sa nachddza v centre Zupy Jasz-Nagykun-Szolnok na pravom brehu rieky Tisa v kotline Koéri. Obec
Nagykori je zndma ako ,madarsky eresnovy sad”.

Priaznivé podne a klimatické podmienky pre pestovanie ceresni sa v kotline Kord vyskytovali uz v stredoveku.
Ovocindrstvo sa rozvijalo na pode dvihajicej sa z lozisk sprase, ktoré sa tu nachddzaji. Na najvacsich pieso¢nych
valoch sa od polovice 18. storo¢ia nachddzajii ovocné sady.

Po zaneseni Panénskeho jazera sa oblast, ktord klesala rychlejsie ako okolie, zaplnila naplaveninami z riek
prameniacich v pohori Matra. Povrch je do hlbky niekolkych desiatok metrov tvoreny holocénnym tdolnym
pieskom, siltom a ilom s roznou velkostou castic. KedZe ide o byvald zdplavovi oblast, vysoké brehy pokryla
infizna (nahromadend) spras, na ktorej sa v dosledku blizkosti rieky Tisa usadila aluvidlna poda. Kvalitnd a lahko
Struktdrovand aluvidlna poda, ktord sa takto vytvorila, umoziiuje ovocnym stromom mat korene rovnako velké ako
ich koruna a prijimat dodato¢nii vlahu z hlbsich vrstiev pody.

Vdaka blizkosti rieky Tisa a aluvidlnej $truktiire pddy je v oblasti produkcie staly prisun vody, ¢o znamend, Ze ovocie,
ktoré sa tu pestuje, je vacsie ako priemer (priemer 26 — 38 mm) a jeho duZina je pevnd a chrumkava. Vysoky pocet
hodin slne¢ného svitu (2 100 hodin rocne) a pieso¢natd pdda, ktord odrdza slnecné teplo, zvysujii cukornatost
ovocia, ktord je na drovni aspori 14° Brix. Vdaka kombindcii tychto faktorov méd ovocie vyvdzend kyslost
(0,6 — 0,8 g/100 g), ¢o ma za nasledok prijemne sladko-horkd chut.

b)  Specifické vlastnosti lichoviny, ktoré mozno pripisat zemepisnej oblasti

Suvislost palenky ,Nagykortii cseresznyepdlinka“ so zemepisnou oblastou je zaloZend na kvalite plodiny.
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Vdaka aluvidlnej pdde vo vymedzenej zemepisnej oblasti a vysokému poctu hodin slne¢ného svitu je cukornatost
Ceresni pouzitych na vyrobu liehoviny ,Nagykordi cseresznyepdlinka“ vyssia ako priemer, ¢o vyrovndva kyslost
ovocia.  Vysledny destilit je preto sladky, s prichufou suSeného ovocia, ale s trpkym
marcipdnovym nadychom/nddychom horkej ¢okolady.

Od 50. rokov 20. storocia az do padu komunistického reZimu regiondlne palenky ako ,Nagykortii cseresznyepélinka“
v tomto regiéne v dosledku stitneho monopolu upadali. Ceresiiovi pélenku vyrdbali miestne zmluvné palenice

v mene polnohospoddrov, a hoci ju nazyvali ,Nagykorti cseresznyepélinka®, kedZe sa nepreddvala komercne, jej
povest sa $irila len Gstnym podanim.

Festival cere$ni v Nagykort, ktory sa kond v obci Nagykord od roku 1996 kazdy rok v juni, je oslavou dozrievania
Ceresni. V priebehu rokov sa z neho stalo tradiéné podujatie velkého rozsahu, ktoré pritahuje priblizne 4 000 az
5000 navstevnikov. Na festivale sa propaguje aj pdlenka ,Nagykorti cseresznyepdlinka“. Okrem toho sa na pocest
palenky ,Nagykor(i cseresznyepdlinka“ od roku 2017 organizuje Den Ceresniovej palenky z Nagykord, aby sa o nej
viac vedelo a aby sa viac ocenila.

Ocenenia pdlenky ,Nagykortii cseresznyepdlinka* zo stitazi:
— 2009: 17. ro¢nik sttaze madarskych ndrodnych pdleniek a zahrani¢nych ovocnych destildtov — zlatd medaila,
— 2012: prvy ro¢nik regiondlnej sttaze palockych destildtov a lichovin — striebornd medaila,

— 2018: deviaty ro¢nik sttaze Podstata palenky — bronzova medaila.

7. Prdvne predpisy eurépskej dnie alebo vniitrostitne/regiondlne privne predpisy
— zakon XI o ochrane ochrannych zndmok a zemepisnych oznaceni z roku 1997,
— zdkon LXXIII o pélenke, palenke z hroznovych vyliskov a Ndrodnej rade pre palenku z roku 2008,

— nariadenie vlddy ¢. 158/2009 z 30. jala 2009, ktorym sa ustanovuji podrobné pravidld ochrany zemepisnych
oznacen{ polnohospodérskych vyrobkov a potravin a overovania tychto vyrobkov,

— nariadenie vlddy ¢. 22/2012 z 29. februdra 2012 o Ndrodnom trade pre bezpecnost potravinového refazca,

8. Udaje Ziadatela
Clensky stdt, tretia krajina alebo prdvnickd/fyzickd osoba:
Bulyédki Palinkaf6zde [pélenica Bulyaki Pélinka], Zivnostnik Jézsef Bulyaki
Uplna’ adresa (ndzov ulice a cislo domu, mesto a PSC, krajina):

Dr Antal Kdroly u. 2/a, 5056 Nagykorti, Madarsko

9. Doplnenie zemepisného oznacenia

10. Osobitné pravidld tykajiice sa oznacovaNIA
Okrem prvkov stanovenych v pravnych predpisoch sa vyzaduje aj toto oznacenie:

— ,foldrajzi jelzés* [zemepisné oznacenie] (oddelene od ndzvu).
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Uverejnenie schvilenej Standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku s chrinenym oznacenim pévodu
alebo chrénenym zemepisnym oznacenim v sektore polnohospodarskych vyrobkov a potravin
podla dinku 6b ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie (EU) & 664/2014

(2023/C 254/09)

Toto ozndmenie sa uverejiiuje v stilade s clankom 6b ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) ¢. 6642014 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRANENYM OZNACENIM POVODU
ALEBO CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM POCHADZAJUCEHO Z CLENSKEHO STATU

[nariadenie (EU) & 1151/2012]
,Oli de 'Emporda | Aceite de LEmporda“
EU &: PDO-ES-1161-AMO1 - 27. 4. 2023
CHOP (X) CHZO ()

1. Ndzov vyrobku
,Oli de 'Emporda | Aceite de LEmporda“

2. Clensky $tit, ku ktorému zemepisn oblast patri

Spanielsko

3. Orgin ¢lenského $titu oznamujdci Standardnd zmenu

Kataldnske ministerstvo pre klimatické opatrenia, potraviny a agendu vidieka

4. Opis schvilenej zmeny (schvilenych zmien)

1. Zmena limitov kyseliny linolovej

Zmenili sa limity kyseliny linolovej stanovené v oddiele B.3 $pecifikicie vyrobku — Vlastnosti vyrobku. Konkrétne sa
hodnota kyseliny linolovej zniZila z ,13 (min. 8 a max. 18)“na 11 (min. 6 a max. 16)“.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.

2. Zmena textu v Casti ,Opis vyrobku*
V bode 3.2 jednotného dokumentu sa 13 (min. 8 a max. 18)“ zmenilo na 11 (min. 6 a max. 16)“.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.

3. Zmena textu v asti ,Specifickost vyrobku*
V bode 5.2 sa toto znenie:

,Ich stabilita je tiez sposobend vysokym obsahom kyseliny olejovej (67 % — min. 60 % a max. 75 %), 13 % kyseliny
linolovej (min. 8 % a max. 18 %) a 14 % kyseliny palmitovej (min. 11 % a max. 18 %).“

nahrddza takto:

LIch stabilita je sposobend aj vysokym obsahom kyseliny olejovej (67 % — min. 60 % a max. 75 %); obsahujti aj 11 %
kyseliny linolovej (min. 6 % a max. 16 %) a 14 % kyseliny palmitovej (min. 11 % a max. 18 %).”

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.

() U.v.EUL179,19.6.2014,s.17.
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3.1.

3.2.

JEDNOTNY DOKUMENT

,Oli de 'Emporda | Aceite de LEmporda“

EU &: PDO-ES-1161-AMO1 - 27. 4. 2023

CHOP (X) CHZO ()

Nizov (ndzvy) [CHOP alebo CHZO]

,Oli de "Emporda [ Aceite de LEmporda“

,

Clensky $tét alebo tretia krajina

Spanielsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

Druh vyrobku [uvedeny v prilohe XI]

Trieda 1.5. - Oleje a tuky (maslo, margarin, olej atd')

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Extra panensky olivovy olej z oliv odrod Argudell, Curivell, Llei de Cadaqués a Arbequina ziskany mechanickymi
postupmi alebo inymi fyzikdlnymi prostriedkami, pri ktorych sa olej neznehodnocuje, pri¢om si zachovava chut,
arému a vlastnosti plodov, z ktorych sa vyréba.

Tento olivovy olej CHOP sa vyrdba z oliv povodnych odrod Argudell, Curivell a Llei de Cadaqués a tradi¢nej odrody
Arbequina, ktoré sa pestuju v registrovanych hdjoch. Hlavnymi odrodami st Argudell, ktorej podiel musi dosahovat
minimdlne 51 % oleja v zmesi, a Arbequina. Celkové mnozZstvo oleja z tychto dvoch odrdd spolu musi predstavovat

viac nez 95 % zmesi.

V pripade, Ze sa na vyrobu oleja zmieSavaji olivy roznych odrdd, sa jeho odrodové zlozZenie pocita podla toho, kolko
oleja z jednotlivych odrod sa pridd do zmesi.

Oleje maju tieto fyzikdlno-chemické vlastnosti:

Mastné kyseliny:

Kyselina olejova (v %)

67,0 (min. 60 a max. 75)

Kyselina linolovd (v %)

11,0 (min. 6 a max. 16)

Kyselina palmitova (v %)

14,0 (min. 11 a max. 18)

Stabilita (hodnota Rancimat pri 120 °C)

6 hodin

priemernd hodnota 9 hodin, nikdy nie menej nez

Oleje majti tieto organoleptické vlastnosti:

Farba: od slamovoZltej po zelent s premenlivou intenzitou.

Vlastnosti

Hodnota (privlastok)

Medién a hrani¢né hodnoty

Chybovost

Ziadna

0

Aréma zelenych plodov

strednd alebo stredne silnd intenzita
pripominajtca zelené plody

5,0 (min. 4 a max. 7), pricom vyse polovica
degustitorov oznacila ovocnost za
,zelent®

Horkost

strednd intenzita

4,0 (min. 3 a max. 6)

Stiplavost

strednd intenzita

4,0 (min. 3 a max. 6)
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Vyvézenost vyvéazeny rozdiel medzi ovocnostou a [horkostou
alebo stiplavostou] < 2,0

Pri uplatiiovani ustanoveni nariadenia Komisie (ES) ¢. 640/2008 je organolepticky profil CHOP ,Oli de 'Emporda“
alebo ,Aceite de LEmporda“ takyto: vyvazené oleje s prichutou zelenych plodov strednej intenzity. Na podnebi maji
strednt horkost a stiplavost z dovodu vysokého obsahu polyfenolov; privlastky ,stredny*, ,vyvdzeny“ a ,zeleny* maji
¢iselny ekvivalent stanoveny v uvedenej norme.

Na zéklade inych sekunddrnych deskriptorov aromatického typu (metéda COI/T20) je senzoricky profil tychto olejov
takyto: ,oleje s ardbmami, ktoré zvycajne pripominaji Cerstvo pokosentl trdvu afalebo vlasské orechy; mozu sa tiez
vyskytovat arémy tropického ovocia, zeleného ovocia alebo articok a doznievajica chut mandli“.

Tieto extra panenské olivové oleje st velmi stabilné (priemernd hodnota Rancimat pri 120 °C je 9 hodin a nikdy
nesmie byt niZsia ako 6) vdaka vysokému obsahu antioxidantov (hlavne polyfenolov).

Tieto vlastnosti CHOP ,,Oli d’Emporda“ [takto] priamo stvisia s prevahou hlavnej odrody: Argudell. Z tejto odrody sa
vyrébaja oleje s prichutou zelenych plodov, s ndznakmi travy a arti¢ok, ktoré st horké a Stiplavé na podnebf; tieto
vlastnosti sa v zmesi zachovévaji aj po pridani odrody Arbequina, ktord ma neutralnejsie ar6my a je omnoho menej
horkd a stiplava, takze senzoricky profil odrody Argudell mé prevahu a zvysuje sa tmerne s hodnotou, ktord zmes
obsahuje.

3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Surovinou pouzivanou na vyrobu olivového oleja Emporda st olivy odrod Argudell, Arbequina, Curivell a Llei
de Cadaqués pestované v zemepisnej oblasti opisanej v prislusnom bode.

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit v identifikovanej zemepisnej oblasti

Olivy sa musia pestovat a olej sa musi vyrdbat vyhradne v zemepisnej oblasti vymedzenej v prislusnom bode.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd’. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Olej sa mozZe plnit do flia§ bud v rdmci vymedzenej zemepisnej oblasti, alebo mimo nej za predpokladu, Ze je
zavedeny spolahlivy systém vysledovatelnosti a Ze olej je riadne oznaceny.

Pri maloobchodnom predaji sa vyrobok musi plnit do nddob s objemom do pit litrov vyrobenych zo skla, kovovych
nddob s povrchovou dpravou na potraviny, PET obalov, glazovanej keramiky alebo inych materidlov povolenych
platnymi pravnymi predpismi.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Na baleni sa musi uvddzat ndzov ,Oli de 'Emporda“ (po kataldnsky) alebo , Aceite de LEmporda“ (po $panielsky), a to
spolu so slovami ,Denominacién de Origen Protegida“ (chranené oznalenie povodu) a vSetkymi dalsimi ddajmi
stanovenymi v prislusnych pravnych predpisoch.

4.  Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Chrénend oblast zahffia 68 obci v kraji (comarca) Alt Emporda a 36 obci v kraji Baix Emporda, pit susediacich obci
v kraji Girones (Viladasens, Sant Jordi Desvalls, Flaga, Madremanya a Llagostera) a tri v kraji Pla de I'Estany (Crespia,
Esponella a Vilademuls). Vsetky sa nachddzaji v provincii Girona na krajnom severe autonémneho spolocenstva
Kataldnsko.
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5. Sivislost so zemepisnou oblastou

5.1. Specifickost zemepisnej oblasti
Pokial ide o pddu a klimu, vymedzend zemepisnd oblast sa vyznacuje tromi faktormi:
— pody: vicsinou netirodné, lahké a s kyslym alebo neutrdlnym pH,
— teplota: mierna vplyvom mora,
— vietor: severny vietor, ktory je vyraznym znakom oblasti: tramontdna.

V kraji LEmporda sa olivy pestuji najmi tam, kde je netirodna pdda, t. j. na okrajovych a parovinovych vyvyseninich
v blizkosti apiti Pyreneji (Serra de I'Albera a Serra de Rodes) na severe a Montgri a Sierra de Les Gabarres na juhu.
Pody st vacsinou lahké, s kyslym alebo neutrdlnym pH a pochddzaji z bridlicového, zulového alebo rulového
zakladu, typického pre tGpdtia Pyreneji.

Klimu oblasti pestovania olivovnikov v kraji 'Emporda klasifikoval Papadakis ako primorskii stredozemski
a Thornthwaite ako sucht subhumidnu na pobrezi a subhumidnu vo vnitrozemi.

Teploty a denné kolisanie teploty si mierne vplyvom mora. Mrazy sa vyskytuji od polovice novembra do konca
marca.

Priemerny dhrn zrdZok dosahuje od 550 mm v severnej pobreznej oblasti do 850 mm dalej vo vnttrozemi v blizkosti
updti Pyreneji. Zrazky st rozloZené nepravidelne a ststred’ujii sa v mesiacoch september a oktéber.

Z vodnej bilancie vyplyva, Ze od jiina do augusta trvd obdobie sucha, ktoré je typické pre stredozemské oblasti.
Vetrovym pomerom dominujii severné vetry: tramontdna.

Ide o vietor, ktory je vZdy suchy, niekedy moze byt velmi prudky a je jednou z hlavnych charakteristik klimy kraja
LEmporda.

Tieto vetry pocas studenych zimnych mesiacov znizujii riziko silnych mrazov, ktoré majt vplyv na olivové hdje, ¢o
umoziuje olivovnikom preZit v tychto oblastiach.

V lete fakaja juhovychodné brizy, ktoré pocas tohto obdobia zmierfiuji denné teploty a udrziavaji vysokd relativnu
vlhkost.

Historické a [udské faktory

Extra panensky olivovy olej LEmporda priamo stvisi s histériou, tradiciou a kultdrou tejto chrinenej oblasti.
Z historickych zdrojov a vykonanych archeologickych vykopdvok vyplyva, Ze pestovanie oliv a vyroba olivového
oleja st zndme vySe 2500 rokov. Vyroba olivového oleja sa odnepamiti uskutociiovala popri vyrobe dalsich
typickych stredozemskych vyrobkov, ako je vino, pricom obidva vyrobky sii velmi dolezité pre miestny hospodarsky
rozvoj. Podniky st malé, pdda je rozdelend na mnoho casti a velkd Cast oleja vyrdbaju druzstvd. Do velkej miery ide
o socidlny typ polnohospodarstva, kde sa do jednotlivych tloh pestovania, najmi zberu trody, zapdjaja celé rodiny.

Specifické klimatické podmienky a préca generacii pestovatelov viedli k vyberu troch povodnych odrod, ktoré sa
pestuji len vo vymedzenej zemepisnej oblasti: Argudell (va¢Sina) a Curivell a Llei de Cadaqués (mensina). Odroda
Arbequina sa tieZ pestuje ako tradi¢nd odroda uz vyse sto rokov.

5.2. Specifickost vyrobku

Specifické vlastnosti tohto oleja s dané obsahom povodnej odrody Argudell (viac nez 51 %). T4to odroda je velmi
dobre prispdsobend osobitnym klimatickym a pddnym podmienkam v kraji Emporda, ¢im sa vysvetluje, preco je
v danej oblasti najrozsirenejsia napriek tlaku inych odrod, tak kataldnskych, ako aj franctizskych. Je to velmi odolnd
odroda, ktord sa dobre prisposobila netrodnej pode a je schopnd odoldvat silnym prevlddajicim vetrom
(tramontdna), kedZe vykazuje vysoky stupenn odolnosti a riedke olistenie koruny a velkd silu zadrziavania plodov
(FRE).

Z genetického hladiska (molekuldrne markery DNA) sa tdto odroda zna¢ne odliSuje od inych kataldnskych odrod,
s koeficientom podobnosti menej nez 0,30 (pricom zhodné genotypy majt hodnotu 1).
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Vysokd miera stability. Oleje si velmi stabilné z dovodu vysokého obsahu antioxidantov (najmi polyfenolov).
Priemernd hodnota Rancimat pri 120 °C je 9 hodin, pricom nikdy nemoze klesntt pod 6 hodin. Ich stabilita je
sposobend aj vysokym obsahom kyseliny olejovej (67 % — min. 60 % a max. 75 %); obsahuji aj 11 % kyseliny
linolovej (min. 6 % a max. 16 %) a 14 % kyseliny palmitovej (min. 11 % a max. 18 %). KedZe ide o najsevernejsi
regién pestovania olivovnikov na Pyrenejskom polostrove, z produkcie tych istych odrod v inych astiach Spanielska
by sa vyrobili oleje s niz§im obsahom kyseliny olejovej, vy$§im obsahom kyseliny linolovej a s niz$ou mierou
stability, Co st faktory, ktoré do velkej miery zavisia od zemepisnej $irky vyrobnej oblasti.

Charakteristickd chut (v stlade s terminolégiou stanovenou v metéde COI/T20 pre olivové oleje CHOP) s arémami,
ktoré zvycajne pripominajd Cerstvo pokosent trdvu afalebo vlasské orechy; moZzu sa vyskytovat aj arémy tropického
ovocia, zeleného ovocia alebo articok a doznievajica chuf mandli. Specifickym vplyvom oblasti sa priaznivo
podporuje vysokd koncentrdcia arém, ktord sa prejavuje ako ovocnost strednej intenzity alebo v niektorych
pripadoch silnej intenzity (intenzita od 4 do 7). Na podnebi sa koncentracia polyfenolov, ktord je v porovnani s inymi
oblastami Kataldnska vysokd, prejavuje horkostou a Stiplavostou strednej intenzity (intenzita medzi 3 a 6) a jasne
vyvazuje intenzitu ovocnosti (rozdiel medzi ovocnostou a horkostou alebo Stiplavostou menej nez 2), ako je
vymedzené v nariadeni Komisie (ES) ¢. 640/2008.

5.3. Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou akostou,
povestou alebo inou typickou viastnostou vyrobku (CHZO)

Ako uz bolo spomenuté, kombindcia histérie, tradicie pestovania olivovnikov a charakteristik prirodného prostredia
umoznila v tychto okresoch pestovanie olivovnikov a vznik velmi jedinecnej odrodovej struktiiry. Pestovatelia pri
vybere vhodnych odrdd vidy vyhladavali kultivary prisposobené silnym vetrom a mimoriadne nedrodnej pdde
v tejto oblasti. Odroda Argudell sa tak stala prevlddajiicou odrodou, kedZe sa tymto podmienkam najlepsie
prisposobila. Neskor sa ukdzalo, Ze aj odroda Arbequina je dobre prisposobend miestnym podmienkam a je zarukou
pravidelnejsich vynosov bez zmeny profilu olejov, kedZe nemd prevlddajiici charakter a pouziva sa v malych
podieloch.

Regula¢ny t¢inok Stredozemného mora okrem toho umoznil pestovat olivovniky v tejto zemepisnej Sirke, kde by
inak intenzivny chlad v zime poskodil stromy a kam morské brizy prinaSajii dostato¢nti vlhkost na vznik pukov
a plodov. Celkovd vyssia teplota v lete podporuje lipogenézu a syntézu mononenasytenych mastnych kyselin. Silné
suché jesenné vetry (tramontdna) chrania olivovniky pred chorobami a podporuji spravny proces zrenia, ¢o
prispieva k dobrej kvalite zozbieranych plodov. V neposlednom rade lahké, kyslé alebo neutrdlne pody, tvorené
bridlicovym alebo zulovym zdkladom, ktoré v tejto oblasti prevlddaji, podporuji na rozdiel od ilovitych, vapenatych
pod v inych oblastiach pestovania olivovnikov hromadenie polyfenolov v plodoch.

Vdaka vietkym uvedenym charakteristikim je mozné vyrabat olej s jedine¢nym zloZenim a senzorickym profilom.
Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie vyrobku

http:/[agricultura.gencat.cat/web/.content/al_alimentacio/al02_qualitat_alimentaria/normativa-dop-igp/plecs-vigor|
pliego_condiciones_oli_emporda_modificacion-modificacion-2023-ES.pdf


http://agricultura.gencat.cat/web/.content/al_alimentacio/al02_qualitat_alimentaria/normativa-dop-igp/plecs-vigor/pliego_condiciones_oli_emporda_modificacion-modificacion-2023-ES.pdf
http://agricultura.gencat.cat/web/.content/al_alimentacio/al02_qualitat_alimentaria/normativa-dop-igp/plecs-vigor/pliego_condiciones_oli_emporda_modificacion-modificacion-2023-ES.pdf
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Uverejnenie ozndmenia o schvileni Standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v savislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2023/C 254/10)

Toto ozndmenie sa uverejiiuje v silade s ¢ldnkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNEJ ZMENY
»Margaux*
PDO-FR-A0329-AM02
Datum ozndmenia: 20.4.2023
OPIS A DOVODY SCHVALENE} ZMENY

1. Uradny zemepisny kédex

Aktualizoval sa zoznam obci nachddzajicich sa v zemepisnej oblasti podla dradného zemepisného kédexu z roku
2022.

Ide o ¢isto formdlnu zmenu a zemepisnd oblast sa nemeni.

V dosledku tejto zmeny sa meni bod 6 jednotného dokumentu.

2. Odroda na G¢&ely adapticie
Do 3pecifikicie vyrobku sa doplnila odroda Castets N. Ide o neskorti odrodu, ¢o moze v savislosti s globdlnym
oteplovanim predstavovat vyhodu. Okrem toho je tdto odroda menej nachylnd na perenospéru vini¢a. M schopnost
produkovat vina v siilade s osobitym charakterom ¢erveného vina s oznacenim Margaux.

V odrodovej skladbe je obmedzend na 5 % a pri scelovani na 10 %.

Jednotny dokument sa nemen.

3. Hustota vysadby

Pravidlo stanovujice minimdlnu vzdialenost medzi krami v jednom rade sa nahrddza vymedzenim maximalnej
dispozi¢nej plochy krov, ktord nesmie presiahnut 1,43 m>

Minimdlna hustota vysadby zostdva 7 000 krov na hektdr.

V dosledku tejto zmeny sa meni bod 5 jednotného dokumentu.

4.  Agroenvironmentélne ustanovenia
Doplnaju sa tieto environmentalne ustanovenia:

— Odumreté kry sa musia z pozemkov odstranit, akékolvek skladovanie tychto odumretych krov na pozemkoch je
zakazané.

— Pouzivanie herbicidov na tivratiach je zakdzané.

— Pouzivanie neselektivnych herbicidov na pozemkoch je zakdzané.

() U.v.EUL9,11.1.2019,s. 2.
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— Zasiata alebo spontdnna vegetdcia medzi radmi vinica sa udrziava mechanickymi prostriedkami alebo manualne.
— Kazdy vinohradnik pocita a eviduje svoj index frekvencie postrekov.

Cielom tychto zmien je lepsie zohladnit spolocenské poziadavky na obmedzenie pouzivania pripravkov na ochranu
rastlin a lepsie prihliadat na Zivotné prostredie.

Jednotny dokument sa nemeni.

5. Obeh vin medzi oprivnenymi skladovatelmi

V kapitole 1 ¢lanku IX bode 5 sa vypusta pismeno b) o ditume uvedenia vin do obehu medzi oprdvnenymi
skladovatelmi.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

6. Stavislost
Savislost sa v dosledku zldéenia obci upravuje.

Jednotny dokument sa nemeni.

7. Odkaz na kontrolny orgdin

Odkaz na kontrolny orgdn sa preformuloval v zdujme jeho zostladenia s formuldciou pouzivanou v inych
Specifikdcidch vyrobkov. Ide o vylu¢ne formélnu zmenu.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nazov (ndzvy)

Margaux

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu

3. Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

4. Opis vina (vin)

STRUCNY OPIS

Ide o tiché ¢ervené vina.

Majt:

— minimaélny prirodzeny obsah alkoholu 11 obj. %,

— maximdlny obsah skvasite[nych cukrov 2 gf],

— maximalny obsah kyseliny jabl¢nej 0,30 g/l.

Celkovy obsah alkoholu vo vinach nesmie byt po obohateni vyssi ako 13,5 obj. %.

Kazdd Sarza vina uvedend na trh v inom ako spotrebitelskom obale md obsah prchavych kyselin najviac 13,26
miliekvivalentu na liter do 31. jila roku nasledujiiceho po roku zberu a po tomto ddtume najviac 16,33
miliekvivalentu na liter.
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Analytické vlastnosti, ktoré sa neuvadzajt, zodpovedaji hodnotam stanovenym v pravnych predpisoch EU.

Vina majii intenzivnu Cervent farbu a vynikajicu schopnost archivicie. Mozno ich dlho archivovat a vyznacuja sa
istou uglachtilostou, ktort zvyraziuji ovocné arémy.

V odroddch Médoc dominuje odroda Cabernet-Sauvignon N, ktord sa pestuje na takmer 60 % plochy, na ktord sa
vztahuje oznacenie ,Margaux“. Vinu doddva Struktiru, buket a potencidl vyzrievania. Neodmyslitelnd doplnkova
odroda Merlot N len zriedka tvori viac ako 30 % asambldzZi. Jej prinosom je gulatd, plnd chut a komplexnost ar6m.
Zriedkavejsia odroda Cabernet franc N doddva eleganciu a jemné korenisté arémy. Vina z odrody Petit-verdot N sa
vyznacuji rovnovéhou farieb, ovocnych arém a taninov.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) —

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) —

Minimédlna celkova kyslost v miliekvivalentoch na liter

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | —
liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | —
liter)

5.  Vindrske vyrobné postupy

5.1. Osobitné enologické postupy
1. Pestovatel'ské postupy
Minimdlna hustota vysadby je 7 000 krov na hektdr.
Vzdialenost medzi radmi nesmie byt vacsia ako 1,50 m.

Maximalna dispozi¢nd plocha krov je 1,43 m? Tato plocha sa vypocita vyndsobenim vzdialenosti medzi radmi
a vzdialenosti medzi krami v jednom rade.

Rez sa vykondva najneskor v §tddiu rozvinutych listov (fenofdza 9 podla Lorenza).

Na rez vini¢a sa pouzivajt tieto techniky, pricom na kazdom kre sa ponechdva maximélne dvandst ociek:

— tzv. medocky rez na tazne alebo rez na Capiky a na tazne, pricom na jednom kre st dva tazne, kazdy najviac so
S$tyrmi ockami v pripade odrod Cot N, Cabernet-Sauvignon N, Merlot N a Petit Verdot N, alebo kazdy najviac
s piatimi o¢kami v pripade odrod Cabernet franc N a Carmenére N. Rez zdloznych ¢apikov sa vykondva na dve
ocka,

— krétky rez na ¢apiky (dvojramenny kordén alebo $tvorramennd vejarovitd palmeta).

Pocas vegetatného obdobia vinica mozno povolit zavlaZovanie v silade s ustanoveniami zdkonnika
polnohospodarstva a morského rybolovu.

2. Osobitny enologicky postup
— Zahustovanie hroznového mustu je povolené, pricom pociato¢ny objem sa nesmie zniZit o viac ako 15 %.

— Celkovy obsah alkoholu vo vinach nesmie byt po obohateni vyssi ako 13,5 obj. %.

5.2. Maximdlne vynosy

63 hektolitrov na hektdr
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6. Vymedzend zemepisnd oblast

Zber hrozna, vinifikicia, vyroba a vyzrievanie vin sa uskuto¢iiuji na tzemi tychto obci v departemente Gironde
(podla Gradného zemepisného kédexu z 1. janudra 2022): Arsac, Labarde, Margaux-Cantenac a Soussans.

7. Mustové odrody
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Carmenére N
Cot N - Malbec
Merlot N

Petit Verdot N

8.  Opis savislosti
Zemepisna oblast oznacenia ,Margaux"“ sa rozprestiera na lavom brehu tstia rieky Gironde na stbore Strkovych terds.

Vinam nestcim toto oznacenie, ktoré sa spdja s miernym ocednskym podnebim, prospievaju klimatické faktory
priaznivé pre velkd vinohradnicku oblast, a to vdaka regulatnému tepelnému vplyvu sposobenému pritomnostou
vod Atlantického ocednu a rieky Gironde. Toto podnebie sa na jeserl vyznacuje ob¢asnymi tlakovymi nizami, ktoré
prindSaju zrazky, ¢im sa do velkej miery vysvetluji kvalitativne rozdiely medzi jednotlivymi ro¢nikmi. Hlavné
vlastnosti sa spdjaji najma s typickou geoldgiou tejto sedimentacnej panvy, so Specifickou geologickou histériou jej
pod, s reliéfom a topografiou, ako aj so sti¢asnym zlozenim p6d, na ktorych sa pestuje vinic.

Pody sa vyznacujii najmé usadeninami rieky Garonne z obdobia pliocénu a kvartéru. Tieto usadeniny vytvorili terasy
vo forme pahorkov, ktoré sa v sti¢asnosti nachddzaji v nadmorskej vyske 6 az 33 metrov. Hustd hydrograficka siet
prispieva k ich fragmentécii, o umoziiuje odtok drendznej vody.

Kvalita a typické vlastnosti vin s oznacenim ,Margaux“ tkveji vo vynimoc¢nom stuzvuku p6d a topografickej polohy
vzhladom na ich blizkost k tistiu rieky, vd'aka comu st vinice chrdnené pred velkymi podnebnymi vykyvmi.

Z analyzy danovej hodnoty polnohospodarskych pod podla prvych katastrov z rokov 1826 az 1830 vyplyva, Ze
vicSina vinic sa nachddzala na strkovych ndvrsiach na nizko a stredne poloZenych terasich a zodpovedala najvy3sim
daflovym sadzbdm. Tieto Gzemia zodpovedaji tym najvyberanejsim pozemkom, na ktorych sa dordbaji vina
s oznacenim ,Margaux“. Rozprestierajii sa na tychto terasich, ich kolavidch a ilovitych ¢i vapencovych podloziach.
Syntézou podnych, topografickych, klimatickych a historickych kritérii sa ich vyuzivanim pocas troch storoéi
vytvorila vymedzend pozemkova oblast vyroby, ktord viedla k vzniku presldvenej vinohradnickej oblasti.

V zndmej klasifikdcii z roku 1855, ktort do velkej miery predznamenala Lawtonova klasifikdcia, sa zakotvuje budice
oznacenie ,Margaux“ s jedine¢nym rozsahom 21 vin grands crus classés, ktoré pokryvaji celti klasifika¢nt $kalu,
pricom pestovatel'skd plocha sa rozprestiera na stredne polozenych terasich. Toto uznanie doplnila v roku 1932
klasifikdcia cru bourgeois, ktorou sa ocenilo 16 vindrstiev, a to dve crus bourgeois exceptionnels, osem crus bourgeois
supérieurs a $est crus bourgeois.

Neustdlu snahu vinohradnikov z oblasti Margaux o utvrdenie jedine¢nosti tejto vinohradnickej oblasti ilustruje
zachovévanie a zlepSovanie postupov ich predkov, ako aj vyber tych najvhodnejsich pozemkov a odrdd vinica. Tento
potencidl dokdzali zuZitkovat a oblast Margaux sa stala jednou z najprestiznejsich vinohradnickych oblasti na svete.

Chranené oznalenie pdévodu ,Margaux“ je vyhradené pre tiché cervené vina. Maji intenzivnu Cerventd farbu
a vynikajicu schopnost archivécie. Mozno ich dlho archivovat a vyznacuju sa istou uslachtilostou, ktort zvyraziuji
ovocné arémy.
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V odrodich Médoc dominuje odroda Cabernet-Sauvignon N, ktord sa pestuje na takmer 60 % plochy, na ktord sa
vztahuje oznacenie ,Margaux“. Vinu doddva Struktiru, buket a potencial vyzrievania. Neodmyslitelnd doplnkova
odroda Merlot N len zriedka tvori viac ako 30 % asambldzZi. Jej prinosom je gulatd, plnd chut a komplexnost ar6m.
Zriedkavejsia odroda Cabernet franc N doddva eleganciu a jemné korenisté arémy. Vina z odrody Petit-verdot N sa
vyznacuji rovnovahou farieb, ovocnych arém a taninov.

9.  Dalsie zékladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Oblast v bezprostrednej blizkosti
Pravny ramec:
vnitrostatne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Oblast v bezprostrednej blizkosti, ktord je vymedzend na zdklade vynimky pre vinifikdciu, vyrobu a vyzrievanie vin,
pozostdva z Uzemia tychto obci v departemente Gironde: Arcins, Avensan, Lamarque, Ludon-Médoc, Macau a Le
Pian-Médoc.

Pravny rdmec:

vnttrostitne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

dodato¢né ustanovenia o oznacovani
Opis podmienky:

Na etiketdch mozno uvddzat ndzov vic3ej zemepisnej jednotky ,Vin de Bordeaux - Médoc“ alebo ,Grand Vin de
Bordeaux - Médoc*.

Pismo pouzivané pri uvddzani tohto oznacenia nesmie byt vyssie ani $irsie ako dve tretiny velkosti pisma tvoriaceho
ndzov chraneného oznacenia povodu.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-e303df21-7cba-4e9b-9c6a-b1d80356019f



https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-e303df21-7cba-4e9b-9c6a-b1d80356019f
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