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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI], ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKEJ
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Nevznesenie nimietky voci ozndmenej koncentracii

(Vec M.11072 - BLACKROCK | MUBADALA | GOLDMAN SACHS | EQUITIX | CALISEN |
MAPLECO)

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 215/01)

Dia 2. jina 2023 sa Komisia rozhodla nevzniest nimietku voci uvedenej ozndmenej koncentricii a vyhldsit ju za
zlu¢itelnd s vndtornym trhom. Toto rozhodnutie je zaloZené na cldnku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady (ES)
¢ 139/2004 (). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po odstraneni
akychkolvek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej stranky Komisie o hospodarskej sttazi venovanej fuzidm (http://ec.europa.eu/competition/mergers|
cases/). Tato webovd stranka poskytuje rézne moznosti na vyhladdvanie individudlnych rozhodnuti o fazidch podla
ndzvu spoloc¢nosti, ¢isla pripadu, ddtumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej stranke EUR-Lexu (http:/[eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk) pod ¢&islom
dokumentu 32023M11072. EUR-Lex predstavuje online pristup k pravu Eurépskej tnie.

() U.v.EUL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk
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IV

(Informdcie)
INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vymenny kurz eura (')

16. jiina 2023

(2023/C 215/02)

1 euro =

Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
uUsD Americky dolar 1,0966 CAD  Kanadsky doldr 1,4500
JPY Japonsky jen 154,65 HKD  Hongkongsky doldr 8,5799
DKK Diénska koruna 7,4505 NZD  Novozélandsky doldr 1,7591
GBP Britska libra 0,85428 | SGD  Singapursky doldr 1,4647
SEK Svédska koruna 11,5925 KRW  Juhokérejsky won 1397,67
CHF Svajciarsky frank 0,9770 ZAR  Juhoafricky rand 19,9021
ISK Islandskd koruna 149,50 CNY  Cinsky juan 7,8100
NOK Nérska koruna 11,5170 IDR Indonézska rupia 16 387,75
BGN Bulharsky lev 1,9558 MYR  Malajzijsky ringgit 5,0603
CZK Cesk4 koruna 23,817 PHP Filipinske peso 61,246
HUF Madarsky forint 373,00 RUB  Rusky rubel
PLN Pol'sky zloty 4,4728 THB  Thajsky baht 37,953
RON Rumunsky lei 49610 BRL Brazilsky real 5,2790
TRY Turecka lira 25,9491 MXN  Mexické peso 18,7771
AUD Austrélsky dolar 1,5941 INR Indicka rupia 89,7953

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.
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SPRAVNA KOMISIA PRE SOCIALNE ZABEZPECENIE MIGRUJUCICH PRACOVNIKOV
Prepocitavaci kurz mien podla nariadenia Rady (EHS) &. 574/72
(2023/C 215/03)
Clanok 107 odsek 1, 2 a 4 nariadenia (EHS) ¢. 574/72
Referen¢né obdobie: Aprila 2023
Obdobie predkladania ziadosti: Jal, august a september 2023

april-23 EUR BGN CZK DKK HRK HUF PLN
1 EUR = 1 1,95580 23,4369 7,45179 375,336 4,63201
1 BGN = 0,511300 1 11,9833 3,81010 191,909 2,36835
1CZK = 0,0426678 0,0834496 1 0,317952 16,0148 0,197638
1 DKK = 0,134196 0,262460 3,14513 1 50,3686 0,621597
1 HRK =
1 HUF = 0,00266428 | 0,00521080 | 0,0624424 | 0,019854 1 0,0123410
1PLN = 0,215889 0,422236 5,05977 1,60876 81,0309 1
1RON = 0,202573 0,396192 4,74768 1,50953 76,0329 0,938320
1 SEK = 0,088207 0,172515 2,06729 0,657299 33,1072 0,408575
1 GBP = 1,13488 2,21960 26,5981 8,45690 425,962 5,25678
1 NOK = 0,086816 0,169794 2,03469 0,646932 32,5850 0,402131
118K = 0,00668350 | 0,0130716 0,156640 0,0498041 2,50856 0,030958
1 CHF = 1,015681 1,98647 23,8044 7,56865 381,222 4,70465
Zdroj: ECB

april-23 RON SEK GBP NOK ISK CHF

1EUR = 4,93649 11,33699 0,881150 11,51867 149,622 0,98456
1BGN = 2,52403 5,79660 0,450532 5,88949 76,5018 0,503406
1CZK = 0,210629 0,483724 0,037597 0,491476 6,38405 0,0420090
1 DKK = 0,662457 1,52138 0,118247 1,54576 20,0787 0,132124
1 HRK =
1 HUF = 0,0131522 0,0302049 0,00234763 0,0306889 0,398635 0,00262315
1PLN = 1,065735 2,44753 0,190231 2,48675 32,3018 0,212556
1RON = 1 2,29657 0,178497 2,33337 30,3094 0,199445
1 SEK = 0,435432 1 0,0777234 1,01602 13,1977 0,086845
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april-23 RON SEK GBP NOK ISK CHF
1 GBP = 5,60233 12,8661 1 13,0723 169,803 1,11736
1 NOK = 0,428565 0,984228 0,0764976 1 12,9895 0,085475
118K = 0,032993 0,075771 0,00588917 0,0769850 1 0,00658031
1 CHF = 5,01390 11,51477 0,894967 11,69929 151,968 1
Zdroj: ECB

Pozndmka: v3etky krizové kurzy tykajice sa ISK sa vypocitavaji na zdklade Gdajov o kurzoch ISK/EUR Islandskej

centralnej banky

referencia: april-23

1 EUR v ndrodnej mene

1 jednotka ndrodnej meny v EUR

BGN 1,95580 0,51130
CZK 23,43689 0,04267
DKK 7,45179 0,13420
HRK

HUF 375,33611 0,00266
PLN 4,63201 0,21589
RON 4,93649 0,20257
SEK 11,33699 0,08821
GBP 0,88115 1,13488
NOK 11,51867 0,08682
ISK 149,62222 0,00668
CHF 0,98456 1,01568

Zdroj: ECB

Pozndmka:

kurzy ISK/EUR vychadzajii z idajov Islandskej centrélnej banky

1. Nariadenie (EHS) ¢. 574/72 ustanovuje, Ze prepocitavaci kurz na istd menu, ¢iastok uvedenych v inej mene, je kurz
vypoditany Komisiou a zaloZeny na mesa¢nom priemere, pocas referenéného obdobia vymedzeného v odseku 2,

referenéného vymenného kurzu mien, zverejneného Eurépskou centralnou bankou.

2. Referen¢né obdobie je nasledovné:

— mesiac janudr pre prepocitavaci kurz platny od 1. aprila,

— mesiac april pre prepocitavaci kurz platny od 1. jula,

— mesiac jul pre prepocitavaci kurz platny od 1. oktdbra,

— mesiac oktober pre prepocitavaci kurz platny od 1. janudra.

Prepocitavaci kurz mien bude uverejneny v druhom Uradnom vestniku Eurdpskej tinie (séria ,C*) v mesiacoch februdr, mdj,
august a november.
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v

(Oznamy)

KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE] SUTAZE

EUROPSKA KOMISIA

Predbezné ozndmenie o koncentricii

(Vec M.11119 - GCA | STELLANTIS | ALD | LEASEPLAN)

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 215/04)

1.  Komisii bolo 9. jina 2023 podla ¢lanku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') dorucené ozndmenie o zamyslanej
koncentracii.

Toto ozndmenie sa tyka tychto podnikov:

— Crédit Agricole Consumer Finance (,CACF‘, Franctzsko) pod kontrolou podniku Crédit Agricole S.A. (,GCA®,
Francizsko),

— Stellantis N.V. (,Stellantis“, Holandsko),
— Merrion Fleet Management Limited (,ALD Ireland“) pod kontrolou podniku ALD S.A. (,ALD", Franctizsko),
— ALD Automotive AS (,ALD Norway*) pod kontrolou podniku ALD,

— SGALD Automotive — Sociedade Geral de Comercio e Aluguer de Bens, S.A. (,ALD Portugal“) pod kontrolou podniku
ALD,

— LeasePlan Ceskd republika s.r.o. (,LP Czechia“) pod kontrolou podniku LP Group BV (,LeasePlan®, Holandsko),
— LeasePlan Finland Oy (,LP Finland“) pod kontrolou podniku LeasePlan,

— LeasePlan Luxembourg S.A. (,LP Luxembourg®) pod kontrolou podniku LeasePlan.

Podnik CACF ziska v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia o fuzidch vylu¢nt kontrolu nad celymi podnikmi ALD
Ireland, ALD Norway, LP Czechia a LP Finland.

Podniky CACF a Stellantis ziskaji v zmysle ¢ldnku 3 ods. 1 pism. b) a ¢ldnku 3 ods. 4 nariadenia o fazidch spolo¢nd
kontrolu nad celymi podnikmi ALD Portugal a LP Luxembourg.

Koncentrécia sa uskutociiuje prostrednictvom kapy akcii.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— CACF posobi v sektore spotrebitel'skych tiverov. Je pod kontrolou podniku GCA, ktory posobi v sektore bankovnictva
a sluzieb savisiacich s poistenim vrdtane zhromazdovania aktiv, retailového bankovnictva, 3pecializovanych
finanénych sluzieb a velkych zdkaznikov,

— Stellantis posobi v oblasti navrhovania, vyroby, distribicie a predaja automobilovych vozidiel, siiciastok a vyrobnych
systémov,

— ALD Ireland, ALD Norway, ALD Portugal, LP Czechia, LP Finland a LP Luxembourg posobia v oblasti sluZieb stvisiacich
s operativinym lizingom a spravou vozového parku.

() U.v.EUL 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie o fiizidch).
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3. Na zdklade predbezného posiidenia sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla patrit do rozsahu
pOsobnosti nariadenia o fazidch. Tym vsak nie je dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby jej predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej koncentracii.

Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskor 10 dni odo dnia uverejnenia tohto ozndmenia. VZdy je nutné uviest
tiito referenént znacku:

M.11119 — GCA [ STELLANTIS | ALD | LEASEPLAN

Pripomienky moZzno Komisii zaslat e-mailom alebo postou. Pouzite tieto kontaktné tidaje:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Postova adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Predbezné ozndmenie o koncentricii

(Vec M.11125 - NETCEED (FORMERLY ETC GROUP) | AMADYS)

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 215/05)

1.  Komisii bolo 13. jina 2023 podla ¢lanku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') doru¢ené ozndmenie o zamyslanej
koncentracii.

Toto ozndmenie sa tyka tychto podnikov:

— Parisian Bidco SAS (,Netceed®, Franctizsko), predtym zndmy ako ETC Group, pod kontrolou podniku Cinven Capital
Management (VII) General Partner Limited (,Cinven®, Guernsey),

— Amadys Group BV (,Amadys®, Belgicko).

Podnik Netceed ziska v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia o fuzidch vyluénd kontrolu nad celym podnikom
Amadys.

Koncentracia sa uskuto¢iiuje prostrednictvom kapy akcii.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Netceed: poskytovatel telekomunikaénych produktov, najmi kéblov, prislusenstva a inych zariadeni, ako si pasivne
zariadenia a optické vyrobky, a sluzieb pre telekomunika¢nych operdtorov a instalatérov telekomunikaénych sieti,

— Amadys: poskytovatel pasivnych zariadeni, ako st kible, konektory a iné néstroje, telekomunikaénym operdtorom
a instalatérom sieti, ako aj poskytovatelom v odvetvi energetiky.

3. Na zéklade predbezného posidenia sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla patrit do rozsahu
posobnosti nariadenia o fazidch. Tym v3ak nie je dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby jej predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej koncentracii.

Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskor 10 dni odo dila uverejnenia tohto ozndmenia. VZdy je nutné uviest
tato referenént znacku:

M.11125 — NETCEED (FORMERLY ETC GROUP) | AMADYS

Pripomienky moZzno Komisii zaslat e-mailom alebo postou. Pouzite tieto kontaktné adaje:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

Postovd adresa:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() U.v.EUL 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie o fiizidch).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Predbezné ozndmenie o koncentricii

(Vec M.11106 — STELLANTIS | MICHELIN [ FORVIA | SYMBIO)

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 215/06)

1. Komisii bolo 12. jiina 2023 podla ¢lanku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') doruc¢ené ozndmenie o zamy3lanej
koncentracii.

Toto ozndmenie sa tyka tychto podnikov:

— PSA Automobiles SA (Francizsko), v koneénom désledku pod kontrolou podniku Stellantis N.V., holdingovej
spolocnosti Stellantis Group (dalej len ,Stellantis“, Holandsko),

— Spika SAS (Franctizsko), v kone¢nom dosledku pod kontrolou podniku Compagnie Générale des Etablissements
Michelin, holdingovej spolo¢nosti skupiny Michelin (,Michelin“, Franctzsko),

— Faurecia Exhaust International (Franctizsko), v kone¢nom désledku pod kontrolou podniku Faurecia SE, materskej
spolo¢nosti skupiny Forvia (,Forvia“, Franctizsko), a

— Symbio SAS (,Symbio®, Franctizsko).

Podniky Stellantis, Michelin a Forvia ziskaji v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b) a ¢ldnku 3 ods. 4 nariadenia o fazidch
spolo¢nt kontrolu nad celym podnikom Symbio.

Koncentrécia sa uskutociiuje prostrednictvom kapy akcif.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:
— Stellantis je nadndrodny vyrobca povodného automobilového zariadenia a predajca motorovych vozidiel,

— Michelin je franciizsky celosvetovy vyrobca, ktory posobi najmi v oblasti vyroby pneumatik pre motorové vozidld
a lietadld,

— Forvia je franctzsky celosvetovy vyrobca automobilovych sticiastok,

— Symbio je franctzsky vyrobca systémov palivovych ¢ldnkov a pohonnych jednotiek palivovych ¢ldnkov.

3. Na zdklade predbezného posiidenia sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla patrit do rozsahu
posobnosti nariadenia o fazidch. Tym v3ak nie je dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby jej predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej koncentracii.

Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskor 10 dni odo dila uverejnenia tohto ozndmenia. VZdy je nutné uviest
tito referenéntl znacku:

M.11106 — STELLANTIS | MICHELIN | FORVIA | SYMBIO

() U.v.EUL 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie o fiizidch).
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Pripomienky moZzno Komisii zaslat e-mailom alebo postou. Pouzite tieto kontaktné adaje:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Postovd adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

C 215/10 Uradny vestnik Eurépskej tnie 19.6.2023

Predbezné ozndmenie o koncentricii
(Vec M.11183 - SSG | ORDINA)

Vec, ktord moze byt posidend v rimci zjednoduseného postupu

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 215/07)

1.  Komisii bolo 12. jiina 2023 podla ¢lanku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') doru¢ené ozndmenie o zamyslanej
koncentrécii.

Toto ozndmenie sa tyka tychto podnikov:
— Sopra Steria Group SA (,SSG*, Franctizsko),
— Ordina N.V. (,Ordina“, Holandsko).

Podnik SSG ziska v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia o fazidch kontrolu nad celym podnikom Ordina.

Koncentrécia sa uskutociiuje prostrednictvom verejnej ponuky ozndmenej 21. marca 2023.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— SSG je verejnopravna poradenskd spolo¢nost, ktord sa zaoberd digitdlnymi sluzbami a vyvojom softvéru, poskytujiica
Siroku $kalu IT sluzieb vrétane poradenskych a digitdlnych sluzieb, ako aj softvéru na celom svete,

— Ordina je verejnopravny poskytovatel digitdlnych sluzieb a softvéru, ktory ponika sluzby poradenstva, dizajnu a vyvoja
IT pre odvetvie priemyslu, finan¢nych sluzieb a pre zdkaznikov vo verejnom sektore v celom Beneluxe.

3. Na zéklade predbezného postidenia sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla patrit do rozsahu
posobnosti nariadenia o fazidch. Tym v3ak nie je dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci.

V stlade s ozndmenim Komisie o zjednoduSenom postupe pri rieSeni niektorych koncentrécii podla nariadenia Rady (ES)
¢.139/2004 (%) treba uviest, Ze tito vec je mozné posudzovat v stilade s postupom stanovenym v uvedenom ozndmeni.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby jej predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej koncentracii.

Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskor 10 dni odo diia uverejnenia tohto ozndmenia. VZdy je nutné uviest
tato referencnd znacku:

M.11183 - SSG | ORDINA

Pripomienky moZzno Komisii zaslat e-mailom alebo postou. PouZite tieto kontaktné adaje:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Postova adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() U.v.EUL 24,29.1.2004, s. 1 (,nariadenie o fiizidch").
® U.v.EUC 366, 14.12.2013, s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

19.6.2023 Uradny vestnik Eurépskej tnie C 215/11

INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uvere]neme Ziadosti o zmenu $pecifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom v sektore vinohradnictva
a vindrstva v zmysle &ldnku 105 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013

(2023/C 215/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti ziadosti podla ¢ldnku 98 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013 (') do dvoch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU
,,Tolna/Tolnai“
PDO-HU-A1353-AMO01
Déatum Ziadosti: 25.1.2018

1. Pravidld vzfahujice sa na zmenu

Cldnok 105 nariadenia (EU) ¢. 13082013 - podstatnd zmena

2. Opis a dovody zmeny

2.1. Rozsirenie oblasti vyroby stanovenej v Specifikdcii vyrobku , Tolna/Tolnai
Rozsirenie oblasti vyroby o obce Cikd, Fiirged, Németkér, Pdlfa a Piri. Tieto obce majii podobné klimatické
a zemepisné podmienky ako vymedzend oblast vyroby. Vdaka svojim podnym vlastnostiam a vinam vyrdbanym
v tychto obciach splfiaji parametre stanovené v $pecifikacii vyrobku pre CHOP ,Tolna/Tolnai*,

Uvedené obce patria do rovnakej Gizemnej jednotky ako vymedzend oblast.

Polozky, ktorych sa zmena tyka: Vymedzend zemepisnd oblast

2.2. ZvySenie poctu vinohradov zaznamenanych v Specifikdcii vyrobku ,Tolna/Tolnai“

Rozsirenie zoznamu mensich zemepisnych jednotiek, ktoré mozu byt uvedené, o vinohrad K6dmon-hegy. Kedze
vinohrad sa nachddza vo vymedzenej oblasti vyroby, je opodstatnené povolit pouZivanie tohto nézvu.

Polozky, ktorych sa zmena tyka: Iné zdkladné poziadavky

2.3. Pridanie kategérie sytenych perlivych vin
Vindri zacali vyrabat sytené perlivé vina v reakcii na meniace sa poziadavky trhu. Dostupny technologicky vyvoj

umoznil dosiahnut dalsie zlepSenie kvality, ¢o viedlo k dalsiemu zvySeniu dopytu a vyroby. Znamenité vina s CHOP
,Tolna/Tolnai“ mozno pouzit aj na vyrobu homogénnych vyrobkov vysokej kvality, ktoré sti v stilade so Specifikdciou.

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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Polozky, ktorych sa zmena tyka: Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov, Opis vina (vin), Osobitné
enologické postupy, Maximélne vynosy, Stvislost so zemepisnou oblastou, Dalsie podmienky.

2.4. Pridanie kategdrie Sumivych vin
Dopyt na trhu v kombindcii s podnikatelskym duchom vindrov podnietili vyrobu réznych $umivych vin. Zakladné
vina pre Sumivé vino sa v danej vinohradnickej oblasti vyrdbaji uz dlho. Existujice rodinné vinarske podniky rozsirili
svoj sortiment o vlastné §umivé vina. Z mustovych odréd uvedenych v $pecifikdcii vyrobku v pripade vina s CHOP
,Tolna/Tolnai“ sa vyrdbaji mimoriadne kvalitné Sumivé vina, ¢o umoziuje dosahovat jednotnii a vyssiu kvalitu.

Polozky, ktorych sa zmena tyka: Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov, Opis vina (vin), Osobitné
enologické postupy, Maximélne vynosy, Stvislost so zemepisnou oblastou, Dalsie podmienky.

2.5. Nové povolené odrody: Furmint
Struktdra spotreby vina sa neustdle meni a vyrobcovia sa jej snazia prisposobit. Vo vymedzenom tzem stdpa podiel
bielych a aromatickych odrdd. Z niektorych odrdd uvedenych v tejto Ziadosti sa uz dlho vyrdbaji vina spolahlivej
kvality. Dalsim kld¢ovym faktorom moze byt skutocnost, Ze Furmint by mohol byt bielou mustovou odrodou
Madarska, na ktorej by mohla byt zaloZend jednotnd marketingovd kampan na vino.

Polozky, ktorych sa zmena tyka: Hlavné mustové odrody

2.6. Zahrnutie obci mimo vymedzenej oblasti vyroby: pridanie obce Varsdd

V uvedenej obci sa nachddza vindrsky podnik, ktorého majitel chce spracovévat hrozno pochddzajiice z vymedzenej
oblasti s CHOP ,Tolna/Tolnai“.

Polozky, ktorych sa zmena tyka: Iné zdkladné poziadavky

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Ndzov vyrobku

Tolna/Tolnai

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chranené oznacenie povodu

3.  Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino
4. Sumivé vino

9. Sytené perlivé vino

4. Opis vina (vin)

Kategdria 1: Vino — biele

Farba bielych vin sa pohybuje od svetlozelenej po vyraznejsiu slamovozlti. Véna ma tény hlavne citrusov a ovocia
s bielou duZinou. Na podnebi vyrazne citit silné, pevné kyseliny, pricom ¢asto prevlida mierna chut alkoholu a tela
v kombindcii s jemnou korenitostou a lahkymi kvetinovymi ténmi.
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* Chybajtce analytické parametre st v stlade s platnymi pravnymi predpismi.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkova kyslost 4,5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 18
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Kategdria 1: Vino — ruzové

Farba ruzovych vin je velmi rozmanitd: od svetloruzovej, fialovej alebo lososovej az po jahodovi alebo malinovii.
V ich voni dominuje [ahké cervené bobulové ovocie ako jahody a maliny. Ide o vina s lahkym telom, ktoré
vzbudzuja dojem sviezej kyslosti, priom v nich dominujt obvyklé tény vone.

* Chybajace analytické parametre st v stlade s platnymi pravnymi predpismi.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkova kyslost 4,5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 18
liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Kategdria 1: Vino — cervené

Farba Cervenych vin sa pohybuje od svetlej rubinovej cez vyraznejsiu rubinovt az po granatovocervend. Vo voni st
tony Cerveného bobulového ovocia, ako sii ¢eresne alebo jahody, ale aj Cernice a slivky, doplnené o mierne korenisté
tony, ako aj sladké korenie odvodené z drevenych sudov, ako je vanilka a $korica. Vino mé lahk a stredne plnt chut,
ktord sa vyznacuje sa zamatovymi taninmi.

* Chybajtce analytické parametre st v stilade s platnymi pravnymi predpismi.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 4,5 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 20
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Kategdria 4: Sumivé vino — biele

Vino moéze mat svetloZltd az zlatozltd farbu. Vo voni su citit najmé aromatické tony citrusového a késtkového ovocia,
zatial ¢o tony susienok, briosky a autolyzy sa mozu objavit aj pocas vyzrievania. Jemné Sumenie sposobené kyselinou
uhlic¢itou vznikajicou pri druhotnom alkoholovom kvaseni je pritomné pocas celej konzumadcie vina.
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* Chybajtce analytické parametre st v stlade s platnymi pravnymi predpismi.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9

Minimdlna celkova kyslost

4 g[1, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

18

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Kategdria 4: Sumivé vino — ruzové

Moze mat farbu svetlej cibulovej Supky az po svetlocervent farbu. Md chut a voriu po Cervenom bobulovom ovoci
a dokonca aj miernu korenitost doplnent sekunddrnymi voénami a arémami vznikajacimi pocas vyzrievania

sprevadzanymi prijemnou a vyvadZenou kyslostou.

* Chybajtce analytické parametre st v siilade s platnymi pravnymi predpismi.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9

Minimdlna celkovd kyslost

4 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

18

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Kategdria 4: Sumivé vino — Cervené

Farba moze siahat od rubinovej po tmavocerventi. Vona a aréma pripominajii najmi bobulové ovocie, ako st Ceresne
a slivky, s jemnymi sekunddrnymi vofiami a aroémami napriklad susienok.

* Chybajtce analytické parametre st v stlade s platnymi pravnymi predpismi.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9

Minimédlna celkova kyslost

4 g[1, vyjadrena ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

18

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)
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Kategdria 9: Sytené perlivé vino — biele

Farba sa pohybuje od zelenkastobielej po zlatozlti. Vo voni dominuje lahké citrusové a kastkové ovocie ako limetka
a zelené jablko. Vyznacuje sa lahkym telom a svieZou, Zivou kyslostou.

* Chybajtce analytické parametre st v siilade s platnymi pravnymi predpismi.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 4 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 18
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Kategdria 9: Sytené perlivé vino — ruzové

Farba siaha od farby svetlej cibulovej Supky po svetlocervent. Md vonu cerveného bobulového ovocia, ako s maliny
a jahody. Jeho chut sa vyznacuje sviezou kyslostou a l'ahkym telom.

* Chybajtce analytické parametre st v siilade s platnymi pravnymi predpismi.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkovd kyslost 4 g[1, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 18
liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Kategdria 9: Sytené perlivé vino — cervené

Jeho farba sa pohybuje od ¢ervenej cez rubinovd a fialovi az po sytu ¢ervent. Vonia hlavne po &erstvom ¢ervenom
bobulovom ovoci, ako st Ceresne a jahody. Jeho chut sa vyznacuje svieZou kyslostou a lahkym telom.

* Chybajtce analytické parametre st v stlade s platnymi pravnymi predpismi.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimédlna celkova kyslost 4 g[1, vyjadrena ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 18
liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)
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5. Vindrske vyrobné postupy
a)  Zdkladné enologické postupy

Pravidld pouzivania urcitych pojmov

Osobitny enologicky postup

1. Obohacovanie prirodzeného obsahu alkoholu mustu a tiprava obsahu zvyskového cukru st zakdzané pocas
vyroby vinnych vyrobkov ,Tolna/Tolnai“ s tradi¢nym pojmom ,késéi sziiretelésti bor* [vino s privlastkom

neskory zber] alebo ,vilogatott sziiretelésti bor [vino s privlastkom vyber z hrozna] alebo obmedzenym
pojmom ,toppedt sz616bél késziilt bor” [vino zo zhrozienkovateného hrozna] alebo oznacenie vinohradu.

2. Vybrané vinohradnicke vina musia vyzrievat v dubovych sudoch minimalne Sest mesiacov.

Pravidld pestovania hrozna

Pestovatel'sky postup

Vedenie vinica a hustota vysadby:

V pripade vinohradov vysadenych do 31. jala 2009 sa vindrske vyrobky s chrinenym oznacenim podvodu

,Tolna/Tolnai“ mézu do vindrskeho roku 2035/2036 vyrdbat z hrozna z akéhokolvek vinohradu s uz povolenym
sposobom vedenia vini¢a a hustotou vysadby.

Pravidla tykajiice sa novych plantazi:

V pripade vinohradov vysadenych po 1. auguste 2009:

— pocet vysadenych krov musi byt asponi 3 300 krov na hektar,

— vzdialenost medzi radmi nesmie byt mensia ako 2 metre ani vacsia ako 3,5 metra,

— vzdialenost medzi krami nesmie byt mensia ako 0,6 metra ani vicsia ako 1,2 metra.

Metdda zberu:

Pri vindrskych vyrobkoch s chranenym oznacenim povodu ,Tolna/Tolnai“ je povoleny ru¢ny aj mechanizovany zber.
Vynimku maja vina ,Tolna/Tolnai“ oznacené pojmami vyberovy vinohrad, vyberovy zber, neskory zber alebo zo
zhrozienkovateného hrozna, ktoré mozno zberat len ru¢ne.

Urcenie zaciatku zberu:

Spravna rada vindrskeho spolocenstva md pravomoc urdit zaciatok zberu. Rokovaci poriadok vinohradnickej oblasti
obsahuje pravidld stanovenia a zverejnenia terminu zberu.

Poziadavky tykajice sa kvality hrozna
Pestovatel'sky postup

Minimdlny obsah cukru v hrozne (g/l)
Vino

biele vino: 151,5

ruzové vino: 151,5

cervené vino: 151,5

Sumivé vino

biele vino: 151,5

ruzové vino: 151,5
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cervené vino: 151,5
Sytené perlivé vino
biele vino: 151,5
ruzové vino: 151,5
Cervené vino: 151,5
Minimélny potencidlny prirodzeny obsah alkoholu v hrozne (v obj. %)
Vino

biele vino: 9,0
ruzové vino: 9,0
cervené vino: 9,0
Sumivé vino

biele vino: 9,0
ruzové vino: 9,0
Cervené vino: 9,0
Sytené perlivé vino
biele vino: 9,0
ruzové vino: 9,0

Cervené vino: 9,0

b)  Maximdlne vynosy

Vino: biele, ruZzové, ervené

100 hl/ha

14 000 kg hrozna na hektar

Vino: biele, ruzové, Cervené: vina vyrdbané s oznacenim ndzvu vinohradu a vina s privlastkom neskory zber
80 hl/ha

11 000 kg hrozna na hektar

Sumivé vina: biele, ruzové, cervené

100 hl/ha

14 000 kg hrozna na hektar

Sytené perlivé vina: biele, ruzové, ¢ervené
100 hl/ha

14 000 kg hrozna na hektar

6. Vymedzend zemepisnd oblast
Definicia vymedzenej oblasti:

Uzemia tychto obci, ktoré s podla vinohradnickeho katastra klasifikované ako vinohradnicke pozemky triedy
I alebo II: Aba, Aparhant, Bataapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvar, Dunaszentgyorgy,
Dizs, Facankert, Fels6nyék, Firged, Grabéc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, HEgyész, Igar, Iregszemcse, Izmény,
Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomarom, Madocsa, Magyarkeszi, Mez6komdrom,
Moragy, M6csény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymanyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks,
Pélfa, Pari, Pincehely, Regoly, SarszentlSrinc, Seregélyes, Simontornya, Szabadhidvég, Tamasi, Tengelic, Tevel, Tolna,
Tolnanémedi, Vralja a Zdvod.
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7. Hlavné mustové odrody

alibernet

blauburger

bibor kadarka

cabernet franc — cabernet
cabernet sauvignon
chardonnay — kerekleveld
cserszegi fliszeres

dornfelder

ezerfurtd

ezerjo — kolmreifler

furmint — furmint bianco
hérsleveld — garszleveljii

irsai olivér — irsai

kadarka — fekete budai
kirdlylednyka — erdei sirga
kékfrankos — blaufrinkisch
kékoporté — blauer portugieser
lednyka — lednysz616

menoire

merlot

nektdr

olasz rizling — olaszrizling
ottonel muskotaly — muscat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi
pinot noir — kék burgundi
rajnai rizling — riesling
rizlingszilvani — miiller thurgau
sauvignon — sauvignon blanc
syrah — shiraz

sziirkebardt — pinot gris

sdrga muskotdly — muscat lunel
tramini — traminer

zengd

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
z0ld szagos — decsi szagos

z61d veltelini — zoldveltelini
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8.  Opis stvislosti
Opis prirodnych faktorov — spolo¢né pre vino, Sumivé vino a sytené perlivé vino

Vinohradnicka oblast Tolna sa nachddza v juznej casti Madarska, prevazne v Zupe Tolna, ale zasahuje aj do zZip
Baranya a Fejér. Vinohrady Tolna boli zaloZené prevazne na miernych, vItudnych a chranenych svahoch a kopcoch
s orientdciou na juh.

NajdoleZitej$im a prevlddajicim Gtvarom vinohradnickej oblasti, a teda jej najrozsirenejSou podotvornou horninou, je
spra. Napriklad hrabka vrstvy sprase v H6gyészi dosahuje 70 metrov. Mensia ¢ast vinohradov (napr. v oblastiach
Pincehely, H6gyész, Diizs) bola vysadend na pieskoch.

Vo vinohradnickych oblastiach pohoria Tolna a Kiils6-Somogy prevladajii druhy hnedozeme (hnedé lesné pody typu
rhamann) a hnedé lesné pody s flovou iluvidciou, hoci vinohrady mozno néjst aj na vdpencovych ¢ernozemiach.

Kopcovitd/horskd oblast vinohradnickej oblasti Tolna sa nachddza prevazne v mierne teplom a mierne vlhkom
podnebnom pasme.

Mesa¢né a roéné mnozstvo slne¢ného Ziarenia a pocet hodin slne¢ného svitu vo vinohradnickej oblasti Tolna st
obzvldst prospesné pre pestovanie vini¢a. PoCet hodin slne¢ného svitu je 4 400 hodin ro¢ne a pocet hodin
skuto¢ného slne¢ného svitu pocas roka moze dosiahnut 2 060 hodin. Vo vinohradnickych oblastiach Madarska je
dlhodoby priemer ro¢ného poctu hodin slne¢ného svitu 1800 — 2 070. Z toho vyplyva, Ze vinohradnicka oblast
Tolna je velmi bohatd na slne¢ny svit. Dalsim dolezitym faktorom je teplota. V tejto vinrskej oblasti je dlhodoby
priemer ro¢nych teplot 11,8 °C, za vegetacné obdobie je to 15,8 °C. Sucet tepla vypocitany na zdklade tohto
priemeru je 3 400 °C, zatial ¢o stcet aktivneho tepla je 1 300 °C. Najviac zrdzok spadne v mesiacoch mdj a jin.
Prevldda vietor zo severozdpadu.

Vinohradnicku oblast Tolna mozno na zdklade jej topografie, pddy, klimy a hydrografie povazovat za vynikajicu
vinohradnicku oblast.

8.1. Vino

Opis vymedzenej oblasti: Ludské faktory
Vo vinohradnickej oblasti Tolna zacali pestovat vini¢ najskor Kelti a potom Rimania.

Vsetky pocetné opatstva zaloZené za dynastie Arpddovcov mali vini¢, o ktory sa dosledne starali benediktinski
a cistercidnski mnisi.

V 18. storo¢i Nemci, ktori sa usadili v tejto Zupe, dalej rozvijali miestne vinohradnictvo. Predpoklada sa, Ze Srbi, ktor{
sa usadili vo Volgységu v tomto obdobi, zaviedli pestovanie Kadarky, ktord pouZzivali na vyrobu éerveného vina
novym postupom: nakvasanim na Supkdch.

Vo vyrobe hrozna a vina vtedy dominovali ¢ervené vina. Pisomné zdznamy potvrdzuju, Ze prevladajicej Kadarky bolo
uz Sest odrod. Vypuknutie fyloxéry sposobilo v tejto vinohradnickej oblasti velké skody. Vinohradnicka oblast Tolna
bola vytvorend zdkonom o vine z roku 1998, ale v prvom zdkone o vine z roku 1893 sa vymedzila vinohradnicka
oblast Szekszdrd, ktord zahfnala celé izemie Zupy Tolna, takZe vinohradnicku oblast Tolna mézeme pravom nazvat
historickou.

Této vinohradnicka kultdra zaloZend na stdrocnych tradicidch je zékladom odbornych znalosti miestnych ludi.

Opis vin

Analytické vlastnosti vin vyrobenych vo vinohradnickej oblasti Tolna — ich relativne vysoky obsah alkoholu, priaznivé
zastipenie roznych kyselin, tvorba latok, ktoré dodavaji vinu telo — st dané klimatickymi podmienkami tejto
vinohradnickej oblasti.

Vina z uvedenej vinohradnickej oblasti maji znacku vindrov, ktorf boli vychovani na staro¢nych tradicidch pestovania
vini¢a a ziskali moderné poznatky. Organoleptické vlastnosti vin sa prejavuji najmé v bohatosti ich arém.
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Vina zo Zupy Tolna sa vyznaCuji ovocnostou z hrozna a harméniou arém a chuti pochddzajicich z jemného
vyzrievania. Vyvazené kyseliny a extrakt.

Vdaka vietkym tymto vlastnostiam s vina ,Tolna/Tolnai“ vyhladdvané aj mimo Madarska, a to v krajindch Eur6pskej
tnie aj mimo ne;j.

Prezenticia a preukdzanie prifinnej sdvislosti

Vinohradnicka oblast Tolna pozostdva z va¢sich kopcov a mierne sa zvazujicich dolin. Vyska kopcov je 150 — 200
metrov. Kopce st pokryté sprasou s vysokym obsahom vipenca, ¢o v kombindcii s hnedymi lesnymi pédami
poskytuje vynikajicu podu na pestovanie vini¢a. Tym je splnend prvd podmienka na produkciu vynikajiceho hrozna.

Minimdlny sticet tepla potrebny na pestovanie vinica je 2 500 °C, zatial ¢o minimdlny stiCet aktivneho tepla je 1 000 °
C a priemernd ro¢nd teplota musi byt od 9 °C do 21 °C. Tieto teplotné faktory maji dlhodobo priaznivé G¢inky na
kvalitu hrozna vypestovaného v tejto oblasti.

Tretim faktorom je mnozstvo zrazok. Dlhodoby ro¢ny priemer zrdzok v tejto vinohradnickej oblasti je 590 mm,
pri¢om pocas vegetaného obdobia spadne 450 mm zrdzok, ¢o je pre vini¢ dostatocné.

Ked sa do tivahy vezmi aj materidlne dokazy, najlepsim dokazom vynikajiicich podmienok prevladajiicich v tejto
vinohradnickej oblasti je skuto¢nost, Ze produkcia vini¢a a vyroba vina sa tu datuje prinajmensom od ¢ias Keltov.

Vina uvddzané na trh z vindrskych podnikov pdsobiacich v tejto vinohradnickej oblasti — vyrdbané z vynikajiiceho
hrozna v stlade s tradiciami vyroby vina a s vyuZitim novych poznatkov — st vysoko predajné a vyhladdvané aj
v zahranici.

8.2. Sumivé vino

Opis vymedzenej oblasti: Ludské faktory
Zékladné vina na vyrobu Sumivych vin sa vo vinohradnickej oblasti Tolna vyrdbajii uz takmer pol storocia.

Vyrobcovia v tejto vinohradnickej oblasti si osvojili tradicie vyroby Sumivych vin, zacali vyrdbaf $umivé vina
,Tolna/Tolnai a ndsledne ich uviedli na trh.

Vyrobok je tspesny vdaka technickym znalostiam a povesti pestovatelov hrozna a vindrov, ktori tu pracuj. Sumivé
vina ,Tolna/Tolnai“ sa vyrdbaji v podstate tradicnou metddou a kvasia vo flasi. Vdaka tomu sa popri primdrnych
ovocnych arémach dobre rozvijajii aj sekunddrne chute a arémy.

Opis vin

V désledku dlhsieho vyzrievania sa farba bielych sumivych vin moéze pohybovat od bledozZltej po zlatozltd, ruzové
vina moézu mat farbu cibulovej Supky az malinovoruzovi farbu a Cervené Sumivé vina majii rubinovii az
sytocerventi farbu. Vo voni a chuti $umivych vin ,Tolna/Tolnai“ prevlddaju intenzivne, ovocné alebo korenisté
(ruzové, Cervené vina) primdrne chute a arémy charakteristické pre hrozno, ktoré st doplnené sekunddrnymi
arémami. Sumivé vina ,Tolna/Tolnai“ majt sviezu kyslost.

Prezenticia a preukdzanie prifinnej sdvislosti

Podnebie vo vinohradnickej oblasti Tolna ur¢uji kontinentdlne aj stredomorské vplyvy. Pocet hodin slne¢ného svitu je
takisto vy3si ako celostatny priemer. Dostatok vody pocas vegetatného obdobia zabezpecujii roéné zrazky a ich
relativne rovnomerné rozlozZenie, ako aj pody s relativne dobrou schopnostou zadrziavat vodu, ¢o je obzvlast
dolezité v pripade Sumivych vin, pretoZe vo vine sa zabrdni tvorbe rastlinnych dusnych pachov a nezrelych surovych
kyselin, ktoré by boli zvyraznené oxidom uhli¢itym vznikajicim pri druhotnom alkoholovom kvaseni.

DIhé vegetacné obdobie a vysoky sticet tepla poskytujii optimélne podmienky na to, aby hrozno, z ktorého sa vyrdba
zdkladné vino Sumivych vin, primerane dozrelo a zachovala sa aj svieza kyslost.
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Kombindacia polohy vinohradov, klimatickych podmienok stredomorského typu, vdpenatych a sprasovych hlinitych
p6d bohatych na Ziviny a odrod, ktoré st najvhodnejsie pre dand oblast vyroby, je zdrukou jedine¢ného charakteru
$umivych vin ,Tolna/Tolnai“, vdaka ktorému si zachovavaji bohatt arému, komplexnt ovocnii alebo korenistd vonu
a arému, sviezi charakter a elegantni kyslost napriek druhotnému alkoholovému kvaseniu. V dosledku dlhsieho
vyzrievania v stlade s tradiénymi metédami vyroby Sumivych vin sa Sumivé vina vyznacujd elegantnymi, jemnymi
sekunddrnymi arémami.

8.3. Sytené perlivé vino

Opis vymedzenej oblasti: Ludské faktory

Sytené perlivé vina sa v pripade vin ,Tolna/Tolnai“ povazuji za novi kategdriu vyrobku, ktord vyrobcovia zacali
vyrdbat z hrozna tradi¢ne pestovaného v tejto vinohradnickej oblasti na vyrobu zdkladného vina pre $umivé vina
a ktoré uspesne uviedli na domadci trh.

Vyrobok je ekonomicky a trhovo tspesny najmid vdaka technickym znalostiam a povesti pestovatelov hrozna
a vindrov, ktori tu pracuji. Sytené perlivé vina ,Tolna/Tolnai“ sa zvycajne vyrdbaji z odrdéd pestovanych v tejto

vinohradnickej oblasti a ich kvalita sa dosahuje stanovenim terminu zberu, ktory umoziuje zachovat prirodzené
primarne chute a arémy hrozna, ktoré sa este viac zddraznia pridanim oxidu uhli¢itého pred plnenim do flias.

Opis vin

Biele, ruzové a Cervené sytené perlivé vina ,Tolna/Tolnai“ sa vyznacuji harmonickou kyslostou, svieZostou a Zivymi,
komplexnymi ovocnymi arémami.

Prezenticia a preukdzanie prifinnej sdvislosti

Ide o jednu z najjuznejSich vinohradnickych oblast{ Madarska. Miestne podnebie je ovplyvnené kontinentdlnymi
a stredomorskymi vplyvmi. V tejto ¢asti Madarska sa jar za¢ina najskor a pocet hodin slnecného svitu je vyssi ako
celostatny priemer. Dostatok vody pocas vegetacného obdobia zabezpecujii rocné zrdzky a ich relativne rovnomerné
rozloZenie, ako aj pody s relativne dobrou schopnostou zadrziavat vodu, ¢o je obzvldst dolezité v pripade sytenych
perlivych vin, pretoZe vo vine sa zabrdni tvorbe rastlinnych dusnych pachov a nezrelych surovych kyselin, ktoré by
boli zvyraznené oxidom uhli¢itym pritomnym vo vine.

Kombindcia polohy vinohradov, klimatickych podmienok stredomorského typu, vapenatych a sprasovych hlinitych
p6d bohatych na Ziviny a odrod, ktoré st najvhodnejsie pre dand oblast vyroby, je zdrukou jedine¢ného charakteru
vyrobku, ktory sa prejavuje komplexnymi ovocnymi voflami a arémami, sviezim charakterom a elegantnou
kyslostou.

9. Iné zdkladné poziadavky

Mensie zemepisné jednotky, ktoré mozno uvddzat, a pravidld ich uvddzania

Pravny ramec:

zabezpecuje organizicia, ktord spravuje CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky §tat stanovil
Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stivisiace s ozna¢ovanim

Opis podmienky:

1. Okres: Volgységi

Obce okresu: Aparhant, Bdtaapdti, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Cikd, Duzs, Grdbée, Gyore, Hidas, Hogyész, Izmény,
Kisdorog, Kismanyok, Kisvejke, Lengyel, Méragy, Mécsény,

Mucsfa, Mucsi, Nagymadnyok, Tevel, Véralja a Zdvod

V pripade vin ,Tolna/Tolnai“ s oznacenim okresu musi 100 % hrozna pochddzat z vinohradov v ramci oblasti
oznacenych okresov, ktoré st podla vinohradnickeho katastra klasifikované ako vinohradnicke pozemky triedy
Talebo IL

Obce
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Obce: Aba, Aparhant, Bataapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvar, Dunaszentgyorgy,
Duzs, Facdnkert, Fels6nyék, Firged, Grabdc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, HEgyész, Igar, Iregszemcse, Izmény,
Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomarom, Madocsa, Magyarkeszi, Mez6komarom,
Moragy, MGcsény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymdnyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks,
Pélfa, Pari, Pincehely, Regély, SirszentlGrinc, Seregélyes, Simontornya, Szabadhidvég, Tamdsi, Tengelic, Tevel,
Tolnanémedi, Varalja a Zavod.

V pripade vin s oznacenim obce musi najmenej 85 % vyrobku pochddzat z vinohradov v rdmci uvedenych oblasti
obce, ktoré st podla vinohradnickeho katastra klasifikované ako vinohradnicke pozemky triedy I alebo II, a najviac
15 % vyrobku moze pochddzat z inych casti vymedzenych oblasti vinohradnickej oblasti Tolna, ktoré st podla
vinohradnickeho katastra klasifikované ako vinohradnicke pozemky triedy I alebo II.

2. Pomenované vinohrady:

Bonyhdd: Aranybanya, Sz6l6-domb
Bonyhddvarasd: Kereszt-dils
Lajoskomdrom: Fiilop-hegy
Simontornya: Derék-hegy, M6zsé-hegy
Paks: Hideg-volgy, Sinc-hegy

Gy6nk: Kodmon-hegy

V pripade vin s oznacenim ndzvu vinohradu musi 95 % hrozna pouzitého na vyrobu vina pochddzat z uvedenych
oblasti vinohradu, ktoré si podla vinohradnickeho katastra klasifikované ako vinohradnicke pozemky triedy
Talebo IL

Tradicné pojmy povolené na pouZivanie a pojmy s obmedzenych pouZivanim

Pravny ramec:

zabezpecuje organizdcia, ktord spravuje CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky $tdt stanovil
Druh dal$ej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s oznacovanim

Opis podmienky:

Vino:

biele vino: ,késéi sziiretelésti“ [vino s privlastkom neskory zber], ,valogatott sziiretelésti“ [vino s privlastkom vyber
z hrozna], ,muskotaly” [muskat], ,cuvée” alebo ,kiivé“ [cuvée], ,sziiretlen” [nefiltrované], ,toppedt sz616bdl késziilt
[vino zo zhrozienkovateného hrozna), ,primér* [primeur] alebo ,4jbor* [mladé vino], ,elsé sziiret” [prvy zber] alebo
,virgin vintage®, ,barrique®, ,barrique-ban erjesztett” [kvasené v bariku] alebo ,horddban erjesztett* [kvasené v sude],

,barrique-ban érlelt” [vyzreté v bariku] alebo ,horddban érlelt” [vyzreté v sude]

2 i

Ruzové vino: ,védlogatott sziiretelési“ [vino s privlastkom vyber z hrozna], ,cuvée* alebo ,kiivé“ [cuvée], ,sziiretlen
[nefiltrované], ,primér“ [primeur] alebo ,Gjbor* [mladé vino], ,els8 sziiret“ [prvy zber] alebo ,virgin vintage*

Cervené vino: ,siller, ,kés6i sziiretelésti“ [vino s privlastkom neskory zber], ,vdlogatott sziiretelésii“ [vino
s privlastkom vyber z hrozna], ,muskotdly* [muskat], ,cuvée“ alebo kiivé“ [cuvée], ,sziiretlen* [nefiltrované],
Ltoppedt sz6l6bdl készilt“ [vino zo zhrozienkovateného hrozna], ,primér* [primeur] alebo ,Gjbor* [mladé vino],
,els6 sziiret” [prvy zber] alebo ,virgin vintage“, ,barrique, ,barrique-ban erjesztett“ [kvasené v bariku] alebo
,horddban erjesztett” [kvasené v sude], ,barrique-ban érlelt“ [vyzreté v bariku] alebo ,horddban érlelt” [vyzreté v sude]

Sumivé vina:

biele, ruzové, Cervené: ,muskotdly” [muskat], ,cuvée alebo ,kiivé“ [cuvée], ,elsG sziiret“ [prvy zber] alebo ,virgin
vintage“

Sytené perlivé vino

biele, ruzové, Cervené: ,muskotdly” [muskat], ,cuvée alebo ,kiivé“ [cuvée], ,elsG sziret* [prvy zber] alebo ,virgin
vintage*
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Dodatocné pravidld oznacovania

Pravny rdmec:

zabezpecuje organizicia, ktord spravuje CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky §tat stanovil
Druh dal$ej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stivisiace s oznacovanim

Opis podmienky:

Pojem ,muskotdly” [muskit] sa moZe ako pojem s obmedzenych pouzivanim uvadzat na etiketich vindrskych
produktov za tychto podmienok: najmenej 85 % zdkladného vina musi byt vyrobenych z ro¢nika jednej alebo
viacerych z tychto mustovych odrod: Cserszegi fiiszeres, Irsai Olivér, Nektdr, Ottonel muskotaly, Sdrga muskotaly.

Nézvy odrdd Alibernet a Biborkadarka nesmii byt na etikete uvedené.

Oznacenie ro¢nika je povinné na vinach ,Tolna/Tolnai“ zo zemepisnych jednotiek mensich ako vymedzena oblast
vyroby. Ak sa uvddza ro¢nik zberu, 85 % vina musi pochddzat z toho ro¢nika.

V pripade vina primeur alebo mladého vina ,Tolna/Tolnai“ musi 100 % vina pochddzat z uvedeného ro¢nika.

Je povolené uvddzat akikolvek obmenu pojmu ,oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés” [chranené oznacenie povodul,
ktory obsahuje odvodené pridavné meno pouzivané v madarskom jazyku, ako aj uvedenie pojmu v ktoromkolvek
tradnom jazyku Eurdpskej tnie.

Ako oznacenie mozno pouzit akiikolvek obmenu ndzvu mensej zemepisnej jednotky, ktord obsahuje priponu ,-i“ na
odvodenie pridavného mena v madarcine.

Pojmy ,termd&helyen palackozva“ [plnené do flia§ v oblasti vyroby], ,termel6i palackozds” [plnené do flia§ vyrobcom]
alebo ,pinceszovetkezetben palackozva“ [plnené do flia§ vindrskym druzstvom] sa mozu uvddzat na akomkolvek
vine ,Tolna/Tolnai“.

Pojem ,rozé“ mozno nahradit pojmom ,rosé“ a pojem ,kiivé“ pojmom ,cuvée” alebo ,hdzasitds” [zmes].

Pravidld prezentdcie

Pravny rdmec:

zabezpecuje organizdcia, ktord spravuje CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky $tt stanovil
Druh dal$ej podmienky:

balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:

prezentdcia

Vina ,Tolna/Tolnai“ s privlastkom neskory zber, vina ,Tolna/Tolnai“ s privlastkom vyber z hrozna, vina ,Tolna/Tolnai“
zo zhrozienkovateného hrozna a vina z vyberovych vinohradov sa mozu uvddzat na trh len v sklenenych flasiach.

Toto pravidlo sa nevztahuje na vina, ktoré v rdmci oblasti vyroby vyrobcovia vyrobili vo svojej vlastnej pivnici na
miestnu spotrebu.

Predbezné ozndmenie prezenticie:

Flalovacie zariadenia mimo vymedzenej oblasti musia ozndmif tajomnikovi rady vindrskych spolocenstiev
vinohradnickej oblasti Tolna kazdé plnenie do flia§ najneskér osem dni pred zaciatkom prezentdcie vindrskeho
vyrobku s chranenym oznacenim povodu.

Vyroba vina mimo vymedzenej oblasti

Pravny ramec:

zabezpeCuje organizdcia, ktord spravuje CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky 3tdt stanovil
Druh dalSej podmienky:

vynimka v stivislosti s vyrobou vo vymedzenej zemepisnej oblasti
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Opis podmienky:
Vyroba vina s chrdnenym oznacenim pévodu ,Tolna/Tolnai“ mimo vymedzenej oblasti je povolend len v obciach
susediacich s vymedzenou oblastou v tychto Zupéch.

Tolnianska Zupa: Alséndna, Alsényék, Bata, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Siéagird, Szilka,
Szekszard, Vardomb, Varsidd, Zomba

Zupa Baranya: Bisse, Csarnéta, Didsviszl6, Harkany, Hegyszentmarton, Kistétfalu, Mérfa, Nagytétfalu, Siklés, Szava,
Tdrony, Vokdny, Kisharsdny, Nagyharsany, Palkonya, Villany, Villinykovesd Helesfa, Kispeterd, Mozsgd, Nagypeterd,
Nyugotszenterzsébet, Szigetvar, Boda, Cserkat, Hossziihetény, Ivdnbattydn, Keszii, Kiskassa, K&vagdszdlGs,
K6vagotottds, Mecseknddasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bdr, Bély, DunaszekcsS, Héssigy,
Lanycsok, Mdriakéménd, Mohdcs, Monyor6d, Nagynydrad, Olasz, Szajk, Szederkény, Versend

Zupa Bacs-Kiskun: Akasztd, Bdcsa, Kecel, Kiskérds, Soltvadkert a Borota
Fejér megye: Etyek, Dég
Pestianska Zupa: Szigetcsép
Zupa Somogy: Balatonbogldr
Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https:/[boraszat kormany.hu/download/0/92/f2000/TOLNA _termekleiras%204-v%C3 %A1ltozat%20COM%20kn.pdf.


https://boraszat.kormany.hu/download/0/92/f2000/TOLNA_termekleiras%204-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
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Uverejnenie Ziadosti o zmenu Specifikicie vyrobku na drovni Unie v stvislosti s nizvom v sektore
vinohradnictva a vindrstva v zmysle &lanku 97 ods. 4 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
& 1308/2013

(2023/C 215/09)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti ziadosti podla clanku 98 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013 (') do dvoch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU NA UROVNI UNIE
,Ribera del Guadiana“
PDO-ES-A1295-AM04

Déatum Ziadosti: 26.3.2021

1. Ziadatel a oprivneny ziujem

CONSEJO REGULADOR DE LA DO RIBERA DEL GUADIANA REGULACNA RADA PRE OZNACENIE POVODU
~RIBERA DEL GUADIANA*

Orgén zastupujici hospoddrske zdujmy prevadzkovatel'ov, na ktorych sa vztahuje CHOP.

2. Polozky v $pecifikicii vyrobku, ktorych sa zmena tyka
Nézov vyrobku

B

Kategoria vinohradnickych/vindrskych vyrobkov

Stvislost

=]

Obmedzenia uvddzania na trh

O

3. Opis a dovody zmeny

3.1. Zadlenenie novych kategdrii vina

Medzindrodny trh so sytenymi vinami sa za posledné roky Zvysﬂ 0 32 %, pokial ide o objem aj hodnotu, na rozdiel od
miernejsieho tempa rastu zaznamenaného na trhu s tichymi vinami. Miera rastu v Spanielsku sa odhaduje na priblizne
10 %.

Tento trend je konstantny na najdoleZitejsich trhoch, ¢o znamend, Ze vyroba sytenych vin poskytuje prileZitost vstapit
na nové trhy.

Tato kategéria vina nie je nezvycajnd v oblasti, na ktortl sa vztahuje oznacenie pévodu ,Ribera del Guadiana®, pretoze
sa tam vyrdba od 80. rokov 20. storo¢ia na Ziadost tak prevadzkovatel'ov, na ktorych sa vztahuje oznacenie pévodu,
ako aj najreprezentativnejsich profesijnych zdruzeni v sektore.

Specifikicia bola preto zmenend, aby zahfnala tieto kategérie: sumivé vino, akostné sumivé vino, akostné aromatické
$umivé vino, perlivé vino a sytené perlivé vino.

Podla pravidiel EU predstavuje zahrnutie novych kategérii zmenu na tirovni Unie.

3.2. Odévodnenie stvislosti novych kategdrii so zemepisnou oblastou

Tieto oddiely je potrebné zmenit na odévodnenie pridania novych kategérii. Klimatické a podne podmienky, poloha
oblasti, odborné znalosti vyrobcov a odrody, na ktoré sa vztahuje oznacenie povodu ,Ribera del Guadiana®, sii
vhodné na vyrobu Sumivych a perlivych vin.

3.3. Odkaz na nové kategdrie na obale a poZiadavky na oznacovanie

Nové kategérie st uvedené v tomto oddiele a informdcie boli podla toho aktualizované.

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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]EDNOTNY, DOKUMENT
1. Nazov vyrobku
Ribera del Guadiana
2. Druh zemepisného oznacenia

4.1.

CHOP - chranené oznacenie povodu

Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

Sumivé vino

>

Akostné Sumivé vino
Akostné aromatické sumivé vino

Perlivé vino

o & oW

Sytené perlivé vino

Opis vina (vin)

Biele vino

Vzhlad

Cirost: ¢ire alebo s obsahom vinanov.
Odlesk: 7Ité az zlatisté odlesky.

Hodnotenie vina ¢uchom

Vona: pritomnost ovocnych voni afalebo kvetinovych voni afalebo fermentaénych voni afalebo drevitych a prazenych

voni.

Hodnotenie vina chutou

Aréma: pritomnost ovocnych arém afalebo kvetinovych arém afalebo fermentaénych arém afalebo drevitych

a prazenych arém.

Vyvézenost chuti: vyvdZeny pomer alkoholu a kyslosti, moznd istd sladkost

Koniec: dlhotrvajica aromaticka dochut.

* Maximaélny obsah oxidu siri¢itého v pripade vin s obsahom cukru 5 g/l alebo viac: 240 mg/l.

* V pripade bielych vin, pri vyrobe ktorych sa pouzivaji drevené nddoby, je maximélny obsah prchavych kyselin,
vyjadrenych ako kyselina octovd, 1 gram na liter do 10 obj. % alkoholu plus dalsieho 0,06 gramu na liter pre
kazdy percentudlny bod obsahu alkoholu prekracujtici 10 obj. % aZ po maximalny limit 1,08 gramu na liter.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

15

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9

Minimédlna celkova kyslost

4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 10
na liter)
Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého 180

(v miligramoch na liter)
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4.2. RuZové vino
Vzhlad
Cirost: ¢ire alebo s obsahom vinanov.
Odlesk: od ruzovej po oranzovu vratane Cervenkastych tonov.
Hodnotenie vina ¢cuchom

Vona: pritomnost ovocnych voni ajalebo kvetinovych voni afalebo fermenta¢nych voni ajalebo drevitych a prazenych
voni.

Hodnotenie vina chutou

Aréma: pritomnost ovocnych arém afalebo kvetinovych arém afalebo fermentaénych arém afalebo drevitych
a prazenych arém.

Vyvézenost chutl: vyvdZeny pomer alkoholu a kyslosti, moznd istd sladkost

Koniec: dlhotrvajtica aromatickd dochut.

* Maximdlny obsah oxidu siric¢itého v pripade vin s obsahom cukru 5 g/l alebo viac: 240 mg/l.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 15

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 10

na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého 180

(v miligramoch na liter)

4.3. Cervené vino
Vzhlad
Cirost: &re, moze obsahovat vinany alebo farbiva.
Odlesk: fialové az tehlovocervend.
Intenzita farby: nizka, strednd alebo vysoka.
Hodnotenie vina ¢uchom

Véna: pritomnost ovocnych voni afalebo kvetinovych voni afalebo fermentaénych voni afalebo drevitych a prazenych
voni.

Hodnotenie vina chutou

Arbéma: pritomnost ovocnych arém afalebo kvetinovych arém afalebo fermentaénych arém afalebo drevitych
a prazenych arém.

Vyvédzenost chutf: vyvdzeny pomer alkoholu a kyslosti, mozna istd sladkost

Koniec: dlhotrvajiica aromatickd dochut.
* Maximdlny obsah oxidu siri¢itého v pripade vin s obsahom cukru 5 g/l alebo viac: 190 mg/l.

* 'V pripade Cervenych vin, pri vyrobe ktorych sa pouZivaji drevené nddoby, je maximalny obsah prchavych kyselin,
vyjadrenych ako kyselina octovd, 1 gram na liter do 10 obj. % alkoholu plus dalsich 0,06 gramu na liter pre kazdy
percentudlny bod obsahu alkoholu prekracujiici 10 obj. % az po maximdlny limit 1,2 gramu na liter.
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Vieobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 15

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11

Minimélna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 13,33

na liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého 150

(v miligramoch na liter)

4.4. Sumivé vina, akostné Sumivé vina a akostné aromatické sumivé vina
Vzhlad
Cirost: &ire a jasné bez rozptylenych castic.
Odlesk/ton/intenzita farby
Biele vino:
Odlesk: od 7ltého po zlaty.
Ruzové vino: od ruzovej po oranZovi vratane Cervenkastych tonov.
Cervené vina: fialovd az tehlovocervend.
Intenzita farby: nizka, strednd alebo vysoka.

Sytenie: Vino sa bude penit a uvolfiovat nepretrzity prid oxidu uhlicitého v tvare perli¢iek z malych az stredne
velkych bublin, ktoré niekedy tvoria prstenec okolo okraja povrchu. Vytvorené bubliny budii trvdcne.

VONA

Pritomnost ovocnych arém afalebo kvetinovych arém afalebo fermenta¢nych arém.

CHUT

Aréma: Pritomnost ovocnych arém afalebo kvetinovych arém afalebo fermentacnych arém.

Vyvézenost chuti: vyvdZeny pomer alkoholu a kyslosti, moznd istd sladkost afalebo sytenie. Koniec: dlhotrvajiica
aromatickd dochut.

* Minimalny oxid uhli¢ity (pretlak v baroch): 3,0 pre Sumivé vino, 3,5 pre akostné Sumivé vino a 3,0 pre akostné
aromatické Sumivé vino.

* Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) v akostnom aromatickom Sumivom vine: 6,0 obj. %.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimdlna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 13,33

na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého 185

(v miligramoch na liter)
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4.5. Perlivé vina, sytené perlivé vina
Vzhlad
Cirost: &ire a jasné bez rozptylenych castic.
Odlesk/ton/intenzita farby
Biele vino: od Zltej po zlatd.
Ruzové vino: od ruzovej po oranzovu vratane Cervenkastych tonov.
Cervené vina: fialov4 az tehlovocervena.
Intenzita farby: nizka, strednd alebo vysoka.
Sytenie: pritomné
VONA
Pritomnost ovocnych arém afalebo kvetinovych arém afalebo fermenta¢nych arém.
CHUT
Aréma: Pritomnost ovocnych arém afalebo kvetinovych arém a/falebo fermentacnych arém.
Vyvéazenost chutf: vyvdzeny pomer alkoholu a kyslosti, moznd istd sladkost afalebo sytenie.

Koniec: dlhotrvajica aromatickd dochut.
* Oxid uhlicity (pretlak v baroch): 1 - 2,5.

* Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 180 — 235 i) 150 — 190 ii) Maximdlna hodnota
pre kazda kategériu plati v pripade vin s obsahom zvyskového cukru nad 5 g/l a minimdlna plati v pripade vin
s obsahom zvyskového cukru 5 g/l alebo niz§im. V pripade perlivych vin sa hodnoty v bode i) vztahuji na biele
a ruzové vina a hodnoty v bode ii) sa vztahuji na Cervené vina.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 7

Minimélna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 13,33

na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siricitého 180

(v miligramoch na liter)

5. Vindrske vyrobné postupy
a)  Osobitné enologické postupy

Osobitny enologicky postup

Pri extrahovani mustu/vina a pri jeho oddelovani od vyliskov sa musi vyvinit primerany tlak, aby sa zabezpecilo, ze
miera extrakcie neprekroci 70 litrov vina na 100 kilogramov zozbieraného hrozna.

Biele a Cervené vina druhu fermentado en barrica musia kvasit v dubovych nddobach s objemom do 600 litrov.
Vina druhu tinto roble musia vyzrievat 90 dni, z toho najmenej 60 dni v dubovych nddobach s objemom do 600 litrov.

Vina druhu vino de guarda musia vyzrievat 365 dni, z toho najmenej 60 dni v dubovych nddobach s objemom do
600 litrov.
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Toto vyzrievanie za¢ina 1. oktébra roku zberu.

b)  Maximdlne vynosy

1. Biele odrody

12 000 kilogramov hrozna na hektar

2.

84 hektolitrov vina na hektar

3. Modré odrody
10 000 kilogramov hrozna na hektar

4.

70 hektolitrov vina na hektdr

Vymedzend zemepisnd oblast

— TIERRA DE BARROS: Aceuchal, Ahillones, Alange, Almendralejo, Arroyo de San Servadn, Azuaga, Berlanga,

Calamonte, Corte de Peleas, Entrin Bajo, Feria, Fuente del Maestre, Granja de Torrehermosa, Higuera de Llerena,
Hinojosa del Valle, Hornachos, La Morera, La Parra, Llera, Llerena, Maguilla, Mérida (lavy breh rieky Guadiana),
Nogales, Palomas, Puebla del Prior, Puebla de la Reina, Ribera del Fresno, Salvatierra de los Barros, Santa Marta de
los Barros, Solana de los Barros, Torre de Miguel Sesmero, Torremegia, Valencia de las Torres, Valverde de Llerena,
Villafranca de los Barros a Villalba de los Barros.

MATANEGRA: Bienvenida, Calzadilla, Fuente de Cantos, Medina de las Torres, Puebla de Sancho Pérez, Los Santos
de Maimona, Usagre, Valencia del Ventoso a Zafra.

RIBERA ALTA: Aljucén, Benquerencia, Campanario, Carrascalejo, Castuera, La Coronada, Cristina, Don Alvaro,
Don Benito, Esparragalejo, Esparragosa de la Serena, Higuera de la Serena, La Garrovilla, Guarefia, La Haba,
Magacela, Malpartida de la Serena, Manchita, Medellin, Mengabril, Mérida (pravy breh rieky Guadiana),
Mirandilla, Monterrubio de la Serena, La Nava de Santiago, Navalvillar de Pela, Oliva de Mérida, Quintana de la
Serena, Rena, San Pedro de Mérida, Santa Amalia, Trujillanos, Valdetorres, Valverde de Mérida, Valle de la Serena,
Villagonzalo, Villanueva de la Serena, Villar de Rena, Zalamea de la Serena a Zarza de Alange.

RIBERA BAJA: La Albuera, Almendral, Badajoz, Lobén, Montijo, Olivenza, La Roca de la Sierra, Talavera de la
Real, Torremayor, Valverde de Leganés a Villar del Rey.

MONTANCHEZ: Albald, Alcuéscar, Aldea de Trujillo, Aldeacentenera, Almoharin, Arroyomolinos de
Monténchez, Casas de Don Antonio, Escurial, Garciaz, Heguijuela, Ibahernando, La Cumbre, Madrofiera,
Miajadas, Montédnchez, Puerto de Santa Cruz, Robledillo de Trujillo, Salvatierra de Santiago, Santa Cruz de la
Sierra, Santa Marta de Magasca, Torre de Santa Marfa, Torrecilla de la Tiesa, Trujillo, Valdefuentes, Valdemorales,
Villamesias a Zarza de Montanchez.

CANAMERO: Alfa, Berzocana, Cafiamero, Guadalupe a Valdecaballeros.

Mustové odrody
CABERNET SAUVIGNON
CAYETANA BLANCA
GRACIANO

MACABEO - VIURA
MERLOT

PARDINA - JAEN BLANCO
SYRAH
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TEMPRANILLO — CENCIBEL
TEMPRANILLO - TINTO FINO

8.  Opis stvislosti

8.1. Tiché vina (1. kategdria)

Vdaka stredomorskému podnebiu, ktoré v tejto zemepisnej oblasti prevlida, s miernymi priemernymi teplotami
pocas celého roka a nizkou vlhkostou st podmienky vhodné na produkciu hrozna s vyvazenou kyslostou, nizkym
obsahom alkoholu a so spravnou fenolovou zrelostou.

Nizky dhrn zrdzok pocas kltucovych obdobi v cykle pestovania hrozna je dolezity, kedze klesd riziko hubovych
chordb, ¢o ma priamy vplyv na kvalitu vysledného vina.

Prevlddajicim typom pody si ilovité cervenkasté pody. Bezne sa oznaCuji ako ,barros (bahno) a pozostdvajii
z mykénskych sedimentov s vyznamnym obsahom vapenca, ktory v niektorych oblastiach dodava pode belavi farbu
(zndme ako ,calefios” v stivislosti s vipnom v pode).

Vdaka tymto podmienkam st ¢ervené vina bohaté na taniny a farbivd a maji dobry obsah alkoholu, primerand
kyslost a ovocny aromaticky profil.

Biele a ruzové vina si hladké a dobre vyvdZzené, vyznaCuji sa velmi vyraznymi charakteristickymi
vlastnostami — ovocné a aromatické — a vysokou priemernou kyslostou.

8.2. Sumivé a perlivé vina (4., 5., 6., 8. a 9. kategdria)

Podne a klimatické podmienky v tejto oblasti takisto ovplyvnili [udské faktory, pokial ide o konkrétne zaobchddzanie
s viniom, ktory sa tradi¢ne pestoval v kalichovitych systémoch bez zavlazovania, s nizkou hustotou vysadby
a obmedzenym poctom oSetreni na ochranu rastlin.

Sumivé a perlivé vina sa vyrdbaji z vin cuvée prevazne z odrod Macabeo, Parellada, Garnacha Tinta a Tempranillo,
ktoré majt vlastnosti opisané v predchddzajiicom bode. Zvycajne sa vyrabaji ,tradi¢nou metddou®, st velmi jemné
a vyvazené so silnou arémou.

9.  DalSie osobitné poziadavky (balenie, oznafovanie, iné poziadavky)
Pravny rdmec:
vnitrostitne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
dodato¢né ustanovenia stivisiace s oznacovanim
Opis podmienky:

Kazdé balenie, v ktorom sa preddvajt vina s oznac¢enim poévodu ,Ribera del Guadiana®, musi byt oznacené chranenym
ndzvom v sulade s platnymi pravnymi predpismi EU.

— BALENIE VIN: Vina Crianza, Reserva a Gran Reserva sa moZu umiestiiovat na trh len v sklenenych nadobéch.

— TESNIACE SYSTEMY: V pripade vyzretych vin sa ako tesniaci systém musia pouzit korkové ztky. V pripade vin,
ktoré neprechddzaji procesom vyzrievania, moézu byt povolené iné tesniace systémy nez korkové zdtky, pokial sa
regula¢nd rada domnieva, Ze neohrozuja kvalitu alebo prestiZ vin, na ktoré sa vztahuje chrdnené oznacenie.

— OZNACOVANIE VIN Pre akostné §umivé vina sa moZu pouZit oznacenia ,Premium® a ,Reserva“.
Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[www.juntaex.es/documents/77055/621148Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf/
7d03b40c-689-b936-079b-794alebdaatb?t=1666866589413


https://www.juntaex.es/documents/77055/621148/Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf/7d03b40c-6f89-b936-079b-794a1ebdaa6b?t=1666866589413
https://www.juntaex.es/documents/77055/621148/Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf/7d03b40c-6f89-b936-079b-794a1ebdaa6b?t=1666866589413
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Uverejnenie Ziadosti o schvilenie zmeny $pecifikicie vyrobku na drovni Unie v siivislosti s nizvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 97 ods. 4 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) & 1308/2013

(2023/C 215/10)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest nimietku proti ziadosti podla cldnku 98 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) ¢. 1308/2013 () do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O SCHVALENIE ZMENY NA UROVNI UNIE
,La Mancha“
PDO-ES-A0045-AMO05
Déatum Ziadosti: 21. 6. 2022
1. Zmena (zmeny)

1.1. Ziadatel a oprdvneny zdujem
Asociaci6n Interprofesional de la D.O. vitivinicola La Mancha

Zastupuje vietkych prevadzkovatel'ov, ktorf vyrdbaja vino s chranenym oznacenim.

1.2. Opis a dovody zmeny
BALENIE JE OBMEDZENE NA VYMEDZENU OBLAST.
OPIS:

Dopliia sa novy odsek tykajici sa balenia, v ktorom sa stanovuje, Ze sa musi uskutoénit v oblasti vyroby vymedzenej

v bode 4 $pecifikicie vyrobku.
Tato zmena sa tyka bodu 8 $pecifikdcie vyrobku a bodu 9 jednotného dokumentu.

Tato zmena patri do kategérie ,zmena na tirovni Unie* stanovenej v élanku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 201933, ktora
zahffia dalSie obmedzenia uvddzania vyrobku na trh.

DOVOD:

V sdlade s ¢linkom 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 je dovodom za¢lenenia tejto podmienky snaha
zabezpecit kvalitu a povest vin s CHOP ,La Mancha“, zarucit ich povod, ako aj osobitné charakteristiky a vlastnosti,
ktoré st spojené s oblastou povodu.

Vyroba vin s oznacenim povodu nekon¢i procesom transformédcie mustu na vino alkoholovym kvasenim a inymi
dopliujcimi procesmi, ale jeho balenim. Balenie sa musi povaZovat za konecni fdzu vyroby tychto vin, pretoze
zahina iné enologické postupy, ktoré by mohli ovplyvnit osobitné charakteristické vlastnosti, a to konkrétne:
filtraciu, stabilizdciu a rozne druhy Gpravy vin.

UloZenim tejto povinnosti sa zamedzi moznym rizikdm pri preprave vina z oblasti, kde sa vyrabaja, vratane: oxidacii
a tepelnému stresu sposobenému vysokymi alebo nizkymi teplotami a znehodnoteniu vyrobku, ¢o by malo
nepriaznivy vplyv na jeho fyzikdlno-chemické vlastnosti (kyslost, polyfenoly a farbiva), organoleptické vlastnosti
(farba, vona, chut) a jeho stabilitu. Takisto sa fou zniZi riziko mikrobiologickej kontamindcie (baktériami, virusmi,
hubami, plesfiami alebo kvasinkami).

Podobne balenie v zemepisnej oblasti vyroby vymedzenej v bode 4 $pecifikdcie vyrobku umoziuje lepsiu kontrolu
¢innosti stvisiacich s balenim.

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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JEDNOTNY DOKUMENT

1. NAZOV VYROBKU
La Mancha

2.  DRUH ZEMEPISNEHO OZNACENIA

CHOP - chranené oznacenie povodu

3. KATEGORIE VINOHRADNICKYCH/VINARSKYCH VYROBKOV
1. Vino
5. Akostné sumivé vino

8. Perlivé vino

4. OPIS VINA (VIN)

1.  Biele a ruZové vino, mladé a tradicné vina a ,,dubové* biele vina

STRUCNY SLOVNY OPIS

Nizky obsah alkoholu. Biele vina sii charakteristické roznymi odtiefimi od zelenkavej az Zltej po takmer zlati farbu.
Majti plnti a ovocnd chut s primdrnymi arémami, s jemne kyslasté a vyvazené.

Ak lezali v sudoch, maja Zltt az zlatd alebo slamovii farbu, v chuti prazeny nddych, ako aj vanilkové a dlhotrvajice
dubové, ovocné tony.

Ruzové vina majii roznu farbu od ruzovej po lososovooranzovi a plné a primarne arémy. Sii jemne kyslasté,
vyvazené a majli ovocnd chut.

Vina kvasené v sudoch maja sudovii arému a dochut.
* Maximalny obsah prchavych kyselin v mladych vinach: 8,33 miliekvivalentov na liter

* Maximdlny obsah siricitanov: 190 mg/l s obsahom cukru = 5 g/l (s vynimkou ,dubovych® vin)

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkovd kyslost 4 gramy na liter, vyjadrena ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 10
na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého 140
(v miligramoch na liter)

2. Mladé a tradicné Cervené vina a ,dubové“ Cervené vina

STRUCNY SLOVNY OPIS

Maju purpurovocervent az granatovu farbu, plnt ovocnt voiiu a primarne arémy. Ich chut je taninovd, dlhotrvajica
a ovocnd s vyvazenym pomerom alkoholu a kyslosti. Vina, ktoré lezali v sudoch, majii grandtovii az rubinova farbu.
St charakteristické plnou ovocnou vofiou s primdrnymi a vanilkovymi arémami. V dstach maji dlhotrvajiicu
a vyvazenu chut s nddychom vanilky. S dal$im vyzrievanim ziskavaji terakotovy alebo terakotovo-oranzovy odtier.
Maja dlhotrvajicu a medovd chut. V dstach posobia hladko, harmonicky, plne a StruktGrovane. Vina kvasené
v sudoch ziskavaji sudové ar6my a dochut.
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* Maximalny obsah prchavych kyselin v mladych vinach: 8,33 miliekvivalentov na liter

* Maximadlny obsah siri¢itanov: 180 mg/l s obsahom cukru = 5 g/l (s vynimkou ,dubovych® vin)

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11,5

Minimélna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 10
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého 130
(v miligramoch na liter)

3. Prirodzene sladké tradicné vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

V pripade bielych vin farba zodpovedd suchym [sic] vinam, v pripade Cervenych vin je farba grandtové az hnedozltd. Je
intenzivne aromatické, ovocné afalebo dzemové, vyvazené a plné.

* Maximalny celkovy obsah alkoholu zodpoveda zdkonnym limitom stanovenym prislusnymi pravnymi predpismi EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 13

Minimalna celkové kyslost 4 gramy na liter, vyjadrena ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 20
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého 250
(v miligramoch na liter)

4. Biele a cervené vino s oznalenim ,crianza®, reserva“ a ,gran reserva“

STRUCNY SLOVNY OPIS
Biele vina majui slamovt az zlatd farbu réznej intenzity v zavislosti od vyzrievania. Maja drevitd a prazend arému. St

vyvéazené. Cervené vina maji grandtovocervent az terakotovi farbu v zdvislosti od vyzrievania. Pocas vyzrievania sa
arémy menia z ovocnych na drevité ajalebo prazené. V tistach majii vyvazent a plnt chut.

* Maximdlny celkovy obsah alkoholu zodpovedd zékonnym limitom stanovenym prisludnymi pravnymi predpismi
EU.

** Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu v obj. % je stanoveny v Specifikdcii podla toho, ¢i ide o biele alebo ¢ervené
vino.

¢ Nizsie limity obsahu [prchavych kyselin] v zdvislosti od tirovne a dfzky vyzrievania.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin 20
(v miliekvivalentoch na liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého 150
(v miligramoch na liter)

5. Akostné sumivé vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Farba Sumivych bielych vin je bledd az zlatd a svetld a farba ruzovych vin je bledoruZova. Bublinky st malé
a pretrvavajiice. Arémy su Cisté a vyrazné. Chut je bohatd a vyvazend.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 11,66
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

6.  Perlivé vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Perlivé vina moZzu byt biele vina s réznymi odtienimi Zltej, ruzové vina s roznymi odtieimi ruzovej a ervené vina
s purpurovocervenou farbou. Pokial ide o vonu, biele vina maji primarne arémy, zatial ¢o ruzové a cervené vina
maju intenzivne arémy Cerveného ovocia. St to bohaté a vyvazené vina s vyraznym oxidom uhli¢itym.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
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Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 10
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

5.  VINARSKE VYROBNE POSTUPY

5.1. Osobitné enologické postupy

Biele, ruzové a Cervené vina [s tymto CHOP] sa musia vyrabat vylu¢ne z povolenych odrod. Scelovanie odrod bieleho
a Cerveného vina nie je povolené.

Maximadlna miera konverzie je 74 litrov vina na kazdych 100 kilogramov zozbieraného hrozna.

Biele a ruzové vina sa vyrdbaji drvenim strapcov a cedenim pomocou statického alebo dynamického systému.
Z dovodu extrakcie arém a farby moéze hrozno predtym prejst procesom macericie, pricom must kvasi pri
maximalnej teplote 22 °C.

Pokial ide o ¢ervené vina, hrozno musi kvasit so Supkami aspon 3 dni pri maximaélnej teplote 28 °C.

5.2. Maximdlne vynosy

1. Vinohrady s vedenim Gobelet
10 000 kilogramov hrozna na hektar

2. Vinohrady s vedenim Gobelet
74 hektolitrov vina na hektar

3. Vinohrady, v ktorych sa vyuziva vinohradnicky $palier
13 000 kilogramov hrozna na hektdr

4. Vinohrady, v ktorych sa vyuZziva vinohradnicky $palier

96,2 hektolitrov vina na hektar

6. Vymedzend zemepisnd oblast
La Mancha je prirodnd a historickd oblast v autonémnej oblasti Kastilia-La Mancha v centrdlnom Spanielsku.

Rozprestiera sa medzi severnou ¢astou provincie Albacete, juznou a juhozdpadnou ¢astou provincie Ciudad Real,
vychodnou ¢astou provincie Toledo a juhozdpadnou Castou provincie Cuenca.

7. Mustové odrody
AIREN
BOBAL
CABERNET SAUVIGNON
GARNACHA TINTA
MACABEO - VIURA
SYRAH
TEMPRANILLO — CENCIBEL

VERDEJO
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8.1.

8.2.

8.3.

Opis stvislosti

Vino

Zlozenie pddy na planine v oblasti La Mancha je vysledkom usadzovania vdpenca, sliena a piesku z obdobia miocénu,
ktoré doddva zemine hnedu alebo ¢ervenkastohnedi farbu. Vd'aka prevazujiicej vapencovej pode je oblast La Mancha
idedlna na vyrobu plnych ¢ervenych vin vhodnych na vyzrievanie, ktorym pieskovcovy vdpenec doddva prijemni
intenzitu.

Nedostatok zrazok (300 aZ 350 mm roc¢ne) a vysokd miera vystavenia slne¢nému svetlu (3 000 hodin slne¢ného
svetla) doddvajii vinam intenzivnu farbu a podporujt ich aromaticki intenzitu.

Priemerné vynosy vinic sii nizke, ¢o takisto prispieva k dosahovaniu vynikajicej rovnovéhy vin.

Perlivé vino
Extrémne kontinentdlne podnebie, zloZenie Cervenkastohnedej pody a vysoké teploty zabezpecuji perlivym vinam

ovocné arémy a prichut. Na vyrobu tychto vin sa pouZzivajii vina opisané v oddiele o vine. Obsah daného oddielu sa
preto vztahuje aj na tieto vina.

Akostné sumivé vino

Zemepisné prostredie umoziuje pestovanie odrdd stanovenych v $pecifikdcii, ktoré dodévajii vinam Sirku
a vyvazenost. Podobne aj prirodzeny obsah alkoholu, ktory vznikd v désledku nedostatku zrdzok a dlzky vystavenia
slnenému svetlu, prispieva k vyrobe vin so stanovenymi troviiami obsahu alkoholu. Ako zikladné vino sa na

vyrobu Sumivych vin pouZivajii vina uvedené v oddiele o vine. Obsah daného oddielu sa preto vztahuje aj na Sumivé
vina.

Iné zdkladné poziadavky (balenie, oznalovanie, iné poziadavky)
Pravny rdmec

Vnatrodtitne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky

dalsie podmienky stvisiace s ozna¢ovanim

Opis podmienky

Na uvedenie konkrétnej jednej odrody vinica je potrebné, aby z tejto odrody pochddzalo aspont 85 % pouzitého
hrozna, ¢o musi byt preukdzané v zdznamoch vindrskeho podniku.

Akostné Sumivé vina s CHOP ,La Mancha“ m6Zu mat na etiketdch uvedené oznacenia ,Premium*“ a ,Reserva“.

Pravny rdmec

Vndtro§titne pravne predpisy

Druh dal$ej podmienky

balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky

Balenie sa mus{ uskuto¢fiovat vo vymedzenej oblasti vyroby. Vyroba vin s oznacenim povodu nekondi procesom
transformécie mustu na vino alkoholovym kvasenim a inymi dopliujiicimi procesmi, ale jeho balenim. Balenie sa
musi povazovat za konecnii fizu vyroby tychto vin, pretoZe zahffia iné enologické postupy, ktoré by mohli ovplyvnit
osobitné charakteristické vlastnosti, a to konkrétne: filtraciu, stabilizaciu a rézne druhy tGpravy vin. Flasovanie vo

vyrobnej oblasti umoziuje priamu kontrolu balenia a zabrafiuje moZnym rizikdm pri preprave, ako je oxiddcia
a tepelny stres, ktoré by zhorsili fyzikdlno-chemické a organoleptické vlastnosti vin a ovplyvnili ich stabilitu.
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Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/ AMO05_La_Mancha.pdf.



http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/AM05_La_Mancha.pdf
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