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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI], ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKEJ
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Nevznesenie nimietky voci ozndmenej koncentracii

(Vec M.11070 - CHEMOURS | BWT FUMATECH MOBILITY | JV)

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 182/01)

Dna 8. mdja 2023 sa Komisia rozhodla nevzniest ndmietku vo¢i uvedenej ozndmenej koncentrdcii a vyhldsit ju za
zlucitelnd s vnttornym trhom. Toto rozhodnutie je zalozené na ¢ldnku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady (ES)
¢. 139/2004 (). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po odstrdneni
akychkol'vek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej strinky Komisie o hospoddrskej stifazi venovanej fazidm (http://ec.curopa.eu/competition/mergers/
cases|). Tato webovd strdnka poskytuje rdzne moznosti na vyhladdvanie individudlnych rozhodnuti o fizidch podla
nazvu spolo¢nosti, ¢isla pripadu, ditumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej stranke EUR-Lexu (http:/[eur-lex.europa.cu/homepage. html?locale=sk) pod ¢islom
dokumentu 32023M11070. EUR-Lex predstavuje online pristup k pravu Eurépskej tnie.

() U.v.EUL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk
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IV

(Informdcie)
INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vymenny kurz eura (')

23. méja 2023

(2023/C 182/02)

1 euro =

Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
uUsD Americky dolar 1,0779 CAD  Kanadsky doldr 1,4571
JPY Japonsky jen 149,20 HKD  Hongkongsky doldr 8,4480
DKK Diénska koruna 7,4475 NZD  Novozélandsky doldr 1,7246
GBP Britska libra 0,86993 | SGD  Singapursky doldr 1,4527
SEK Svédska koruna 11,4494 KRW  Juhokérejsky won 1422,75
CHF Svajciarsky frank 0,9718 ZAR  Juhoafricky rand 20,7920
ISK Islandské koruna 151,30 CNY  Cinsky juan 7,6039
NOK Nérska koruna 11,7920 IDR Indonézska rupia 16 043,23
BGN Bulharsky lev 1,9558 MYR  Malajzijsky ringgit 4,9260
CZK Ceské koruna 23,681 PHP Filipinske peso 60,052
HUF Madarsky forint 376,45 RUB  Rusky rubel
PLN Pol'sky zloty 4,5018 THB  Thajsky baht 37,435
RON Rumunsky lei 4,9720 BRL  Brazilsky real 5,3649
TRY Tureckd lira 21,3993 MXN  Mexické peso 19,3225
AUD Austrélsky dolar 1,6282 INR Indicka rupia 89,2675

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.
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v

(Oznamy)

KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE] SUTAZE

EUROPSKA KOMISIA

Predbezné ozndmenie o koncentricii
(Vec M.11127 - TA / ANACAP / MANAGERS 2 / MRH TROWE)

Vec, ktord moze byt posidend v rimci zjednoduseného postupu

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 182/03)

1.  Komisii bolo 15. mdja 2023 podla ¢lanku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 dorucené ozndmenie o zamyslanej
koncentracii.

Toto ozndmenie sa tyka tychto podnikov:
— TA Associates Management LP (,TA“, Spojené §tity americké),
— AnaCap Financial Partners Limited (,AnaCap“, Spojené kralovstvo),

— prisludné finan¢né holdingové spolo¢nosti podnikov Lars Mesterheide, Michael Hirz, Ralph Rockel, Maximilian Claus
Trowe a zakladatela podniku neddvno nadobudnutého spolo¢nostou MRH Trowe Germany GmbH, pana Matthiasa
Edelmanna (,Managers 2“, Nemecko),

— MRH Trowe Germany GmbH (,MRH Trowe“, Nemecko).

Podniky TA, AnaCap a Managers 2 ziskaji v zmysle ¢ldnku 3 ods. 1 pism. b) a ¢ldnku 3 ods. 4 nariadenia o fazidch
spolo¢nt kontrolu nad podnikom MRH Trowe.

Koncentrécia sa uskutociiuje prostrednictvom kdpy akcii.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— TA je sikromnd kapitdlovd spolocnost, ktord sa zameriava na sektory v oblasti technolégii, zdravotnej starostlivosti,
finan¢nych sluzieb, spotrebitel'skych a podnikovych sluzieb v Severnej Amerike, Eurdpe a Azii,

— AnaCap je sikromny kapitédlovy investor na strednych trhoch, ktory sa zameriava na investicie do softvéru, technoldgi
a sluzieb v ramci eurdpskeho finanéného ekosystému,

— Managers 2 nevykondvaji Ziadnu ind hospoddrsku ¢innost ako drzbu akcif na tcely finanénych investicif
a nekontroluji ziadne iné podniky,

— <¢innosti MRH Trowe st prevazne spojené so sprostredkovanim poistenia, poradenstvom o rizikdch a posudzovanim
rizika pre stikromnych a obchodnych klientov. V malej miere pdsobi aj v oblasti dochodkovych a zamestnaneckych
pozitkov vratane sprostredkovatelskych a konzulta¢nych sluzieb, ako aj spravy dochodkovych planov.

3. Na zdklade predbezného posiidenia sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla patrit do rozsahu
poOsobnosti nariadenia o fazidch. Tym v3ak nie je dotknuté konecné rozhodnutie v tejto veci.
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V stilade s ozndmenim Komisie o zjednodusenom postupe pri rieSeni niektorych koncentracii podla nariadenia Rady (ES)
¢.139/2004 (') treba uviest, Ze tito vec je mozné posudzovat v stilade s postupom stanovenym v uvedenom ozndmeni.

4.  Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby jej predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej koncentracii.

Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskor 10 dni odo dna uverejnenia tohto ozndmenia. VZdy je nutné uviest
tiito referenént znacku:

M.11127 - TA | ANACAP | MANAGERS 2 | MRH TROWE

Pripomienky moZzno Komisii zaslat e-mailom alebo postou. Pouzite tieto kontaktné tidaje:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Postova adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() U.v.EUC 366, 14.12.2013, s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie oznimenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle €linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2023/C 182/04)

Toto ozndmenie sa uverejiiuje v silade s ¢ldnkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
,,Coteaux de Narbonne*
PGI-FR-A1202-AMO01
Datum ozndmenia: 24.2.2023
OPIS A DOVODY SCHVALENE] ZMENY

1.  Oblast v bezprostrednej blizkosti

Kapitola I $pecifikdcie vyrobku s chrdnenym zemepisnym oznacenim ,Coteaux de Narbonne® sa opravuje v bode 4.2
,Oblast v bezprostrednej blizkosti“. Zo zoznamu sa vypusta obec ,Cuxac d’Aude®, pretoZe je si¢astou zemepisnej
oblasti.

V dosledku tejto zmeny sa menf bod ,Dalsie podmienky — oblast v bezprostrednej blizkosti* jednotného dokumentu.

2.  Odrodovi skladba

Kapitola I $pecifikdcie vyrobku chraneného zemepisného oznacenia ,Coteaux de Narbonne“ sa opravuje v bode 5
,Odrodovi skladba“.

Do zoznamu odrod vybranych na vyrobu chrineného zemepisného oznacenia ,Coteaux de Narbonne“ sa dopliiajii
tieto odrody:

— 13 odrod odolnych voci chorobdm:

Artaban N, Cabernet blanc B, Cabernet cortis N, Floréal B, Monarch N, Muscaris B, Prior N, Saphira B, Soreli B,
Souvignier gris Rs, Sauvignac B, Vidoc N, Voltis B,

— 12 odrdd prisposobenych zmene klimy:

Agiorgitiko N, Assyrtyko B, Calabrese N, Carricante B, Fiano B, Montepulciano N, Moschofilero Rs, Primitivo N,
Roditis Rs, Touriga nacional N, Verdejo B, Xinomavro N.

Tieto odrody st suchovzdorné a odolné voci hubovym chorobdm. Zodpovedaji odroddm, ktoré sa pouZzivaja pri
vyrobe vin s CHZO, no pri ich pestovani mozno pouzivat menej pripravkov na ochranu rastlin. Pouzivanie tychto
odrod nemd za ndsledok zmenu vlastnost{ vin s CHZO.

— Zo zoznamu sa vypusta 8 odrod, ktoré sa nepouZivaji pri vyrobe CHZO:
Altesse B, Chasselas B, Chasselas Rs, Danlas B, Gamay de Chaudenay N, Ganson N, Mondeuse N, Ribol N.

V doésledku tychto zmien sa meni bod ,Hlavné mustové odrody* jednotného dokumentu.

() U.v.EUL9,11.1.2019,s. 2.
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3. Kontrolny orgdn

Kapitola III $pecifikdcie vyrobku s chranenym zemepisnym oznaenim ,Coteaux de Narbonne sa meni s cielom
zjednodusit bod ,Kontrolny orgdn“ a upresnif, Ze dodrziavanie $pecifikicie vyrobku sa kontroluje na zaklade
schvédleného pldnu kontroly orgdnom tretej strany, ktory zarucuje odbornd sposobilost, nestrannost a nezavislost
a bol povereny instititom INAO.

T4to zmena sa netyka jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nazov (ndzvy)

Coteaux de Narbonne

2. Druh zemepisného oznacenia

CHZO - chrdnené zemepisné oznacenie

3. Kategorie vinohradnickych/vinirskych vyrobkov
1. Vino

4. Opis vina (vin)

STRUCNY OPIS
Chrénené zemepisné oznacenie ,Coteaux de Narbonne* je vyhradené pre tiché ¢ervené, ruzové a biele vina.

Minimilne a maximdlne hodnoty celkového obsahu alkoholu, celkovd kyslost a celkovy obsah oxidu siricitého st
stanovené v pravnych predpisoch EU.

Vdaka vynikajicim podmienkam na dozrievanie a adaptcii odrod vznikaji vina so silnym stredomorskym
charakterom.

Cervené vina majti vo vieobecnosti sytu tmava farbu. Sa silné a prijemné s ovocnymi arémami. Tanfnovd Strukttra sa
1i8i v zdvislosti od pouzitych vinifika¢nych technoldgii.

Ruzové a biele vina st jemné a elegantné, plné a ovocné a vacsinou sa uréené na konzumaéciu ako mladé.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11

Minimélna celkova kyslost

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

5. Vindrske vyrobné postupy

5.1. Osobitné enologické postupy

Z hladiska enologickych postupov musia vina splfiat poziadavky stanovené na tirovni Spolocenstva a v zdkonniku
polnohospodarstva a morského rybolovu.

5.2. Maximdlne vynosy

100 hektolitrov na hektar
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6. Vymedzend zemepisnd oblast

Zber hrozna, vinifikdcia a vyroba vin so zemepisnym oznacenim ,Coteaux de Narbonne“ sa uskuto¢iiuji na tzemi
tychto obci v departemente Aude:

Armissan, Coursan, Cuxac-d’Aude, Fleury-d’Aude, Narbonne (s vynimkou katastrdlnych uzemi KW, KX, KY, KZ, LM,
LN, G 6 et G 7), Marcorignan, Moussan, Ouveillan, Salles-d’Aude, Salléles d’Aude, Vinassan.

7. Mustové odrody
Agiorgitiko N
Alicante Henri Bouschet N
Alphonse Lavallée N
Alvarinho — Albarifio
Aramon N
Aranel B
Arinarnoa N
Arriloba B
Artaban N
Assyrtiko B
Aubun N - Murescola
Bourboulenc B — Doucillon blanc
Cabernet blanc B
Cabernet cortis N
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Calabrese N
Caladoc N
Cardinal Rg
Carignan N
Carignan blanc B
Carmenére N
Carricante
Chardonnay B
Chasan B
Chenanson N
Chenin B
Cinsaut N — Cinsault
Clairette B

Clairette rose Rs
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Colombard B

Cot N — Malbec

Egiodola N

Fer N — Fer Servadou, Braucol, Mansois, Pinenc
Fiano

Floreal B

Gamay N

Gewurztraminer Rs

Gramon N

Grenache N

Grenache blanc B

Grenache gris G

Gros Manseng B

Jurangon noir N — Dame noire

Listan B — Palomino

Lledoner pelut N

Macabeu B — Macabeo

Marsanne B

Marselan N

Mauzac B

Mauzac rose Rs

Merlot N

Monarch N

Monerac N

Montepulciano

Morrastel N — Minustellu, Graciano
Moschofilero Rs

Mourvedre N — Monastrell

Muscaris B

Muscat d’Alexandrie B — Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains rouges Rg — Muscat, Moscato
Nielluccio N — Nielluciu

Négrette N

Parrellada B

Petit Manseng B

Petit Verdot N

Pinot blanc B

Pinot gris G

Pinot noir N

Piquepoul blanc B

Piquepoul noir N
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8.1.

Portan N

Primitivo N — Zinfandel

Prior N
Ribol N
Riesling B
Roditis Rs
Roussanne B
Saphira B

Sauvignac

Sauvignon B — Sauvignon blanc

Sauvignon gris G — Fié gris

Semillon B

Soreli B

Souvignier gris Rs
Sylvaner B

Syrah N — Shiraz
Tannat N
Tempranillo N
Terret blanc B
Terret gris G

Terret noir N
Tourbat B

Touriga nacional N
Ugni blanc B
Verdejo B
Verdelho B
Vermentino B — Rolle
Vidoc N

Villard blanc B
Viognier B

Voltis B

Xinomavro N

Opis stvislosti

Specifickost zemepisnej oblasti a Specifickost vyrobku

Oblast vyroby CHZO ,Coteaux de Narbonne“ sa nachddza v okoli mesta Narbonne v departemente Aude
v juhofranciizskom regiéne Languedoc-Roussillon.

Vinohrady sa rozprestierajii na zvlnenych pahorkoch regiénu Narbonne. Nadmorskd vyska len zriedka presahuje
100 m a vinohrady sa nachddzajii na svahoch, ktoré najcastejsie tvoria vapencové pody, ako aj v byvalej delte rieky

»2Aude” s hlbsimi pddami, ktoré sii priaznivé pre rozmanitost odrodovej skladby.

Vinohradnicka oblast md typicky stredomorské podnebie, ktoré je obzvlast vhodné na pestovanie vini¢a. Vyznacuje sa
teplymi a suchymi letami a miernymi zimami a dvoma obdobiami dazd'ov na jesei a na jar. Ro¢ny thrn zrdzok je

v priemere niz§i ako 500 mm.
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Této oblast je velmi veternd, priCom sa tu strieda Casto burlivy zépadny vietor, ktory je velmi priaznivy pre udrzanie
dobrého zdravotného stavu hrozna, a Casté primorské vetry, ktoré prindsaji vlhkost a osvieZenie pocas letnych noc,
¢o je prospesné pre optimalne dozrievanie hrozna.

Narbonne sa zacalo rozvijat pred dvetisic rokmi, ked' sa stalo hlavnym mestom rimskej provincie Galia na krizovatke
obchodnych trds medzi Via Domitia a Via Aquitania a krizovatke nimornych trés, pretoZe bolo déleZitym pristavom,
ktory umoznil rozvoj vinohradnickej oblasti, ktorej vina sa vyvazali do celej Eur6py.

Napriek roznym peripetidm sa vinohrady vzdy obnovili a v 19. a 20. storo¢i sa vini¢ stal monokultirou, ktord
zabezpecovala hospoddrsky rozmach regiénu. Pocas epidémie fyloxéry boli prave niZiny regiénu Narbonne jednym
z prvych miest, kde bolo mozné obnovit vinohrady regiénu Languedoc.

Na zdklade uznania vidieckeho vina dekrétom 25. janudra 1982 sa vindrom vdaka prisnej $pecifikdcii vyrobku
umoznilo vyrdbat vina, aby uspokojili dopyt spotrebitelov. Neddvno sa CHZO ,Coteaux de Narbonne“ rozsirilo
0 Sest obci medzi mestom Narbonne a Stredozemnym morom, ¢im sa dosiahla sidrznost oblasti vyroby a podporil
hospodarsky rozvoj.

Objem vyroby na Gizemi deviatich obci v sii¢asnosti predstavuje priblizne 10 000 hl. Ide prevazne o kupdze ¢ervenych
vin, ale aj o ¢oraz vyhladdvanejsie kupdze ruzovych a bielych vin.

Odrodova skladba, tvorend prevazne stredomorskymi odrodami, ktoré sa odddvna pestovali v oblasti CHZO, bola
doplnend o odrody z inych regionov s krat$im vegetaénym cyklom, ako je Cabernet Sauvignon a Merlot v pripade
Cervenych vin a Chardonnay a Sauvignon v pripade bielych vin.

V oblasti CHZO sa nachddza vyskumné centrum Néarodného institatu pre polnohospodarsky vyskum v Pech Rouge
(Institut National de la Recherche Agronomique de Pech rouge), ktoré prispelo k optimalizacii enologickych postupov.

8.2. Pricinnd sivislost medzi Specifickostou zemepisnej oblasti a Specifickostou vyrobku
Vdaka podnym a klimatickym podmienkam priaznivym pre vini¢, ako aj geografickej polohe na krizovatke
obchodnych trds medzi Stredozemnym morom a Atlantickym ocednom bolo Narbonne odddvna mestom vina
a obchodu s vinom.

Vinohradnici z oblasti Coteaux de Narbonne dokazali zachovat identitu a vindrsku tradiciu tohto malého regionu
s podnebim, ktoré je obzvldst priaznivé pre pestovanie vinica.

Dlhd existencia tychto vinohradov svedé¢i o ustdlenych vindrskych postupoch, ktoré si vinohradnici odovzdavali
z generdcie na generdciu, ¢o je dokazom ich odusevnenia pre vyrobu vina.

Dobra povest vin z oblasti Coteaux de Narbonne, ktord siaha do vzdialenej minulosti, je zaloZend na obchode medzi
stredozemnym a atlantickym pobreZim.

CHZO ,Coteaux de Narbonne“ vyuziva vietky tieto silné strdnky, a hoci si vyroba vina zachovéva svoje historické
korene, vindri ju priebezne inovovali zavedenim novych odrod a vyrobnych technoldgii.

Vinohradnici dokazali prispdsobit odrodovii skladbu. Na svahoch sa pestujt hlavne stredomorské odrody a v niZinich
atlantické a severné odrody.

Rychlo sa rozvijajiici cestovny ruch zdroven umoziuje $irit povedomie o vetkych vindrskych vyrobkoch z tejto
oblasti vritane CHZO ,Coteaux de Narbonne®, najmd vdaka hustej sieti vinnych pivnic, v ktorych sa konajii
ochutndvky vin, a mnohym vindrskym podujatiam.

Pestovanie vini¢a a vyroba vina s najdolezitej$iu hospoddrskou ¢innostou a vyznamnou stcastou starostlivosti

o tizemie tejto citlivej oblasti, pricom hlavne vinohrady kazdé leto zohravajii obzvlast délezitt tlohu ako prekdzka
$irenia poziaru.

9. DalSie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Pravny rdmec

vndtrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky
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dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky

Chrénené zemepisné oznacenie ,Coteaux de Narbonne mozno doplnit o tieto privlastky:
nazov jednej alebo viacerych odrdd,

privlastky ,primeur” alebo ,nouveau*.

Ak sa na etikete namiesto slov ,chranené zemepisné oznacenie” uvddza tradi¢ny pojem ,Vin de pays“ (vidiecke vino),
na etikete sa musi uvddzat logo CHZO Eurdpskej tnie.

Oblast v bezprostrednej blizkosti

Pravny ramec

vnitro§titne pravne predpisy

Druh dal$ej podmienky

vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky

Oblast v bezprostrednej blizkosti vymedzend na zdklade vynimky pre vinifikiciu a vyrobu vin s chrdnenym
zemepisnym oznacenim ,Coteaux de Narbonne® pozostiva z Gizemia tychto obci, ktoré susedia so zemepisnou
oblastou:

— departement Aude: Argeliers, Bages, Bizanet, Gruissan, Mirepeisset, Montredon des Corbiéres, Névian, Peyriac de
mer, Port la Nouvelle, Raissac d’Aude, Saint andré de Roquelongue, saint marcel d’Aude, Saint Nazaire d’Aude,
Sigean,

— departement Hérault: Capestang, Cruzy, Lespignan, Montels, Nissan les Ensérunes, Quarante, Vendres.
Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3f08707f-bc60-4bab-b4f4-759¢5ed9b81b


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3f08707f-bc60-4bab-b4f4-759e5ed9b81b
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Uverejnenie Ziadosti o schvélenie podstatnej zmeny Specifikicie vyrobku podla ¢linku 50 ods. 2
pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 o systémoch kvality pre
polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2023/C 182/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 51 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) ¢. 1151/2012 (*) do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O SCHVALENIE PODSTATNEJ ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRANENYM OZNACENIM POVODU
ALEBO CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

Ziadost o schvilenie zmeny v siilade s élinkom 53 ods. 2 prvym pododsekom nariadenia (EU) & 1151/2012
»Mela Alto Adige | Siidtiroler Apfel“
EU &: PGI-IT-0207-AMO1 - 23. 6. 2021
CHOP () CHZO (X)

1.  Skupina Ziadatel'ov a oprdvneny zdujem
Consorzio Mela Alto Adige
Adresa: Via Jakobi 1a, I-39018 Terlano
E-mail: info@suedtirolerapfel.com
Certifikovany e-mail: sak@pec.rolmail.net

,Consorzio Mela Alto Adige“ [ochranné zdruzenie] je opravnené predlozit ziadost o zmenu podla ¢lanku 13 ods. 1
vyhlasky ministerstva polnohospodarstva, potravindrstva a lesného hospodarstva ¢. 12511 zo 14. oktdbra 2013.

2. Clensky $tit alebo tretia krajina

TALIANSKO

3. Polozky v Specifikicii vyrobku, ktorych sa zmena tyka
O  Nézov vyrobku
Opis vyrobku

O  Zemepisnd oblast

O

Dokaz o povode

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.


mailto:info@suedtirolerapfel.com
mailto:sak@pec.rolmail.net
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O  Sposob vyroby
Stvislost
O  Oznacovanie

Uvédzanie na trh

B

4. Druh zmeny (zmien)

Zmena $pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktorti nemoZno povaZovat za nepodstatnd,
v stilade s ¢lankom 53 ods. 2 tretim pododsekom nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

O Zmena $pecifikdcie V)'Irobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny jednotny
dokument (ani rovnocenny dokument), ktorti nemozno povazovat za nepodstatnd, v silade s ¢linkom 53
ods. 2 tretim pododsekom nariadenia (EU) ¢. 1151/2012

5. Zmena (zmeny)

A.  Specifikdcia: Cldnok 2.2 — Vlastnosti vyrobku
Stcasné znenie odseku:

,[...] Vyraz Mela Alto Adige alebo Siidtiroler Apfel* sa smie pouZivat len v pripade jablk, ktoré sa vyznacuju
vnitornymi a vonkaj$imi kvalitativnymi vlastnostami opisanymi jednotlivo pre kazdi odrodu pomocou tychto
parametrov: vonkaj$i vzhlad, predajna trieda a velkost, chemické vlastnosti, fyzické vlastnosti.

Ostatné minimdlne kvalitativne poziadavky tyka)uce sa roznych odrod a tried st stanovené v prislusnych platnych
pravnych predpisoch EU. Obsah cukru v ovoci a jeho tvrdost vyjadrena v kg/cm?, merané do dvoch mesiacov od
zberu, musia byt v silade s minimdlnymi hodnotami uvedenymi pre jednotlivé odrody.” [...]

Navrhovand zmena odseku:

,[...] Vyraz Mela Alto Adige‘/Siidtiroler Apfel* sa smie pouzivat len v pripade jablk, ktoré sa vyznacujit vndtornymi
a vonkaj$imi kvalitativnymi vlastnostami opisanymi jednotlivo pre kazdd odrodu pomocou tychto parametrov:
vonkaj§i vzhlad, predajnd trieda a velkost, chemické vlastnosti, fyzické vlastnosti.

Ostatné minimdlne kvalitativne poziadavky tyka)uce sa roznych odrod a tried st stanovené v prislusnych platnych
pravnych predpisoch EU. Obsah cukru v ovoci a jeho tvrdost vyjadrena v kg/cm?, merané do dvoch mesiacov od
zberu, musia byt v stlade s minimdlnymi hodnotami uvedenymi pre jednotlivé odrody.

Jablkd urcené vylucne na spracovanie podliehaji vietkym poZziadavkdm stanovenym v $pecifikdcii s vynimkou
predajnej triedy, farby epikarpu, povrchovej farby epikarpu a velkosti. Tieto plody sa m6zu oznacovat CHZO Mela
Alto Adige‘[Stidtiroler Apfel’, ale nemozno ich ako také predavat koncovym spotrebitel om.*

[...]
Jednotny dokument: Bod 3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje nidzov uvedeny v bode 1
Sucasné znenie odseku:

»[-..] Chrdnené zemepisné oznacenie Mela Alto Adige’ alebo ,Stidtiroler Apfel je uréené pre ovocie tychto odrod a ich
klonov z jablonovych sadov nachddzajicich sa v oblasti vymedzenej v ¢lanku 3 $pecifikcie: Braeburn, Elstar, Fuji,
Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red Delicious, Stayman Winesap, Pinova
a Topaz.”

[...]
Navrhovand zmena odseku (popri zmene uvedenej v bode A):

»[-..] Chrdnené zemepisné oznacenie ,Mela Alto Adige* alebo ,Stdtiroler Apfel je urcené pre ovocie tychto odrdd a ich
klonov z jablonovych sadov nachddzajicich sa v oblasti vymedzenej v ¢lanku 3 $pecifikcie: Braeburn, Elstar, Fuji,
Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red Delicious, Stayman Winesap, Pinova
a Topaz.”

[..]
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Jablkd urcené vylucne na spracovanie podliehaji vSetkym poZziadavkdm stanovenym v $pecifikdcii s vynimkou
predajnej triedy, farby epikarpu, povrchovej farby epikarpu a velkosti. Tieto plody sa mézu oznacovat CHZO ,Mela
Alto Adige“/,Sudtiroler Apfel”, ale nemozno ich ako také preddvat koncovym spotrebitelom.*

Navrhuje sa vlozit do ¢lanku 2 bodu 2.2 $pecifikdcie a do zodpovedajiiceho bodu 3.2 jednotného dokumentu novy
odsek, aby sa CHZO ,Mela Alto Adige*/,Stdtiroler Apfel“ mohlo pouzivat aj pri jablkdch urcenych na spracovanie,
ktoré sii dopestovane v stilade so $pecifikdciou, a to uz pri zohladneni zmeny, ktord sa tu navrhuje. S ciefom zaistit
a umoZnif G&inné pouZivanie chraneného oznacenia v pripade jablk urcenych na spracovanie je nevyhnutné vylicit
pri tejto kategérii urcité kvalitativne poziadavky na jednotlivé odrody stanovené v $pecifikicii (predajnd trieda, farba
epikarpu, povrchova farba epikarpu a velkost), ktore majti do velkej miery vyznam len v pripade stolovych jablk. Bez

vylticenia tychto poziadaviek by dopliiujiici odsek nemal Ziadny t¢inok, pretoZe pre vyrobcov by bolo neekonomické
pouzivat na spracovanie jablkd triedy ,Extra“ alebo ,I* (resp. ,II“ v pripade produktov ekologickej polnohospodarskej

vyroby).

B.  Specifikdcia: Cldnok 5.9. Uvddzanie na trh

Sticasné znenie odseku:

»[...] Jablkd Mela Alto Adige’ alebo ,Stidtiroler Apfel' letnych odrdd (Elstar a Gala) mozno uvadzat na trh len v obdobi
od zaciatku augusta do konca jila. Zvy$né odrody mozno uvadzat na trh do konca septembra roku nasledujiceho po
zbere.“ [...]

Navrhovand zmena odseku:

»[...] Jablkd Mela Alto Adige’/,Sudtiroler Apfel’ letnych odrod (Elstar a Gala) mozno uvédzat na trh len v obdobi od
zaliatku augusta do konca jila. Zvy$né odrody mozno uvadzat na trh do 12 mesiacov od ddtumu zberu.“ [...]

Jednotny dokument: Bez zmeny

Vzhladom na nepretrzity technologicky vyvoj v oblasti uskladfiovania potravin sa navrhuje nanovo vymedzit obdobie
uvddzania na trh, pokial ide o odrody iné nez letné odrody (Elstar a Gala).

Vypustenim pevne stanoveného ¢asového bodu (september roku nasledujiceho po zbere) mozno kazdy rok zarucit

rovnaké obdobie uvddzania na trh (12 mesiacov), kedZe obdobie zberu sa moze z roka na rok menit, a to scasti
z dovodu prebiehajtiicej zmeny klimy.

C.  Specifikdcia: Cldnok 6 — Dokaz o sivislosti s prostredim
Sucasné znenie odseku:

»[-..] Nadmorska vyska ovocnych sadov, t. j. medzi 200 a 1 000 m, a lahké, dobre prevzdusnené pody zarucujiu
intenzivnu vonu, pevnt duZinu a vysokd trvanlivost.” [...]

Navrhovand zmena odseku:

»[-..] Nadmorska vyska ovocnych sadov, t. j. medzi 200 a 1100 m, a lahké, dobre prevzdusnené pody zarucujia
intenzivnu vonu, pevnt duZinu a vysokd trvanlivost.” [...]

Jednotny dokument: Bod 5 — Stvislost so zemepisnou oblastou
Sacasné znenie odseku:

,[...] Nadmorskd vyska ovocnych sadov, t. j. medzi 200 a 1000 m, a lahké, dobre prevzdusnené pody zarucuji
intenzivnu vonu, pevnd duzinu a vysokd trvanlivost. [...]

Navrhovand zmena odseku:

,[...] Nadmorskd vyska ovocnych sadov, t. j. medzi 200 a 1100 m, a lahké, dobre prevzdusnené pody zarucuji
intenzivnu vonu, pevni duzinu a vysokd trvanlivost. [...]
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V ¢lanku 6 $pecifikicie a v zodpovedajicom bode 5 jednotného dokumentu sa navrhuje zvySenie maximalnej
nadmorskej vysky sadov z 1000 na 1100 m. Touto zmenou sa zohladfiuje prebiehajica zmena klimy, ktord
umoziuje postupné zvySovanie nadmorskej vysky pestovatelskej oblasti bez toho, aby sa tym akokolvek narusila
kvalita vyrobkov a kvalitativne vlastnosti, ktorymi sa jablkd s CHZO ,Mela Alto Adige“/,Sudtiroler Apfel* odlisuji od
podobnych vyrobkov. Ucelom zmeny je zaistit jednotné a nediskriminacné zaobchddzanie s pestovatelmi, ktorych
sady sa nachddzaja v najvyssie polozenych castiach pestovatel'skej oblasti.

]EDNOTNY, DOKUMENT
»,Mela Alto Adige | Siidtiroler Apfel“
EU &: PGL-IT-0207-AMO1 - 23. 6. 2021
CHZO (X) CHOP ()

1. Néazov [CHOP alebo CHZO]
,Mela Alto Adige | Sidtiroler Apfel

2. Clensky $tit alebo tretia krajina

TALIANSKO

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Chrénené zemepisné oznacenie ,Mela Alto Adige“ alebo ,Siidtiroler Apfel” je aktudlne urcené pre ovocie tychto odrod,
mutantov afalebo klonov z jablonovych sadov nachddzajicich sa v oblasti vymedzenej v bode 3 dalej: Braeburn,
Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red Delicious, Stayman Winesap,
Pinova a Topaz.

Vyraz ,Mela Alto Adige*],Siidtiroler Apfel“ sa smie pouzivat len v pripade jablk, ktoré sa vyznacujii vnitornymi
a vonkajs$imi kvalitatfvnymi vlastnostami opisanymi jednotlivo pre kazdi odrodu pomocou tychto parametrov:
vonkaj$i vzhlad, predajnd trieda a velkost, chemické vlastnosti, fyzické vlastnosti. Ostatné minimélne kvalitativne
poziadavky tykajiice sa roznych odrod a tried sii stanovené v prislusnych platnych pravnych predpisoch EU.

Obsah cukru v ovoci a jeho tvrdost vyjadrend v kg/cm?, merané do dvoch mesiacov od zberu, musia byt v stlade
s minimalnymi hodnotami uvedenymi pre jednotlivé odrody.

Braeburn:

— farba epikarpu: zelend az bledozelend,

— povrchova farba epikarpu: oranzovo-¢ervené az tmavocervené pasiky, > 33 % povrchu,

— predajna trieda: ,Extra“a I, v pripade produktov ekologickej polnohospodarskej vyroby aj trieda ,I1%,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: viac ako 11 °Bx,

— tvrdost: minimélne 5,5 kg/cm?.

Elstar:

— farba epikarpu: Zlt3,

— povrchova farba epikarpu: jasne Cervend, > 20 % povrchu,

— predajnd trieda: ,Extra“ a I v pripade produktov ekologickej polnohospodérskej vyroby aj trieda ,I1,

— velkost: minimdlny priemer 65 mm,
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— obsah cukru: viac ako 10,5 °Bx,

— tvrdost: minimélne 5 kg/cm?.

Fuji:

— farba epikarpu: bledozelend az Zlt4,

— povrchovd farba epikarpu: bledocervend az tmavocervend, > 50 % povrchu je bledocervenej farby, z toho 30 % je
tmavocervenej farby,

— predajnd trieda: ,Extra“ a I v pripade produktov ekologickej polnohospodérskej vyroby aj trieda , 11,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: viac ako 12,5 °Bx,

— tvrdost: minimélne 5 kg/cm?

Gala:

— farba epikarpu: zeleno-7ltd az zlatozltd,

— povrchova farba epikarpu: ¢ervend najmenej na 20 % povrchu (Standardnd odroda Gala), > 50 % v pripade
Cervenych klonov,

— predajna trieda: ,Extra“a I, v pripade produktov ekologickej polnohospodarskej vyroby aj trieda ,II%,
— velkost: minimalny priemer 60 mm,

— obsah cukru: viac ako 10,5 °Bx,

— tvrdost: minimélne 5 kg/cm?

Golden Delicious:

— farba epikarpu: bledozelend az Zlt4,

— povrchovid farba epikarpu: v niektorych prostrediach ruzova,

— hrdzovitost: mriezkovd hrdzovitost maximalne na 20 % povrchu najviac na 20 % plodov, v pripade produktov
ekologickej polnohospodarskej vyroby je hrdzovitost povolend v stlade s kritériami hrdzovitosti stanovenymi
pre triedu ,II%

— predajnd trieda: ,Extra“ a I v pripade produktov ekologickej polnohospodérskej vyroby aj trieda ,I1,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: viac ako 11 °Bx,

— tvrdost: minimélne 5 kg/cm?

Granny Smith:

— farba epikarpu: tmavozelend,

— povrchova farba epikarpu: moZny jemny ruZovy nadych,

— predajnd trieda: ,Extra“ a I v pripade produktov ekologickej polnohospodérskej vyroby aj trieda ,I1,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: viac ako 10 °Bx,

— tvrdost: minimalne 5,5 kg/cm?

Idared:

— farba epikarpu: Zlto-zelena,

— povrchovid farba epikarpu: rovnomernd jasne cervend, > 33 % povrchu,

— predajnd trieda: ,Extra“ a I v pripade produktov ekologickej polnohospodérskej vyroby aj trieda ,I1,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: viac ako 10 °Bx,

— tvrdost: minimdlne 5 kg/cm?.

Jonagold:

— farba epikarpu: zlto-zelend,

— povrchova farba epikarpu: jasne ¢ervend v pripade odrody Jonagold, ¢ervené pésiky, > 20 % povrchu, v pripade
odrody Jonagold: ¢ervend, > 50 % povrchu,
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— predajnd trieda: ,Extra“ a I v pripade produktov ekologickej polnohospodérskej vyroby aj trieda , 11,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: viac ako 11 °Bx,

— tvrdost: minimalne 5 kg/cm?.

Morgenduft:

— farba epikarpu: bledozelenad az 7lt4,

— povrchova farba epikarpu: rovnomernd jasne ¢ervend najmenej na 33 % povrchu, v pripade odrody Dallago:
intenzivna leskld ¢ervend najmenej na 50 % povrchu,

— predajnd trieda: ,Extra“ a I v pripade produktov ekologickej polnohospodarskej vyroby aj trieda ,IT*,
— velkost: minimalny priemer 65 mm,

— obsah cukru: viac ako 10 °Bx,

— tvrdost: minimdlne 5 kg/cm?

Red Delicious:

— farba epikarpu: zeleno-71t4,

— povrchova farba epikarpu: intenzivne lesklé cervené pdsiky najmenej na 75 % povrchu, v pripade cervenych
klonov > 90 % povrchu,

— predajnd trieda: ,Extra“ a I v pripade produktov ekologickej polnohospodarskej vyroby aj trieda , 1T,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: viac ako 10 °Bx,

— tvrdost: minimélne 5 kg/cm?

Stayman Winesap:

— farba epikarpu: Zltkasto-zelend,

— povrchovid farba epikarpu: rovnomernd ¢ervend s bledymi prazkami, > 33 %,

— v pripade odrody Red Stayman (Staymanred): > 50 % povrchu,

— predajna trieda: ,Extra“a I, v pripade produktov ekologickej polnohospodarskej vyroby aj trieda ,II%,
— velkost: minimalny priemer 65 mm,

— obsah cukru: viac ako 10 °Bx,

— tvrdost: minimdlne 5 kg/cm?

Pinova:

— farba epikarpu: bledozelend az 71t4,

— povrchova farba epikarpu: Cervené pésiky, > 10 % povrchu,

— predajnd trieda: ,Extra“ a I v pripade produktov ekologickej polnohospodérskej vyroby aj trieda ,I1,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: viac ako 11 °Bx,

— tvrdost: minimalne 5 kg/cm?.

Topaz:

— farba epikarpu: bledozelend az Zzlt4,

— povrchovd farba epikarpu: éervené pésiky, > 33 % povrchu,

— predajnd trieda: ,Extra“ a I v pripade produktov ekologickej polnohospodérskej vyroby aj trieda ,I1,
— velkost: minimdlny priemer 60 mm,

— obsah cukru: viac ako 10,5 °Bx,

— tvrdost: minimdlne 5 kg/cm?.

Jablkd urcené vylu¢ne na spracovanie podliehajii vetkym poziadavkdm stanovenym v $pecifikdcii s vynimkou
predajnej triedy, farby epikarpu, povrchovej farby epikarpu a velkosti. Tieto plody sa moézu oznacovat CHZO ,Mela
Alto Adige*, ale nemozno ich ako také preddvat koncovym spotrebitelom.
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3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti

Jablkd ,Mela Alto Adige/Siidtiroler Apfel* sa musia pestovat a zberat v rdmci pestovatelskej oblasti uvedenej
v bode 4.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

V zdujme predchddzania poskodeniam vyrobku, ako sii napr. poskodenie Supky, otlacenie vedice k zhnednutiu
duziny a iné poskodenia, sa priprava a balenie musia uskuto¢fiovat v rdmci vymedzenej zemepisnej oblasti. Toto
obmedzenie je odévodnené rozsiahlymi skiisenostami s riadenim pozberovych ¢innosti, ktoré pestovatelia ziskali
pocas svojho viac nez 40-ro¢ného posobenia vo vymedzenej oblasti Alto Adige.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Stitky na skatuliach, predajnych baleniach alebo jednotlivych kusoch ovocia musia obsahovat slovd ,Mela Alto Adige*
Indicazione geografica protetta (v taliancine) alebo ,Stidtiroler Apfel” geschiitzte geografische Angabe (v nemcine). V pripade
Stitkov na Skatuliach alebo predajnych baleniach musia mat slovd ,Mela Alto Adige* alebo ,Siidtiroler Apfel”
minimdlnu vy$ku 2 mm. V pripade nélepiek na ovoci, musia mat slovd ,Mela Alto Adige* alebo ,Siidtiroler Apfel
miniméalnu vysku 0,8 mm.

Spolo¢ne s chridnenym zemepisnym oznacenim sa moZu pouzivat dalsie oznacenia afalebo grafické symboly
odkazujice na mend jednotlivcov afalebo ndzvy druZstiev, pripadne ndzvy & ochranné zndmky spolocnosti za
predpokladu, Ze nemajii pochvalny vyznam ani neuvddzaji kupujiiceho do omylu.

4.  Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Pestovatel'skd oblast jablk ,Mela Alto Adige* alebo ,Siidtiroler Apfel* je sticastou autonémnej provincie Bolzano — Alto
Adige (Stidtirol) a tvori ju dovedna 72 obci.

5.  Sivislost so zemepisnou oblastou

Suvislost medzi jablkami ,Mela Alto Adige“/,Suidtiroler Apfel“ a zemepisnou oblastou vychddza z ich osobitnych
kvalit, vlastnosti a dobrej povesti. Jablkd ,Mela Alto Adige* alebo ,Stidtiroler Apfel“ sa vyznacujii obzvldst vyraznou
farbou a chutou, pevnou duzinou a vel'mi vysokou trvanlivostou. Tieto kvalitativne vlastnosti je mozné dosiahnut len
vdaka tizkej kombindcii podoklimatickych podmienok a zru¢nosti pestovatelov.

Klimatické podmienky v oblasti Alto Adige st vysoko priaznivé na pestovanie jabfk: pocas roka sa zaznamenéva viac
ako 300 slne¢nych dni. V neskorom lete a na jeseni sa vyskytujii typické vyrazné teplotné rozdiely medzi diiom
a nocou. Pocas diia moze teplota dosiahnut 30 °C, zatial ¢o v noci moZze klesnit na 8 — 10 °C. Vicsina produkcie
pochddza z podnikov, ktoré sa nachddzaji v nadmorskej vyske nad 500 m. Neobycajne trodné zeminy st lahké,
dobre odvodnené a bohaté na kyslik. To umoziiuje optimdlny rozvoj korefiovej stistavy. Pody majii stredny alebo
vysoky obsah humusu.

Postupy pestovatelov v oblasti Alto Adige umozujii dopestovat vysokokvalitné jablkd vd'aka optimélnemu vyvazeniu
medzi rastom a produkciou ovocia. Jablkd ,Mela Alto Adige“/,Siidtiroler Apfel“ sa pestuji pomocou technik a metdd,
ktoré majt nizky vplyv na Zivotné prostredie. Systémy pestovania jablk ,Mela Alto Adige*/,Siidtiroler Apfel* maji za
ciel' ¢o najlepsie vyuzivat prirodné podne a klimatické prednosti pestovatelskej oblasti. Kombindcia vysokého poctu
hodin slne¢ného svitu, chladnych noci a nizkeho mnoZstva zrdzok zarucuje ovocie s obzvldst vyraznou chutou
a farbou. Nadmorska vyska ovocnych sadov, t. j. medzi 200 a 1 100 m, a [ahké, dobre prevzdusnené pody zarucuji
intenzivnu voiu, pevnt duzinu a vysokd trvanlivost. Pode sa navySe doddvaja Ziviny prostrednictvom vyvazeného
prihnojovania zalozeného na analyze pody, ¢im sa podporuje kvalita ovocia a potlica rozvoj fyziologickych chorob.
Vdaka priaznivym podnym a klimatickym podmienkam sa pri pestovani jablk v oblasti Alto Adige ¢asom preslo od
Cisto lokdlnych odrod k odroddm z roznych krajin, ktoré sa dobre prisposobili miestnej mikroklime, ¢o je potvrdené
mnohymi zdrojmi, Uz v stredoveku bolo v horskych usadlostiach (masi) v oblasti Alto Adige rozsirené pestovanie
roznych odrod jablk a hrusiek, ktoré sluzili ako potrava rodiny Zijicej v danej usadlosti. Od polovice 19. storocia sa
pestovanie ovocia zmenilo na prekvitajiicu vyrobnii a obchodni ¢innost s odberatelmi vo Viedni, v Innsbrucku,
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Mnichove, vo VarSave a v Petrohrade. V tomto obdob{ sa zacala modernizicia pestovania ovocia v oblasti Alto Adige.
V roku 1831 uverejnil ucitel miestnej skoly Johann Iakob P6ll prvt ucebnicu pestovania ovocia a v roku 1872 bolo
v novovytvorenom Agrirnom institite Sv. Michala v Adige zavedené pestovanie ovocia ako osobitny vyucovaci
predmet.

Zoznam v $kolke polnohospoddrskeho zdruzenia v Bolzane z roku 1856 uz obsahuje az 193 pestovatelnych odrod
jablk. V najdolezitejsom historickom diele o pestovani ovocia a zelenmy v Alto Adige od Karla Madera (z rokov 1894
a 1904) sa uvadza takmer 40 odrod znacne rozsirenych na celom tzemi Alto Adige. Kombindcia tychto faktorov
prostredia a starocneJ Ginnosti cloveka vratane tizkeho prepojenia pestovania jablk a ochrany krajiny a Zivotného
prostredia, ktoré st charakteristické pre miestny systém pestovania, prispieva k dobrému menu jablk ,Mela Alto
Adige“/,Siidtiroler Apfel* na domacom aj zahraniénom trhu. Refazec pestovania jablk v sticasnosti zahffia priblizne
8 000 pestovatelov, ktori st prevazne zdruzeni v druzstvich, 2 500 zamestnancov v baliacich strediskdch a 12 000
0s0b, ktoré sa zi¢astiiujt na zbere.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

Uplné znenie pecifikicie vyrobku je dostupné na tomto webovom sidle:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

alebo pripadne:

priamo cez domovski strdinku Ministerstva polnohospodérskej, potravindrskej, lesnickej a turistickej politiky (www.

politicheagricole.it) a kliknutim na ,Qualita“ (vpravo v hornej ¢asti obrazovky), potom na ,Prodotti DOP IGP STG“ (v lavej
Casti obrazovky) a napokon na ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE*.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
www.politicheagricole.it
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Uverejnenie Ziadosti podla ¢lanku 17 ods. 6 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢.110/2008 o definovani, popise, prezenticii, oznacovani a ochrane zemepisnych oznaceni liehovin
a o zru$eni nariadenia (EHS) & 1576/89

(2023/C 182/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti ziadosti podla cldnku 27 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) 2019787 ().

HLAVNE SPECIFIKACIE TECHNICKE] DOKUMENTACIE
,SARRETI KOKENYPALINKA“
EU &: PGI-HU-02490 - 6.3.2019

1. Nazov

LSarréti kokénypalinka“

2. Kategéria liechoviny

Ovocny destilat [kategéria €. 9 nariadenia (ES) ¢. 110/2008]

3. Opis liehoviny
Fyzikdlne, chemické a/alebo organoleptické vlastnosti

Fyzikdlno-chemické vlastnosti

,Sérréti kokénypdlinka“ md minimélny obsah alkoholu 38,5 obj. % a obsah prchavych latok najmenej 250 g/hl 100 obj. %
alkoholu.

Organoleptické vlastnosti
Farba: ¢ira, bezfarebnd.
Vona: jemnd, s miernou voskovitostou popri voni trnkovych kvetov.

Chut: plnd, s ténmi mandli a marcipanu a ndznakmi Cerstvych Cervenych bobul, md dlhi dochut a je mierne sladkd, no
pritom pripomina trochu trpkastd chut trniek.

Specifické vlastnosti (ktorymi sa odlisuje od inych liehovin rovnakej kategérie)

,Sarréti kokénypalinka“ je palenka s vysokym obsahom prchavych latok a vonou pripominajicou trnkové kvety. ,Sarréti
kokénypélinka® ma plna chuf s ténmi mandli a marcipanu a je mierne sladkd, ¢o tejto lichovine doddva lahsi a hladsi
charakter, no zdroven v nej citit trochu trpkastii chut trniek.

4. Prislu$nd zemepisnd oblast:

LSarréti kokénypalinka“ sa musi vyrdbat z trniek pochddzajicich z administrativneho tizemia obci tychto okresov
oblasti Hajducko-biharskej zZupy a Békesskej zupy nazyvanej ,Sarrét*, a to v komer¢nych paleniciach nachddzajicich sa
v danej oblasti: okresy Berettydujfalu, Békéscsaba, Békés, Gyula, Piispokladany, Sarkad a Szeghalom.

5. Sposoby vyroby liehoviny

Zékladnou surovinou na vyrobu palenky ,Sarréti kokénypdlinka“ st plody trnky (Prunus spinosa), ktord rastie vo volnej
prirode vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

,Sarréti kokénypdlinka“ sa musi zaparovat, kvasit, destilovat a nechdvat odlezat len v komer¢nych péleniciach, ktoré sa
nachddzajii na administrativnom tzemi obci vymedzenych v bode 4.

() U.v.EUL130,17.5.2019,s. 1.
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Hlavné fazy vyroby pélenky:
a) Vyber a schvilenie ovocia
b) Zaparovanie

¢) Kvasenie

d) Destildcia

e) Odlezanie, skladovanie

f) Spracovanie a vyroba palenky

a.) Vyber a schvdlenie ovocia

Pokial ide o plody dozrievajiice vo volnej prirode, najdolezitejsie je, aby mali jednotnd velkost a boli rovnako zrelé.
Trnky musia byt bez plesne, hniloby, znehodnocujticich kazov ¢i hrubych necistot, nesma byt poskodené ani otlacené.
Ked st trnky primerane zrelé, maji popolavomodri farbu, obsah susiny v plodoch je najmenej 24 g/100 g a obsah
cukru minimélne 12 °Bx. Pri schvéleni ovocia je potrebné vykonat kontroly kvality na zdklade priemernej vzorky.

b.) Zaparovanie

Prvym krokom pri zaparovani je pretriedenie drobnych bobdl trniek, aby sa odstranili akékolvek hrubé necistoty
(vetvicky, listy). Po premyti sa musia odstranit kostky (pomocou odkostkovaca, ak je k dispozicii). Do zdpary sa musi
opét pridat priblizne 10 — 15 % neporusenych kostok, ktoré sa nechali jeden az dva dni susit.

Vzhladom na nizky obsah vody v plodoch (priblizne 65 — 70 %) je nutné pridat vodu, aby sa podporil proces kvasenia.
Pridand voda v§ak musi mat nizky obsah i6nov Ca++ a Na+, pretoze inak by sa vzhladom na kyslost ovocia pokazila
kone¢nd chut palenky.

Zépara sa ndsledne vlozi do kvasnych nddob (z ocele alebo plastu).

c.) Kvasenie

Vysoky obsah pektinu v plodoch sposobuje, Ze $tavy sa uvolfiuji pomaly a trnky ostdvajii viskdzne, Co stazuje
kvasenie. Pridavajt sa komplexy enzymov, ktoré pomahajua pektin Stiepit.

Proces kvasenia sa musi kazdy den sledovat vizudlnou kontrolou. Kazdé styri az kazdych pat dni sa musi premerat
obsah cukru a obsah alkoholu.

Optimélna dfzka procesu kvasenia je 10 az 14 dni v zdvislosti od vyZivovych hodnot a stupna zrelosti trniek. Obsah
cukru musi byt na konci kvasenia nizsi ako 2 g/liter.

d.) Destildcia

Pilenku ,Sdrréti kokénypdlinka“ mozno vyrdbat tradiénym systémom periodickej destildcie v kotle (proces dvojitej
frakénej destilcie) alebo systémom jednostupniovej destildcie v koloéne s kondenzitorom refluxu (pridavny
deflegmator). Ukvap mozno zvicsa oddelif prostrednictvom organoleptického postidenia, dokvap sa viak oddeluje
prostrednictvom  stvislého monitorovania obsahu alkoholu. Pri vyrobe pélenky ,Sarréti kokénypdlinka“ treba
separdciu vykondvat obzvlast starostlivo. KedZe sa lichovina vyznacuje silnymi voénami a chufami, na oddelenie
neziaducich zloZiek chuti a von{ treba mat velmi citlivy ¢uch.

e.) OdlezZanie, skladovanie

Po rafindcii/destilacii sa musi ,Sarréti kokénypalinka“ nechat odlezat, aby sa mohli komplexné chute a vone spojit. Je
potrebné uchovavat ju tri aZ Sest mesiacov na mieste chranenom pred svetlom, idedlne v demizéne alebo v niddobe
z nehrdzavejicej ocele.
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f.) Spracovanie a vyroba pdlenky

Obsah alkoholu v odlezanej palenke sa mus{ upravit na tirovent vhodnt na konzumédciu pridanim kvalitnej pitnej vody,
pri¢om sa musia dodrziavat poziadavky pravnych predpisov. Kvalita vody ma zdsadny vyznam, pretoZe takisto moze
ovplyvnit arémy hotovej trnkovej palenky. Najlepsia je zmdkcend voda, ale mozno pouzit aj destilovand,
demineralizovani alebo upravovanii vodu. Obsah alkoholu sa moze po riedeni lisit od hodnoty uvedenej na etikete
s toleranciou * 0,3 obj. %.

6. Suvislost so zemepisnym prostredim alebo zemepisnym povodom

a.  Podrobné iidaje o zemepisnej oblasti alebo povode, ktoré sii pre danil sivislost rozhodujiice

Zemepisnd oblast sa nachddza v juhovychodnej Casti Velkej dunajskej kotliny, najrozlahlejSej nizinnej oblasti
v Madarsku. Je popretkdvand vodnymi tokmi (rieky Koros, Sebes-Koros a Berettyd) a systémami kandlov. Je pokrytd
laénymi podami, ktorych vrchnd vrstva md tendenciu vysychat. Li¢na lesnd poda je bohatd na vapnik, horcik, sirany
a uhli¢itany.

Zemepisna oblast ma vysoky pocet hodin slne¢ného svitu, ktory presahuje 2 500 hodin, a priemernd letnt (22 °C)
a zimnd (12 °C) teplotu nad celo§tdtnym priemerom (21,4 °C, resp. 11,4 °C). V Case zrenia trniek (v lete a na jeset) tu
mnozstvo zrazok dosahuje tirovne pod celo§titnym priemerom (ktory je pribliZne 200 mm), pricom v priemere
v tejto oblasti nizkych zrdzok spadne 150 mm zrdzok.

Kriky trniek sa uchytili v pase lesostepi na okrajoch lesnych oblasti a pretrvali tu ako nezavisly typ vegetdcie po tom,
ako boli lesy vykl¢ované. Plody trnkovych krikov st spociatku celé zelené a postupne cez leto prejdi do modrej
a fialovej farby, pricom tplnt zrelost zvy¢ajne dosahuji v druhej polovici septembra.

Vysoky pocet hodin slnecného svitu prispieva k vysokému obsahu cukru v trnkéch, ktoré v zemepisnej oblasti rastii vo
volnej prirode. V obdobi dozrievania trniek vrchna vrstva laénych pod vysychd v désledku nizkych zrazok, hojného
slne¢ného svitu a vysokych teplot. Rastlina ndsledne odvedie zo zrejicich plodov vodu, aby si zachovala vegetacni
silu, ¢im sa v plodoch zvysi koncentrécia cukrov. To doddva tunaj$im trnkdm nadpriemerny obsah cukru 12 °Bx.

Vdaka pode bohatej na minerédly a vysokému poctu hodin slne¢ného svitu st trnky, ktoré v tejto zemepisnej oblasti
rastdi, bohatsie na minerdly a arémy: obsahujii vysoky podiel flavonoidov, ich minimélny obsah organickych kyselin je
2,5 % a minimdlny obsah taninov 1,7 %.

b.  Specifické viastnosti lichoviny, ktoré mozno pripisat zemepisnej oblasti

Osobitné organoleptické vlastnosti palenky ,Sarréti kokénypdlinka“ a jej nadpriemerny obsah prchavych kyselin sii
dané predovsetkym vlastnostami trniek pouzivanych ako zdkladnd zlozka, ktoré sii bohatsie na minerély a arémy.

Neporusené kostky trniek, ktoré sa spiatne pridavaji do zdpary palenky ,Sarréti kokénypdlinka“ vyrabanej vylu¢ne
z plodov rasticich vo volnej prirode, vyrobku doddvaji arému trnkovych kvetov a chut mandli, zatial ¢o vdaka
vysokému obsahu cukru v plodoch vyrobok ziskava jemne sladkti chut s ndznakmi marcipanu. Kedze st trnky bohaté
na minerdly a arémy, pdlenka, ktord sa z nich vyrdba, md vyssi obsah prchavych ldtok, zatial ¢o voskovitd Supka trniek
jej dodéva jemne voskovitii arému.

Destildcia pélenky ,Sarréti kokénypalinka“ si vyzaduje znacné odborné znalosti, pricom priave vdaka ludskym
poznatkom a miestnemu know-how v tejto palenke citit prizna¢né chute trniek pochddzajicich z tejto zemepisnej
oblasti. KedZe je tdto lichovina z trniek takd bohatd na vone a chute, na jej vyrobu st potrebné zna¢né odborné
znalosti a zrucnosti, aby sa zdarne oddelil tkvap destildtu a aby sa do hotového vyrobku nedostali Ziadne neziaduce
vone (aldehydy, estery a vyssie alkoholy).

Na osobitnii kvalitu palenky ,Sarréti kokénypalinka“ poukazuji ocenenia, ktoré ziskala na tychto siitaziach lichovin:
— 2009: 17. ro¢nik sttaze ndrodnych paleniek a zahrani¢nych ovocnych destildtov — cena Sampi6éna

— 2012 -2013: Destillata — strieborn4 medaila

— 2014: celostitna sufaz paleniek a pdleniek z hroznovych vyliskov — zlatd medaila
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— 2015: celostatna stifaz paleniek a paleniek z hroznovych vyliskov — zlatd medaila

— 2015: ndrodny program excelentnosti paleniek — 4-hviezdickova excelentnost

— 2016: celostatny degusta¢ny festival paleniek — cena Sampiona

— 2016: najlepsia madarskd trnkovica

— 2017: ndrodny program excelentnosti péleniek — pélenka s najvyssou excelentnostou

— 2018: festival paleniek v Szeghalome — §pecidlna cena pre palenku

7. Prdvne predpisy Eurépskej dnie alebo vniitrostitne/regiondlne privne predpisy
— zakon XI o ochrane ochrannych zndmok a zemepisnych oznaceni z roku 1997,
— zdkon LXXIII o pélenke, pélenke z hroznovych vyliskov a Ndrodnej rade pre palenku z roku 2008,

— nariadenie vlady ¢. 158/2009 z 30. jula 2009, ktorym sa stanovuji podrobné pravidld ochrany zemepisnych
oznaceni polnohospodérskych vyrobkov a potravin a overovania vyrobkov.

8. Ziadatel
— Clensky stat, tretia krajina alebo pravnick4/fyzickd osoba: Istvan Elek
— Uplné adresa (nazov ulice a ¢islo domu, mesto a PSC, krajina):
— Széchenyi u. 82, 4145 Csokmd, Hungary

— Préavna forma: Zivnostnik

9. Doplnok k zemepisnému oznaceniu a osobitné pravidld oznacovania
Okrem prvkov stanovenych v pravnych predpisoch oznacenie obsahuje aj tieto slova:
— foldrajzi jelzés“ [zemepisné oznacenie] (oddelene od nazvu).

— Nazov ,Sérréti kokénypalinka“ musi byt uvedeny na (prednej a/alebo zadnej afalebo bocnej) etikete umiestnenej na

vsetkych flasiach, v ktorych sa vyrobok predéva.
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