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(Informdcie)
INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE
EUROPSKA KOMISIA
Vymenny kurz eura (')
21. februdra 2023
(2023/C 65/01)
1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
USD Americky doldr 1,0664 CAD  Kanadsky dolar 1,4351
JPY Japonsky jen 143,76 HKD  Hongkongsky doldr 8,3645
DKK Diénska koruna 7,4456 NZD  Novozélandsky doldr 1,7092
GBP Britska libra 0,87925 | SGD  Singapursky doldr 1,4272
SEK Svédska koruna 11,0098 KRW  Juhokérejsky won 1387,03
CHF Svajciarsky frank 0,9853 ZAR  Juhoafricky rand 19,4579
ISK Islandské koruna 154,10 CNY  Cinsky juan 7,3372
NOK Nérska koruna 10,9468 IDR Indonézska rupia 16 194,81
BGN Bulharsky lev 1,9558 MYR  Malajzijsky ringgit 4,7268
CZK Cesk4 koruna 23,730 PHP Filipinske peso 58,684
HUF Madarsky forint 382,19 RUB  Rusky rubel
PLN Pol'sky zloty 4,7478 THB  Thajsky baht 36,897
RON Rumunsky lei 49188 BRL  Brazilsky real 5,5110
TRY Tureckd lira 20,1223 MXN  Mexické peso 19,6085
AUD Australsky dolar 1,5517 INR Indicka rupia 88,2835

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.
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EUROPSKY DOZORNY URADNIK PRE OCHRANU
UDAJOV

Zhrnutie stanoviska eurépskeho dozorného tiradnika pre ochranu ddajov k ndvrhu smernice
Eurépskeho parlamentu a Rady o akciovych struktirach s viacndsobnymi hlasovacimi pravami
v spolo¢nostiach, ktoré sa uchddzaja o prijatie svojich akcii na obchodovanie na rastovom trhu MSP

(2023/C 65/02)

(Uplné znenie stanoviska je k dispozicii v anglickom, franciizskom a nemeckom jazyku na webovom sidle eurdpskeho
dozorného iiradnika pre ochranu tidajov https://edps.europa.eu)

Dnia 7. decembra 2022 Eurépska komisia predlozila ndvrh smernice Eurépskeho parlamentu a Rady o akciovych
Struktdrach s viacndsobnymi hlasovacimi pravami v spolo¢nostiach, ktoré sa uchddzaji o prijatie svojich akcii na
obchodovanie na rastovom trhu MSP ().

Cielom ndvrhu je dosiahnut minimdlnu harmonizéciu vnitrostatnych pravnych predpisov tykajicich sa akciovych struktir
s viacndsobnymi hlasovacimi pravami kétovanych na rastovych trhoch malych a strednych podnikov, pri¢om sa ¢lenskym
Stdtom ponechdva dostato¢nd flexibilita na jeho vykonanie. Ndvrh je sti¢astou balika Aktu o kétovani, ktory pozostiva zo
stiboru opatreni na zatraktivnenie verejnych kapitalovych trhov pre podniky z EU a ulahcenie pristupu ku kapitélu pre
MSP.

Pokial ide o zverejiiovanie osobnych tidajov stanovené v ¢lanku 6 ndvrhu, eurdpsky dozorny tradnik pre ochranu tdajov
pripomina, ze akdkolvek poziadavka na zverejiiovanie osobnych tdajov by mala okrem toho, Ze je stanovend zdkonom,
splnat aj ostatné poziadavky vyplyvajlice z charty a vieobecného nariadenia o ochrane tidajov (%), a najmé musi splnat ciel
verejného zdujmu a byt primerand sledovanému legitimnemu cielu.

Eurépsky dozorny tradnik pre ochranu tdajov si kladie otdzku, ¢i je skuto¢ne nevyhnutné spristupnit Sirokej verejnosti
totoznost majitelov akcif s viacndsobnymi hlasovacimi prévami alebo 0s6b opravnenych vykondvat hlasovacie préva v ich
mene alebo drzitelov cennych papierov s osobitnymi kontrolnymi pravami, aby sa posilnila dévera investorov a ulah¢ilo sa
informované investi¢né rozhodovanie. Eurépsky dozorny tiradnik pre ochranu Gdajov sa v kazdom pripade domnieva, ze
ciele verejného zaujmu, ktoré by opodstatiiovali verejnii dostupnost takychto tdajov, by mali byt jasne stanovené
v normativnej Casti ndvrhu. Eurépsky dozorny udradnik pre ochranu tdajov okrem toho odportica zvdzit zavedenie
mechanizmu, ktory by umoznoval pristup k tidajom tym strandm, ktoré sii schopné preukdzat opravneny zdujem spojeny
s ciel'mi ndvrhu ako zdruku, Ze sa pristup k tymto Gdajom obmedzi na ticely stvisiace s investiciami.

1. UvVOD

1. Eurdpska komisia uverejnila 7. decembra 2022 ndvrh ,smernice Eurépskeho parlamentu a Rady o akciovych
Struktdrach s viacndsobnymi hlasovacimi pravami v spolo¢nostiach, ktoré sa uchddzaji o prijatie svojich akcif na
obchodovanie na rastovom trhu MSP“ (dalej len ,ndvrh®).

2. Ciefom ndvrhu je dosiahnuf minimdlnu harmonizdciu vnutro$titnych pravnych tprav tykajicich sa akciovych
Struktdr s viacndsobnymi hlasovacimi pravami kétovanych na rastovych trhoch malych a strednych podnikov (MSP),
pri¢om sa ¢lenskym $titom ponechdva dostato¢na flexibilita na jeho vykonanie.

() COM (2022) 761 final.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2016/679 z 27. aprila 2016 o ochrane fyzickych osob pri spractvani osobnych
tdajov a o volnom pohybe takychto tdajov, ktorym sa zruSuje smernica 95/46/ES (vieobecné nariadenie o ochrane tidajov)
(U.v.EUL 119, 4.5.2016, 5. 1).


https://edps.europa.eu
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3. Navrh je stcastou balika Aktu o kétovani, ktory pozostdva zo stiboru opatreni na zatraktivnenie verejnych

16.

kapitdlovych trhov pre podniky z EU a ul'ahéenie pristupu ku kapitdlu pre MSP (). Cielom balika Aktu o kétovani je:
i) zniZit regulaéné zataZenie tam, kde sa to povazuje za nadmerné (t. j. ak by reguldcia mohla prispiet k ochrane
investorov/beziithonnosti trhu ndkladovo efektivnej$im spdsobom pre zainteresované strany) a ii) zvysit flexibilitu,
ktorti prdvo obchodnych spolo¢nosti poskytuje zakladatelom/kontrolujicim akciondrom spolocnosti pri vybere
sposobu rozdelenia hlasovacich prav po prijati akcii na obchodovanie (¥).

Eur6psky dozorny tradnik pre ochranu tidajov vydava toto stanovisko v reakcii na konzulticie s Eurépskou komisiou
zo 14. decembra 2022 podla ¢lanku 42 ods. 1 nariadenia o ochrane fyzickych osdb pri spractivani osobnych tdajov
institdciami (), orgdnmi, Gradmi a agentirami Unie. Eurépsky dozorny tiradnik pre ochranu ddajov vita odkaz na
tieto konzultdcie v odévodneni 17 névrhu.

ZAVERY

V kontexte uvedeného eurdpsky dozorny tradnik pre ochranu idajov uvadza tieto odportcania:

(1) doplnit odovodnenie potvrdzujiice uplatnitelnost vieobecného nariadenia o ochrane tdajov na spractivanie
osobnych tidajov vykondvaného v kontexte ndvrhu,

(2) vypustit odkaz na ,kone¢né vlastnictvo v odovodneni 13 ndvrhu, kedZe sa to neodzrkadluje v ucele a obsahu
informacii, ktoré sa maji poskytndt,

(3) jasne vymedzit sledovany ciel' alebo ciele verejného zdujmu, ktoré by oddvodnovali zverejnenie a verejnt
dostupnost osobnych tidajov v normativnej ¢asti navrhu ako takého,

(4) zvézit vytvorenie mechanizmu, ktory by umoznil pristup tym strandm, ktoré st schopné preukdzat opravneny
zdujem spojeny s cielmi ndvrhu ako zdruku, Ze sa pristup k tymto tidajom obmedzi na ucely stvisiace
s investiciami.

V Bruseli 6. februdra 2023

~

S
-

~

Wojciech Rafat WIEWIOROWSKI

https:/[ec.europa.eu/commission/presscorner/detail/enfip_22_7348
COM (2022) 761 final, s. 1.

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2018 1725 7. 23. oktébra 2018 o ochrane fyzickych osob pri spractivani osobnych

tidajov instit(iciami, orgdnmi, dradmi a agentrami Unie a o volnom pohybe takychto ddajov, ktorym sa zrusuje nariadenie (ES)
¢.45/2001 a rozhodnutie ¢. 1247/2002/ES (U.v. EUL 295, 21.11.2018, 5. 39).


https://ec.europa.eu/commission/presscorner/detail/en/ip_22_7348
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v

(Oznamy)

KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE] SUTAZE

EUROPSKA KOMISIA

ROZHODNUTIE O UKONCEN] FORMALNEHO VYSETROVACIEHO KONANIA PO STIAHNUTI
NOTIFIKACIE CLENSKYM $TATOM

Stitna pomoc — Pol'sko
(Clanky 107 az 109 Zmluvy o fungovani Eurépskej tinie)
Oznimenie Komisie podl'a &lanku 108 ods. 2 ZFEU - stiahnutie notifikicie

SA.46981 2018/C (ex 2016/N) - Pol'sko — Pausilna sadzba dane z predaja v odvetvi stavby lodi

(Text s vyznamom pre EHP)
(2023/C 65/03)
Komisia rozhodla o ukonéeni formalneho vysetrovacieho konania podla ¢linku 108 ods. 2 ZFEU, ktoré sa zacalo

15. janudra 2018 (') v stvislosti s uvedenym opatrenim, vzhladom na to, Ze Polsko stiahlo 23. marca 2021 svoju
notifikdciu a nebude dalej konat vo veci tohto projektu $tdtnej pomoci.

() U.v.EUC 80, 2.3.2018, 5. 9.
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti podla ¢linku 26 ods. 2 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2019/787 o definovani, popise, prezenticii a 0znacovani lichovin, pouZivani nizvov liehovin
pri prezenticii a oznacovani inych potravin, ochrane zemepisnych oznaceni liehovin, pouZivani
etylalkoholu a destilitov pol'nohospodirskeho povodu v alkoholickych népojoch a o zruseni
nariadenia (ES) ¢ 110/2008

(2023/C 65/04)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 27 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) 2019787 ().

]EDNOTNY DOKUMENT
»CUBA*
PGI-CU-2768
Ddtum Ziadosti: 8.4.2021
1. Ndazov (ndzvy) na zdpis do registra:

Cuba

2. Tretia krajina alebo tretie krajiny, kde sa nachddza zemepisnd oblast:

Kubénska republika

3. Druh zemepisného oznacenia:

Zemepisné oznacenie

4. Kategoria liehoviny:

Rum [kategéria 1 prilohy I k nariadeniu (EU) 2019/787]

5. Opis vlastnosti liechoviny:

Alkoholicky ndpoj vyrobeny z destilatov pripravenych z melasy ziskanej z cukrovej trstiny pestovanej a spracovanej na
Kube a zo zmesi takychto destildtov zrejicich v sudoch z bieleho dubu. Ziskané destilaty maji obsah alkoholu mene;j
ako 96 obj. %.

) (U.v.EUL130,17.5.2019, s. 1).
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Hlavné fyzikdlno-chemické vlastnosti
Vlastnost Minimum Maximum
Etanol vyjadreny v objemovych percentach pri teplote 20 °C. 37,5 41,0
Celkova kyslost vyjadrend v gramoch kyseliny octovej na hektoliter | 2 100
100 obj. % alkoholu
Aldehydy vyjadrené v gramoch acetaldehydu na hektoliter 100 obj. % | — 30
alkoholu
Estery vyjadrené v gramoch etylacetdtu na hektoliter 100 obj. % alkoholu | 1 90
Vyssie alkoholy vyjadrené v gramoch vyssich alkoholov na hektoliter | 8 400
100 obj. % alkoholu
Metanol vyjadreny v gramoch acetaldehydu na hektoliter 100 obj. % | — 10
alkoholu
Farba vyjadrend v jednotkdch optickej hustoty. Na toto meranie mozno | — 1,3
pouzit Standardné vzorky.

Rumy v kategorii ,Extra“ mézu vzhladom na vlastnosti ich technologickej tGpravy a skuto¢nost, zZe sa pouzivaji
obzvldst vyzreté zakladné rumy, prekrocit maximdlne limity stanovené v $pecifikdcidch, s vynimkou limitu obsahu

metanolu.

Hlavné organoleptické vlastnosti

— Vzhlad: priehladny, Ziarivy ndpoj s plnou chutou bez suspendovanych ¢astic. Farba od velmi svetlej jantdrovej po

tmavu jantdrovi v zavislosti od zrenia.

Voria: vona s nizkou intenzitou alkoholu. Najvyraznejsia je jeho ovocnd komplexnost, rovnovdha medzi voiiami
pritomnymi v pociato¢nych destildtoch a tonmi ziskanymi pri procese zrenia; neprevlidaji nerozvinuté arémy
dreva a je zachovany sidrzny senzoricky profil. Tato aromatickd rovnovéha sa priblizuje pociatoénym destildtom,
ktoré st v bielych rumoch svieZejsie, bylinkové a mierne ovocné, a tdnom zrenia, vanilky, suSeného ovocia, kakaa
a tabaku v tmavych rumoch.

Chut: prijemny pocit v stach. Chut sa otvdra a zosiliuje v tstach a po prehltnuti. V zavislosti od toho, ¢i ide
o biely alebo tmavy rum, sa v dstach vyvijaji chute pripominajice med, ovocie, kivu, kakao, tabak a suSené
korenie. Retronazélny efekt pripomina povodna lichovinu bez toho, aby bol agresivny, ostry, trpky, horky alebo
s prevahou drevitych arém.

Rumy, na ktoré sa vztahuje zemepisné oznacenie ,Cuba“, st klasifikované podla tychto ndzvov a senzorickych

profilov:

— Vyzrety biely rum: Ziarivy, priehladny, velmi svetlej jantdrovej farby. Vona ma jemné tény prirodzeného zrenia

vyvazené sladkymi, bylinnymi ténmi povodnej liechoviny. Pri pouZiti techniky ,copa seca, pri ktorej sa na
vdychovanie voni pouZiva prave vyprazdneny pohdr, je mozné citit tony procesu zrenia, ktoré chvilu pretrvavajt.
V tstach ma typicka chut bieleho rumu, jemne korenistti s dobrou harméniou medzi dobre vyvinutymi vofiami
z destildcie a zrenia; dobre vyvazené tény sladkosti a horkosti; s Tahkou chufou a priamou, zamatovou
a prijemnou dochutou v hrdle pri prehltnuti.

Vyzrety biely alebo jantdrovy rum: Ziarivy, prichladny, svetlej jantdrovej farby. Voria je intenzivna a vyvdzend medzi
bylinnymi a jasnymi vanilkovymi ténmi. Pri pouziti techniky ,copa seca“ je mozné citit tény prirodzeného
procesu zrenia, ktoré chvilu pretrvdvaji. V tstach md typickd chut bieleho rumu, s jemnou aZ miernou
korenitostou a dobre vyvinutymi vofami z destildcie a zrenia; jemné sladké ovocné tény je mozné citit spolu
s citrusovymi ténmi, dobre vyvazené s miernymi ténmi horkosti; s dobrou chutou a preciznou dochutou, ktord
naplni podnebie a pri prehltani jemne zahreje hrdlo.
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— Zlaty rum: Ziarivy, priehladny, svetlej jantdrovej farby. Vona je intenzivna a harmonickd, s jemnymi sladkymi
ovocnymi ténmi, v ktorych prevlada ovocie, a miernym, dobre vyvinutym zrenim. Pri pouziti techniky ,copa
seca“ je mozné citit pretrvavajicu arému prirodzeného zrenia s rychlym prechodom od dreva k fenolickym
zlticenindm, konciacu sladkymi ténmi mandli, ked je pohdr dplne suchy. Chut md jemnd az miernu korenitost,
s jemnou sladkostou vyvdZenou jemnou horkostou, dobre vyvinutymi vonami z destildcie a zrenia, chuf naplia
podnebie a doddva pocit jemného tepla v hrdle pri prehltnuti, ako aj ¢istd dochut s mierne pretrvavajicim trpkym
ténom.

— Vyzrety rum ,Reserva®: Ziarivy, priechladny, jantdrovej farby. Voria je robustnd, s harmonickou rovnovahou medzi
miernymi ténmi zrenia a dobre vyvinutymi jemnymi ovocnymi ténmi; pri pouZiti techniky ,copa seca“ je mozné
citit pretrvavajicu arému, ktord prechddza od dreva k fenolickym zldéenindm a kondi sa sladkym ténom mandli.
Chut md jemnd az miernu korenitost, s jemnou sladkostou vyvazenou miernou horkostou a dobre vyvinutymi,
miernymi tonmi zrenia, chuf napliia podnebie a doddva pocit jemného tepla v hrdle pri prehltnuti, ako aj ¢istt
a dlht dochut so sladkymi tonmi z prirodzeného procesu zrenia.

— Vyzrety rum: Ziarivy, priehladny, jantdrovej farby. Vona je intenzivna a suchd, so silnymi ténmi zrenia
a prevladajicimi stopami po vanilke a kokose. Pri pouziti techniky ,copa seca“ je mozné citit vyrazné tény
prirodzeného procesu zrenia, ktoré pretrvavaji a prechddzaji od dreva k fenolickym zlicenindm a koncia sa
sladkymi tonmi mandli. Chuf je mierne korenistd s jemnou sladkostou, ktord je dobre vyvdZend s miernou
pretrvavajiicou horkostou a silnymi, dobre vyvinutymi ténmi zrenia; robustnd chut, ktord napiha podnebie
s vyraznou intenzitou a pocitom jemného tepla (bez podrdzdenia) v hrdle pri prehltnuti; ako aj dlhd dochut
napliajiica podnebie so sladko-horkymi tonmi.

— Extra suchy rum: Ziarivy, priehladny rum svetlej jantdrovej farby, niekedy s velmi svetlymi zelenymi ténmi. Vona je
intenzivna a suchd, s jasnymi tonmi, ktoré pripominaji melasu z cukrovej trstiny vyvaZzend ovocnymi ténmi,
konéiaca intenzivnymi ténmi z procesu zrenia. Pri pouZiti techniky ,copa seca“ je mozné citit silné, dobre
vyvinuté tény z prirodzeného procesu zrenia, od drevitych ténov az po pocity sucha. Chut je mierne korenistd,
robustnd s tonmi vyzretej lichoviny; prevlddaji drevité tony, vyvdzené tonmi sladkého ovocia. Jemné teplo v hrdle
pri prehltnuti, s ¢istou, dlhou dochufou s pretrvavajicimi tonmi zrenia a miernou trpkostou, ktord tiplne naplni
podnebie.

— Extra vyzrety rum: Ziarivy, priehladny, tmavej jantdrovej farby. Vona je dlhd a intenzivna z procesu zrenia, obsahuje
komplexné vanilkovo-kokosové/sladko-karamelizované tény. Pri pouziti techniky ,copa seca“ sii tény zrenia dlhé
a vel'mi jasné, so silnym charakterom a rychlym prechodom na fenolické zliiceniny, po ktorych nasledujii vyrazné
a pretrvavajiice tény mandli. V tstach je na zaciatku citif jemnd korenitost s plnou chutou, ktord svojou intenzitou
tplne naplni podnebie, a jemnou sladkostou vyvdzenou pretrvavajicou, miernou horkostou a dobre vyvinutymi
arémami z destildcie a zrenia, s priaznivo vyvazenymi ténmi zrenia s ténmi vanilky a ¢okolddy, robustného
charakteru a vyraznym pretrvavanim. Jemné teplo (bez podrdzdenia) v hrdle pri prehltnuti, s ¢istou, dlhou
dochutou a ténmi horkosti z procesu zrenia, ktoré Gplne naplnia podnebie.

6. Vymedzenie zemepisnej oblasti

Prislusnou zemepisnou oblastou je tizemie Kubdnskej republiky v stiostrovi Antily, ktoré sa nachddza na 23,2° - 19,9°
severnej zemepisnej irky a 84,8° — 74,2° zdpadnej zemepisnej dlzky.

7. Sposob vyroby

Vyroba prebieha v tychto fizach, pricom vsetky sa musia uskuto¢nit vo vymedzenej zemepisnej oblasti:

Pestovanie cukrovej trstiny

Roézne odrody (miestne zndme ako ,klony*) rastliny sa vysievaji do trodnej pody na Kube, zvycajne v nadmorskej
vyske, ktord je ekvivalentnd hladine mora alebo blizko hladiny mora. PouzZité odrody pochddzaji takmer vylu¢ne
z Kuby.
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Ziskanie melasy z cukrovej trstiny.

Fermentdcia

Pri fermentécii melasy na vyrobu lichovin pouzivanych na vyrobu rumu zohravaja tlohu dva hlavné faktory:

1. Specifické vlastnosti melasy s nizkou koncentraciou kyselin, ktoré st prospesné pre kvalitu fermentdcie a kvalitu
rumu. Preto Ziadna melasa pouzivand na vyrobu rumu ,Cuba“ neobsahuje zliiCeniny siry v koncentrdcidch, ktoré
by mohli spdsobit tvorbu neziaducich zldéenin.

2. Specifické vlastnosti kvasiniek pouzivanych pri fermentacii na ziskanie Cerstvych trstinovych destilitov pre rum
,Cuba“ musia byt také, aby v spojeni s koncentraciou pouzitych zivnych soli a stupfiom sekundérnej fermentacie
nebola koncentricia izoamylalkoholu nikdy vyssia ako 2,5-ndsobok suétu koncentricii izobutylu
a n-propylalkoholu.

Cas fermentécie je pomerne kratky (24 az 26 hodin).

Destilacia

Liehoviny sa destiluji v $pecifickom procese, ktory sa li$i od procesu pouzivaného v inych krajindch, a vyznacuje sa
tymito charakteristickymi technickymi prvkami:

— Povrchova rychlost par v destila¢nej kolone.

— Cas, pocas ktorého sa kvapalina ponechd v kazdej koléne v obohacovacej Casti.
— Destila¢nd kolona musi zarucovat pozadovany kontakt medzi parami a medou.
— Specificky pomer objemu kvapaliny v kontakte s medenym povrchom.

— Destila¢né kolény Specidlne navrhnuté tak, aby zabranili vysokym teplotdim vo vardku, a tak zabranili pripaleniu
liehovin.

— Frakénd kondenzicia pouZzivand na vyber priadov, ktorymi sa v kone¢nom dosledku vytvoria lichoviny. To
znamend, Ze v kazdom kondenzdtore je $pecificky pomer kondenza¢nych ploch a ze senzoricky profil zmesi
akceptovanej ako tradi¢né liehoviny pre rum ,Cuba“ podlicha neustdlej aktualizacii a kontrole.

Liechoviny vznikajice pri destilicii musia byt tvorené zmesami parcidlneho kondenzitu s obsahom alkoholu od
74 obj. % do 76 obj. % a mozno ich ziskat len kontinudlnou, priamou destiliciou mustu z fermentovanej trstinovej
melasy.

Zrenie

VyZadujt sa asponl dve fazy zrenia. Prva fiza zodpovedd povodnym lichovindm. Druhd fiza zodpovedd ,zdkladnému
rumu®, ktory pozostdva zo zmesi vyzretych liehovin s destilitom na rum (filtrovanych cez aktivne uhlie) a z Cistenej
vody, alebo len zo samotnej Cistenej vody. V osobitnom pripade extra vyzretého rumu sa vyzaduje pouzitie urcitého
podielu ,zdkladného rumu*, ktory presiel trefou fizou zrenia. Zahrnutie dalich fiz zrenia je volitelné a je na uvazeni
kubdnskych rumovych majstrov.

Proces zrenia je prirodzeny, t. j. spdsobeny kontaktom destildtov s drevenymi sudmi, ktoré musia byt v kazdom
pripade vyrobené z bieleho dubu.

Miesanie

MieSanie je umenie mieSania lichovin a roznych druhov zdkladného rumu vyrobeného v kazdej z troch fdz zrenia
nediferencovanym sposobom pre kazdy vyrobok a znacku, vysledkom ¢oho je hotovy rum alebo zmesi, ktoré
pokracujt do tretej fazy alebo nasledujiicich fdz. Na zvyraznenie l'ahkosti mozno pridat destildt na rum.

Zariadenia na zrenie rumu ,Cuba“ obsahujii rumy s velmi rozdielnou dlzkou zrenia a réznymi fizami spracovania.
Vzhladom na to, Ze Cast niektorych hotovych vyrobkov sa nechdva dalej zriet, obsahuji rumy vyrobené roznymi
generdciami kubdnskych rumovych majstrov, ktoré podla majstrov tvoria skuto¢ny archiv kubdnskeho rumu.
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Filtrdcia
Povolené sii rozne typy filtracie: filtrdcia mechanickymi prostriedkami, filtricia s aktivnym uhlim a papierova filtrécia.

Kremen a kremicity piesok pouZzivané ako médium pre aktivne uhlie vo filtroch pouzivanych pri vyrobe rumu ,Cuba“
sa ziskavajt z kubdnskych bani.

8. Osobitné pravidld tykajice sa balenia:

9. Osobitné pravidld tykajiice sa oznacovania:

10. Opis siivislosti medzi liechovinou a jej zemepisnym povodom a v relevantnych pripadoch aj $pecifické ddaje
tykajidce sa opisu vyrobku alebo sposobu vyroby, ktoré sivislost odovodiiuji:

Savislost medzi lichovinou a jej zemepisnym povodom je zaloZend na povesti ndzvu ,Cuba®, ako aj na urcitych
osobitnych vlastnostiach, ktoré mozno v zdsade pripisat kombinécii prirodnych a ludskych faktorov vyskytujicich sa
v danej oblasti.

Osobitné vlastnosti

Kubdnske podnebie je iné ako v inych ¢astiach Karibiku a Strednej Ameriky, v ktorych sa takisto vyrdba rum. V zime st
na Kube nizsie teploty a vyskytuje sa tam menej zrdzok ako vo zvysku oblasti. To vytvdra podmienky, ktoré st velmi
priaznivé pre pestovanie cukrovej trstiny, najmi na zvySenie koncentrécie sacharézy v obdobi zberu.

Naopak, v lete (v obdobi rastu a vyvoja cukrovej trstiny) spdsobuje mensi vplyv atlantickej anticyklény vydatnejsie
a konzistentnejsie zrazky.

Takmer v3etky vysadené odrody cukrovej trstiny pochddzaji z Kuby a st sticastou jedinecného genetického dedi¢stva.

Tieto prirodné faktory st priaznivé pre melasu s tymito osobitnymi vlastnostami, ktoré maji zase vplyv na osobitné
vlastnosti kone¢ného vyrobku:

— Nizka viskozita a kyslost, ¢o podporuje proces fermentacie a v kone¢nom désledku kvalitu vone rumu, pretoze
koncentrécia siry v melase nie je dostato¢ne vysokd na to, aby sposobovala neZiaduce vone pocas fermentacie
alebo destildcie.

— Vysoky celkovy obsah cukru a vynikajici pomer medzi skvasitelnymi a neskvasitelnymi cukrami, ¢o prispieva ku
kratkej, efektivnej fermentdcii, ¢im sa umozZnuje zachovanie typickej rovnovahy vo voni lichoviny.

— Pritomnd je aj prirodzend mikrofléra — zndma ako neskodnd prirodzend mikrofléra, ktort tvoria mezofilné
a termofilné mikroorganizmy vritane baktérii, kvasiniek a hib — ktord takisto zohrdva tlohu pri tvorbe vone
kone¢ného vyrobku vo fize fermentacie.

— Pritomnost primeranej koncentricie dusikatych zlicenin, najma aminokyselin, ktoré podporuji tvorbu vyssich
alkoholov, zlicenin, ktoré st zakladnymi zlozkami typického senzorického profilu lichoviny a nakoniec sa
prendsaji do rumu.

Napokon je dolezité zdoraznit, Ze destility a zmesi mozu vdaka kubdnskemu podnebiu po cely rok vyzrievat
v prirodzenych teplotno-vlhkostnych podmienkach. To zarucuje, Ze proces moze byt vykonany sprévne bez
akychkolvek nerovnovah pri tvorbe zliicenin pocas dlhého obdobia zrenia.

Pokial ide o sposob vyroby, pouzitie osobitnej kultdry kvasiniek pri fermentacii, ktoré méd rozhodujici vplyv aj na
destilacné a kondenzacné procesy vykondvané po fermenticii, prispieva k tomu, Ze sposob vyroby rumu ,Cuba“ je
jedine¢ny a zabezpecuje osobitny aromaticky profil ziskaného destilatu.
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Dalsfm délezitym krokom procesu vyroby je filtrdcia vyzretych lichovin a destilétov pre rum cez aktivne uhlie na
dosiahnutie typickych senzorickych vlastnosti pri vyrobe zakladnych rumov, ktoré ndsledne vyzrievajia
a rozhodujicou mierou prispievaji k senzorickému profilu kone¢nych rumov.

Napokon, bez kubdnskych rumovych majstrov nie je mozné porozumiet rumu ,Cuba“. Predstavuji nevyhnutny
Tudsky faktor a klt¢ovia zlozku v odbornosti vyroby rumu, jemnosti zrenia a prejavu jeho zmesi. Kubdnski rumovi
majstri st zodpovedni za to, aby sa kubanske hodnoty, identita a charakter odovzdavali dalej. St zodpovedni aj za to,
aby ich préca, odovzdadvana z generdcie na generaciu, bola autentickd a zabezpecovala historickd kontinuitu.

Odbornost kubanskych rumovych majstrov, rucitelov aromatického profilu, ktory je $pecificky pre rum ,Cuba®, je
pritomnd pocas celého procesu vyroby, a to najmd vo fazach zrenia a mieania:

— Vo faze zrenia kubdnski rumovi majstri venuji osobitnii pozornost senzorickej hodnote pouzitej lichoviny,
pretoze si uvedomujt, ze ide o rozhodujici prvok pri urc¢ovani senzorického profilu buddceho rumu. Okrem
inych aspektov musia vybrat vlastnosti suda (biely dub, velkost a dlzka pouzivania) pouzitého pre kazdi fizu
zrenia (minimdlne dve), aby sa dosiahol typicky senzoricky profil poZadovany pre kazdii fazu.

— Zmesi liehovin a réznych zdkladnych rumov, ktoré sa pouzivaji v kazdej fize zrenia vykondvaného pod vedenim
majstra, st rozhodujtce pri dosahovani kone¢ného rumu, ktory je vyzrety, bez prevladajiceho dreva alebo jeho
defektov a s jeho charakteristickou rovnovahou voni.

Povest

Nespornd povest rumu ,Kuba“ siivisi s jeho zemepisnym povodom. Hoci rum ako genericky vyrobok nepochddza
z Kuby, vSeobecne sa uzndva, Ze Kuba je rodiskom koncepcie a chuti spojenych so svetlym rumom vritane jeho
hladkosti a jemnych voni. Prave Kuba dostala tento vyrobok do povedomia zvysku sveta.

Na Kube md vyroba lichovin dlha histériu. Z prameniov vyplyva, Ze destila¢né zariadenia boli v prevddzke uz
zaCiatkom 16. storocia a Ze trstinové liehoviny sa vyrabali takmer vo vSetkych zariadeniach na spracovanie trstiny.

Vyroba kvalitného rumu ako ho pozndme dnes, sa na Kube prvykrat zacala v 19. storo¢i v tom istom Case, ako nastal
ndrast vyvozu.

V roku 1862 sa v meste Santiago de Cuba vyrdbal rum najvyssej kvality: svetly, priehladny vyrobok bez neziaducich
voni. V roku 1873 sa zo sudov ziskaval extra suchy rum, ktory sa neskér oznacoval ako ,White Label Rum®. Hoci
o tom jeho tvorcovia vtedy nevedeli, vynasli origindlny kubdnsky rum.

V roku 1876 bol kubansky rumovy priemysel tak dobre rozvinuty, Ze sa prvykrat zicastnil na medzindrodnej vystave:
Svetovej vystave vo Philadelphii. Program vystavy zahtnial popis Styroch rumov a troch lichovin, z ktorych jeden ziskal
LCestn medailu“. O rok neskér bola tymto vyrobkom na Svetovej vystave Madride udelend ,Zlatd medaila“. Kubdnske
rumy ziskali medaily na Svetovej vystave v Barcelone (1888), na medzindrodnej vystave v Bruseli (1888), na
medzindrodnej vystave v Parizi (1889), na Svetovej vystave (World’s Columbian Exposition) v Chicagu, Illinois
v roku 1893; na vystave vin v Bordeaux vo Franctzsku (1895); na Svetovej vystave v Bruseli v Belgicku (1897); na
pariZskej vystave (1898); na Svetovej vystave v PariZi (1900); na Panamerickej vystave v Buffale (1901); a na vystave
v Charlestone v Juznej Karoline (1902) atd.

Odvtedy kubédnske rumy nadalej ziskavaji ceny na najvyznamnejsich medzindrodnych sitaziach. Toto st niektoré
z najnovsich ocenent: zlatd medaila, ktort ziskal rum ,Ron Eminente Reserva“ v jini 2021 na najprestiznejSej stitazi
vin a liehovin v Cine, China W&S Awards; dve hviezdicky udelené rumu ,Ron Cubay 1870 Medzinirodnym
institdtom pre chut a kvalitu (ITQI) v Bruseli v jini 2021; majstrovskd medaila udelend rumu ,Havana Club Tributo
2021 a niekolko zlatych medaili udelenych inym rumom znacky ,Havana Club“ v roku 2021 v rdmci jesennej slepej
ochutndvky SB & DB; tri zlaté medaily pre rumy znacky ,Havana Club“ na stfaZi International Spirits Challenge
v roku 2021; Medaily Master a Master & Taste Master udelené rumom ,Havana Club Professional Edition C“a ,Havana
Club Maximo Extra Afiejo“ na stitazi Rum Masters v roku 2021 atd.
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Tento vyrobok mé nespochybnitelnt povest spojend so svojim zemepisnym povodom do tej miery, Ze medzi Kubou
a rumom je v Sirokej verejnosti neoddelitelnd stvislost. Odkazy na rum ,Cuba“ sa uvddzaji v cestovnych
sprievodcoch a inych vSeobecnych publikdcidch o krajine; prikladmi sa Casopisy Cuba Plus, Excelencias, Buen Viaje,
Lugares de América, Travel Trade Center, Guia de Turismo Nacional alebo sprievodca Kubou od Lonely Planet. Kniha El
Sabor Liquido de lo Cubano, ktord je venovand vylu¢ne koktailom vyrobenym z kubdnskeho rumu, ziskala 4. cenu
v kategorii liehovin na Gourmand Best Cookbook Awards, ktoré sa povazujt za Oscara potravindrskeho priemyslu.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie vyrobku

https://mega.nz/file/ChtRnajR#UdugXESNVEo7DaAPZXaUwgVB2UpfWrSSe_tILKZYQPo
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Uverejnenie Ziadosti o zapis ndzvu do registra podla linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systemoch kvality pre polnohospodirske vyrobky
a potraviny

(2023/C 65/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 51 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) ¢. 1151/2012 (') do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

]EDNOTNY DOKUMENT
»Gaglayancerit Cevizi“
EU &.: PDO-TR-02608 — 18.5.2020
CHOP (X) CHZO ()

1. Néazov [CHOP alebo CHZO]

,Caglayancerit Cevizi“

2. Clensky $tét alebo tretia krajina

Turecko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1
»Gaglayancerit Cevizi* je vlassky orech strednej velkosti s hmotnostou 16 g/kus, ktorého vyplnenie je priblizne 99 %.
Pomer hmotnosti jadra a hmotnosti plodu dosahuje droveni 53—-54 %. Orech md sirku prlbhzne 33-35 mm, dizku
v rozmedzi 40-44 mm, pricom hridbka jeho $krupiny dosahuje 1-1,10 mm. Skrupinu mozno jednoducho rozlomit
a jadro jednoducho vcelku odstranit. Orechy sa predavaji susené, a to so skrupinou alebo bez ne;j.
Fyzické vlastnosti
Vaha vylipaného plodu: 16 g
Véha jadra: 8-9 g
Pomer jadra k plodu: 53-54 %
Hriibka skrupiny: 1,00-1,10 mm
Farba jadra: SvetloZlta (biela)

Diika: Koruna sa rozvija naplocho, pricom jej obvod moze mat 15-20 m.

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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Porovnanie domadcich a cudzich odrdd:
Miestne druhy vlasského orecha
Vlastnosti vlasského orecha ,,C.aglaya'nj“ Yalova-1 Kaman-1 Bilecik Sebin Siityemez-1
cerit Cevizi
Viaha vyltpaného plodu 16 15,20 12 10,40 11,40 25,80
&
Véaha jadra (g) 8-9 7,60 6,30 5,20 7,20 12,94
Pomer jadrak plodu (v%) 53-54 50,30 54 50 63 50,15
Nepovodné druhy vlasského orecha
Vlastnosti vlasského orecha ”Cagcl:z?;f erit Franquette Pedro Chandler
Vaha vyltpaného plodu (g) 16,00 10,75 15,06 13,26
Viaha jadra (g) 8-9 4,78 6,88 6,50
Pomer jadra k plodu (v %) 53-54 44,46 43,68 49,02
Chemické vlastnosti
Zlozenie 100 gramov jadra orechov ,Caglayancerit Cevizi“:
Parametre Jednotk Priemernd Minimdlna Maximalna hodnota
Y hodnota hodnota
Celkovy obsah tuku % 62,33 52,00 72,00
Nasytené mastné kyseliny % 5,86 5,00 7,00
Nenasytené mastné kyseliny % 56,47 49,00 65,00
Bielkoviny % 13,99 11,00 15,00
Vlhkost % 3,09 2,50 3,50
Celkovy popol % 1,95 1,50 2,20
Sacharidy % 18,63 11,00 27,00
Energetickd hodnota keal 691,55 620,00 750,00
Energetickd hodnota kJ 2 891,72 2 590,00 3150,00

Zlozenie mastnych kyselin Priemernd hodnota | Minimélna hodnota | Maximdlna hodnota
C14:0 kyselina myristové 0,02 0,00 0,05
C16:0 kyselina palmitovd 6,40 5,00 7,00
C16:1 kyselina palmitolejova 0,07 0,03 0,10
C17:0 kyselina heptadekenovd 0,05 0,03 0,08
C17:1 kyselina cis-10-heptadekenova 0,02 0,00 0,05
C18:0 kyselina stearové 2,88 2,50 3,30
C18:1n9c kyselina olejovd 23,68 20,00 29,00
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Zlozenie mastnych kyselin Priemernd hodnota | Minimalna hodnota | Maximdlna hodnota

C18:2n6c¢ kyselina linoléovd 55,65 50,00 60,00
C20:0 kyselina arachidonové 0,08 0,03 0,10
C18:3n6 kyselina gamalinolénova 0,04 0,00 0,07
C20:1c11 kyselina eikosenova 0,16 0,10 0,20
C18:3n3 kyselina linolénova 10,92 9,00 12,00
C20:2 kyselina cis-11,14-eikosadiénova 0,02 0,00 0,03
C22:0 kyselina behénova 0,02 0,00 0,03
Organoleptické vlastnosti
Orechy ,Caglayancerit Cevizi“ si plné so svetlou $krupinou, maji symetricky ovalny tvar, svetlozlté mierne
chrumkavé jadro a stredne hrubd Supku. Z hladiska chuti sa vyznacuji vel'mi nizkou horkostou, st stredne sladké
a majl vyraznd mastnd arému.

3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Vsetky fazy vyroby sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti uvedenej v bode 4.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyjrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

4, Struné vymedzenie zemepisnej oblasti
Zemepisné hranice vyroby orechov ,Caglayancerit Cevizi“ tvori Gzemie tGstredného okresu Caglayancerit, obci Boylu,
Bolitkdamlar, Emirusag, Kale, Kiigiikcerit, Sogukpinar, Orugpnar, Zeynep Usagy, Kiiciikiiniilt, Bozlar a Gzemie mesta
Helete.
Stradnice zemepisnej dlzky a sirky oblasti Caglayancerit sii: 37°45°0.5904"N, 37°17'35.5524E.

5.  Savislost so zemepisnou oblastou

Prirodné a Tudské faktory
Prirodné faktory

Tento region nie je pocas zimy priamo vystaveny slne¢nému svetlu, ktoré sem vSak moze prenikat od aprila. Orechy
tak pucia neskor a nie si ohrozené neskorym jarnym mrazom. V dosledku pouzitia zavlazovacieho zariadenia
a prirodzeného chladu nedochddza k tmavnutiu orechov. Hoci st vlagské orechy pocas zimy odolné voci teplotdm do
-20 °C, staci, ak teplota klesne pod droven +7 °C na 2 az 3 tyZdne, pricom v lete teplota nemus{ presiahnut 35 °C, ¢o
zodpovedd podmienkam v okrese Caglayancerit. Mimoriadne vhodné prostredie je dané aj tym, Ze teploty vzduchu
prudko a néhle neklesaju.

Oblast Caglayancerit sa velmi dobre hodi na rast vlasskych orechov v dosledku trovne podzemnej vody
nepresahujicej 2,5-3 m, ¢im sa nezadrziava velky objem vody, drobivej aluvidlnej $truktiry pody na jej Gzemi
a vlhkej, hlbokej a mikkej Struktiry pod, do ktorych mozu vlasské orechy hlboko zapustat svojej korene. Miera
vriblovania v okrese Caglayancerit dosahuje v zdvislosti od nadmorskej vysky 95 %. Priemernd nadmorskd vyska
oblasti je 1150 m. Vlagské orechy nemozno pestovat vo vlhkych oblastiach, pricom orechy netmavni na miestach
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s nadmorskou vyskou od 1000 do 1500 m. Chladny a suchy vietor od zépadu pozdlz tidolia smerom na vychod
vytvara rovnovahu vlhkosti regionu, ktord sa hodi na pestovanie vlagskych orechov. Vzhladom na zemepisné
podmienky oblasti Caglayancerit, jej podnebie, nadmorskd vysku a vlastnosti zdvlahovej vody sa choroby
pozorované na inych druhoch vlagského orecha v pripade orecha ,Caglayancerit Cevizi“ nevyskytuji. Vyznaluje sa
velmi vysokou odolnostou voci antraknéze a Cervom v orechu. Na kvalitu opelovania vlasského orecha pocas
obdobia kvitnutia ma vplyv aj v¢eldrstvo rozsirené v tejto oblasti.

Regiondlna adapticia orecha ,Caglayancerit Cevizi“ viedla k zvySeniu jeho odolnosti vo¢i chorobdm a skodcom,
v dosledku ¢oho sa pestuje bez pouzitia chemickych pesticidov.

Ludské faktory

Pestovanie vlasského orecha v oblasti Caglayancerit a kulttira s tym spojend sa stali déleZitou tradiciou. ,Caglayancerit
Cevizi“ je uz roky symbolom v provincii Kahramanmaras. Najvac$im dokazom, ktory vypovedd o historickom
vyzname a suCasnom rozsahu pestovania vla§skych orechov v regidne, si stromy vlasskych orechov staré
400-500 rokov.

V okrese Caglayancerit sa vlaiské orechy odddvna az po sticasnost pestovali v kazdej rodine predovietkym na
uspokojenie vlastnych potrieb. Pestovanie vlasskych orechov je tradicia, ktord sa odovzdava z generdcie na generdciu.
V sticasnosti predstavuja vlasské orechy Zivobytie 80 % obyvatelov Zijucich v okrese Caglayancerit.

V zdujme propagdcie vlasskych orechov sa v oblasti Caglayancerit organizuju s nimi spité festivaly a workshopy.
Miestnym ndzvom vlasského orecha je slovo Koz. Koz je miestny vyraz pouzivany ako synonymum pre slovo vlassky
orech. ,Caglayancerit Cevizi“ je vSak vlagskym orechom, ktory sa pestuje v regiéne. Pred rokom 1930 sa tieto orechy
pestovali aj produkciou semendcikov alebo vysadbou semien z vlastnych semien stromov, ktoré neboli vriblované.
Vysoky pocet stromov pestovanych zo semena v okrese viedol k tomu, Ze region sa stal strediskom §lachtenia
vlagského orecha. Vlassky orech md z toho dévodu strategicky vyznam v hospoddrskom Zivote ludi v oblasti
Caglayancerit. Na jesefl je vSetka praca ludi v oblasti Caglayancerit spojend s vlagskymi orechmi, ktoré st hlavnym
zdrojom ich prijmu. ,Caglayancerit Cevizi“ sa uz dlhé roky preddva este stdle na kondri pred uskladnenim, ¢o
poukazuje na jeho kvalitu. Zber vlasskych orechov v okrese sa vykondva starobylymi metédami pomocou palic
s dlzkou 4-5 m. Kazdy rok pocas zberu vlaiskych orechov muzi z kazdej rodiny pomocou palic obijajii vlasské
orechy zo stromu a Zeny a deti zbieraji popadané vlasské orechy. Po 3-5 diioch rodina ruc¢ne oldpe zelenti skrupinu
vlagskych orechov, ktoré sa nechaji vyschniit. Po uloZeni vo vreciach na 3-5 dni so zelenou Skrupinou celd
domdcnost postupne odlupuje nozom zeleni Supku. Na oliipanie alebo suSenie sa nepouziva ziadna chemickd
metdda. Rodiny, ktoré obchoduji s velkymi objemami, v sicasnosti liipu orechy aj mechanicky. Ru¢né lipanie je
viak najzdravsie. Pri mechanickom lipani sa totiz vytvira malé mnozstvo vody v dosledku drvenia Supky, ¢o moze
mat negativny vplyv na vnutornd kvalitu vlasského orecha. Moze sa vyskytnit poskodenie plodu a zvlhnutie.
Odborné znalosti o vysadbe, ktoré spocivaji v $irsich vzdialenostiach v porovnani s inymi odrodami, s prinosom,
pokial ide o nezataZovanie stromov, kvalitu plodu, zniZenie vyskytu chor6b a populdcie skodcov, pricom poskytuji
vyhody v porovnani s inymi odrodami vlasského orecha. Vdaka odovzdévaniu techniky vyroby a spracovania
z generdcie na generdciu existuje tradicné odovzddvanie skisenosti. Najvac$im dedi¢stvom, ktoré v regidne
prenechdva stary otec vnticatu, sa sady vlagskych orechov a vyrobné skisenosti.

Hoci na zaciatku 20. storocia nebola oficidlne zriadend institicia, obchod sa realizoval systémom vymeny na zaklade
ro¢nych dohdd medzi polnohospoddrmi a obchodnikmi v inych provincidch. Najvicsiu dlohu pri Sireni divokého
pestovania zohral Ibrahim KOSKER. V roku 1930 mnozil vlassky orech z Caglayancerit vriblovanim, a tak sa rozsiril
na tzemie uvedenych obci. Tuto metddu si osvojili vietci dedincania. ,Caglayancerit Cevizi“ sa ako ,zemepisné
oznacenie“ uznal v roku 2012 a zaregistroval sa v zdujme ochrany v rdmci polnohospoddrskej komory okresu
Caglayancerit. Polnohospoddrske rozvojové druzstvo Caglayancerit Cevizcilik, ktoré sa oficidlne zriadilo v roku
2019, spdja 1500 polnohospodirov a vsetkych vyrobcov. Polnohospodari ziskaju dalsie prileZitosti na rozvoj
prostrednictvom zariadenia na spracovanie a balenie vlasskych orechov v oblasti Caglayancerit, ktorého vystavba
zacala v roku 2019 a ktoré sa md ¢oskoro dokoncit.

Rodiny konzumuju tento orech pocas zimy ako obéerstvenie spolu s tarhanou, ktord je miestnym vyrobkom. Tento
druh spotreby vlasskych orechov je sticastou kultiry v okrese. Vlasské orechy sa zdroven pouzivaji pri vyrobe
miestnych vyrobkov, peciva samsa a klobdsy sucuk. Jednym z najstar$ich umeni v provincii Kahramanmaras je
,drevorezba“. NajdolezitejSou pouzivanou surovinou je drevo vlasského orecha. Z tohto dreva sa vyrdba 80 %
rezbdrskych predmetov. Vyrobky z dreva vlagského orecha, ako je svadobnd truhlica, gravirovand Sperkovnica,
cemekan, stolicky, konferen¢ny stolik ¢i podnosy, sa predavaji v celej krajine.
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Specifickost vyrobku

Region Caglayancerit sa vdaka kombindcii mnohych vlastnosti na pestovanie vlasskych orechov stal ich prirodzenou
zéhradou. Hoci v provincii Kahramanmarag vo vSeobecnosti prebiecha produkcia vlasskych orechov, orechy
,Caglayancerit Cevizi“ st z dévodu polohy Caglayancerit najkvalitnejsie z hladiska vone, velkosti a kvality, pricom
ich objem vyroby je najvyssi.

Orech mé sirku priblizne 33-35 mm, dizku v rozmedzi 40-44 mm, pricom hribka jeho $krupiny dosahuje
1-1,10 mm. Skrupinu mozno jednoducho rozlomit a jadro jednoducho vcelku odstranit. Vyznacuje sa velmi nizkou
horkostou, strednou sladkostou a vyraznou mastnou arémou. Orechy ,Caglayancerit Cevizi“ st plné so svetlou
skrupinou, majui symetricky ovalny tvar, svetlozlté mierne chrumkavé jadro a stredne hrubd supku.

Pricinnd stvislost
Okres Caglayancerit je zdhradou vlasskych orechov obklopujiicou mesto, pricom md vhodné podmienky na

pestovanie tychto orechov vdaka svojej polohe, podnebiu, zemepisnej struktire a odbornym znalostiam, ktoré st
zdrojom ich kvality a dobrého mena.

V §tadidch, ktoré vykonalo provinéné riaditelstvo pre polnohospodarstvo, sa zistilo, Ze vlasské orechy pestované vo
vyssich nadmorskych vyskach maji hrubsiu zelent Supku v porovnani s vlasskymi orechmi z nizsich nadmorskych
vysok. Zistilo sa, Ze hribka zelenej Supky plodu vplyva na vnitorni farbu plodu a jeho chut. Hrubsia zelend Supka
sposobuje vyraznejsiu kumuldciu zivin v plode, ktory sa stdva mastnej$im, pln$im a aromatickejsim. Vysoky vynos
plodov a podiel jadra orechov ,Caglayancerit Cevizi“ viedol k stenceniu vonkajsej Skrupiny vlasského orecha.
Stencenie hribky vnutornej skrupiny ulahcilo oddelovanie plodu od skrupiny, ¢o zvysilo jeho obltbenost.

Orechy ,Caglayancerit Cevizi“ maja vyssiu kvalitu v porovnani s vlagskymi orechmi pestovanymi v inych regiénoch
z hladiska belosti, vyplnenia jadrom, mastnej chuti a jej intenzity. Jednou z najdélezitejsich vlastnosti orechov
,Caglayancerit Cevizi“ je moZnost odstranenia jeho plodu vcelku alebo v dvoch ¢astiach.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie
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