Uradny vestnik ~ C 369

Eurdpskej tnie

Ro¢nik 65
Slovenské vydanie InforméCIC d OZIlémel’lla 27. septembra 2022
Obsah
Il Ozndmenia
OZNAMENIA INSTITUCI{, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKEJ UNIE
Eurépska komisia
2022/C 369/01 Nevznesenie ndmietky voci ozndmenej koncentrdcii (Vec M.10851 — CVC | PLATINUM IVY | TMF
GROUP) (1) ..o e 1
IV Informdcie
INFORMACIE INSTITUCI, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE] UNIE
Eurépska komisia
2022/C 369/02 Vymenny kurz eura — 26. septembra 2022 ... 2
2022/C 369/03 Ozndmenie Komisie o usmerneniach na odpocitanie kvt podla ¢lanku 105 ods. 1, ods. 2 a ods. 5
nariadenia (ES) ¢. 1224/2009, ktorym sa nahrddza ozndmenie 2012/C 7207 ............c.ccoiieeiiiiii. 3
Dvor auditorov
2022/C 369/04 Osobitnd sprava 20/2022: — Opatrenia EU na boj proti nezakonnému rybolovu — Kontrolné systémy
existuji, ale st oslabené nerovnomernymi kontrolami a sankciami zo strany ¢lenskych $tatov .............. 5

(') Texts vyznamom pre EHP




V. Oznamy

KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA SPOLOCNE] OBCHODNE] POLITIKY

Eurépska komisia
2022/C 369/05 Ozndmenie o uplynuti platnosti urcitych antidumpingovych opatrenf ...
INE AKTY
Eurépska komisia
2022/C 369/06 Uverejnenie Ziadosti o schvélenie zmeny $pecifikicie vyrobku na trovni Unie v savislosti s nizvom

v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢ldnku 97 ods. 4 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) €. 1308/2013 ..ooiiiiii e

2022/C 369/07 Uverejnenie Ziadosti o zmenu Specifikdcie vyrobku v sivislosti s nidzvom v sektore vinohradnictva
a vindrstva v zmysle ¢lanku 105 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013.............



27.9.2022 Uradny vestnik Eurépskej tnie C 369/1

II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI], ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKEJ
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Nevznesenie nimietky voci ozndmenej koncentracii

(Vec M.10851 — CVC | PLATINUM IVY | TMF GROUP)

(Text s vyznamom pre EHP)

(2022/C 369/01)

Dna 14. septembra 2022 sa Komisia rozhodla nevzniest ndmietku vo¢i uvedenej ozndmenej koncentracii a vyhldsit ju za
zlucitelnd s vnttornym trhom. Toto rozhodnutie je zalozené na ¢ldnku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady (ES)
¢. 139/2004 (). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po odstrdneni
akychkol'vek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej strinky Komisie o hospoddrskej stifazi venovanej fazidm (http://ec.curopa.eu/competition/mergers/
cases|). Tato webovd strdnka poskytuje rdzne moznosti na vyhladdvanie individudlnych rozhodnuti o fizidch podla
nazvu spolo¢nosti, ¢isla pripadu, ditumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej stranke EUR-Lexu (http:/[eur-lex.europa.cu/homepage. html?locale=sk) pod ¢islom
dokumentu 32022M10851. EUR-Lex predstavuje online pristup k pravu Eurépskej tnie.

() U.v.EUL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk
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IV

(Informdcie)
INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vymenny kurz eura (')

26. septembra 2022

(2022/C 369/02)

1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz

USD Americky doldr 0,9646 CAD  Kanadsky doldr 1,3195
JPY Japonsky jen 139,07 HKD  Hongkongsky dolar 7,5720
DKK Danska koruna 74365 NZD  Novozélandsky doldr 1,6886
GBP  Britskd libra 0,89404 | SGD  Singapursky dolér 1,3842
SEK Svédska koruna 10,9275 | KRW  Juhokérejsky won 1379,40
CHF Svajciarsky frank 0,9555 ZAR - Juhoafricky rand 17,4247

CNY  Cinsky juan 6,9075
ISK Islandskd koruna 138,90 7]

HRK Chorviétska kuna 7,5278
NOK Norska koruna 10,3585

IDR Indonézska rupia 14 620,74
BGN Bulharsky lev 1,9558

MYR  Malajzijsky ringgit 4,4401
CZK Ceska koruna 24,640 o

PHP Filipinske peso 56,908
HUF Madarsky forint 408,83 RUB Ruskg rubel
PIN  Polsky zloty 47608 | THR  Thajsky baht 36,496
RON Rumunsky lei 4,9418 BRL Brazilsky real 5,1504
TRY Tureckd lira 17,8001 MXN  Mexické peso 19,6066
AUD Australsky dolar 1,4858 INR Indick4 rupia 78,7040

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.



27.9.2022 Uradny vestnik Eurépskej tinie C 369/3

Ozndmenie Komisie o usmerneniach na odpocitanie kvét podla ¢lanku 105 ods. 1, ods. 2 a ods. 5
nariadenia (ES) ¢. 1224/2009, ktorym sa nahrddza oznidmenie 2012/C 72/07

(2022/C 369/03)

Ked Komisia stanovi, Ze ¢lensky $tat prekrocil kvéty, ktoré mu boli pridelené, Komisia musi podla ¢lanku 105 ods. 1
nariadenia (ES) ¢. 12242009 vykonat odpocitania od budicich kvét tohto ¢lenského statu.

V sulade s ¢lankom 105 ods. 2 plati, Ze v pripade prekrocenia rybolovnej kvéty, ktora ¢lensky $tit md v danom roku
k dispozicii, odpocitania od ro¢nej kvéty tohto ¢lenského 3tdtu sa musia vykonat v nasledujicom roku alebo rokoch.

Ak sa odpocitanie podla ¢ldnku 105 ods. 1 a ods. 2 nemoéze vykonat od kvéty, pri ktorej doslo k prekroceniu, lebo
dotknuty clensky tit nemd vobec alebo ¢iastocne k dispozicii kvétu, podla ¢linku 105 ods. 5 sa po porade s dotknutym
¢lenskym §tditom moézu v nasledujiicom roku alebo rokoch vykonat odpocitania od kvét na iné populacie alebo skupiny
populdcii, ktoré tento ¢lensky stat md k dispozicii v tej istej geografickej oblasti alebo s takou istou komeré¢nou hodnotou.

S ciefom ulah¢it transparentné a jednotné uplatiiovanie tychto ustanoveni v stlade so zdsadou rovnakého zaobchddzania
chce Komisia zverejnit zdsady, ktorymi sa pri odpocitani od kvét bude riadit.

Tymto ozndmenim sa nahrddza oznamenie 2012/C 72/07 (') a v porovnani s tym, ¢o sa v danom ozndmeni stanovilo, sa
doplna nasledovné: odpocitania v pripade prekrocenia kvéty na populacie, s ktorymi hospodaria regiondlne organizcie
pre riadenie rybdrstva, ktord ma ¢lensky $tat v danom roku k dispozicii, by sa mali v relevantnych pripadoch riadit
rovnakym harmonogramom ako v prislusnych regiondlnych organizacidch pre riadenie rybdrstva.

Komisia sa preto pri uplatiiovani ¢lanku 105 ods. 1, ods. 2 a ods. 5 nariadenia (ES) ¢. 1224/2009 bude riadit tymito
zdsadami:

1. Vyrovnanie celého odpocitaného mnozstva (dalej len ,vyrovnanie®) vritane mnozZstiev vyplyvajicich z uplatnenia
koeficientov ndsobenia sa musi vykonat v roku nasledujicom po prekroceni rybolovnej kvoty.

V pripade prekrocenia rybolovnej kvoty na populdcie, s ktorymi hospoddria regiondlne organizicie pre riadenie
rybarstva, sa v§ak vyrovnanie vratane mnozstiev vyplyvajicich z uplatnenia koeficientov ndsobenia uskuto¢ni v roku
(rokoch), v ktorom (ktorych) sa dprava vykond, alebo v roku (rokoch), o ktorom (ktorych) rozhodne prislusnd
regiondlna organizdcia pre riadenie rybarstva.

2. Ak vyrovnanie presahuje dostupnt kvétu, odpocitanie sa vykond v plnom rozsahu od dostupnej kvéty v roku
nasledujicom po prekroceni rybolovnej kvoty. Zostdvajice odpocitania sa vykonaji od kvét dostupnych v danom
roku alebo v pripade potreby v nasledujicich rokoch, az pokial sa celd vyska prekrocenia rybolovnej kvoty (vritane
mnozstiev vyplyvajicich z uplatnitelnych koeficientov ndsobenia) nevyrovnd.

3. Odchylne od bodu 2 pomalsie vyrovnanie (konkrétne v pomere 50/50 pocas dvoch rokov alebo vyrovnanie ako
percentudlny podiel prislusného mnozstva pocas obdobia dlhsieho ako dva roky) mozno vynimocne pripustit, ak je
splnend jedna z tychto podmienok:

a) ak sa s populdciou ryb hospodari udrzatelnym spdésobom na zdklade prislusnych vedeckych odportcani pre
prislusnti populdciu alebo

b) ak sa prislusnd populdcia lovi v rdmci zmieSaného rybolovu a zna¢né zniZenie kvéty by zabrénilo vyuZivaniu
savisiacich druhov v rdmci zmiesaného rybolovu alebo

¢) ak sa osobitnymi medzindrodnymi pravidlami (ako napr. pravidld regiondlnych organizicii pre riadenie rybarstva)
vztahujlicimi sa na vyrovnania za dotknutii populdciu stanovujii pomalsie vyrovnania pocas dvoch alebo viacerych
rokov.

() Ozndmenie Komisie — Usmernenia na 0dpoc1tan1e kvét podla ¢ldnku 105 ods. 1, ods. 2 a ods. 5 nariadenia (ES) ¢. 1224/2009
(U.v.EU C 72,10.3.2012, 5. 27) zmenené ozniamenim 2019/C 192/03 (U. v. EU C 192, 7.6.2019, s. 5).
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4. Ak sa odpocitania nemdzu vykonat od kvoty pre populaciu, pri ktorej doslo k prekroceniu, v roku nasledujicom po
prekroceni, lebo dotknuty clensky $tdt nemd k dispozicii kvétu, odpocitanie sa vykond od inych populdcii v tej istej
geografickej oblasti alebo s takou istou komer¢nou hodnotou, ako sa stanovuje v nariadeni (ES) ¢. 1224/2009. Tieto
populdcie sa urcia na zdklade tychto kritérif:

a) odpocitania sa vykonaji od populdcif v tej istej geografickej oblasti podla ¢ldnku 105 ods. 5, pricom ich, pokial
mozno, lovi ta istd flotila ako flotila, ktord prekrocila rybolovnd kvétu;

b) ak kritérid uvedené v pismene a) splia viac ako jedna populdcia, uprednostni sa odpocitanie od kvéty na tie
populdcie, ktoré st na zdklade prislusnych vedeckych odportcani v najhorSom stave ochrany.

5. Ak sa odpotitania tykajii populdcii, s ktorymi hospodaria regiondlne organizdcie pre riadenie rybdrstva, Komisia moze
v stlade s bodmi 2 az 4 vykonat odpocitania, a to vritane mnoZstiev vyplyvajicich z uplatnenia koeficientov
ndsobenia, od roku (rokov) dpravy, o ktorom (ktorych) rozhodne prislusnd regiondlna organizicia pre riadenie
rybarstva.
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DVOR AUDITOROV

Osobitnd sprava 20/2022:

Opatrenia EU na boj proti nezikonnému rybolovu — Kontrolné systémy existujd, ale si oslabené
nerovnomernymi kontrolami a sankciami zo strany ¢lenskych Stitov

(2022/C 369/04)
Eurépsky dvor auditorov uverejnil Osobitnd spravu 20/2022: Opatrenia EU na boj proti nezikonnému rybolovu —
Kontrolné systémy existuj, ale st oslabené nerovnomernymi kontrolami a sankciami zo strany ¢lenskych statov.

Spréva je k dispozicii priamo na nahliadnutie alebo stiahnutie na webovom sidle Eur6pskeho dvora auditorov: https:/fwww.
eca.europa.eu/sk/Pages/Docltem.aspx?did=61941



https://www.eca.europa.eu/sk/Pages/DocItem.aspx?did=61941
https://www.eca.europa.eu/sk/Pages/DocItem.aspx?did=61941
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v

(Oznamy)

KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA SPOLOCNE] OBCHODNE]
POLITIKY

EUROPSKA KOMISIA

Ozndmenie o uplynuti platnosti uréitych antidumpingovych opatreni
(2022/C 369/05)
KedZe v nadviznosti na uverejnenie ozndmenia o bliziacom sa uplynuti platnosti () nebola predlozend Ziadna riadne
odovodnend ziadost o revizne preSetrovanie, Komisia oznamuje, Ze platnost dalej uvedeného antidumpingového
opatrenia uplynie.

Toto ozndmenie sa uverejiiuje v stilade s clankom 11 ods. 2 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2016/1036
z 8. jina 2016 o ochrane pred dumpingovymi dovozmi z krajin, ktoré nie st ¢lenmi Eur6pskej tinie (3.

Vyrobok

Krajina(-y) povodu
alebo vyvozu

Opatrenia

Odkaz

Détum uplynutia
platnosti (!)

Uhli¢itan brnaty

Cinska ludova
republika

antidumpingové
clo

Vykondvacie nariadenie Komisie
(EU) 2017/1759 z 27. septembra
2017, ktorym sa po reviznom
presetrovani pred uplynutim
platnosti podla ¢lanku 11 ods. 2
nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) 2016/1036 ukladd
konec¢né antidumpingové clo na
dovoz uhli¢itanu barnatého

s povodom v Cinskej ludovej
republike

(U.v.EUL 250, 28.9.2017, s. 34)

29.9.2022

() Platnost opatrenia uplynie o polnoci (00.00 hod) v deii uvedeny v tomto stipci.

() U.v.EUC16,13.1.2022,s. 6.
® U.v.EUL176,30.6.2016,s. 21.
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o schvilenie zmeny $pecifikicie vyrobku na drovni Unie v sivislosti s nizvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢lanku 97 ods. 4 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1308/2013

(2022/C 369/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 98 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013 (') do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU NA UROVNI UNIE
»Almansa“
PDO-ES-A0044-AMO05
Diétum Ziadosti: 11. mdja 2022

1. Ziadatel a opravneny zdujem
Agrupacion de Productores de Vino con D.O. Almansa (Organizicia vyrobcov vina s oznacenim povodu ,Almansa®)
Zahffia vetkych prevadzkovatelov, ktorf vyrdbaji vino, na ktoré sa vztahuje CHOP, a ktorf pestujii hrozno na tento
ucel.

2. Polozky v $pecifikdcii vyrobku, ktorych sa zmena tyka
O  Nézov vyrobku
O  Kategdria vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
O  Savislost

Obmedzenia uvadzania na trh

3. Opis a dovody zmeny
Doplnil sa novy odsek o baleni, v ktorom sa stanovuje, Ze balenie sa mus{ odohrdvat vo vymedzenej oblasti.
Tato zmena sa tyka bodu 8 Specifikdcie vyrobku a bodu 9 jednotného dokumentu.
Tato zmena teda patri do typov zmeny na tirovni Unie stanovenych v ¢lanku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.
DOVODY:
V sdlade s ¢linkom 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 je dovodom za¢lenenia tejto podmienky snaha

zabezpecit kvalitu a povest vin s CHOP ,Almansa®, zarucit ich povod, ako aj osobitné charakteristiky a vlastnosti,
ktoré st spojené s oblastou pévodu.

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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Vyroba vin s oznacenim povodu nekonéi procesom transformdcie mustu na vino alkoholovym kvasenim a inymi
dopliujtcimi procesmi, ale jeho balenim. Balenie sa musi povaZovat za koneni fizu vyroby tychto vin, pretoze
zahfiia iné enologické postupy, ktoré by mohli ovplyvnit osobitné charakteristické vlastnosti, a to konkrétne:
filtraciu, stabilizdciu a rozne druhy tGpravy vin.

UloZenim tejto povinnosti sa zamedz{ moznym rizikdm pri preprave vina z oblasti, kde sa vyrdbajti, vritane: oxidacii
a teplotnému stresu sposobenému vysokymi alebo nizkymi teplotami a znehodnoteniu vyrobku, ¢o by malo
nepriaznivy vplyv na jeho fyzikdlno-chemické vlastnosti (kyslost, polyfenoly a farbiva), organoleptické vlastnosti
(farba, voria, chut) a jeho stabilitu. Takisto sa fiou zniZi riziko mikrobiologickej kontamindcie (baktériami, virusmi,
hubami, plesiami alebo kvasinkami).

Z tejto poziadavky maja prospech prevadzkovatelia, ktori si uvedomuju rizikd, zodpovedaji za zachovanie kvality

CHOP, ako aj spotrebitelia, ktorym poskytuje zdruku, pokial ide o povod a kvalitu vin a ich stlad so 3pecifikiciou
vyrobku.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Novy ndzov (ndzvy)

Almansa

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chranené oznacenie povodu

3. Kategorie vinohradnickych/vinirskych vyrobkov
1. Vino

5. Akostné sumivé vino

4. Opis vina (vin)
1. Suché biele a ruzové vina

STRUCNY SLOVNY OPIS
Biele vina st Tahké, maji primerany obsah alkoholu a maji svetlejsiu Zlti az zlatoZltejsiu farbu. Prevlddaji ovocné
viemy, no mozu sa kombinovat s drevnatymi a prazenymi arémami. Dobrd kyslost, svieZe a ovocné prichute. MéZu

sa objavit lahké drevnaté a prazené prichute.

RuZzové vina maji farbu od jahodovoruzovej po malinovii ¢i lososovi. Su svieze, lahké a stredne kyslé. Majii pestrii
a ovocnil chut.

* Maximalny celkovy obsah alkoholu je v rimci zakonnych limitov stanovenych prislusnymi pravnymi predpismi EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11,5

Minimdlna celkovd kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentochna | 10
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 180
liter)
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2. Polosuché, polosladké a sladké biele, ruZové a cervené vina

STRUCNY SLOVNY OPIS
Vzhlad a aréma tychto vin pripominaji iné suché vina vyrdbané z rovnakej odrody.

Majii vyvazend arému z hladiska obsahu alkoholu, kyslosti a obsahu zvyskového cukru.

* Maximilny celkovy obsah alkoholu zodpovedd zdkonnym limitom stanovenym prislusnymi prdvnymi predpismi
EU.

* Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého: 180 mg/l, ak je celkovy obsah cukru vyjadreny ako fruktéza a glukéza
vyssi ako 5 gfl, a limit stanoveny pravnymi predpismi, ak je celkovy obsah cukru vyjadreny ako frukt6za a glukéza
niz§i ako 5 g/l.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skutoény obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkovd kyslost 3 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 16,7
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

3. Suché cervené vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Tieto vina mdzZu mat strednt az vysokd intenzitu farby s nddychmi od Cervenej po fialovd, purpurovd, granitovd,
Ceresiiovii alebo rubinovii a moézZu sa vyznacovat tehlovoervenymi odtiefimi.

Strednd az vysokad intenzita s ¢istymi arémami a zdrovent mozné drevnaté a pecené arémy.
Tieto vina mozu mat strednd az vysokd intenzitu, dobre vyvazené a Struktirované prichute s charakteristickymi

drevnatymi prichutami s pe¢enymi nadychmi.

* Maximalny celkovy obsah alkoholu je v rimci zakonnych limitov stanovenych prislusnymi pravnymi predpismi EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 12

Minimdlna celkovd kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 11,7
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 150
liter)
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4. Akostné sumivé vino

STRUCNY SLOVNY OPIS
Jemnd a vytrvald pena v pripade bielych vin s lesklymi svetlymi az zlatistymi odtiefimi a v pripade ruzovych vin

s ruzovymi az tehlovymi odtiefimi. Arémy st Cisté a ovocné. Vina ,Reserva“ maji intenzivne arémy. Prichut v dstach
je vyvazend s lahkou Struktdirou na podnebi.

* Maximadlny celkovy obsah alkoholu je v rdmci zdkonnych limitov stanovenych prislusnymi pravnymi predpismi EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimaélna celkova kyslost 3,5 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentochna | 13,3
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 185
liter)

5. Vindrske vyrobné postupy

5.1. Osobitné enologické postupy

Pri extrakcii mustu alebo vina a jeho oddeleni od matolin sa musi pouzit spravny tlak, aby vynos nepresiahol 74 litrov
vina na 100 kilogramov modrého hrozna a 70 litrov vina na 100 kilogramov bieleho hrozna.

Minimélny ¢as macerécie pri vyrobe Cervenych vin je 48 hodin.
Scelovanie odrod bieleho a ¢erveného vina nie je povolené.

Drevené nadoby pouzivané v procese zrenia musia byt vyrobené z dubového dreva a musia mat kapacitu, ktora je v silade
s objemovymi limitmi stanovenymi platnymi pravnymi predpismi na pouZzivanie urcitych tradi¢nych pojmov.

Vyzrievanie v sudoch.

5.2. Maximdlne vynosy
Biele odrody vedené systémom Gobelet
7 860 kilogramov hrozna na hektar
55 hektolitrov na hektdr
Modré odrody vedené systémom Gobelet
6 430 kilogramov hrozna na hektdr
47,58 hektolitrov na hektar
Biele odrody vedené systémom, pri ktorom sa pouZiva opornd konstrukcia
11 430 kilogramov hrozna na hektar
80 hektolitrov na hektar
Modré odrody vedené systémom, pri ktorom sa pouziva opornd konstrukcia
10 000 kilogramov hrozna na hektar

74 hektolitrov na hektar
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6. Vymedzend zemepisnd oblast

8.1.

8.2.

Oblast zahffia parcely a mensie pozemky nachddzajice sa v tychto obciach:

— Almansa,

— Alpera,

— Bonete,

— Corral Rubio,

— Higueruela,

— Hoya Gonzalo,

— Pétrola,

— Chinchilla: oblast ohranicend obsluznou cestou AB-402 (prechddzajiicou z obce Horna do Venta de Alhama)

a hrani¢iaca na jednej strane s obcami Pétrola a Corral Rubio a na druhej strane s obcami Bonete, Higueruela
a Hoya Gonzalo.

Mustové odrody
GARNACHA TINTORERA
MONASTRELL

VERDEJO

Opis stavislosti

Vino
Oblast vyroby vina s oznacenim pdvodu ,Almansa“ sa nachddza v klimatickom prechodnom pdsme. Vinohrady sa
nachddzaji na nizindch, ktoré sa vyznacuji priepustnymi pddami bohatymi na vépenec a s nizkym obsahom Zivin.

Priemerné zrdzky st nizke — 250 mm/rok. Maly dhrn zrdzok, priepustnost pod a nizky vynos umoziiuja vyrobu vin
s velmi intenzivnou arémou a farbou.

Akostné sumivé vino
Extrémne teploty a poda bohatd na vipenec umoziuji pestovanie autorizovanych odrod, ktoré vinam doddvaja telo
a rovnovahu. Podobne aj prirodzeny obsah alkoholu, ktory vznikd v dosledku nedostatku zrazok a dlzky vystavenia

slne¢nému svitu, prispieva k vyrobe vin so stanovenymi Groviiami obsahu alkoholu. Na vyrobu Sumivych vin sa ako
cuvée pouzivaji vina uvedené v predchddzajicom bode, takze opis ich stvislosti sa vztahuje aj na Sumivé vina.

Iné zdkladné poziadavky (balenie, oznacovanie, iné poZiadavky)
Pravny ramec:

Vndtro§titne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

Dodato¢né ustanovenia stvisiace s ozna¢ovanim

Opis podmienky:

Aby bolo mozné uviest konkrétnu a jedine¢nt odrodu, je nutné, aby aspori 85 % hrozna pochddzalo z tejto odrody
a aby to bolo uvedené v registroch vin.
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Pravny ramec:

Vnitrosttne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Aby sa zarucilo vhodné vyuzitie CHOP, musia byt vietky chrdnené vina expedované v baleni. Vyroba vin s oznacenim
povodu nekondi procesom transformdcie mustu na vino alkoholovym kvasenim a inymi dopliiujiicimi procesmi, ale
jeho balenim. Balenie sa musi povazovat za kone¢nt fizu vyroby tychto vin, pretoze zahfia iné enologické postupy,
ktoré by mohli ovplyvnit osobitné charakteristické vlastnosti, a to konkrétne: filtrciu, stabilizdciu a rozne druhy
upravy vin.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/Mod_AM04%
20_ ALMANSA_cc_20210423.pdf


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_AM04%20_ALMANSA_cc_20210423.pdf
http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_AM04%20_ALMANSA_cc_20210423.pdf
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Uverejnenie Ziadosti 0 zmenu Specifikdcie vyrobku v sdvislosti s ndzvom v sektore vinohradnictva
avindrstva v zmysle €lanku 105 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 13082013

(2022/C 369/07)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla clanku 98 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013 (') do dvoch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU
»Montefalco“
PDO-IT-A0845-AM03
Dé4tum Ziadosti: 22. 8. 2016

1.  Pravidld vzfahujdce sa na zmenu

Clénok 105 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 — podstatnd zmena

2. Opis a dovody zmeny

2.1.  Zavedenie nového druhu vina ,Montefalco Grechetto*
Zavédza sa novy druh vina ,Montefalco Grechetto*.

Ide o vino vyrdbané z miestnej odrody Grechetto, ktord je vyjadrenim tradicie bielych vin v Umbrii, najmi v oblasti
~Montefalco*,

ktord sa vyznacuje kopcovitou topografiou a subkontinentilnou mikroklimou. Odroda Grechetto v takychto
oblastiach plodi hrozno s osobitnymi analytickymi a organoleptickymi vlastnostami, ktoré maji vplyv na $pecifické

fyzikédlne, chemické a organoleptické vlastnosti vin, ako sa opisuje v bode 4.2. jednotného dokumentu.

Doplnenie druhu vina ,Montefalco Grechetto* preto prispieva k udrzaniu vysokej kvality oznacenia, ako aj
k posilneniu povesti a sortimentu vyrobkov s CHOP ,Montefalco®.

Téato zmena sa tyka ¢lanku 1 a nasl. $pecifikdcie, v ktorych sa odkazuje na ndzov odrody Grechetto, a bodu 4
jednotného dokumentu [Opis vina (vin)] a inych ¢asti, v ktorych sa uvddza tito odroda.

2.2.  Zmena kombindcie odrod v pripade vina ,Montefalco Bianco (biele vino ,Montefalco®)
Zmena sa tyka tiprav kombinacie odrod, pricom doraz sa kladie na miestnu odrodu Trebbiano Spoletino.
Predchadzajice zloZenie odrod bolo takéto:
Grechetto: najmenej 50 %;
Trebbiano Toscano: medzi 20 % a 35 %;
ostatné biele odrody: do 30 %.
Nahradza sa takto:

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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Trebbiano Spoletino: najmenej 50 %;
ostatné biele odrody: do 50 %.
Dévod

Povazovalo sa za potrebné aktualizovat kombindciu odrdd v pripade vina ,Montefalco Bianco“ tak, Ze sa odroda
Trebbiano Toscano, ktord nepochadza z danej oblasti, nahradila miestnou odrodou Trebbiano Spoletino. Vysledkom
je kvalitnejsie vino z hladiska organoleptickych, ako aj chemickych a fyzikalnych vlastnosti.

Konkrétne v porovnani s odrodou Trebbiano Toscano md miestna odroda Trebbiano Spoletino niz3i vynos a je lepsie
prisposobend miestnym klimatickym podmienkam, ¢o dodéva vinu ,Montefalco Bianco“ jeho $pecifické kvalitativne
vlastnosti stvisiace s oblastou, a to v stlade s o¢akdvaniami spotrebitelov.

Odroda Trebbiano Spoletino v poslednych rokoch skuto¢ne zaujala prevadzkovatelov aj spotrebitelov vdaka svojim
typickym vlastnostiam, ktoré jednoznacne kvalitativne prevysuji vietky odrody skupiny Trebbiano. Vyrobcovia
preto poziadali o tito zmenu Specifikicie.

Zavedenie uvedeného nového druhu vina ,Montefalco Grechetto* je navyse relevantné aj v stvislosti so zniZenim
percentudlneho podielu odrody Grechetto vo vine ,Montefalco Bianco®, v ktorom teraz tvori menej ako 50 %
v kombindcii s inymi bielymi odrodami v porovnani{ s minulostou, ked bola hlavnou odrodou tvoriacou viac ako
50 %.

Tdto zmena sa tyka ¢ldnku 2 Specifikdcie a bodu 7 jednotného dokumentu (Hlavné mustové odrody).

2.3.  Zmena kombindcie odrod v pripade vina ,Montefalco Rosso” (Cervené vino ,Montefalco”) a ,Montefalco Rosso Riserva“
Kombinacia odrod pouzivanych na vyrobu druhov vina ,Rosso” a ,Rosso Riserva“ v existujicej Specifikdcii je takdto:
Sangiovese: 60 % az 70 %;

Sagrantino: 10 % az 15 %;

ostatné modré odrody vhodné na pestovanie v regiéne Umbria: najviac 30 %.
Meni sa takto:

Sangiovese: 60 % az 80 %;

Sagrantino: 10 % az 25 %;

ostatné nearomatické modré odrody sa mézu pouzit na dosiahnutie 100 %.

Konkrétne sa zvysili maximalne percentudlne podiely odrod Sangiovese aj Sagrantino. Okrem toho uZ nie je povinné
pouzivat jednu alebo viaceré dodatocné modré odrody; ich pouZitie je teraz volitelné.

Dévodom tejto zmeny je potreba uprednostnit dve uvedené miestne odrody pri vyjadreni terroir. Uprednostiiuje sa
to pri zmesiach obsahujiicich medzindrodné odrody, ktoré nedodavaji osobitné vlastnosti stvisiace s kvalitou ¢i
oblastou.

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 $pecifikdcie, ale netyka sa jednotného dokumentu.

2.4.  Zahrnutie hustoty vysadby vinica a zmien hektdrovych vynosov hrozna a vina

V pripade vin ,Montefalco Rosso“ a ,Riserva“ sa zavadza minimdlna hustota vysadby vinica 4 000 krov na hektdr,
a v pripade vin ,Montefalco Bianco“ a ,Montefalco Grechetto“ 3 000 krov na hektér.
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Cielom tohto opatrenia je zvysit kvalitu produkcie hrozna.

Vysledkom vysokej hustoty vysadby vini¢a vymedzenej ako pocet krov na hektdr vinohradu je intenzivnejsia
konkurencia medzi krami pri hladani Zivin pritomnych v pode, ktord obmedzuje rozvoj vegetdcie, listov a plodu,
vysledkom ¢oho s mensie strapce a bobule. Znizenie priemeru bobdl zvySuje ich pomer povrchovej plochy
k objemu, ¢im sa zvy3uje kvalita produkcie. Menej olistené kry st zdroven menej vystavené chorobdm a skodcom,
ako st huby, baktérie, hmyz a virusy. Korene sa navyse rozvijajii viac smerom nadol ako do strdn, kedZe sa musia
natahovat hlbsie do pody pri hladani vody a zdkladnych minerdlov. Tymto sposobom sa dosahuje produkcia
kvalitnejsieho hrozna, a tym aj vina.

Hektdrovy vynos stanoveny pre biele hrozno sa znizil z 13 000 kg na 12000 kg. Rovnaky vynos na trovni
12 000 kg bol doplneny aj v pripade nového druhu vina ,Montefalco Grechetto®.

V pripade vina ,Montefalco Bianco“ sa hektdrovy spracovatelsky vynos okrem toho zniZil zo 72 % na 70 %, rovnako
ako pri ostatnych druhoch vina.

Cielom tychto opatreni je dosiahnut vy3siu droven kvality.

Tieto zmeny sa tykaji cldnkov 4 a 5 S3pecifikicie a bodu 5 jednotného dokumentu (Vindrske vyrobné
postupy — Maximalne vynosy).

2.5.  Zavedenie doplnkovej zdvlahy
Zavéadza sa doplnkovd zdvlaha. Tato zmena je vysledkom zmien klimatickych podmienok v poslednych rokoch,
medzi ktoré patria slabé zrdzky a vysoké priemerné a maximdlne teploty v lete, najmi vo vnitrozemskych

klimatickych oblastiach, akou je aj oblast ,Montefalco®.

Tdto zmena sa tyka ¢lanku 4 Specifikdcie, ale netyka sa jednotného dokumentu.

2.6.  ZvySenie prirodzeného obsahu alkoholu hrozna v pripade vina ,Montefalco Bianco® a doplnenie rovnakého parametra v pripade
vina ,Montefalco Grechetto*

Minimdlny prirodzeny obsah alkoholu (v obj. %) na produkciu vina ,Montefalco Bianco® sa zvySuje z 10,50 na
11,00 obj. %.

Rovnaka hodnota na tirovni 11,00 obj. % sa stanovuje aj v pripade druhu vina ,Montefalco Grechetto*.
Tdto zmena sa zavadza s cielom splnit poZiadavky na kvalitu hrozna, aby bolo mozné produkovat vina plnej chuti.

Tdto zmena sa tyka ¢lanku 4 Specifikdcie, ale netyka sa jednotného dokumentu.

2.7.  Zavedenie poZiadavky na flasovanie vyrobkov vo vymedzenej oblasti
Zmena sa tyka ustanoveni o flagovani vo vymedzenej oblasti vyroby.

Pri uskuto¢niovani tejto zmeny je cielom vyrobcov vyrobku s CHOP ,Montefalco” opravit nedostatok v pévodnom
texte $pecifikdcie vyrobku, ktory bol schvileny koncom roka 1979, v case, ked vo vSeobecnych pravidlach
tykajicich sa vndtrostitnych oznaceni povodu alebo oznaceni povodu EU nebolo $pecifikované, 7e flasovanie
a balenie sa musi vykondvat vo vymedzenej oblasti. Toto v§eobecné pravidlo sa zaviedlo po rozsudku Stidneho
dvora Eurépskej tinie zo 16. mdja 2000 vo veci C-388/95.

Dévodom zmeny je potreba zachovat kvalitu vin s CHOP ,Montefalco®, zarucit ich povod a zabezpecit, aby kontroly
boli G¢inné a vykonané véas.

Ukazuje sa, Ze preprava a flaSovanie mimo oblasti vyroby moze znizit kvalitu vina ,Montefalco®, kedze by mohlo
byt vystavené oxida¢no-redukénym reakcidm, ndhlym zmendm teploty a mikrobiologickej kontamindcii. Tieto javy
moézu mat negativne Ucinky najmi na fyzikdlne a chemické vlastnosti (minimédlna celkovéd kyslost, minimélny
bezcukorny extrakt atd.) a organoleptické vlastnosti (farba, aréma a chut).
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Tieto rizikd sa zvySuja s pribidajiicou prekonanou vzdialenostou. Naproti tomu, flaovanie v oblasti povodu, ked sa
SarZe vina prepravuji len na krdtke vzdialenosti, ak sa vobec prepravujii, pomdha zachovat vlastnosti a kvalitu
vyrobku.

Vyrobcovia vina s oznacenim povodu ,Montefalco“ v priebehu rokov nadobudli skdsenosti a spolahlivé technické
a vedecké vedomosti tykajice sa osobitnych kvalit vin. Tieto faktory v kombindcii s uvedenymi skuto¢nostami
umoziuji, aby sa flasovanie vykondvalo v oblasti pévodu s najlepsimi technologickymi opatreniami. Cielom je
zachovat vSetky fyzikdlne, chemické a organoleptické vlastnosti vin, na ktoré sa vztahuje $pecifikdcia.

Dalsfm cielom flasovania v oblasti vyroby je zabezpecit to, aby prislusny orgin mohol vykondvat svoje
monitorovacie povinnosti s maximdlnou efektivnostou, ti¢innostou a ndkladovou ucinnostou. Tieto poZiadavky
nemozno mimo oblasti vyroby zabezpecit v rovnakom rozsahu.

V stlade s prislusnym indpekénym planom méze kontrolny orgén, ktory vykondva kazdoro¢nt kontrolu stladu
s ustanoveniami $pecifikdcie, rychlo napldnovat v case flasovania vina ,Montefalco* in§pekéné ndvstevy do vietkych
podnikov, ktoré posobia v oblasti vyroby.

Cielom je systematicky zabezpecovat, aby sa mohli flaovat len ddvky vina ,Montefalco®, ktoré ziskali certifikdt, Ze
splnili fyzikdlne, chemické a organoleptické skiisky, ktoré vykonal certifikaény orgdn. Vdaka tomu je mozné
dosahovat lepsie vysledky z hladiska a¢innosti kontrol, za obmedzenych ndkladov pre vyrobcov, a to s cielom
poskytovat spotrebitelom maximaélne zdruky tykajiice sa autentickosti vina.

Této zmena sa tyka clanku 5 $pecifikdcie a bodu 9 jednotného dokumentu (Dalsie zékladné podmienky).

2.8.  Zavedenie opisu analytickych a organoleptickych vlastnosti druhu vina ,Montefalco Grechetto*

V pripade nového druhu vina ,Montefalco Grechetto* sa doplia tento opis analytickych a organoleptickych
vlastnosti.

Farba: slamovozltd roznej intenzity, ktord prechddza do zlatistej, niekedy so zelenkavymi odtiefimi.

Aréma: jemnd, rafinovand, ovocnd (jablko, hruska, broskyna, niekedy anands alebo citrusy) a kvetinovd (hloh,
niekedy krucinka alebo rumancek).

Chut: harmonickd, svieZa, prijemne horkd, dobre struktirovand, ovocna (jablko, hruska, broskyna, niekedy anands
alebo citrusy).

Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11,50
Minimélna celkova kyslost: 5,0 gramov na liter
Minimalny bezcukorny extrakt: 17,0 gramov na liter

Této zmena sa tyka ¢lanku 6 $pecifikdcie vyrobku a bodu 4 jednotného dokumentu [Opis vina (vin)].

2.9.  ZniZenie minimdlnej celkovej kyslosti vin
Minimélna celkova kyslost vin sa zniZuje o 0,5 gramu na liter na tieto drovne:
,Montefalco Bianco“: minimdlna celkova kyslost: 5 gramov na liter
,Montefalco Rosso“ a ,Riserva“: minimdlna celkova kyslost: 4,5 gramu na liter.

V priebehu ¢asu sa ukdzalo, zZe trovne celkovej kyslosti postupne klesli, a to aj v dosledku nepopieratelnej zmeny
klimy.
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Mierny pokles nemd Ziadny vplyv na kvalitu vin, priom minimalna hodnota pre tento parameter je v kazdom
pripade vyssia ako hodnota stanovend v aktudlnych pravnych predpisoch EU (3,5 gramu na liter).

Tdto zmena sa tyka ¢lanku 6 Specifikdcie a bodu 4 jednotného dokumentu [Opis vina (vin)].

2.10. Zavedenie ustanovenia o pouZivani pojmu. ,vigna“
Zavddza sa pouZivanie pojmov ,vigna“ alebo ,vigneto“ (obe znamenaju ,vinohrad®) spolo¢ne s prislusnym ndzvom
miesta ako nepovinny postup pri oznacovani. Toto opatrenie umoZiiuje podrobnejsie opisat vino ,Montefalco
a vyrobcom poskytuje moZnost oznacit vinohrad pévodu na etikete.
Je to nepovinné ustanovenie, ktoré sa uvadza v $pecifikacii na informacné tcely, kedze prislusné pravne predpisy EU
a vnutrostatne pravne predpisy takisto umoznuji uvddzanie takychto pojmov na etiketdch na marketingové tcely.
Tdto zmena sa tyka ¢lanku 7 Specifikdcie, ale netyka sa jednotného dokumentu.

2.11. ZvySenie maximdlneho objemu nddob
Maximdlny objem sklenenych flias, do ktorych mozno balit vina ,Montefalco®, sa zvy3uje z 5 litrov na 18 litrov.
Vylu¢ne v pripade druhu vina ,Montefalco Rosso Riserva“ je viak nadalej povinné uvedené nddoby uzatvirat
pomocou plne vtlacenej korkovej zatky.
Tieto opatrenia, ktoré si restriktivnejsie ako veobecné eurépske pravne predpisy tykajice sa nddob, st navrhnuté
s cielom konsolidovat dobré meno a povest vin s CHOP ,Montefalco“. Relevantnd je aj skuto¢nost, Ze urcitym
poziadavkdm ubytovacich a stravovacich sluzieb skuto¢ne vyhovuji flase s objemom 5 az 18 litrov.
Této zmena sa tyka clanku 8 $pecifikdcie a bodu 9 jednotného dokumentu (Dalsie podmienky).

2.12. Aktualizdcia opisu stvislosti so zemepisnou oblastou
Zavddza sa novy druh vina ,Montefalco Grechetto“ a v pripade druhu vina ,Montefalco Bianco® sa aktualizuje
kombindcia odrod, pricom odroda Trebbiano Spoletino nahrddza odrodu Trebbiano Toscano. Opis stivislosti so
zemepisnou oblastou sa preto aktualizuje s ohladom na tradicné podmienky pestovania tychto miestnych odrod
v produk¢nej oblasti tohto CHOP.
Tdto zmena sa tyka clanku 9 $pecifikicie vyrobku a bodu 8 jednotného dokumentu (Stvislost so zemepisnou
oblastou).

JEDNOTNY DOKUMENT

1.  Nézov vyrobku
Montefalco

2. Druh zemepisného oznacenia
CHOP - chrénené oznacenie povodu

3. Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

4, Opis vina (vin)

4.1. ,Montefalco Bianco*

Farba: slamovozltd roznej intenzity, moze mat zelenkavé odtiene.
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Arbéma: jemnd, vinna, s tonmi ovocia so Zltou duZinou, vona citrusov a tropického ovocia roznej intenzity,
s kvetinovym nadychom.

Chut: svieza alebo mierne kyslastd, aromatickd a dlhd. Ovocnd, harmonickad. Prijemne horka koncovka.
Minimdlny prirodzeny obsah alkoholu (v obj. %): 11,00
Minimdlny bezcukorny extrakt: 17,0 gramov na liter

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vaitrostatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlna celkovd kyslost 5,0 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého
(v miligramoch na liter)

4.2, Montefalco Grechetto
Farba: slamovozltd réznej intenzity, ktord prechddza do zlatistej, niekedy so zelenkavymi odtiefimi.

Arbéma: jemnd, rafinovand, ovocnd (jablko, hruska, broskyra, niekedy anands alebo citrusy) a kvetinova (hloh,
niekedy krucinka alebo rumancek).

Chut: harmonickd, svieZa, prijemne horkd, dobre $truktirovand, ovocnd (jablko, hruska, broskynia, niekedy anands
alebo citrusy).

Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11,50
Minimalny bezcukorny extrakt: 17,0 gramov na liter

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlna celkové kyslost 5,0 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého
(v miligramoch na liter)

4.3, Montefalco Rosso
Farba: rubinovocervend.

Aréma: typicky nddych cereni a lesného ovocia, malin a cucoriedok.
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Chut: suchd, harmonickd, s jemne vyvdzenym telom.
Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 12
Minimdlny bezcukorny extrakt: 23,0 gramov na liter

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§titnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vsieobecné analytické vlastnosti

Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 4,5 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého
(v miligramoch na liter)

4.4, Montefalco Riserva
Farba: rubinovocervend, zrenim prechddza do granatovej.
Aréma: intenzivna, ovocnd, niekedy s korenistymi a balzamikovymi ténmi.
Chut: suchd, harmonickd, dobre Strukttirovand, dlhotrvajtica.
Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 12,50
Minimdlny bezcukorny extrakt: 23,0 gramov na liter

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlna celkovd kyslost 4,5 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého
(v miligramoch na liter)

5. Vindrske vyrobné postupy
a)  Zdkladné enologické postupy

Osobitny enologicky postup

Druh vina ,Montefalco Rosso“ mozZe niest oznacenie ,Riserva®, ak sa o hrozne podédvajii osobitné rocné spravy
a vedi sa 0 lom zdznamy v registri vyroby vina, a vino dozrieva asponi 30 mesiacov, pricom 12 mesiacov zreje
v sudoch, od 1. novembra roku, v ktorom bolo hrozno vyprodukované.
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b)  Maximdlne vynosy
,Montefalco Bianco*

12 000 kilogramov hrozna na hektar
,Montefalco Bianco*

84 hektolitrov vina na hektdr
Montefalco Grechetto

12 000 kilogramov hrozna na hektar
Montefalco Grechetto

84 hektolitrov vina na hektir
Montefalco Rosso

11 000 kilogramov hrozna na hektar
Montefalco Rosso

77 hektolitrov vina na hektar
Montefalco Rosso Riserva

11 000 hektolitrov vina na hektar
Montefalco Rosso Riserva

77 hektolitrov vina na hektar

Vymedzend zemepisnd oblast

Produkénd oblast CHOP ,Montefalco” sa nachddza v obciach Montefalco, Bevagna, Gualdo Cattaneo, Castel Ritaldi

a Giano dell'Umbria, v provincii Perugia.

Hlavné mustové odrody
Grechetto B

Sagrantino N

Sangiovese N

Trebbiano Spoletino B — Trebbiano

Opis sivislosti

CHOP Montefalco

Prirodné faktory, ktoré st rozhodujice pre stvislost

Zemepisnd oblast produkcie CHOP ,Montefalco” sa nachddza v provincii Perugia uprostred regiénu Umbria. Ide
o vysoko produktivnu oblast s vinohradnickymi plochami na miernych svahoch leziacimi na tbociach, na ktorych
sa tycia stredoveké usadlosti. Obrdband plocha sa nachddza vo vyske 220 az 472 metrov nad morom na najvysich
kopcoch, pricom vinohradnicke plochy maji rézny stupeti sklonu a rozliént orientdciu. Vysledkom je $irokd skala
mikroklim a pestovatel'skych podmienok, ¢o zdroven umoziiuje jednotlivym vindrskym podnikom produkovat vina

s odli$nymi charakteristickymi vlastnostami.

Klima je subkontinentdlna s urcitymi stredomorskymi rysmi. Letd st hortice, ale nie dusné a zimy st zna¢ne chladné,
ale nie prili§ dazdivé. Priemerné letné teploty st 18 °C az 23 °C, zimné teploty st 4 °C aZ 6 °C, priemerny ro¢ny thrn

zrazok predstavuje 750 aZ 1 300 milimetrov, pricom minimd sa dosahuji v lete a maximad na jesen.
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Charakter pod — z hladiska pody je produkénd oblast charakterizovand pomocou tychto styroch podoblasti:

— rie¢nefjazerné zlepence vyznalujice sa Zltymi pieskami, niekedy zhutnenymi, ¢o vinam doddva minerdlne
vlastnosti;

— jazerny il a piesky, ktoré vytvaraja piescité a strkovité pody s hibkou a skvelym odvodiovanim;
— stcasné, neddvne a niZie poloZené rie¢ne naplavy, najma piescité a strkovité (holocén), na rovnejsich povrchoch;

— slien, charakteristicky pre Siroké oblasti s typickymi skalnatymi vybezkami z miocénu s typickym zltkastym
pieskovcom a sivastym prachovitym slienom, ale aj sivastym prachovitym flom.

Plochy v ramci oblasti, na ktorych st vysadené najmi kry, maji vapencovo-iloviti Struktiru s obmedzenym
obsahom kamenov a znaénym percentudlnym podielom aktivneho vdpenca, ktorého trovne dosahuji 5,5 % az
9,2 %.

Vzhladom na hojnost jemne rozptylenych uhli¢itanov je vzdy zarucend ur¢itd troveri zdsaditosti, ktord je niekedy
vyraznd (7,8 az 8,2), pricom minimalne drovne sa vyskytuji na naplavenych rie¢nych terasich a maximalne trovne
na le.

Organickd hmota sa vyskytuje v znacnych mnozstvach dosahujicich troven 1,5 % az 2,2 %, pricom aj v hibke
1 m casto prekracuje Groven 1 %, ¢o je pozoruhodné vzhladom na rychlu homogenizdciu pody v dosledku jej
obrdbania.

Obsah dostupného fosforu a vymenitelného draslika je vysoky, najmi v pddach nachddzajicich sa na miocénovych
vybezkoch (maximélne 43 ppm v pripade fosforu a 404 ppm v pripade draslika).

Ako korene rastii do hibky, hribka jednotlivych vrstiev sa postupne zmensuje (zo 150 cm na menej ako 70 cm, ako
korene prechddzajii z naplaveninovych pod cez il a piescité pody do turbiditov a zlepencov pod nimi), vzdy vsak
ponechdva dostato¢ny priestor na rast korenov. Tdto vlastnost doplia skveld obrabatelnost pod, madry vyber
podpnikov zo strany vinohradnikov a riadenie vodnych zdrojov osvojenim si najlepsich pestovatelskych postupov
pocas roka. Vinohrady vdaka tomu dokdzu v lete odoldvat vodnému stresu a produkovat hrozno, ktoré moze
dosiahnut spravne stupne zrelosti a optimdlne tirovne kyslosti a struktary.

8.2. CHOP Montefalco
Historické a udské faktory, ktoré st rozhodujtice pre stvislost

Montefalco a obce tvoriace oblast oznacenia boli vidy povazované za ,kraj velkého vina“, ¢o preukazuji viaceré
historické zdroje, v ktorych sa hovori o kopcoch vy¢lenenych na vinohradnictvo.

Pisomné zmienky o plochich vysadenych vinicom siahajii az do roku 1088. Pocetné dokumenty pochddzajtice
z 13. storocia poskytujii dokazy o nepretrzitej starostlivosti venovanej vinohradnictvu zo strany vinohradnikov
v tejto oblasti, a to aj v centre mesta a v zdhraddch. Vytvorili tak pévodny polnohospodarsky produkt, ktory mozno
badat aj dnes na vynimocnej trase historickych vinic. Uz v prvej polovici 14. storocia zacali miestne zdkony chranit
vini¢ a vino, pri¢om im venovali celé kapitoly a oddiely komundlnych zdkonov.

V roku 1622 legat Perugie, kardindl Boncompagni, vyrazne sprisnil tresty stanovené v komundlnych zdkonoch,
pri¢om stanovil dokonca ,trest smrti obesenim pre toho, kto poskodi vinnu révu*.

V roku 1925 bola obec Montefalco na veltrhu vina v Umbrii opisand ako najdoleZitejsie vinohradnicke centrum
regiénu (,Montefalco je na prvom mieste v pestovani Specidlneho vini¢a“). Dokumenty takisto poukazuji na
komplexnost vindrskej kultiiry v oblasti a na rozli¢né biele aj ¢ervené vina produkované v tom case.

Ludské faktory ovplyvnili rozvoj vinohradnictva a technik produkcie vin Montefalco vritane technickych
a vyrobnych aspektov stanovenych v $pecifikdcii oznacenia.
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Medzi tieto faktory patri predovietkym vyber kombindcie odrdd a tradi¢né formy vedenia vinica: povodne vejarovité
alebo ,éventail“, v kordonoch s ¢apikovym rezom, neskor Guyotov rez.

Zber sa zvycajne uskutocniuje v pokrocilom §tadiu dozrievania hrozna, najmd v pripade odrod Sagrantino,
Trebbiano Spoletino, ako aj Sangiovese a Grechetto. Hrozno sa zbiera, ked je zdravé a md vysoky obsah cukru.

Produkcia vina sa uskuto¢fiuje pomocou tradiénych postupov v danej oblasti. Konkrétne pouZivanie odrod
Sangiovese a Sagrantino na vyrobu vina zabezpecuje najvyssiu kvalitu. Patria sem techniky vyroby zabezpecujtce
maximalnu extrakciu farbiv a fenolov, po ktorych nasleduji stredne dlhé az dlhé obdobia zrenia, ktorych vysledkom
st struktdrované Cervené vina. V pripade bielych vin je cieflom pouzivanych technik zachovat prirodzent sviezost
a aromatické kvality.

8.3.  CHOP Montefalco

Pri¢innd stvislost medzi kvalitou, vlastnostami vyrobku a geografickym prostredim s prirodnymi a [udskymi
faktormi

~Montefalco Bianco“ a ,Montefalco Grechetto*

Vino ,Montefalco Bianco“ mé slamovozlti farbu roznej intenzity, ktord moze nadobudat zelenkavé odtiene. Aréma
je jemnd, vinna, s tonmi ovocia so Zltou duzZinou, citrusov a tropického ovocia roznej intenzity a kvetinovymi ténmi.

Chut je svieza alebo mierne kyslastd, aromatickd a dlhd, ovocnd, charakteristickd, harmonickd, prijemne horkd
v koncovke.

Vino ,Montefalco Grechetto“ ma slamovozltii farbu roznej intenzity, ktord prechddza do zlatistej, niekedy so
zelenkavymi odtiefimi. Jeho aréma je jemnd, rafinovand, ovocnd (jablko, hruska, broskytia, niekedy anands alebo
citrusy) a kvetinova (hloh, niekedy krucinka alebo rumancek). Jeho chut je horkastd a dobre $truktirovand
a ovocnd, konkrétne s prichutou jablka, hrusky, broskyne, niekedy anandsu ¢i citrusov.

Obe vina majt dobra droven kyslosti (minimélne 5 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna) a bezcukorného
extraktu (minimélne 17 gramov na liter), ¢o vyzdvihuje ich svieZost a $truktiru. Su to vina, ktoré si mozno
skuto¢ne vychutnat mladé aj vyzreté.

Tieto vlastnosti maji vdaka pédnym a klimatickym podmienkam zemepisnej oblasti ich produkcie. Terén je
kopcovity a klima je stredomorskd az subkontinentdlna. Leta sa hortice, ale nie dusné a zimy st zna¢ne chladné, ale
nie prili§ dazdivé. Tieto faktory urcuji rozsah teplot a umoznuji idedlne dozrievanie hrozna s dobrym obsahom
cukru, organickych kyselin, fenolov a aromdtov. Tieto prvky sa ndsledne prejavia v analytickych a organoleptickych
vlastnostiach vin a v ich sviezich ténoch.

Znalny obsah dostupného fosforu a draslika v podach ndsledne vyzdvihne chut vin.

Technické zrucnosti vinohradnikov s okrem toho badatelné aj vo vybere tradi¢nych systémov vedenia vinica:
kordény s rezmi na Capikoch a Guyotov rez. Tieto systémy produkujii nizky pocet ociek a su idedlne pre
regulovanie vitality a produktivity krov. Okrem toho sa pouZivaju nasledné vinohradnicke operdcie s pouzitim
modernych vyrobnych technoldgii. Vsetky tieto faktory spolo¢ne vedt k vyzdvihnutiu uvedenych analytickych
a senzorickych vlastnosti vin.

,Montefalco Rosso“ a ,Montefalco Rosso Riserva“

Vino ,Montefalco Rosso* md rubinovocervent farbu s typickymi ténmi Cere$ni a lesného ovocia, malin a ¢u¢oriedok.
Je ovocné so suchou a harmonickou chufou a jemne vyvazenym telom.

Vino ,Montefalco Rosso Riserva“ mé rubinovocervent farbu, ktord zrenim prechddza do grandtovej. Jeho aréma je
intenzivna, ovocnd, niekedy s korenistymi a balzamikovymi ténmi.
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Chut: suchd, harmonickd, dobre $truktirovand, dlhotrvajtca.

Obe vina majt dobri droven kyslosti (minimélne 4,5 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna) a bezcukorného
extraktu (minimdlne 23 gramov na liter), ¢o vyzdvihuje ich silnd truktdru.

Tieto vina majli znamenitd schopnost vyzrievania. MozZu sa rozvijat vo flasi a pri spravnom skladovani, najma vino
,Rosso Riserva“, si udrzia optimalne vlastnosti aj po piatich rokoch.

Tieto vlastnosti maji vdaka podnym a klimatickym podmienkam zemepisnej oblasti ich produkcie.

Kopcovity terén, orientdcia a zdkaz vysadby na plochdch s nadmernou vlhkostou alebo s nedostatkom slnecného
svetla st faktormi, ktoré sa dopliiaji s klimou. Klima je stredomorskd az subkontinentdlna s hortcimi, nie vSak
dusnymi letami a zimami, ktoré si pomerne chladné, ale nie prili§ dazdivé, pricom sa vyznaCuje vyraznymi
teplotnymi rozpitiami. Vysledkom je vzdu$né a svetlé prostredie bez stojatych vod, ktoré je idedlne pre pestovanie
vini¢a a dozrievanie hrozna.

Pre textdru a chemické a fyzikdlne zloZenie pdd je okrem toho typicky vdpenec a il s vysokym obsahom fosforu
a draslika. Tieto pédy umoziuji krom rozvinit fenolové a farebné zlozky v Supke hrozna, ktoré ndsledne vinu
dodévajt farbu, arémy a Struktiru.

Pddne a klimatické podmienky produkénej oblasti maji pozitivny vplyv najmé na hrozno odrody Sangiovese, ktord
je klicovd pre tieto vina. V tejto oblasti dosahuje optimalnu farbu, struktiru a telo spolu s prirodzenou jemnostou,
hlbkou a svieZostou, ktorymi sa tdto odroda pysi.

Technické zruénosti vinohradnikov sii okrem toho badatelné aj v nepretrZitej starostlivosti pri obhospodarovani
pody a vinohradov a vo vybere tradi¢nych systémov vedenia vini¢a: kordény s rezmi na apikoch a Guyotov rez.
Tieto systémy produkuja nizky pocet ociek a st idedlne pre regulovanie vitality a produktivity krov. Okrem toho sa
pouzivaji ndsledné vinohradnicke operacie s pouzitim modernych vyrobnych technoldgii. Vsetky tieto faktory
spolo¢ne veda k produkcii vysoko Struktirovanych ¢ervenych vin s vynimoénymi senzorickymi vlastnostami.

9.  Dalsie zdkladné podmienky
Balenie vo vymedzenej oblasti
Pravny ramec:
pravne predpisy EU
Druh dalSej podmienky:
flasovanie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Doévodom pre flaSovanie vin v rdmci oblasti vyroby je potreba zabezpecit kvalitu vin s CHOP ,Montefalco®, zarucit
ich povod a zabezpecit, aby kontroly boli ticinné a vykonané vcas.

Ukazuje sa, Ze preprava a flaSovanie mimo oblasti vyroby moze zniZit kvalitu vina ,Montefalco®, kedze by mohlo
byt vystavené oxida¢no-redukénym reakcidm, ndhlym zmendm teploty a mikrobiologickej kontamindcii. Tieto javy
mozu mat negativne U¢inky najmi na fyzikdlne a chemické vlastnosti (minimélna celkovéd kyslost, minimélny
bezcukorny extrakt atd.) a organoleptické vlastnosti (farba, aréma a chut).

Tieto rizikd sa zvySuja s pribdajiicou prekonanou vzdialenostou. Naproti tomu, flaovanie v oblasti povodu, ked sa
Sarze vina prepravuju len na kritke vzdialenosti, ak sa vobec prepravujii, pomédha zachovat vlastnosti a kvalitu
vyrobku.
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Vyrobcovia vina s oznacenim povodu ,Montefalco v priebehu rokov nadobudli skdsenosti a spolahlivé technické
a vedecké vedomosti tykajice sa osobitnych kvalit vin. Tieto faktory v kombindcii s uvedenymi skuto¢nostami
umoziuji, aby sa flasovanie vykondvalo v oblasti povodu s najlepsimi technologickymi opatreniami. Cielom je
zachovat vetky fyzikdlne, chemické a organoleptické vlastnosti vin, na ktoré sa vztahuje $pecifikdcia.

Dalsfim cielom flasovania v oblasti vyroby je zabezpecit to, aby prislusny orgin mohol vykondvat svoje
monitorovacie povinnosti s maximdlnou efektivnostou, t¢innostou a ndkladovou ucinnostou. Tieto poziadavky
nemozno mimo oblasti vyroby zabezpecit v rovnakom rozsahu.

V sulade s prislusnym ingpekénym pldnom méze kontrolny orgdn, ktory vykondva kazdoro¢nt kontrolu stladu
s ustanoveniami $pecifikdcie, velmi rychlo napldnovat v Case flagovania vina ,Montefalco” in§pekéné néavstevy do
vetkych podnikov, ktoré pésobia v oblasti vyroby.

Cielom je systematicky zabezpecovat, aby sa mohli flasovat len ddvky vina ,Montefalco, ktoré ziskali certifikdt, Ze
splnili fyzikdlne, chemické a organoleptické skisky, ktoré vykonal certifikacny organ. Vdaka tomu je mozné
dosahovat lepsie vysledky z hladiska tcinnosti kontrol, za obmedzenych ndkladov pre vyrobcov, a to s cielom
poskytovat spotrebitelom maximalne zdruky tykajiice sa autentickosti vina.

Spolo¢nosti, ktoré vykondvaju flajovanie, sa navySe mozu s cielom ochrdnif uZz existujiice prava uchddzat
o vynimku pokracovat vo flagovani vo svojich priestoroch, ktoré sa nachddzaji mimo vymedzenej oblasti, pod
podmienkou, Ze ministerstvu polnohospodarskej, potravindrskej a lesnickej politiky predlozia prislusni Ziadost
a poskytnt dokumentédciu preukazujicu, Ze vina s CHOP ,Montefalco“ flagovali najmenej dva z piatich rokov pred
tym, ako nadobudla platnost zmena zavddzajica poziadavku, aby sa flajovanie vykondvalo v oblasti. Nemusi
pritom ist o nepretrzité dvojro¢né obdobie.

Prdvny rdmec:

vnitrostitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s ozna¢ovanim
Opis podmienky:

Ustanovenie o obaloch

V stilade s vnatrostatnymi predpismi v oblasti flasovania vin s oznacenim p6évodu mozno vina s CHOP ,Montefalco*
ur¢ené na spotrebu flasovat len do sklenenych flia s objemom do 18 litrov uzatvorenych korkovou zétkou alebo
skrutkovym uzdverom s dlhym okrajom.

Vylu¢ne v pripade druhu vina ,Montefalco Rosso Riserva“ je nadalej povinné pouzivat plne vtlacent korkovi zétku.
Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/13898
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